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Smart Cooking Robot is a device designed to perform a variety of functions from chopping

food to cooking dishes of various complexity.

Models: ACR0001S (plug type E/F), ACRO0001S -UK (plug type G).

Techni cal Specifications

Power supply (input): 220 -240V (AC), 50 —60 Hz. Rated power: 1,300.0 W (heater + motor), 1,000.0 W
(heater), 600.0 W (motor). Standby power consumption: < 2.0 W. Bowl capacity: 3.5 L (usable
capacity — 2.3 L). Motor speed: 125 -5,000 rpm. 8 cooking programs . Built -in scales: measuring
range — 0-5 kg, weight increment -5 g, tare function. Display: touchscreen, 5". Wi -Fi: 802.11b/g/n
(2,412-2,472 MHz). Transmit power: 17.3 dBm /53.7 mW. Overheating protection. Control: manual.
Noise level (at a distance of 1 m): <90 dB. Power cord length: ~ 1m. Material: ABS plastic, stainless
steel. Dimensions (LxWxH): 384x280x330 mm. Weight: 7.8 kg. Color: Graphite. Operating
conditions: temp. 0...+40  °C, RH 4060 % (non -condensing). Storage conditions:te  mp. ,BiL-01C,
RH 20-75 % (non -condensing).

Information on Power Consumption

Off mode (the device is plugged in, the switch is in the O position ): A0.3W.
Time to enter standby mode: 5/10/20 min. The device automatically enters standby mode if not in
use. The display auto -off time can be set in the device settings. Default time is 5 min.

Package Contents (see Fig. A, B)
Smart Cooking Robot, bowl, bowl lid, food processor lid, steamer basket, steamer basket insert,

steamer basket lid, whisk, stirring attac hment, four -blade chopping attachment, small steamer
basket, grating/shredding disc holder, double -sided grating/shredding disc, tamper, measuring
cup, spatula, Quick Start Guide.

Device Elements and Accessories (see Fig. A, B)

1- coupling, 2 - stand, 3 —display, 4 —indicator 1, 5 —indicator 2, 6 — knob, 7 — switch, 8 — bowl,
9 — bowl lid, 10 - food processor lid, 1 1- steamer basket, 1 2 — steamer basket insert, 1 3 — steamer
basket lid, 1 4 — whisk, 15 — stirring attachment, 1 6 — four -blade chopping att achment, 1 7 — small
steamer basket, 1 8 — grating/shredding disc holder, 1 9 — double -sided grating/shredding disc,
20 —tamper, 2 1-measuring cup, 2 2 —spatula.

Limitations and Warnings

Read this document thoroughly before using the device. Save these ins tructions for future
reference.

1
1
:at support@aeno.com or chat with us online at aeno.com/service -and -warranty . Our :
! specialists will help you solve the problem, and you will not have to spend time and effort visiting :
1
1

: the store.

ATTENTION! Handle the blades carefully: remove them from the bowl before emptying it, be
careful when cleaning them. Do not touch moving parts of the device while it is in use.
ATTENTION! Turn the device off and unplug it before changing accessories and handling parts
that move while the device is in use.

ATTENTION! Burn hazard. Some parts of the device may become hot and remain hotimmediately
after use! Do not touch the bowl, lids, or ste amer basket until they have cooled down completely,
or use an oven mitt or thick cloth. Do not touch the heating element until it has cooled down
completely.

ATTENTION! Do not exceed the “MAX” mark when filling the bowl. This may cause the contents of
the bowl to overflow when the device is in use.

ATTENTION! Be careful when pouring hot liquid into the bowl, as it may be ejected out of the bowl
due to a sudden steaming.
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ATTENTION! Do not allow liquid to spill into the cavity where the bowil is installed, and in particular
on the bowl connector, as this may damage the device.

ATTENTION! Do not use the device to chop meat with bones and /or cartilage, fruits with pits, nuts

in their shells. Remove bones, cartilage, pits, and shells beforehand to avoid damaging the blade.
ATTENTION! Make sure the device is turned off before removing the bowl from the stand.

This device is not intended for use by children under the age of 16 or by persons with physical,

mental or intellectual disabilities unless they have sufficie nt experience and knowledge of how to
use the device and are supervised by a person responsible for their safety. The device is intended

for household use only. Do not use the device outdoors. Use the device and its accessories only for

their intended purp  ose and in accordance with the instructions to avoid potential injury. Do not

let children play with the device and its accessories. Do not drop or throw the device. Do not use

a damaged device or accessories. Make sure that the rated voltage and frequency indicated in the
technical specifications correspond to the parameters of the electrical network. Handle the device

with dry hands only. Do not leave the device unattended while it is plugged in. Unplug the device

after use and before cleaning. Unplug the device by grasping the plug, not the power cord. Do not
immerse the device, the plug, or the power cord in water or other liquids. Always make sure that

the power cord is not twisted, bent, pinched, or in contact with hot, sharp objects or heat sources.

The power cord can only be replaced with special purpose tools, so if the power cord is damaged,

it must be replaced by the manufacturer, an authorized service center agent or a similarly

qualified person to avoid hazards. Do not use accessories that are no tincluded in the package. Do
not use the included bowl and accessories with other devices. Use the included bowl and
accessories only with the stand that they come with. Do not use chemically aggressive detergents,

abrasive pastes, products containing aci ds and solvents, or steel wool sponges to clean the device.

For a detailed description of the device, its modes and features, see the complete User Manual
available at aeno.com/documents

Intended Purpose of Accessories

Accessories Intended purpose Speed Time

Chopping meat 8-12 30-60 s
Crushing ice 8-1z 10-20s

ﬁ Blending ingredients 8-1z 1-2 min

$ g Grinding beans, nuts, coffee beans 1z 2-3 min
Chopping onions, shallots, celery, etc. 5-7 15-60 s
Kneading dough 1 1-2 min
Whipping egg whites 4 2-4 min
Whipping cream 3 3-5min
Making soups using the heating function 12 1-90 min
Steaming. 10-60 min

— Note. Use the steamer basket insert (2) to steam =
several foods at the same time

@ ? Steaming; cooking grains and other small ingredients 20-30 min

=D Grating/shredding ingredients 5-6 30-60 s
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Device Indicators

State | Definition

Indicator 1

Flashing green |The device is in standby mode

Indicator 2

Flashing red The device is on, the bowl is not installed or is not covered with the lid
Flashing white and red The device is on and ready to start a program

Solid white The program is running, the temperature inside the bowl is < 60 °C
Solid red The program is running, the temperature inside the bowl is > 60 °C

Knob Functions

Turn right/left Adjus t the parameters of the selected program
Press once Start/pause a program

Press and hold for 3 seconds Cancel a running program

Press and hold (when “Turbo” mode is Rotate the blade

selected)

Preparing the Device for Use

1. Carefully open the packaging an d remove the device and its accessories. Remove all packaging
materials.

. Clean the device and accessories (see “Cleaning and Maintenance”).

. Place the device stand (2) on a flat, stable surface.

.Insert the plug  of the power cord into the socket.

g~ W N

. Move the sw itch ( 7) to the | position and wait for the display (3) to turn on.

Connecting to a Wi -Fi Network and Creating an Account

ATTENTION! To access recipes, as well as firmware and recipe database updates, you need to

connectto a Wi -Fi network (2.4 GHz) and cr  eate an account using the device display.

1. Prepare the device for use, and after the display turns on, tap once on any part of the display.

2. At the top of the menu that opens, tap = and select the desired Wi -Fi network (2.4 GHz only).

3. Enter the network passw  ord and tap “Confirm”. Wait until the connection process is complete
andtap ©.

.Tap @ at the top of the menu.

. Tap “Login/Sign up” in the window that opens.

. Tap “Sign up”.

. Create an account in the registration form: enter your email address and create a pas sword, tap
“Sign up” again.

8. In the window that opens, enter your account details (username, gender, and age) and tap

“Save”.

~N o 0 A

Firmware Update
When a new firmware version is detected (if the device is connected to a 2.4 GHz Wi -Fi network),
a notification wil | appear on the display. Tap “Update” in the notification window. The display will
show the firmware update process. Wait for a message saying that the update is complete.
ATTENTION! Do not turn off or unplug the device during the update.
Use
1. Prepare ingre dients: peel and/or wash produce if necessary; remove bones and cartilage from
meat, nutshells; chop large ingredients.
2. Take the necessary accessories and install them in the bowl! (see Table below).
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Whisk

Place the whisk (14) on the coupling
as far as it will go. Add ingredients into
the bowl and cover it with the lid ( 9)

Chopping attachment

Place the chopping attachment
the coupling (1) as far as it will go. Add
ingredients into the bowl and cover it
with the lid ( 9)

Small steamer basket
Add the required amount of water (at

Stirring attachment

Place t he stirring attachment (35) on
the coupling as far as it will go. Add least 600 m L) to the bowl. Place the
ingredients into the bowl and cover it ~ | basket (1 7) on the coupling as far ~ as it
with the lid ( 9) f,/‘“ will go. Add ingredients into the basket
~— | and close the bowl with the lid 9) —

Double -sided grating/shredding disc Steamer basket

Install the holder  (18) on the coupling. Add the required amount of water
Place the grating/shredding disc (1 9) (at least 600 mL) to the bowl.
on the holder with the fine blade (for Connect the steamer basket (1) to
grating) or the wide blade (for ~—- ) |the bowl and turn the basket ‘
shredding) facing up. Close the bowl clockwise to lock it in place. Add \\;,”
with the lid ( 10) J ingred ients into the steamer basket and cover
it with the lid (1 3)

3. Place the bowl with the installed accessories on the stand as far as it will go, as shown in the

Fig. C.

4. On the display, select a mode from the list and adjust its parameters using the display b uttons
or the knob ( 6).

5. Tap “Start” on the display to start the selected program. The cooking time countdown will be

shown on the display.
Note. The cooking time countdown in the “Steam” mode will start when the temperature
reaches +95 °C.
Note. If the dev ice is used with a grating/shredding disc, the ingredients shall be added into the
bowl through the opening on the lid ( 10). Use tamper ( 20) to add ingredients.
ATTENTION! Do not touch moving parts of the device while it is in use.
6. Once the program is fin  ished, tap “Confirm” on the display, move the switch to the O position
and unplug the device.
7. Unlock the bowl by turning the lid (if the device is assembled with the steamer basket, then turn
the basket with the lid) counterclockwise (see Fig. E).
Note. If the bowl is locked, it cannot be removed from the stand even if the device is unplugged.
8. Remove the bowl from the stand . Then remove the lid and the attachment / small steamer
basket or the steamer basket to remove the contents.
ATTENTION! The surface of the bowl and lid may become hot. Use an oven mitt or thick cloth
to remove the bowl from the device and to remove the lid from the bowl.

Note. Use the spatula (2 2) to take the small steamer basket out of the bowl (see Fig. D).
9. Clean the device and accessor ies (see “Cleaning and Maintenance”).
Cleaning and Maintenance (see Fig. F)
ATTENTION! Do not immerse the device stand in water. Do not wash the device stand in a
dishwasher.
ATTENTION! Clean the device only after unplugging it and letting it cool down com pletely.

1.Wash all parts of the device that come into contact with food with a soft sponge and
dishwashing liquid. Rinse them under running water. The accessories are also dishwasher safe.
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2. Wipe the stand with a soft cloth dampened with water. Then wipe dry.
ATTENTION! Make sure all parts are completely dry before assembly.
Troubleshooting

The device does not turn on. Possible cause: the socket is defective. Solution: check if the socket

is working properly by connecting another device to it, if necessary, co nnect the device to a
working socket.

The device suddenly stopped working. Possible cause: overheating protection was activated.
Solution: unplug the device and allow it to cool down completely.

The ingredients in the bowl are grated instead of shredded (o rvice versa). Possible cause: the
disc (19) is placed incorrectly. Solution: turn off and unplug the device, place the disc (29) with the

other side facing up.

Ingredients spill out or fall out of the bowl while device is in use. Possible causes: the bowl is
overfilled; the selected cooking temperature is too high. Solution: remove excess ingredients from

the bowl so thatthey  do not exceed the “MAX” mark; select a lower cooking temperature.

ATTENTION! If none of the suggested solutions helped you eliminat e the problem, contact the
supplier or an authorized service center. Do not disassemble the device or attempt to repair it

yourself.

Recycling information. This symbol indicates that you must follow the Waste Electrical and

Electronic Equipme nt (WEEE) and Waste Battery and Battery Regulations when disposing

of the device, its batteries and accumulators, and its electrical and electronic accessories.

According to the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its

service life. Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical and
_ electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this will harm the
environment. To dispose of this equipment, it must be returned to the point of s ale or turned in to a local
recycling facility. You should contact your local household waste disposal service for details.

ASBISC reserves the right to modify the device and to make changes and additions to this document

without prior notice to users.

The warranty period and service life is 2 years from the date of retail sale of the device.

Manufacturer: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.

Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Made in China. All trade marks and brands mentioned
herein are the property of their respective owners. The date of manufacture is indicated on the pack age.
Up -to -date information and a detailed description of the device, as well as connection instructions,
certificates, informati on on companies that accept quality claims and warranties are available at
aeno.com/documents . This device complies with applicable safety requirements.
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Pametni kuhinjs @8 8 « N 6° V8°f+d 38«0 88« ++ «enude 6° naD° OV g-
e 848 4-* 3 @58° « O 0°U° 8+ UA®EAN° @U *° @NA&P

Modeli: ACR0O001S bOVI V N&sECRDEMKS -UK bJ VNag+®CP

Specifikacije

Napajanje (ulaz): 220 —240 V (AC), 50 —-60 Hz. Nazivna snaga: 1300.0 & b08&a6+® - N 8cK T111F
b68a6-®cK OT1P1 &dirodNja&ndtgije u stanju pripravnosti: < 2 .0 W. Zapremina posude: 3,5 L

(korisna zapremina: 2,3 L). Brzina rotacije motora: 125-5000 o/min. 8 programa kuvanja P EO8+f° «

vaga: raspon vaganja je 0 -5 kg, korak vaganja je 5 g, funkcija resetiranja tare. Displej: na dodir, 5 yP

Wi-Fi: 802.11 b/g/n (2412-2472 MHz). Snaga emitovanja: 17,3 dBm / 53.7 mW. Zastita od
58°084a06+ne+ 6P E58+niide 6°J 8V® P z&n «Vg° b « V3«iid° @Na 3 1 acJ
e5+0+ 8°J | P x*N°8&06-UJ 3 5iU@N&g*K °©°Y87-0V-4 ®°UdgP (& ° mad° b(

Tezina: 7,8 kg. Boja: grafit.  Uslovi koriStenja: temp. 0...+40 °C, rel. vl. 40 —-60 % (bez kondenzacije).

Uslovi skladistenja: temp. . DT1L-OT 6!K 8° i-H584bi(BeDKondenzaciie).

Informacije o potro3nji energije

3Ne 0° a@oUOVIRVBWANAO° 5840U06V®° e °U°gNB8A® V 8°VK 589gaBs®&.6° V !

Vrijeme prijelaska u rezim pripravnosti: 5/10/20 min. E8°f+6 @° VN *N@@& 58°«e-Vd°

pripravnosti K g3« @° ©°© g 8a@NAaP a8a06° ° «VN N@g O a@oio6V®° 6+ °g8e
5 @Nenge ¢« V80°Te0eP " 38¢eV a0°ne « @&%andn: @N

Paket isporuke  (v. slike A, B)

Pametni kuhinjski robot, posuda, poklopac posude , poklopac multipraktika, posuda za kuva nje na

pari, umetak za kuvanje na pari, poklopac posude za kuvanje na pari, mutilica, mjeSalica, nastaavak

oo @0°-ge 0° @+ ®°NE8A DNB8A-°KVN»i6°g 888K 38¢e® oo oo 80 3¢ OV@
3n @N8e & o ¢+ 8° 3¢ gOV@06°-g° 0°K OMBeI®K 50NBA««® ¢8+Ngd o 84@ &4®pA
OlU° © N& V8°f+d+ a HBslike &, B)

1-spojka, 2 —baza, 3—displej, 4 —indicator 1,5 —indicator 2, 6 —regulator, 7 — 58°g a3 8®¥posuda,

9 — poklopac posude, 10— poklopac multipraktika, 1 =~ 1- posuda za kuvanje na pari, 1 2 — umetak za

kuvanje na pari, 1 3 —poklopac posude za kuvanje na pari, 1 4 —mutilica, 1 5 —mjeSalica, 1 6 —nastavak

zasjeckanjesa ®°N&8a DMNSmlakirphzakuvanjenapari,1 8—38ee® oo ¢o 8° 3¢ GOV@0°- g

19 —dvostran i noz za rendanje/sjeckanje, 20 - OV8+<@K $°8 « ®«D 2K I@patica.

...08¢ a®° 6+ & V5 + 8° o+

“eel6AN 58 ®ANeN° ned 3 gV ° N 5840° g BATRN NGO NP8 =OY5VN@NnNe oo -

upotrebu.

I @ & *N° «&0 @+ondY 58N 60« 014 5 N°DPADNB8EPADZz. 80 V8°T0+K @ |Neg
| podrku putem e  -poSte: support@aeno.com ili chatujte uZivo na web strani: aeno.com/service - |
rand -warranty P 3N8V® 6¢-4 -°ne 5 -&V Ngies 6 6V 58 «ii® « Neg 3¢ ©° A@]

1

1

El

1i trud radi opetovanog odlaska u trgovinu.
b e m e e e e e e e e e e e e e e r e e e e e e e e e e e e e e e = = = = -

PAZNJA! Oprezno rukujte noZevima: izvadite ih iz posude prije nego $to je ispraznite i budite

580+ 4 ge3e 4Y PAMMBNORC® 5 g8°N © 3406°0 n° V8°T+6e 3 g 6° V 8+3VP

PAZNJA! X@ @ UiOV®EAN® V8°(+6 4 4@2 5®<0N° O+ &+ o5 ailiduk®addpokretdim © 58 4 «
340°0 na e« V8OYe6°P

PAZNJA! ..5¢@ @N 3 5°g N& P z°gd 3406°0 nd V8°feoe OV @° ++08a06+N?
nakon koriStenja! Ne dirajte posudu, poklopce niti parno kuvalo dok se potpuno ne ohlade,

koristite posebne kuhinjsk © 8Vgenad-° A0d 3°«°UV @85VP z° 3 338VoON° O846+- 32 g @
PAZNJA! z° O6N° 58°g 8+®aAN& + gV Sx @S g3+ 5V a4N° 5 @V3V 6°8 N °0 Vg
@-+38++0 a4 5 @V3° 3 g V8O°(+06 8+34P
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PAZNJA!  V3aN©° 58°% & ge3s 3 3¢5°N° n8V-\er & @oz@ikliti iz posude zbog naglog
stvaranja pare.

PAZNJA! “e<&N° 3¢ N°® @N ©° VY° V DV5i6d V *« 5 @V3VK « 5 @°« V 5¢
5 @V3°K 6°8 N «© DNONaNa V8°f«oP

PAZNJAI E V8°f+6V ©° 6N° (i6°Nad °@ @+ o @NA& « aVaisko¥tg@na HirodaSasté n -
50 3 n° V 06V@-48P "8n Vgi &dN° g @N&AK Y8@@+*nd-VK g DN&-° & U OVAD o
PAZNJA! Prije skidanja posudes baze K 58 n6°8aN° 6° 14 V8°YT+6 4@oii6V®° P

..Ne06 VB8O°Ted &O° ¢ A0° 60° e+ g SBADNO HF°-° @MWNPB> °3 1O O 24 « aiua C
@ +» 6° a4 0&+.4®p8 K @° «a4Nan & a0a ° N+l 4 @5 @ « @Na + @& +o &
e ¢ 0 8Vg ne 6V VB8O +0° & g @V 53 3¢ 38 @ «° 30 n 8 ° o 0AY
E8°f+d 6° « 30° 60° A@wUdVOFENV5 N8°«VP z° O6N° g 8A@N&ANE V8°Te«H -«

i pribor koristite  u skladu sa njihovu om namjen om i prema uputama da se izbjegnu povrede. Ne

3 en ANO° 36°-4 3. @° 4086V @ V8°Y+H6° AU& 584« 8 P z° BHN° a@5VDN
o 8A@N&AN&A DNP°-° & V8°7+0 A4 584« 8P En6°8aAN° @° 3¢ +edn & 5 & C
@5°-8080+-86¢ ¢« 30 ne8+0V 5¢8+ °N8& « °U°gN8&® ° 89«°P ( 3538VON° V8°
z° @NenUO*ON° V8O0 58a0UOV®® + °U°gNBAB®N XB@AM KIY®ANC V8O0
V5 N8°«° & 5840° ®aD-° 6P X@gUOV®AN°® V80270 38¢°-4 VNAGg*®K ¢ °3 6K
VNEg+® AUA Be«ii o 50 6° V n 3V 408 «40 @ 6° N°® @NA&P Eno6°838NNGE
saviien, 58aNa@ VN «alu ®& °K &N& 3« 6° V 3 338V @+ n8V-a K DN8& 58°¢
ke« ¢ o5e0¢ §° 0 @C e 306° ANEA @ Ve 5 @°«es *(isNK 5¢ g 06° DNC©°-°
@+ 58 d*n *®K ni*DN° & @°8na@ &aua 38V 0. ase-iaki€ydusbilv-koje q@asneK 3
@aNVe+-3a0°P fie«8e 0° 0° g BA@N&NA 584« 8 g 64 &406° VgudV®® V 5.@&
584« 8 « 38v0a V8°f.6a «P k 8a@NaN° 5 @V3V & bBdazoBr @Nemage loBistiti «°
hemijski agresivne deterd *0 NO°K e«8ee¢dn © 5@N°K 58 &a+n 3° g 604 @°+38+° ga@°!\
ONell © @5Ven® s¢ ®AD-° 6° V8O sd+P (°NeUb- 58@ V8O°TeO0sK 8PCe¢d o 8e3s ;
g 5U0°N g 8@ a®g 58a8V® agVK 3 @NV5 aend.eor@di@imentsa J .

Namjena pribora

Pribor Namjena Brzina Vrijeme
Mljevenje mesa 8-1z 30-60 sek
Drobljenje leda 8-1z 10-20 sek

pt MijeSanje sastojaka 8-12 1-2 min

L Drobljenje leguminoza, oraSastih plodova, zrna kafe 1z 2-3 min
Sjeckanje luka, Salota, celerai sl. 5-7 15-60 sek

MijeSenje tijesta 1 1-2 min

XV-° 6° «d°Ue 1 4 2-4 min

xV-°6° Di+0 o 3 3-5 min

Spremanje juha uz funkciju zagrijavanja 12 1-90 min

Kuvanje na pari. 10-60 min
% Napomena. Za kuvanje na pari nekoliko jela odjednom, =

koristite umetak za kuvanje na pari (1 2)

Kuvanje na pari; kuvanje Zitarica i drugih sitnih sastojaka 20-30 min

<= |Rendanje/sjeckanje sastojaka 5-6 30-60 sek
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X 38@ge-80° VB8°Te+0-

Status ‘ i «®° 0

Indikator 1

Treperi zeleno ‘ES"‘H-@ 6° V 8°«3 V 583

Indikator 2

Treperi crveno E8°f+d 6° Vgl dVuda nije umetnuta ili nije zatvorena poklopcem
Treperi bijelo i crveno E8°97+0 6° VgUioOV®® & @58° « ¢ 5 g8°N

Svijetli bijelo Program je pokrenut, temperatura unutar posude je < 60 °C
Svijetli crveno Program je pokrenut, temperatura unutar posude je > 60 °C

Funkcije regulatora

Okrenite desnollijevo PodeSavanje parametara odabranog programa
Pritisnite jednom Pokretanje /pauziranje programa

Pritisnite i drzite 3 sekunde Otkazivanje pokrenutog programa

Pritisnite i drzite (u "Turbo" rezimu) Rotacija noza

"8a58° ¢ VB8O ebe ¢+ g 8ADN° 06°

1. Oprezno otvorite ambala Zu iizvadite ure faj i pribor . Uklonite sa njih sve ambalazne materijale.

2. ..®@a@NAaN° vV8°TdinA 5880 6° & 38eene 06°ScP

3. Stavite bazu V8¢ 1« §2) na ravnu, stabilnu povrsinu.

4. Utak aN° VN&g*® ge«iie oo ¢5¢0¢ 6° V °0°gN8a® V VNA® a-VP

5.7 eg 4N° 58°gafmM@poloZzaj | & @*®°g+ON° 3« @° VH3Ya 3a@50°0

Povezivanje na Wi -Fi mrezu i kreiranje naloga

PAZNJA! Da biste pristupili receptima, kao i aZuriranjima firmvera i popisa recepata , treba da

budete povezaninaWi -14 8°«V bDKO JRec & 3+ g8°48+N° «ii O 58°g 3a@5i%°b6e -

1. 78458° aAN° V89« ++ 8+3 & 5 VgudV®ane 6V 2a@5u°6 58aNa@ aN° o°3
dijelu.

2. Na vrhu menija koji se otvori kliknite = iizaberite pot rebnu Wi -Fi mreZu (samo 2,4 GHz).

3. Unesite svoju mreznu lozinku i kliknite na "Potvrdi”. 3¢®°g+ON° 3¢ @° 58 -°@ 5 n°+&ne+ 6
Kliknite na  ©.

4. Kliknite na @ na vrhu menija.

5. U prozoru koji se otvori kliknite na "Prijava/Registracija”.

6. Kliknite na "Regis truj se".

7.U obrascu za registraciju kreirajte nalog : unesite svoju adresu e-po Ste i kreirajte lozinku , ponovo

kliknite na "Registruj se".

8. U prozoru koji se otvori unesite podatke o svom nalogu (korisni @&o ime , pol i godine ) i kliknite
na "Sa@vaj".

AZurira nje firmvera

Kada se otkrije nova verzija firmvera (ako je ure Yaj povezan na Wi-Fi mre zu od 2,4 GHz), na displeju
se prika Ze obavje Stenje . Kliknite na dugme “"AZuriraj " u prozoru sa obavje Stenjima . Na displeju se
prika Ze proces azuriranja firmvera .Sa ®kajt e obavje Stenje da je aZuriranje zavr$eno .

PAZNJA! Ne isklju @jte ure faj i ne iskop @jte ga iz elektri @e uti @ice tokom aZuriranja .
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KoriStenje

1. Pripremite sastojke: ogulite i/ili operite sastojke ako je potrebno, uklonite ljuske oraSastih
plodova, kostii h rskavicu iz mesa, nasjeckajte krupnije sastojke.

2. Uzmite pribor potreban za kuvanje i ugradite ga u posudu (v. tabelu ispod).

Nastavak -sjeckalica Mutilica

Namijestite nastavak za  sjeckanje (16) na =

spojku (1) dok se ne zaustavi. Dodajte
sastojke u posudu i pokrijte
poklopcem (9)

Namijestite mutilicu (24) na spojku dok
se ne zaustavi. Dodajte sastojke u
—1 | posudu i pokrijte poklopcem 9)

MjeSalica ~ |Malako rpa za kuvanje na pari
Namjestite mjeSalicu  (15) na spojku ‘T‘) E 5 @V3V 3 3¢5N° 5 N8°%« V
dok se ne zaustavi. Dodajte sastojke u ‘H vode (najmanje 600 ml). Namjestite
posudu i pokrijte poklopcem 9) korpu (17) na spojku dok se ne
zaustavi. Dodajte sastojke u korpu i

- zatvorite poklopac  (9) —J

Dvostrani noz za rendanje/sjeckanje Posuda za kuvanje na pari
EO8+3aN° 388} @a spojku.

Ugr adite noz za rendanje/

sjeckanje (19c + 38+e® ¢ +®a
male oStrice (za rendanije) ili Siroke

vode (najmanj e 600 ml). Stavite
posudu za kuvanje na pari (1) na
posudu i okrenite je u smjeru kazaljke

ostrice (za sjeckanje) budu okrenute /’ e @°NV 3« 6° 58a®n8@N ”‘i\ ‘ 3
prema gore. Stavite poklopac na L_J |sastojke u posudu za kuvanje na parii i ' J
posudu (10) zatvorite poklopac  (13)

3.E °N a4N° 5 @V3V @ VOS8«f° & 58arzu @ kraja, kao toje prikazano naslici C.

4.z« 3a@50°0V 3¢«°8aN° 8°¢a 8e3e @« UA@N° & 5 3°@aN®°® 5¢8 °N8° 5 -
dugmeta regulatora ( 6).

5.Na displeju pritisnite  "Start" da pokrenete odabrani program . Na displeju se prika ze
odbrojavanje vremena kuvanja .
Napomena. a8&86° °© V 8°3d V SkVne 0° =« 5¢83S 5 ® ©° 3+ @° 3«8 Oene g-
dostigne +95 °C.
Napomena. g @° V8°T+0 g 8a@N&a @- ¢0 e 80 3e GOV@0°-ge 0°K @@
posudu kroz otvor na poklopcu (10cP k 8a@ N & I@D)@a/ubadt e sastojke.
PAZNJA! z©° 338¢6N° 5 g8°N ©° 346°0 n® V8°fedes 3 g 6° V 8+3VP

6.z+ 280V 58 08+ « 584NA@ AN° S” Nn83&S =« 2A@5U°60VK 5 O°8aN@ &HiBS)
V8O ed &+ 50 0P

7.Otvorite posudu okretanjem poklopca (ako je sastavljeno sa posudom za kuvanje na pari —
okretanjem posude za kuvanje na pari sa poklopcem ) u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
(v. sliku E).
Napomena. g 0°5 @V3e ¢egiOV®e ¢K © «°N° ObBaze Ka®VHN A @@ 0° V8O0 ¢
iz mreze.

8. Skinite posudu sa  baze . Zatim skinite poklopac i nastavak odnosno korpu za kuvanje na pari ili
samu posudu za kuvanje na pari da izvadite gotovu hranu.
PAZNJA! Povrsina posude i poklopca mogu se jako zagrijati. Koristite kuhinjsku rukavicu ili
deb lju krpu da skinete posudu sa ure 6 & 5 gl 5= @+ 5 @V3°P
Napomena. Koristite lopaticu  (21) da izvadite malu korpu za kuvanje na pari iz posude (v. sliku D).

9. ..®A@NA&N®° V8°T+d & 584« 8 bnP S#aD-° 6° & 38eene 0°ScP
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#8D-° 6° & 38een(v.8liku F)

PAZNJA! Ne uranjajte bazu V8°fede+ V ViP® z° 5°84N° gV-ADNO° V8°Tede V ¢DA& & oo 5¢

PAZNJA! "8406° ®&ED-° 6+ V82«0 NB8%«s 3¢ «V3° 4@@UOVR®° & 3¢« @° 5 N5V YU

1. ...5°8aN° @n° 3406°0 n® V8°Yede g 04 3 liee° V 3 358 @+ Y8 °g @5Ven
58+ 60° 5 @VT+P X@5°8BNFVAY 13 P k 5 ° N° @° Neg 7° OV 58¢N& V D
pranje sudova.

2. ObriSite  bazu mekom krpom navlazenom vodom. Zatim osusite.

PAZNJA! Uvjerite se da su svi dijelovi potpuno suvi prije nego to ih ponovo sastavite.

Otklanjanje eventualnih greSaka

Ure 6 @° ° Vogudow®YG°® Ve8 gJ VNA® d-+ 6° V gne8VP «6°D° 6°J 58 nd°8:

d@58+n 584g006V®ans 6° + 6Va 38V0O O V8oY+0+K « eg 06° 5 N8°« K 584cg

VNa® a-VvPpe

E80(«06 6° A+ © «3¢« 58°@N-+ X @V-EPV - 8aldivirala se zastita od pregrijavanja. RjeSenje:

G@oUOV®AN® V8°T«6 & @Ne+ndN° O+ 3+ @° 5 N5V Yiue3aP

Sastojci u posudi se rendaju umesto da se sjeckaju (ili obrnuto). x OV-a Ve8 gJ(18)sje

5 08°D VO8+Y° P «6°D° 6°) A@oU6VR®ANC° V8~ fiagaianja @mangestté Moz O «(18)

drugom stranom.

3e@N 0-4 @° A+A0°N0V A4 A@5+3+0V 4+ 5 @QVOV3EgVYBM2d B@ AP+ 6° 58

temperatura kuvanja je previsoka. RjeSenje: uklonite viSak sastojaka iz posude tako da ne prelaze

oznaku "M AX"; odaberite manju temperaturu kuvanja.

PAZNJA! Ako nijedna od navedenih opcija ne pomogne u rjeSavanju problema, kontaktirajte

3 «enliOe®s a4 nNnU*DN° & @°2AAG@NA S°ONN8RPUO*NE V8°Ye«d &4 ©°© 5 gVDeneo N

popravite.

Informacije o odlaganju. ..N*0 @& « U + *@®ens 3¢ @° 58 den 3K 6°0 no°
gV VisN 83K N° 6°O n °(i°gN84® & a4 °i°gN8 @@& 584« 8 NB8%«ed
@ 06°8 d-+ » o+ Nb5¢3 V °0i°gN8E® V & °U°gN8 @@V 58° V ba000c & 58«
otpadnih bateri ja. Propisi zahtijevaju da se ova oprema odvojeno odlaze na kraju njenog
V5 N8°%« O 8 g+P z° 6N° 3(3«OeN& V8°7:6K 6°0O n°® «+N°8&46° & <oV
_ °U°gN8a® & & °U°gN8 &a®gd 588« 8 @ °8«*n8@N-+a g V *i & N5e3
okoliSu. Za uredno odlaganje ove opreme treba je vratiti na prodajno mjesto ili predati lokalnom centru
za reciklazu. Za detalje obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.

(8VDNRN 3 X3! ee38eene 58en 3¢ 33085V0° V8°Y+06 & 3dopuned @vajdak@nfend bez
prethodne najave korisnicima.

Garantni i upotrebni rok su2godineoddana 58 3¢6° V8°f+0e 58°g 0 58 3¢6°P

"3+23 58 den Te®VJ * X3! 0 N°8584@°@ "n'K X«5°N VK IK 08 @ NYeo k@5 @KP(
Tel.: +487 32080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u Kini. Svi zastitni znakovi i robne marke koji

@° n36° @5 & 6V ni-@ ADNn @V 064Y naY 30 ne8«6V-4Y nii+@ &dg+P (*NV !
pakovanju.

gNVeig©° a8 0O 8 «-406° & 3°Neiide 58 @ upgBstfa @a lpowezivade, sertifikati, informacije o
kompanijama koje primaju reklamacije u odnosu na kvalitet i garancije, dostupne su na
aeno.com/documents . ...N*0 V8oY%3d @oi*3V @+ ne+°-3 @aOV8 @ & +*YNOG°NA P
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IYUN8V gV-Yu @@V 8 « N 80 e¢:8¢° 8 +n8¢° » g 58 ne+3% & 8ke v-Y OV g
e« 5 5:358enV 5 g &nk shokitosti.

Modely: ACR0001S bNu5 ++@ N 8 ®&OQRMMVISKIK bNu5 +*@N8®gu JcP

Technické specifikace

Napéjeni (vstup): 220 —240 V (AC), 50-OT R+P h ° naNv nvg J INTTKI & bN+Bnotor)\%i°
1000,0 & bN 5 » N%i°@ &K(ndIdrKT 35 N:°«s n 5tdvostnim rezimu: < 2,0 W. Objem misy:
NKO ( bVeaN°® v «6° J DKRN UcP «u-Yi @HBS000Not®mid ON S5V D8O ne:° &
a°@Nen% » neYul 8 +@ «Y-5 ¥y, %krék VaZeni 5 g, funkce vynulovani vahy. Obrazovka:

dotykova, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412-DOOD xRecP aues+:° v nvdBmJ/ $KMW. Ochrana

58 N& 5:°Y:«N&P ..ni+3+ &J 8V® &P R34 » YUV o980 B Daketnapdjec@dkabélucJ ¥
1m. Materidl: ABS plast, nerezova ocel. Velikost (DxSxV): 384x280x330 mm. Hmotnost: 7,8 kg.
Barva: grafitova. Provozni podminky: tepl. 0...+40 °C, rel. vih. 4060 % (bez kondenzace). Skladovaci
podminky: tepl. . DTL-O1 6!K 8°ii P78 toYezRdndenzace).

X O 8«22 @5 N:°«% °°804°

Vypnuty stav ( se:4+° & 6° 5:45 6° @ °0°g N 84a- gje v@ddid O)n AGRW.®

#e@ 5:°-Y 3V 3 5 VY Nn @N &Y 8°«3 mih. OVIBYDB VN <Nad-gu 5:993°
5Y Nn @N &Y 8°3& VK 5 gV3 @° °5 Ve&neP #+@ *VN +N&-g»Y nub5 VNA
c@Ne*n° & s«:8+° 4P av-Y +&5YiA. Ne

Obsah bale ni (viz obr. A, B)

IYuN8V 8V-aYu @ov 8 « NK 4@°*K ndg &@uK ndg 8 « NeK ¢5¢: ne-8 Y8 ¢
*5¢: Ne-8Y Y8 -°K Di°Y+-8 +@Nen°-K 8-Ye-8 +@Nen°-K @°g*-& +@N
*5¢: ne-8 @ DK 38e¢g « @NB8 VY+-&4VBKi*N@g Vi@M8+kv @NB8 VY+-&4V5i+Ng
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Der intelligente Kiichenroboter ist ein Gerét, das eine Vielzahl von Funktionen ausfiihren kann:

vom Zerkleinern von Lebensmitteln bis zum Kochen von Gerichten unterschiedlicher Komplexitat.

Modelle: ACRO0001S (Stecker Typ E/F), ACRO0001S -UK (Stecker Typ G).

Technische Daten

Stromversorgung (Eingang): 220 —240 V (AC), 50 -60 Hz. Nennleistung: 1300,0 W (Heizelement +
Motor), 1000,0 W (Heizelement), 600,0 W (Motor). Leistungsaufnahme im Standby -Modus: <2 ,0 W.
Fassungsvermdgen der Schiissel: 3,5 | (nut zbares Volumen: 2,3 1). Motordrehzahl: 125 -5000 U/min.
8 Kochprogramme . Eingebaute Waage: Messbereich —0-5kg, Einwaageschritt -5 g, Taragewicht -
Ruckstellfunktion. Display: Touchscreen, 5". WLAN: 802.11 b/g/n (2412 —2472 MHz). Sendeleistung:
17,3dBm / 53 ,7 mW. Uberhitzungsschutz. Steuerung: manuell. Gerduschpegel (in einem Abstand

von 1 m): < 90 dB. Netzkabellange: 1 m. Material: ABS  -Kunststoff, rostfreier Stahl. Abmessungen
(LxBxH): 384x280x330 mm. Gewicht: 7,8 kg. Farbe: Graphit. Betriebsbedingungen: Te mp.
0...+40 °C, RH 4060 % (nicht kondensierend). Lagerbedingungen: Temp. PTL-OT 6K «R7s%
(nicht kondensierend).

Informationen zum Energieverbrauch

Aus-Zustand (das Gerét ist an das Stromnetz angeschlossen, der Schalter befindet sich in der

Position O): A0,3 W.

Ubergangszeit in den  Bereitschaftszustand: 5/10/20  min. Das Geréat wechselt automatisch in den
Bereitschaftszustand, wenn es nicht verwendet wird. Die Zeit fur die automatische
Displayabschaltung kann in den Gerateeinstellungen festgelegt werden. Standardwert -5 min.
Lieferum fang (siehe Abb. A,B)

Der intelligente Kiichenroboter, Schissel, Schisseldeckel, Kichenroboterdeckel, Dampfgarer,
Dampfgarereinsatz, Dampfgarerdeckel, Schneebesen, Mischaufsatz, Zerkleinerungsaufsatz mit

vier Klingen, kleiner Dampfkorb, Reibe/ Zerkleinerer -Halter, doppelseitige Reibe /Zerkleinerer,
Schieber, Messbecher, Spatel, Schnellstartanleitung.

Geréateelemente und Zubehor (siehe Abb. A,B)

1- Kupplung, 2 - Sockel, 3 — Display, 4 — Anzeige 1, 5 — Anzeige 2, 6 — Drehknopf, 7 — Schalter,
8 — Schiissel, 9 — Schiisseldeckel, 10— Kiichenroboterdeckel, 1 ~1— Dampfgarer, 1 2 — Dampfgarerein -
satz, 13 — Dampfgarerdeckel, 1 4 — Schneebesen, 1 5 — Mischaufsatz, 1 6 — Zerkleinerungsaufsatz mit
vier Klingen, 1 7 — kleiner Dampfkorb, 1 8 — Reibe/Zerkleinerer -Halter, 19 — doppe Iseitige Reibe /
Zerkleinerer, 20 — Schieber, 2 1— Messbecher, 2 2 — Spatel.

Einschrankungen und Warnhinweise

Lesen Sie dieses Dokument sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen. Bewahren Sie diese

Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf.

'Wenn Sie Frage n oder Schwierigkeiten bei der Verwendung des AENO™ -Gerats haben, wenden
:Sle sich bitte an das Support -Team per E -Mail an support@aeno.com oder per Online -Chat
lunter aeno.com/service -and -warranty . Spezialisten helfen lhnen, das Problem zu l6sen, und

! 1 Sie mil ssen keine Zeit und Miihe aufwenden, um den Laden zu besuchen.

ACHTUNG! Bitte gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um: Nehmen Sie diese aus der Schussel,
bevor Sie diese entleeren, und seien Sie vorsichtig beim Reinigen der Klingen. Beriihren Sie keine
bewe glichen Teile, wahrend das Geréat in Betrieb ist.

ACHTUNG! Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehérteile
austauschen oder mit Teilen umgehen, die sich wahrend des Betriebs bewegen.

ACHTUNG! Gefahr von Verbrennungen. Ein  ige Teile des Gerats kdnnen unmittelbar nach dem
Gebrauch heil3 werden und heif3 bleiben! Beriihren Sie die Schiissel, Deckel oder den Dampfgarer

erst, wenn sie vollstandig abgekihlt sind, oder verwenden Sie einen Kiichenhandschuh oder ein
dickes Tuch. Beruhren  Sie das Heizelement nicht, bevor es vollstandig abgekuhlt ist.

ACHTUNG! Uberschreiten Sie beim Befiillen der Schiissel nicht die ,MAX* -Markierung —dies kann
dazu fuihren, dass der Inhalt der Schissel uberlauft, wenn das Gerat in Betrieb ist.

ACHTUNG! Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heif3e Flussigkeit in die Schiissel geben, da sie durch die
plotzliche Dampfentwicklung aus der Schiissel herauslaufen kann.
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ACHTUNG! Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit in die Vertiefung der Schissel und
insbesondere auf den S chisselanschluss gelangt  —dies kdnnte das Geréat beschadigen.
ACHTUNG! Zerkleinern Sie kein Fleisch mit Knochen und/oder Knorpeln, kein Obst mit Knochen
und keine Nusse in der Schale. Entfernen Sie vorher Knochen, Knorpel, Kerne und Schalen, um die
Klingen nicht zu beschadigen.

ACHTUNG! Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die Schiissel aus dem
Sockel wegnehmen.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung durch Kinder unter 16 Jahren oder durch Personen mit
eingeschrankten koérperl  ichen, geistigen oder intellektuellen Fahigkeiten bestimmt, es sei denn,

sie werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in der
Verwendung des Gerats unterwiesen. Das Gerét ist ausschliellich fir den Hausgebrauch
bestimm t. Die Verwendung des Gerats im Freien ist verboten. Verwenden Sie das Geréat und das
Zubehor nur fiir den vorgesehenen Zweck und in Ubereinstimmung mit den Anweisungen, um
Verletzungen zu vermeiden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat und dem Zubehor spie len.
Lassen Sie das Gerat nicht fallen und werfen Sie es nicht. Verwenden Sie kein beschadigtes Gerat

oder Zubehor. Vergewissern Sie sich, dass die in den technischen Daten angegebene
Nennspannung und Frequenz mit der Netzversorgung lbereinstimmt. Bedienen Sie das Gerat
nur mit trockenen Handen. Lassen Sie das an das Stromnetz angeschlossene Gerat nicht
unbeaufsichtigt. Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch und vor der Reinigung vom
Stromnetz. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, indem Sie es am Stecker u nd nicht am
Stromkabel festhalten. Tauchen Sie das Gerét, den Stecker des Stromkabels oder das Kabel selbst

nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht verdreht,

geknickt, eingeklemmt oder in Kontakt mit heifl3en, scharfen Gegenstanden oder Warmequellen

ist. Das Stromkabel kann nur mit Spezialwerkzeug ausgetauscht werden. Wenn es beschadigt ist,

muss es daher vom Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer anderen
qualifizierten Person ausgetauscht werde n, um gefahrliche Situationen zu vermeiden. Es sollte
kein Zubehor verwendet werden, das nicht im Lieferumfang enthalten ist. Verwenden Sie die

Schiissel und das Zubehor nicht mit anderen Geraten. Verwenden Sie die Schussel und das
Zubehdr nur mit dem mitge lieferten Gerate sockel . Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine
chemisch aggressiven Reinigungsmittel, Scheuerpasten, séure - und l6sungsmittelhaltige
Produkte oder Metallschwamme. Eine ausfilhrliche Beschreibung des Gerats, seiner
Betriebsmodi und Funk  tionen finden Sie in der vollstandigen Bedienungsanleitung, die auf der
Webseite aeno.com/documents verfligbar ist.

Verwendungszweck von Zubehér

Zubehor Zuordnung Geschwindigkeit Zeit

Fleisch hacken 8-1z 30-60 s
Eis zerkleinern 8-1z 10-20 s
Zutaten m ischen 8-12 1-2 min

e Hiilsenfriichte, Nisse, Kaffeebohnen mahlen 12 2-3 min
Zwiebeln, Schalotten, Sellerie usw. hacken 5-7 15-60 s
Teig kneten 1 12 min
Eiweil3 schlagen 4 2-4 min
Schlagsahne schlagen 3 3-5 min
Suppen kochen mit der Erhitzungsfun ktion 12 1-90 min
Dampfgaren. 10-60 min
Hinweis. Verwenden Sie den Dampfeinsatz (22), _
um mehrere Lebensmittel gleichzeitig zu
dampfen
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Zubehor Zuordnung Geschwindigkeit Zeit
g\» ";f Dampfen; Getreide und andere kleine Zutaten _ 20-30 min
YT kochen
C=—> |Zutaten reiben/zerkleinern 5-6 30-60 s
Anzeige des Gerats
Zustand | Bedeutung
Anzeige 1
Blinkt Griin | Das Gerat befindet sich im Bereitschaftszustand
Anzeige 2
Blinkt Rot Gerat ist eingeschaltet, Schissel ist nicht eingesetzt oder nicht mit
Deckel verschlossen
Blinkt Weif3 und Rot Gerat ist eingeschal tet und zum Programmstart bereit
Leuchtet Weil3 Programm gestartet, Temperatur in der Schissel < 60 °C
Leuchtet Rot Programm gestartet, Temperatur in der Schissel > 60 °C
Funktionen des Drehknopfes
Nach rechts/links drehen Einstellen der Parameter des au  sgewahlten Programms
Einmal tippen Start/Stopp eines Programms
Driicken und halten fur 3 Sekunden Abbrechen eines laufenden Programms
Driicken und halten (im Turbo -Modus) |Klingenrotation

Vorbereitung des Gerats flr den Betrieb

1. Offnen Sie vorsichtig die V  erpackung und nehmen Sie das Geréat und das Zubehér heraus.
Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial davon.

2. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor (siehe ,Reinigung und Pflege").

3. Stellen Sie d en Gerate sockel (2) auf eine ebene, stabile Flache.

4. SchlieRen Sie den Stecker des Netzkabels an eine Steckdose an.

5. Stellen Sie den Schalter ( 7) auf Position | und warten Sie, bis sich das Display (3) einschaltet.

Verbinden mit einem WLAN -Netzwerk und Erstellen eines Kontos
ACHTUNG! Um auf Rezepte sowie Firmware - und Rezeptdatenbank -Updates zugreifen zu
kénnen, missen Sie sich mit einem WLAN -Netzwerk (2,4 GHz) verbinden und uUber das

Geratedisplay ein Konto erstellen.

1. Bereiten Sie das Gerat fir den Betrieb vor und tippen Sie nach dem Einschalten des Displays
einmal in e inem beliebigen Bereich des Displays.

2.1m oberen Teil des sich 6ffnenden Meniis tippen Sie auf =, und wahlen Sie das gewiinschte
WLAN -Netzwerk (nur 2,4 GHz).

3. Geben Sie das Netzwerkpasswort ein und tippen Sie auf ,Bestatigen“. Warten Sie, bis der

Verbindungsvo rgang abgeschlossen ist, und tippen Sie auf

. Tippen Sie auf & oben im Menii.

. In dem sich 6ffnenden Fenster tippen Sie auf ,Anmelden/Registrieren*.

. Tippen Sie auf ,Registrieren”.

. Erstellen Sie im Registrierungsformular ein Konto: Geben Sie lhre E -Mail -Adre sse ein und

erstellen Sie ein Passwort, tippen Sie erneut auf ,Registrieren”.

8. In dem sich &ffnenden Fenster geben Sie lhre Kontodaten ein (Benutzername, Geschlecht und
Alter) und tippen auf ,Speichern®.

Aktualisierung der Firmware

Wenn eine neue Firmware -Version erkannt wird (wenn das Geréat mit einem 2,4 -GHz-WLAN -

Netzwerk verbunden ist), wird eine Benachrichtigung auf dem Display angezeigt. Tippen Sie auf

die Schaltflache ,Aktualisieren* im Benachrichtigungsfenster. Auf dem Display wird der

Aktualisierungsv organg der Firmware angezeigt. Warten Sie auf eine Meldung, dass die

Aktualisierung abgeschlossen ist.

ACHTUNG! Schalten Sie das Gerat wahrend der Aktualisierung nicht aus und trennen Sie es nicht

vom Stromnetz.

~N o oA
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Betrieb
1. Bereiten Sie die Zutaten vor: schéle

n und/oder waschen Sie das Gemuse, falls nétig; entfernen

Sie Nussschalen, Knochen und Knorpel vom Fleisch; hacken Sie groRRe Zutaten.
2. Nehmen Sie das fiir die Arbeit benétigte Zubehor und installieren Sie es in der Schussel (siehe

Tabelle unten).

Zerkleiner ungsaufsatz

Setzen Sie den Zerkleinerungsauf
satz (16) bis zum Anschlag auf die } ﬂ
Kupplung (1). Die Zutaten in die Schussel -
geben und mit dem Deckel ‘
abdecken b

Schneebesen

Setzen Sie den Schneebesen (14) bis
zum Anschlag auf die Kupplung. Die
Zutaten in d ie Schissel geben und
mit dem Deckel (  9) abdecken

Mischaufsatz

Setzen Sie den Mischaufsatz (1 5) bis
zum Anschlag auf die Kupplung. Die
Zutaten in die Schissel geben und
mit dem Deckel (  9) abdecken

Kleiner Dampfkorb

Geben Sie die erforderliche Menge
Wasser (mindestens 600 ml) in die
Schiissel. Setzen Sie den Dampf -
korb (17) bis zum Anschlag auf die
Kupplung. Die Zutaten in den -
Dampfkorb geben und mit dem -
Deckel (9) schlieRen

Doppelseitige Reibe  /Zerkleinerer
Stellen Sie den Halter (1 8) auf die
Kupplung Re ibe/Zerkleinerer (1 9) mit
feinen Klingen (zum Reiben) oder
breiten Klingen (zum Zerkleinern)
nach oben auf den Halter setzen. \
SchlieRen Sie die Schissel mit dem iy
Deckel ( 10) -

Dampfgarer

Geben Sie die erforderliche Menge
Wasser (mindestens 600 ml) in die
Schissel. Setzen Sie den Dampf -
garer (10) in die Schissel und drehen
Sie ihn zum Verriegeln im 1 /
Uhrzeigersinn.  Geben Sie die Zutatenin 1/
den Dampfgarer und decken Sie ihn

mit dem Deckel (1 3) ab

3. Setzen Sie die Schiissel mit dem installierten Zubehor bis zum Ansc

in der Abb. C gezeigt.

hlag in d en Sockel ein, wie

4. Wahlen Sie auf dem Display einen Modus aus der Liste und stellen Sie die Parameter mit den

Tasten auf dem Display oder dem

der Garzeit wird auf dem Display angezeigt.

Hinweis.
+95 °C erreicht.
Hinweis. Wenn das Gerat

durch die Offnung im Deckel (
Schieber (20), um die Zutaten zuzufiihren.

mit einer Reibe /Zerkleinerer verwendet wird, missen die Zu
10) in die Schissel gegeben werden. Verwenden Sie den

Drehknopf ( 6) ein.
5. Tippen Sie auf dem Display ,Start‘, um das ausgewahlte Programm

zu starten. Der Countdown

Der Countdown der Garzeit im Modus ,Dampfgaren” beginnt, wenn die Temperatur

taten

ACHTUNG! Beruhren Sie keine beweglichen Teile, wéahrend das Geréat in Betrieb ist.

6. Tippen Sie am Ende des Programms auf ,Bestat

igen“ auf dem Display, stellen Sie den Schalter

auf Position O und trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.
7. Entriegeln Sie die Schissel durch Drehen des Deckels (bei der Einbauvariante mit dem

Dampfgarer
Hinweis.
wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.
8. Nehmen Sie die Schussel aus dem
Dampfkorb oder Dampfgare
ACHTUNG!

— Dampfgarer mit Deckel) gegen den Uhrzeigersinn (siehe
Wenn die Schissel verriegelt ist, kann sie nicht aus dem

Abb. E).
Sockel entfernt werden, auch

Sockel . Nehmen Sie dann den Deckel und den Aufsatz
r ab, um den Inhalt zu entnehmen.

Die Oberflache der Schiissel und des Deckels kann heil3 werden. Verwenden Sie

einen Kiichenhandschuh oder ein dickes Tuch, um die Schiissel vom Gerat und den Deckel von

der Schussel zu entfernen.
Hinweis.

entfernen (siehe Abb. D).

Verwenden Si e den Spatel (2 2), um den kleinen Dampfkorb aus der Schussel zu

9. Reinigen Sie das Gerét und sein Zubehor (siehe ,Reinigung und Pflege®).
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Reinigung und Pflege (siehe Abb. F)
ACHTUNG! Tauchen Sie d en Sockel des Geréts nicht in Wasser . Der Sockel des Gerats darf nicht
in der Spllmaschine gewaschen werden.
ACHTUNG! Reinigen Sie das Gerat erst, nachdem es vom Stromnetz getrennt wurde und
vollstandig abgekdhlt ist.
1. Waschen Sie alle Teile des Gerats, die mit Lebensmitteln in Berlihrung komm en, mit einem
weichen Schwamm und Geschirrspulmittel. Danach unter flieRendem Wasser abspilen. Das
Zubehor kann auch in der Spiilmaschine gereinigt werden.
2. Wischen Sied en Sockel miteinem weichen, mit Wasser angefeuchteten Tuch ab. AnschlieBend
trockenwisc hen .
ACHTUNG! Vor dem Zusammenbau sicherstellen, dass alle Teile vollstéandig trocken sind.
Fehlerbehebung
Das Gerat lasst sich nicht einschalten. Mogliche Ursache: Steckdose ist defekt. Ldsung:
Uberpriifen Sie die Funktionsfahigkeit der Steckdose, indem Sie ein anderes Gerat anschliel3en,
und schlief3en Sie das Gerat ggf. an eine funktionierende Steckdose an.
Das Gerat hat plotzlich aufgehort, zu funktionieren. Mégliche Ursache: Uberhitzungsschutz hat
ausgeldst. Losung: Gerat vom Stromnetz trennen und vollstan dig abkihlen lassen.
Die Zutaten in der Schissel sind gerieben statt zerkleinert (oder umgekehrt). Maogliche
Ursache: Der Reibe/Zerkleinerer (19 ist falsch gesetzt. Losung: Gerat ausschalten, Netzstecker
ziehen, Reibe/Zerkleinerer (1 9) von anderer Seite ei nsetzen.
Die Zutaten verschiitten oder fallen aus der Schissel, wahrend das Geréat in Betrieb ist.
Mdogliche Ursachen: Die Schissel ist Uberfillt; die gewahlte Gartemperatur ist zu hoch. Losung:
Entfernen Sie Uberschissige Zutaten aus der Schiissel, sodass sie die ,MAX" -Markierung nicht
Uberschreiten; wahlen Sie eine niedrigere Gartemperatur.
ACHTUNG! Wenn keine der vorgeschlagenen Methoden das Problem behebt, wenden Sie sich an
Ilhren Lieferanten oder eine autorisierte Kundendienststelle. Nehmen Sie das Gerat n icht
auseinander und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.

Informationen {iber Recycling. Dieses Symbol bedeutet, dass Sie bei der Entsorgung des

Geréts, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und elektronischen Zubehors

die Vo rschriften fur Elektro - und Elektronik -Altgerate (WEEE) und fur Altbatterien und

-akkus beachten mussen. Gemafl den Vorschriften miissen diese Gerate am Ende ihrer

Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden. Entsorgen Sie das Gerat, seine Batterien und
_ Akkus so wie sein elektrisches und elektronisches Zubehor nie zusammen mit unsortiertem

Siedlungsabfall, da dies umweltschadlich ist. Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es im
Geschaft zuriickgegeben oder bei einem d&rtlichen Recyclingzentrum abgegeben werden. Nahere
Informationen ~ zum ortlichen  Mullentsorgungssystem erhalten Sie auch direkt beim zusténdigen
Gemeindeamt.

ASBISC behélt sich das Recht vor, das Gerét zu modifizieren, sowie Anderungen und Ergénzungen an
diesem Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorh er zu informieren.

Garantiezeit und Nutzungsdauer —2 Jahre ab dem Datum des Verkaufs des Geréts im Einzelhandel.
Angaben zum Hersteller: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Zypern). Tel.: +48732080077, info@asbis. com, asbis.com. In China hergestellt. Alle in diesem Dokument
erwdhnten Warenzeichen und Handelsmarken sind Eigentum ihrer jeweiligen Inhaber. Das
Herstellungsdatum ist auf der Verpackung angegeben.

Aktuelle Informationen und eine ausfihrliche Beschreibung des Gerates sowie Anschlussanleitungen,
Zertifikate, Informationen zu Herstellern, die Qualitats - und Garantieanspriiche annehmen, finden Sie
unter aeno.com/documents . Dieses Gerat entspricht den geltenden Sicherheitsanforderungen.
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Nutikas koogirobot on seade, mis on mdeldud mitmesuguste funktsioonide taitmiseks: alates
toidu tukeldamisest kuni eri keerukusega roogade valmistamiseni.

Mudelid: ACRO0001S (pistiku tiip E/F), ACRO0001S -UK (pistiku tiip G).

Tehnilised andmed

Toide (sisend): 220 240 V (AC), 50 -60 Hz. Nimiv6im sus: 1300,0 W (kutteelement + mootor),

1000,0 W (kutteelement), 600,0 W (mootor). Tarbitud vdimsus ootereziimis: < 2 ,0 W. Kausi
mahutavus: 3,5 | (kasutatav mahutavus — 2,3 I). Mootori podoérlemiskiirus: 125 -5000 rpm.
8 kiipsetusprogrammi . Sisseehitatud kaalud: médtevahemik — 0-5 kg, kaalumisaste -5 g, taara
kaalu lahtestamise funktsioon. Ekraan: puuteekraan, 5". Wi -Fi: 802.11b/g/n (2412 —2472 MHz).

Kiirgusvdimsus: 17,3 dBm / 53,7 mW. Kaitse tlekuumenemise eest. Juhtimine: kasitsi. Muratase

(Im kaugusel): < 90 dB. Toitekaabli pikkus: 1 m. Materjal: ABS plastik, roostevaba teras. Suurus
(PxLxK): 384x280%x330 mm. Kaal: 7,8 kg. Varv: grafiit. Kasutustingimused: temp. 0...+40 °C, suht.
dhun. 40 —60 % (mittekondenseeruv). Ladustamistingimused: temp. ,DIL-OT 6!'K @VYNP
20-75 % (mittekondenseeruv).

Teave energiatarbimise kohta

Valjalulitatud olek (seade on thendatud vooluvérku, luliti on O asendis): A0,3 W.

Ootereziimile tleminekuaeg: 5/10/20 min. Seade laheb automaatselt ootereziimile, kui seda ei
kasutata. Ekraani automaatse valjalilitamise aja saab seadistada seadme seadistustes. Vaikimisi

on see —5 min.

Tarnekomplekt  (vtjoonis A,B)

Nutikas kodgirobot, kauss, kausi kaas, kddgikombaini kaas, aur uti, auruti sisestus, auruti kaas,
vispel, segamisotsik, chopperi otsik neljanuga, vaike aurukorv, nugahoidja riivile/purustajale,
kahepoolne riivi -/purustusnuga, tdukur, modteklaas, spaatel, kiirjuhend.

Seadme elemendid ja tarvikud (vt joonis A,B)

1- sidur, 2 — alu, 3 — ekraan, 4 - indikaator, 5 - regulaator, 6 — Illiti, 7 — kauss, 8 — kausi kaas,
9 —koddgikombaini kaas, 10  —auruti, 11 —auruti sisestus, 12 —auruti kaas, 13 —vispel, 14 —segamisotsik,
15— chopperi otsik neljanuga, 16  —vaike auruko rv, 17—nugahoidja riivile/purustajale, 18 —kahepoolne

riivi -/purustusnuga, 19 —tdukur, 20 —mddteklaas, 21 — spaatel.

Piirangud ja hoiatused

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kaesolevat dokumenti. Hoidke need juhised
edaspidiseks kasutamiseks all  es.

'Kui teil on kisimusi v6i raskusi AENO™ seadme kasutamisel, votke palun Uhendust
:tugimeeskonnaga e -posti aadressil support@aeno.com vOi veebivestluses aadressil
:aeno.com/service -and -warranty . Spetsialistid aitavad teil asju lahendada, nii et te ei pea

E raiskama aega ja vaeva poes kaimiseks.

TAHELEPANU! Kaésitsege nugasid ettevaatlikult: vtke need enne tiihjendamist kausist vélja,
puhastamisel olge ettevaatlik. Arge puudutage seadme to6tamise ajal tihtegi likuvat osa.

TAHELEPANU! Lillitage seade vélja ja h endage see vooluvdrgust lahti enne komponentide
vahetamist ja seadme to6tamise ajal liikuvate osadega manipuleerimist.

TAHELEPANU! Pédletuste oht. MGned seadme osad vdivad kuumeneda ja jadda kuumaks kohe
parast kasutamise 18ppu! Arge puudutage kaussi, kaane ja auruti enne, kui need on taielikult
jahtunud, voi kasutage kéogikindaid voi paksu lappi. Arge puudutage kiitteelementi enne, kui see

on taielikult jahtunud.

TAHELEPANU! Arge lletage kausi taitmisel méarki ,MAX* —see vBib pdhjustada kausi sisu tlevoolu
seadme tootamise ajal.
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TAHELEPANU!
moodustumise tottu kausist valja voolata.
TAHELEPANU!

TAHELEPANU!

Olge ettevaatlik, kui lisate kaussi kuuma vedelikku, kuna see voib akilise auru

Arge laske vedelikul sattuda kausi siivendisse ja eriti kausi paigaldamiseks
mdeldud the ndusse —see vdib seadet kahjustada.
Arge jahvatage seadmes luude ja/véi kbhredega liha, kaevudega puuviliu ega

koorega pahkleid. Eemaldage eelnevalt luud, kéhred, siidamikud ja koorikud, et valtida nuga

kahjustamist.

TAHELEPANU! Veenduge, et se ade on vélja lilitatud, enne kui eemaldate kausi alusest.

See seade ei ole mdeldud kasutamiseks alla 16

-aastastele lastele voi flusiliselt, vaimselt voi

intellektuaalselt piiratud vBimekusega isikutele, vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest
vastutav isik on neid seadme kasutamise osas jalginud v6i juhendanud. Seade on ette nahtud
kasutamiseks ainult koduses keskkonnas. Arge kasutage seadet vélitingimustes. Kasutage seadet

ja komponente ainult ettenahtud otstarbel ja vastavalt juhistele vigastuste valt

imiseks. Arge

lubage lastel seadme ja komponentidega mangida. Arge laske seadet maha ega visake seda. Arge
kasutage kahjustatud seadet vdi tarvikuid. Veenduge, et tehnilistes andmetes esitatud nimipinge

ja sagedus vastaksid vooluvorgule parameetritele. Kas

utage seadet ainult kuivade katega. Arge

jatke seadet jarelevalveta, kui see on iihendatud vooluvdrku. Uhendage seade vooluvdrgust lahti
parast kasutamist ja enne puhastamist. Unendage seade vooluvérgust lahti, hoides pistikut, mitte

toitejuhet. Arge uputag

e seadet, toitejuhtme pistikut ega juhet vette ega muudesse vedelikesse.

Veenduge, et toitejuhe ei oleks va&ndunud, paindunud, kinni pigistatud ega puutuks kokku
kuumade, teravate esemete vdi soojusallikatega. Toitejuhet saab vahetada ainult spetsiaalsete
tooriistade abil, nii et kui see on kahjustatud, peab ohtlike olukordade véltimiseks asendama tootja
volitatud teeninduskeskuse todtaja voi muu kvalifitseeritud spetsialist. Kasutada komponente,

mis ei kuulu tarnekomplekti on keelatud. Arge kasutage kauss

i ja komponente teiste seadmetega.

Kasutage kaussi ja komponente ainult tarnekomplekti kuuluva alusega. Arge kasutage seadme
puhastamiseks keemiliselt agressiivseid puhastusvahendeid, abrasiivseid pastasid, happeid ja

lahusteid sisaldavaid tooteid ega meta

list kasnaid. Seadme, selle tdoreziimide ja funktsioonide

Uksikasjalik kirjeldus on esitatud taielikus kasutusjuhendis, mis on kattesaadav veebilehel

aeno.com/documents
Tarvikude maaramine

Komponendid Eesmark Kiirus Aeg
Liha tikeldamine 8-1z 30-60 s
Jaa purustamine 8-12 10-20s
ﬂ Koostisosade segamine 8-12 1-2 min
e Kaunviljade, pahklite, kohviubade jahvatamine 1z 2-3 min
Sibula, Salottsibula, selleri jne tiikeldamine 5-7 1560 s
Taina sdtkumine 1 1-2 min
Munavalgete vahustamine 4 2-4 min
TE Koo re vahustamine 3 3-5 min
IL Suppide valmistamine kuumutusfunktsiooni abil 12 1-90 min
) Auruga toiduvalmistamine. 10-60 min
i:" Markus. Mitme toote samaaegseks aurutamiseks -
- kasutage auruti sisettkki (11)
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Komponendid Eesmark Kiirus Aeg
Aurutamine; teravila ja muude vaikeste 20-30 min

koostisos ade keetmine

=D Koostisosade hd6rumine/purustamine 5-6 30-60 s

Seadme indikaatorid

Olek | Tahendus

Indikaator 1

Vilgub roheliselt | Seade on ootereziimis

Indikaator 2

Vilgub punaselt Seade on sisselilitatud, kauss pole asetatud vdi kaanega sul etud
Vilgub valgelt ja punaselt Seade on sisselilitatud ja programmi kaivitamiseks valmis

Pdleb valgelt Programm on kaivitatud, temperatuur kausis on < 60 o-

Pdleb punaselt Programm on kaivitatud, temperatuur kausis on > 60 o-

Regulaatori funktsioonid

Poorake paremale/vasakule Valitud programmi parameetrite reguleerimine
Vajutage uks kord Programmi kaivitamine/peatamine

Vajutage ja hoidke 3  sekundit all Kaivitatud programmi tiihistamine

Vajutage ja hoidke all (,Turbo“ reziimis) Nuga p66rlemine

Seadme ettevalmistamine kasutamiseks

1. Avage pakend ettevaatlikult ja vOtke seade ja tarvikud vélja. Eemaldage neilt kdik
pakkematerjalid.

2. Puhastage seade ja tarvikud (vt ,Puhastamine ja hooldus").

3. Asetage seadme alu (2) tasasele stabiilsele pinnale.

4. Sisestage toi tekaabli pistik pistikupessa.

5. Keerake liliti ( 7) asendisse | ja oodake, kuni ekraan (3) lulitub sisse.

Wi -Fi-vérguga thendamine ja konto loomine

TAHELEPANU! Retseptidele, samuti piisivara ja retseptiandmebaasi uuendustele juurdepéasuks

peate thenduma Wi -Fi-vorku (2,4 GHz) ja looma konto, kasutades seadme ekraani.

1. Valmistage seade t00ks ette ja parast ekraani sisselilitamist vajutage tks kord tikskdik millises
ekraaniosas.

2. Avaneva menul Ulaosas vajutage = ja valige soovitud Wi -Fi-vdrk (ainult 2,4 GHz).

3. Sisestage vorgu parool ja vajutage ,Kinnita“. Oodake, kuni Uhendusprotsess on I6ppenud ja

vajutage ©.

Vajutage & meniii Ulaosas.

Avanevas aknas vajutage ,Sisselogimine/Registreerimine*.

Vajutage ,Registreeri®.

Registreerimisvormil looge konto: sisestage oma e -post i aadress ja looge parool, vajutage uuesti

.Registreeri“.

8. Avanevas aknas sisesta oma konto andmed (kasutajanimi, sugu ja vanus) ning vajutage
LSalvesta“.

N o o s

Pusivara uuendus

Kui tuvastatakse uus pusivara versioon (kui seade on Uhendatud 2,4 GHz Wi -Fi-vOrku), ilmub
ekraanile teade. Vajutage teadeaknas nuppu ,Uuendama“. Ekraanil kuvatakse pisivara uuendus

protsess. Oodake sdnumi, et uuendus on Idpetatud.

TAHELEPANU! Arge lillitage seadet vélja ega ihendage seda vooluvdrgust lahti uuendus ajal.
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Kasutamine

1. Valmista ge koostisosad ette: koorige ja/vdi peske vajaduse korral tooted; eemaldage lihast
péhklikoored, luud ja kdhred; tiikeldage suured koostisosad.

2. Votke t60ks vajalikud  komponendid ja paigaldage need kaussi (vt tabelit allpool).

Chopperi otsik C

Vispel

Asetage chopper i otsik (16) sidurile (1)k " = Asetage vispel (14) sidurile, kuni I8puni.

kuni I8puni. Lisage koostisosad kaussi i Lisage koostisosad kaussi ja katke

ja katke kaanega (9) kaanega (9)

Segamisotsik Vaike aurukorv
Asetage segamisotsik  (15) sidurile, kuni
I6puni. Lisage koostisosad kaussi ja

katke kaanega (9)

Lisage kaussi vajalik kogus vett
(vahemalt 600 ml). Asetage korv  (17)
sidurile, kuni I6puni. Lisage

koostisosad korvi ja katke kaanega

Kahepoolne riivi  -/purustusnuga Auruti

Asetage hoidja (18) sidurile . Asetage << >> | Lisage kaussi vajalik kogus vett

riivi -/ purustusnuga (19) hoidja peal nii, {7 |(vahemalt 600 ml). Uhendage

et peenike tera (riivimiseks) voi lai tera s——s |auruti (11) kausiga ja keer ake

(purustamiseks) on suunatud tlespoole. \ /,s“ lukustamiseks paripaeva. Lisage 1 /
Katke kauss kaanega (10) L/ |koostisosade aurutisse ja katke =

kaanega (13)

3. Asetage kauss koos paigaldatud komponentidega alusesse, kuni see peatub, nagu on naidatud
joonisel C.

4. Valige ekraanil loendist reziim ja reguleerige seadeid ekraanil olevate nuppude vdi regulaatori (6)
abil.

5.Valitud programmi kaivitamiseks vajutage ekraanil ,Alusta“. Ekraanil kuvatakse
kiipsetusaegade tagasiarvestus.
Markus. Kupsetusaegade tagasiarvestus reziimis ,Auruga toiduvalmistamine* algab, kui
temperatuur jbuab  +95 °C-ni.

Markus. Kui seadet kasutatakse koos riivimis -/purustusnuga, koostisosad kaussi kaanel (10
oleva avause kaudu. Kasutage koostisosade sisestamiseks tdukurit ( 20).
TAHELEPANU! Arge puudutage seadme todtamise ajal tihtegi liikuvat osa.

6. Programmi I6pus vajut  age ekraanil ,Kinnita“, keerake luliti asendisse O ja Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

7. Avage kauss, keerates kaas (auruti koostevariandi puhul — auruti koos kaas) vastupaeva (vt
joonis E).

Markus. Kui kauss on lukustatud, ei saa seda alusest eemaldada is egi siis, kui seade on
vooluvdrgust lahti ihendatud.

8. Eemaldage kauss alusest. Seejarel eemaldage kaas ja otsiku / aurukorv vdi auruti sisu
eemaldamiseks.
TAHELEPANU! Kausi ja kaas pind v6ib kuumeneda. Kasutage koogikindaid véi paksu lappi, et
eemaldada kau ss seadmest ja kaas kausist.
Markus. Kasutage spaatlit (2 2), et eemaldada vaike aurukdrvits kausist (vt joonis D).

9. Puhastage seade ja selle tarvikud (vt »Puhastamine ja hooldus").
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Puhastamine ja hooldus (vt joonis F)

TAHELEPANU! Arge kastke seadme  alust ve tte. Arge peske seadme  alust ndudepesumasinas.

TAHELEPANU! Arge puhastage seadet enne, kui see on vooluvérgust lahti tihendatud ja taielikult

jahtunud.

1. Peske kdiki toiduga kokku puutuvaid seadme osi pehme kasna ja ndudepesuvahendiga.
Loputage neid jooksva v  ee all. Tarvikud saab pesta ka ndudepesumasinas.

2. Pihkige alu veega niisutatud pehme lapiga. Seejarel pihkige kuivaks.

TAHELEPANU! Veenduge, et kdik osad on enne kokkupanekut taiesti kuivad.

Vdimalike rikete kdrvaldamine

Seade ei lulitu sisse. VG@imalik pdhj us: pistikupesa on defektne. Lahendus: kontrollige, kas

pistikupesa to6tab korralikult, thendades selle kilge teise seadme, vajadusel ihendage seade

tootava pistikupesaga.

Seade lakkas akki to6tamast. V@&imalik pdhjus: Glekuumenemiskaitse on rakendunud. Lah endus:

Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja laske tal taielikult jahtuda.

Kausis olevad koostisosad on riivitud, mitte putustatud (vdi vastupidi). Voéimalik p&hjus:

nuga (18) eiole Gigesti paigutatud. Lahendus: lilitage seade valja, ihendage see vooluvdrgu stlahti,

asetage nuga (18) tagasi oma kohale.

Seadme tOotamise ajal voolavad koostisosad valja voi kukuvad kausist vélja. V&imalikud

pbhjused: kauss on tais; valitud toiduvalmistamise temperatuur on liiga koérge. Lahendus:

eemaldage kausist Uleliigsed koos tisosad, et need ei uUletaks marki ,MAX"; valige madalam

kiipsetamistemperatuur.

TAHELEPANU! Kui ukski soovitatud meetoditest ei aita probleemi lahendada, votke iihendust

oma tarnija vdi volitatud teeninduskeskusega. Arge votke seadet lahti ega Uritage seda i se
parandada.
Teave ringlussevdtu kohta. Need sumbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja akude
ning elektri - ja elektroonikaseadmete kd&rvaldamisel tuleb jargida elektri - ja
elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning patarei - ja akujaatmete maérusi . Vastavalt

eeskirjadele tuleb need seadmed nende kasutusaja I6ppedes eraldi kdrvaldada. Arge visake

seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos
_ sorteerimata olmejaatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik. Se lle seadme
kérvaldamiseks tuleb see tagastada muugikohas vdi anda kohalikule ringlussevétukeskusele.
Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite votma Uhendust oma kohaliku olmejaéatmete kdrvaldamise
teenusega.

ASBISC jatab endale Siguse muuta seadet ning t eha muudatusi ja taiendusi kéesolevasse dokumenti

ilma kasutajate eelneva teavitamiseta.

Garantiiaeg ja kasutusiga  —2 aastat alates seadme mudgikuup&evast jaevorgus.

Tootja andmed: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cypr us (Kupros). Tel.:
+48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Valmistatud Hiinas. Kdik kaesolevas dokumendis mainitud
kaubamaérgid ja kaubamargid on nende vastavate omanike omand. Tootmiskuupéev on maérgitud

pakendil.

Ajakohastatud teave ja seadme Uksikasjalik kirjeldus, samuti Uhendamisjuhised, sertifikaadid, teave
kvaliteedindudeid ja garantiisid aktsepteerivate ettevitete kohta on saadaval aadressil
aeno.com/documents . See seade vastab kehtivatele ohutusnbuetele.
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Le robot cuiseur intelligent est un appar eil congu pour exécuter une variété de fonctions : de

la hache des aliments a la cuisson de plats plus ou moins complexes.

Modeles : ACR0001S (fiche de type E/F), ACRO0001S -UK (fiche de type G).

Spécifications techniques

Alimentation électrique (entrée) : 2 20-240 V (AC), 50 60 Hz. Puissance nominale : 1 300,0 W

(élément chauffant + moteur), 1 000,0 W (élément chauffant), 600,0 W (moteur). Consommation
en mode veille : < 2,0 W. Contenance du bol : 3,5 | (contenance utile : 2,3 I). Vitesse du moteur :

125-5 000 tr/min. 8 programmes de cuisson . Balance intégrée : plage de mesure —0-5 kg, échelon
de pesée — 5 g, fonction de mise a zéro du poids de tare. Ecran : tactile, 5". Wi -Fi : 802.11 b/g/n
(2 412-2 472 MHz). Puissance d'émission : 17,3 dBm / 53,7 mW. Prot ection contre la surchauffe.
Controle : manuel. Niveau sonore (a une distance de 1 m) : <90 dB. Longueur du cable
d'alimentation : 1 m. Matériau . plastigue ABS, acier inoxydable. Dimensions (LxLxH)
384x280%330 mm. Poids : 7,8 kg. Couleur : graphite. Co nditions de fonctionnement : temp.
0...+40°C, HR 40-60 % (sans condensation). Conditions de stockage : temp. .BTL-01c, HR

20-75 % (sans condensation).

Informations sur la consommation d'énergie

Mode arrét (I'appareil est branché, l'interrupteur est en po sition O): A0,3 W.

Temps de passage en mode veille : 5/10/20 min. L'appareil passe automatiguement en mode veille
s'il n'est pas utilisé. Le délai de mise en veille de I'écran peut étre réglé dans les paramétres de
I'appareil. Le temps par défaut estde 5 min.

Contenu de I'emballage (voir fig. A,B)
Robot cuiseur intelligent, bol, couvercle de bol, couvercle de bol robot, panier vapeur, insert de
panier vapeur, couvercle de panier vapeur, fouet, accessoire de mélange, hachoir amovible a

quatre lames, peti  t panier vapeur, support de la lame de rape / a trancher, lame de rape / a trancher

a double -face, poussoir, verre doseur, spatule, guide de démarrage rapide.

Eléments et accessoires de I'appareil (voir fig. A,B)

1-accouplement,2 —socle, 3—écran, 4 —indicateur 1,5—indicateur 2,6 —contrdleur, 7 —interrupteur,
8 — bol, 9 —couvercle de bol, 10 - couvercle de bol robot, 1 1- panier vapeur, 1 2 —insert de panier
vapeur, 13 —couvercle de panier vapeur, 1 4 —fouet, 15 —accessoire de mélange, 1 6 —hachoir amovible
a quatre lames, 1 7 — petit panier vapeur, 1 8 — support de la lame de rape / a trancher, 1 9 —lame de
rape / a trancher a double  -face, 20 — poussoir, 2 1—verre doseur, 2 2 —spatule.

Restrictions et avertissements

Lisez attentivement ce doc  ument avant d'utiliser I'appareil. Conservez ces instructions pour vous

y référer ultérieurement.

| Si vous avez des guestions ou des difficultés a utiliser I'appareil AENO™, veuillez contacter

: I'équipe d'assistance pare -mail a support@aeno.com ou par chat enlignea aeno.com/service -
1and -warranty . Des spécialistes peuvent vous aider a faire la part des choses, ce qui vous évite de

| perdre du temps et de I'énergie & vous rendre dans un magasin.

ATTENTION ! Manipulez les lames avec précaution : retirez -les du bol avant de le vider, faites
attention lorsque vous les nettoyez. Ne touchez pas les pieces mobiles lorsque l'appareil est en
marche.

ATTENTION ! Eteignez l'appareil et débranchez -le avant de remplacer les accessoires et de
manipuler des piéces qui se dép  lacent pendant le fonctionnement.

ATTENTION ! Risque de brdlures. Certaines parties de I'appareil peuvent devenir chaudes et le
rester immédiatement apres I'utilisation ! Ne touchez pas le bol, les couvercles ou le panier vapeur

avant gu'ils n'aient complé  tement refroidi ou utilisez un gant isolant ou un chiffon épais. Ne
touchez pas I'élément chauffant avant qu'il ne soit complétement refroidi.

ATTENTION ! Ne dépassez pas le repére « MAX » lorsque vous remplissez le bol. Le contenu du bol
risque de déborde rlorsque I'appareil est en marche.

ATTENTION ! Soyez prudent lorsque vous versez un liquide chaud dans le bol, car il peut étre
éjecté du bol en raison d'une vaporisation soudaine.
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ATTENTION !
particulier sur le connecteur du bol
ATTENTION !

noyaux et les coquilles pour éviter d'abimer la lame.
ATTENTION ! Assurez -vous que |'appareil est éteint avant de retirer le bol du socle.

Ne laissez pas de liquide se répandre dans la cavité ou le bo
— cela pourrait endommager l'appareil.

N'utilisez pas I'appareil pour hacher la viande avec des os et/ou des cartilages, les
fruits avec des noyaux, les noix dans leur coquille. Enlevez

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 1
personnes dont les capacités physiques, mentales ou intellectuelles sont réduites, a moins qu'une
personne responsable de leur sécurité ne les surveille ou ne leur donne des instructions

concernant l'utilisation de I'appareil. L'appareil e
est interdit d'utiliser I'appareil a I'extérieur. N'utilisez I'appareil et ses accessoires que pour

au préalable les os, les cartilages, les

st congu uniguement pour usage domestique. Il

| est installé, et en

6 ans ou par des

l'usage

auquel ils sont destinés et conformément aux instructions, afin d'éviter toute blessure. Ne laissez
pas les enfants jouer avec I'appareil et les accessoires. Ne faites pas tomber I'appareil et ne le jet
pas. N'utilisez pas un appareil ou des accessoires endommagés. Assurez

fréquence nominales indiquées dans les spécifications te

-vous que la tension et la
chniques correspondent aux parametres

du réseau électrique. N'utilisez I'appareil gu'avec des mains séches. Ne laissez pas l'appareil
connecté au réseau électrique sans surveillance. Débranchez I'appareil aprés I'avoir utilisé et avan

de le nettoyer. Débr

N'immergez pas l'appareil, la fiche du cordon d'alimentation ou le cordon lui

dans d'autres liquides. Assurez

-vous que le cordon d'alimentation n'est pas tordu, plié,

anchez l'appareil en tenant la fiche et non le cordon d'alimentation.
-méme dans l'eau ou

ez

pincé ou

en contact avec des objets chauds ou pointus ou des sources de chaleur. Le cable d'alimentation
ne peut étre remplacé qu'a l'aide d'outils spéciaux. Par conséquent, s'il est endommagé, il doit étr

remplacé par le fabricant, un agent du centre de

service agréé ou une autre personne qualifiée

afin d'éviter toute situation dangereuse. N'utilisez pas d'accessoires qui ne sont pas inclus dans

I'emballage. N'utilisez pas le bol et les accessoires inclus avec d'autres appareils. N'utilisez le

bol et

les accessoires qu'avec le socle inclus. N'utilisez pas de détergents chimiquement agressifs, de
pates abrasives, de produits contenant des acides et des solvants, ni d'éponges métalliques pour

nettoyer I'appareil. Une description détaillée de I'appareil, de s
trouve dans le manuel d'utilisation complet disponible sur

Objectif des accessoires

es modes et de ses fonctions se
aeno.com/documents

Accessoires Objectif Vitesse Heure
Hacher de la viande 8-1z 30-60 s
Broyer de la glace 8-1z 10-20 s
ﬂ Mélanger des ingrédients 8-12 1-2 min
{5 Broyer des légumes secs, des noix, des grains de café 1z 2-3 min
Hacher des oignons, des échalotes, du céleri, etc. 5-7 1560 s
Pétrir la pate 1 1-2 min
Fouetter des blancs d'ceufs 4 2-4 min
@ Fouetter de la créme 3 3.5 min
& Préparer des soupes en utilisant la fonction de 12 1-90 min
chauffage
5 Cuisson a la vapeur. 10-60 min
11?7 Note. Pour cuire plusieurs aliments a la vapeur en =
- méme temps, utilisez l'insert de panier vapeur (1 2)
g ”’ffg Cuisson a la vapeur ; cuisson de grains et d'autres 20-30 min
Wig i) petits ingrédients -
Réper/trancher les ingrédients 5-6 30-60s
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Indication de I'appareil
Etat | Description

Indicateur 1

Clignote en vert | L'appareil est en mode veille
Indicateur 2
Clignote en rouge L'appareil est allumé, le bo | n'est pas installé ou n'est pas
couvert par le couvercle
Clignote en blanc et rouge L'appareil est allumé et prét a lancer le programme
Allumé blanc en permanence Le programme est lancé, la température a l'intérieur du bol est
de < 60 °C
Allumé rouge en permanence Le programme est lancé, la température a l'intérieur du bol est
de > 60 °C
Fonctions du contrdleur
Tourner a droite/gauche Réglage des paramétres du programme sélectionné
Appuyer une fois Démarrage/arrét d'un programme
Appuyer et maintenir  enfoncé pendant Annulation du programme en cours
3 secondes
Appuyer et maintenir (en mode « Turbo ») | Rotation de lame
Préparation de I'appareil pour I'utilisation
1. Ouvrez soigneusement I'emballage et retirez I'appareil et les accessoires. Retirez tout ma tériel
d'emballage.

2. Nettoyez I'appareil et les accessoires (voir « Nettoyage et entretien »).

3. Placez le socle de I'appareil (2) sur une surface plane et stable.

4. Insérez la fiche du cable d'alimentation dans une prise de courant.

5. Mettez linterrupteur ( 7) en position | et attendez que I'écran (3) s'allume.

Connexion a un réseau Wi -Fi et création d'un compte

ATTENTION ! Pour accéder aux recettes, ainsi qu‘aux mises a jour du micrologiciel et de la base

de données de recettes, veuillez vous connecter a un rése au Wi -Fi (2,4 GHz) et créer un compte a

l'aide de I'écran de l'appareil.

1. Préparez I'appareil a l'utilisation et, une fois I'écran allumé, appuyez une fois sur n'importe quel le
partie de I'écran.

2. En haut du menu qui s'ouvre, appuyez sur = et sélectionnez le  réseau Wi -Fi souhaité (2,4 GHz

uniquement).
3. Entrez le mot de passe du réseau et appuyez sur « Confirmer ». Attendez la fin du processus de
connexion et appuyez sur ~ ©.

4. Appuyez sur & en haut du menu.

5. Dans la fenétre qui s'ouvre, appuyez sur « S'identifier/S 'inscrire ».

6. Appuyez sur « S'inscrire ».

7. Dans le formulaire d'inscription, créez un compte : entrez votre adresse e -mail et créez un mot
de passe, puis appuyez a nouveau sur « S'inscrire ».

8. Dans la fenétre qui s'ouvre, entrez les détails de votre compte (n om d'utilisateur, sexe et age) et

appuyez sur « Enregistrer ».
Mise & jour du micrologiciel
Lorsqu'une nouvelle version du micrologiciel est détectée (si I'appareil est connecté a un réseau
Wi -Fi de 2,4 GHz), une notification s'affiche a I'écran. Appuyez s ur le bouton « Mettre a jour » dans
la fenétre de notification. L'écran affichera le processus de mise a jour du micrologiciel. Attendez
que le message indiquant que la mise a jour est terminée apparaisse.
ATTENTION ! N'éteignez pas et ne débranchez pas I appareil pendant la mise a jour.
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Utilisation

1. Préparez les ingrédients : épluchez et/ou lavez les produits si nécessaire ; enlevez les coquilles
de noix, les os et les cartilages de la viande ; coupez les gros ingrédients.

2. Prenez les accessoires nécessaires et installez -les dans le bol (voir tableau ci  -dessous).

Hachoir 0 ___ |Fouet

Placez le hachoir (1 6) sur l'accouple - — | Placez le fouet (1 4) surl'accouplement

ment (1) jusqu'a la butée. Ajoutez les jusqu'al abutée. Ajoutez les ingrédients

ingrédients dans le bol et couvrez avec dans le bol et couvrez avec le

le couvercle ( 9) couvercle (9)

Accessoire de mélange

Placez I'accessoire de mélange  (15) sur
'accouplement jusqu'a la butée.
Ajoutez les ingrédients dans le bol et
couvrez avec le couvercle ( 9)

Petit panie rvapeur

Ajoutez la quantité d'eau nécessaire
(au moins 600 ml) dans le bol. Placez
le panier (17) sur l'accouplement

\ jusqu'a la butée. Ajoutez les
Y/ |ingrédients dans le panier et couvrez
avec le couvercle ( 9)

Lame de rape / a trancher a double -face Panier vapeur

Placez le support (1 8) sur l'accou - Ajoutez la quantité d'eau nécessair e
plement. Placez la lame de rape / a (au moins 600 ml) dans le bol.
trancher (19) sur le support, la lame Connectez le panier vapeur (1 1) au bol
fine (pour raper) ou la lame large (pour et tournez le panier dans le sens
trancher) vers le haut. Couvrez le bol \ horaire pour le verrouiller. Ajoutez les WG
avec le couvercle ( 10) %] |ingrédients dans le panier vapeur et t i/
couvrez avec le couvercle (1 3)

3. Placez le bol avec les accessoires insta  |lés sur le socle jusqu'a la butée, comme indiqué a la fig. C.

4. Sur I'écran, sélectionnez un mode dans la liste et réglez ses parameétres a I'aide des boutons de
I'écran ou du contrdleur ( 6).

5. Sur I'écran, appuyez sur « Démarrer » pour lancer le programme sél ectionné. Le compte a
rebours du temps de cuisson s'affichera sur I'écran.
Note. Le compte a rebours du temps de cuisson en mode « Cuisson a la vapeur » démarre
lorsque la température atteint +95 °C.
Note. Si l'appareil est utilisé avec la lame de rape / a trancher, les ingrédients doivent étre
introduits dans le bol par I'ouverture du couvercle ( 10). Utilisez le poussoir (  20) pour introduire
les ingrédients.
ATTENTION ! Ne touchez pas les piéces mobiles lorsque I'appareil est en marche.

6. A lafin du program me, appuyez sur la touche  « Confirmer » sur I'écran, mettez l'interrupteur en
position O et débranchez I'appareil.

7. Déverrouillez le bol en tournant le couvercle (pour la variante d'assemblage avec le panier

vapeur, le panier avec son couvercle) dans le sen s antihoraire (voir fig.  E).
Note. Si le bol est verrouillé, il est impossible de le retirer du socle, méme si l'appareil est
débranché.

8. Retirez le bol du socle. Retirez ensuite le couvercle et I'accessoire / le petit panier vapeur ou le
panier vapeur pour  en retirer le contenu.
ATTENTION ! La surface du bol et du couvercle peut devenir chaude. Utilisez un gant isolant ou
un chiffon épais  pour retirer le bol de I'appareil et le couvercle du bol.
Note. Utilisez la spatule (2 2) pour retirer le petit panierva  peur du bol (voir fig. D).
9. Nettoyez I'appareil et ses accessoires (voir « Nettoyage et entretien »).
Nettoyage et entretien (voir fig. F)
ATTENTION ! N'immergez pas le socle de l'appareil dans I'eau. Ne pas laver le socle de l'appareil
au lave -vaisselle.
ATTENTION ! Ne nettoyez 'appareil qu'aprés I'avoir débranché et laissé refroidir complétement.
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1. Lavez toutes les parties de I'appareil qui entrent en contact avec les aliments a l'aide d'une
éponge douce et du liquide vaisselle. Rincez -les a l'eau courante. Les accessoires peuvent
également étre lavés au lave  -vaisselle.
2. Essuyez le socle avec un chiffon doux imbibé d'eau. Séchez ensuite.
ATTENTION ! Assurez -vous que toutes les pieces sont complétement séches avant de les
assembler.
Dépannage
L'appareil ne s'a llume pas. Cause possible : la prise de courant est défectueuse. Solution : vérifiez
si la prise de courant fonctionne correctement en y connectant un autre appareil ; si nécessaire,
connectez l'appareil a une prise de courant qui fonctionne.

L'appareil a soudainement cessé de fonctionner. Cause possible : la protection contre la
surchauffe a été activée. Solution : débranchez I'appareil et laissez -le refroidir complétement.
Les ingrédients dans le bol sont rapés au lieu d'étre tranchés (ou vice versa). Cause possible :

la lame (19) est placée incorrectement. Solution : éteignez et débranchez l'appareil, placez la
lame (19) avec l'autre face vers le haut.

Les ingrédients se répandent ou tombent du bol pendant le fonctionnement de I'appareil.
Causes possibles : le bol est plein ; la température de cuisson sélectionnée est trop élevée. Solution :
retirez les ingrédients excédentaires du bol afin qu'ils ne dépassent pas le repére « MAX »
sélectionnez une température de cuisson plus basse.

ATTENTION ! Siaucune des méthodes proposées ne permet de résoudre le probleme, contactez
le fournisseur ou un centre de service agréé. Ne démontez pas I'appareil et ne tentez pas de le
réparer vous -méme.

Informations sur [l'utilisation. Ce symbole signifie que vous dev ez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE) et
aux piles et accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut l'appareil, ses piles et
accumulateurs et ses accessoires électriques et électroniques. Conformément a la
réglementation, cet équipement doit étre éliminé séparément a la fin de sa vie utile.
_ N'utilisez pas l'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires électriques et
électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela se rait nuisible a I'environnement. Pour
mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au point de vente ou le remettre & un centre de
recyclage local. Vous devez contacter votre service local d'élimination des déchets ménagers pour plus
de détails.

ASBISC se réserve le droit de modifier I'appareil et d'apporter des changements et des ajouts a ce
document sans en informer préalablement les utilisateurs.

Période de garantie et durée de vie —2 ans a compter de la date de vente de l'appareil dans le ré seau de
distribution.

Informations sur le fabricant : ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol , Cyprus
(Chypre). Tél. : +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabriqué en Chine. Toutes les marques
commerciales mentionnées dans le présent document sont la propriété de leurs détenteurs respectifs.

La date de fabrication est indiquée sur I'emballage.

Des informations actualisées et une description détaillée de I'appareil, ainsi que des instructions de
raccordement, des certificats , des informations sur les entreprises acceptant les revendications de

qualité et les garanties sont disponibles sur la page web aeno.com/documents . Cet appareil répond aux

exigences de sécurité applicables.
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"« ON & VYA 6@0a 8 « N 6° V8°Tzd opawjadjeaBnogih funkcija, od sjeckanja
« 58 -+ 3 58858° ° §°(is 8+-((A®EAN® @U *° @NE&P
Modeli: ACR0001S bOVI V N &&CRDRMS -UK bJ VN&g-®cP

Specifikacije

Napajanje (ulaz): 220 —240 V (AC), 50 -O1 R+P ze¢dn » @ «0-J INTIPT 4 bOB8&G--a °u°
IMTTPT & bO8&a6+-8 °i° © NcK OITPT "aNB I BcP °80&6° V +®& V 58458
Zapremnina posude: 3,5 | (iskoristiva zapremnina je 2,3 I). Brzina okretanja motora: 125 -5000 o/min.

8 programa kuhanja P EO8¢7° « ne0+J 8+@5 6 °8% kg, karak Vaganja je 5 g, funkcija

5 &DNene 0 NC¢d © Ne8°P fie@ i J -Fi:80248 Ky (PR12-2472 MHz). Snaga emitiranja:
TOKN 3 vV ONPO 4P A*DN&Ne 3 58°08a6+n+ 6P E58+nii6 6udhljeidsi oP «-
1m): <90 dB. Dulji * Be«Ciie oo s5¢8s 6°J | P x+N°8a06-0J 3 50+@ N i ogDBiKensij¢s -
(DxSxV): 384x280x330 mm. TeZina: 7,8 kg. Boja: grafit. Uvijeti koristenja: temp. 0...+40 °C, rel. vl. 40 —60 %
b«%e g 3° «e2d06°CcP En6°Na ®VDib+®ING!KP8° (H?5 fiiPezEkbndenzacije).

Informacije o potro3nji energije

3Ne 0° a@ogUOV®° @Na bVvV8°fe«d 06° 58aglioV®° « O°gN8A® VOBANBRKN58g
a846° ° 58°0«@@ge V +®& 58458.nmi@ NEF°PYII@DI+VN «N@@gad 58°«+-V0
priprav @NEAK g3 @° ° g 8Aa@NA&AP a8d0°° VN N@g O a@oU0V®ane 6
5 @Nenge » V80°T+0+P fie3e ¢« ngaDMin. @N

Paket isporuke  (v. slike A, B)

Pametni kuhinjski robot, posuda, poklopac posude, poklopac multipraktika, parno kuhalo, umetak

*+ 548 gVVYeli K5 giil 5¢- 5¢8 O gVYelisK 58° 60+®+K &06°D+iid-~*K +@N+RKg
elie 5¢8 ¢ g De8+K 38¢¢® ee oo 80 3e 5OV@O°-ge 0°K 3n @N8e & o oo
5 Na@gans®K 06°8 ¢« ®+D+K U & OBAD »KOWER
OlU° © N& V8°f+b+ a HBslike &\, B)

1-spojka, 2 —baza, 3—zaslon, 4 —indikator 1,5 —indikator 2, 6 —regulator, 7 — 58°g a 3 8®posuda,

9 — poklopac posude, 10 - poklopac multipraktika, 1 ~ 1—parno kuhalo, 1 2 —umetak za parno kuhalo,

13 —poklopac parnog kuhala,1 4 — 56° 6+®>Kmije3alica, 16— *@Neneg s« @6°-g+ 6° @ ®°
17 —malaparna ko3ara, 18— 38s¢® se oo 8° 3¢ §°V @ 0°%-gdvashani hoZ za rendanje/sjeckanje,
20-5 Na@gadh-®K8 » ®D 2K I@patic a.

...08¢ a®° 6+ & V5 + 8° 5+

X U8 K 58 ®aN+*dN° n V5VN@Nn 58806° g 84ADN° 6« V8O eb+P 3¢®VnNed!
uporabu.

- 1

g a *N° «au g@e+gndyY 5aNe 6 a0da 5 N°Dg -+ 58altag g Ba4DN° 6« Oz
1 1
1podrSku  putem e -posSte:  support@aeno .com ili chatom uZivo na web stranici: 1
1 1
1aeno.com/service -and -warranty P 3N8V® 06¢-a -° ne 5 -4 3. 8a06°DaN° 58 «i¥¢
1

1 OV«ald n846° © 2 @°5 n n8e-+N° V 58 3en &-VP .
POZOR! Oprezno rukujte nozevima: izvadite ih iz posude prije nego je isprazn ite i budite oprezni
58audag ®8D-° 6P z° 3 338VON°® 5 g8°N ©° 3306°0 n°® V8°f+d+ 3 g 6° V 8+3VP
POZOR! X@gU6V®AaN® V8°(+6 & 3@5 04N° O &+ +5¢0+ 0+ 58406° ++ 0° ° 584«
340°0 na e« V8OYe06°P

POZOR! Opasnost od opeklina. Neki se dijelo nad V8°fede ««O8a066V & @N+6V n8V-
koriStenja! Ne dirajte posudu, poklopce niti parno kuhalo, dok se potpuno ne ohlade ili koristite

gVYa 60@@V 8Veend-V 3 @ 30«6V #85VP z° 3 348VON° O846+-4 °U° ° N
POZOR! Nemojte 58°g 8+®aNa =+ gV Sx &S 58dilag 5V 6° 6 5 @V3° 6°8 1|
d+0806°ne 0° @°+38++06° d* 5 @V3° 3 g VBT +0 8+34P

POZOR! V3aN©°® 58° & ge3 3 3¢6°N° n8V-V N°gV-a V 06°8 @° 0 FellaNa &
stvaranja pare.

aeno.com/documents 51


mailto:support@aeno.com

POZOR! “ee&dN° 3¢ N°gV-8 ¥f° V DV5i006a V *« 5 @V3VK « 5 @°« V 58aguoV
5 @V3°K 6°8 N «© DNONaNa V8°f«oP

POZOR! E V8°7.6V ° 6N° (i6°Nd °@ @ o @N& - 4VaU4 Y8@@end-~ K n -°
plodove u ljusci. Prvo uklonite kosti, hrskavicu, koStice i | OV@@° 3+ @° a4+«6°0O © DN°-° §° [
POZOR! Prije skidanja posudes baze 58 n6°8aN° 6° (1a V8°T+0 a@ouUOV®° P

..N*d VBOT+d &d06° o+ 40° 06° e+ g 8ADNO° 6° 3 @NB8e ° 35°-° (e 3 O C
@ « 6°a 0&4-4@pa K 5@aYa®pa aua ° N nia Dsir@ako@aju d@dyro iskustva ili

+ e 0s 8Vg@ ne OV VB8°T:0° & sg @V 53 3.8 @ «° 30 nge° .. @a0Vs8
e 46° 6° @- ee gV- V V5 8e«VP k 8aDN®° 6° V8°fe+de =+ Nn 8° 00 eo«8e
pribor koristite samo  u skladu s njihov om namjen om i prema uputama kako biste izbjegli ozljede.

z° 3 en (16en+ON° 36°-4 3. @° 24080V @ V8°T+6° &U& 584« 8 P z° ON° &¢
z° ON° g 8Z@NA&ANA DN°-° 3 V8°f+06 A0& 584« 8P End°8aN° @° 3+ ecdm &
N°Y A®@g4& 5 3¢-4 + 30 ne8+06V 5¢8+ °N84& « °U°gNB8EA® © 80«°P EZOY+) 3 348
8Vge P z° @Ne*ni0*ON° V8°Te0 5840U06V®° e @NB8VOV «C e3¢ BeP X@glU
V5 8¢«° 3 5840° ®aD-° 6P X@OUOV®AN° V8OPReHr G VINANSAR © \PNeis® Cd|—Pe !
z° V8es 0¢ON° VB8OTMeOK VNEG*® dUa ge«®°l ¢+ ¢5¢0¢ 0° V n 3V a0ad «au °6° N
ee 50 0° 3d6° VN8 VNK @-+ndad6°® K 58aNa@ VN «du ®a&a °K aNa 3. 0°
predmetima ili izvor  ima topline. Kabel za napajanje moZe se zamijeniti samo uz poseban alat, pa

g 0° DN°-° K @ 46° O+ oo 246° 4N& @+ 58 &d+n f+®K ni+DN° & @°8na@ 4&
da se izbjegnu opasne situacije. Zabranjeno je koristiti pribor koji nije uklju ®° V 5¢g°N a@5 8\
z° g 8Aa@NAaN° 5 @V3V &4iid 5834« 8 + 38v0a V8°f+64 «P "~ @V3V 4 58@% 8 g
bazo P fie ®AD-° 6° V8°fe«6s ° ON° g 8A@NANA g° 40@p0d +O8°@4an © 3°N°8
proizvode koji sadrze kiseline ili otapala i & ©°Nel °© @5Ven°P (°Neib- 58@ V8°T+d6°+K
OV g-46- eON© -8 V b5V g 8@ a4®g 5848V® dgVK 3 @NV5
aeno.com/documents

Namjena dodataka

Pribor Namjena Brzina Vrijeme
Mljevenje mesa 8-1z 30-60 sek
Drobljenje leda 8-1z 10-20 sek
ﬁ MijeSanje sastojaka 8-12 1-2 min
J_E - Drobljenje mahunarki, orasastih plodova, zrna kave 1z 2-3 min
Sjeckanje luka, ljutike, celeraii sl. 5-7 15-60 sek
MijeSenje tijesta 1 1-2 min
XV-° 6° «d°Ue 1 4 2-4 min
XV-° 6° N8Y 0Os oo 3 3-5 min
ﬂ Kuhanje juha uz funkciju zagrijavanja 12 1-90 min
'y
Kuhanje na pari. 10-60 min
ﬁi@ Napomena. Za kuhanje na pari nekoliko jela odjednom, -
koristite umetak za parno kuhalo (1 2)
g\» f"‘;’ Kuhanje na pari; kuhanje kruSarica i drugih sitnih ~ 20-30 min
\THHT sastojaka
Rendanje/sjeckanje sastojaka 5-6 30-60 sek
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Indikacija V8°febe

Status |ﬁ *®° 0

Indikator 1

Ago5-0 .o |[E8°7:6 6° vV -®& V 583

Indikator 2

Ag8°5-0 -8n E8°76 6° VguoV®® K5 @V=3s &a06° V °N aNe- aia &6
AB°5-° «ab°u & |E8°T+06 6° VgioV®® a4 @58° « ++ 5 g8°a

Svijetli bijelo Program je pokrenut, temperatura unutar posude je < 60 °C

Svijetli crveno Program je pokrenut, temperatura unutar posude je > 60 °C

Funkcije regulatora

Okrenite desnollijevo Postavljanje parametara odabranog programa
Pritisnite jednom Pokretanje/pauziranje programa

Pritisnite i drzite 3 sekunde Otkazivanje pokrenutog programa

"8aN&A&@ aN° & 38+aN° bV ¢ Rotacija noza

"8858° ¢ V80Tede e+ g 8ADN©° 5°

1. ..580 Nn 8aN©° 5¢g°N & &+n+3aN° V8°(+0 & 584« 8P Egii aN° @ 064Y @

2. ..®a@NaN°aVBeYN®@° bnP S#aD-° 6° & 38eens 6°ScP

3. Stavite bazu V8¢ 1« §2) na ravnu, stabilnu povrsinu.

4. "8BAgUOVR®EAN? ge«O( s¢ ¢5¢0¢ 0° ¢« VNE&® a-VP

5.Pomaknite 58°ga3¢upolozaj | & 58a®°g+ON° 3 g @° VB)ua @

PovezivanjenaWi -18 8°V a g8°a8¢ 6°%8®V

POZOR! Da pristupite receptima, kao i azuriranju firmwarea i popisu recepata, treba se povezati

naWi-1a8 8°V bPKO JRec & 8°48+N4a 8®V 5 -V ee@U ¢ V8OYebP

1.78458° aN° V8O e+H ++ 83 4 ®a @° e*@U V5e0da 3338 aN° 6°3 «alu o o

2. Na vrh u izbornika koji se otvori kliknite = i odaberite potrebnu Wi -Fi mreZu (samo 2,4 GHz).

3.E°@aN° @n 6V 8° V (i +4 gV & giidg A&4N° S” Nn834SP "84®°g+ON° 3¢« @°
Kliknite  ©.

. Kliknite @ na vrhu izbornika.

. U prozoru koji se otvori klik  nite "Prijava/Registracija”.

. Kliknite "Registriraj se".

E «8e@-V ++ 8°04@N8+-40V 28°48+5N° 8mall\adrbsV i Rr@rajte toz@ku, pdhano

kliknite na "Registriraj se".

8. E 58 + 8V g 64 @° Nn 838 V °@&N° 5 3«Ng® @n 8+®3poVi dob) ikik@teih@ o 3
"Spremi".

~ o o A

AZuriranje firmwarea

ke3 @° N@g8a6° ne n°8«d6c O48 0+8°« beg 06° V-Prfiredu @R,4GHz): na daslonu

se prikaze obavijest. Kliknite gumb "AZuriraj" u prozoru obavijesti. Zaslon prikaze napredak

azuri 8+ 6+ O848 0+8°«P "84®°g*ON° «+ndO@N 3¢ 6° +eV 848+ 6° 3 ngD° P

POZOR! z° O6N° 2@oi6V®aneNa V8°(+d &aNa O« 2@o 5®°neNa d« VNA® &-° |

KoriStenje

1. Pripremite sastojke: ogulite i/ili operite namirnice ako je potrebno; uklonite ljuske oraha, k osti i
hrskavicu iz mesa; nasjeckajte krupne komade.

2. Uzmite pribor potreban za kuhanje i ugradite ga u posudu (v. tablicu ispod).
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Nastavak za sjeckanje

Ugradite nastavak za sjeckanje (36) na
spojku (1) dok se ne zaustavi. Dodajte
sastojke u posudu i pokri  jte je
poklopcem (9)

"0° deC

ze 0°@NA&N° 506914 @/ spojku
dok se ne zaustavi. Dodajte sastojke u
posudu i pokrijte je poklopcem 9)

MijeSalica Mala parna ko Sara
Namjestite mijeSalicu (1 5) na spojku E 5 @V3V 3 3:6N° 5 N8°« V |V
dok se ne zaustavi. Dodajte sastojke u vode (najmanje 600 ml). Stavite
posudu i pokrijte je poklopcem 9) A |koSaru (1I7) na spojku dok se ne

\ ‘,““ zaustavi. Dodajte sastojke u koSaru i

/| zaworite poklopac  (9) L
Dvostrani noz za rendanje/sjeckanje Parno kuhalo <o S
EO8+3aN° 388)ymadpbjku. Ugradite \%
noz zarendan je/sjeckanje (19) ¢ 389+ ¢ vode (najmanje 600 ml). Stavite
s malim oStricama (za rendanje) ili parno kuhalo (11) na posud u i okrenite 9
Sirokim oStricama (za sjeckanje) / Ju smjeru kazalke na satu da ga | \ /e“
okrenutim prema gore. Pokrijte posudu L/ |VeN8@N&NCP ( 3¢6N° @<@o0. -/ N 5

poklopcem  (10) kuhalo i zatvorite poklopac (13)

3.7 @V3V @ VO8«f° & 58a« 8 V baruaddkrija, kao $to je prikazano na slici C.

4.7 oo@U V 3¢«°8AN° +®& 8¢3¢ @ 5 524 @5+B58M89F 34N OV «o o o0 @0 V
gumba regulatora ( 6).

5.Na zaslonu pritisnite "Start" za pokretanje odabranog programa. Na zaslonu se prikaze
odbrojavanje vremena kuhanja.
Napomena. a8a6°® ° VvV 8°«3 SKkVYe 6° + 5¢84S 5 ®°N -° @° 3«8 Oretufdd o
dosegne +95 °C.
Napomena. g @° V8°f+6 o Ba@Na @ e0 es 80 3e OV @O°-ge 0°K @ @N
posudu kroz otvor na  poklopcu (10cP k 8a @ N&N° %20 dg@dedavenfe sastojaka.
POZOR! z° 3 3d8VON°® 5 g8°N ©° 330°0 n° V8O edw. 2 g 6° V 8-

6.z+ #8060V 58 08+ ¢+ 58ANA@ AN° + «e@ii V S” Nn83aSK 5 «g @ N° 5@ pdidN G
V8006 a4 @NB8VO°P

7. ..NglUdV®<dN° 5 @V3V @g8°Ne 6° 5 gl 5-+ beg 0° @*@Nenibde @ 58 a ¢
s poklopcem) u smjeru suprotnom od kazaljke na satu (v. sliku E).
Napomena. g 0605 @V3e soglidV®e oK ©° «ONO° pfaz-K-®abl b &g 0° VB8°T«0 ac
iz struje.

8. Skinite posudu s baze . Zatim skinite poklopac i nastavak / panu koSaru ili parno kuhalo kako
biste izvadili pripremljene namirnic e.
POZOR! PovrSina posude i poklopca mogu se zagrijati. Koristite kuhinjsku rukavicu odnosno
deblju krpu da skinite posudu s baze V8°f+«6+ 4 5 gl 5= @ 5 @V3°P
Napomena. Koristite lopaticu (22) da izvadite malu parnu koSaru iz posude (v. sliku D).

9. .. PA@WEN*d a4 584« 8 bnP S#aD-° 6° & 38eene 0°ScP

#8D-° 6° & 38een(v.8liku F)

POZOR! Nemojte uranjati  bazu V8°f+6¢ V n 3VP z° 5°8aN° gV-aDN®° V8°fe0+s V 5°84aC

POZOR! #a@N&aN° V8°7+0 @ g DN 06° 3@5 6° &« @N8V6° a 5 N5V Y

1.Svedij °U n° V8°fe+des g 04 3 Ue*° V 3 338 @ =+ 88 a-°+ + 5°8aN° °g @5Ven &
e 58+ 0° 5 @VY+*P X@5°84N° &Y 5 3 NogV- n3 P (3-8 @° Neg f°8 C
5 @VY-P

2. ObriSite  bazu mekom krpom navlazenom vodom. Zatim obriSite suhom krpom.

POZOR! Provjerite jesu li se svi dijelovi potpuno osusili prije nego §to ih ponovno sastavite.
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Otklanjanje eventualnih greSaka

E8°f«6 @° ° VoglioOX@WH%P V+8 gJ VNA® &d-+ 6° °43@58+n «P «6°D° 6°J 5
VNA® &-° 5 no+&dne 6° « OVWVBMGOOOK N° +g 06° 5 N8°« K 5 nPe«aN° V8of
VNa® a-VvPpe

E8°fe0 6° 3003 58°@Ne+ & TiWFPV+8 gJ *gN&dnd8eiic @° ++DN&Ne 3 58°0
A@oUOV®AN® V8°Te«d 8 5V@NANC O« 3. @° 5 N5V Yie3aP

Sastojci u posudi se rendaju umjesto da se sjeckaju (ili obrnuto). x OV -aizrok: noz (19) je
5 08°D VO8+° P «6°D° 6°) A@OUOV®AN° V8°T+6K 3@5 6aNq9drugem@ N
stranom.

3e@N 60-4 @° A+1A406°N0V Al1A A@5+3+0V a4+ 5 @QVOV3EgVYBH2d B @A+ ma° 5
N° 5°8¢NV8e gVVYe 6+ 0° 58°NA@ @+P «06°D° 6°J Vgii AN° ndDe+g @*@N 6°g
oznaku "MAX"; odaberite nizu temperaturu kuhanja.

POZOR! Ako nijednaod nen°3° 4Y 5-46+ °©5 O ° 846°DANA 58 «i® K «8¢NA&N®
ovlasteno @°8na@ =% NB8VP z° O6N° 8e@NenudsNa V8°f+sd &aNa ©°5 gVDens

Informacije o odlaganju. ..N*0 @& « U » «®4 3« @° 58 &+n 3K 06°0 n° «+N°8
N° °°gN8a® & & °U°gN8 a®gd 3 3-8 NB8°««0¥ smjeBricavhil Za dtp@mili » 3V
U°gN8a® V & °U°gN8 a®gV 58° V ba000c @ @ 6°8 &-+ ¢ s¢ ««8a 0O°*n
Prema propisima, ova oprema podlijeze posebnom prikupljanju na kraju radnog vijeka.

_ E8°7+0K 06°0 n° «+N°846° & gV VieN 834 N& °0°aNg°ANSHA®584« 8
odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadom jer to nanosi Stetu okoliSu. U svrhu

urednog odlaganja ovakve opreme, morate je vratiti na prodajno mjesto ili u va$ lokalni centar za

reciklazu. Za detaljne informacije  obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.

ASBISC zadrzava pravo da mod iOa-488¢ V82«6 NO° 3¢ V @& &+ 6°° & 35V ° V ned
prethodne obavijesti korisnicima.

he @Nn° & 4 V5 8« 48 g @V D O 33 ° 33+ « 58 kedfalopsRifjeds 58°

"3e-3 58 den Te®VJ 3 X3! 0 N°8584@°@ "n!K X+5°N VK IK 04 @ NVYs+ «@5-8xH
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbhis.com. "8 aencs3o V ka 8P 3na «*DN&aN & ¢ g na a |
koji se ovdje spominju vl asniStvo su njihovih vlasnika. Datum proizvodnje je naveden na pakiranju.

gNVei © 8 O 8 +-406° & 3°Neli6e 58@ V8°Ted+K ge & VS5VNPO e¢ 5 n°edn e« NorPEN-%8 |
koje primaju reklamacije glede kvaliteta i jamstvo dostupni su na aeno.c om/documents . ..ne<d V8°f+0
@Vgiu-is @ n++°-4 @4a0V8 @ & ++YNO°NA P
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Az intelligens konyhai robot egy olyan késziilék, amelyet Ugy terveztek, hogy szamos

OV -8 N n»D0ee® J oo »NO{%g eWee@e+N U * g\l « o ( @@ *°N°NN@»Of »Nogo°

Modellek: ACRO0 001S (dugétipus E/F), ACRO0001S -UK (dugétipus G).

xf@e+gad 3N g

Tapegység (bemenet): 220 240 V (AC), 50-01 R+P z»nii°c0°@ N°uU6°@&N » uld TINITKT &
N 8cK T11TKT & bOfN(°u° cK OITIKI &ndrgidfogyasRias készenléti izemmodban:

<2,0 W. Tal k apacitasa: 3,5 L (hasznos kapacitas - 2,3 L). A motor forgasi sebessége: 125 5000 rpm.

O O(+(58 O.8Beépitett mérleg: mérési tartomany — 0-5 kg, mérési lépés — 5 g, tarasuly

NE@@-*-UUAN-@a OV g-a P kB0 Wi-FiJ 86B%b dofgir( @412-2472 MHz). Sugarzasi

teljesitmény: 17,3 dBm / 53,7 mW. Tdlmelegedés elleni védelem. Vezérlés: kézi. Zajszint (1 m

tavolsagban): < 90 dB. Téapkabel hossza: 1 m. Anyaga: ABS - fe usOK 8 «@3+ © N°@ +-»UP x

(HxSZxM): 384x280x330 mm. Suly: 7,8 kg. Szin: grafit. Uze UN°N»@48 O°uUN»N°i°g] Y( P

rel. pt. 40 —OT 1 bg 3° eemd »ig\licP A8 Gi+@a O°(8bNGAT Jel. Ypt. RO —75 %

(kondenzacié nélkil).

Energiafogyasztasi informaciok

Kikapcsolt allapot (a késziilék csatlakoztatva van az elektromos halézat hoz, a kapcsolé O allasban

van): A0,3W.

Nellie@ @»@° U»NA \e° 3«e a3fin. QWVkészBIdk automatikusan atvalt készenléti
\e® 3¢eK Yo ©° Ye@e ¢iidegP g80°Us( *VN *NIgV@ ©040+5-@ U@~ *o
beallitasaiban lehet megadni. Alapérte Imezett érték —5 min.

Termékcsomag 6sszetétele (lasd az A, B abrak)

« A N°iia0°o @ o uYed 8 « NK Ne+iiK N+i10O°(K g «+6 O°»iK 58 i °3» uK
Ye«n©®8(K 8°n°8( N+8N e»gK »Oud»@°@ *We N+8N e»gK gad@ 58 kémta@s 8K ¢
g»N U3e(ie@ 2»@ 8°@+°U(Y *Ve58aN+s@Y *K N ii K »8(5 Ye8K @5*NVii«K Ou ¢
Készilék elemei és tartozékai (lasd az A, B abréak)
1—tengelykapcsold, 2 —talp,3— ga06°U«£0%i+(O»5u-16°i+(0» u—Baabllyozs, 7 —kapcsolo,

8 —tal, 9 — N« i1 O “BQKkombajnfedél, 1 1-péaroléedény , 2 —parolébetét,1 3— 5.8 i O°3Ki+ Ye«n®8 (K
15-2°n°8( N+8N 6»mégykéses z(z0 tartozék, 1 7 — kis parolokosar, 1 8 — 8°@ «°U (Y *Ve58& N«
kés tartd, 1 9 —kétoldalas késres +°i (VY +Ve58aN2@-YtokkK21— »8(5 Y +8R -Bpatula.
Korlatozasok és figyelmeztetések

g»@\Ui»g \e° OUNON»@»N °G(NN 0&a0u°iu °@° (ne@@-+ °U °*N « 3 gV ° N
g« %°U»@a WN VNeN N ¢« g»@ (««@ *ene8Nelie slgel eee@Y P

' Ha barmilyen kér dése vagy nehézsége meril fel az AENO™ készilék hasznalataval
| kapcsolatban, kérjiik, forduljon az tigyfélszolgalathoz a support@aeno.com e-mail cimen vagy
1 az aeno.com/service -and -warranty online chaten. A szakemberek segithetnek a problémak
'rendezésében, igy  °© 2°Ul &3(N »@ ° °80&+N 5+++8 i &+ * « UN 8 0°i0g°8°@»@ »¢

FIGYELEM! tneN @+ «* 6 =+ g»@°@2°0J n°0Ou® gd (@°N * Neli« UK &°U(NN @&\
Na@*NaNe@Vg @ 8+ P g»>@°\lU»g fg 3»@° g +«° ©° »8a N@° °0 @° 4&auu°
FIGYELEM! ke5-@ 10 4 » 2»>@*\U»8°NK »@ nelle@@-=+* i° « Yeii *«N8 UK &°U(N
»@ &°U(NN » fg 3»@ @ *«° eO UB*N8»@+°0°N g°+°( »P

FIGYELEM! Egési sérillések veszélye. A késziilék egyes részei felforrésodhatnak, és hasznalat utan

kozve tlendl forrok is maradhatnak! Ne nydljon a talhoz, a fedelekhez vagy a paroléedényhez, amig

e g NO°UO°@° @& ° Yfiu °sK neOu Ye@-+ *ii6 @ uYed g°@*NufN neOu n-@
OfN(°U° YooK « &0 o+ NOGOHO@®° G° © YfUNP

FIGYELEM! Ne lépje til a ,M AX" jelzést a tal megtoltésekor —%¢ o g @°\U»g f@ 3»@° @ 2«
tartalmanak kiomléséhez vezethe.

FIGYELEM! n°Ou® neN @K + 42 8 O 88 O {ius3»p N +3 « Neli«xeK °8N e« Y&8N
miatt az kifolyhat a talbdl.

FIGYELEM! Ne engedje, hogy fol yadék kerlljon a ta4l mélyedésébe és kiléndsen a tal
csatlakozojdba — ez karosithatja a késziléket.
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FIGYELEM! Ne zUzza a készilékben a csontot és/vagy porcokat tartalmazo hast, a magos

Ou\ 1-@ 8°NK neiie @ N » Y»0.@ 34 O»li»@°NP 0 (e°MNoka:porsiokat, irfatyolgat i -«
és héjakat, hogy elkerilje a kés sérulését.

FIGYELEM! Ju(<(36 °0 8 i*K Y Ou « g»@¢<\i»g @4 ne G5-@ UineK &°U(N
talapzatrol.

A késziiléket nem hasznéalhatjak 16 év alatti gyermekek, illetve olyan személyek, akik korlatozott
Oa-dp-aK @-°00° & neOu ° N.UA@ 8»5°@@»0°g@°U 8° 3°Ug° °gK n+Ou
NeS5e@eNeUsNNelUK NV3e@ @l * g»@\U»g \¢° °UN°N» @»8 (UK ne®du ©° Ne*8N
*ieNN (liue @<° »liu 8»@+*»8(lUiK +ga &JAKErili (A@késziikéRet Nkiza@lag haztartasi

@ 8 UP+°N«® N 8N» ( Ye@-=* *ii*N8e @=*+* NegP z° Ye@e ¢iibe * g»@°\li»g°
@»8\U»@°2g °U@g°8\U»@° »83°%°g»«° ¢ g»@\U»B°N »@ ¢ Ne¢8N e»g geN - @
VN @&N+@ @ @ °OO0°u°i(ja Neée@yedie, hogy gyermekek jatsszanak a késziilékkel és
tartozékaival. Ne ejtse le vagy dobja el a késziiléket. Ne hasznaljon sérilt késziléket vagy

Ne8N *»g g+NP Ju(+(36 °0 «88 UK Y Ou +« f@++04 «3*N g« O°UN\ NONON|
frekvenc ia megegyezik az elektromos halézat paramétereivel. A késziiléket csak szaraz kézzel

kezelje. Ne hagyja a készuléket felligyelet nélkil a halézatra csatlakoztatva. Hasznélat utan és
NE@*N&AN+@ °U(NN YWeee gd o g»@e\ling ~@*Niieg « 6cAmiker Rrdladdthh a @
készilléket az elektromos halézatrdl, ne a tapkabelt fogja meg és hdzza ki, hanem a csatlakoz6

dug6t. Ne meritse a készlléket, a tapkabel dugéjat vagy magat a kabelt vizbe vagy mas

folyadékba. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne legyen me O-@+n+8 3n+K °id 8«\lin°K «°
A0U°NN° ©° »8a NgP«+e® O 88 K »ii°@ N<80Ou+gg-ii nOu Y(O 88+:@ @i
szerszamokkal lehet kicserélni, ezért ha megséril, a veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében a

gyartonak, egy hivatalos szerv  izkdzpontnak vagy mas szakképzett személynek kell kicserélnie.

Tilos olyan alkatrészeket hasznalni, amelyek nem részei a szallitasi készletnek. Ne hasznélja a tala t
vagy a tartozékokat mas eszkdzokkel. A talat és a tartozékokat csak a készlethez tartozé al aplappal
egyltt hasznalja. Ne hasznaljon kémiailag agressziv tisztitészereket, csiszol6 pasztakat, savakat és
oldoszereket tartalmaz6 anyagokat vagy fémszivacsokat a készilék tisztitasahoz. A készilék

részletes leirasat, a izemodokat és a funkcidkat a telj es Uzemeltetési Utmutatdban talalja, amely
°{i»8Y°N @eno.com/documents weboldalon.

Alkatrészek rendeltetése

Alkatrészek Rendeltetés Sebességi fokozat X3

Husdaralas 8-1z 30-60 s
Jégapritas 8-1z 10-20 s
*@@°*°N°n(g @@-° 8-12 1-2 perc

ﬂ Hiv ciu°@°egK 38 O»li»gK genx 12 2-3 perc
Hagyma, mogyoréhagyma vagy 5-7 15-60 s
salottahagyma, zeller stb. apritasa
A tészta gylrasa 1 1-2 perc
Tojasfehérje felverése 4 2-4 perc
Tejszinhab 3 3-5 perc
n°n°@°g O(e»@° « °i°O&N»I -2 190 perc
J(¢ O(+»@ b5+t 10-60 perc

Megjegyzés. A «« »N°i °DOuasesf § -
esetén haszndlja a parolé  betétet (1 2)

Péarolas; gabonafélék és egyéb apro 20-30 perc
hozzéavalbk -
& Etel hozzavalok reszelése/apritasa 5-6 30-60 s
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Készulékj ©ii(

Allapot | Jelentése
Joie(O»1u
Villog6 zéld |A készilék készenléti izemmaddban van
Joie(O»2u
Villog6 piros A készilék bekapcsolva, a tal nincs behelyezve vagy nincs lezarva
a fedéllel
Villogo fehér és piros A készilék bekapcsolva és készen allap  rogram inditasara
Fehéren vilagit 58 08¢ °(d 3ANNeK ¢ Nell «°U@°0»«° {i»60 °C
Pirosan vilagit 58 08¢ °(d 3ANNeK ¢ Neli «°U@°0»«° {i»60 °C
hotGe( sUUE Jelentése
Készenléti tizemmad
Villogo fehér és piros Atilat » g» @ \U»@«® YOUulee\gK »@ 0°0°3
Voros villogas NelieN ¢« g»@\Ui»g«® YOUu®+«dgK »@ ©°
Z»>»@\U»g o 3»@° @ *«°
Villogo fehér és piros xfg 3»@ xx»8i°0z \e0 3
Villogé fehér xfg 3»@ C°U°O&N»@4& \+° 3« (°C+60°C
Voros villogas xfg 3»@ CU°OAN»@4a \+° +60 °C folott
Szabalyoz6 funkciok
Forduljon jobbra/balra A kivalasztott program paramétereinek bedllitasa
Nyomja meg egyszer Program inditasa/leallitasa
Nyomja meg és tartsa lenyomva Futéprogram torlése
3 mésodpercig
Nyomja meg és tartsa lenyomva Kés forgasa
(, Turbd” lizemmadban)

g>»@\Ui»g fg 3»>@8° neli °U(B»@*AN»@°

1. Ovatosan nyissa ki a csomagolast, és vegye ki a késziiléket és a tartozékokat. Tavolitson el roluk

minden csomagoléanyagot.

. Tisztitsa m eg a késziiléket és a tartozékokat (lasd ,Tisztitas és gondozas”).

.Helyezze atalpat (2) egy sima, stabil feliiletre.

. Helyezze a tapkabel dugojat a halézati aljzatba.

. Forditsa a kapcsol6t ( 7) az | allasba, és varja meg, amig a mutat6 (3) bekapcsol.

Csatlakoz &s Wi -Fi halozathoz és fiok lIétrehozasa

FIGYELEM! A receptekhez, valamint a firmware és a receptadatbazis frissitéseihez Wi -Fi-

halézathoz (2,4 JRec g°00 - @°*Ni*g » a*K »@ * g»@-¢\li»g gad°l+(06» @°8°@<N\U

L k»@<aN@° °U( » g»@°*\U»@°N fg 3»@8°K »@ + 2a06°U+( «°@+5-@ U*@°* VN
ga06°Ue( «*8 °Uudg 8»@°*» P

2. A megnyilé menu tetején nyomja = meg agombot, ésvalassz akiakivant Wi -Fi halézatot (csak
2,4 GHz).

3. 30 °0 o Yol ooN& 0°U@°* NK »@ B+*NNa& N@ =+ xx°0°8(@aAN»@zP a+<8d
O Uues *N «°0°5°«(3agK +062% g-ONaA N@ -

4. Kattintson & a gombra a menii tetején.

5. A megnyilé ablakban kattintson a ,Beje lentkezés/Regisztracio”.

6. Kattintson a ,Regisztracio”.

7. 8°0&a@+*N8+-a @ f8i+5 Y ¢+ u»N8° °Ou O a-maiNcImés 89 hozzbn-étré egy
jelszét, majd kattintson ismét a ,Regisztracié” gombra.

8. A megnyil6 ablakban adja meg fiokjanak adatait (felh asznalonév, nem és életkor), majd
kattintson a ,Mentés” gombra.

a s~ ON
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Firmware frissités

Ha Uj verzidju firmware -t észlelnek (ha a készllék csatlakozik a 2,4 GHz -es Wi-Fi hal6zathoz), a

gaocie( ©°06°U° dg « °00°U°U( »8N°@AN»@P zu 06+ °0 zéneshrésial@abbar. @ z
gdad°ie( ©°006°i° dg « 048 0+8° O8A@@&N»@4 O lGue NP a+86 « O083W®C

FIGYELEM! Ne kapcsolja ki a késziléket, és ne hizza ki az elektromos héal6zathoz tartoz6 kabelét

frissités kdzben.

Uzemeltetés

1.KészAN@©O °U( « Y seeneil geNJ Yo @ \g@»0°@K Yo eee 20 »@VneOu @
Nen GAN@-=* °0 » 38 Y»0eNK « =@ N g*N »@ » YW@8 U » 8 @N g+NU 5841

2.4°0u° ga ¢« V geY » @\g@»0°@ N+8N *»g g+NK »@ @ +°8&50l0ocz al@bb{z°|

tablazatot).

Z0z6 tartozék Re«n©g

Helyezze fel a zUz6 tartozékot (1 6) as RO{uCseso© . Ye«n©8 (M)

tengelykapcsoléra (1) teliesen. Adja a i tengelykapcsoléba, ameddig csak

hozzavalokat a talba, és fedje le a lehet. Adja a hozzav aldkat a talba, és

0°3(n{9) 0°36° (j° « O°9n°ii b

Kis parolékosar
3ge Y eee o @e\g@»0°@ ©
vizet (legaldbb 600 ml) a talhoz.
Helyezze a kosarat (1 7) a
0 | |tengelykapcsolora utkdzésig. Tegye a ‘
v |hozzavalokat a kosarba, és zarja le a \
| 6°3(n°9) b
k»N (3+1«@ 2»@ 8°@ < °U(Y =\ Paroloedény
Helyezze atartét (1 8) a 36 Y ee0 - @-\p@»0°@ ° 7
tengelykapcsoléra. Helyezze a kés vizet (legaldbb 600 ml) a talhoz.
8o°@-°U(Y *V+584(I9) @attora a v Csatlakoztassa a paroléedényt  (11) a
(oF| 5° O»@@°li b8o@-°u(Y - H I|tdlhoz, és forditsa az 6ramut at6
széles pengével (apritashoz) felfelé. 7N |jardsaval °0°Qu°e(° « 8 O<aN»x =
fie80e 10 « NelieN «10°3(n°iu b | Tegye a hozzavalokat a paroléedénybe | y
v »@ 0°36° ° « QA3B(n°u T
3. Helyezze a télat a beszerelt tartozékokkal egyiitt a talpba itk6zésig, a C abran lathaté médon.
4., gdab6°le( nel-@@- gd °Ou \+° 3 N - (iits@be¢ -Bstikség@® paramétereket a
ga6°ie( NetlietiY*N O « o n+Ou « Gdsegitsépével. b
5. g&ao6°is( u 06+ °0O + x3N+8Nz O « N e« gancii@+N NN 58 O8« ©°ua 34
F»@*AN»@° NA@ @@ Uelie@+ » 2A06°Us( U°@° U*NY*N P
Megjegyzés. A O(+*»@4& 43( NA@ @@=+ l*li*@* * X *8 i*@ B»@*AN»@°Z \«°
c 40 8 ¢ Y( »8@»2 i°N+93I%8 4
Megjegyzés. Re ¢ g»@\U»8°N 8°@<°i(V*58aN @»>@@°U Ye@-=* sUd*K -«
0°3(n{ldc i»n( udi-@ ©°8°@+N\ii g°NAljgaMBI(AROR=@ @ @+°N°n(g 3.0
FIGYELEM! g»@e<\li»g fg 3»@° @ *«° ©° »83a N@° °0 @° 4&aiu° O o
6. 58 08¢ n»O» u 6+ °0 .« gaod°ius( e xx°0°8(@aN»@z O « NK O
O éllasba, és valassza le a késziiléketa  halézatrdl.
7. A télat a fedél balra forgatasaval oldja fel (paroloedényes ©sszeszerelési valtozat esetén -
a paroléedényt a fedéllel egyutt) (lasd a z E abrat).
Megjegyzés. Ha atal zarva van, akkor sem lehet kivenni a talp , még akkor sem, ha a késziilék le
van valasztva az elektromos héalézatrol.
8.Vegyekiatalata talpb6l P 0«VNe+ noQu° (i° « O°3(N »@ * N*8N *»g N V 5.8 i g @
hogy eltavolitsa a tartalmat.
FIGYELEM! Nei »@ + O0°3( O°u\i°N° O0°i0 88 @ 3Y*NP k uYeg°@e+Nufnoi n
& » NelieN » g» @ \U»o«(i »@ * O°3(N « Nelic UP
Megjegyzés. Hasznélja a spatulat (2 2) a kis parolokosar kivételéhez a talbdl (lasd a D abrat).
9. Tisztitsa meg a késziléket és tartozékait (lasd , Tisztitds és gondozas”).

k°en°8( N8N )
RO{iuCee® o« gono8( Ne+8N5G»a
tengelykapcsoléra Utkozésig. Adja a
hozzaval6kat a talba, és fedje le a
003 (n(Q@)
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Tisztitds és gondozas  (lasd az F abrat)

FIGYELEM! Ne meritse a talp testétvizbe. Ne mossaa talp testét mosogatdgépben.

FIGYELEM! AZ@+*N&N+@N -~ @°*2 *» g»@*\U»g °U°gN8 @ Yeii N8 (i neli U°neii+@

végezzen.

1. A készilék minden olyan részét, amely érintkezik az élelmiszerekkel, mossa le puha szivaccsal

»@ @ O<N @+°88°UP ««i&N@° i° (2°N Ozékuk nmdaegatigdphbeR is moaiBarok.

2. Tordlje le a talp egy vizbe martott puha ruhaval. Ezutan torolje szarazra.

FIGYELEM! «@ @+*°@*°8°U»@ °U(NN Ou(+(30 °® 8 U+K Y Ou & 3° «ligeN8»@-~ |

Az esetleges meghibasodasok elharitasa

Az eszkdz nem kapcs ol be. Nn°YON@»0°@ @J ¢+ «ide*N Ya«e@P x°0 03.@J °iii° (
cdbouon(° fo 3@@egy masik eszkdz csatlakoztatasaval, ha szikséges, csatlakoztassa az

°@e+g *N °Ou fg 3( *lideeNY P

A készilék hirtelen leallt. Lehetséges ok: a tulmelegedés elleni védelem kioldott. Megoldas:

YWeee g o g»@\i»@°N o ¢¢ °(°gN8 @ Yol **N8 UK »@ Y+Oubde N°ib6°@° @
e Y ecoencii g o Nelice 8°@<°U(3 °g « @+°U°N°U»@ Y°uiu°Néhdseges okCa kéd & D). c P
a-@ °00°ucu(° °uY°iu°.n°P x°Q®&olialli@ Késaitléket, valassza le a halozatrdl, tegye

vissza a kést (19) a helyére.

gr»@-\li»g @ 3»@° @ +«®° ¢ @@+°N°n(g & (° °g n-Qialbsla°@hétséges
@ 8J « Neti NWi ne N iNn°U NWi «0«@ O(*»@4 Y( »8@ » o Ui gdlddss tavdlissaii AN n
el afelesleges hozzavaldkat a talbol, hogy ne haladjak meg a ,MAX” jel6lést; valasszon alacsonyabb

O(+»@8 Y( »8@»BU°NON « 8°@+aN»@°P

FIGYELEM! Ha a javasolt médszerek egyike sem segit a probléma megoldasaban, forduljon a

szallitéjdhoz va gy egy hivatalos szervizkdzponthoz. Ne szedje szét a késziiléket és ne probalja meg

sajat maga megjavitani.

Artalmatlanitassal kapcsolatos informaciok . Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a késziilék,
annak elemei és akkumulatorai, valamint elektromos & s elektronikus tartozékai
artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és elektronikus berendezések hulladékaira
(WEEE)és azelem - »@ *@gV Vi*N 8YViiii*3»g g8+ n *Ng » °P(486@Qr oN@ +°8
ez a berendezés élettartama végén kulon artalma tlanitast igényel. Artalmatlanitaskor ne
I  cobja ki a készuléket, annak elemeit és akkumulatorait, valamint elektromos és elektronikus
tartozékait a valogatatlan kommunalis hulladékkal egydtt, mivel ez karos a kdrnyezetre. Az
adott berendezés artalmatlanitas ahoz vissza kell juttatni azt az eladas helyére, vagy le kell adni egy helyi

Gjrahasznosité kézpontban. 8»@+U°N°g»8N O 83V{id =+ YOUUA Ye*N+8Ne@4a YVUile3»g8°

Az ASBISC fenntartja a jogot a készlilék modositasara, valamint a jelen dokumentum médositaséara és
2a°0»@*4AN»@»8° « O°UYe@+ *ii @ °U(*°N°@ »8N°@AN»@° »ig\uP

h Nelilie@4a a3( »@ »IDPNN8g»@\li»g 04@2°8°@2°3°0 & Yeii oN«e N 8N» ( »8N»g
A gyarté adatai: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipru s). Tel.:
+48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Kindban készilt. Az eb ben a dokumentumban emlitett

neitie © ud n»36°0u »@ n»36°0Ou » °00°uU°U( NVie63 @ @ NVie63 N g»5°aP -
a gyartas datumat.

Naprakész informaciok és a késziilék részletes leirasa, valamint csatlakoztatasi utasitasok, tanusitv anyok,
. a(@»0a a0» u°e°N »@ O -8fogadd o vBllalatokra vonatkozé  informéaciok  az
aeno.com/documents oldalon talalhatok. Ez a készulék megfelel a vonatkozé biztonsagi

koévetelményeknek.
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ME 2dk €jwo uwe tfwawSef weweweg |I'~d|} mfa es hjlowm {wethwmd="edkw:
o's ¢]ln| Muweuage ~dkwsjix¥ cadea scwehtwe~d|~uds~<"|~dkg
FwcdkuMGRO001S(sj n€jxjd| ndgyF),ACRO00ISUK (sj " n€jxid| ndd):
Qdlujn'n‘uvauweh'bedeg

OQuwe€wWsswy yP20-240 P(AC),50-60 BE3u} u " n wewewshth8BQO P ~(zd{we€s~Use+ v eijk
10000 P~(zd{we€s~Uue*), 6000 P~(v ¢ijk Oy {}wow| ufly |s u{dijswesP0 P~ ;|j

m } k@bK,.b~"bwemdKj} kgBk | *ijxjy~~s u e bwehtwd25h000y~/«8y ~¢ |~s u
me bjeHden{we€} mvd{fudckels ' usjz' n'tfH5 nbnv{s u|~jrug]s h ~ «"tj f vj
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Robot da cucina intelligente € un dispositivo progettato per svolgere una serie di funzioni: dal

tritare il cibo al cucinare piatti di varia complessita.

Modelli: ACRO0001S (spinati po E/F), ACR0O001S -UK (spina tipo G).

Specifiche tecniche

Alimentazione (ingresso): 220 —-240 V (AC), 50 60 Hz. Potenza nominale: 1300,0 W (elemento

riscaldante + motore), 1000,0 W (elemento riscaldante), 600,0 W (motore). Consumo di energia in
standby: < 2 ,0 W. Capacita della ciotola: 3,5 | (volume utilizzabile — 2,3 1). Velocita del motore:
125-5000 giri al minuto. 8 programmi di cottura . Bilancia incorporata: intervallo di misurazione -
0-5 kg, passo di pesatura -5 g, funzione di azzeramento della tara. D isplay: touchscreen, 5". Wi -Fi:

802.11 b/g/n (2412-2472 MHz). Potenza di emissione: 17,3 dBm / 53,7 mW. Protezione contro il
surriscaldamento.  Controllo: manuale. Livello di rumore (a una distanza di 1 m): < 90 dB. Lunghezza

del cavo di alimentazione: 1 ~m. Materiale: plastica ABS, acciaio inox. Dimensioni (LxLxA):
384x280%330 mm. Peso: 7,8 Kkg. Colore: grafite. Condizioni operative: temp. 0...+40 °C, UR 40 —60 %
(senza condensa). Condizioni di conservazione: temp. ,20...+60 °C, UR 20-75 % (senza condensa).
Informazioni sul consumo energetico

Modo spento (il dispositivo € collegato alla rete elettrica, I'interruttore & in posizione 0): A0,3 W.
Tempo di transizione allo modo stand -by: 5/10/20 min. Il dispositivo passa automaticamente allo
modo stand -by, se non viene utilizzato. Il tempo di spegnimento automatico del display puo

essere impostato nelle impostazioni del dispositivo. Valore predefinito -5 min.

Scopo di fornitura  (vedi fig. A, B)

Robot da cucina intelligent e, ciotola, coperchio della ciotola, coperchio di robot da cucina,
vaporiera, inserto per la vaporiera, coperchio della vaporiera, frusta, beccuccio per mescolare,

tritatutto a quattro lame, cestello piccolo per la vaporiera, supporto per coltello da gratt ugia/
tritatutto, coltello da grattugia/tritatutto a doppio lato, spintore, misurino, spatola, guida rapid a.
Elementi e accessori del dispositivo (vedi fig. A,B)

1- giunto, 2 — base, 3 —display, 4 - indicatore 1 5 — indicatore 2, 6 — regolatore, 7 — interruttore,
8 —ciotola, 9 — coperchio della ciotola, 10— coperchio di robot da cucina, 1  1- vaporiera, 1 2 — inserto
per lavaporiera, 1 3 —coperchio della vaporiera, 1 4 —frusta, 15 —beccuccio per mescolare, 1 6 —tritatutto
a quattro lame, 1 7 — cestell o piccolo per la vaporiera, 1 8 — supporto per coltello da grattugia/
tritatutto, 1 9 — coltello da grattugia/tritatutto a doppio lato, 20 —spintore, 2 1—misurino, 2 2 —spatola.
Restrizioni e avvertenze

Leggere attentamente questo documento prima di utiliz zare il dispositivo. Conservi queste
istruzioni per riferimento futuro

1 In caso di domande o difficolta nell'uso del dispositivo AENO™, contattare il team di assistenza

1 via e -mail all'indirizzo  support@aeno.com o tramite chat online all'indirizzo aeno.com/ service -
1and -warranty . Gli specialisti ti aiuteranno a capirlo e non dovrai perdere tempo e fatica visitando

: il negozio.

ATTENZIONE! Maneggi i coltelli con attenzione: li tolga dalla ciotola prima di svuotarla, faccia
attenzione quando li pulisce. Non tocc are le parti mobili del dispositivo mentre € in funzione.
ATTENZIONE! Spengail dispositivo e lo scolleghi dalla rete elettrica prima di sostituire gli accessori

e di maneggiare parti che si muovono durante il funzionamento.

ATTENZIONE! Rischio di ustioni. Alcune parti del dispositivo possono diventare e rimanere calde
subito dopo l'uso! Non tocchi la ciotola, i coperchi o la vaporiera finché non si sono raffreddati
completamente, oppure usi un guanto da cucina o un panno spesso. Non tocchi I'elemento
risca ldante finché non si é raffreddato completamente.

ATTENZIONE! Non superi il segno "MAX" quando riempie la ciotola, perché questo potrebbe far
traboccare la ciotola durante il funzionamento del dispositivo.

ATTENZIONE! Faccia attenzione quando aggiunge del liquido caldo alla ciotola, perché potrebbe
fuoriuscire dalla ciotola a causa dell'improvviso accumulo di vapore.
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ATTENZIONE! Non permetta che il liquido penetri nella cavita della ciotola e in particolare nel
connettore della ciotola  — questo potrebbe da  nneggiare il dispositivo.

ATTENZIONE! Non tagli nel dispositivo la carne con ossa e/o cartilagine, la frutta con ossa, le noci
con il guscio. Rimuovere preventivamente ossa, cartilagini, noccioli e guscio per evitare di
danneggiare il coltello.

ATTENZIONE! Si assicuri che il dispositivo sia spento prima di rimuovere la ciotola dalla base.

Questo dispositivo non & destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore ai 16 anni o di pers one
con ridotte capacita fisiche, mentali o intellettuali, a meno che n on abbiano ricevuto supervisione

0 istruzioni sull'uso del dispositivo da parte di una persona responsabile della loro sicurezza. Il
dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

Utilizzi il dispositivo e gli accessori solo per lo scopo previsto e in conformita alle istruzioni per

evitare lesioni personali. Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo e gli accessori.

Non far cadere o lanciare il dispositivo. Non utilizzare dispositivo o acces sori danneggiati.
Assicurarsi che la tensione nominale e la frequenza indicate nelle specifiche tecniche
corrispondano ai parametri della rete elettrica. Utilizzare il dispositivo solo con le mani asciutte

Non lasciare il dispositivo collegato alla rete e lettrica incustodito. Scollegare il dispositivo dalla rete
elettrica dopo l'uso e prima della pulizia. Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica tenendo | a
spina, non il cavo di alimentazione. Non immerga il dispositivo, la spina del cavo di alimentaz ione
o il cavo stesso in acqua o altri liquidi. Si assicuri che il cavo di alimentazione non sia attorcig liato,
schiacciato o a contatto con oggetti caldi e taglienti o fonti di calore. Il cavo di alimentazione p uo
essere sostituito solo con strumenti spec iali, quindi se & danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o da un'altra persona qualificata, per evitare

situazioni pericolose. Non utilizzi accessori non inclusi nella fornitura. Non utilizzi la ciotola e gli
accessori con altri dispositivi. Utilizzi la ciotola e gli accessori solo con la base inclusa nella fornitura.
Per la pulizia del dispositivo non utilizzare detergenti chimicamente aggressivi, paste abrasive,

prodotti contenenti acidi e solventi o spu gne metalliche. Una descrizione dettagliata del

dispositivo, delle modalita e delle funzioni € contenuta nel manuale operativo completo,
disponibili alla pagina web aeno.com/documents
Assegnazione gli accessori

Accessori Destinazione Velocita Tempo
Tagliare la carne 8-1z 30-60 s
Frantumazione del ghiaccio 8-12 10-20s
| Miscelare gli ingredienti 8-1z 1-2 min
— Macinazione di legumi, noci, chicchi di caffe 1z 2-3 min
Tritare le cipolle, gli scalogni, il sedano, ecc. 5-7 15-60 s
Intridere la farina 1 1-2 min
Montare gli albumi a neve 4 2-4 min
Montare panna 3 3-5 min
Cucinare le minestre utilizzando la funzione di 12 1-90 min

riscaldamento

Cottura a vapore. 10-60 min

%:ﬁ Nota. Utilizzi I'inserto per la vaporiera (1  2) per cuocere a =
vapore piu alimentic  ontemporaneamente

— Cottura a vapore; cottura di cereali e altri piccoli 20-30 min
M . i P P -

i ingredienti

= |Crattugiare/titurare ingredienti 5-6 30-60 s
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Indicazione del dispositivo

Stato | Valore

Indicatore 1

Lampeggia in verde | Il dispositivo € inm  odo stand -by

Indicatore 2

Lampeggia in rosso Il dispositivo € acceso, la ciotola non € installata o non & chiusa con il
coperchio

Lampeggia in bianco e Il dispositivo € acceso e pronto per I'avvio del programma

rosso

On (bianco) Programma € avviato, te  mperatura all'interno della ciotola < 60 °C

On (rosso) Programma € avviato, temperatura all'interno della ciotola & > 60 °C

Funzioni del regolatore

Girare a destra/sinistra Regolazione dei parametri del programma selezionato
Premere una volta Avvia/inte rrompe un programma

Tenga premuto per 3 secondi Annullamento di un programma di corsa

Tenga premuto (in modalita "Turbo") Rotazione del coltello

Preparazione del dispositivo per l'uso

1. Aprire con cura l'imballaggio e rimuovere il dispositivo e gli access ori. Rimuovere il materiale di
imballaggio.

2. Pulisca il dispositivo e gli accessori (vedi "Pulizia e manutenzione").

3. Collochi la base del dispositivo (2) su una superficie piana e stabile.

4. Inserire la spina del cavo di alimentazione in una presa di corrente

5. Giri l'interruttore ( 7) in posizione | e attenda che il display (3) si accenda.

Connettersi a una rete Wi -Fi e creare un account

ATTENZIONE! Per accedere alle ricette, nonché agli aggiornamenti del firmware e del database

delle ricette, deve collegarsia dunarete Wi -Fi (2,4 GHz) e creare un account utilizzando il display

del dispositivo.

1. Prepari il dispositivo per il funzionamento e, dopo aver acceso il display, prema una volta in
qualsiasi parte del display.

2. Nella parte superiore del menu che si apre, p rema = e selezioni la rete Wi -Fi desiderata (solo
2,4 GHz).

3. Inserire la password di rete e toccare "Conferma". Attendere il completamento del processo di

connessione e toccare  ©,

. Toccare @ nella parte superiore del menu.

. Nella finestra che si apre, toccare "Login/Registrazione".

. Toccare "Registrati".

~N o 01 A

. Nel modulo di registrazione, crei un account: inserisca il suo indirizzo e -mail e crei una password,
clicchi nuovamente su "Registrati".

8. Nella finestra che si apre, inserisca i dati del suo account (nome utente , sesso ed eta) e clicchi su

"Salva".

Aggiornamento del firmware

Quando viene rilevata una nuova versione del firmware (se il dispositivo & collegato a una rete

Wi-Fi a 2,4 GHz), sul display apparira una notifica. Clicchi sul pulsante "Aggiorna” nella fin estra di
notifica. Il display mostrera il processo di aggiornamento del firmware. Attenda il messaggio di

completamento dell'aggiornamento.

ATTENZIONE! Non spenga o scolleghi il dispositivo durante I'aggiornamento.
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Funzionamento
1. Preparare gli ingredienti: sbucciare e/o lavare i prodotti, se necessario; rimuovere i gusci delle
noci, le ossa e la cartilagine dalla carne; tagliare gli ingredienti pit grandi.

2. Prenda gli accessori necessari per il lavoro e li installi nella ciotola (vedi la tabella sottostant e).
Tritatutto
Posizionare tritatutto (1  6) sul giunto (1
fino all'arresto. Aggiunga gli ingredienti {
alla ciotola e copra con il coperchio ( 9)

Frusta

Posizionare la frusta (1 4) sul giunto
fino al limite massimo. Aggiunga gli
ingredienti alla ciotola e copra
coperchio (9)

conil (=

Beccuccio per mescolare Cestello piccolo per la vaporiera
Posizionare beccuccio per
mescolare (15) sul giunto fino
all'arresto. Aggiunga gli ingredienti
alla ciotola e copra con il -

coperchio (9) v

Aggiunga alla ciotola la quantita
d'acqua necessaria (almeno 600 ml).
Posizionare il cestello (17) sul giunto
fino all'arresto. Aggiunga gli ingredienti
nel cestello e chiuda con il coperchio

©

Coltello da grattugia/tritatutto a doppia lato
Installi il supporto (1 8) sul giunto.
Posiziona re il coltello da grattugia/

Vaporiera
Aggiunga alla ciotola la quantita
d'acqua necessaria (almeno 600 ml).

tritatutto (1 9) sul supporto con la lama
fine (per tritare) o la lama larga (per
sminuzzare) rivolta verso l'alto. Chiuda

Colleghi la vaporiera (1 1) alla ciotola e
ruoti in senso orario per bloccarla.
Aggiunga gli ingredienti alla vaporiera

la ciotola con il coperchio (20 e copra con il coperchio  (13)

3. Posizioni la ciotola con gli accessori installati nella base fino al punto in cui si spinge, come
mostrato nella fig. C.

4. Sul display, selezioni una modalita dall'elenco e regoli i parametri usando i pulsanti sul display o
regolatore ( 6).
5. Sul display, prema "Avvio" per avviare il programma selezionato. Il conto alla rovescia del tempo
di cottura verra  visualizzato sul display.
Nota. Il conto alla rovescia del tempo di cottura nella modalita "Cottura a vapore" iniziera
quando la temperatura raggiungera i +95 °C.
Nota. Se il dispositivo viene utilizzato con il coltello da grattugia/tritatutto, gli ingredi enti devono
essere introdotti nella ciotola attraverso I'apertura sul coperchio ( 10). Utilizzi lo spintore ( 20) per
alimentare gli ingredienti.
ATTENZIONE! Non toccare le parti mobili del dispositivo mentre & in funzione.
6. Al termine del programma, premere "Conferma" sul display, portare l'interruttore in posizione (0]
e scollegare il dispositivo dall'alimentazione elettrica.
7. Sblocca la ciotola ruotando il coperchio (per la variante di assemblaggio del vaporizzatore —il
vaporizzatore con coperchio) in senso antiorario (vedi fig. E).
Nota. Se la ciotola & bloccata, non pud essere rimossa dal
scollegato dall'alimentazione elettrica.

la base anche se il dispositivo e

8. Rimuova la ciotola dal la base. Quindi rimuova il coperchio e il beccuccio / cestello per la
vapor iera o la vaporiera per rimuovere il contenuto.
ATTENZIONE! La superficie della ciotola e del coperchio puo diventare calda. Utilizzi un guanto
da cucina o un panno spesso per rimuovere la ciotola dal dispositivo e il coperchio dalla ciotola.
Nota. Utilizz i la spatola (2 2) per rimuovere il
(vedila fig. D).

9. Pulire il dispositivo e i suoi accessori (vedi "Pulizia e manutenzione").

piccolo cestello per la vaporiera dalla ciotola
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Pulizia e manutenzione (vedi fig. F)
ATTENZIONE! Non immerga la base del disposi tivo nell'acqua. Non lavi  la base del dispositivo in
lavastoviglie.
ATTENZIONE! Non pulire il dispositivo finché non & stato scollegato dall'alimentazione e non si &
raffreddato completamente.
1. Lavi tutte le parti del dispositivo che entrano in contatto con il cibo con una spugna morbida e
un detergente per piatti. Li sciacqui sotto I'acqua corrente. Gli accessori possono anche essere
lavati in lavastoviglie.
2. Pulisca la base con un panno morbido inumidito con acqua. Quindi asciugare.
ATTENZIONE! Si assicuri che tutte le parti siano completamente asciutte prima del montaggio.
Ricerca guasti

Il dispositivo non si accende. Possibile causa: la presa € difettosa. Soluzione: verifichi se la presa
funziona correttamente collegandovi un altro dispositivo; se necessar io, colleghi il dispositivo a
una presa funzionante.

Il dispositivo ha smesso improvvisamente di funzionare. Possibile causa: & intervenuta la
protezione contro il surriscaldamento. Soluzione: scollegare il dispositivo alla rete elettrica e
lasciarlo raffr eddare completamente.

Gli ingredienti nella ciotola sono grattugiati anziché tritati (o viceversa). Possibile causa: il
coltello (1 9) non e posizionato correttamente. Soluzione: spegnere il dispositivo, scollegarlo dalla

rete elettrica, rimettere il coltel lo (29) al suo posto .

Gli ingredienti fuoriescono o cadono dalla ciotola mentre il dispositivo € in funzione. Possibili

cause: la ciotola € piena; la temperatura di cottura selezionata & troppo alta. Soluzione: rimuovere

gli ingredienti in eccesso dalla ci otola in modo che non superino il segno "MAX"; selezionare una
temperatura di cottura inferiore.

ATTENZIONE! Se nessuno dei metodi suggeriti aiuta a risolvere il problema, contattare il fornitore

o un centro di assistenza autorizzato. Non smontare o tentar e di riparare il dispositivo da soli.

Informazioni sul riciclaggio. Il simbolo indica che e necessario seguire i regolamenti sui

rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti di pile e batterie

quando si smaltisce I'appar  ecchio, le sue batterie e accumulatori e i suoi accessori elettrici

ed elettronici. Secondo le norme questo dispositivo deve essere smaltito separatamente alla

fine della sua vita utile. Non smaltire il dispositivo, le sue batterie e accumulatori o i suoi
_ accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati, poiché cio sarebbe
dannoso per I'ambiente. Per smaltire questo dispositivo deve essere restituito al punto vendita o
consegnato a un centro di riciclaggio locale. Dovresti cont attare il tuo servizio locale di smaltimento dei
rifiuti domestici per i dettagli.

ASBISC si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare modifiche e integrazioni al presente
documento senza preavviso agli utenti.

Periodo di garanziae durata del servizio -2 anni dalla data di vendita del dispositivo nella rete di vendita

al dettaglio.

Informazioni sul produttore: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, C yprus
(Cipro). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, a sbhis.com. Prodotto in Cina. Tutti i marchi e le marche
commerciali citati in questo documento sono di proprieta dei rispettivi titolari. La data di produzi one &
indicata sulla confezione.

Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositiv o, nonché istruzioni per il
collegamento, certificati, informazioni sulle aziende che accettano richieste di qualita e garanzie sono
disponibilisu  aeno.com/documents . Questo dispositivo & conforme ai requisiti di sicurezza applicabili.
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Piederumu uzdevums

Piederumi x1802 N8V Laiks
Jeye@ @ <U-a 8-12 30-60 s
n°3sv@ @ -<l-ana 8-1z 10-20s

FDL 3e@NanieyV @+0 8-1z 12 min
J_) "ogDeVOVK 84°06@NVK g:03806-@ 5\ 1z 2-3 min
3 e«(lm& uDe « @fi5 14° K Deii NI K ¢ 5-7 1560 s
xAgle@ fin 1 -2 min
Olu baltumu saputoSana 4 2-4 min
D k8ioV » @+5\ana 3 3-5 min

AV5V 5¢OeNen De K ¢ « N 6 N @&au3f 12 1-90 min

Aneda-iD 10-60 min
% “&°¢fi °Rmantojiet Nnead-INode a2 HeENND OF -

- ned8ngV@ 1%°4° V@ na° i+a-n0a

TR D JeNen De ¢« NnedgoU 5VN8+a V V -aNV 20-30 min
W / n o 8aha

X ©8°33° NV 8fAniDe Vi 5-6 30-60 s

aeno.com/documents 83



X°8A-8@@agn-80-

3SNan g |z ofi ©

Indikators 1

xa80 - |X°8ﬁ—-° 538 O+4%AD-

Indikators 2

xd880 @-8 X°8A-° 2°@QUION+K N8Vg@ *n Ve@Nro3fiNe
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(°0 @+89 "8 O8s o 5e(jed@N<K N° 5°8«Nh{60 °C
Regulatora funkcijas
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Savienojumaar Wi -1a NigU¥onta izveide
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Afi 8 fidun apkope  (sk. F att.)

Efix ze EMz°&d°08° 3164°N &°pam&@ h3° AP 4.04°ON@  ++O o Npanietiii = ° @

eeODude e oDfi oP

Efix ze EM°4-4°N NA8ADes V Ndg+d 51— 4°8fA-°@ *Nn&d° D+ «@ °(G°gN8 Nfigl

1. Xe «+On6d°N nd@-@ *5°@K-°@ @ @ @0+*8*@ +8 58 3VgNA° K 8 fg@N)\
eeOoDe «@ (iA3+°gUAP z ++OuH6a°N No@ +° N°g D+ h3° @P "&°3°8V V@ n
eeODude e oDfi oP

2.Noslauciet pamatni +8 h3° fi @« aN8& aNV Ag@NV «V3V VP Ae3 Ae@U+V-4°N @ *

Efix ze EM348 @ @+ NIiDe «@ 508014°-4 4°N4°@K g+ nd@+@ 3°N+y+@ a8 54l

XO@516 V 3¢8«fice@ N8eV-16V V ni8Dse «

X°8f-~° CF°@UIXC@PIOe 4@ -ili Aa@J o NegNidOe3s 48 « daN+*P «d@4& ©

kontaktligzda darbojas, pievienojot tai citu ier i-aK 6« °5&a°-a°De @K 5&°na°® 064a°N a°

kontaktligzdai.

X°8fi-° 5igD & 508@Node HRB@NAY@GR@ -10 4a@J Nage &4°3+8«d uNe <4

5a8g«8D+ VP «4@4& a6V @J *Nna°® 06&°N &°8f-4 °U°gN8 Nfigiie V yeVOA°N

Ingredi © N& N8eVgu 48 8fAiniNAK ©°na@ In°XINGi5bd=2a @ 8= héizisH{@®)Inav pareizi

Ve@Na3fiN@P «4@4& a6V @J 4@ Ui3+4°N 4°8fA-~4K *Nna° 064&°(9)Nir apgriazfos N 8 |

pusi.

X 08°34° N& &+Ufi@N n+d a-08AN 38l8RhY0@ XVEB@BEO+ 4° -ili 4J N8+Vpg@ &8

48 *NiU*@fiNe 508ag +VO@Ne 5¢0¢Nen De +@ N° 5°8eNh8+P «a@4& ooV

508548V V@ N8+VgeK (i*d N&° ©°508@ a4°ONV yx &z *Ne<A 4U *Ni-@
N° 5°8«Nh8VP
Efix ze EMa ©°néa° - A°N°agNe+dn °N 3] °Ge(ifidelBe ni8@N 58 «iul VK @

55°003aNoOV ned +VN 8&+INV «58 5°@ -° N8VP z°4+6+V-4°N &°8A-a V ©° iU

X O 8 -840+ 58 508@E@8@EAR 1@ <A K g+K *N«8fin 6 N@°@ N°GERBH -V
gV VieN 84° K go +8fi No@ °iU°gN8a@©+64° V °U°gN8 &a@@+064°
°U°gN8a@@B V C°U°oN8 a@@ &°so8NV *N@g8aANV V ba000c V «+*N°8&dJV
noteikumi. z N°&gV & 5¢8°3+K ge DA@ &4°pa8N.@K «°&3@NE 4@ «NK 4 80 b olli«
*N@°naDuUaP z°ads °N&°N 4°8fi-a4K No@ «*N°8a6+@ V <oV Vi*N 8V@K g
I - V@ 2 58 «8 °DGA8 N&° @+3+fin°@ *N@8aANV &4° K & N+@ g+aNil
D &4°ga8NVK No &8 6 3 3 eNSaf«fi«<N@ MaE3+ 3 N nd°Nid Vn-Go@BNENVARDfigno
O 8 a-46VK @<++4 4°N&°@ *8 nd°Nid @+3+An°@ *N@8&ANV V «50(iecaDe «@ 34° ©

[N

3 X3! 5eNV8 Na°@fi«e@ +a AN &4°8fA-4 V n°dgN &+ *4 «@ V 5+5403%4 cdoV V@+D+6
«8f3d nOVAPNI Naoao P
Garantijas laiks un kalpoSanas laiks -bp O35 4°8R-°@ 5083 De e@ 34° e@ <V N&83e d°-1
«ee Node & O 8 =863 3 X3! 0 N°8584@°@ "n!K X+5°N VK iKk O0&a @ NY-kd®d &-@x
Aci8PJ -OOONDPITOITOOK & ,Gshis@mia @PR-N@ mfi aP a4@+@ D+6c 3 gV © No & INoG@
V A U& @48 N *NN&°-AO fA5¢D a4°gV fi5+DV @P «+¢ De «+@ 3NV @ &8 8o3AN@ \

heV ogo a4 O 8 o806+ V 3°N+(id+IN@ 4&°8fi-°@ +580@N@K o +8A 5&°na° D
40 8 o806 58 Vel V 8° K g+@ 54°° gneidNaN°@ 58:@fA«e@K V Oe¢8e N&
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XD + V@4a@ na8NVNGAN& «ORY@3 u@K @oa8N+@ 3:VOu«°ad OV o\hdiNj
@ Vigd & 4&pd on+a8.V@ @V3CNa OV 5.N&a°g-iij O« aa P
Modeliai: ACRO0001S (kiStuko tipas E/F), ACRO0001S -UK (kiStuko tipas G).

A°-Y 4 C@ -~Y+8+gN°8a@N&g @

0i°sN8 @ +4Na & @ boGHA YQAC), BoBD1 R+P a-83a ¢ O-ua-Jd TNITKI &
eleme ntas + variklis), 1000,0 W (kaitinimo elementas), 600,0 W (variklis). Suvartojama galia
«V3CHa 8°8<920 4P X 3 Nh8a@J NKO n b vi@ De)@ma@lioNsuldiia@ greitis:
125-0111 @ h g P \8 fato gaminimo programos P fNeZ@uN @ Qaony8 @\NvmAlj 3850 o
0-0 sOK @nC8a ADDHEAN8 @ @n 84 +NC & OV g-46+P 008+ sFDJ
802.11b/g/n (2412 —2472 MHz). Spinduliavimo galia: 17,3 dBm / 53,7 mW. Apsauga nuo perkaitimo.
Valdymas: rankinis. TriukSmo lygis (1 ~ m atstumu): < 90 dB. Maitinimo laido ilgis: 1 m. Medziaga: ABS
50+@N&g-@K ©°8h336e N&@ 508° «@P x*N ° u@ bX=1t 83 @D OKHOFOI5«@n
0g@50 *Nend @¥iuuOP@L -0t 5!K @« NP 8 -@QOHR Kdmdensacijos). Laikymo
@¥iuud @J MII5B1 6!K @+ N 08P 2H % (be kondensacijos).

X O 8 ¢80+ +58° ©°8046 @ @Vn+8N 04 ¥

XD6V ONe «<h@° » b584°N-a@+*@ 5846V ON+@ 584° °Q°RQG NI R &IV K 6V
"08CHA O «V3COHA 8%¢3F ¥ (i+dg-@IzOVVPVEI +@ B8A°N-a@+@ *VN +NaDg
«V3coa 80«3 ¥P "8a°N-da@ V@N+Nu V @° O-0aN° V@Ne+NuN& °g8- o\
zV *NuN 64 8°a«mig.

“egV NC@ NV&aA Bpav.)

XD + V@4@ nd8NVNC@ 8 « Ne@K & 3+@K & 33 ORNBH@@KO®8j«bV 3e@K 03
5V 3VaK O+8j 5V 3 3« ONA@K 5iU*gNVne@K +aDu =+ NO«td@K « NO«Ud@
‘D°3da@K O+8] 28°5D°1A@K N+8gend V56-V@Nu 5°3aia uUcdgaglia@KkK
5Pdia@K @Nh dgiud@Xe iedN Ka °© @iIRipasis naudotojo vadovas.

f8°o O& & ©°uU° ° Nea 48 {83 Bpav.)

1-mova, 2 —pagrindas , 3—ekranas, 4 —indikatorius 1,5 —indikatorius 2, 6 —reguliatorius, 7 —jungiklis,

8 —indas, 9 —indo dangtis, 10 — kombaino dangtis, 11— O«8j 5V 3@k d3Cgi-@ O-8j 5V
13- 0+8j 5V 3 3« ON4& @ plakiuvas, 1 5 — maiSymo antgalis, 1 6 — antgalis smulkintuvas su
keturiomis asmenimis, 1 7 — O+8] @8°5 D °di4 i@kévimo/pjaustymo peilio laikiklis, 1 9 — dvipusis
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De slimme keukenrobot is een apparaat dat ontworpen is om verschillende functies uit te

voeren: van het malen van voedsel tot het koken van gere chten van verschillende complexiteit.
Modellen: ACRO0001S (stekker type E/F), ACRO0001S -UK (stekker type G).

Technische specificaties

Voeding (ingang): 220 -240 V (AC), 50 -60 Hz. Nominaal vermogen: 1300,0 W (verwarmings -
element + motor), 1000,0 W (verwarmings  element), 600,0 W (motor). Stroomverbruik in stand  -by:
< 2,0W. Inhoud kom: 3,5 | (bruikbare inhoud — 2,3 1). Motorsnelheid: 125 -5000 rpm.
8 kookprogramma's . Ingebouwde weegschaal: meetbereik —0-5 kg, weegstap -5 g, tarragewicht
resetfunctie. Display: aan raakscherm, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412-2472 MHz). Zendvermogen:
17,3dBm /53,7 mW. Bescherming tegen oververhitting. Bediening: handmatig. Geluidsniveau (op

een afstand van 1 m): < 90 dB. Lengte netsnoer: 1 m. Materiaal: ABS kunststof, roestvrij staal.
Afmetingen (LxBxH): 384x280%x330 mm. Gewicht: 7,8 kg. Kleur: grafiet. Bedrijfsomstandigheden:

temp. 0...+40 °C, RV 40-60 % (niet condenserend). Opslagcondities: temp. ,DiL-06iCc, RV 20-75 %
(niet condenserend).

Informatie over energieverbruik

Uitstand (het a pparaat is aangesloten op het elektriciteitsnet, de schakelaar staat in de O positie):
A0,3 W.

Tijd tot overschakelen naar standby -stand: 5/10/20 min. Het apparaat schakelt automatisch over
naar de standby -stand als het niet wordt gebruikt. De tijd voor a utomatische uitschakeling van

het display kan worden ingesteld in de instellingen van het apparaat. De standaardtijd is 5 min.
Verpakkingsinhoud (zie afb. A, B)

Slimme keukenrobot, kom, deksel van de kom, deksel van de foodprocessor, stoompan, inzetstuk
stoompan, deksel van de stoompan, klopper, roerhulpstuk, kruis mes, kleine stoommand,

aandrijfas voor de rasp -/snijschijf, tweezijdig rasp  -/snijschijf, stamper, maatbeker, spatel, korte
gebruikershandleiding.

Elementen en accessoires van het apparaat (zie afb. A, B)

1-koppeling, 2 —standaard , 3—display, 5 —indicator 1,5 —indicator 2, 6 —regelaar, 7 —schakelaar,
8 —kom, 9 — deksel van de kom, 10 - deksel van de foodprocessor, 1 1- stoompan, 1 2 — inzetstuk
stoompan, 1 3 — deksel van de stoompan, 1 4 —klopper, 1 5 —roerhulpstuk, 1 6 — kruis mes, 1 7 — kleine
stoommand, 1 8 — aandrijfas voor de rasp -/snijschijf, 1 9 — tweezijdig rasp -/snijschijf, 20 — stamper,
21- maatbeker, 2 2 —spatel.

Beperkingen en waarschuwingen

Lees dit document zorgvuldig door voor dat u het apparaat gebruikt. Bewaar deze instructies voor
toekomstig gebruik.

| Als u vragen hebt of problemen ondervindt bij het gebruik van het AENO™ apparaat, neem dan

 contact op met het ondersteuningsteam via e -mail op support@aeno.com of online chat op
1 aeno.com/service -and -warranty . Specialisten kunnen u helpen bij het uitzoeken, zodat u geen

1 tijd en moeite hoeft te verspillen aan een bezoek aan een winkel.

ATTENTIE! Ga voorzichtig om met de messen: haal ze uit de kom voordat u ze leegt en wees
voorzich tig bij het schoonmaken. Raak geen bewegende delen aan wanneer het apparaat in
werking is.

ATTENTIE! Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires
vervangt of onderdelen hanteert die tijdens het gebruik bewegen.

ATTENTIE! Risico op brandwonden. Sommige delen van het apparaat kunnen heet worden en
direct na gebruik heet blijven! Raak de kom, de deksels of de stoompan pas aan als deze volledig
zijn afgekoeld of gebruik een ovenwant of een dikke doek. Raak het verwarming selement pas aan
als het volledig is afgekoeld.

ATTENTIE! Overschrijd de '"MAX' -markering niet wanneer u de kom vult. Hierdoor kan de inhoud
van de kom overlopen wanneer het apparaat in gebruik is.
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ATTENTIE! Wees voorzichtig bij het gieten van hete vloeist of in de kom, omdat deze uit de kom
kan lopen als gevolg van plotselinge stoomvorming.

ATTENTIE! Mors geen vloeistof in de holte waar de kom is geinstalleerd, vooral niet op de
aansluiting van de kom, want dit kan het apparaat beschadigen.

ATTENTIE! Gebrui k het apparaat niet om vlees met botten en/of kraakbeen, fruit met pit, noten in

de schaal te hakken. Verwijder botten, kraakbeen, pitten en schalen van tevoren om beschadiging

van het mes te voorkomen.

ATTENTIE! Zorg ervoor dat het apparaat uitgeschakeld is voordat u de kom uit de standaard haalt.

Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 16 jaar of door personen met
beperkte fysieke, mentale of intellectuele capaciteiten als ze niet voldoende ervaring of kennis

hebben van de werki ng ervan, en als ze niet onder toezicht staan van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Gebruik het apparaat en de accessoires alleen waarv oor ze
bedoeld zijn en in overeenstemming met de instructies om mogelijk letsel te voorkomen. Laat

kinderen niet spelen met het apparaat en de accessoires. Laat het apparaat niet vallen en gooi er

niet mee. Gebruik geen beschadigd apparaat of beschadigde a ccessoires. Zorg ervoor dat de
nominale spanning en frequentie aangegeven in de technische specificaties overeenkomen met

de parameters van de netvoeding. Bedien het apparaat alleen met droge handen. Laat het
apparaat niet onbeheerd aangesloten op de netvo eding. Ontkoppel het apparaat van de
netvoeding na gebruik en voor het schoonmaken. Ontkoppel het apparaat van de netvoeding

door de stekker vast te houden, niet het netsnoer. Dompel het apparaat, de stekker van het
netsnoer of het snoer zelf niet onder in water of andere vloeistoffen. Zorg ervoor dat het netsnoer

niet gedraaid, geknikt of afgekneld is en niet in contact komt met hete, scherpe voorwerpen of
warmtebronnen. Het netsnoer kan alleen worden vervangen met speciaal gereedschap, dus als

het netsnoe r beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, een technicus van een

erkend servicecentrum of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om gevaren te voorkomen.

Gebruik geen accessoires die niet in de verpakking zitten. Gebruik de kom en acce ssoires niet
samen met andere apparaten. Gebruik de kom en accessoires alleen met de meegeleverde
standaard. Gebruik geen chemisch agressieve schoonmaakmiddelen, schuurpasta's, producten

die zuren en oplosmiddelen bevatten of metalen sponzen om het apparaa t schoon te maken. Een
gedetailleerde beschrijving van het apparaat, de modi en functies is te vinden in de volledige
handleiding op  aeno.com/documents

Doel van de accessoires

Accessoires Doel Snelheid Tijd
Vlees hakken 8-1z 30-60 s
1Js breken 8-1z 10-20s
Ingrediénten mengen 8-1z 1-2 min
Peulvruchten, noten, koffiebonen malen 1z 2-3 min
Uien, sjalotten, selderij, enz. fijnhakken 5-7 15-60 s
Deeg kneden 1 1-2 min
Eiwitten opkloppen 4 2-4 min
Room opkloppen 3 3-5min
Soepen bereiden met  de opwarmfunctie 12 1-90 min
Stomen. 10-60 min
Opmerking.  Gebruik het inzetstuk ~ stoompan (1 2) om =
verschillende soorten voedsel tegelijk te stomen

aeno.com/documents 93



Accessoires Doel Snelheid Tijd
Stomen; granen en andere kleine ingrediénten koken 20-30 min
Ingrediénten raspen/snijden 5-6 30-60s
Apparaatindicatie
Toestand | Beschrijving
Indicator 1
Knippert groen | Het apparaat bevindt zich in de standby -stand
Indicator 2
Knippert rood Het apparaat is ingeschakeld, de kom is niet geinstalleerd of is niet
afgedekt met het deksel
Knippert wi ten rood Het apparaat is ingeschakeld en klaar om het programma te starten
Wit verlicht Het programma is gestart, de temperatuur in de kom is < 60 °C
Rood verlicht Het programma is gestart, de temperatuur in de kom is > 60 °C
Functies van de regelaar
Rechtsaf/linksaf slaan De parameters van het geselecteerde programma aanpassen
Eenmaal drukken Een programma starten/stoppen
3 seconden ingedrukt houden Een lopend programma annuleren
Ingedrukt houden (in "Turbo' Rotatie van het mes
modus)

Het apparaat voorbereiden op gebruik

1. Open voorzichtig de verpakking en verwijder het apparaat en de accessoires. Verwijder alle
verpakkingsmaterialen van hen.

2. Reinig het apparaat en de accessoires (zie 'Reiniging en onderhoud').

3. Plaats de standaard van het apparaat (2) op een vlakke, stabiele ondergrond.

4. Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact.

5. Zet de schakelaar ( 7) in de | positie en wacht tot het display (3) inschakelt.

Verbinding maken met een Wi -Fi netwerk en een account aanmaken

ATTENTIE! Om toegangte krijgen tot recepten en updates van de firmware en receptendatabase,

moet u verbinding maken met een Wi -Fi netwerk (2,4 GHz) en een account aanmaken via het

display van het apparaat.

1. Bereid het apparaat voor op gebruik en tik nadat het display is ingescha keld eenmaal op een
willekeurig deel van het display.

2. Tik bovenin het menu dat wordt geopend op en selecteer het gewenste Wi -Fi netwerk

(alleen 2,4 GHz).
3. Voer het netwerkwachtwoord in en tik op 'Bevestigen'. Wacht tot het verbindingsproces is
voltooid en tik op
Tikop  bovenaan het menu.
Tik in het venster dat wordt geopend op ‘Inloggen/Registeren’.
Tik op 'Registreren’'.
Maak een account aan in het registratieformulier: voer uw e -mailadres in en maak een
wachtwoord aan, tik opnieuw op 'Registreren’.
8. Voer in het venster dat wordt geopend uw accountgegevens in (gebruikersnaam, geslacht en
leeftijd) en tik op 'Opslaan'.
Firmware update
Als er een nieuwe firmwareversie wordt gedetecteerd (als het apparaat verbonden is met een
2,4 GHz Wi -Fi netwerk), versch ijnt er een melding op het display. Tik op de 'Werk bij' knop in het
meldingsvenster. Het display toont het proces voor de update van de firmware. Wacht tot er een
melding op het display verschijnt dat de update is voltooid.
ATTENTIE! Schakel het apparaat niet uit en haal de stekker er niet uit tijdens de update.
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Gebruik

1. Bereid ingrediénten voor: schil en/of was producten indien nodig; verwijder notendoppen,
botten en kraakbeen van vlees; hak grote ingrediénten fijn.

2. Neem de nodige accessoires en installeer

ze in de kom (zie onderstaande tabel).

Kruis mes

Plaats het kruis mes (1 6) zo ver mogelijk
op de koppeling (1). Voeg de ingrediénten
toe aan de kom en dek af met het
deksel ( 9)

Klopper

Plaats de klopper (1 4) zo ver mogelijk
op de koppeling. Voeg deingr  ediénten
toe aan de kom en dek af met het
deksel ( 9)

Roerhulpstuk

Plaats de roerhulpstuk (1 5) zo ver
mogelijk op de koppeling. Voeg de
ingrediénten toe aan de kom en dek

af met het deksel ( 9)

Kleine stoommand

Voeg de benodigde hoeveelheid
water (minsten s 600 ml) toe aan de
kom. Plaats de stoommand (27) zo
ver mogelijk op de koppeling. Doe de
ingrediénten in de mand en dek af
met het deksel ( 9)

Tweezijdig rasp  -/snijschijf

Plaats de aandrijfas (1 8) op de
koppeling. Plaats de rasp -/

snijschijf (19) op de aandrijfas met het
fijne mes (om te raspen) of het brede
mes (om te snijden) naar boven
gericht. Sluit de kom met het

deksel (10)

Stoompan

Voeg de benodigde hoeveelheid
water (minstens 600  ml) toe aan de
kom. Sluit de stoompan (1) aan op
de kom endraai met de klok mee om
te vergrendelen. Voeg de ingrediénten
toe aan de stoompan en dek af met het
deksel (13)

3. Plaats de kom met de geinstalleerde accessoires zo ver mogelijk in de standaard, zoals getoond

in afb. C.

4. Selecteer op het display een modus uit de

het display of de regelaar ( 6).

5. Tik op 'Start' op het display om het geselecteerde programma te starten. Het aftellen van de
kooktijd wordt op het display weergegeven.
Opmerking. Het aftellen van de kooktijd

+95 °C bereikt.

Opmerking.  Als het apparaat wordt gebruikt met de rasp

lijst en pas de parameters aan met de knoppen op

in de 'Stomen' modus start wanneer de temperatuur

door de opening op het deksel ( 10) in de kom worden gevoerd. Gebruik de stamper (

ingredi énten toe te voeren.

ATTENTIE! Raak geen bewegende  delen aan wanneer het apparaat in werking is.

6. Als het programma voltooid is, tik op '‘Bevestig' op het display, zet de schakelaar in de

en haal de stekker uit het stopcontact.

7. Ontgrendel de kom d  oor het deksel (als het apparaat geinstalleerd is met de stoompan, draai

dan de stoompan met het deksel) tegen de klok in te draaien (zie afb. E).

Opmerking. Als de kom is vergrendeld, kan deze niet uit de

niet als het ap paraat van de stroom is losgekoppeld.

8. Verwijder de kom uit de standaard .

Verwijder vervolgens het deksel en het hulpstuk/

stoommand of de stoompan om de inhoud te verwijderen.

ATTENTIE! Het oppervlak van de kom en het deksel kunnen heet worden. Gebruik een

ovenwant of een dikke doek om de kom van het apparaat en het deksel van de kom te halen.

Opmerking. Gebruik de spatel (22) om het kleine stoommand uit de kom te halen (zie afb.

9. Reinig het apparaat en de accessoires (zie 'Reiniging
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standaard worden verwijderd, zelfs

O positie
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Rein iging en onderhoud (zie afb. F)
ATTENTIE! Dompel de standaard van het apparaat niet onder in water. Was de standaard van het
apparaat niet in een vaatwasser.
ATTENTIE! Reinig het apparaat pas nadat u de stekker uit het stopcontact hebt gehaald en
volledig hebt laten afkoelen.
1. Was alle onderdelen van het apparaat die in contact komen met voedsel met een zachte spons

en afwasmiddel. Spoel ze af onder stromend water. De accessoires kunnen ook in de vaatwasser.
2.Veeg de standaard af met een zachte, met water bev ochtigde doek. Veeg vervolgens droog.
ATTENTIE! Zorg ervoor dat alle onderdelen volledig droog zijn voordat u ze in elkaar zet.
Probleemoplossing
Het apparaat gaat niet aan. Mogelijke oorzaak: het stopcontact is defect. Oplossing: controleer
of het stopcon tact goed werkt door er een ander apparaat op aan te sluiten, sluit het apparaat zo
nodig aan op een werkend stopcontact.

Het apparaat stopte plotseling met werken. Mogelijke oorzaak: de oververhittingsbeveiliging is
geactiveerd. Oplossing: ontkoppel het a pparaat van de netvoeding en laat het apparaat volledig
afkoelen.

De ingrediénten in de kom zijn geraspt in plaats van gesnierd (of omgekeerd). Mogelijke
oorzaak: de schijf (1 9) is niet juist geplaatst. Oplossing: schakel het apparaat uit, trek de stekker uit

het stopcontact, plaats de schijf (1 ~ 9) met de andere kant naar boven.

Ingrediénten worden gemorst of vallen uit de kom terwijl het apparaat in werking is.

Mogelijke oorzaken: de kom is vol; de gekozen kooktemperatuur is te hoog. Oplossing: verwijder
overtollige ingrediénten uit de kom zodat ze niet boven de 'MAX' -markering komen; kies een
lagere kooktemperatuur.

ATTENTIE! Als geen van de voorgestelde methoden helpt om het probleem op te lossen, neem

dan contact op met uw leverancier of een erkend servic ecentrum. Haal het apparaat niet uit elkaar
en probeer het niet zelf te repareren.

Informatie over utilisatie. Dit symbool betekent dat de voorschriften voor afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (WEEE) en afgedankte batterijen en accu’ s moeten
worden opgevolgd bij het weggooien van het apparaat, de batterijen en accu's en de
elektrische en elektronische accessoires. Volgens de regels is deze apparatuur aan het einde
van de levensduur apart te verwijderen. Het is niet toegestaan om het a pparaat, de
batterijen en accu's ervan, evenals de elektrische en elektronische accessoires samen met
ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit schadelijk is voor het milieu. Om deze
apparaat af te voeren, moet deze worden ingeleverd bij e en verkooppunt of worden afgeleverd bij een
plaatselijk recyclingcentrum. Neem contact op met uw plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf voor meer
informatie.

ASBISC behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en aanvullingen in dit

document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan de gebruikers.

Garantieperiode en levensduur — 2 jaar vanaf de verkoopdatum van het apparaat in het retailnetwerk.

Fabrikant: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol , Cyprus. Tel.: +48732080077,
info@asbis.com, asbis.com. Gemaakt in China. Alle handelsmerken die in dit document worden
genoemd, zijn eigendom van hun respectieve eigenaars. De productiedatum staat op de verpakking.

Actuele informatie en een gedetailleerd e beschrijving van het apparaat, evenals aansluitinstructies,
certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims accepteren en garanties zijn beschikbaa rop
aeno.com/documents . Dit apparaat voldoet aan de geldende veiligheidseisen.
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Przeznaczenie akcesoriow

Akcesoria Przeznaczenie "8i3g A |Czas
« *38e« A &° & 8-12 30-60 s
Kruszenie lodu 8-1z 10-20 s
X8°@e< 4° @@ 3 8-12 1-2 min
Miel © 4° +@& 8 AUd @NB8¥-+g ou-YK 81z 2-3 min
kawy
Siekanie cebuli, szalotki, selera itp. 5-7 15-60 s
Woyrabianie ciasta 1 1-2 min
E«&06 8° 58+ u « 4 2-4 min
E«&06s 8° A &° 3 3-5 min
J N o« 4° +V5 58+u V,u-4aV Ogrzewania 12 1-90 min
Gotowanie na parze. 10-60 min
Notatka. «u O N os- + 5e8e° galge -
0093 —+°A 4°K V,ud og pémaar (1 2)
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Akcesoria Przeznaczenie “8i3g A |Czas
J N o+ 8° + 5+8+°U O N 0+ 8° e« , 8 & u-)\ 20-30 min
@@ +% ag o -
Ae8-3°V@++*Ng o0+ 4° @ 5-6 30-60 s

Wskazanie V8s¥3¢0 Fe

Stan | Znaczenie

Aa@o-€ do
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A@o€ @0
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Funkcje regulatora
..«8 - 0 580 V Dostosowywani e parametréw wybranego programu
ze-8A a6 6°3¢ Uruchomienie/zatrzymanie programu

z+-8A 40 & 58°uN8su sekundy Anulowanie uruchomionego programu
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Eksploatacja

8+u0 NVO @@ <3 40aVUVW&°B+ud 58 3VeNuK 6°AUA N g &°-+ °U V@V V53

1 -
-Y8+¥@Npgd + dI@°U 5 @&°8+0 3V,° @g ** &0aP
2. 4°€ «g-°@ 84+ ou *O¢ °3 58e-u & oe8d @N+iiVO 0° 0 A@&° b5¢N8e Ne«Oiis 5
Rozdrabniacz Trzepaczka
E 4°A-&- 8 +38+« &)wa bl E 4°A-4- N8e°5e4epieb®58+100°
@58+1QMjiflo 5 8VP (3«0 @@ 3 4pa |3 5 8VP (3+06 @@ +% dpad 3 &4@u &
3 &84@u a 58.ug8ub B)g8uo¥ 58.ug8ub 5 g8uo¥ b
(U@-<e a°@-= Xe U@ @° 58
E 4°A-4- 3u@-°] &°@-5)0E-¥ bi (36 ou «O« ¥ a0 A- 0 3u b~
@58+100G° 3 5 8VP (3+86 @@ +3 &g 4|rajmniej 600 ic® a@uP E &°A-4-
misy & 58+ug8ub 5 BBuUO¥ b kosz (I7c +» @58-10u° 3 5 8VP ( 3+6
@o % 804 2 g @<+ & ** g 80
5 g8uo0(9)
Dwustronna tarcza do tarcia/szatkowania Parowar
Zamontuj uchwyt (1 8c -+ @ 5.l (3«06 ou +O+ ¥ a0 A- o0 3u b~
E 8°A- N+8-ei 3 Ne8-&sV «06 a°6 O1T uc 3 4a@uP E &°A-
szatkowania (19) na uchwycie parowar (1) o 4@4a° & «8 - +O 3 &°
drobnym ostrzem (do tarcia) lub z ruchem wskazéwek zegara, aby go
szerokim ostrzem (do szatkowania) ee«ll @ 0°-P (30 @@ 3 aga 3

@24°8 o u 3 O 8uP fi- g 40 4@ |58 08V & ++ g 40 5 @8uo¥ bl
5 g8uo0¥%0b

3.E 4°A- &A@ » *d8 @N+i 0* u & »g-°@dsdw id do oporu, jak pokazano narys. C.
4.z OUAO&A°NU*-*V o0u«d°8¢ NB8u« + MG IPEB8a°NB@N@® 5 -¥ 58.u-a@go
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Notatka. Odliczanie czasu gotowania w trybie ,Gotowanie na par +%27 8 5 -+ 3° @4&IK
N° 5°98+«NV8+ @ &0B°G°

Notatka. hCPAUGA V8e¥3+° 30 6°@N V,u0e¢ © ¢ Ne8-e¥ 3 Ne8-aV@e+*Ng 0+ a°K
wprowadzane do misy przez otwér w pokrywie ( 10cP E,u6 5 5u-986Ks dxu 5 3+- @@ *3 &
UWAGA! z&° (% uNuge- ,*2 uaY 8VaY U=V —+lA-8 5 3-ee@ 58e-u V8e¥3e0 7
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kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (patrz rys. E).
Notatka. h°Ala a@e° 6°@N ++«l @ 0 ¢K 4ac° , polstdw owl ¥ -0°N O6CAUA V8e¥3
0°@N 3 ¥-e 0 3 ee@&aUe &-P

8. fi3°0 46 Aa@bdstaw UP z*@NIT5 &° +3°0 406 5 @8udkosz par@vyilub parowar, aby
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Notatka. E,u@+5<NV iy u6¥- « u g @+ 58 oy (patrd @s. D).
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m O rob6 de cozinha inteligente é um dispositivo concebido para executar u ma variedade de
funcdes: desde cortar alimentos a cozinhar pratos de complexidade variada.

Modelos: ACRO0001S (ficha tipo E/F), ACRO0001S -UK (ficha tipo G).

Dados técnicos

Alimentacgéo elétrica (entrada): 220 —240 V (AC), 50 —60 Hz. Poténcia nominal: 1300,0 W (  elemento
de aquecimento + motor), 1000,0 W (elemento de aquecimento), 600,0 W (motor). Consumo de
energia em modo de espera: <2 ,0 W. Capacidade da jarra: 3,5 | (volume utilizavel: 2,3 ). Velocidade
do motor: 125 -5000 rpm. 8 programas de cozedura . Balanga s incorporadas: gama de medig¢éo -
0-5 kg, passo de pesagem —5 g, fungdo de tara. Ecra: tatil, 5". Wi  -Fi: 802.11 b/g/n (24122472 MHz).
Poténcia de emissé&o: 17,3 dBm /53,7 mW. Protecao contra o sobreaquecimento. Controlo: manual.

Nivel de ruido (a uma dis tancia de 1 m): < 90 dB. Comprimento do cabo de alimentagdo: 1 m.
Material: plastico ABS, aco inoxidavel. Tamanho (CxLxA): 384x280x330 mm. Peso: 7,8 kg. Cor:

grafite. Condicdes de funcionamento: temp. 0...+40 °C, HR 40 —-60 % (sem condensacao). Condicdes
de ar mazenamento: temp. . B TL-O9C, HR 20—75 % (sem condensac&o).

Informagé&o sobre o consumo de energia

Estado desligado (o dispositivo esta conectado a rede elétrica, e o interruptor esta na posicao 0):
A0,3 W.

Tempo de transicdo para o modo de espera: 5/10/2 0 min. O dispositivo muda automaticamente
para o modo de espera, caso ndo esteja em uso. O tempo de desligamento automatico do ecra

pode ser definido nas configuragdes do dispositivo. Valor predefinido -5 min.

Contetdo da embalagem (ver fig. A,B)

Rob6 de cozinha inteligente, jarra, tampa da jarra, tampa do processador, panela a vapor, inserto
para panela a vapor, tampa da panela a vapor, batedor, acessoério de mistura, acessorio triturador

com quatro laminas, cesto de vapor pequeno, suporte para faca de ra lar/triturar, faca dupla para
ralar/triturar, empurrador, copo de medicdo, espatula, breve guia do utilizador.

Elementos do dispositivo e acessérios (ver fig. A,B)

1- acoplamento, 2 - base, 3 —ecrd, 4 —indicador 1,5 —indicador 2, 6 - regulador, 7 — interruptor,
8 —jarra, 9 —tampa dajarra, 10-tampa do processador, 1 1-—panela avapor, 1 2 —inserto para panela
a vapor, 13 — tampa da panela a vapor, 1 4 — batedor, 1 5 — acesso6rio de mistura, 1 6 — acessorio
triturador com quatro laminas, 1 7 —cesto de vapor pequeno, 1 8 —suporte para faca de ralar/triturar,

19 —faca dupla para ralar/triturar, 20 —empurrador, 2 1-—copo de medi¢édo, 2 2 —espatula.
Restricdes e avisos
Leia atentamente este documento antes de utilizar o dispositivo. Guarde esta instrugéo para

consulta futura.

Se tiver dividas ou dificuldades na utilizagdo do dispositivo AENO™, contacte a suporte técnico
através do e -mail support@aeno.com ou do chat online em  aeno.com/service -and -warranty
Os especialistas ajuda -lo-ao a resolver o problema, e nao tera de perder tempo e esforgo a ir a

ATENCAO! Manuseie as facas com cuidado: retire -as da jarra antes de a esvaziar e tenha cuidado
ao limpéa -las. Nao toque nas partes moveis do dispositivo enquanto este estiver a funcionar.
ATENCAO! Desligue o dispositivo e desconecte  -o da rede elétrica antes de substituir os acessorios
e manusear pecas que se movem durante o funcionamento.

ATENCAO! Risco de queimaduras. Algumas partes do dispositivo podem aquecer e permanecer
quentes imediatamente apoés a uti lizacéo! N&o toque na jarra, nas tampas e na panela a vapor até
arrefecerem completamente ou utilize uma luva de cozinha ou um pano grosso. Ndo toque no
elemento de aquecimento até que este tenha arrefecido completamente.

ATENCAO! Nao ultrapasse a marca "M AX" quando encher a jarra — isso pode causar o
transbordamento do contetido da jarra durante o funcionamento do dispositivo.

ATENCAO! Tenha cuidado ao adicionar liquido quente & jarra, pois este pode derramar para fora

da jarra devido a acumulagédo subita d e vapor.
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ATENCAO! Nao deixe entrar liquidos na cavidade da base para a jarra, em particular no conector

de instalagéo da

jarra —isso pode danificar o dispositivo.

ATENCAO! N4o triture no dispositivo carne com 0ssos e/ou cartilagens, frutas com carogos, no
com casca. Retire previamente 0s 0sso0s, as cartilagens, 0s carocos e as cascas para nao danificar a

faca.

ATENCAO! Certifique -se de que o dispositivo esta desligado antes de retirar a jarra da base.

Este dispositivo ndo se destina a ser utilizado por ¢

riangcas com menos de 16 anos de idade ou por

pessoas com capacidades fisicas, mentais ou intelectuais reduzidas, exceto se tiverem sido
supervisionadas ou instruidas relativamente a utilizagcao do aparelho por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca. O di  spositivo destina -se apenas a ser utilizado num ambiente doméstico. Ndo
utilize o dispositivo no exterior. Utilize o dispositivo e os acessoérios apenas para o fim a que se

destinam e de acordo com as instrugbes para evitar ferimentos pessoais. Ndo permita

que

criangas brinquem com o dispositivo e os acessoérios. Ndo deixe cair nem atire o dispositivo. Nao

utilize um dispositivo ou acessorios danificados. Certifique

nominais especificadas nos dados técnicos correspondem ao
Trabalhe com o dispositivo apenas com as maos secas. Ndo deixe o dispositivo ligado a rede
elétrica sem vigilancia. Desligue o dispositivo da tomada apés o utilizar e antes de o limpar.

Desligue o dispositivo da tomada, segur

-se de que a tensdo e a frequéncia
s parametros da rede elétrica.

ando pela ficha, e ndo pelo cabo de alimentacdo. Nao

mergulhe o dispositivo, a ficha do cabo de alimentacdo ou o cabo em agua ou noutros liquidos.
Certifique -se de que o cabo de alimentacdo nédo esta torcido, dobrado, apertado ou em contacto
ntes e afiados ou fontes de calor. O cabo de alimentagdo sé pode ser substituido
com ferramentas especiais, pelo que, se estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante,
por um centro de assisténcia autorizado ou por outra pessoa qualificada para
perigosas. Nao utilize acessorios néo incluidos no contetido da embalagem. N&o utilize a jarra e os
acessorios com outros dispositivos. Utilize a jarra e os acessoérios apenas com a base fornecida. Nao

com objetos que

utilize detergentes quimicamente agress

ivos, pastas abrasivas, produtos que contenham acidos

e solventes ou esponjas metdlicas para limpar o dispositivo. Uma descricdo pormenorizada do
dispositivo, dos seus modos e fungdes pode ser consultada no manual completo do utilizador
disponivel na pagin aweb aeno.com/documents
Atribuicdo de componentes

zes

as

evitar situacdes

Acessorios Objetivo Velocidade Hora
Triturac&o de carne 8-1z 30-60 s
Triturac&o de gelo 8-1z 10-20 s
Mistura de ingredientes 8-12 1-2 min
Moagem de leguminosas, frutos secos, graos de café 1z 2-3 min
Corte de cebolas, chalotas, aipo, etc. 5-7 1560 s
Amassadura da massa 1 1-2 min
Batimento de claras de ovo 4 2-4 min
Batimento de natas 3 3-5 min
Cozedura de sopas com a fungao de aquecimento 12 1-90 min
Cozedura a vapor. 10-60 min
Nota. Utiliz e o inserto para panela a vapor (1 2) para =
cozer varios alimentos ao mesmo tempo
Cozedura a vapor; cozedura de cereais e outros 20-30 min
pequenos ingredientes -
Trituragc&o/ralagem de ingredientes 5-6 30-60s
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Indicagdo do  dispositivo

Esta do | Significado

Indicador 1

Pisca a verde | O dispositivo esta no modo de espera

Indicador 2

Pisca em vermelho O dispositivo esta ligado, a jarra ndo esta instalada ou a tampa
da jarra ndo esta fechada

Pisca em branco e vermelho O dispositivo esta ligado e pronto para iniciar o programa

Acesa em branco O programa foi iniciado, temperatura dentro da taca < 60 °C

Acesa em vermelho O programa foi iniciado, temperatura dentro da taca > 60 °C

Func¢des do regulador

Virar a direita/esquerda Ajustar os parametr os do programa
selecionado

Premir uma vez Inicia/interrompe um programa

Premir e manter premido durante 3 segundos Anular um programa em curso

Premir e manter premido (no modo "Turbo") Rotagéo da faca

Preparacéo do dispositivo para o funcionamento

1. Abra cuidadosamente a embalagem e retire o dispositivo e os acessorios. Retirar o material de
embalagem.

2. Limpar o dispositivo e os acessorios (ver "Limpeza e manutencao").

3. Colocar a base do dispositivo (2) numa superficie plana e estavel.

4. Introduza a fichado cabo de alimentagdo numa tomada elétrica.

5. Colocar o interruptor ( 7) na posi¢cdo | e aguardar que o ecra (3) se ligue.

Ligar aumarede Wi  -Fiecria ruma conta

ATENCAO! Para aceder as receitas, bem como as actualizagdes do firmware e da base de dados

de rece itas, € necessario ligar a uma rede Wi -Fi (2,4 GHz) e criar uma conta utilizando o ecrd do

dispositivo.

1. Prepar e o dispositivo para o funcionamento e, depois de ligar o ecrd, pr ima uma vez em
qualquer parte do ecra.

2. Na parte superior do menu que se abre, pr ima e selecione a rede Wi -Fi pretendida (apenas
2,4 GHz).

3. Introduza a palavra -passe da rede e toque em "Confirmar". Aguarde até que o processo de
ligagado esteja concluido e toque em

. Toque em na parte superior do menu.

. Na janela que se abre, toque em "Iniciar sessédo / Registar".

Toque em "Registar -se".

No formulério de registo, crie uma conta: introduza o seu endereco de correio eletrénico e crie

uma palavra -passe, clique novamente em "Registar -se".

8. Na janela que se abre, introduza os dados da sua con ta (nome de utilizador, sexo e idade) e

cligue em "Guardar".

Atualizacao de firmware

Quando é detetada uma nova versédo de firmware (se o dispositivo estiver ligado a uma rede
Wi-Fide 2,4 GHz), é apresentada uma notificagdo no ecra. Clique no botao "Atual izar" na janela de
notificagédo. O ecra apresentara o processo de atualizagao do firmware. Aguarde uma indicacao de

que a atualizagdo esta concluida.

ATENCAO! Néo desligue o dispositivo nem o desligue da corrente elétrica durante a atualizag&o.
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Funcionament o

1. Prepare os ingredientes: descasque e/ou lave os alimentos, se necessario; retire as cascas das
nozes, 0s 0ssos e a cartilagem da carne; corte os ingredientes maiores.

2. Pegue nos acessorios necessarios para o trabalho e instala -los na jarra (ver tabela aba ixo0).
Acessorio triturador Batedor
Colocar o acessoério triturador (1  6) no Colocar o batedor (1 4) no acoplamento
acoplamento (1) até ao batente. Colocar até ao batente. Colocar os ingredientes
os ingredientes na jarra e tapar com a najarraeta parcomatampa( 9)
tampa (9)
Acessorio de mistura Cesto de vapor pequeno
Colocar o acessorio de mistura  (15) no Adicionar a quantidade necessaria de
acoplamento até ao batente. Colocar agua (pelo menos 600 ml) na jarra.
os ingredientes na jarra e tapar com a Colocar o cesto (17) no acoplamento
tampa (9) até ao batente. Colocar os ingredientes

no cesto e fechar com a tampa 9)
Faca dupla para ralar/triturar Panela a vapor
Montar o suporte (1 8) no acoplamento. Adicionar a quantidade necessaria
Colocar a faca de ralar/triturar (1  9) no de é&gua (pelo menos 600 ml) na
suporte com a lamina fina ( para ralar) jarra. Conecte a panela a vapor (10) a
ou a lamina larga (para triturar) virada jarra e gire no sentido horario para
para cima. Fechar a jarra com a fixar. Adicione os ingredientes a panela
tampa (10) a vapor e cubra com a tampa (13)
3. Coloque a jarra com o0s acessorios instalados na base até ao limite, como mostra a fig. C.

4. No ecra, selecione um modo da lista e ajuste os parametros com os botdes no ecrd ou com o

regu lador ( 6).

5. No ecra, prima "Iniciar" para iniciar o programa selecionado. A contagem decrescente do tempo

de cozedura é indicada no ecra.

Nota. A contagem decrescente do tempo de cozedura no modo "Cozedura a vapor" comeca

quando a temperatura atinge +95 °C.

Nota. Se o dispositivo for utilizado com uma faca dupla para ralar/triturar, os ingredientes
devem ser introduzidos na jarra através da

para alimentar os ingredientes.

ATENCAO! N&o tocar nas partes movei

6. No final do programa, prima "Confirmar" no ecra, coloque o interruptor na posicao

o dispositivo da corrente eléctrica.

7. Desbloqueie a jarra rodando a tampa (na variante de montagem da panela a

abertura da tampa (

s do dispositivo enquanto este estiver a funcionar.

vapor com tampa) no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio (ver fig. E).

Nota. Se ajarra estiver bloqueada, ndo pode ser retirada da

desligado da corrente elétrica.

10). Utilizar o empurrador  (20)

O e desligue

vapor, a panela a

base, mesmo que o dispositivo esteja

8. Retir e a jarra da base. Em seguida, retire a tampa e o acessorio / cesto de vapor ou panela a

vapor para retirar o contetdo.

ATENCAO! A superficie da jarra e a tampa podem ficar quentes. Utilizar uma luva de cozinha ou
um pano grosso para retirar a jarra do dispositivo e a tampa da jarra.

Nota. Use a espatula (2 2) para retirar o cesto

de vapor pequeno da jarra. (ver fig. D).

9. Limpe o dispositivo e 0s seus acessorios (ver "Limpeza e manutencao").
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Limpeza e manutengéo (ver fig. F)
ATENCAO! N&o mergulh e a base do dispositivo em agua. N&o lave a base do dispositivo na
maquina de lavar louga.
ATENCAO! Néo limpe o dispositivo antes de este ter sido desligado da alimentagéo elétrica e de
ter arrefecido completamente.
1.Lave todas as partes do dispositivo que entram em contacto com os alimentos com uma
esponja macia e detergente da louca. Passar por agua corrente. Os acessoérios também podem
ser lavados na maquina de lavar louca.
2. Limpe a base com um pano macio humedecido com agua. Em seguida, seque com um pano.
ATENCAO! Certifique -se de que todas as pegas estdo completamente secas antes da montagem.
Resolucao de possiveis faltas

O dispositivo nao se liga. Causa possivel: a tomada esta defeituosa. Solugéo: verifique se atomada
esta a funcionar corretamente, ligando -lhe outro aparelho; se necesséario |, ligue o dispositivo a uma
tomada que funcione.

O dispositivo deixou subitamente de funcionar. Causa possivel: a protecdo contra

sobreaquecimento disparou. Solucéo: desconectar o dispositivo da rede elétrica e deixar arrefecer
completamente.

Os ingredient es da jarra sé@o ralados em vez de picados (ou vice -versa). Causa possivel: a
faca (19) ndo esta corretamente posicionada. Solucdo: desligue o dispositivo, desconecte da rede

elétrica, instale a faca  (19) do lado reverso.

Os ingredientes derramam ou caem d a jarra durante o funcionamento do dispositivo. Causas
possiveis: a jarra esta cheia; a temperatura de cozedura selecionada é demasiado elevada. Solugao:
retirar os ingredientes em excesso da jarra para que nao ultrapassem a marca "MAX"; selecionar

uma tem peratura de cozedura mais baixa.

ATENCAO! Se nenhum dos métodos sugeridos ajudar a resolver o problema, contacte o seu
fornecedor ou um centro de assisténcia autorizado. Ndo desmonte ou tente reparar o dispositivo
por conta propria.

Informagdes de des carte. Este simbolo significa que, ao descartar um dispositivo, as suas
baterias e acumuladores e os seus acessorios elétricos e eletronicos, as regras de gestdo de
residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (WEEE) e as regras de gestdo de residuos
de baterias e acumuladores devem ser seguidas. Os regulamentos exigem que este
equipamento seja descartado separadamente no final da sua vida util. O dispositivo, as suas
baterias, acumuladores e o0s seus acessoérios elétricos e eletronicos ndo devem ser

desc artados como lixo municipal indiferenciado, pois isso prejudicard o meio ambiente. Para descartar

este equipamento, ele deve ser devolvido ao ponto de venda ou entregue a um centro de reciclagem

local. Para obter detalhes, entre em contacto com o servigo | ocal de descarte de lixo doméstico.

ASBISC reserva -se o direito de modificar o dispositivo e de fazer alteragcbes e aditamentos a este
documento sem aviso aos utilizadores.

Periodo de garantia e vida util —2 anos a partir da data de venda do dispositivo na rede de retalho.
Informacdes do fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyp rus
(Chipre). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabricado na China. Todas as marcas registadas
e nomes comerciais menciona  das neste documento sdo propriedade dos respetivos proprietarios. A
data de produgéo esta indicada na embalagem.

Informacdes atualizadas e uma descricdo detalhada do dispositivo, bem como instru¢gées de ligacao,
certificados, informagdes sobre empresas que aceitam reclamagfes de qualidade e garantias estao
disponiveis em aeno.com/documents . Este dispositivo estd em conformidade com os requisitos de
seguranca aplicaveis.
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RO « « NVii 3° «V-*N‘8&° & N°iad° N °@N° V 3a@5 *a4Nan 3°@Naetdk & N

func RAAJ 3° ‘8% R&8%« +(1d © NOU'RANVA 3° ~ -'8V84a 3° - 5i°taNeN° 3a0°8aN

Modele: ACR0001S (fiH N&5 OAQR0001S-UK (iH Na5 JcP

Specifica Raa

Alimentare (intrare): 220 —240V (AC),50 -O1 R+P "V N©°8°© d +0'J TNTTKT & bou®onNA8®
N 8cK TTTTKT & bowu° © N 3° ¢ ~‘Gsa8°cK OT1Konaunl dé 8reRgie in modul de

aHNO5N+8NW &R Me5¢-aNN° « UViiVa) NKO n b=3Bth¥ikzalde rofitddiaimotorului:

1255000 rpm. O 58 08« ° 3° Q‘Ghatdr incorp orat: diapazon 3° ‘@ V 8+8%51kg, pas de

-~ N‘8a8°5 g, func Ras 3° 8°@°N+8° <¢RAB°WNGOP OaH<6J Nr-80A0K b/@sP

(24122472 MHz). Puterea de emisie: 17,3 dBm / 53,7 mW. Protec R&° ¢ 5 N8&ne @'\i588@

Control: manual. Nivel de zgomot (lao distan R 3° T ¢ J9@4B. Lungimea cablului de alimentare:

1 m. Material: plastic ABS, 0 R°i & t&3<«d0P (4 ° @4V ° bntntRcJ NOO1POIINNT F

Culoare: grafit. Condi R&& 3° °t50 *N+8°J N° 5P TL-O1 6!K \DIa3P b&>@&mdadsare).

Condi R44& 3° 3°5 «aN<8°J N° 5P PiL-O1 6!kKOW d3p®BBiIP-DI° @-8°cP

Infforma R&4 584na 3 -~ @V Vi 3°0°0°804°

3Ne8° 583N‘ b3a@5 *aANANVU °@ NRCV°aN-NKEE-HEB°8V5'N 8Vi @° RID): ¢

A0,3 W.

Timp de trecere in modul de a HN°5Ne+8°J Owr.l\DBpozitivul trece automat in modul de

aHNO°5Ne8°K 3W-"@N° VN&AU&As+NP A& 5Vii 3° 5848° «VN +N‘' ¢ °-8¢ V(iVAa 5

3a@5 «aNanvVuVvVaP acl +8%mi.508-aN"

Echipamente  (vezifig. A, B)

Robot de «V-‘N‘84° & N°U&d0° NK « UK =+5¢aVi « (VUIVAK -+5+-ViR&® && R&

*«VB8AN 8K —¢5¢- 59 N8V s«V8aN 8K NOUK ¢==°@ 8aV 5° N8V ¢ °@AP% «:8P I «

cuURAEAN°PK = H &- 3°2 +«V8aK @V5 8N ‘S5VABPY N VREEKI 38088« VABOVN —=+8° RPR

¢ 54 O'N 8K -+ “3° ‘@V8+8°K @5+*NVi‘K @-V8N OV4a3 3° VN&A(lA=+8°P

Elementele Ha «--°@ 83840° 3a@ fvezi iGa AMB) V &

1-cuplaj, 2 — «es* 3—afi He+0 K ifdicator 1,5 — indicator 2,6 —regulator, 7 — ¢ N8°8V 5 '&—&ol,

9 — capacul bolului, 10 — capacul combinei, 1 1— aburitor, 1 2 —inser R4° 5° N8V e+« VBAadhpaK |

pentru aburitor, 1 4 —tel, 15 — accesoriu pentru amestecat, 1 6 — +=-°@ 84V 3° RBA&8° -V b5

cuRANPKcd H &d- 3° ««\B3Adipbrtpen trucu RAN 30VE8°VN -98TH RAN 30VEBOVN -

AV 3V B -¢c 584 O'N 8K-D ' 3° ‘@V8+82K ®5*NVi‘P

Restric Raa Ha +n°8Na@ ° N°

Citi R& =V ¢N° R&E° ¢=°@N 3 =V © N ¢ a8 NO° 32 « 0t5( «N® NR& 5-°FNNIh AU @ N ¢

pentr V. - @VUNe8° ViN°8a *8‘P

1echipade asisten R 584& -nfailla support@aeno.com  sau princhatonlinela  aeno.com/service -

:and-warranty . Speciali HN&45nN «0VNn‘@°@-VBEK @NO°U ¥ -H @4 N
! efort vizitind un magazin.

an
- -

A0z AXOMnipula Ra -V ‘O8RANC(H°) @le dilNBskdinainte de a -l goli, ave R4 O 8&63 °
AVBR+RAP zV *Ni O°R%& cA-& -58°@ N& 5 -° 34 @ Ste &Nuho VRIAY °P
AOZAX(DMi Ra 2a@5 aNanViu Hald8tar® RNeRa«d N©° 3° « ¢ 0 =Va& = 5 ©° N°{¢
manipula piesele caresemi H+4%¢ N&a 5Vi R&¥‘'83aaP

AOZAXOM@ - 3° +8@V8aP FEA°HE°5*B@5 «4NAnVUVA 5 N 3°n° 8'0&° 8 Ret
4 °33eN 3V5° VNAUA**8°MRA « N/ —¢5¢-°(° HE +«VBAN SV@ B -W @‘'-4
completsaufolosi R& ‘ VH 3° «V-‘N‘84° @+V -"85‘ 08 «@RA PVi°%RaA D3 ¥Uca8°
57 27 3 «a°@Ne V @AM 5U°NP

ATO0zAX0AMW 3°5HARE +8-+0Vi xx &z NV =& -~ 3 \L Gde¥Rlécr« ppdtél cauza
8°n‘'8@+8° « IViiVa ¢ NRA59&aada @5 -aNanViVvar
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AOzAXBNE R4 OB&AN -a -~ 3 «3'RA<1A-Y&E3 04°8«d N° ¢ « UK 3° «8°-°‘8-@@ N
dinboldinc eVee =V VUi‘8a#HNBVC ««V8P

A0z AXBMpermite R&'MN8V 3°8° (1A-YA3VIWAE «ilUViVE HA ¢ @5°-&+0 ¢ — ©°-l
acest lucru poate deteriora dispozitivul.

A0zAX@M ‘8V R&RA -8 °© =V «@° HAV@+*V -+8N&i*6°K O8V—N°P-V 3@5 RE 8"
n prealabil oasele, cartilajele, samburii H& - 6ai°® 5° N8V « °nadNe 3°N°83a 8¢8° -VRAaN\
AOzAXDdigura R&* -* 34@5 +aANaAnViU °@N° 584N ¢ 8 N© 3° « @- «N° « UVi 34
(A@5 «daNanVvVi V °@N° 3°@N& N VNaua«isd@ N @M8°IO SE@W 3° -‘N8° 5
~e5¢24N*N° Od+a-‘K ©° Ne«ii‘* @+V & NOUCP-NVeRABOXAVW@ V&G °t+BP ¢-°@N?Os
@V58+n°0OY°eN° @+V & @N8VAN° -V 58and8° (e °t5( *Ne8° 35@5 «aNa
8°@5 @-e«au‘ 5° N8VR@J€\§)P?/8€1@5 *dNa&NnVU °@N° 3°@Na&a N “Unrniedi@casnio/ Na i a
Nu utliza R& 34@5 *4NAnViU ¢ +°8 184«°8P EN&i(&d++RA 38a@5 *a4NanVU HA «--°@
au fost concepute Ha ¢ - O 8 aNeN° =V a4 @N8V-RAV AUNSBNBV ~ 85 BNit°R :
permite R& - 5841@8 @ *-° -V 3d@5HEANENMH°@ 84dG°RazMa@ VY *8V -+R& 34a@5
Nuutliza RA V 38@5 *«a4Nan @+V +--°@ 844 3°NP84a 'SNN P4 \@FOB8«RE Re ‘' & -«
specificate In datele tehni  ce corespund re R°{(i°4 °U°-N8&-°P EN&(l&+*+RA 34a@5 *aNan\
V@-+N°P zVRE '@ @5 *ANAnVi - ©°-NeN {+ 8°RO@VY58u4A2QEA-NP (°R&-
dispozitivul de lare RP°eVe °U°-'NQBAUAMHBo <8 N° 3°R+g8P (°- °-Ne+R& 3a@é&ladNa
re R°eVe OO0 NRA-" 3 HNBWUK =8 V -e«lVU 3° «(8 °© N*8°PREV35GH-5 ©aWN &n V i
~e«UVUVE 3° «(jd © Ne8° @eV =+«lVU ¢ @&° ¢ *5° @<VRAUNP ha«HHI P
U8 °© Ne8° V °@N° 8°'@V-aNK ¢ 3 aNK -aV DhidctedieVing RAaKNe@N VWREANC @V
~“U3V8'P le«liVU 3° «(18 © N¢8° 5 «N° O4a ¢ U0 -VaN V «a =V «6VN 8VU V 8 V ©°
Be' O@N©O 30N©°8F 8eNK e=°@Ne+ N8°«VE° ¢ U -VAN 3° 58 3V=‘N 8K 3° V =° N
30 *iUN‘ 5°8@-+0d04a-*N* 5° N8V « R&ENI® @BENMVV U @°P zV VNAUA*+*RE +-a°

incluse n pachetul de livrare. Nu utiliza R& « UVU H& «--°@ 8aau°® -V «iN° 3a@5 «aN
accesoriile numai cu baza inclusa in pachetul de livrare. N uutliza Ra 3°N°80O° R4 -O8°@4ana 3
de vedere chimic, paste abrazive, produse care con R& +«-4a Hd @ Un°® Ra @+*V «V8°Ra ¢
~V8Re+ 3a@5 *aNANVUP .. 3°@-8A8@ 5 M NEPWiIVAK Ha ON8&IREAU 8 @ U@ BHNN
n ma nualul complet de exploatarea disponibil pe pagina web aeno.com/documents
Atribuirea componentelor
Accesorii Destina R aanNe° Ora

Arzegoe ¢ 8-12 30-60 s

Zdrobirea ghe R 8-1z 10-20s

Amestecarea ingredientelor 8-12 1-2 min

x‘-~a +89°« (1°0 Voaselor, nucilor, boabelor de cafea 1z 2-3 min

30 N e=' =2%e5eK —OHe{j‘kROUA -« 5-7 1560 s

18" 7 Ne8%e ¢(1VeN 1 12 min

Batereaalbu HV8aulu 8 4 2-4 min

FriH* 3 3-5 min

J'N&8°% @V5°0 8 VNaIR&s. 3° ‘(1«4 12 190 m in

J'N&8° -V « 10-60 min

z N'Ptiliza Rd & @ °8R & -albuftitdi 1v2) 5° N8V « ( =

mai multe alimente la abur Tn acela H& N&a 5

18°8«°8° {is +«V8aU O‘'N48H& » «iiN 8 &4 08 20-30 min

mici

«'sVANV ‘tR&N & 08° 5-6 30-60 s
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Indicarea dispozitivului

Stare | Valoare
Indicator 1
Clipe HN° ¢ n | Dispozitivul este in modul de a HN°5N
Indicator 2
Clipe HN° ¢ Dispozitivul este pornit, bolul nu este instalat sau nu este inchis cu
capacul
Clipe HN° ¢ sil« t Dis pozitivul este pornit H& 5/'NaN 5° N8V i+ @+8° 5¢
Se aprinde Tn alb Programul este lansat, temperatura din interiorul bolului < 60 °C
Se aprindeinro H Programul este lansat, temperatura din interiorul bolului > 60 °C
Func Raau° 8°OVikN 8VIV
Roti R4 (e 38%¢5Ne\ Reglarea parametrilor programului selectat
5'@Ra ‘ Lansarea/pauza programului
5°@R& Ha ° Ra ‘@+N N& 5 3° N @ |Anularea programului lansat
5°@R& Had ° R&d ‘@<N bg 3Vi x/ |Rotreacu R&N

P8°O‘NAa8C. 3a@5 -« it iilixade

1.Deschide R& =V ¢N° R&° ¢ «ee0VU H3d @- *N°R& 3a@5 *aNBENRE HE &P 0@
de ambalare de pe ele.

2.1V8R*R& 3a@5 *adaN&a&nVU HE *--°OR BPAHA cnRE REVBB°zCcP

3. Plasa Rz ‘ dispozi tivului (2) pe o suprafa R 5u0¢ ‘K @Ne«&ai'P

4.Introduce RBN°-‘8VU -es«lViVa 3° «(18-° BB&AS'C3N8VEB8° NP

5.Roti R4 ¢ N898\85/7) ibpozi R4*H& *HNC°5N«R& 5 8 48°« «0aH-6ViVa bNcP

Conectarealaore R°e &&i H& -8°¢8° V Vad = N

A0zAX®bhtru a a ccesare RONCU°K 58°-V HA'8&NV Qid8 -0lbiBOHE +(i° «ee®F 30 3.

re RON°iG 8K N8°«\WVa? @ MNRed U- 8°RFr(24GHz) Ha' @8°Ra V - N VNauaes" 3

dispozitivului.

1. "8°0‘IR& 34@5 +aNanVi 5° N8V OV “R38 #A8CHHEI W BERRD 3+fl 8&4-° 5.8
aafi He6VuvaPr

2.\ 5+8N°% 30 @QV@ + ©° AViVE -+8° @° 3R@ HE @RI’ P RAE 8ORC°3\BEAAE b V
2,4 GHz).

3.Introduce R& 58 {is 3° 8°R%s HA +N& O°R& x! 0O&8 «R&zP HN°5N-Ra Octarelia:
Ha «Na O°RaA

4. Atinge R &1n partea de sus a meniului.

5.1n fereastra care se deschide, atinge = R& xX N8+8°V\ 8°0a@N8+8°zP

6.Atinge Ra x\ 8°Oa@N8+8°zP

7.Tn formularul de Tnregistrare, crea Rad4 V = NJ a4 N8 3V-°Ra& +38@it Ha@P82PRE ‘15
apoi *5‘'@R4A 34 V 5° x\ 8°0a@N8+8°zP

8.In fereastra care se deschide, introduce R& 3°Ne-(aau® - NVUVA b V °0° 3° VNawuae-N
Ha $@R& 5° x3+ine8°zP

Actualizarea firmware -ului
NV =& =7 3 °@N©° 3°NO°-NeN" V' neg@aVv © 3° 048 itwBésth tendctafil@Ges RO

Wi-Fi de 2,4 GHz), pe afi H*6 ne ‘88 NaO&-+8°MRA5&@®N Vi x ~NVeiide+8°z ¢ (

notificare. Pe afi Hed ne‘88e¢ 58 =°@ Vi 3° = NVeiadee8o-uuidal N*BR+Ra V C@eH -
38009 ' «aNVe(aNBRP@idcN‘P

AOzAXDMopri RA @+V V 3°- °-N+R& 33a@5 *aNAnVU ‘'84&ARA 5Vi e-NVelae
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Exploatare

1. "8°0‘R@ & 08°34° N°(i°J 3°- (ARRHEY QY@ @WIRGNP °-°@+8U ¢ RESS8BAC 3
nuci, casele H& -~+8N&AH*0°0U° 38 -8 °U NMteteerRagi. &4 O 8°35°

2.luaRa *--°@ 8aau°® °-°@+8° 5° N8V U VeiB b8l aldd véde@thbelut Bedmai jos).

--°@ 8&aV 3° ‘Ra Tel

Plasa R4 *--°@ 8&V83”PR&88) pé Plasa R4 Noivoi 5°1 -V5ie6 5~ * (e

-V5ied bic 57 (e =+5'NR& 3'VQ«+5'NP 3'VR& & 08°34° N°i° ¢ « UM

ingredientele n bolul H& ¢- 5°8aR& -V|H& ¢- 5°884R& -V He5+=-Vi b

capacul ( 9)

Accesoriu de amestecare CoH &a- 39 e«

PlasaR& *~—=°@ 84V 3° « °@BN°-+8° 3'VOeRE -+ NAN-NOs ‘020 @58

5° 2V5(+d 5~ ‘ lie ~+5'NmR&B‘VO-. (cel pu Ra O11 lic ¢ « GUVUP "i-@FRA

ingredientele in bolul H& «- 5°8&8Ra&a -V COHVU7TdMI5° -~V5i+d 5~ U+ -+5'NH

capacul (9) 3'vO.Ra & O8°34° N°@° ¢ -~ H Ha
inchide Rd =V =59Vl b

CuR&N ‘eVAB8°VN -¢8° -V 3R Aburitor

Plasa Ra @ V5 8N\peaup laj. Plasa Ra 3*VOeRE -+ NEAN+NOe ‘03P @58

cu RANVI‘'®YE8B°VN (198pe (cel pu Ra OI1l Gc ¢ « UVUP E &aR4

@V5 8N -V iie °4° 04 ° b5° N8V 8‘sMbB@dtorul (11 cu bolul H& 8-N&RA

sau cu lamele late (pentru tocare) sensul acelor de ceasornic pentru a -1

84° NeN‘' ¢ @QV@RA «Yar® -V OateP 3 \RGe a 08o035° Nogeo c

capacul ( 10) aburitorul H&a ¢- 5°8aR&a -V(Br5+-Vi

3.AH%«+RA& « (Vi 2V «2-°@ 844lEZad5@ N dire NO5¢NHe =V @° ¢8NOaOW 8P

4.Pe afi He6 K @°Ri&-V 333 UH@MB°OU*RE 5+8¢ °N84A -V *0VN 8Vi «VN « °( ¢
regulator ( 6).

5.Peafi H 0K @R& x3N+8Nz 5° N8V « 5 8 4 58 08+ Vis@PBINENPg®* » Na 5V
O‘N&N n*HOH5OV&B &0 P
z N'PzZV ‘8‘N «8°« & n°g@‘a-5viiva 3° O‘N&ase ¢ 3VU xJ'Na8° -V ««V8z ne
cand temperatura atinge +95 °C.
z N ‘i cazul in care dispozitivul este utilizat cu cu RANVI‘®YaBo°VN -+8°K & O8034° No{°
introduse in bolul prin orificiul de pe capac ( 10). Utiliza R ¢ 54 O‘N 80)ipebiru a introduce
ingredientele.
A0z AXDivatinge Ra &-4 ‘5A°@1-+8° ¢ N&a 5 -° 3a@5 «aNanVi °@N° ¢ OV -

6.La sfar HENVU 58 O8e VIGWRE x5 O&8 +8°i 596K 8 NARA ‘N B¥US\S5 Baes HA
deconecta R& a@wldelare RCeVe °0°-'R8&-

7.Debloca Ra « ViU 588 8 N&8°e —+5¢-ViVa b5° N8V ne«8&+ N« 32ab@itorulicu8° -V
capac) n sensul invers acelor de ceasornic (vezi fig. E).
Z N'P(s=" « VU °@N° «ii n=eNK *=2°@N+ V 5 bt chiar @~ @338®5 «aNanVi
deconectat de la sursa de alimentare.

8.Scoate Ra « UVbaZa Apoiscoate R& -+5¢=-Vi Ha *=--°@ 8aVU V - HVU 3° ««V8a @
ascoatecon Ra VNVUP
AOzAXGWprafa Re « GUVUVA HA o —+5¢=ViiVifie3° ISBM@E-VH 3° «V-*'N'8&° @V
-~85* 08 p@ntru a scoate bolul din dispozitivul H& —+5¢-Vi 33 « GVUP
z N‘Polosi R4 @ 5+ N2) fientouEa scoateco HVi &- 5° N8V +«V84a 34 « DY.i bnoed O2

9.!V8R*R&a 3a@5 *aN&nVU H&a *--°OR BPAHEA lgnR-EH.REVBBC 2z
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IV8'‘R+*8° HAa ¢ N 8°Rexifi@ °F)

AOzAXOWMscufunda RBaz* 2a@5 *aNaAnVUVA ¢ 5 F8azVdigpszilivului n ma HE& « 3°

@5'U*N ne@°P

A0OZAXEM -V&+R4a 34@5 *aNaAAVEHE S5°@Ne V « O @N 3°- °-NRONVE® qir° 8'NHBE

nus-ar‘=aN - 5U0°NP

1.35'0Ra N *N8RAU° 3a@5 «aNanviva -¢8° na ¢ - Ne=N =V «0d ° No@e°
30N°8O° N 3° ne@ MPEPHI@NE« 6°N 3° «5'P —-°@ 8440UHE N OH® 6 P45 N+» @

2. »terge Rbaz * -V -785" e1°© V °«aN"* —|A(poi5HFN°8(~)°Ré -V V. H°8n°R°UP
AOzAXBdigura R&a‘ ~* N +N° 54°@°0U° @V N -~ 50°N V@-*N° ¢ *ad N° 3° «e@s+ «|

Depanarea

Dispozitivul nu porne HNOPVe' 5 @&a«aU‘] 58dcs °@N° 3RE°INNP8E QId/ « REE 3o

func Ra ©¢e¢ = 8°-N 588 = ©°-N+8°dN 3VaE@S *aNan (e *=°«@Ne+K 3¢ °@NRA

34@5 *aN&nVU U+ BEABOV -

(A@5 *aNanVi » ¢ "°N*N «8R@ P-@BRVOVYV 5 @a«&ai‘J BE*NC®5 N8an @\V588@ %

adeclan HeNP 3 GVRA°)J @- *N°Rd& 3a@5 *aNanVi' Fd @R&° RE»YV 8 ‘H{P*-@N8a- 50

Ingredientele din bolul sunt rase in loc de tocate (sau invers). leVee 5 @ &«a(RaN®Nu este

plasat corect. Solu R&°J 58&aRa 3a@5 *aNanViide 1a°re R%eN«R80U°-'K8 &t R@ U U

cu RaN®)u

In ©8234° N°{(i° @° n+8@"‘ @+V -3 338 « UVU ¢ N& 5 -°R& @ S*RGaNZpysibile VvV -

« UVU °@N° 508 U N° 5°8«NV8+ 3° O‘Na&N @°U°-N*N'REA NG SBER B Rt & 2@\ &

4 08°34° N° 33 « Vi @NO°U ¢ HN @8V F\BUAXK selecta R4  N° 5°84NY8

O‘N&N +a @-'*VN'P

AOzAXQM-* &-AV « 38 N8° ©ON 3°(o° @VO°8eN° V «BdVN' {i* 8% (in+8°« BB

furnizorul sau un centru de service autorizat. Nu dezasambla R4 H& V ¢ -°88%RaR@ @4 C

dispozitivul.

Informa R&4 584n&d 3 8°-4-0@BR P @4 « 1V84a & 234d-* O+5NVi -' N8R
Regulamentul privind de HOoV84&i° 3° ©°5YV45e¢ °© N° ©°(3°-N8&-° H& °i°-N8
Regulamentul privind de HOoV8&u° 3° «*N°8&8&8 H& +-V Vi*N 88 NV -a =l 3
baterile H& ¢-V VieN 8448 «-°@NV&+K 58°-V H&a «--°@ 8aau° °u°-N8a~-
I 0 8 8°0i°° N‘840 8 «=°@N °-Y&5+ ° N N8°«V4° °&d #HEANVA°5Y 8N °
devia RP zV *8VR& *5¢8*NVUK «*N°8&a&aU° Ha e« odul adteScdiide eleCt@N Ha

°0°-N8 &a-° ¢ 58°V ‘ HWB&EU® V a-a5°0° °@ 8NeNO°K 30 «805° «-\@MNN BV5B8W &

mediu. Pentru a elimina acest echipament acesta trebuie returnat la punctul de vanzare sau predat la

un centru de reciclare local. Pentru detalii contacta Ra @°8na-avi G -0 3°°(3a a 89 « 30Hoy

ASBISC TH& 8°+98B8°5NV{i 3° « 35808~ 25@PBA-ANEANNMY-° 3834& -~ 5088 U +-°
32V o N O'8" o ¢ R ¢ 58%Ue«dl0 VN&aU&A-*N 8aaP

Perioadadegara nR&° H& 3V8eN+'3 @ABRA~EN (VA 3° (e 3«Ne n~ «'884 3a@5 <R NaAIVIP\
n~ ¢¢8° =V ¢« 'V NVUP

Informa R&& 3°@58° S5R 8- 3 X3! 0 N°8584@°@ "n!K Xe«5°N VK K 0&a @ NV
Cyprus (Cipru). Tel.. +48732080077, inf o@asbis.com, asbis.com. le«8&-+N ¢ Y& «P A «N°©
comerciale H&a ‘8-80° - ©°8-a°U°R&° *N° ¢ *=-°@N 3 2V °N @V N 58 588°NeN°e-
respectivi. Data de produc R &° °@N° & BP-Nceli*6P

Informa R&& ¢-NVeiadseN° Ha 30 @ - &adigtozitiviNLi U Areblum H&d &8 @N8V-R&V & 3° -
certificate, informa R&& 3°@58° - 5« 380° —+88°nP-2H N84 3° —+HANON8s Radda @V N 33
la aeno.com/documents . Acest dispozitiv este conform cu cerin RO(i° 3° @A VBl R« dU°P

aeno.com/documents 111


mailto:info@asbis.com,

©(9! $.1)((9! +#))-— .,-#),-)K *+ ( (2 () &D 9%)&( (D '() ,
0.($3 13 )- ' &72 (D *+) .$-) ) *+ )-) & (D &C + & 2()! ,&) (),- P
t) & JACRO001S b- * &S$E/F),ACR0001S-UK b- * &$G).

€ 1(2,% 1+ 3%$-+ ,-%

& $-+)* - ( b 1) cJ £2&iu AC), 50-01 vB f)' ( &7( D ')5(),-713000 u-

(( + - &7(9! >& ' (-+')-)+), 10000 u- b( + - &7(9! >& ' (-cK OdiKb')-)+tc

“8' 243 NKODbD*)& (9! ) 8 L23&cP <$)+),-7 +5 (D ")-)+ BOOBG V' (P

8 *+) + ' *+ )-) & ( DP u,-+) ((9 ,9J * ) ( "+ (!- 0-5% K 14
4 (D -5 K 0.($3 D , +), ., - +9P y ,*& 13 | (,)+(PWK-FO 802.11 b/g/n

(2412-p0OP tv3cP 1)5(),-7 &.2 ( DI /MBRRNU-P ~5 - )-*+ + P e*+ & ( J
+.2() P e+)(7 4. b( + ,,-)D( cd sul tP y& (4(.+ * - (DJIP Tt -+ &J st
*& ,- $K ( + C5 D ,- &I P' + by“xucd k#BOx330 "'P u ,J OKO $ P -J + 0 -)
&) D >%,*&. -3 J - '"*P IL6OK )-(P &0 Db $)( (, 3 cP +, &) D 1+((DJ

-*p PIL-OB!K )-(P &P bb $)( (, 3 cP

*(0)+'3 D) >(+)*)-+ & (

u9%$&C2 (() ,),-)D( .b-+)!,-) *) $&C2 () $ >& $-+), - K 9%&C2 - &7 (1)
*y&) ( O) A03 u-P

u+ 'D * + 1) + ) (DJ 51020 (P e,-+)!,-) ) -2.$ *+ 1)

+ ') (DK ,& ( ,*)&7 .-,DP u+'D -))$&C2 (D ,*& D ') () -7
(,-#)1$ 1 .,-+)1,- P ~(2( *).)&2 (€' (P

f)'*& $- *),- $ Db,'P + APB)

(91 $.1)((9! +))-K 2 4 K $+94$ 2 4 K $+94$% $)' I()K #$+K ,- $ &D

*+) +$ K $+94% * +) +$ K (2 $K(, $ &D*+'4 (DK{, &72 - &7
2-9+7'D () 'K '&D *+) D $)+ K + -8&7 () &D - +$ V4 ($) $

S)H)CY O &D - +$ V4 ($) $ K -)&$ - &7K ' +(9! ,- $ (K &)* -$)K $-
+.$)) ,-) *)&7 ) - &DP
& (-9 .,-+)!,- $)'*& $-.C5 b,"P + APB)
1- '.0-K ®),) ( ,3- ,*&'K ©6 ( $-)+15- ( $-)+2 6- + .&D-)+K
7— 9%&C2 - &FK2 4 9-$+94% 2 4 H0-$+94% $)' !I( KIE* +) +$ KT ,-
&D * +) +$ B-1$+94% * +) +$ K4F (2 $K5F (, $ &D * + "4 ( DK
6-(, $- '&72 -&7 , 2 -9+7'D () '"R-I"& D *+) D $)+ (& + - &7
O &D - +$ V4 ($) $ 8-T .,-)+)((! (O &D - +$ V4 ($) $ RO- -)&$ - &7K
21- ' +(9! ,- $ (KB-&)* -$ P
"+ (2 (D *+ *+ (D
%o + >$,%&. - 3 1., -+)1,- ('-&7(0) ) ($)'7-,7 , (,-)D5 " )$."' (-)'P
)1+ (- >-. (,-+.$3 C &D &7(!'4 ) ,*)&7 ) ( DP
z,& . ) (%& $%-& ) )*+),9 & -+.(,- *+ ,¥)&T7 ) ( e -
0z..0K *) &.!''-K ,D -.,7,) ,&. ) *) + $ *) >&P *bport@aeno.com
& Y(& 162 - ( -,-+ ( 3 aeno.com/service -and-warranty P <* 3 & ,-9 *)') .-
'+ ) + -7,DK (O . --+--7 +'D &D( *),5( "' (P
UfetstezMs$$.+ -() ) +5!-,7, () 'J & $!- 1 24 *+ -'K $$%
)¥)+) ( -7TK . 7- ),-)+) (9 ) +'D 1)2 ,-$ P F *+$,1-,78%*) (9' 2 ,-D'
L-t) - ) +'D )+ )-9P
ufetstezM u9$&C2 !'- ., -+)!1,) )-$&C2 !- ) )- >& $-+), - * + )
$)'*& $-.C5 1 * ) (" " (*.&D3 ! , 2 ,-D' K $)-)+9 c-,D ) +'D
+ )-9 .,-+)!,- P
utetstezM S ,$ *)&.2 (D ) ) ) B $)-)+9 2 ,- ., -+),- ') .- ( + -7D
),- -7,D )+D2 ' ,+ . *),&)$)(2 (D ,*N&7) (M t *+ $,!-,7 $ 2 4K
$+94% ' *+) +$ ) 1 *)&()) ),-9 (D & ,*)&7 .!'- $.1)((.C +.% 3. &
*&)-(.C -$ (AP *+ & , !- 7 $ ( + -8&7(0)'.>& "' (-. ) ) *&O))).-9 (DP
ufetstezMt *+ 94 I- )-' -$. tMAX» *+ N&(( 24 —>-)"') - *+ - %
*+ & .,) + '))24 ) +'D+ )-9 .,-+)!,- P
utetstezM<) &C - ),-)+) (),-7 *+ ) & ( 2 4., )+D2 ! $),- K -3 %%
) - %& -7, 24 - ( *(O))+ ) ( D*+P

112 aeno.com/documents


mailto:support@aeno.com

utetstezM$ )*.,$1- *)* (D $),- .& &( &D 24 K 2 ,-0.-(K

+ 8" &D .,- () $ 24->-)') -*+ - $*)+ (C . -+),- P

utetstezM % © 872 1- ,-+)!,- 'D,) , $),-D' V & 1+D5 'K 0+.%-
$),-)2% ' K )+ 1  ,$)+&.* P %ot - &7() . & - $),- K 1+D5 K $),-)2% ,$)+
2-) 9 7%+ (D( P

UfetstezMe -, 7K 2-) .,-+)!,- ) 9%$&C2, ¢y 2', (D7 24.),() (D.
-+),-) (0 *+ ( (2 () &bD ,*)&7 ) (D -7 )y & - & & 3"
)+(2((9 0O 2,%$'K * 12,%" & - (9 ,*),) (O),-D * 4
)- (1 ),-)20))*9- & ((!*) >$,%&. -3 .-+, - &) (
(1) D-,D ) ))& &3 K ) -- (()) 1 ¥ 0.-TP e -t
*+ ( (2 () -)&7%) &D ,*yY&) (D 9-) 91 .,&) DI1P ~ *+ 5 -,D ,*)&7)
LeF)L - ) (O F)T B (TP e, *)&T - L -+) - ) )*&$ .C5 -)&7$%$) *) *+D")".
((2(c ) &L () (-+.83 ) ( -+ .1: *) )&D!- -D' o+ -7,
L)L) $)'*& $-.C5 ' P ¥ +)(D- ( +) -+),- )P % ,¥)&T -
*) o+ () .,-+)',-) $)'*& $-.C5 P - - 7K 2- ) () (&7() (*+D (
2 ,-)- K.$ ((9 -1(2,$11+$-+,-$1K ))- -, .C- o+ >& $-+
S )-1- , ,-H4),- ) -)&T7S) ,.1 " +.3 P f ),- &D!- *) $&C2 (() $ >& $-+),
L-F)h-) *+ ,')-+ PT-$&C2 I- ,-4)1,-) )- >& $-+), - *),& ,*)&7 ) (D
* 4+ )2 -$)IP-$&C2 1- . ,-4),- ) )- >& $-+), + 7 4- % &TK 4(.+
* - (DPE *) +. - ,-#),-)K &.4(.+ *-(D & , A+ ) . &+
$),- P <& -K 2-)94(.+ *- (D ( *+ $+.2 &,DK ( * + &,DK
*+ " &,D2'-& )K ( $)(- $-+) &, )+D2 'K ),-+9'" *+ ' - )2( 8
-*& P(+*-(D ")y - 9-7 "((-)&7$), H")57C ,*3 &7(91 (,-+.' (-) K
*)>-)'. ,&.2 ) *) + (D "(. )& ( 9*)&(D-7 *+) ) - &7TK ,)-+. ( $
)+ ) (0O) + ,0) 3¢+ & +.)1 % &03+) ((9 ,*3 & ,- )
( ) ($() (D )* , (91 3P ~*+5 - D ,*)&7 ) -7 $)'*& $- C5 K
( 1) D5 $)'*& $- *),- $ R ,*)&T7 - 2 4. $)'*& $-.C5 , ot
L)L, - TP e %)&T7 LI- 2 4. $)'*& $-.C5 -)&7%) , ), () ( 'K 1) D5
$)'*& $- *),- $ P ,*)&T - &D )2 ,-$ .,-+)!,- 1'2.,% +,, (9
")C5 ,+ .- K + (9 * ,-9K ,+ ,- K ,) + 5 $ ,&)-9 + ,- )+ - &K
-3 - && 2,8 .S P %) ) () ), ( L-+), - K ) o+ ) 0.($3 !
DO (- &) +.%) ) .- *) >$,%&. -3 K ),-.7(0)" ( -+ (03
aeno.com/documents
F (2( $)'*& $-.C51
f)'*& $-.C5 P o(2( <$)+),-7 |{u+ 'D
''&72 ( 'D, 8-12 30-60 ,
'&T72 ( &7 8-1z 10-20 ,
<4 | (+ (-) 8-12 2
' &T72 ( ) ) 1K)+ 1) K $)0 (91 1z 2-3 "' (
'&72(&$ &-4 &)- K, &7 + D *|5-7 1560 |,
~t4 (-, 1 2 (
u ( D 2(91 &$) 4 2-4 ' (
u ( .& )% 3 35" (
%o+ )-) & ( ,.*) , &7 ) (' 12 190 ' (
0.(%$3 ( +
%o+ )-) & ( ( * + 10-60 ' (
%ot 2 (P y&D) () + ' (0)) +)- _
)& (D ( *+. (,$)&73 1 *+).%
,*)&7 - - %, &D * +) +%D2)
%o+ )-) & ( ( *+.U +$ $+.* + 20-30 ' (
&% 1 (4 () -
F-+( V4 ($)S$ (+ (-) 5-6 30-60 ,

aeno.com/documents 113



( $3D .,-+)!,-

),-)D( | ~(2¢(

(3 -)+ 1

t - & (9 [«.-+)!,-) (1) - D + ') ( D

(% )+ 2

T - $+ , (9 o,-+),- ) $&C2 OK 24 ( .,- () & ( & ( $+

$+949%)!

T - &9 %+ (9 o, -+),- ) $&C2 () )-) ) $ *$. ) +

v)+ - &9’ %o+ )+ ' *5 (K -'"*+ -+ (.-+ 24 360 6

v)+ - $+ ,(9 %o +) + *5 (K=-'"*+ -+ (.-+ 24 60 6

*.($3 + .&D-)+

%) +(.-7 *+ )V & Fo-H)I$ *+ ' -+) 9+ (()! *+) + "9
P71 (+ - FL8VEH ) - ()8 FH) +

t -7 .+ -7 K, $.(9 R * 5 (()! *+) + ''9

P -7 .+ -7 b + tE.+ ) |u+ 5 ( ()

%) )-)$ .-H)L- &+ )-

L7,-)+) () .$+)!- . %) 8. & $ - .,-+),-) $)'*& $-.C5 P« & - , (1

% $))2(9 ' -+ &9P

2. %o+) - )2,-%. .,-+)1,- $)'*& $-.C5 1 b,'P t"2 ,-$ .1) ucP

.- 0) - )0 «( bbc ( +) (.C .,-)!2 .C *) +1(),-7P

4. u,- 7- 4-* &74(.+ * - (D +) -%.P

5. %o + - 9%$&C2 - &7c *)&) (| ) -.,7 $&C2 (D ,*& IB).

%) $&C2 ( $, -Wi-Fi ,) ( $$ . (-

utetstezMy&D ),-.* $ + 3 *- 'K -$ $)(O)& (D *+)4 $ 9 + 3 *-)

() 1) ") *) $&C2 -7,D $ , -Wi-Fi (2,4 vv3c ) -7 $$ .(- , *))57C ,*& D

L-H) - P

1. %) )-) 7- .,-+4),-) $ + )- *),& $&C2 (D D& '- ) (+ &C )!
y2 ,- P

22u  +1(! 2 ,- )-$+9 4 ),D ' (C ( ' - 9 + - ()1) '.C , -7 Wi-Fi
b-)&7%) BKECP

3.u - +)&T - ( '- t%) - + -7uP y) - ,7 +4 (D *+)3 ,,
*) $&C2 (D ( .

4.1 +1( 1! 2,- '(CP

5u)-$+9 4 ', D)$( ( ' - tul) VS -+ 3 DuP

6. '- t~+ ,-+ +) -7,DuP

7.u 0)+' + -+ 3 ) ! $$ .(-J - +, >& $-+)(()! *)2-9 ) -
* +)&T7TK (-t~ 4+ ,-+ +) -7,Du 5 + P

8.u )-$+9 4 ''D )$( .$ - (9 $$ .(- b 'D *)&7 ) - &DK *)& ) + ,-¢
(" - tdl+ ( -7TuP

O & ( *+)4 B

%o+ ) (+. ( O )! +, *+)4 $ b ,& .,-+)!,-) *) $&C2 () $ , - &a

24 vv3c ( ,*& *)D -,D ,))- -,-.C5 . Y& ( Pf '"- $O)*$.t° () -7u

)$( . )'& ( DP # Y& )-) + -,D *+)3 ,, ) () & (D *+)4 $ P vy) -7

1)) 5 (D) +4 ( ) () & (DP

utetsfezMt 9$&C2 I- ., -+)!,-) ( )-%$&cC2 !- )y )- >& $-+), - ) o+

) O & (DP

*$,*&. - 3 D

1. %) )-) 7- (+ (-93 *+ ()1) ),- )2 ,-- V& 9')!I-  *+) .$-9U
. & - ,8)+&.*. )+ 1) K $),- 1+D5 'D, U (+ 7- $+.*(9 (+ (-9P

22u) 7' - () 1) '9 &D + )-9 $)'*& $-.C5 -0 - 1 24.b,')P - & 3.
( cP

114 aeno.com/documents



P, % - ' &72 - &7 u(2$

- () - (., $.- "&72 - &7 - () - (2 $ Wc ( '.0-. )

( '.0-.bic ) %)+ P y) 7- K)+ P oy)  T7- (+ (-9

(+ (-9 2 4. $+)!- 2 4. $+)!- $+94%)0)

$+94%)!9)

t, $ &D *+'4 (D t & D*+) D $)+ (

-0 - (. $. &D * +- y) 7- () 1) ) $)& 2 ,-)

"4 (D (BBc ( '.0-. ) .J+ P Y9 b( ' ( Oil'&c 2 4.P

y) 7-  (+ (-9 2 4. e- () - $)+ (. (Tc ( '.0-. )

$+)!- $+949%)(9) )Y+ P y)  T7- (+ (-9

$)+ (. $+)!I- $+948%)0)

y =)+t Q) &D - +$3 V4 ($) $ |% +) +$

- () - + - &7 (Bc ( '.0-.P y) 7- ()1) ') $)& 2 ,-)

- (0) - 0 &D - +$ V4 | Y9 b( ' ( Oll'&c 2 4.P
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X Nogdgd°o Nv gV-Yu @BV 8 « N 0° +e84¢3° 49 V8®° » =+ nug ens &°

rozomletia potravin az po pripravu jedal roznej zlozitosti.

Modely: ACR0001S bNu5 ++@ N8 ®&OQRMVISKIK bNu5 **@N8®gu JcP

Tech nické Specifikacie

Napéjanie (vstup): 220 240V (AC), 50 —60 Hz. Menovity vykon: 1300,0 W (ohrievacie teleso + motor),

1000,0 W (ohrievacie teleso), 600,0 W (motor). Spotreba energie v pohotovostnom rezime: < 2 LOW.
L«0° d@uJ NKO U bnuV.aN%pcR .«6l%®@ghKKNN-58600i/@i 8 programov varenia

Vstavané vahy: rozsah merania  —0-5 kg, krok vazenia — O OK OV g-4+ 35 ®&N-+ &« Y N

Displej: senzorovy, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412-2472 MHz). Vyzarovaci vykon: 17,3 dBm / 53,7 mW.

Och 8+ « 58 N& 58°Y8a+NAVP ..nil+3e 8°J « Veil °P R{i*38 ¢ YUVBV bn ne3&ei
*5¢0e-8°Y ge«iliedJ T P xeN°8&«i(iJ 50«@N 3K ©°Y83een°dW-+ —-°pP a°pg @]|
R N @PJ OKO ogOP 1+8«+J O8+04N n+P "8°n+3+g0n»+46 °€, 3. vlu JONBG% (bez

kondenzécie). Skladovacie podmienky: tepl. . DTL-OT 61K 8°ii P78 %6Y(BezEkbndenzécie).

Informacie o spotrebe energie

au5 VNV @Nen bes8&+3° 4° 6° 5845 6° » @ °U°geN84-0°0 @AANEW. nu54 +® &

#+@ €e£Bodu do pohotovostného rezimu: 5/10/20 min. Zariadenie sa automaticky prepne do

5Y NN @N »Y 8238 VK eg @+ °5 VednsP #¢@ *VN +N&-@g»Y nu5 VN&e« 3
nastaveniach zariadenia. Predvolena hodnota -5 min.

Obsah balenia  (pozri obr. A, B)

Inteligentny kuchynsky robot , misa, veko misy, veko robota, parny hrniec, parna vlozka, veko

5¢8 »Y Y8 -¢K DpeYe-des O°NUeK &°De-& +3@Nen°-K @°g*-8 +3@Ne+n°- @
koS, drziak na strihaci/krajaci ndz, obojstranny struhaci/krajaci eK eeNU*®30 K 3 °8g+K U
@N8V® v en 3 « 5 VeaNa°PrP

Prvky zariadenia a prisluSenstvo (pozri obr. A,B)

1-spojka, 2 — seg i3 «3—displej, 4 —indikator 1, 5—indikator 2, 6 —regulator, 7 — @ 5& €®-Hnisa,

9 — veko misy, 10 — veko robota, 11— parny hrniec, 1 2 — parna vlozka, 1 3 — veko parného hrnca,

14— DpeYe-de+ °Ni{nkeShci nadstavec, 1 6 —sekaci nadstavec so $tyrmi nozmi, 1 7 — maly parny

koS, 18 —drziak na strahaci/krdjacindz,1 9 —obojstranny strahaci/krajaci noz, 20 — ¢« N Uad®, 2 1-odmerka,

22 —|opatka.

Obmedzenia a upozornenia

"8°3 5 VeANA +¢8H¢3° 4 @& 5 « 8 ° 58°®4AN<6N° N° N 3 gV ° NP A° N «n
budice pouzitie.

i @ *N° eg»g pn°g Neegu *l°« 58 «lU» U @ 5 Vedne & 83830 Zo» 0z .moK
:podpory prostrednictvom e -mailu support@aeno.com alebo prostrednictvom online chatu na
:webovej strdnke  aeno.com/service -and -warranty P ...3« 8 -3 ne 5 <V nu8a°D
lecU @N° © V@°UA @NBe~sP ®+@ + + +YV +nDN°n V «-Y 3VP

an
--D___
ol

POZOR! Snozmizaobchd 3+¢6N° 5¢N8 °J nu«®°8N° &-Y « A@u 58°3 6°0 nu58s+3 © .
583 8-Y ®A@N° &P " ®+@ 58°ne+3egu *++883° & @+ ©°3 NVv@eONO° ¢de3 uaY 5
POZOR! "8°3 nv° V g 5 °©Nn ¢« + a5Vie-aV @ ®*@P« daK gN 8» @+ 5
pohybuji, zar iadenie vypnite a odpojte od elektrickej siete.

POZOR! z°«°+5°®° @Nn 5 5¢0° ad*P za°gN 8» ®*@NAa <+88+3° a« @- oV oY
bezprostredne po pouziti! Nedotykajte sa misy, viek ani parného hrnca, kym Gplne nevychladnd,

alebo pouzite kuchynsku rukavicu, resp. hrubu utierku. Nedotykajte sa ohrievacieho telesa, kym

uplne nevychladne.

POZOR! "84 50 ° 4 da@u ©°58°g8*®VON° «—-®@8VNXX@SYy @ «4P 58°N°®° a4° «@
5 ®*@ 58°ne3egu *+8a9+3° &P
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POZOR! Pri pridavani horucej tekutiny do mis gu «VHUN° 5¢N8 &K 58°N «° n 3 @u°3g)
NuNne8e d¢ 5¢8u <% ¢« a@ogu NuN&a°-PP

POZOR! z°3 n pN°K s«u @+ 3 58&4°Yi«d u 58° a@V » +6 Y e+ «048 gV 58° & DI
tekutina — *° N @5 @ «@P 5 Dg 3° &° ¢+83¢3° deP

POZOR! & ++8&+3° 34 ©°°pN@ @ © @Pe+ & +Vsii°« -Y8V5engs 4K n -4° @ o
8°-Yu n D@8V54 +~-YP a 58°3 3@N8s N° g @N&AK -Y8V5engukK @ @Ngu -
poskodeniu noza.

POZOR! Pred vybratim misy zo zakladne sa uistite, Ze je zariadenie vypnuté.

Zariadenie nie 6° V8®©° » ¢ 5 Vedne 4° 3°P & (i+3D& 4 *g 10 8 g n +ii°« @ «+ &
Ou+d-gv 4K 3VD°n v & «ii®« ©° Nell u @8 @-Y 5 @P+ 8K 5 géep © +0W 3 @N-:
e el @N& 5 Vedne 4 *+88°3° Fe « 5 gdep &4° QW 5 33 « 8 @ «U % 35@n°@ PP
fle8a¢3° 4° 0° V8®° » (° e 3 50 5 VeadNAOP z°5 VeAne+sONO «e8&30 3° n n
fie84+3° 30 « 583@UVD° @NnNn 5 VeansdN° @° ¢« VB®° v WR®°U » n @WUs*3° (
*8e °© AVP z°3 n pPNO°K e«u @< 3°N& Y8+iid @4 @BEAP™ @Nn 5P z°3 n pNO°K e«u -«
spadlo ani ho nehadzte. NepouZzivajte poskodené zariadenie alebo prisluSenstvo. Uistite sa, ze

menovité napétie a frekvencia uvedené v technickych Specifikaciach zodpovedaju parametrom

elektrickej siete. So zariadeni m pracujte len suchymi rukami. Nenechavajte zariadenie pripojené

g CU°GNB8E-0°0 @EONA «% 3 « VP ~ 5 VedNa » 58°3 ®A@N° A& 35 ON° «+83
fie8&+3° 3° 35 ON° 3 °(°gN8&-0°0 @AE°N° 38¢¢ 4 *e@NB8®PUK &° 500,
**@N8®@V +5+0°-8°Y ge«iic » @ @+ N V ge«®i ©°5 «8¢6N° 2 n 3u s+ davay
*5¢0s-8 ge«®i &° 6° @@8WN° vK 58°Y VNVK @Ni*®° v «ii°« n g Ne+sgN° @ )
*i« 38 0 & NO5U*P ze5+0+-8 @°«°0 6° + pomacdu $EciélAeho naradia, preto ho

n 5885¢3° 5 Dg 3° ¢ V@& nu ° 4P nv8 «-+*K ¢VN 84+ ne » @°8nd@ »
gnetd0&dg ne v 3« 8 4AgK s«u @+ 58°3aD 0«%e5°® v @&aNVe-de P z°5 Vedns
4° 0° @QW®*@P V «e+0° &+P lusén@W nepdudisiafe s inymi zariadeniami. Misu a
58a@uUVD° @NNn 5 VeaneON° (° @ 3 3¢ V segiie3 VP ze ®A@N° 8° ¢e853° 7
+08°@&n °© ®RA@NE&+*-° 58 @NB8A°3guUK ««8+¢8n ° 5¢@NuK 58 @N8&°3gu «@-*Y
drétenky. Podrobny popis zariadenia, jeho rezimov a funkcii najdete v Gplnom navode na pouzitie,

ktory je k dispozicii na webovej stranke aeno.com/documents

E8®° 4° g 5 ©° N n

Komponent E8®° «vaYl #e(
Rozomletie mésa 8-1z 30-60 s
(8n° &a° p- 8-12 10-20 s
MieSanie ingrediencii 8-1z 1-2 min
« o U°N&° @N8Vg nd K 8°-Y nK 12 2-3 min
« * U°N&° -&8«VUu°K DeU NguL 5-7 1560 s
Hnietenie cesta 1 1-2 min
‘peYe &° Ne6°® vV 4 2-4 min
‘peYe a° @ N 3 3-5 min
Varen ie polievok pomocou funkcie ohrevu 12 1-90 min
Varenie na pare. 10-60 min
Poznamka. Pomocou parnej vlozky (12) mOZzete n+84a =
5¢8° &4°g pg 5 N8°nd @W®-@ °
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Komponent E8®° «vaYl #e(

Varenie v pare; varenie obilnin a inych drobnych 20-30 min
ingrediencii -
Strahanie/kra janie ingrediencii 5-6 30-60 s

Indik&cia zariadenia

Stav |Vyznam
Indikator 1
Blik& na zeleno | Zariadenie je v pohotovostnom rezime
Indikator 2
lUage e« ®°8 Zariadenie je zapnuté, misa nie je nainStalovana alebo nie je

uzavreta vekom

BlikAnabielo « « ®°8n°¢ [Zariadenie je zapnuté a pripravené na spustenie programu

Svieti na bielo Program je spusteny, teplota vo vnutri misy < 60 °C

3nd°Na e« ®° Program je spusteny, teplota vo vnutri misy > 60 °C

Funkcie regulatora

..N ®N° 3 58eneV Nast avenie parametrov zvoleného programu
SNUs®N' Spustenie/zastavenie programu

AN({*®N° « 5 38+N° N ZruSenie spusteného programu

SNU*®N©° « 5 38¢N° bn 8°¢a | ...N*®+ &°

Priprava zariadenia na prevadzku

1. Opatrne otvorte obal a vyberte z *83¢3° 3° « 583@uUVD° @Nn P ..3@N8e N° « &
materialy.

2.QURE@NEN® «+85+3° 3° « 583 @UVD° @NnNn b5 84 x#a@N° &4° « W38e«eycP

3. Umiestnite ¢+ g i *3 Y2) narovny, stabilny povrch.

4. fie@V NO +e@N8®@GV +5¢0+-8°Y ge«iie 3 °U°gN8&-2°0 *+@VnguP

5. ..N ®N° @5Bdopolohy | «+ 5 ®g+6N°K gv @+ *+5 ° 3a@50i°6 bNcP

Pripojenie k sieti Wi -Fi avytvor enie konta

POZOR! @ -~Y-°N° «34@@+*P 584@NV5 g 8°-°5N K ¢g 6 g *gNVeiideeade OA&E

V@aN° @+ 5845 04PI & @M A Réc « nkdito ®&Bca@ displeja zariadenia.

."8858eNN° ¢¢84030 30 « 58°ne3egV o 5 ee5 VN 3A@50°0° @NU*®N° 8ee §°

AY 8°0 ®*@N4a Nn 8° »Y ©°V @NUie®MNP° 5 «e3 ne W @aldh 24GHz).

fie3+ON° YO@U @A&°N° « @NU-® DB XONPYNB3a By PR® 5° 58 ~-°@V 5845 0° &+

SNU+®NA Y 8 °60 ®*@N& ©° VP

a Nn 8° g ° @NU*®N° x"8aYiie@° a°V«°Oa@N8e-aeyP

INUs®N° x«°Oa@N8 neP @-yP

a 8°0a@N8+® O 8 Viie83a @& nuNn 8N° g -Nailov adi@di®a @tvorid/ héslo,

p N ©°DN° 8ee @Ni*®N° x«°OFG@N8 neP @+yP

8.a Nn 8° @ © se3eGN° W3e5O @n 0 @ N° b5 VedneN°p@@» ° K 5 Yiie
XEl «&3PyP

N o g kr~obdpR

Aktualizacia firmvéru

k‘y @« *a@Na ne n°8eds 048 N»8V beg 6° ++8a+3° AR HB8EHz)Y haxdi sple &P N 2
e «8+¢3d 58A@UVD » V5 « 8 ° G°P 3NU*®N° NU-®&30 X gNVelde ne Py n g?©°
¢ «8++48 58 -°@ *gNVeiidee-4° O48 n»8VP "~ ®@*6N° « @58+nV 3 g ®° & o
POZOR! " ®*@ *@NVelidee-8° ¢288°3° 3° ©°nub5a 0 NP° zelaktrickepsiéte.d N ©
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Prevadzka
1.78458+nN° & O8°35° -4°J n 5845+3° 5 N8°«u DWS5NP° «Veii®« V uN°® 5 N8enj
8°-Y nK @ @N& » - Y8V5engu « Y@+U +g8+6+0N° n°po» & O8034° ~3°P

2. Vezmite prisluSenstvo potrebné na pracu a nainstalujte ho do mis gu b5 88 Ne«VpgV 4ae<Da
Sekaci nadstavec “peYeade ©]

Nainstalujte sekaci nadstavec (1  6) na Z+d DN«UGVONO° DpsYe-4Ma°NUIV bl
spojku (1) az na doraz. Pridajte spojku az na doraz. Pridajte

ingrediencie do misy a zatvorte ingrediencie do m sy a zatvorte

vekom (9) vekom (9)

MieSaci nadstavec Maly parny kds

Nainstalujte mieSaci nadstavec (35) Do misy pridajte potrebné mnoZstvo

na spojku az na doraz. Pridajte vody (najmenej 600 ml). Umiestnite
ingrediencie do misy a zatvorte kéS (17) na spo jku az na doraz. Pridajte

vekom ( 9) ingrediencie do koSa a zatvorte

vekom (9)

Obojstranny strahaci/krajaci n6z Parny hrniec

NainStalujte drziak (1 8) na spojku. Do misy pridajte potrebné mnozstvo
Strahaci/krdjaci n6z (1 9) nainStalujte vody (najmenej 600 ml). Spojte

e 38e¢3eg NegK es«u <U» ®°5°0° blparny hrmiec (lc @ &@ V = N ®° a

@N8WY. d°Cc <%« D48 g+ ®°5°p|nb «@ °8° Y 33 nv-Y 8VRA®A°w
krajanie) smerovali nahor. Misu zaistite.  Pridajte  ingrediencie do

zatvorte vekom ( 10) parného hrnca a zatvorte vekom (13)

3. Umiestnite misku s nainStalovanym prisluSenstvom do zakladne az na doraz, ako je znazornené
naobr. C.

4.z« 33@50°08 NUO8NO? 8%ed o o o oV o ¢e@NenN° 5¢8¢ °N8° 5 AV NUe®&3¢
regulatora ( 6).

5.2+ 34@50°08 @NU*®N° Xxii- @NANK ®d«8@ ¥V58 08+ P z+ 3a@501°64 @+ * «8«
®*@V ne8° a-P
Pozndmka. ...35 ®A&Nene 3° ®+@V nNe8° ¢ N 8°¢4 ° Xa+8° 4° =« 5+8°y @ ool
dosiahne +95 °C.
Poznamka. Ak sa zariadenie pouZziva so strihacim/krajacim nozom, ingrediencie sa musia

nNgie3P 3 5@u -° Nn 818cM%V5biene 4° &4 O8°35° =58 5 VeaAND)Nii*®3(
POZOR! " ®+@ 58°ne3egu ++88+3° e @+ ©°3 Nv@eON©° ¢&¢2 uaY 5 Yu«iidnvayY ®

6.° @9 ®° & 58 08+ V @NU*®N° + 3a@50i0°604 x  Nn83aPyK @O ®othoj@54a -
zariadenie z elektrickej siete.

7.x8@V 3 @ @&N° N ®° & n°ge bn 5845+3° ne8a+s NV ¢« @N+n° d- @GN ®B& Y
5¢8 »Y Y8 -+ @ n°s c 58 N& @ °8V Y 34 nv-Y 8VEA®&A°g b5 84 «8P
Poznamka. g 0° a@-< Vee @ VNeK &° o° e » O00/zakiadrRe R =0 @Ol 0° 8830
odpojené z elektrickej siete.

8. Vyberte misu z o zakladne P ~ N S@NB8e N° nog o e3@Nen°-= V 5¢8 v g D i«
aby ste vybrali obsah.
POZOR! " n8-Y &4@uU * n°ge @+ *° *eY8&A*PP ze Nu«8+*NA&° A@U < MiayB& 3"
pouzite kuchynsku rukavicu alebo hrubt utierku.
Poznadmka. Pomocou lopatky (2 2) vyb erte maly parny kds z misy (pozri obr. D).

9. AUREA@NAEN?O® «+85+3° 3° « 583 @UVD° @NNn b5 84 x#ad@N° &8° « W38e«eycP
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#a@N° a° o Wi{derebr. F)

POZOR! fiegli*3 Weponaraj te dovody. fiegli*3 VOV vneON° n V vne®g° 8a+*3VP

POZOR! fie8&a°+3° d° °®aA@NANC°K gv a° 06° 35 0° » « °U°gN8a-9°0 @A&°N° « g

1. aD°Ngu ®+@N& *+88°+3° a+K oN 8» 588-Ye3+e0W 2 @NugV @ 5 N8enfd e« 2
prostriedkom na umyva 4° 8Aa+3VP ..50+-Y aAN° &A-Y 53 N°®W- V n 3 VP "84@
V vneP «6 n V vne®g@° 8a+3VP

2.fegli*® WNB8AN® Ygg V Ye 384®8 V +niiY®° V n 2 VP ze@U°® ° VN8AN® Y

POZOR! "8°3 ¢« @Nen® & ++8&¢3° Fo @+ VA@NANCK ¢ @W nD°N&@u 6°Y ®+@N?

Odstranenie moznych portch

Zariadenie sa nezapina. X ¢ ¢ 583®& *J **@Vnge 0° 5 D@ 3° «P «&°D° 4°] @@ N

OV OVo° @58+n °K « N 5885 6° & & »Y ++84¢3° &+ g °0K 58853 © 5845

zasuvke.

Zariadenie zrazu prestal OV O nePP » 584@4 «J @5V@N&ls @+ -Y8e « 58 N& 58
35 ONO «¢85+3° 3° « °(jOgN8&-0#°0 @A°NC® ¢+ °-YeON° Y W50 ° nu-Yie® WPP
Ingrediencie v mise suU namiesto nakrdjanych nastrihané (alebo naopak). X ¢+ 583a®4 -

ndz (19) nie je spravne nainStalovany. RieSenie: vypnite zariadenie, odpojte ho z elektrickej siete,
nainStalujte n6Z (1 9c¢ 5+® &ranou.

X 080340 ~4° @+ 5 ®*@ 58°ne3egu *+84¢3° e NU@USW +ii%%«x nw5688RE 40 U
je plnd; zvolena teplota varenia je prili§ vysok P «d°D° 4°) 3@N8+ N° 58°«uN ® » &4 08¢
NegK e«u ©°58°@&a<YU& » ®gV xx @®yU on pN° AeDAV N°5i NV ne8° &«P
POZOR! @ *&+3 u s +n8Y VNv-Y @5 @ « n °5 +° 58 «ii» Nnu8a°DAPK «8eP
alebo autorizované servisné stredisko. Zaria 30 30 08 o «28¢ON° ¢« &4 @« Y °5 gWD+0
sami.

Informéacie o recyklacii. Tento symbol znamena, Ze pri likvidacii zariadenia, jeho batérii a
gV VisN 8 n « 8°Y °i°gN8&a-g»Y =+ °i°gN8 &-g»Y 58&@uUVD° @N
predpisy o odpade  z elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z batérii a
akumulatorov. " 3pe 58°353@ n @+ N N +«+838+3° 3° V@a 5 @@ ®° & «an
oddelene. Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a elektronické
prisluSenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom, pretoZe by to bolo
Dg 30&dn» 58° «an N » 58 @NB8°34°P g -~ Y-°N°® N N «+84¢3° 4° «(jAQNA3 neBIC+drE
s« 3 ne3sP 3 FO@N °Y 8°-ugi+® »Y =° N8eP

35 1 ® @P 3 X3! @8&3AVE° 58en V58en neP ¢+¢8A¢3° 4° « nug eneP +°y ¢ 35
3 gV © NV «% 5893 Ye3¢edW=°Y V5« 8° Fe 5 VedneN°p nP

ile8V® ¢ 3 «e ¢ «an N2 rekPod datumu predaja zariadenia v maloobchodnej sieti.

Informécie o vyrobcovi: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.

Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. AUu8 «° » n #& °P ADO°Ngu -Y8e » ¢ o gu
« «®gU VN°3° » n N N 3 gV °N° @W <6°Ng 58&@uUVD v-Y nii*@N &g nP (*NV
obale.

Aktualne informéacie a podrobny opis zariadenia, ako aj navod na pripojenie, certifikaty, informéacie o]
@5 0 ® @N&a+-YK @N 8» 584064 *OW 8°gii* +~8° gneidNu + +*8VguK @W o
aeno.com/documents AN ee8ae30 FO° @5y *» 584A@BOAWD@N » 5 «d+3snguP
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BRY - °N 3 gVYd 6@284 8 « N 6° +58eneK *+@ ne + oo 58eniide 6° 8++id® &Y
3 gVYe Oe 6034 8++(i5® ° «sYN°N @NA&P
Modeli: ACR0001S bnN&a® ACROOBLS -UK bnNa® JcP

Specifikacije

Napajanje (vhod): 220 —240 V (AC), 50-01 Re+P ze<+an « ®J iNi1IP] 4 bO8°L & °u° ° N
1000.0 W (grelni element), 600.0 W (motor). Poraba energije v stanju pripravljenosti: < 2.0W.
Prostornina posode: 3,5 | (uporabna prostornina - 2,31). Hitrost motorja: 125 -5000 vrt/min.

8 programov kuhanja P a0 8¢6° « N°YN &-+J ©84i—0-&kg®komk tehtanja —5 g, funkcija
ponastavitve teze. Zaslon: na dotik, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/in (24122472 xRscP 0 a@a6@o-*
17,3dBm /53.7 4P fA+«D®&Ns 58°3 58°08°ne 6° P E58e+n iioverdfrdp8(n@ radakisl m):

< 90 dB. DolZina napajalnega kabla: 1 m. Material: ABS plastika, nerjavno jeklo. Velikost (DxSxV):
384x280%x330 mm. Teza : 7,8 kg. Barva: grafitna. Delovni pogoji: temp. 0...+40 °C, rel. vl. 4060 %
(brez kondenzacije). Pogoji shra  njevanja: temp. B TL-O1C, rel. vl. 20-75 % (brez kondenzacije).
Informacije o porabi energije

3Ne 0° 3@@2UOV®° @N& b +58enes 0° 5840U0V®° + + °i°gN8A® OB MFPW. @ N
#+@ 58°Y 3+ n «®& 58458+nii6° m@ Nagrava/ i@¥DB°d6 58°43°n +®& 58a58enii
®° A& n V5 8+«dP #+@ @+ 3°0 °Oe¢ 200 5+ 58&4g+s nell g UsYg *@NsnaNC
Privzeta vrednost —5 min.

Vsebina dobave (glejte sliki A, B)

Pametni kuhinjski robot, posoda, pokrov posode, pokrov k ombija, parni  kuhalnik , skleda parn ega
kuhalnika , pokrov parnega kuhalnika , metlica, nastavek za meSanje, nastavek za mletje s Stirimi
nozi, majhna koSara za par o0, drzalo noZza za strganje/sekljanje , obojestranski noz za

strganje/sekljanje, potisnik, meriln  a posoda, lopatka, hitri uporabniski vodnik.

Elementi naprave in dodat ki (glejte sliki A, B)

1-sklopka,2 —baza, 3 —prikazovalnik,4 —indikator 1,5—indikator 2,6 —regulator, 7 —stikalo, 8 —posoda,

9 — pokrov posode, 10— pokrov kombija, 1 1-parni kuhalnik , 2 —skleda parn ega kuhalnika , 13 — pokrov
parnega kuhalnika , ¥ — metlica, 1 5 — nastavek za meSanje, 1 6 — nastavek za mletje s Stirimi nozi,

17 — majhna koSara za par o, B - drzalo noza za strganje/sekljanje , B — obojestranski noz za

strga nje/sekljanje , 20 — potisnik, 2 1—merilna posoda, 2 2 —lopatka.

Omejitve in opozorila

"893 V5 8e« +58en° oNe ® 58°«°84N° Ne 3 gV © NP Ae on 330 @VY8e ANO «o

#° 4 *N° geg8D * g U8 N58¢De O ¢d N°een® 58a V5 8e+«a brabBnanékipd za.. 0 K @
podporo po e -posti: support@aeno.com ali v spletnem klepetu: aeno.com/service -and -
warranty . Strokovnjaki vam bodo pomagali ugotoviti, kaj je treba storiti, da vam ne bo treba
4+0V«ii6sNd ®+@+ & N8V3s e «d@g N8O na °P

POZOR! Znozira n «6N° 58°n&d3 J 58°3 4+58¢+ aNna 64Y 3@N8e aAN° &+ 5 @ 3°K
previdni. Med delovanjem naprave se ne dotikajte gibljivih delov.

POZOR! Pred zamenjavo sestavnih delov in rokovanjem z deli, ki se med delovanjem premikajo,

napravo izklo 58N° & &<gU0V®AaN° &« °U°gN8A® °Oe 80e¢peP

POZOR! z°n+8 @N 5°gi&d P z°3+*N°84 3°(1a +58+n° @° Yo @°08°6°6 4a
uporabi! Ne dotikajte se posode, pokrovom ali parnega kuhalnika, dokler se popolnoma ne

ohladijo, ali pa uporabite kuh injsko rokavico ali debelo krpo. Ne dotikajte se grelnega elementa,

dokler se popolnoma ne ohladi.

POZOR! "8a 5 U 6° 6V 5 @ 3° ©° 58°g 8+®aN° =+ ¢g°® Sx &SK g°8 ©°3 3°( ne §°
pride do prelivanja vsebine posode.

POZOR! "84 3 3«6+ 6V N8 ®®AN®n 5 @ 3 « 3aN° 58°n&3 4K @6 @° UsY@g -8
5 n°®e+ 0 5¢8° N°g ®& « 8++01806° a+ 5 @ 3°P

o
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POZOR! z° 3 n U&N°K 3¢« N°g ®& « 5843° n n Nia <+ 5 @ 2 & <U*@N& n 58a
lahko poskoduje aparat.

POZOR! Ne mletite v napravi Qe @ # @N & & Veild YBV@Ne+ -4K @+30* @ 8 @N
Pred tem odstranite kosti, hrustanec, semena in lupine, da ne poskodujete noza.

POZOR! Preden odstranite posodo z baze K @° 58°58a®*0N°K 3¢ 6° e58ene degl 500°

Ta naprava ni namenjena otrokom, mlajSim od 16 let, ali osebam z zmanjSanimi telesnimi,
3VD®°n & & «U&d & NC°U°gNVel 48 48 @5 @ « @N &K 8¢¢° ®° & «0 3 n U0 degVl
*58¢n°K & ®° B0AY 3¢ 8VO° @°«+*K 3O n 8 « e¢ HAY N ne8 @NP z+58ene
3 «® V5 8e« P z+58en° ° V5 8e«iid*6N° « 58 @N° P (» «&a @° a- O aua
napravo in dodatno opremo uporabljajte le za predvideni namen in v skladu z navodili. Otrokom

°© 3 n GANOK 3¢ @° 208+06 ¢ +58en a4 3 3eNgaP z+58+A° °® BN x® « % 5l °8 i ii
5 D@g 3 ne © ¢58en° (14 3 3¢Ng NP "8°58a®*O0N° @°K 3¢ ee3dn s +«5°N @N &
N°Y 8® 4Y 5 3+N@gadYK V@NB8°++Ns+ 5¢82RdaDmreZin bidpgavo upravljajte le s suhimi

8 g+ 8P z+58+n°K 5840U0VR®°® + °GPHNIRE ® 5VD®*OGN° «80%¢ 3¢ 8ep " V5 8
®aD®° 6° *58en &eglUOV®AN® &+ °i°gN8A® °O- 80¢0eP z+58en d&egl 53
Neg K 3¢ 38¢dN° nNa&® a © e5¢0( °O¢ ge«iieP z+58+n°K NNA®+ *(ild +5¢0¢i
vo3 <14 38VDO° N°g ®& °P "8°584®+O6N° @°K 3+ 5+0+(i & ge«®li & *naNK 58
58aD°0 n @Nag » n8 ®a dK @NB8&a & 58°3 °N& «Ua nd8a N 50 NOP ze5¢06¢0
posebnim orodjem, zato ga mora v primeru poskodbe zam © 0eNa (° 58 a*ne0*li°-K 5 «l-el
ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnim situacijam. Ne uporabljajte dodatkov, ki

4@ ngUOV®° @ n 3 «en P " @ 3° & 33«Ngn ©° V5 8eciidedN° « 38VD4 &
dodatke uporabljajte samo s prilozen o bazo P fie ®aD®° 06° ¢58en°® ©° V5 Be«iid*0
+08°@&n 4Y RA@NAU AY @8°3@N°nK +«8eedn 4Y 5:@NK d¢3°(g nK giga®
O «&8-P " 38 «° 54@ +58+n°K <®& n 3°0 ne 6+ a4 OV g-406 6° + n ikemn -
5848 ® agV < @ 51U°Nedo.@MN/Bocundents

Namen dodatkov

Dodatek Namen Hitrost #e(
Sekanje mesa 8-12 30-60 s
Drobljenje leda 8-12 10-20s
MeSanje sestavin 8-12 1-2 min
XU°NG6° @N8 ® da-K 8°D®g 1z 2-3 min
30ge 6° ®°«\3alotke, zelene itd. 5-7 15-60 s
Gnetenje testa 1 1-2 min
3N°5s 0° 6+0® &Y « 4 2-4 min
Stepanje smetane 3 3-5 min
Kuhanje juh s funkcijo segrevanja 12 1-90 min
Kuhanje v pari. 10-60 min
Opomba. Zvlozkom za parni  kuhalnik (1 2) lahko kuhate =
n ° ®iv#l hkrati
Kuhanje v pari; kuhanje Zit in drugih manjSih sestavin 20-30 min
Strganje/sekljanje sestavin 5-6 30-60 s
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Indikacija naprave

Stanje | Pomen
Indikator 1
Utripa zeleno |z-58-n- 6°n «®a V 58a5¢
Indikator 2
Utripar 3°®' z+58ene 0° ngl 5006° K 5 @ 3+ & + °D®° « ¢ld@ & -
EN8&5+ «°0 & Naprava je vklopljena in pripravljena za zagon programa
Sveti belo Program je zagnan, temperatura v posodi < 60 °C
3n°Na 8¢ Program je zagnan, temperatura v posodi > 60 °C
Funkcije regulatorja
Zavijte desno/levo Prilagajanje parametrov izbranega programa
Enkrat pritisnite Zagon/zaustavitev programa
Pritisnite in pridrzite za3  sekunde Preklic programa za tek
"8aNa&@ aN° a 58a38«aN° bn Vrte nje noza

Priprava naprave na delovanje
1. Previdno odprite embalaZzo ter izvlecite napravo in dodatno opremo. Z njih odstranite ves
embalazni material.
2. ...®a@NAaN° ¢58en a 3 3eN 58¢° bOU°ONC S#AD®° 6° & ne+38+°ne 9°ScP
3.Bazo naprave (2) namestite naravno in stabilno povrsino.
4, aN&®5+06+0 °O+ ge«iie N@N*ndN° n °4°gN8A® nNA&® &- P
5. Stikalo (7) obrnitevpolozaj | & 5 ®«g*0N°K 3« @° 58a@rvklopiii ag
Posodobitev strojne programske opreme
kK 00 oo o o nNe 8¢+(id®&-+ n3°(s ° 58 08« @p° S5apfava pa®Ezama z omrezjem
Wi -Fi 2,4 GHz), se na prikazovalniku prikaze obvestilo. V oknu z obvestili kliknite gumb "Posodobi".
ze 58dges nell A8V @° 5840°+°° 5 @N 5°¢ 5 @ 3+«ii6e 6+ n3°ie © 58 08+ @o°
@5 8 ®al K 3+ 6°5 @ 3 «adl°n g ®-
POZOR! x°3 5 @ 3e«0e 6° *58+n° ©° degl 58N° «Ud 8*gUOV®AN® &« °U°gN8EA®
Povezovanje z omrezjem Wi -1 @ V@NnNne<8de+ 6° 8+®V
POZOR! Za dostop do receptov ter posodobitev vdelane programske opreme in podatkovne
zbirke receptov se morate pove  zatizomreziemWi -Fi(24 JRec &8 V@Nn<8aNa 8+®V =« 584&c¢
naprave.
1. Pripravite napravo za delovanje in po vklopu prikazovalnika enkrat pritisnite na katerem koli
delu prikazovalnika.
2. Na vrhu menija, ki se odpre, pritisnite in izberite Zeleno om  rezje Wi -Fi (samo 2,4 GHz).
3.a @anN?e 80 Oc@u & ogidg aN° S” N83ASP "~ ®+g*0N°K 3¢ @° 5 @N ¢
kliknite
. Kliknite na vrhu menija.
.V oknu, ki se odpre, kliknite "Prijava/Registracija".
. Kliknite "Registracija".
.Vobrazcuzaregis N8+-806 V@NnN<8aN° 8«®V Jpastril @aldVIin @stvadte®geslo ter znova
kliknite "Registracija".
8.a @ VK ga @° 358°K n °@&aN° 5 3«Ng° @n 6° 8+®V V bV5 8+« aDg a
kliknite "Shrani".
Posodobitev strojne programske opreme
k 00 see e o e 8ee(idA®A-+ n3°ie © 58 08 @8° 58° ° h®® 6° +58ene 5 nOes
Wi -Fi 2,4 GHz), se na prikazovalniku prikaze obvestilo. V oknu z obvestili kliknite gumb "Posodobi".

~N o O b
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Na prikazovalniku se prikaze postopek posodabljanja vdelane prog

@5 8 ®aU K 3+ 6°5 @ 3 «d4N°n g ®-« P

POZOR! x°3 5 @ 3e«libe 6°
Uporaba

e58en°

8s @@g° 58° °pP °

© 8epgl HAN° «08 Aa°UOV®AN° & °0°gN8A

1. Pripravite sestavine: po potrebi jih olupite in/ali operite; odstranite lupine orehov, kosti in
Y8V@Ne °- G °@U @°@°0U0*O0N° n°®6° @°@Ne+nd °P

2. Vzemite potrebne dodatke za kuhanije in jih namestite v posodo (glejte spodnjo

tabel o).

Nastavek za mletje

Nastavek za mletie (16) namestite na
spojko (1) do konca. Sestavine dodajte

v posodo in jih pokrijte s pokrovom (9)

Metlica

Metlico (14) namestite na spojko do
konca. Sestavine dodajte v posodo in
jih pokrijte s pokrovom 9)

Nastavek za meSanje

Majhna koSara za parnik

strganje/sekljanje  (19) namestite na
drzalo z drobnim rezilom (za strga nje)
ali  Sirokim rezilom (za seklja nje),
obrnjenim navzgor. Posodo pokrijte s
pokrovom (10)

vode (vsaj 600 ucP
parnik (11) na posodo in ga zavrtite v
smeri urinega kazalca, da se zaklene.
Dodajte sestavine v parnik in jih
pokrijte s pokrovom  (13)

Nastavek za meSanje  (15) namestite ab @3 33¢0N° 5 N8°« g 1da®a
na spojko do konca. Sestavine vode (vsaj 600 ml). KoSaro (17)
dodajte v posodo in jih pokrijte s namestite na spojko do konca.
pokrovom  (9) Dodajte sestavine v koSaro in jo
pokrijte s pokrovom  (9)
Obojestranski noz za strganje/sekljanje Parnik
Namestite drzalo  (18) na spojk 0. NozZ za ab @3 33:0N° 5 N8°« g uad®a

"8agUOV®AN?®

3.7 @ 3 ¢ e« °D®° &4 3 3+Ngd n@bazo @dKonta, kot je prikazano na sliki C.

4.z« 588g¢°s nell 48V @ @°° ¢+  ae«°8APbIr@ Prikdzovalniku ali z

prilagodite parametre.

5.z+ 588@++ nell 40V 584ANA@ AN° Sfie® ASK 3+ e0e0 °NO Fe«8s 4 58 O8+ P 2z

3DN°ne 6° ®+@ @BVYs 6P
Opomba. ...3DN°ne 6° ®*@-*
doseze +95 °C.

Opomba. #°© ¢5¢8¢N V5 8e«iideN®°
(10). Za dodajanje sestavin uporabite potisni

dovajati skozi odprtino na pokrovu

POZOR! Med delovanjem naprave se ne doti

n +®a V SkVYes 6® AK59848° @°8=N"

kajte gibljivih delov.

6. Ob koncu programa na prikazovalniku pritisnite "Potrdi", obrnite stikalo v poloZaj

+58en &+ °U°gN8E® °0-

8oe6+P

7. Odklenite posodo tako, da zavrtite pokrov (za moznost sestavljanja s parnikom
pokrovom) v n  asprotni smeri urinega kazalca (glejte sliko E).

Opomba. #° 6° 5 @ 3¢ eegli® 6° «K 06°

de °1°gN8&® °O+
8. Odstranite posodo iz
odstranite vsebino.
POZOR! " n8Da « 5 @ 3° a
odstranite posodo iz

806 +P

baze . Nato odstranite pokrov in nastavek

napravo in pokrov iz posode.

a4 O ®° Ba@NSN¥RE @® 6°

/ koSarico za parnik al

6° *Y® n8 ®+P 3 gVYa

Opomba. Zlopatico (22) odstranite majhno koSaro za parnik iz posode (glejte sliko

9. ..®E@NA&N° <58en & 3 3N

aeno.com/documents
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regulatorjem

(6)

8°edad ee B8d«e 0°V 38sesiadihed? Kosodde N °©
ka (20).

O in izklopite

— parnik s

e58ene de¢

i parnik, da

0@@ 8 @g°n

D).
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#aD®° 0° & ne38«°(yhejieSilko F)
POZOR! Bazo naprave ne potapljajte v vodo. OhiSja naprave ne umivajte v pomivalnem stroju.
POZOR! z+58+n° ° ®a@NA&AN°K 3 gi°8 6° n&pajanja ib ddkier&e popolnoma ne ohladi.
1. Vse dele naprava, ki pridejo v stik s hrano, operite z mehko gobo in detergentom za pomivanje
5 @ 3°P X+5°8aN° 64Y 53 N°g ® n 3 P ( 3+Ng° (ieYs 5 &aneN° NV3&a n 5 A&
2.Bazo obriSite z mehko krpo, na  vlazeno z vodo. Nato jo obriSite do suhega.
POZOR! "8°3 @°@Ne+*niidoe 6° @° 58°58a®<O0N°K 3« @ n@a 3°uda 55 0 « @VYA
Odpravljanje morebitnih tezav

Naprava se ne vklopi. X *° ne8 gJ nNa® &-+ 6° gne80° *P «°DaN°nJ 58°n°8aN®° nh
5840 N®38V0O «58en K 5 5 N8°«& +58en 5 n 398¥H6i@GWEANR-nP
Naprava je nenadoma prenehala delovati. X *° ne8 gJ «*D®AaNe- 58°3 58°08°n+ 6° @° ¢

«°DANONJ] +58en &+pglUOV®EAN® &« °U°gN8A® °O¢ 8°+6+ &4 5 @MaAdONOK 3¢« @°
Sestavine v posodi se na  strg ajo namesto sekljanja (ali obratno ). MoZzenvzrok:noz (19c +5+®

« °D®° P «°DA&N°NnJ A+gl 53N° +58en K 3gi 58N° 3 °i°gN8&® °O. <89 0
obrnjen.

Sestavine se med delovanjem naprava razlijejo al i izpadejo iz posode. Mozni vzroki: posoda je

5 { U d+«8¢ ¢« N° 5°8eNV8es gVYe 0 6° 58°N4@ @*P «°DAN°NJ 3@NS8e aAN° 3
da ne presezejo oznake "MAX"; izberite nizjo temperaturo kuhanja.

POZOR! #° «° 3 58°3(j«0+ 4Y +®& n C°g&odpravititezave, se obrnite na dobavitelja

8 5 «U*D®° & @°8nd@ & -° N°8P z+58+n° ©° 8ee@Ne*niid*ON° & ©°5 @@gVD:

Informacije o odstranjevanju. Ta simbol pomeni, da je treba pri odstranjevanju naprave,

njenih baterij in ak V VieN 86°n N°8 °{i°gN8a® °O« & °i°gN8 @o°0- 58

582353 @° 353 & °U°gNB8aA® & & °uU°gN8 @ga 58° & bad00c & 35

akumulatorjih.  Predpisi zahtevajo, da se ta oprema ob koncu njene Zivljenjske dobe odstrani

il ®° P z+58Kn%+N°8406 & +gV VisN 86°n N°8 °i°gN8a® °O« & °U°gN:

31«0ON° @oV50 « °@ 8N&8+ 4 & @ V 0 4 & 35+3g4K @6 «& N Dg 3

to opremo odstraniti, jo morate vrniti na prodajno mesto ali oddati v lokalnem centru za rec ikliranje. Za
podrobnosti se obrnite na lokalno sluzbo za odstranjevanje gospodinjskih odpadkov.

Druzba ASBISC si pridrzuje pravico do spreminjanja naprave ter do sprememb in dopolnitev tega

dokumenta brez predhodnega obvestila uporabnikom.

Garancijski rok in Zivljenjska doba so 2 leti od datuma prodaje naprave v maloprodajo.

Podatki o proizvajalcu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus

(Ciper). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Izdelano na Kitajskem. V  se tukaj omenjene
blagovne znamke in trgovska imena so last njihovih lastnikov. Datum izdelave je naveden na embalazi.

ze6 no°dD° 4 O 8 +-406° & 5 38 «° 58@ +58+n° N°8 =en 380¢ ¢+ 5840U0V®EAN°NK
podjetjih, ki sprejemajo pritozb e glede kakovosti, in garancije so na voljo na spletni strani
aeno.com/documents . Ta naprava je skladna z veljavnimi varnostnimi zahtevami.
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El robot de cocina inteligente es un dispositivo disefiado para realizar diversas funciones:

desde picar alimento s hasta cocinar platos de diversa complejidad.

Modelos: ACRO0001S (enchufe tipo E/F), ACRO0001S -UK (enchufe tipo G).

Especificaciones técnicas

Alimentacion eléctrica (entrada): 220 —240 V (AC), 50 —60 Hz. Potencia nominal: 1300,0 W (elemento
calefactor + motor ), 1000,0 W (elemento calefactor), 600,0 W (motor). Consumo de energia en
modo de espera: < 2 ,0 W. Capacidad del tazon: 3,5 L (volumen dtil —2,3L). Velocidad del motor:
125-5000 r/min. 8 programas de coccion . Bascula integrada: rango de medicién —0-5kg, paso de
pesaje — 5 g, funcién de puesta a cero de la tara. Pantalla: tactil, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n
(24122472 MHz). Potencia de emision: 17,3 dBm / 53,7 mW. Proteccion contra el
sobrecalentamiento. Control: manual. Nivel de ruido (a1 m de distancia) : < 90 dB. Longitud del
cable de alimentacién: 1 m. Material: plastico ABS, acero inoxidable. Tamafio (LxAnxAl):
384x280%330 mm. Peso: 7,8 kg. Color: grafito. Condiciones de funcionamiento: temp. 0...+40 °C,

HR 40 —60% (sin condensacion). Condiciones de almace namiento: temp. ,DTL-O1 6!K R-<7501
(sin condensacion).

Informacion sobre el consumo de energia

Modo desactivado (el dispositivo esta conectado a la red eléctrica, el interruptor se encuentra en

la posicion 0O): A0,3 W.

Tiempo de transicion al modo prepa rado: 5/10/20 min. EIl dispositivo pasa automaticamente al
modo preparado, si no se utiliza. El tiempo de desactivado automatico de la pantalla se puede
configurar en los ajustes del dispositivo. Valor predeterminado -5 min.

Lista de equipo  (véase lafig. A,B)

Robot de cocina inteligente, tazén, tapa del tazon, tapa del cortador de alimentos, vaporera,

inserto de vaporera, tapa  de la vaporera , batidor, boquilla para mezclar, boquilla picadora con

cuatro cuchillas, cesta vaporera pequefio , porta cuchillos pa ra rallador/triturar, cuchillo de doble
para rallador/triturar, empujador, taza medidora, espatula, guia de inicio rapido.
Elementos del dispositivo y accesorios (véase lafig. A,B)

1-embrague, 2 —base, 3—pantalla, 4 —indicador 15 —indicador 2, 6 -—regulador, 7 — interruptor,
8 —tazén, 9 — tapa del taz6n, 10 — tapa del cortador de alimentos, 1 ~ 1- vaporera, 12 — inserto de
vaporera, 1 3 —tapa de lavaporera , 4 —batidor, 1 5 —boquilla para mezclar, 1 6 —boquilla picadora con

cuatro cuchillas, 1 7 —cesta vaporera pequefio, 1 8 —porta cuchillos para  rallador/triturar, 1 9 —cuchillo

de doble para rallador/triturar, 20 —empujador, 2 1-taza medidora, 2 2 — espatula.
Restricciones y advertencias
Lea atentamente este documento antes de utilizar el dispo sitivo. Guarde estas instrucciones para

futuras referencias.

| Si tiene alguna pregunta o dificultad para utilizar el dispositivo AENO™, péngase en contacto

iconel equipo de asistencia por correo electronico en support@aeno.com o por chat en linea en
1aeno.co m/service -and -warranty . Los expertos le ayudaran a resolverlo y no tendra que perder

| tiempo ni esfuerzo en ir a la tienda.

JATENCION! Manipule las cuchillas con cuidado: saquelas del tazén antes de vaciarla, tenga
cuidado al limpiarlas. No toque ninguna p ieza movil mientras el dispositivo esté en
funcionamiento.

JATENCION! Apague el dispositivo y desconecte de la red eléctrica antes de sustituir accesorios y
manipular piezas que se mueven durante el funcionamiento.

JATENCION! Riesgo de quemaduras. jAlgunas partes del dispositivo pueden calentarse y
permanecer calientes inmediatamente después de su uso! No toque el tazon, las tapas ni la
vaporera hasta que se hayan enfriado por completo o utilice un guante de cocina o un pafio
grueso. No toque el elemento cal efactor hasta que se haya enfriado por completo.

JATENCION! No sobrepase la marca "MAX" al llenar el tazén, ya que podria provocar el
desbordamiento del tazén durante el funcionamiento dispositivo.

aeno.com/documents 127


mailto:support@aeno.com

JATENCION! Tenga cuidado al afiadir liquido caliente al ta
la repentina acumulacién de vapor.

zén, ya que podria derramarse debido a

JATENCION! No permita que penetre liquido en el hueco del tazon y, en particular, en el conector

del tazén, ya que podria dafiar el dispositivo.

{ATENCION! No pique carne en el dispos itivo con huesos y/o cartilagos, fruta con huesos, frutos
secos con cascara. Retire previamente los huesos, cartilagos, pepitas y cascaras para evitar dafiar

la cuchilla.

{ATENCION! Aseglrese de que el dispositivo esta apagado antes de retirar el tazon de |

Este dispositivo no debe ser utilizado por nifios menores de 16 afios ni por personas con capacidad
fisica, mental o intelectual reducida, a menos que hayan recibido supervision o instrucciones sobre

el uso del dispositivo por parte de una persona re sponsable de su seguridad. El dispositivo esta
destinado exclusivamente al uso doméstico. No utilice el dispositivo al aire libre. Utilice el
dispositivo y los accesorios Unicamente para los fines previstos y de acuerdo con las instrucciones

para evitar le siones personales. No permita que los nifios jueguen con el dispositivo y los
accesorios. No deje caer ni tire el dispositivo. No utilice un dispositivo o accesorios dafiados.
Asegurese de que la tension nominal y la frecuencia especificadas en los datos téc
corresponden con los parametros de la red eléctrica. Manipule el dispositivo solo con las manos
secas. No deje el dispositivo conectado a la red eléctrica sin vigilancia. Desconecte el dispositivo

de la red eléctrica después de utilizarlo y antes de limpiarlo. Desconecte el dispositivo de la red
eléctrica sujetandolo por el enchufe, no por el cable de alimentacion. No sumerja el dispositivo, el
enchufe del cable de alimentacién ni el propio cable en agua u otros liquidos. Aseglrese de que

el cable de alimentacién no esté retorcido, doblado, pellizcado o en contacto con objetos calientes

y afilados o fuentes de calor. El cable de alimentacion solo puede sustituirse con herramientas

especiales, por lo que si el cable de alimentacion esta dafiado, debe

a base.

nicos se

ser sustituido por el fabricante,

un agente del centro de servicio autorizado o una persona con cualificacién similar para evitar

riesgos. No utilice accesorios que no estén incluidos en la lista de equipo. No utilice el tazén ni los
accesorios con otros d ispositivos. Utilice el tazon y los accesorios solo con la base incluido en la

lista de equipo. No utilice detergentes quimicamente agresivos, pastas abrasivas, productos que

contengan acidos y disolventes, ni esponjas metalicas para limpiar el dispositivo
descripcion detallada del dispositivo, sus modos y funciones en el manual de instrucciones

completo disponible en aeno.com/documents
Asignacion de accesorios

. Encontrara una

Accesorios Propésito Velocidad Hora
Picar carne 8-1z 30-60 s
Picar hielo 8-1z 10-20 s
Mezclar ingredientes 8-12 1-2 min
Picar legumbres, frutos secos, granos de café 1z 2-3 min
Picar cebollas, chalotas, apio, etc. 5-7 1560 s
Amasado de masa 1 1-2 min
Montar claras de huevo 4 2-4 min
Montar nata 3 3-5 min
Cocinar sopas utilizando la funcion de calentamiento 12 1-90 min
Coccion al vapor. 10-60 min
Nota. Utilice el inserto de  vaporera (1 2) para cocer al =
vapor varios alimentos al mismo tiempo
Cocinar al vapor; cocer cereales y otros ingredientes 20-30 min
pequefios
Rallar/triturar los ingredientes 5-6 30-60s
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Indicacién del  dispositivo

Estado | Descripcion

Indicador 1

Parpadea en verde | El dispositivo esta en modo preparado

Indicador 2

Parpadea en rojo El dispositivo estéd encendido, el tazén no esta inst alado o no esta
cubierto con la tapa

Parpadeo en blanco y rojo El dispositivo esta encendido y listo para iniciar el programa

Se ilumina en blanco Programa iniciado, temperatura dentro del tazén < 60 °C

Se ilumina en rojo Programa iniciado, temperatura dentro del tazén > 60 °C

Funciones del regulador

Gire a la derechalizquierda Ajuste de los parametros del programa seleccionado
Pulsar una vez Inicia/detiene un programa

Mantenga pulsado durante 3 segundos Cancelacion de un programa en ejecucion

Manten ga pulsado (en modo "Turbo") Rotacién de la cuchilla

Preparacién del dispositivo para su uso

1. Abra con cuidado el embalaje y extraiga el dispositivo y los accesorios. Quiteles todo el material
de embalaje.

2. Limpie el dispositivo y los accesorios (véase “Lim pieza y mantenimiento").

3. Coloque la base del dispositivo (2) sobre una superficie plana y estable.

4. Inserte la clavija del cable de alimentacion en una toma de corriente.

5. Gire el interruptor ( 7) ala posicion |y espere a que se encienda la pantalla (3).

Conectarse aunared Wi -Fiycrear unacuenta

iATENCION! Para acceder a las recetas, asi como a las actualizaciones del firmware y de la base de

datos de recetas, debe conectarse a una red Wi -Fi (2,4 GHz) y crear una cuenta utilizando la

pantalla del disposi tivo.

1. Prepare el dispositivo para el funcionamiento y después de encender la pantalla, toque una vez
en cualquier parte de la misma.

2. En la parte superior del menu que se abre, toque y seleccione la red Wi -Fi deseada (s6lo
2,4 GHz).

3. Introduzca la contrase fa de red y toque "Confirmar". Espere a que finalice el proceso de
conexion y toque

4. Toque  en la parte superior del mend.

5. En la ventana que se abre, toque “Inicio de sesién/Registro".

6. Toque "Registrarse".

7. En el formulario de registro, cree una cuenta: introduzca su direccién de correo electronico y

cree una contrasefia, vuelva a hacer toque en "Registrarse”.
8. En la ventana que se abre, introduzca los datos de su cuenta (nombre de usuario, sexo y edad)

y haga toque en "Guardar".
Actualizacién del firmware
Cuando se detecte una nueva version de firmware (si el dispositivo esta conectado a una red
Wi-Fi de 2,4 GHz), aparecera una notificacién en la pantalla. Toque el botdn "Actualizar" en la
ventana de notificacion. La pantalla mostrara el proceso de actuali zacion del firmware. Espere a
que aparezca un mensaje indicando que la actualizacién ha finalizado.
JATENCION! No apague el dispositivo, no ni lo desenchufe de la red eléctrica durante la
actualizacion.
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Funcionamiento
1. Prepare los ingredientes: pele y/o lav

e los productos si es necesario; retire las cascaras de las

nueces, los huesos y el cartilago de la carne; pique los ingredientes grandes.
2. Coja los accesorios necesarios para el uso e instalelos en el tazén (véase la tabla siguiente).

Boquilla picadora

Coloque la boquilla picadora (1 6) en el
embrague (1) hasta el tope. Afiada los
ingredientes al tazon y cubrelo con la
tapa (9)

Batidor

Coloque el batidor (1 4) en el embrague
hasta el tope. Afiada los ingredientes
al tazén y culbrelo conlatapa( 9)

Boquilla para mezclar

Coloque la boquilla para mezclar (35)
en el embrague hasta el tope. Afiada

los ingredientes al tazon y cubrelo con
latapa ( 9)

<°@N-e ne5 8pequefia

Afiada la cantidad necesaria de agua
(al menos 600 ml) al tazén. Coloque la
cesta (17) en el e mbrague hasta el
tope. Afiada los ingredientes a la cesta
y ciérrela con la tapa ( 9)

Cuchillo de doble para rallador/triturar
Instale él porta (1 8) en el embrague.
Coloque el cuchillo para rallador/
triturar (19) en la porta con la hoja fina
(para rallar) o la hoja ancha (para
triturar) hacia arriba. Cierre el tazon

Vaporera

Afada la cantidad necesaria de agua

(al menos 600 ml) al tazon. Conecte

la vaporera (1 1) al tazén y girelo en el
sentido de las agujas del reloj para
bloguearlo. Afiad alosingredientes ala

conlatapa (10) vaporera y cubrela con la tapa (13)

3. Coloque el tazén con los accesorios instalados en la base hasta el tope, como se muestra en la
fig. C.
4. En la pantalla, seleccione un modo de la lista y ajuste los parametros mediante los botones de
la pantalla o el regulador ( 6).
5. En la pantalla, pulsa "Inicio" para poner en marcha el programa seleccionado. En la pantalla
aparece la cuenta atras del tiempo de coccién.
Nota. La cuenta atras del tiempo de coccion en el modo "Coccion al vapor" comenza ra cuando
la temperatura alcance los +95 °C.
Nota. Si el dispositivo se utiliza con un cuchillo para
introducirse en el tazon a través de la abertura de la tapa (
introducir los i ngredientes.

rallador/triturar, los ingredientes deben
10). Utilice el empujador  (20) para

JATENCION! No toque ninguna pieza maévil mientras el dispositivo esté en funcionamiento.

6. Al final del programa, pulse "Confirmar" en la pantalla, gire el interruptor a la posicién Oy
desconecte el dispositivo de la red eléctrica.

7. Desbloquee e | tazén girando la tapa (para la variante de montaje de la vaporera
vaporera) en el sentido contrario a las agujas del reloj (véase la fig. E).

—tapa de la

Nota. Si el tazon esta bloqueada, no podra sacarse
desconec tado de la red eléctrica.

de la base aunque el dispositivo o esté

8. Retire el tazén de la  base. A continuacion, retire la tapa y la boquilla / cesta vaporera o vaporera
para extraer el contenido.

JATENCION! La superficie del tazon y la tapa pueden calentarse. Utilice un guante de cocina o
un pafio grueso para retirar el tazén del dispositivo y la tapa del tazon.
Nota. Utilice la espéatula (2 2) para retirar la cesta vaporera  pequefia del tazén (véase la fig. D).

9. Limpie el dispositivo y sus accesorios (véase "Limpieza y mantenimiento").
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Limpiezay mante  nimiento (véase la fig. F)
iATENCION! No sumerja la base del dispositivo en agua. No lave la base del dispositivo en el
lavavaijillas.
iATENCION! No limpie el dispositivo hasta que se haya desconectado de la red eléctrica y se haya
enfriado completamente.
1. Lave todas las partes del dispositivo que entren en contacto con los alimentos con una esponja

suave y detergente lavavajillas. Aclarese bajo el grifo. Los accesorios también pueden lavarse en

el lavavajillas.
2. Limpiar la base con un pafio suave humedecido co n agua. A continuacion, seque con un pafo.
iATENCION! Aseglrese de que todas las piezas estén completamente secas antes del montaje.
Solucién de posibles problemas de funcionamiento
El dispositivo no se enciende. Posible causa: la toma de corriente esta de fectuosa. Solucion:
compruebe si la toma funciona correctamente conectando otro dispositivo a ella, si es necesario,
conecte el dispositivo a una toma que funcione.
El dispositivo dejo de funcionar de repente. Posible causa: se ha disparado la proteccion ¢ ontra
sobrecalentamiento. Solucién: desenchufe el dispositivo de la red eléctrica y deje que se enfrie
completamente.
Los ingredientes en el tazén se rallan en lugar de triturarse (o viceversa). Posible causa: la
cuchilla (1 9) no esta colocada correctament e. Solucion: apague el dispositivo, desconectado de la
red eléctrica y vuelva a colocar la cuchilla (1 9).
Los ingredientes se derraman o caen del taz6n mientras el dispositivo esta en funcionamiento.
Posibles causas: el tazén esta lleno; la temperatura de coccion seleccionada es demasiado alta.
Solucion: retire el exceso de ingredientes del tazén para que no sobrepasen la marca "MAX";
seleccione una temperatura de coccién mas baja.
iATENCION! Si ninguno de los métodos sugeridos ayuda a resolver el problema, péngase en
contacto con su proveedor o con un centro de servicio autorizado. No desmonte ni intente reparar
el dispositivo usted mismo.

Informacién de reciclaje. Este simbolo significa que debe seguir la normativa sobre

residuos de aparatos eléctrico sy electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas y baterias al

eliminar el aparato, sus pilas y acumuladores y sus accesorios eléctricos y electrénicos.

Segun la normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al final de su vida atil. No

elimine e | aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios eléctricos y electrénicos

junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria perjudicial para el medio
ambiente. Para la eliminacién de este equipo hay que devolverlo al punto de vent a o entregarlo a un
centro de reciclaje local. Debe ponerse en contacto con el servicio local de eliminacién de residuos
domésticos para obtener mas informacion.

ASBISC se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y adiciones a este documento
sin previo aviso a los usuarios.

Periodo de garantia y vida util —3afios a partir de la fecha de venta del dispositivo en la red de distribucion.
Informacién del fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limass ol, Cyprus
(Chipre). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabricado en China. Todas las marcas
comerciales mencionadas en este documento pertenecen a sus respectivos duefios. La fecha de
produccién se indica en el envase.

En aeno.com/documents enc ontrard informacion actualizada y una descripcion detallada del
dispositivo, asi como instrucciones de conexion, certificados, informacién sobre empresas que acepta n
reclamaciones de calidad y garantias. Este dispositivo cumple con los requisitos de seguri dad aplicables.
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Zapremina posude: 3,5 | (korisna zapremina: 2,3 ). Brzina rotacije motora: 125 -5000 o/min.

8 programa kuvanja P EO8+f° « n«0+J 8.-@5 08P OKig 8+0 neO+ 6« 6° O OK
5 &DNene 6+ N°¢& © N+8°P 0g 8+ J -Fi80ZBl/@ryR4EE2472 MHz). Snaga emitovanja:

17,3 dBm / 53.7 mW. Zastita od pregrevanja. Upravljanje: 8 V® Nwo buke (na udaljenosti od 1 m):

<90dB. Duzinakablazanapa As 6°J 1 P xeN°8&A+iJ 3 SfrA@NRSEKGPS(E © «&06° b (2
384x280x330 mm. Tezina: 7,8kg.Bo A+J O08.-0aNP D@iond H8EAP 1L-OT1 6!K -BORP(beii P O
kondenza -aA°cP EBl@diseda: temp. DIL-OT 61K 8°iPOOIP Bxi®s g 3° eea3A°CP
Informacije o potroSnji energije

3Ne 0° a@oUOV®°® @N& bV8°Y«0 0° 58agU06V®° =« °U°gN8a® VOB OBW58°g3a
Vreme prelaska u rezim pripravnosti: 5/1 0/20 min. E8°7«d @° *VN *N@ogad 58°«¢-VH°
58458en @NA&K ge3s @° ©° g 84@NAP a8° ° «VN «N@o O 2@ouU0V®° 6 34/
5 3°Dene 04 * VB8O2TedeP " 38e¢eV %ne o nRpSBmi@ N

Paket isporuke  (v. slike A, B)

Pametni kuhinjski robot, posuda, poklopac posude, poklopac multipraktika, parna posuda,

umetak za parnu posudu, poklopac parne posude, mutilica, meSalica, nastavak za seckanje sa
®°Na8ad @°®an-K ells 5¢8 ¢ g 85¢K 38+¢® ee ee 80 3. HOV@C°-ge §°K
rendanje/seckanje, OV8+®K ©°8 ¢« ®+D+K (Il 5+Nd-+K 58*Npgd g 84@ 4®@ga n 3a®P
OlU° © N& V8°f+b+ a HBslike &\, B)

1-spo Ra, 2 —baza, 3—disple A K-iBdikator 1,5 —indikator 2, 6 —regulator, 7 — 58°g &3 8®-losuda,

9 —poklopac posude, 10-poklopac multiprakti  ka, 11— parna posuda, 1 2 —umetak za parnu posudu,

13 — poklopac parne posude, 1 4 —mutilica, 1 5—-meSalica, 16— *@Nenesg s+ @°-ge+ 6° @+ ®°NA
17 — mala parna korpa, 1 8 — 38+e® e se 80 3+ 5OV @ °- P @Vdétrdni noz za rendanje/
seckanje, 20 - OV8+@K P8 « ®+«D «K—fbpatica.

..08¢ a®° 6+ & V5 + 8° &+

“ee(1l6An 58ANEPNen VS5VN@NN D58°% @ BEAPP BYNAN® n VS5VN@NN ¢ 3¢00V V

r--r--T"T"T~"T~"~T"T~"T~"T~T~T~T~TTTTSTSTSTTSTSTSTSTSTSTSTSTSTTSTTSTTSTTSTSTSTSTTSTTSTSTSTSTTSTSTTSTSTSTTSTTSTTSTSTTSTTSTTSTTSTTSTSTTSTSTSTTSSSTSSSTS hl
g & *N° «&d geondY 54Ne. 6 04 5 N°Dg -+ 584l4g g BRIIK-°00 “N8WANID
:podréku putem e -poSte: support@aeno.com ala -«@g°* 60 Vean aenoxdmisdrvice -and-:
'warranty . 2N8V® 6+-& -° n+ 5 -& %« 8°DaN° neD 58 «U° Neg 3+ °-°N° C:)V«é

1n8e-+N° V 58 3e¢n &-VP '

PAZNJA! ...58°. 8V g V A2¢¥ima: izvadite ih iz posude pre nego Sto A° da@58++ aN° & «
58°¢ 4 ge3e AY ®RA@NANYPN2°53B@BY © 300 MfOA¥ 8P g A° V 8e3VP

PAZNJA! X@ o UioV@®aAMOA/ @6 64N° Oe A e5eAe §e 580 ee 00 585« 8¢ U4 8Vo 1
3°0 n& « V8°A-P

PAZNJA! Opasnos N 3 5°g N& P z°ga 3°0 ma V&VW.-@° +O8°A+Na &-a@N=N&a n
°g g 8aD-° 6°M z° ANPBY @V3VK 5 gl 5-° aua 5.8 V5 @V3V 3 g @° 5 N5’
o 8A@NAN® 8Vgend-° e+ 8°8 V 3 @ 3°«°0UV g85VP z° 3 348VANDIGUASAe & °ii°
ohladi.

PAZNJA! z° AN° 58°g @aN&d =+ gV Sx &S g@e3+ 5V a4N° 5 @V3V 6°8 N V-8
sadrza A* a* 5 @V3° geJ=A/8%34P

PAZNJA!  V3aN° 58°+ & ge3e 3 3.A°NY NB8® @N Ze da se prospe iz posude zbog

naglog stvaranja pare.
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PAZNJA! “e¢dN° 3¢ N°® @N °©° VY° V DV5i6d V *« 5 @V3VK « 5 @°« V 5¢
5 @V3°K A°8 &% DNC°N&aNAaAWV8O Y-

PAZNJA! z° 6N° (i°Nd °@ @+ ¢ @NA& » 4VAaia Y8@@+*nd-~ Kn -° @« g DN&
V i6V@-3 WVYB°Bn Vgi @GNaKIY8@@*nd-VK g DNA-° &4 GOV@oBYV 3+ @° &
PAZNJA! En°8aN° @° 3«fAA WU O6Y8° °O DN @24 °N° Ha@ViV @-

L.NeA YBR AA° + ° (° ee V5 N8°%V 3 @NB8e §3°240(0® 35 » 404 @ «* @+ @
04-4@pad KogB@ &AVE® ° N+l & @5 @ « @N&a + @& +g & *AV 3n b a@ e
8Vg ne 6V V8°(«0° a4 @& °*9 @V 5 3 3.8 @ «° 30 n 8° ¢ 0AY NA@\
« 0 5% F@OUOV®AN e+ gV- V V5 N8°«VP z° ONA g+8aA@ NB®N 4PVI8 SRW@\WNS AT &
pribor samo u skladu sa njihov om namen om i prema uputstvima kako biste izbegli povrede. Ne

3 en UANC 3053 3¢ @° A08FPMY @UAEBa« 8 P z° ANNH@ EBVWE «+*-AREzY 8 HN
3¢ g BA@NAN® DNC°-AFAVB°Y84« 8P En°8alloi@® 35 a 08°gn° -aAe en°
N°Y a4®@gd @5°-AQ&arsdan<8+AV 58+ °N8& « ®i°gMN8&P ( 24A8VON° AVGARY -
@Vna 8Vge P z° @Nen{iech 5BAWBEVe CU°GNB8A® V 8C0¢V «Ce o3¢ 8ep X@AU
*g V5 N8°«° & 58° ®®PDX@2U0V®ANR \PRBPNSENA® a4-° 38°-4 VNAG®K
e5eAe OOP z° 5 Ne5+MNAK/ §MABOIA go«ili oAe 63V n 3V ANA V «BI @ NEPNEN
@° 3 ge«ill o ¢5¢A¢ 0° FA° VN8 VNRA@ BAARKA«F¥INK ANBBY @% WI8V-a K
58093 °N&a ¢ d0a aen 88 * N 50 NO°P ke« ¢<Ze s&zdmerdtt samo uz speci Al & sl°*NE
g A°DNO°-° K @ © O« ¢¢ ° N4 N°g 58 den J+®K niieD-° &4 @°8nd@ &4 38V(
«8 @° a+«°0ilic 5@ » ARV OPEAAP g BA@NANA 584« ®P Va5 BON Veg@ b \B V |
g 8A@NAN° 5 @V3V 404 584« 8 Aa8RkASAMBNENC 5 @V3V & 584 «Zéhin@ »
ogV-ADN° P zAN° g 8A@NANE Y° 4A@ 74 2@ Carazivie pANE, Proizvode ko Asadrze
PA@OUE © 408 B*@NnN+8+®° alld °Ne<U ° @V TX6P (SNB&ED-° HH-WSRIMA rada i
OV g-aA.+° @° -8 V g b50°N g 8@ a4®g 5848V® dgVK 3 @NV
aeno.com/documents

Namena pribora

Pribor Namena Brzina Vreme
Mlevenje mesa 8-1z 30-60 sek
Drobljenje leda 8-1z 10-20 sek
MeSanje sasto Asg 8-12 1-2 min
Xxi°n® 6° (°5N&8 6+®+K 8+D.@N&Y 5 1z 2-3 min
Seckanje luka, Salota, celera itd. 5-7 15-60 sek
MeSenje testa 1 1-2 min
xV-° 0 belanaca 4 2-4 min
xV-° 6° Du 3 3-5min
kVne 6° ® 8«& Ve AV ++08°n 2 190 min
Kuvanje na pari. 10-60 min
Napomena. Da istovremeno skuvate na pari viSe jela, -
koristite umetak za kuvanje na pari (12)

Kuvanje na pari; kuv anje Zitarica i drugih sitnih sasto Aeg 20-30 min
«® 3¢ fOV@°-ge 0° @ 5-6 30-60 sek
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X 3age-AMBCTA-

Status |ﬁ *®° §°

Indikator 1

Treperi zeleno | E8°TA A° Xma pripravnosti

Indikator 2

Treperi crveno E8°7+0 0° ValiloV®° K jdur@mate ilinije zatvorena poklopcem
Treperi belo i crveno E8°(+6 6° VgiidoV®° & @58° «+ ¢+ 5 g8°Ne 6° 58 08« «
Svetli belo Program je pokrenut, temperatura unutar posude je < 60 °C

Svetli crveno Program je pokrenut, temperatura unutar posude je > 60 °C

IV g-8aA° 8°OVie+*N 8+

Okrenite desno/levo PodeSavanje parametara izabranog programa
"8aNa@ &N° Ac°s3 Pokretanje/pauziranje programa

Pritisnite i drzite 3 sekunde Otkazivanje pokrenutog programa

Pritisnite i drzite (u "Turbo" rezimu) « Ne-&aAza

P8&a58° ¢« VBOA= ¢¢ g B 06°

1. ..580 Nn 8aN° 5+g ne 0° & A*nAANCIVN M+ 58° VP Egi &aN° @+« 0&Y @-°n
pakovanije.

2. ...®@a@NaNARsBAdnente (v. S#&ED-° 6° & 38eene 6°ScP

3. Stavite bazu V 8° JA ¢2) na ravnu, stabilnu povrsinu.

4 PrigliOV@®EN® ge«iliAe 095« U°@NBH¥NE® &-VP

5.7 ©°8aN° 58°g&7y®poloza A & @ *®fRalok se upali displej (3).

Povezivanje na Wi -Fi mrezu i kreiranje naloga

PAZNJA! Da biste pristupili receptima, kao i azuriranjima firmvera te listi recepata, treba da se
5840U0V®AaNPimeai24 JRec 4 88°48+N° i O 5 -V 3a@AiPb6s V8T«

1.78458° aN° VB8O 8+3 & 5 @PrudYV 33@ HBANE@ &N° A°3 e «dlU @ 6°0 n

2.z n8YV ©° A g AGd @° Nn 8 dizabidite pathebnu Wi -Fi mreZu (samo 2,4 GHz).

3.E°@AN° {i 8 gV e+ 8%V & gidg AN° SAMNSEE® HBLP@ 5 nCeidiei o

kliknite
. Kliknite navrhumeni A

.kidg aN° S«<°Oa@NB8VA @°SP

4
5.E 58 « 8V g Ad @° Nn 83 giidg A4N° + S'8aA*nsV«°ODa@N8+-aA+*SP
6
7

.U obrascu zar °O4@N8+-aAV +58+ndN° «i OJ V °@ aNG5te@ rkréfirsjtes oginl@,V ©

5 n glidg A4N° « S«°Oa@N8VA @°SP

8. E 58 + 8V o A4 @° Nn 84 V °@AaN° 5 3Ng°®@@g 50N bai8A@HKE+8 @Nc &

S3«®VASBP
Azuriranje firmvera

ke3e @° N@8aANT°8+4A. O48 n°8+ bfsA A°n?8 « -&FéEmreZuod 2,4 GHz), na displeju
se prikaze obavesStenje. Kliknite na dugme "AZurira AS V 58 « 8V @3tengma.°Na displeju se

584g++° 58 -°@ ++V848+ 6+ O48ANG:R &effeldns A°Zwriranje zavrieno.

PAZNJA! z° 4@ o UMVONBOARs ©° 3@5+06°0N° O« &+ °i°gN8A® © 8°¢° N g
k 8aD-° &°

1. "8458° a4N° @+@N Ag°J OViaN° aVAUE 5°8aN° « 48 4-°K g A°
hrskavicu iz mesa; iseckajte krupne komade.

2. Uzmite pribor potreban za kuvanje i ugradite ga u posudu (v. tabelu ispod).

*eVB&8

5 N88«
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Nastavak -seckalica Mutilica

Ugradite nastavak za seckanje (16) na Ugradite mutilicu (4) nas5 AgV 3 g
@5 AbVc 3 g @° ° ««V@Ne+naP ( 3+AN@° °© eeV@NenaP ( 3*AN° @<*@N Ag
@+*@N Ag° V5 @V3V 45 g8aAN° 6°5 @V3V a4 5 g8AAN° 6° B9)gii 5-°
poklopcem (9)

Mesalica Mala parna korpa
Ugradite meSalicu (I5¢c +* @5 AgV 3 g ( 3+sAN° 5 N8°%« V ®A Ma n 3°
@° ©° essV@NendP ( 3*AN° @<@N Alw>AVe 6600 ml) u posudu. Stavite

5 @V3V a 5 g8aAN®° 6° f9)pu 5-° korpu (Ifc » @5 AgV 3 g @° ©° ««V@N-+na
(3«AN° @*@N Ag°® V g 85V & ++Nn| 8
poklopac (9)

Dvostrani noz za rendanje/seckanje Parna posuda

EO8+3aN° 38B®Y @5 AgVP (3+AN° 5 N8°« V ®A MA n 3°

Umetnite noZ za rendanje/ b «A « 86° OIT iic V5 @V3VP 3N+.naNa

seckanje (19c V 38««® @+ -UAa parnu posudu (1) na posudu i

@°®ana - dndanj@) ili Sirokim okrenite je u smeru kazaljke na satu

@°®an bee @°-g+ 6°c ©@8° VNA da je fiksi 8¢ N°P ( 3«sAN° @<@N Ag° |V

prema gore. Pokrijte posudu parnu posudu i zatvorite poklopac (13)

poklopcem  (10)
3.E °N d4N° 5 @V3V @+« vVO8«1° & 5dazu 8ok ¢ ne zaustavi, kao $to A° 58&gees
slici C.
4.z 38@50U°0V &A++*«°BaAN° 8%+a @<+ UA@N° & 5 3°@&aN° 58« °N8° 5 -Mefde @
regulatora ( 6).
5. Na displeju pritisnite "Start" da pokrenete izabrani program P ze 3a@50°AVZ@isB dane 06°
vremena kuvanja.
Napomena . a8° ° V 8°3 V SkVne 6° + 5¢8aS 5 ® CAvrtekd kdlla temperatura
dostigne +95 °C.
Napomena . Ako se u 8¢ fkoristi sa noZzem za rendanje/seckanje, sasto Ai treba dodavati u
posudu kroz otvor na poklopcu (10). k 8a @ N &N ° (2D Vdhubacite sasto  Re.
PAZNJA! Nedodiru AN° 5 g8°N ©° 3°( n° K&K A uradu.
6.z+ #8+AV 58 08+ + 584ANA@ aN° S@ NNUPIMIS 5+ CHANCGSSP HAUAMD> 4 4@ @10
V 8° Az napa Anja.
7. .NglUOANP*5 @V3V @8°Ne 6° 5 gl 5-°¢ beg 06° @e@Nenud° @+ 58 5 @
parnu posudu sa poklopcem) u smeru suprotnom od kazaljke na satu (v. sliku E).
Napomena .Ako R 5 @V3e ¢egliOV®es ¢K °©° eON° J°h R B NA B~V 8°PE@ o U0V
8.3gd d4N° 5 @V3V @+ gV-aDN+*P A*Nad @@a a@N° 5 gl 5¢= 8 *@Neneg V 5§
izvadite sadrza AP
PAZNJA! Povrsina posude i poklopca moZe se zagrejati. K oristite rukavicu za rernuili deb ljukrpu
ee @gade 6°5 @V3° @+ V8°T+0+ 4 5 gl 5~ @+ 5 @V3°P
Napomena . Koristite lopaticu  (22¢ 3¢ &< -V ®°N ° parriuiorpu iz posude (v. sliku D).
9. .. ®A@NAEANAYIBR{». S#ED-° 6° & 38eene 6°ScP
#aD-° 6° & 38njen(v.sliku F)
PAZNJA! Neuranja & bazu V8°fA V n 3VP z° 5°8aN° gV - aDuNrfadihB2lpranje sudova.
PAZNJA! #3a@NA&AN° V8°(«56 @+ °g DN «V3° a@gub6VvV®° & 5 N5V Yuego F
1. ...5°8a4N° @n° 3°0 NnAVE°RA 3 (ee° V 3338 @+ =<+ 48 d-° » @Vo(°B a
30N©°83e° N e 58+ 0° @V3 neP X@5°84aN° AY 5 3 N°gV- n3 Pk 5 °N°
prati u masini za pranje sudova.
2. ObriSite  bazu mekom krpom navlazenom vodom. Zatim obriSite suvom krpom.
PAZNJA! Uverite se da su svi delovi potpuno osuse ni pre nego ih opet sastavite.
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..Ngie 6+ 6° OV-aY O8°D+g+

E8°TA @° ©° VAW\NX OV-34 Ve8 gJ VNA® &%8@ 58+n 3dhjexProverite ispravnost
VN&® &-° 5 no«dns 6° =+ 06V 38V0O O VBAT-H:K8P« gK SBAMAOWI T 4@58+n
VNa® a-Vv~pe

E8O°TA A° Fe © o3¢ 58°@Ne 3x VAR V+8 gJ) *gNaNna8eiis @° *+DN&Ne 3 58°0¢
A@OUOVR®ANC A/ B8@MNNEAN° 3¢ @° 5 N5V Yis3aP

3.@N A-34 V 5 @V33a @° 8° 3:AV V °@N 3¢ @° @°- o ©OW -4 Va8 @3 (19)Njec P
5 08°D VOB8.78°P° 6°) 4@OUOVRAKCA@MMC O AdcAwDe & V °N aKA9)
drugom stranom.

3¢e@N A-4 @° 58 @A45+AV 404 A@5+3*AVIaA B-@DV 330VVY8°-4J 5A@ \BB°5V U
N° 5°98¢NV8es gVne 6 A° 58°%chj@ ukloRitewfSak sasto A ¢ giz posude tako da ne prelaze

oznaku "MAX?"; izaberite nizu temperaturu kuvanja.

PAZNJA! Ako ni &dna od navedenih opcija ne pomogne u reavanju problema, kontaktira fe svog

3 «enli6e®e+ 404 nieDs-P A°@ENM-n U OPLNCEAMEC © Sva X N° 3« Omi @pravite.

Informacije o odlaganju. OvaA@4a « U « ®4 3« @° 58 d+n 3K 0% akimulater,8 a

ge a4 0°O n °U°gN8EA® & & °U°@NS8 @ odlaga8 & «<kBdu 82 smernicama za

N5¢3 V °°gN8a® V & °U°gN8 @gV 58°gWatlvarfad gec odlagdfje otpadnih

bateri A. Propisi zahtevaju da se ova oprema selektivno odlaZe na kraju njenog upotrebnog

n°geP E8°f«6K 6°0 n° «*N°8406° & gV Vi*N 84K g« & 6°0O n °i°sN84

smeju se odlagati zajedno sa nerazvrsta a @ V -0 & N5e3 6°8 -° N « °N& DN
Zivotnoj sredini. Za uredno odlaganje ove opreme, trebate je vratiti u prodajno mesto ili predati lo kalnom
centru zareciklazu. fis 3°Ne(id® «8<NAN® @° (i geli 6 @UVe«d = 20O+ 6° gV- O N5.2

ASBISC zadrz ene 58en 3« 35040 VAPAVBO3e V @& 4+ °° & 35V ° V nep 3 gV o
prethodnog obavestenja korisnika.

Je8+ N 4 8 V5 N8°« 4 8 7 @V D O 38 ° 3 3.(=/5858A# VBE 58 3+6°P

"3e-3 58 Aen Te®VJ 3 X3! 0 N°8584@°@ " n!K AhebasibsyA 0lKLinAsso@Cyprus (Kipar).

Tel.: +48732080077, info@asbis.com, ashis.com. "8 aencs3o V k@ aP 3na ««DN&N a4 » g nda a N8
pomenuta ovde su vlasnistvo njihovih vlasnika. Datum proizvodnje A° en°3° « 5eg ne VP

Aktuelne inform  ¢-4A° & 3°Neids T>AE@K WH° & VS5VN@NnNe+ ¢+ 5 noedne 6°K @°8Nad4a
drustvimako Ae 583 AV 8°giie «+=406° V n°«d gnelUadN°Ne & O 8 aerioidi/doc@ems °© .@V
Ova AVBOTACAY @B ii*3V @+ Nes®-4 «°¢«®3 @ & e+YNO°na P
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IR S) .'( ! $.1)(( ! +))- —*+ ,-+?2lK *+ (2 (! &D $)( ((D &?2? 0.($3"
*) +?2 ( ((D *+) .$-? ) *+ )-. ((D -+ +? ()@ ,$& (),-?P

t) &?ACR0O001S b- * &$ OVAGRO00IS-UK b- * &$ JcP

E 1(?2(? 1+ $-+ ,- 8

z& $-+) & ((D b 1?2 c3IbBHI u b !ckODTVIP $)'2( &7( *)-. (?,-7J3 iNIT
b( +? &7(! & "' (- - ")-)+cK T111TKT u- b( +? &7(! &' (-ck OITIKI u
<*) ( *)-. (?2,-7 .+ '?)2?%. ((DJ,GwPP ~ T='2 4?2J NKO & b$)+ 2,8 xdpr
“$?,-7 ) +- ((D )-)+ J IBDIT ) VLI B *+) + ' *+ )-. ((P u.) (? J
2% )( '?+C (7-0-0 $ K $+)% . D K 0.($3?D ,$ ((D -+ Py,
, (\)+( 'K OSP-Fia®02.11 b/g/in (2412-2472 tv3cP % )-. (?,-7 *+)'?(C ((DJ TAKRK
53,7 'u-P ~1- ? *+ +? P f +. ((DJ +.2( P 8?2 (7 4.". b( 2 ,-90? tiP"c

y) ( $ &C & ((DJT'P t - +? &J&tg- $K (+ ?2C2 ,- &7P $) *? % uxy
384x280x330 "'P u J OKO $ P f)&?+J + 07?-) I[P ") $,*&. - 3?2@K - 7 *FRIL PC
40-01 1 b $)( (, 32@cP ') +? ((DJ,RIROBIK 2?2 (P )&)-P®Ii b

$)( (, 3?7@cP
Z(0)+' 3?2D *+) (+),*) ((D

u'$(C (Y - (0 (F+ -+ *2 T= ( (! ) & $-+)' + ?K "$2 *+ | =
*)&) ((?0): A0,3 u-~

S+ 1) . + ')2?%. ((D5/10/20 1. %o+ ,-+7?! ) - 2() *+ 1) -7 .+
)2?%. ((DK D$5) ( $)+ ,-) .=-7,DP-) '$( ((D ,*& D) ( -0

(& 4-. ((D1 *+ ,-+)CP ~( 2 ((D 'Y 2. ((P51 P

f)'*& $- *),- 2 ((Db P ' &PB)

S) (! $.1)((! +))-K 24K $+ 4% 2 472K $+ 4% $)' (K *+) +3$ K
*+) +$ K $+ 4% * +) +$ K ?2(2 $K (, $ &D * + '?24. ((DK*Y +?%C 2 ?
2)- +" () "KT&!I*4) I $)4 $K -+ ' 2 () &D - +$ V4 ($. ((DK ),-)+)((

(? &D +$ V4 ($. ((DK-) 1 2K '"?2+( ! ,- $ (K &)* -$ K$)+)-$ ! *),?2 ($ $)+ ,
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Adlli oshxona roboti  — ko'p f unktsiyalarni bajarish uchun mo'ljallangan qurilma: oziq -ovgat
mabhsulotlarini maydalashdan tortib, turli xil murakkablikdagi taomlarni tayyorlashgacha.

Modellar: ACRO0001S (vilka turi E/F), ACRO0001S -UK (vilka turi G).

Texnik xususiyatlari

Elektr ta'minoti ( kirish): 220 —240 V (AC), 50—-60 Gs. Nominal quvvat: 1300,0 Vt (isitish elementi +
uvg8aNDda-VYcK iT1TKI aN ba@aNa@V °u° ° NBuwish @jimkidgaguvat ¢ N O & -§ &P
Idishning hajmi: 3,5 | (foydalanish mumkin bo'lgan hajm — 2,31). Yuritgichning aylanish tezligi:
125-5000 ayl ./daq. 8 ta pishirish dasturi . O'rnatilgan tarozi: o'lchov diapazoni — 0-5 kg, tortish
bosgichi —5 g, tara vaznini qayta tiklash funksiyasi. Displey: sensorli, 5". Wi -Fi: 802.11b/g/n (2412 —
2472 MGs). Nurlanish qu wvati: 17,3 dBm / 53,7 mVt. Qizib ketishdan himoya. Boshqgaruv: go'lda.
Shovqin darajasi (1 m masofada): < 90 dB. Ta'minot kabelining uzunligi: 1 m. Material: ABS
plastmassa, zanglamaydigan po'lat. O'lchami (UxKxB): 384x280x330 mm. Og'irligi: 7,8 kg. Rangi:

grafit rangli. Ishlatish shartlari: har. 0...+40 °C, nish. naml. 40 -60 % (kondensatsiyasiz). Saglash
shartlari: har. B TL-O1C, nisb. naml. 20 —75 % (kondensatsiyasiz).

Energiya iste'moli hagida ma'lumot

O'chirilgan holat (qurilma elektr tarmog'iga ulangan, uzgich O holatida): ~ 0,3 Vt.

Kutish rejimiga o'tish vaqti: 5/10/20 dag. Qurilma foydalanilmayotgan bo'lsa, u avtomatik ravishda
kutish rejimiga o‘tadi. Displeyning avtomatik o'chish vagtini qurilma sozlamalarida o'rnatish

mumkin. Sukut bo'yicha o'rnatilg an giymat -5 dag.
Yetkazib berish to'plami (A-,B-rasmgag.)
Aqlli oshxona roboti, idish, idish qopgog'i , kombayn qopqgog'i, bug'da pishirgich, bug'da pishirgich

go'shimchasi, bug'da pishirgich qopqog'i, ko'pirtirgich, aralashtirish uchun nasadka, to'rtta

pichogli maydalagich nasadka, kichik bug' savati, girg'ich/maydalagich uchun pichoq tutgichi,
girg'ich/maydalagich uchun ikki tomonlama pichoq, turtgich, o'lchov stakan, kurakcha, gisqacha
foydalanuvchi go'llanmasi.

Qurilma elementlari va tarkibiy gismlari (A-,B-rasmgag.)

1- mufta, 2 - taglik , 3 — displey, 4 - Zindikator , 5 — 2-indikator, 6 - rostlagich, 7 — ulab -uzgich,
8 —idish, 9 —idish qopgog‘i, 10— kombayn gopgog'i, 1 1-bug‘da pishirgich, 1 2 — bug‘da pishirgich
go‘shimchasi, 1 3 —bug'da pishir gich qopgog'i, 1 4 — ko'pirtirish, 1 5 — aralashtirish uchun nasadka,
16 — to'rtta pichogli maydalagich nasadka, 1 7 —kichik bug' savati, 1 8 — girg'ich/maydalagich uchun
pichoq tutgichi, 1 9 —girg'ich/maydalagich uchun ikki tomonlama pichoq, 20 —turtgich, 21-o0'lchov
stakan, 2 2 —kurakcha.

Cheklovlar va ogohlantirishlar

Qurilmani ishlatishdan oldin ushbu hujjatni diggat bilan o'gib chiging. Kelajakda foydalanish

uchun ushbu go'llanmani saglab go'ying.

Agar sizda AENO™ qurilmasidan foydalanish bo'yicha savo llaringiz yoki giyinchiliklar yuzaga
kelgan bo'lsa, iltimos,  support@aeno.com  elektron pochta manzili yoki aeno.com/service -and -
warranty onlyan -chat sahifasi orgali qo'llab  -quvvatlash xizmatiga murojaat giling. Mutaxassislar
muammoni hal gilishga yordam be radi va siz do'konga borishga vaqt va kuch sarflashingiz shart

emas.

DIQQAT! Pichoglar bilan ehtiyotkor bo'ling: idishni bo'shatishdan oldin ularni idishdan chigarib

oling, ularni tozalash paytida ehtiyot bo'ling. Qurilma ishlayotgan vagtda uning harakatl anuvchi
gismlariga tegmang.

DIQQAT! Butlovchi gismlarni almashtirish va qurilmaning ishlashi paytida harakatlanuvchi
gismlariga ishlov berishdan oldin qurilmani o'chiring va uni elektr manbayidan uzing.

DIQQAT! Kuyish xavfi. Qurilmaning ba'zi gismlari qizi b ketishi va foydalanishdan keyin darhol issiq
bo'lishi mumkin! Idish, gopgoglar va bug'da pishirgich to'lig sovimaguncha ushlamang yoki
oshxona go'lgopi yoxud galin matodan foydalaning. Isitish elementi to'liq sovimaguncha unga
tegmang.

DIQQAT! Idishni to ‘ldirganda "MAX" belgisidan oshirmang — bu qurilma ishlayotgan vaqtda
idishdagi mahsulotning toshib ketishiga olib kelishi mumkin.
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DIQQAT! Idishga issiq suyuglikni quyganda ehtiyot choralariga amal giling, chunki u to'satdan

bug' hosil bo'lishi sababliid ishdan to'kilib ketishi mumkin.

DIQQAT! Idishning chuqurchasiga va xususan, idishni o'rnatish joyiga suyuglik tushishiga yo'l
go'ymang - chunki bu qurilmaga zarar yetkazishi mumkin.

DIQQAT! Qurilmada suyakli va/yoki kemirchakli go'sht, danakli mevalar, po' chogli yong'oglarni
maydalamang. Pichogning shikastlanishini oldini olish uchun oldindan suyaklarni, kemirchaklarni

va postlarni tozalab tashlang.

DIQQAT! Idishni taglikdan olishdan oldin qurilma o'chirilganligiga ishonch hosil giling.

Qurilma, 16 yoshgach a bo'lgan bolalar yoki jismoniy, ruhiy yoki agliy gobiliyatlari cheklangan
shaxslar tomonidan, ularda quriimadan foydalanish bo'yicha yetarli malaka yoki bilimlar mavjud
bo'lmagan va agar ularning xavfsizligi uchun mas'ul shaxsning nazorati ostida bo'Imasa ,
foydalanish uchun mo'ljallanmagan. Quriima fagat maishiy sharoitda foydalanish uchun
mo'ljallangan. Qurilmani ochiq havoda ishlatish ta'giglanadi. Qurilma va uning butlovchi
gismlaridan fagat uning belgilangan magsadi bo'yicha va shikastlanishni oldini o lish uchun uchun
ko'rsatmalarga muvofig foydalaning. Bolalarga qurilma yoki uning butlovchi gismlari bilan
o'ynashga yo'l go'ymang. Qurilmani tushirib yubormang yoki tashlamang. Buzilgan qurilma yoki
aksessuarlardan foydalanmang. Texnik spetsifikatsiyalard a ko'rsatilgan nominal kuchlanish va
chastota elektr tarmog'ining parametrlariga mos kelishiga ishonch hosil qiling. Qurilmani fagat

qurug go'llar bilan ishlating. Elektr tarmog'iga ulangan quriimani garovsiz qoldirmang.
Foydalanishdan keyin va tozalashdan oldin qurilmani elektr tarmog'idan o'chiring. Qurilmani
ta'minot shnuridan emas, vilkasidan ushlab elektr tarmog'idan uzing. Qurilma, elektr shnuri vilkasi

yoki shnurni suvga yoki boshga suyugliklarga botirmang. Ta'minot shnuri buralmagan, egilmagan,

biro r narsa bilan bosilmagan yoki issiq, o'tkir predmetlar va issiglik manbalariga tegmasligiga
ishonch hosil giling. Ta'minot shnuri fagat maxsus asboblar bilan almashtirilishi mumkin, shuning

uchun u shikastlangan bo'lsa, xavfli vaziyatlarni oldini olish uch un uni ishlab chigaruvchi, vakolatli
xizmat ko'rsatish markazi yoki boshga malakali shaxs almashtirishi kerak. Yetkazib berish
to'plamiga kiritimagan butlovchi gismlardan foydalanish tagiglanadi. Idish yoki butlovchi
gismlarni boshga qurilmalar bilan ishl atmang. Idish va butlovchi gismlarni fagat yetkazib berish
to'plamiga kiritilgan taglik bilan foydalaning. Qurilmani tozalashda kimyoviy agressiv yuvish
vositalari, abraziv pastalar, kislotalar yoki erituvchilar bo'lgan vositalar, shuningdek metall
gubkala rdan foydalanmang. Qurilmaning batafsil tavsifi, uning rejimlari va vazifalari
aeno.com/documents saytida mavjud bo'lgan foydalanuvchi to'liq go'llanmasida mavjud.

Butlovchi gismlarning belgilanish magsadi

Butlovchi gsimlar Vazifasi Tezlik Vaqt
Go'shtni maydalash 8-1z 30-60 s
Muzni maydalash 8-1z 10-20 s
Ingrediyentlarni aralashtirish 8-1z 1-2 daq
Dukkaklilar, yong'oglar, gahva donlarini maydalash 1z 2-3daq
Piyoz, shalot piyozi, selderey va hokazo 5-7 15-60 s
Xamir gorish 1 1-2 daq
Tuxumnin g ogini ko'pirtirish 4 2-4 daq
Qaymogni ko'pirtirish 3 3-5daq
Isitish funksiyasidan foydalangan holda 12 1-90 daq
sho'rvalarni tayyorlash
Bug'da tayyorlash. 10-60 daq
Eslatma. Bug'da bir vagtning o'zida bir nechta _
oziq -ovgat mahsulotlarini pishirish uchun  bug'da
pishirish go'shimchasidan foydalaning (1 2)
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Butlovchi gsimlar Vazifasi Tezlik Vaqt

Bug'da pishirish; don va boshga kichik 20-30 daq
ingrediyentlarni pishirish

Ingrediyentlarni girish/to'g'rash 5-6 30-60 s

Qurilma indikatsiyasi

Holati | Ma'nosi

I-indikator

Yashil rangd a miltillayapti | Qurilma kutish rejimida

2-indikator

Qizil rangda miltillayapti Qurilma yoqilgan, idish o'rnatimagan yoki gopgoq bilan

yopilmagan

Oq va gizil rangda miltillayapti Qurilma yogilgan va dasturni ishga tushirishga tayyor

Oq rangda yonyapti Dastur ishga tushirilgan, idish ichidagi harorat < 60 °C

Qizil rangda yonyapti Dastur ishga tushirilgan, idish ichidagi harorat < 60 °C
Rostlovchi funksiyasi

O'ngga/chapga burish Tanlangan dastur parametrlarini sozlash

Bir marta bosish Dasturni ishga tu  shirish/to'xtatib turish

3 soniya bosib turish Ishga tushirilgan dasturni bekor gilish

Bosib turish ("Turbo" rejimida) Pichogning aylanishi

Qurilmani ishlashga tayyorlash

1. O'ramni ehtiyotkorlik bilan oching va qurilma hamda butlovchi gismlarni chigarib o ling. Ulardan
barcha gadoglash materiallarini olib tashlang.

2. Qurilma va butlovchi gismlarning tozalang (“Tozalash va parvarishlash"ga q.).

3. Qurilma taglik ini (2) tekis barqaror yuzaga o'rnating.

4. Ta'minot kabeli vilkasini rozetkaga ulang.

5. Uzib ulagichni ( 7) | holatiga o'tkazing va displey (3) yonishini kuting.

Wi -Fi tarmog'iga ulanish va akkaunt yaratish

DIQQAT! Retseptlarga, shuningdek chok va retseptlar bazasi yangilanishlariga kirish uchun Wi -Fi

tarmog'iga (2,4 GGs) ulanish va qurilma displeyi yordamida ak kaunt yaratish kerak.

1. Qurilmani ishlashga tayyorlang va displey yogilgandan so'ng uning istalgan gismiga bir marta
bosing.

2. Ochilgan menyuning yuqori gismida kerakli Wi -Fi tarmog'ini bosing va tanlang (fagat
2,4 GGs).

3. Tarmoq parolini kiriting va "Tasdigla sh" tugmasini bosing. Ulanish jarayoni tugashini kuting

va nibosing.

. Menyuning yuqori gismidagi tugmani bosing.

. Ochilgan oynada "Kirish/Ro'yxatdan o'tish" tugmasini bosing.

. "Ro'yxatdan o'tish" tugmasini bosing.

. Ro'yxatdan o'tish shaklida akkaunt yarat ing: elektron pochta manzilini kiriting va parol yarating,

"Ro'yxatdan o'tish" tugmasini takroran bosing.

8. Ochilgan oynada akkaunt ma'lumotlarini (foydalanuvchi nomi, jinsi va yoshi) kiriting va
"Saglash" tugmasini bosing.

Chokning yangilanishi

Chokning yan gi versiyasi aniglanganda (agar quriima 2,4 GGsli Wi -Fi tarmog'iga ulangan bo'lsa)

displeyda tegishli bildirishnoma paydo bo'ladi. Bildirishnoma oynasida "Yangilanish" tugmasini

bosing. Displeyda chokning yangilanish jarayoni ko'rsatiladi. Yangilanish tuga llanganligi hagidagi

xabarni kuting.

DIQQAT! Yangilanish vagtida qurilmani o'chirmang yoki uni elektr tarmog'idan uzmang.

~N o O b
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Ishlatish

1. Ingrediyentlarni tayyorlab go'ying: agar kerak bo'lsa, mahsulotlarni tozalang va/yoki yuving;
yong'oq po'stloglarini, go'sht ning suyak va kemirchaklarini tozalab tashlang; katta
ingrediyentlarni mayda qilib kesing.

2.Ish uchun zarur bo'lgan butlovchi gismlarni oling va ularni idishga o'rnating (quyidagi
jadvalga q.).

Maydalagich nasadka Ko'pirtirgich

Maydalagich nasadkani  (16) Ko'pirtirgichni  (14) muftaga

muftaga (1) to'xtaguncha o'rnating. to'xtaguncha o'rnating.

Ingrediyentlarni idishga soling va Ingrediyentlarni idishga soling va

gopqog'ini yoping ( 9) gopqog'ini yoping ( 9)

Aralashtirish nasadkasi Kichik bug' savati

Aralashtirish nasadkasini  (15) muftaga Idishga kerakli migdorda suv quying

to'xtaguncha o'rnating. (kamida 600 ml). Savatni (17)

Ingrediyentlarni idishga soling va muftaga to'xtaguncha o'rnating.

gopgog'ini yoping ( 9) Ingrediyentlarni savatga qo'shing va

gopqgog'i ni yoping (9)

Qirish/to'g'rash uchun ikki tomonlama pichog Bug'da pishirgich

Tutgichni (1 8) muftaga o'rnating. Idishga kerakli migdorda suv quying

Tutgichga qirish/to'g'rash pichog'ini (19) (kamida 600 ml). Bug'da

kichik tig'lar (qgirish uchun) yoki keng pchirgichni  (11) idishga ulang va

tig'lar (to'g'rash uchun) bilan yugoriga mahkamlash uchun soat strelkasi

garatib o'rnating. Idishni gopgoq (10 yo'nalishi bo'yicha burang.

bilan yoping Ingrediyentlarni bug'da pishirgichga

go'shing va gopgog'ini yoping ( 1)

3. Idishni o'rnatilgan butlovchi gismlar bilan, C-rasmda ko'rsatilganidek, to'xtab golguncha o'rnating.

4. Displeyda ro'yxatdan rejimni tanlang va displeydagi tugmalar yoki rostlagich ( 6) yordamida
parametrlarni sozlang.

5. Displeyda tanlangan dasturni ishga t ushirish  uchun "Boshlash" tugmasini bosing.
Tayyorlashning ortga hisoblash vaqti displeyda ko'rsatiladi.
Eslatma. "Bug'da pishirish" rejimida pishirishning ortga hisoblash vaqti harorat +95 °C ga
yetganda boshlanadi.
Eslatma. Agar qurilma qirish/to'g'rash pichog'i bilan ishlatilsa, ingrediyentlarni gopgoqdagi  (10)
teshik orgali idishga kiritish kerak. Ingrediyentlarni idishga kiritish uchun turtgichdan (20)
foydalaning.
DIQQAT! Qurilma ishlayotgan vagtda uning harakatlanuvchi gismlariga tegmang

6. Dastur tuga gandan so'ng displeydagi "Tasdiglash" tugmasini bosing, ulab uzgichni O holatiga

o'tkazing va qurilmani elektr ta'minotidan uzing.
7. Qopgoqni soat strelkasiga teskari burash orgali idishni blokdan chigaring (bug'da pishirgichli
to'plam —qgopqogqli bug'da pish irgich varianti uchun) (  E-rasmga q.).
Eslatma. Agar idish bloklangan bo'lsa, quriima elektr tarmog'idan uzilgan bo'lsa ham, uni
taglik dan chigarib bo'lImaydi.
8. Idishni taglik dan yechib oling. Keyin ichidagi mahsulotni chigarib olish uchun gopgogni va
nasadka ni/bug' savatini yoki bug'da pishirgichni yechib oling.
DIQQAT! Idish va gopqoq yuzasi gizib ketishi mumkin. Idishni quriimadan va qopgogni idishdan
olish uchun oshxona qo'lqopi yoki galin matodan foydalaning.
Eslatma. Kichik bug' savatini idishdan olish u chun kurakchadan (2  2) foydalaning (D-rasmga q.).
9. Qurilma va uning gismlarini tozalang (“Tozalash va parvarishlash"ga g.).
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Tozalash va parvarishlash (F-rasmga q.)

DIQQAT! Qurilma taglik ini suvga botirmang. Qurilma taglik ini idish yuvish mashinasida yuvish

tagiglangan.

DIQQAT! Qurilmani elektr tarmog'idan uzib, to'lig sovutgandan keyingina tozalang.

1. Qurimaning ozig -ovgat mahsulotlari bilan aloga giladigan barcha gismlarini yumshoq gubka
va idish yuvish vositasi bilan yuving. Ularni ogar suv ostida yuving. Bu tlovchi gismlarni idish
yuvish mashinasida ham yuvish mumkin.

2. Taglik ni suv bilan namlangan yumshoq mato bilan arting. Keyin uni quriguncha arting.

DIQQAT! Yig'ishdan oldin barcha gismlar to'liqg quriganligiga ishonch hosil giling.

Mumkin bo'lgan nosozliklar ni bartaraf etish

Qurilma yogilmayapti. Ehtimoliy sabab: rozetka nosoz. Yechim: rozetkaning sozligini unga

boshga qurilmani ulash orgali tekshiring va agar kerak bo‘lsa, qurilmani ishlaydigan rozetkaga

ulang.

Qurilma birdan ishlamay qoldi. Ehtimoliy sabab: haddan tashgari qizib ketishdan himoyalanish
ishlab ketdi. Yechim: quriimani elektr tarmog‘idan o'chiring va to‘liq sovishini kuting.
Idishdagi ingrediyentlar to'g'ralish o'rniga (yoki aksincha) qirilyapti. Ehtimoliy sabab:

pichog (19) noto'g'ri o'rnatilg an. Yechim: qurilmani o'chiring, elektr manbayidan uzing,
pichogni (19) teskari tomoni bilan o'rnating.

Qurilma ishlayotgan paytda ingrediyentlar idishdan to'kilyapti yoki tushyapti. Ehtimoliy
sabablar: idish to'lib ketgan; juda yuqori pishirish harorati t anlangan. Yechim: "MAX" belgisidan
oshib ketmasligi uchun idishdagi ortigcha ingrediyentlarni olib tashlang; pastroq pishirish

haroratini tanlang.

DIQQAT! Taklif etilgan usullarning hech biri muammoni hal gilishga yordam bermagan bo'lsa,

yetkazib beruvchig a yoki vakolatli xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qiling. Qurilmani
gismlarga ajratmang yoki uni 0'zingiz ta'mirlashga urinmang.

Utilizatsiya gilish hagida ma'lumotlar. Bu belgi qurilmani, uning batareyalari va
akkumulyatorlarini hamda elektr va elektron aksessuarlarni utilizatsiya gilishda siz elektr va
elektron jihozlarning chigindisi (WEEE) va batareya va akkumulyator chigindilari goidalariga
rioya qilishingiz kerakligini bildiradi. Qoidalarga ko'ra, ushbu uskunaning ishlash muddati
tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga  yotadi . Qurilmani , uning batareyalari va
akkumulyatorlari ,shuningdek ,unung elektrik va elektron aksessuarlarini shahar chigindilari
bilan bir qatorda utilizatsiya qilishga yo'l qo'yilmaydi , chunki bu atrof -muhitga zarar
etkaz adi. Ushbu uskunani utilizatsiya qilish uchun uni sotish yoki mahalliy qayta ishlash nuqtalariga
gaytarish kerak . Batafsil tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'gotish xizmatiga murojaat qilish
kerak .

ASBISC kompaniyasi foydalanuvchilari o ldindan ogohlantirmasdan qurilmani rivojlantirish,
o'zgartirishlar kiritish, ushbu hujjatga o'zgartirish va go'shimchalar kiritish huqugini o'zida saq| ab goladi.
Kafolat va xizmat muddati —qurilma chakana savdo tarmog'ida sotilgan kundan boshlab 2 yil.

Ishlab chigaruvchi hagida ma'lumot: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limass ol,
Cyprus (Kipr). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Xitoyda ishlab chigarilgan. Ushbu hujjatda
keltirib o'tilgan barcha tovar belgilari va sav do markalari tegishli egalarining mulki hisoblanadi. Ishlab
chigarish sanasio a8+ 3+ g a8@+*Naubde P

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'yicha ko'rsatmalar,

sertifikatlar, sifat va kafolatlar bo'yicha da'volarni gabul giladigan kompaniyalar hagidagi ma'lumotlar
aeno.com/documents sahifasida mavjud. Ushbu qurilma tegishli xavfsizlik talablariga javob beradi.
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