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ENG Smart Cooking Robot is a device designed to perform a variety of functions from chopping 

food to cooking dishes of various complexity.  

Models:  ACR0001S  (plug type E/F), ACR0001S -UK (plug type G).  

Techni cal Specifications  

Power supply (input): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Rated power: 1,300.0 W (heater + motor), 1,000.0  W 

(heater), 600.0  W (motor). Standby power consumption: <  2.0 W. Bowl capacity: 3.5 L (usable 
capacity – 2.3 L). Motor speed: 125 –5,000  rpm.  8 cooking programs . Built -in scales: measuring 

range  – 0–5 kg, weight increment  – 5 g, tare function. Display: touchscreen, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n 
(2,412–2,472 MHz). Transmit power: 17.3  dBm  / 53.7 mW. Overheating protection. Control: manual. 

Noise level  (at a distance of 1 m): < 90  dB. Power cord length: 1 m. Material: ABS plastic, stainless 

steel. Dimensions (L×W×H): 384×280×330  mm. Weight: 7.8 kg. Color: Graphite. Operating 
conditions: temp. 0…+40  °C, RH 40 –60  % (non -condensing). Storage conditions: te mp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, 

RH 20 –75 % (non -condensing).  

Information on Power Consumption  

Off mode  (the device is plugged in, the switch is in the O position ): �À 0.3 W . 

Time to enter standby mode: 5/10/20  min. The device automatically enters standby mode if not in 
use . The display auto -off time can be set in the device settings. Default time is 5  min.  

Package  Contents  (see Fig. A, B) 

Smart Cooking Robot, bowl, bowl lid, food processor lid, steamer basket, steamer basket insert, 
steamer basket lid, whisk, stirring attac hment, four -blade chopping attachment, small steamer 

basket, grating/shredding disc holder, double -sided grating/shredding disc, tamper, measuring 
cup, spatula, Quick Start Guide.  

Device Elements and Accessories  (see Fig. A, B) 

1 – coupling, 2 – stand , 3 – display, 4 – indicator  1, 5 – indicator  2, 6 – knob, 7 – switch, 8 – bowl,  
9 – bowl lid, 10 – food processor lid, 1 1 – steamer basket, 1 2 – steamer basket insert, 1 3 – steamer 

basket lid, 1 4 – whisk, 1 5 – stirring attachment, 1 6 – four -blade chopping att achment, 1 7 – small 
steamer basket, 1 8 – grating/shredding disc holder, 1 9 – double -sided grating/shredding disc,  

20  – tamper, 2 1 – measuring cup, 2 2 – spatula.  

Limitations and Warnings  

Read this document thoroughly before using the device. Save these ins tructions for future 
reference.  

ATTENTION!  Handle the blades carefully: remove them from the bowl before emptying it, be 

careful when cleaning them. Do not touch moving parts of the device while it is in use.  

ATTENTION!  Turn the device off and unplug it before changing accessories and handling parts 

that move while the device is in use.  

ATTENTION!  Burn hazard. Some parts of the device may become hot and remain hot immediately 

after use! Do not touch the bowl, lids, or ste amer basket until they have cooled down completely, 
or use an oven mitt or thick cloth. Do not touch the heating element until it has cooled down 

completely.  

ATTENTION!  Do not exceed the “MAX” mark when filling the bowl. This may cause the contents of 
the bowl to overflow when the device is in use.  

ATTENTION!  Be careful when pouring hot liquid into the bowl, as it may be ejected out of the bowl 

due to a sudden steaming.  

If you experienced any issues or difficulties while using your AENO™ device, please email support 

at support@aeno.com  or chat with us online at aeno.com/service -and -warranty . Our 

specialists will help you solve the problem, and you will not have to spend time and effort visiting 
the store.  

mailto:support@aeno.com
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ATTENTION!  Do not allow liquid to spill into the cavity where the bowl is installed, and  in particular 

on the bowl connector, as this may damage the device.  

ATTENTION!  Do not use the device to chop meat with bones and /or cartilage, fruits with pits, nuts 

in their shells. Remove bones, cartilage, pits, and shells beforehand to avoid damaging the blade.  

ATTENTION!  Make sure the device is turned off before removing the bowl from the stand.  

This device is not intended for use by children under the age of 16 or by persons with physical, 

mental or intellectual disabilities unless they have sufficie nt experience and knowledge of how to 

use the device and are supervised by a person responsible for their safety. The device is intended 

for household use only. Do not use the device outdoors. Use the device and its accessories only for 

their intended purp ose and in accordance with the instructions to avoid potential injury. Do not 

let children play with the device and its accessories. Do not drop or throw the device. Do not use 

a damaged device or accessories. Make sure that the rated voltage and frequency  indicated in the 

technical specifications correspond to the parameters of the electrical network. Handle the device 

with dry hands only. Do not leave the device unattended while it is plugged in. Unplug the device 

after use and before cleaning. Unplug the  device by grasping the plug, not the power cord. Do not 

immerse the device, the plug, or the power cord in water or other liquids. Always make sure that 

the power cord is not twisted, bent, pinched, or in contact with hot, sharp objects or heat sources.  

The power cord can only be replaced with special purpose tools, so if the power cord is damaged, 

it must be replaced by the manufacturer, an authorized service center agent or a similarly 

qualified person to avoid hazards. Do not use accessories that are no t included in the package. Do 

not use the included bowl and accessories with other devices. Use the included bowl and 

accessories only with the stand that they come with. Do not use chemically aggressive detergents, 

abrasive pastes, products containing aci ds and solvents, or steel wool sponges to clean the device. 

For a detailed description of the device, its modes and features, see the complete User Manual 

available at aeno.com/documents . 

Intended Purpose of Accessories  

Accessories  Intended purpose  Speed  Time  

 

Chopping meat  8–12 30–60 s  

Crushing ice  8–12 10–20 s 

Blending ingredients  8–12 1–2 min  

Grinding beans, nuts, coffee beans  12 2–3 min  

Chopping onions, shallots, celery, etc.  5–7 15–60 s  

Kneading dough  1 1–2 min  

 

Whipping egg whites  4 2–4 min  

Whipping cream  3 3–5 min  

 

Making soups using the heating function  1–2 1–90 min  

 

Steaming.  

Note.  Use the steamer basket insert  (12) to steam 

several foods at the same time  

– 

10–60 min  

 

Steaming; cooking grains and other small ingredients  
– 

20–30 min  

 
Grating/shredding ingredients  5–6 30–60 s  
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Device Indicators  

State  Definition  

Indicator  1 

Flashing green  The device is in standby mode  

Indicator  2 

Flashing red  The device is on, the bowl is not installed or is not covered with the lid  

Flashing  white and red  The device is on and ready to start a program  

Solid white  The program is running, the temperature inside the bowl is <  60  °C 

Solid red  The program is running, the temperature inside the bowl is >  60  °C 

Knob Functions  

Turn right/left  Adjus t the parameters of the selected program  

Press once  Start/pause a program  

Press and hold for 3 seconds  Cancel a running program  

Press and hold (when “Turbo” mode is 
selected)  

Rotate the blade  

Preparing the Device for Use  

1. Carefully open the packaging an d remove the device and its accessories. Remove all packaging 
materials.  

2. Clean the device and accessories (see “Cleaning and Maintenance”).  

3. Place the device stand  (2) on a flat, stable surface.  

4. Insert the plug of the power cord into the socket.  

5. Move the sw itch ( 7) to the I position and wait for the display (3) to turn on.  

Connecting to a Wi -Fi Network and Creating an Account  

ATTENTION!  To access recipes, as well as firmware and recipe database updates, you need to 
connect to a Wi -Fi network (2.4 GHz) and cr eate an account using the device display.  

1. Prepare the device for use, and after the display turns on, tap once on any part of the display.  

2. At the top of the menu that opens, tap  and select the desired Wi -Fi network (2.4 GHz only).  

3. Enter the network passw ord and tap “Confirm”. Wait until the connection process is complete 
and tap  . 

4. Tap  at the top of the menu.  

5. Tap “Login/Sign up” in the window that opens.  

6. Tap “Sign up”.  

7. Create an account in the registration form: enter your email address and create a pas sword, tap 
“Sign up” again.  

8. In the window that opens, enter your account details (username, gender, and age) and tap 
“Save”.  

Firmware Update  

When a new firmware version is detected (if the device is connected to a 2.4 GHz Wi -Fi network), 
a notification wil l appear on the display. Tap “Update” in the notification window. The display will 
show the firmware update process. Wait for a message saying that the update is complete.  

ATTENTION!  Do not turn off or unplug the device during the update.  

Use  

1. Prepare ingre dients: peel and/or wash produce if necessary; remove bones and cartilage from 
meat, nutshells; chop large ingredients.  

2. Take the necessary accessories and install them in the bowl (see Table below).  
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Chopping attachment  

Place the chopping attachment  (16) on 
the coupling (1) as far as it will go. Add 
ingredients into the bowl and cover it 
with the lid ( 9) 

Whisk  

Place the whisk  (14) on the coupling 
as far as it will go. Add ingredients into 
the bowl and cover it with the lid ( 9) 

Stirring attachment  

Place t he stirring attachment  (15) on 
the coupling as far as it will go. Add 
ingredients into the bowl and cover it 
with the lid ( 9) 

Small steamer basket  

Add the required amount of water (at 
least 600 m L) to the bowl. Place the 
basket (1 7) on the coupling as far  as it 
will go. Add ingredients into the basket 
and close the bowl with the lid  (9) 

Double -sided grating/shredding disc  

Install the holder  (18) on the coupling. 
Place the grating/shredding disc (1 9) 
on the holder with the fine blade (for 
grating) or the wide blade (for 
shredding) facing up. Close the bowl 
with the lid ( 10) 

Steamer basket  

Add the required amount of water 
(at least 600  m L) to the bowl. 
Connect the steamer basket  (11) to 
the bowl and turn the basket 
clockwise to lock it in place. Add 
ingred ients into the steamer basket and cover 
it with the lid (1 3) 

3. Place the bowl with the installed accessories on the stand as far as it will go, as shown in the 
Fig.  C. 

4. On the display, select a mode from the list and adjust its parameters using the display b uttons 
or the knob ( 6). 

5. Tap “Start” on the display to start the selected program. The cooking time  countdown will be 
shown on the display.  

Note.  The cooking time countdown in the “Steam” mode will start when the temperature 
reaches +95 °C. 

Note.  If the dev ice is used with a grating/shredding disc, the ingredients shall be added into the 
bowl through the opening on the lid ( 10). Use tamper ( 20) to add ingredients.  

ATTENTION! Do not touch moving parts of the device while it is in use.  

6. Once the program is fin ished, tap “Confirm” on the display, move the switch to the O position 
and unplug the device.  

7. Unlock the bowl by turning the lid (if the device is assembled with the steamer basket, then turn 
the basket with the lid) counterclockwise (see Fig. E). 

Note.  If the bowl is locked, it cannot be removed from the stand  even if the device is unplugged.  

8. Remove the bowl from the stand . Then remove the lid and the attachment / small steamer 
basket or the steamer basket to remove the contents.  

ATTENTION!  The surface of the bowl and lid may become hot. Use an oven mitt or thick cloth 
to remove the bowl from the device and to remove the lid from the bowl.  

Note.  Use the spatula (2 2) to take the  small steamer basket out of the bowl (see Fig. D). 

9. Clean the device and accessor ies (see “Cleaning and Maintenance”).  

Cleaning and Maintenance (see Fig. F) 

ATTENTION!  Do not immerse the device stand  in water. Do not wash the device stand  in a 
dishwasher.  

ATTENTION!  Clean the device only after unplugging it and letting it cool down com pletely.  

1. Wash all parts of the device that come into contact with food with a soft sponge and 
dishwashing liquid. Rinse them under running water. The accessories are also dishwasher safe.  
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2. Wipe the stand  with a soft cloth dampened with water. Then wipe dry.  

ATTENTION!  Make sure all parts are completely dry before assembly.  

Troubleshooting  

The device does not turn on.  Possible cause: the socket is defective. Solution: check if the socket 
is working properly by connecting another device to it, if necessary, co nnect the device to a 
working socket.  

The device suddenly stopped working.  Possible cause: overheating protection was activated. 
Solution: unplug the device and allow it to cool down completely.  

The ingredients in the bowl are grated instead of shredded (o r vice versa).  Possible cause: the 
disc  (19) is placed incorrectly. Solution: turn off and unplug the device, place the disc  (19) with the 
other side facing up.  

Ingredients spill out or fall out of the bowl while device is in use.  Possible causes: the bowl  is 
overfilled; the selected cooking temperature is too high. Solution: remove excess ingredients from 
the bowl so that they  do not exceed the “MAX” mark; select a lower cooking temperature.  

ATTENTION!  If none of the suggested solutions helped you eliminat e the problem, contact the 
supplier or an authorized service center. Do not disassemble the device or attempt to repair it 
yourself.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Recycling information.  This symbol indicates that you must follow the Waste Electrical and 
Electronic Equipme nt (WEEE) and Waste Battery and Battery Regulations when disposing 
of the device, its batteries and accumulators, and its electrical and electronic accessories. 
According to the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its 
service  life. Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical and 
electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this will harm the 

environment. To dispose of this equipment, it must be returned to the point of s ale or turned in to a local 
recycling facility. You should contact your local household waste disposal service for details.  

 

 

 

ASBISC reserves the right to modify the device and to make changes and additions to this document 
without prior notice to users.  

The warranty period and service life is 2 years from the date of retail sale of the device.  

Manufacturer: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.  
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com.  Made in China. All trade marks and brands mentioned 
herein are the property of their respective owners. The date of manufacture is indicated on the pack age.  

Up -to -date information and a detailed description of the device, as well as connection instructions, 
certificates, informati on on companies that accept quality claims and warranties are available at 
aeno.com/documents . This device complies with applicable safety requirements.  

mailto:info@asbis.com,
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ARA �ß�•���”�—�í�Ž�Ô�˜�ã���Õ�Ž�’�Á�ƒ���®�ô�À�¤�—���ð�ß�‡���á�Ž�Ì�Ä�ß�•���Ê�ô�Ä�Ø�—���æ�ã�����Ò�‹�Ž�Å�î�ß�•���æ�ã���ª�ó�ª�Ì�ß�•���ï�•�©�÷���â�ä�¼�ã���¯�Ž�ì�Ÿ���î�ë���ò�Û�¬�ß�•���¦�’�Ä�ä�ß�•���•�î�‘�í�­���ª�ô�Ø�Ì�˜ 

���•�•�¯�•�®�Ä�ß�• ACR0001S ���²�’�Ø�ä�ß�•���É�î�ç��E/F���ì��ACR0001S-UK ���²�’�Ø�ä�ß�•���É�î�ç��G.( 

�”�ô�è�Ø�˜�ß�•���•�Ž�Ô�»�•�î�ä�ß�• 

�������Þ�§�ª�ß�•�����”�ô�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���”�ó�¬�Ð�˜�ß�•240–220 ���ì���©�©�®�˜�ã���­�Ž�ô�—�����–�ß�î�Ó06–50 �����“�­�ª�Ø�ä�ß�•���”�×�Ž�Ä�ß�•�����°�—�®�ë1300.0 ���ì���Ù�®�¤�ä�ß�•�������æ�ô�¨�´�˜�ß�•���“�ª�£�í�����Á�•�í1000.0 ���“�ª�£�í�����Á�•�í

���ì���æ�ô�¨�´�˜�ß�•600.0 �������Ù�®�¤�ä�ß�•�����Á�•�í�©�•�ª�Ì�˜�³�û�•���Ê�¿�í���ò�Ó���”�×�Ž�Ä�ß�•���Ù�ü�ì�˜�³�•: < 2.0 �����ï�Ž�Ë�î�ß�•���”�Ì�³�����Á�•�í3,5 �����á�•�ª�¨�˜�³�ü�ß���”�à�‘�Ž�Ø�ß�•���”�Ì�´�ß�•�����®�˜�ß2,3 ���å�•�­�í�©���”�Ë�®�³�������®�˜�ß

���Ù�®�¤�ä�ß�•125–5000  �����”�Ø�ô�×�ª�ß�•���ò�Ó���“�­�í�©8 �ž�ã�•�®�‘ �¦�’�Á���±�Ž�ô�Ø�ß�•���Õ�Ž�Ä�ç�����ž�ã�ª�ã���å�•�°�ô�ã����– 5–0 ���±�Ž�ô�Ø�ß�•���“�î�Ä�§���ì�â� �Û– 5 �����Í�­�Ž�Ô�ß�•���å�¯�î�ß�•���Â�’�¿���“�©�Ž�Ë�‡���”�Ô�ô�Å�í���ì�á�•�®�Ÿ

�ä�Ì�—�����”�·�Ž�¸�ß�•���ì�²�ä�à�ß�Ž�‘���Þ5 �����”�»�î�‘Wi-Fi :802.11 b/g/n )2412–2472 �����”�Ì�¸�ä�ß�•���”�×�Ž�Ä�ß�•�������°�—�®�ë�Ž� �ô�ã17,3 �������Á�•�í���ò�à�ã���Þ�’�ô�´�ó�©53,7 ���æ�ã���”�ó�Ž�ä�¤�ß�•�����Á�•�í���ò�à�ã

�����â�Ü�¤�˜�ß�•�����“�ª�‹�•�°�ß�•���“�­�•�®�¤�ß�•���”�Ó�Ž�´�ã���ð�à�Ë�����ï�Ž�¿�î�À�ß�•���ï�î�˜�´�ã�����ñ�í�ª�ó1 �����®�˜�ã < 90  �����”�×�Ž�Ä�ß�•���Þ�‘�Ž�Û���Ý�î�Á�����Þ�’�ô�´�ó�©1 ���Ú�ô�˜�³�ü�‘�����“�©�Ž�ä�ß�•�����®�˜�ãABS�á�í�Ž�Ø�ã���«�û�î�Ó���ì �����ƒ�ª�¼�à�ß

�Ý�î�Ä�ß�•���� �©�Ž�Ì�‘�÷�•×�½�®�Ì�ß�•×�������É�Ž�Ô�—�­�û�•384×280×330 �� ���å�¯�î�ß�•�� ���â�ã7,8 �� �“�­�•�®�¤�ß�•�� �”�Ÿ�­�©�����Ý�Ž�ä�Ì�˜�³�û�•�� �Ñ�í�®�Å�� ���–�ô�Ó�•�®�Ÿ�� ���å�î�à�ß�•�� ���â� �Û0…+40 ���ì�”�ó�î�Œ�ã���”�Ÿ�­�©

���”�ô�’�´�è�ß�•���”�‘�î�Á�®�ß�•40–60 % ���“�­�•�®�¤�ß�•���”�Ÿ�­�©�����æ�ó�°�¨�˜�ß�•���Ñ�í�®�Å�������Ò�›�Ž�Ü�—���å�í�©���í20…+60 ���”�ô�’�´�è�ß�•���”�‘�î�Á�®�ß�•���ì�”�ó�î�Œ�ã���”�Ÿ�­�©20–75 % �����Ò�›�Ž�Ü�—���å�í�©�� 

�ã�”�×�Ž�Ä�ß�•���Ù�ü�ì�˜�³�•���Ý�î�£���•�Ž�ã�î�à�Ì 

�Ñ�Ž�Ø�ó�ù�•���”�ß�Ž�£ �Ê�¿�í���ò�Ó���”�×�Ž�Ä�ß�•���¡�Ž�˜�Ô�ã�í���ï�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���”�Ü�’�¸�‘���Þ�¼�˜�ã���¯�Ž�ì� �ß�•�� O :(�” 0,3 ���Á�•�í  

�����©�•�ª�Ì�˜�³�û�•���Ê�¿�í���ð�ß�‡���Ý�î�¤�˜�ß�•���–�×�í5/10/20 �©�•�ª�Ì�˜�³�û�•���Ê�¿�í���ð�ß�‡���¯�Ž�ì� �ß�•���Ý�î�¤�—���â�˜�ó�����”�Ø�ô�×�© �Ž�ñ�ô�‹�Ž�Ø�à�— ���”�·�Ž�¸�ß�•���Ñ�Ž�Ø�ó�‡���–�×�í���Â�’�¿���æ�Ü�ä�ó�����á�•�ª�¨�˜�³�û�•���ª�ô�×���¯�Ž�ì� �ß�•���å�Ž�Û���Ž�ã���•�«�‡

�Ž�Ø�à�˜�ß�•�”�ô�¿�•�®�˜�Ó�û�•���”�ä�ô�Ø�ß�•�����¯�Ž�ì� �ß�•���•�•�©�•�ª�Ë�‡���ò�Ó���ò�‹ ���ò�ë5 ���Ö�‹�Ž�×�© 

�“�î�’�Ì�ß�•���•�Ž�ó�î�˜�¤�ã ���æ�ô�à�Ü�¸�ß�•���®�È�ç�•��B �ìA( 

�Â�à�¨�ß�•���Ö�¤�à�ã���ì�”�×�Ž�Ô�§���ì�ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•���ï�Ž�Ä�Ï���ì�ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•���Ö�¤�à�ã���ì�ñ�­�Ž�¨�‘���­�ª�×���ì�á�Ž�Ì�Ä�ß�•���®�À�¤�ã���ï�Ž�Ä�Ï���ì�ï�Ž�Ë�î�ß�•���ï�Ž�Ä�Ï���ì�ï�Ž�Ë�í���ì�ò�Û�¬�ß�•���¦�’�Ä�ä�ß�•���•�î�‘�í�­���Ê�ã���”�è�¤�Ä�ã���ì

���Þ�ã�Ž�£���ì�“�®�ô�Ð�»���­�Ž�¨�‘���”�à�³���ì�•�•�®�Ô�·���Ê�‘�­�ƒ���Ê�ó�®�´�ß�•���ï�ª�’�ß�•���Þ�ô�ß�©���ì�”�¤�Ä�´�ã���”�Ø�Ì�à�ã���ì�±�Ž�ô�Ø�ß�•���•�î�Û���ì�Ê�Ó�ª�ß�•���“�•�©�ƒ���ì�Ê�ô�Ä�Ø�—���±�®�ì�ß���æ�ô�ì�Ÿ�î�ß�•���ð�à�Ë���“�®�¸�’�ã���ì�Ê�ô�Ä�Ø�—���±�®�ì�ß���“�®�¸�’�ä�ß�• 

�ê�—�Ž�Ø�¤�à�ã�í���¯�Ž�ì� �ß�•���®�»�Ž�è�Ë �æ�ô�à�Ü�¸�ß�•���®�È�ç�•�� B �ìA( 

1 – �� �ì�Þ�ô�»�î�˜�ß�•�� �“�•�©�ƒ2 – �ß�•�“�ª�Ë�Ž�Ø���ì3 – �� �ì�”�·�Ž�¸�ß�•4 – �®�·�†�ä�ß�• 1�ì  5– �®�·�†�ä�ß�• 2�ì 6 – �� �ì�â�Ü�¤�˜�ß�•�� �®�¼�è�Ë7 – �� �ì�”�×�Ž�Ä�ß�•�� �­�¯8 – �•�� �ì�ï�Ž�Ë�î�ß9 – �ì�ï�Ž�Ë�î�ß�•�� �ï�Ž�Ä�Ï 

10 – ���ì�á�Ž�Ì�Ä�ß�•���®�À�¤�ã���ï�Ž�Ä�Ï11 – ���ì�ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•12 – ���ì�ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•���Ö�¤�à�ã13 – ���ì�ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•���ï�Ž�Ä�Ï14 – ���ì�”�×�Ž�Ô�¨�ß�•15 – ���ì�Â�à�¨�ß�•���Ö�¤�à�ã16 – ���”�è�¤�Ä�ä�ß�•

���ì�•�•�®�Ô�·���Ê�‘�­�ƒ���Ê�ã17 – �“�®�ô�Ð�¼�ß�•���­�Ž�¨�’�ß�•���”�à�³���ì18 – ���ì�Ê�ô�Ä�Ø�—���±�®�ì�ß���“�®�¸�’�ä�ß�•���Þ�ã�Ž�£19 – ���æ�ô�ì�Ÿ�î�ß�•���ð�à�Ë���“�®�¸�’�ä�ß�•���ì�Ê�ô�Ä�Ø�—���±�®�ì�ß20 – ���ì�Ê�Ó�ª�ß�•���“�•�©�ƒ21 – ���•�î�Û

���ì�±�Ž�ô�Ø�ß�•22 – ���”�¤�Ä�´�ä�ß�•���”�Ø�Ì�à�ä�ß�• 

�•�•�®�ó�¬�¤�˜�ß�•�í���©�î�ô�Ø�ß�• 

���Þ�’�Ø�˜�´�ä�ß�•���ò�Ó���Ž�ì�ô�ß�‡���É�î�Ÿ�®�à�ß���•�Ž�ä�ô�à�Ì�˜�ß�•���é�¬�ë���Æ�Ô�£�•�����¯�Ž�ì� �ß�•���Ý�Ž�ä�Ì�˜�³�•���Þ�’�×���”�ó�Ž�è�Ì�‘���ª�è�˜�´�ä�ß�•���•�¬�ë���“�ï�•�®�×���ð�Ÿ�®�ó 

���é�Ž�’�˜�ç�• �ß�•���æ�ã���Ž�ì�Ÿ�®�§�ƒ�����”�ó�Ž�è�Ì�‘���•�•�®�Ô�¸�ß�•���Ê�ã���Þ�ã�Ž�Ì�—���ê�à�ô�Ð�¸�—���ï�Ž�è�›�ƒ���¯�Ž�ì� �à�ß���”�Û�®�¤�˜�ä�ß�•���ï�•�°�Ÿ�÷�•���²�ä�à�—���û�����Ž�ì�Ô�ô�È�è�—���ª�è�Ë���­�¬�¤�ß�•���ò�§�î�—�í���ì�Ž�ì�Ð�ó�®�Ô�—���Þ�’�×���ï�Ž�Ë�î 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�ä�Ë���ï�Ž�è�›�ƒ���”�Û�®�¤�˜�ä�ß�•���ï�•�°�Ÿ�÷�•���ð�à�Ë���•�Ž�ô�à�ä�Ë���ñ�ƒ���ï�•�®�Ÿ�‡���í�ƒ���Ê�Ä�Ø�ß�•���Ý�•�ª�’�˜�³�•���Þ�’�×���­�Ž�ô�˜�ß�•���¬�§�„�ã���æ�Ë���ê�à�¼�Ó�•�í���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�ô�Ð�¸�—���Ò�×�í�ƒ 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���•�¬�ë���ï�•�°�Ÿ�ƒ���¾�Ì�‘�����Õ�í�®�¤�ß�Ž�‘���”�‘�Ž�»�ù�•���®�Ä�§���í�ƒ���”�ô�Ä�Ï�÷�•���í�ƒ���ï�Ž�Ë�î�ß�•���²�ä�à�—���û�����“�®�·�Ž�’�ã���ê�à�ô�Ð�¸�—���Ñ�Ž�Ø�ó�‡���ª�Ì�‘���ð�˜�£���Ú�ß�¬�Û���ð�Ø�’�—�í���•�ñ�ª�Ÿ���”�è�§�Ž�³���¢�’�¼�—���å�ƒ���æ�Ü�ä�ó���¯�Ž�ì� �ß�•

���Ž �ñ�ã�Ž�ä�—���©�®�’�—���å�ƒ���Þ�’�×���æ�ô�¨�´�˜�ß�•���“�ª�£�í���²�ä�à�—���û�����”�Ü�ô�ä�³���µ�Ž�ä�×���”�Ì�Ä�×���í�ƒ���å�®�Ô�ß�•���¯�Ž�Ô�×���á�ª�¨�˜�³�•���í�ƒ���ì�Ž �ñ�ã�Ž�ä�—���©�®�’�—���ð�˜�£���ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�• 

���é�Ž�’�˜�ç�• �����”�ã�ü�Ë���¯�í�Ž� �˜�—���ûMAX�Ž�Ë�î�ß�•���ï�Þ�ã���ª�è�Ë�������ï– �����¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�ô�Ð�¸�—���ï�Ž�è�›�ƒ���ï�Ž�Ë�î�ß�•���•�Ž�ó�î�˜�¤�ã���•�Ž�Ü�´�ç�•���ò�Ó���Ú�ß�«���•�’�´�˜�ó���ª�Ø�Ó 

�����é�Ž�’�˜�ç�•���“�„� �Ó���å�î�Ü�˜�ä�ß�•���­�Ž�¨�’�ß�•���•�’�´�‘���•�­�Ž�¨�à�ß���Ê�Ó�ª�è�—���ª�Ø�Ó���ì�ï�Ž�Ë�î�à�ß���”�è�§�Ž�³���Þ�‹�•�î�³���”�Ó�Ž�¿�‡���ª�è�Ë���”�Ä�ô�¤�ß�•���¥�î�— 

�����é�Ž�’�˜�ç�•���ï�Ž�Ë�î�ß�•���Þ�ô�»�î�—���²�‘�Ž�×���ð�à�Ë���•�ñ�ª�ó�ª�¤�—�í���ì�ï�Ž�Ë�î�ß�•���Ò�ó�î� �—���ð�ß�‡���Þ�‹�Ž�³���ñ�ƒ���Ý�î�§�©���á�ª�Ë���ð�à�Ë���¹�®�£�•– �ò�Ó���Ú�ß�«���•�’�´�˜�ó���ª�× ���¯�Ž�ì� �ß�•���•�Ä�Ë 

���é�Ž�’�˜�ç�• �ó�­�Ž�À�Ð�ß�•�í�� �á�Ž�È�Ì�ß�•���”�ß�•�¯�ˆ�‘���â�×�����¯�Ž�ì� �ß�•���ò�Ó���“�®�¸�Ø�ß�•���•�•�«���•�•�®�´�Ü�ä�ß�•���í�ƒ���ì�ï�î�è�ß�•���•�•�«���ê�Û�•�î�Ô�ß�•���í�ƒ���ì�Ò�ó�­�Ž�À�Ð�ß�•���í�ƒ���í�� �á�Ž�È�Ì�ß�•���Ê�ã���á�î�¤�à�ß�•���æ�¤�Ä�‘�� �â�Ø�—���û���ï�î�è�ß�•�í�� �Ò

���“�®�Ô�¸�ß�•���Ñ�ü�—�‡���•�è� �˜�ß���ñ �û�í�ƒ���­�î�¸�Ø�ß�•�í 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���“�ª�Ë�Ž�Ø�ß�•���æ�Ë���ï�Ž�Ë�î�ß�•���Ê�Ó�­���Þ�’�×���ï�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���æ�Ë���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�¼�Ó���æ�ã���ª�Û�„�— 

�ë���æ�Ë���â�ë�­�Ž�ä�Ë�ƒ���Þ�Ø�—���æ�ó�¬�ß�•���Ý�Ž�Ô�Á�÷�•���Þ�’�×���æ�ã���á�•�ª�¨�˜�³�ü�ß���º�¼�¨�ã���®�ô�Ï���¯�Ž�ì� �ß�•���•�¬16 ���â�ì�ó�ª�ß���æ�Ü�—���â�ß���Ž�ã���”�ô�´�Ô�è�ß�•���í�ƒ���”�ô�à�Ø�Ì�ß�•���í�ƒ���”�ô�ç�ª�’�ß�•���”�×�Ž�Ë�ù�•���ñ�í�«���¹�Ž�¨�·�÷�•���í�ƒ���Ž �ñ�ã�Ž�Ë

�˜�³�ü�ß���º�¼�¨�ã���¯�Ž�ì� �ß�•�����â�ì�˜�ã�ü�³���æ�Ë���Ý�í�†�´�ã���º�¨�·���Þ�’�×���æ�ã���â�ì�ô�à�Ë���Ñ�•�®�·�ù�•���â�˜�ó���â�ß���Ž�ã�í���¯�Ž�ì� �ß�•���á�•�ª�¨�˜�³�•���æ�Ë���”�ô�Ó�Ž�Ü�ß�•���”�Ó�®�Ì�ä�ß�•�í���“�®�’�¨�ß�•���”�ô�ß�°�è�ä�ß�•���Ñ�í�®�È�ß�•���ò�Ó���á�•�ª�¨

�‡���ñ�ƒ���É�î�×�í���ñ�©�Ž�Ô�˜�ß���Þ�ô�ß�ª�ß�•���Ê�ã���Ö�Ó�•�î�˜�ó���Ž�ä�‘�í���Ž�ì�ß���”�¼�¼�¨�ä�ß�•���½�•�®�Ï�ø�ß���Â�Ø�Ó���ê�Ì�Ä�×�í���¯�Ž�ì� �ß�•���á�ª�¨�˜�³�•�����Ö�à�Ä�ß�•���ï�•�î�ì�ß�•���ò�Ó���¯�Ž�ì� �ß�•���á�•�ª�¨�˜�³�•���®�È�¤�õ�ó�����Â�Ø�Ó���¢�ä�´�—���û�����•�Ž�‘�Ž�»

�Ž�Ø�¤�à�ä�ß�•���í�ƒ���Ò�ß�Ž�˜�ß�•���¯�Ž�ì� �ß�•���á�ª�¨�˜�´�—���û�����¯�Ž�ì� �ß�•���ò�ã�®�—���û�í���Â�Ø�´�—���û�����ê�—�Ž�Ø�Ó�®�ã�í���¯�Ž�ì� �ß�Ž�‘���•�Ì�à�ß�Ž�‘���Ý�Ž�Ô�Á�ø�ß���­�Ž�¸�ä�ß�•���æ�ô�è�è�Ø�ä�ß�•���©�©�®�˜�ß�•�í���ò�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���ª�ì� �ß�•���å�ƒ���æ�ã���ª�Û�„�—�����”�Ô�ß�Ž�˜�ß�•���•

�Ô�è�ä�‘�� �ñ �ü�»�î�ã���¯�Ž�ì� �ß�•���Ù�®�˜�—���û�����Â�Ø�Ó���æ�ô�˜�Ó�Ž�Ÿ���æ�ó�ª�ô�‘���¯�Ž�ì� �ß�•���Ê�ã���Þ�ã�Ž�Ì�—�����ò�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���­�Ž�ô�˜�ß�•���•�Ž�ä�à�Ì�ã���Ê�ã���å�Ž�Ø�‘�Ž�Ä�˜�ó���”�ô�è�Ø�˜�ß�•���•�Ž�Ô�»�•�î�ä�ß�•���ò�Ó���Ž�ä�ì�ô�ß�‡���å�í�©���ò�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���­�Ž�ô�˜�ß�•���¬

���”�ô�ß�°�è�ä�ß�•���ï�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���”�Ü�’�·���æ�Ë���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�¼�Ó�•�����”�’�×�•�®�ã���û�����”�×�Ž�Ä�ß�•���Ú�à�´�‘���²�ô�ß�í���²�‘�Ž�Ø�ß�Ž�‘���ñ �Ž�Ü�³�Ž�ã���”�ô�ß�°�è�ä�ß�•���ï�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���”�Ü�’�·���æ�Ë���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�¼�Ó�•�����Ò�ô�È�è�˜�ß�•���Þ�’�×�í���á�•�ª�¨�˜�³�û�•���ª�Ì�‘

�‘���ê�ô�à�Ë���Â�Ð�À�ß�•�í���ê�‹�Ž�è�¤�ç�•�í���”�×�Ž�Ä�ß�•���Ú�à�³���ï�•�î�˜�ß�•���á�ª�Ë���æ�ã���ª�Û�„�—�����ï�®�§�ƒ���Þ�‹�•�î�³���ñ�ƒ���í�ƒ���ï�Ž�ä�ß�•���ò�Ó���ê�´�Ô�ç���Ú�à�´�ß�•���í�ƒ���”�ó�¬�Ð�˜�ß�•���Ú�à�³���²�‘�Ž�×���í�ƒ���¯�Ž�ì� �ß�•���®�ä�Ð�—���ï�ò�·���ñ�ƒ���”�Ä�³�•�î

�ï�Ž�ô�·�ƒ���Ê�ã���ê�´�ã�ü�—�í ���â�˜�ó���å�ƒ���ñ �•�®�¼�£���•� �ó���ì�Ò�à�˜�à�ß���ê�¿�®�Ì�—���Ý�Ž�£�� �ò�Ó���ê�ç�ˆ�Ó���ì�”�»�Ž�§���•�•�í�©�ƒ���•�à�Ä�˜�ó���”�×�Ž�Ä�ß�•���Ú�à�³���Ý�•�ª�’�˜�³�•���å�÷���• �ñ�®�È�ç�����“�­�•�®�£���­�©�Ž�¼�ã���í�ƒ���“�©�Ž�£���í�ƒ���”�è�§�Ž�³

�ƒ���á�•�ª�¨�˜�³�•���®�È�¤�ó�����”�à�ä�˜�¤�ã���®�Á�Ž�¨�ã���ñ�÷���• �ñ�ï�­�©���Ú�ß�«�í���ì�Þ�ë�†�ã���º�˜�¨�ã���ò�è�Ó���”�Ä�³�•�î�‘���í�ƒ���ì�ª�ä�˜�Ì�ã���”�ã�ª�§���°�Û�®�ã���®�’�Ë���í�ƒ���ì�”�Ì�è�¼�ä�ß�•���”�Û�®�¸�ß�•���Þ�’�×���æ�ã���Ý�•�ª�’�˜�³�û�•�”�ô�Ó�Ž�¿�‡���ï�•�°�Ÿ 

�� �¯�Ž�ì�Ÿ�� �á�•�ª�¨�˜�³�•�� �ª�è�Ë�� �•�Ž�‘�î�Ì�»�� �í�ƒ�� �”�à�Œ�³�ƒ�� �”�ó�ƒ�� �Ú�ó�ª�ß�� �•�®�ì�Å�� �•�«�‡AENO™ �‘�� �Ý�Ž�¼�—�û�•�� �ð�Ÿ�®�ô�Ó���å�•�î�è�Ì�ß�•�� �ð�à�Ë�� �ò�ç�í�®�˜�Ü�ß�ù�•�� �ª�ó�®�’�ß�•�� �®�’�Ë�� �ò�è�Ô�ß�•�� �â�Ë�ª�ß�•�� �”�ã�ª�¨

support@aeno.com ���ð�à�Ë���•�Ž�›�©�Ž�¤�ä�ß�•�� �Õ�í�ª�è�»�� �®�’�Ë���í�ƒaeno.com/service-and-warranty���æ�à�Ó���”�à�Ü�¸�ä�ß�•�� �Þ�£�� �ð�à�Ë���å�î�¼�¼�¨�˜�ä�ß�•�� �Ù�ª�Ë�Ž�´�ô�³�� ��

���®� �˜�ä�ß�•���“�­�Ž�ó�¯���ò�Ó���©�î�ì� �ß�•�í���–�×�î�ß�•���”�Ë�Ž�¿�‡���ð�ß�‡���•�Ž�˜�¤�— 

mailto:support@aeno.com
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�•���“�ª�Ë�Ž�Ø�ß�•���Ê�ã���Â�Ø�Ó���”�ô�Ó�Ž�¿�ù�•���ï�•�°�Ÿ�÷�•�í���ï�Ž�Ë�î�ß�•���á�ª�¨�˜�³�•�����ï�®�§�ƒ���“�°�ì�Ÿ�ƒ���Ê�ã���”�ô�Ó�Ž�¿�ù�•���ï�•�°�Ÿ�÷�•�í���ï�Ž�Ë�î�ß�•���á�ª�¨�˜�´�—���û�����ž�˜�è�ä�ß�•���”�ã�°�£���ò�Ó���”�è�ä�À�˜�ã���®�ô�Ï���”�ã�°�£���ò�Ó���”�è�ä�À�˜�ä�ß

�Ž�ì� �ß�•���Ò�ô�È�è�˜�ß���”�ô�ç�ª�Ì�ã���•�Ž�Ô�ô�ß�í���•�Ž�’�ó�¬�ã�í���½�Ž�ä�£�ƒ���ð�à�Ë���ñ�î�˜�¤�—���Þ�‹�Ž�³�í�í���”�Ä�·�Ž�Û���æ�ô�Ÿ�Ž�Ì�ã�í���ñ �Ž�ô�‹�Ž�ô�ä�ô�Û���”�ô�ç�•�í�ª�Ë���•�Ž�Ô�È�è�ã���á�ª�¨�˜�´�—���û�����ž�˜�è�ä�ß�•���Ò�»�í���ð�à�Ë���­�î�œ�Ì�ß�•���æ�Ü�ä�ó�����¯

���•�ó�î�ß�•���”�¤�Ô�»���ð�à�Ë���®�Ó�î�˜�ä�ß�•���Þ�ã�Ž�Ü�ß�•���á�ª�¨�˜�´�ä�ß�•���Þ�ô�ß�©���ò�Ó���ê�Ô�‹�Ž�Å�í�í���ê�à�ô�Ð�¸�—���É�Ž�¿�í�ƒ�í���¯�Ž�ì� �à�ß���Þ�¼�Ô�ãaeno.com/documents. 

�•�Ž�Ø�¤�à�ä�ß�•���æ�ã���½�®�Ð�ß�• 

�•�Ž�Ø�¤�à�ä�ß�• �©�î�¼�Ø�ä�ß�•���½�®�Ð�ß�• �”�Ë�®�´�ß�• �–�×�í 

 

�â�¤�à�ß�•���á�®�Ó 12–8 60–30 �”�ô�ç�Ž�› 

�ª�ô�à� �ß�•���®�ô�´�Ü�— 12–8 20–10 �”�ô�ç�Ž�› 

�•�Ž�ç�î�Ü�ä�ß�•���Â�à�§ 12–8 2–1 �”�Ø�ô�×�© 

�“�î�ì�Ø�ß�•���•�î�’�£���ì�•�•�®�´�Ü�ä�ß�•���ì�•�Ž�ô�ß�î�Ø�’�ß�•���æ�¤�Á 12 3–2 �Ö�‹�Ž�×�© 

�Ú�ß�«���®�ô�Ï�í���ì�²�Ó�®�Ü�ß�•���ì�™�•�®�Ü�ß�•���ì�Þ�¼�’�ß�•���á�®�Ó 7–5 60–15 �”�ô�ç�Ž�› 

�æ�ô� �Ì�ß�•���æ� �Ë 1 2–1 �”�Ø�ô�×�© 

 

�¾�ô�’�ß�•���½�Ž�ô�‘���Ö�Ô�§ 4 4–2 �”�Ø�ô�×�© 

�”�ä�ó�®�Ü�ß�•���Ö�Ô�§ 3 5–3 �Ö�‹�Ž�×�© 

 

�æ�ô�¨�´�˜�ß�•���”�Ô�ô�Å�í���á�•�ª�¨�˜�³�Ž�‘���ï�Ž�´�¤�ß�•���®�ô�À�¤�— 2–1 90–1 �”�Ø�ô�×�© 

 

���­�Ž�¨�’�ß�Ž�‘���ò�ì�Ä�ß�• 

���”�È�£�ü�ã �����­�Ž�¨�’�ß�Ž�‘���ò�ì�Ä�ß�•���Ö�¤�à�ã���á�ª�¨�˜�³�•���ì�ª�£�•�í���–�×�í���ò�Ó���­�Ž�¨�’�ß�Ž�‘���”�ä�Ì�Á�ƒ���“�ª�Ë���®�ô�À�¤�˜�ß12( 
– 

60–10 �”�Ø�ô�×�© 

 

�ï�®�§�÷�•���“�®�ô�Ð�¼�ß�•���•�Ž�ç�î�Ü�ä�ß�•�í���•�î�’�¤�ß�•���Ö�à�³���í�­�Ž�¨�’�ß�Ž�‘���ò�ì�Ä�ß�• 
– 

30–20 �”�Ø�ô�×�© 

 
�•�Ž�ç�î�Ü�ä�ß�•���Ê�ô�Ä�Ø�—���®�¸�‘ 6–5 60–30 �”�ô�ç�Ž�› 

���•�•�®�·�†�ã�¯�Ž�ì� �ß�• 

�”�ß�Ž�¤�ß�• �ð�è�Ì�ä�ß�• 

�®�·�†�ä�ß�• 1 

�¾�ã�î�ó �®�À�§�÷�•���å�î�à�ß�Ž�‘ �©�•�ª�Ì�˜�³�û�•���Ê�¿�í���ò�Ó���¯�Ž�ì� �ß�• 

�®�·�†�ä�ß�• 2 

�®�ä�£�÷�•���å�î�à�ß�Ž�‘���¾�ã�î�ó �ï�Ž�Ä�Ð�ß�Ž�‘���Ö�à�Ð�ã���®�ô�Ï���í�ƒ���–�’�œ�ã���®�ô�Ï���ï�Ž�Ë�î�ß�•�í���Þ�ô�Ð�¸�˜�ß�•���ª�ô�×���¯�Ž�ì� �ß�• 

�®�ä�£�÷�•�í���¾�ô�‘�÷�•���æ�ô�ç�î�à�ß�Ž�‘���ï�ò�À�ó �ž�ã�Ž�ç�®�’�ß�•���ï�ª�’�ß���°�ë�Ž�Ÿ�í���Þ�ô�Ð�¸�˜�ß�•���ª�ô�×���¯�Ž�ì� �ß�• 

�¾�ô�‘�÷�•���å�î�à�ß�Ž�‘���ï�ò�À�ó ���ï�Ž�Ë�î�ß�•���Þ�§�•�©���“�­�•�®�¤�ß�•���”�Ÿ�­�©���ì�ž�ã�Ž�ç�®�’�ß�•���ï�ª�‘���â�—< 60 �”�ó�î�Œ�ã���”�Ÿ�­�© 

�®�ä�£�÷�•���å�î�à�ß�Ž�‘���ï�ò�À�ó ���ï�Ž�Ë�î�ß�•���Þ�§�•�©���“�­�•�®�¤�ß�•���”�Ÿ�­�©���ì�ž�ã�Ž�ç�®�’�ß�•���ï�ª�‘���â�—> 60 �”�ó�î�Œ�ã���”�Ÿ�­�© 

�â�Ü�¤�˜�ß�•���®�¼�è�Ë���Ò�‹�Ž�Å�í 

�­�Ž�´�ô�ß�•���æ�ô�ä�ô�ß�•���ð�ß�‡���Ú�ó�®�¤�— �©�ª�¤�ä�ß�•���ž�ã�Ž�ç�®�’�ß�•���•�Ž�ä�à�Ì�ã���Â�’�¿ 

�“�ª�£�•�í���“�®�ã���Â�Ð�¿�• �ž�ã�Ž�ç�®�’�à�ß���–�×�†�ã���Ñ�Ž�Ø�ó�‡���ï�ª�‘ 

���“�ª�ä�ß���­�•�®�ä�˜�³�û�•���Ê�ã���Â�Ð�¿�•3 ���ó�å�•�î�› �•���ª�ô�×���ž�ã�Ž�ç�®�’�ß�•���ï�Ž�Ð�ß�‡�Þ�ô�Ð�¸�˜�ß 

�����Ê�¿�í���ò�Ó�����­�•�®�ä�˜�³�û�•���Ê�ã���Â�Ð�¿�•Turbo(" �“�®�Ô�¸�ß�•���å�•�­�í�© 

�á�•�ª�¨�˜�³�ü�ß���¯�Ž�ì� �ß�•���®�ô�À�¤�— 

1. ���Ž�ì�è�ã���Ò�ô�à�Ð�˜�ß�•���©�•�î�ã���Ê�ô�ä�Ÿ���Ý�¯�ƒ�����•�Ž�Ø�¤�à�ä�ß�•�í���¯�Ž�ì� �ß�•���•�•�®�§�ˆ�‘���â�×�í���”�ó�Ž�è�Ì�‘���“�î�’�Ì�ß�•���¢�˜�Ó�• 

2. �������”�ó�Ž�è�Ì�ß�•�í���Ò�ô�È�è�˜�ß�•�����®�È�ç�•�����ê�—�Ž�Ø�¤�à�ã�í���¯�Ž�ì� �ß�•���Ò�ô�È�è�˜�‘���â�× 

3. ���Ê�¿�“�ª�Ë�Ž�× �����¯�Ž�ì� �ß�•2���–�‘�Ž�›�í�� �ó�î�˜�´�ã���¢�Ä�³���ð�à�Ë���� 

4. �•���Þ�§�©�ƒ���²�’�Ø�ä�ß�•���ò�Ó���”�×�Ž�Ä�ß�•���Þ�‘�Ž�Ü�ß���²�‘�Ž�Ø�ß 

5. �¡�Ž�˜�Ô�ä�ß�•���Ù�®�£ )7�ð�ß�‡���� ���Ê�¿�î�ß�•I �”�·�Ž�¸�ß�•���Þ�ô�Ð�¸�—���â�˜�ó���ð�˜�£���®�È�˜�ç�•�í )3.( 
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���”�Ü�’�¸�‘���Ý�Ž�¼�—�û�•Wi-Fi �•�Ž�´�£���ï�Ž�¸�ç�‡�í 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���”�Ü�’�¸�‘���Ý�Ž�¼�—�û�•���•� �ó���ì�•�Ž�Ô�»�î�ß�•���•�Ž�ç�Ž�ô�‘���“�ª�Ë�Ž�×�í���”�˜�‘�Ž�œ�ß�•���ž�ã�•�®�’�ß�•���•�Ž�œ�ó�ª�¤�—���ð�ß�‡���”�Ó�Ž�¿�ù�Ž�‘���ì�ò�ì�Ä�ß�•���•�Ž�Ô�»�í���ð�ß�‡���Ý�î�»�î�à�ßWi-Fi )2,4 �‡�í�����°�—�®�ë�Ž� �ô�Ÿ���ï�Ž�¸�ç
���¯�Ž�ì� �ß�•���”�·�Ž�·���á�•�ª�¨�˜�³�Ž�‘���•�Ž�´�£ 

1. ���ê�ô�à�Ë���”�Ä�Ø�ç���ñ�ƒ���ð�à�Ë���“�ª�£�•�í���“�®�ã���Â�Ð�¿�•���”�·�Ž�¸�ß�•���Þ�ô�Ð�¸�—���ª�Ì�‘�í���ì�Þ�ô�Ð�¸�˜�à�ß���¯�Ž�ì� �ß�•���©�•�ª�Ë�ˆ�‘���â�× 

2. ���ð�à�Ë���Â�Ð�¿�•���ì�¢�˜�Ô�—���ò�˜�ß�•���”�ä�‹�Ž�Ø�ß�•���æ�ã���ñ�î�à�Ì�ß�•���ï�°� �ß�•���ò�Ó ���”�Ü�’�·���©�ª�£�íWi-Fi �����”�‘�î�à�Ä�ä�ß�•2,4 �����Â�Ø�Ó���°�—�®�ë�Ž� �ô�Ÿ 

3. �Ü�—���ð�˜�£���®�È�˜�ç�•�������ª�ô�Û�„�—�����ð�à�Ë���Â�Ð�¿�•�í���”�Ü�’�¸�à�ß���®�´�ß�•���”�ä�à�Û���Þ�§�©�ƒ���ð�à�Ë���Â�Ð�¿�•���â�›���Ý�Ž�¼�—�û�•���”�ô�à�ä�Ë���Þ�ä�˜. 

4. ���ð�à�Ë���Â�Ð�¿�• ���”�ä�‹�Ž�Ø�ß�•���æ�ã���ñ�î�à�Ì�ß�•���ï�°� �ß�•���ò�Ó 

5. �����Þ�ô� �´�—���Ý�î�§�ª�ß�•���Þ�ô� �´�—�����ð�à�Ë���Â�Ð�¿�•���ì�¢�˜�Ô�—���ò�˜�ß�•���“�¬�Ó�Ž�è�ß�•���ò�Ó 

6. �����Þ�ô� �´�—�����ð�à�Ë���Â�Ð�¿�• 

7. ���ï�®�§�ƒ���“�®�ã�����Þ�ô� �´�—�����ð�à�Ë���Â�Ð�¿�•���â�›���ì�®�´�ß�•���”�ä�à�Û���ï�Ž�¸�ç�ˆ�‘���â�×�í���ò�ç�í�®�˜�Ü�ß�ù�•���Ù�ª�ó�®�‘���å�•�î�è�Ë���Þ�§�©�ƒ�����Þ�ô� �´�˜�ß�•���•�«�î�ä�ç���ò�Ó���•�Ž�´�£���ï�Ž�¸�ç�ˆ�‘���â�× 

8. �����Æ�Ô�£�����ð�à�Ë���Â�Ð�¿�•�í�����®�ä�Ì�ß�•�í���²�è� �ß�•�í���á�ª�¨�˜�´�ä�ß�•���â�³�•�����Ú�‘�Ž�´�£���•�Ž�ã�î�à�Ì�ã���Þ�§�©�ƒ���ì�¢�˜�Ô�—���ò�˜�ß�•���“�¬�Ó�Ž�è�ß�•���ò�Ó 

�”�˜�‘�Ž�œ�ß�•���ž�ã�•�®�’�ß�•���š�ó�ª�¤�— 
���”�Ü�’�¸�‘�� �ñ �ü�¼�˜�ã���¯�Ž�ì� �ß�•���å�Ž�Û���•�«�‡�����”�˜�‘�Ž�œ�ß�•���ž�ã�•�®�’�à�ß���ª�ó�ª�Ÿ���­�•�ª�»�‡���Ñ�Ž�¸�˜�Û�•���ª�è�ËWi-Fi ���Ž�ë�©�©�®�—2,4 ���­�¯���ð�à�Ë���®�Ø�ç�•�����”�·�Ž�¸�ß�•���ð�à�Ë���”�à�»���í�«���­�Ž�Ì�·�‡���®�ì�È�ô�³���ì���°�—�®�ë�Ž�Ð�ô�Ï

�Ó�����š�ó�ª�¤�—�����š�ó�ª�¤�˜�ß�•���Ý�Ž�ä�˜�Û�•���Ý�î�£���­�Ž�Ì�·�‡���­�î�ì�Å���®�È�˜�ç�•�����”�·�Ž�¸�ß�•���ð�à�Ë���”�˜�‘�Ž�œ�ß�•���ž�ã�•�®�’�ß�•���š�ó�ª�¤�—���”�ô�à�ä�Ë���½�®�Ë���â�˜�ô�³�����­�Ž�Ì�·�ù�•���“�¬�Ó�Ž�ç���ò 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���š�ó�ª�¤�˜�ß�•���ï�Ž�è�›�ƒ���ò�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���­�Ž�ô�˜�ß�•���æ�Ë���ê�à�¼�Ô�—���û�í���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�ô�Ð�¸�—���Ò�×�î�—���û 

�Ý�Ž�ä�Ì�˜�³�û�• 
1. �•���­�î�¸�×���Ý�¯�ƒ���í�®�ã�÷�•���á�°�ß���•�«�‡���•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���Þ�´�Ï�•���í�ƒ���í���®�¸�×�•�����•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���®�ô�À�¤�˜�‘���â�×���“�®�ô�’�Ü�ß�•���•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���Ê�Ä�×�•���í�á�î�¤�à�ß�•���æ�ã���Ò�ó�­�Ž�À�Ð�ß�•�í���á�Ž�È�Ì�ß�•�í���•�•�®�´�Ü�ä�ß 
2. ���”�ã�¯�ü�ß�•���•�Ž�Ø�¤�à�ä�ß�•���¬�§�����é�Ž�ç�©�ƒ���Ý�í�ª� �ß�•���®�È�ç�•�����ï�Ž�Ë�î�ß�•���ò�Ó���Ž�ì�’�Û�­�í���Þ�ä�Ì�à�ß 

�”�è�¤�Ä�ä�ß�• 
�����”�è�¤�Ä�ä�ß�•���–�ô�’�œ�˜�‘���â�×16�����Þ�ô�»�î�˜�ß�•���“�•�©�ƒ���ð�à�Ë����1�����Ò�×�î�˜�—���ð�˜�£����

�ï�Ž�Ä�Ð�ß�Ž�‘���ê�Ø�à�Ï�ƒ�í���ï�Ž�Ë�î�ß�•���ò�Ó���•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���Ê�¿ )9( 

�”�×�Ž�Ô�¨�ß�• 
�� �”�×�Ž�Ô�¨�ß�•�� �–�ô�’�œ�˜�‘�� �â�×)14���Ê�¿�����Ò�×�î�˜�—�� �ð�˜�£�� �Þ�ô�»�î�˜�ß�•�� �“�•�©�ƒ���ð�à�Ë����

�ï�Ž�Ä�Ð�ß�Ž�‘���ê�Ø�à�Ï�ƒ�í���ï�Ž�Ë�î�ß�•���ò�Ó���•�Ž� �˜�è�ä�ß�• )9( 

�Â�à�¨�ß�•���Ö�¤�à�ã 
�����Â�à�¨�ß�•���Ö�¤�à�ã���–�ô�’�œ�˜�‘���â�×15���Ê�¿�����Ò�×�î�˜�ó���ð�˜�£���Þ�ô�»�î�˜�ß�•���“�•�©�ƒ���ð�à�Ë����

�ï�Ž�Ä�Ð�ß�Ž�‘���ê�Ø�à�Ï�ƒ�í���ï�Ž�Ë�î�ß�•���ò�Ó���•�Ž� �˜�è�ä�ß�• )9( 

�“�®�ô�Ð�¼�ß�•���­�Ž�¨�’�ß�•���”�à�³ 
���� �ï�Ž�ä�ß�•�� �æ�ã���”�‘�î�à�Ä�ä�ß�•�� �”�ô�ä�Ü�ß�•�� �Ò�¿�ƒ600 �ß�‡�� ���Þ�×�÷�•�� �ð�à�Ë�� �®�˜�à�ô�à�ã���ð

���� �”�à�´�ß�•�� �–�ô�’�œ�˜�‘�� �â�×�� ���ï�Ž�Ë�î�ß�•17�����Ò�×�î�˜�—���ð�˜�£�� �Þ�ô�»�î�˜�ß�•�� �“�•�©�ƒ���ð�à�Ë����
�ï�Ž�Ä�Ð�ß�•���Ö�à�Ï�ƒ�í���”�à�´�ß�•���ð�ß�‡���•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���Ò�¿�ƒ )9( 

�Ê�ô�Ä�Ø�—���±�®�ì�ß���æ�ô�ì�Ÿ�î�ß�•���ð�à�Ë���“�®�¸�’�ä�ß�• 

���� �Þ�ã�Ž�¤�ß�•�� �–�ô�’�œ�˜�‘�� �â�×18���“�®�¸�’�ä�ß�•�� �Ê�¿�� ���Þ�ô�»�î�˜�ß�•�� �“�•�©�ƒ�� �ð�à�Ë�� ��
�����Ê�ô�Ä�Ø�—���±�®�ì�ß19���“�®�ô�Ð�¼�ß�•���•�•�®�Ô�¸�ß�•���å�î�Ü�—���š�ô�¤�‘���Þ�ã�Ž�¤�ß�•���ð�à�Ë����

�ß�•�� �“�®�Ô�¸�ß�•�� �í�ƒ�� ���±�®�ì�à�ß�����Ö�à�Ï�ƒ�� ���ð�à�Ë�÷�� �”�ì� �˜�ã�� ���Ê�ô�Ä�Ø�˜�à�ß���� �”�À�ó�®�Ì
�����ï�Ž�Ä�Ð�ß�Ž�‘���ï�Ž�Ë�î�ß�•10( 

�ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�• 

�����ï�Ž�ä�ß�•���æ�ã���”�‘�î�à�Ä�ä�ß�•���”�ô�ä�Ü�ß�•���Ò�¿�ƒ600 ���ð�ß�‡�����Þ�×�÷�•���ð�à�Ë���®�˜�à�ô�à�ã
�����ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•���Þ�ô�»�î�˜�‘���â�×�����ï�Ž�Ë�î�ß�•11���é�Ž� �—�•���ò�Ó���é�­�©�ƒ�í���ï�Ž�Ë�î�ß�Ž�‘����

���ñ�­�Ž�¨�’�ß�•�� �­�ª�Ø�ß�•�� �ð�ß�‡�� �•�Ž� �˜�è�ä�ß�•�� �Ò�¿�ƒ�� ���ê�˜�ô�’�œ�˜�ß�� �”�Ë�Ž�´�ß�•�� �•�­�Ž�Ø�Ë
�ï�Ž�Ä�Ð�ß�Ž�‘���ê�Ø�à�Ï�ƒ�í )13( 

3. ���Þ�Ü�¸�ß�•���ò�Ó���¢�¿�î�ã���î�ë���Ž�ä�Û���ì�–�’�œ�ó���ð�˜�£���“�ª�Ë�Ž�Ø�ß�•���ò�Ó���”�’�Û�®�ä�ß�•���•�Ž�Ø�¤�à�ä�ß�•���Ê�ã���ï�Ž�Ë�î�ß�•���Ê�¿.C 
4. �����¾�’�Ø�ä�ß�•���á�•�ª�¨�˜�³�Ž�‘���í�ƒ���”�·�Ž�¸�ß�•���ð�à�Ë���“�©�î�Ÿ�î�ä�ß�•���­�•�­�¯�÷�•���®�’�Ë���•�•�©�•�ª�Ë�ù�•���º�ô�¼�¨�˜�‘���â�×�í���ì�”�ä�‹�Ž�Ø�ß�•���æ�ã���•�î�à�Ä�ä�ß�•���Ê�¿�î�ß�•���©�ª�£���ì�”�·�Ž�¸�ß�•���æ�ã6.( 
5. �ª�Ì�ß�•���®�ì�È�ô�³�����©�ª�¤�ä�ß�•���ž�ã�Ž�ç�®�’�ß�•���Þ�ô�Ð�¸�˜�ß���”�·�Ž�¸�ß�•���ð�à�Ë�����ï�ª�‘�����ð�à�Ë���Â�Ð�¿�• ���”�·�Ž�¸�ß�•���ð�à�Ë���ò�ì�Ä�ß�•���–�×�î�ß���ò�ß�¯�Ž�è�˜�ß�• 

���”�È�£�ü�ã ���ð�ß�‡���“�­�•�®�¤�ß�•���”�Ÿ�­�©���Þ�¼�—���Ž�ã�ª�è�Ë�����­�Ž�¨�’�ß�Ž�‘���ò�ì�Ä�ß�•�����Ê�¿�í���ò�Ó���ò�ì�Ä�ß�•���–�×�î�ß���ò�ß�¯�Ž�è�˜�ß�•���ª�Ì�ß�•���ƒ�ª�’�ô�³95+ ���”�ó�î�Œ�ã���”�Ÿ�­�© 
���”�È�£�ü�ã �ï�Ž�Ä�Ð�ß�•�� �ò�Ó���“�©�î�Ÿ�î�ä�ß�•�� �”�¤�˜�Ô�ß�•�� �Ý�ü�§�� �æ�ã���ï�Ž�Ë�î�ß�•�� �ò�Ó���•�Ž� �˜�è�ä�ß�•�� �Ý�Ž�§�©�‡���•� �ô�Ó���ì�Ê�ô�Ä�Ø�—���±�®�ì�ß�� �“�®�¸�’�ä�ß�•�� �Ê�ã�� �¯�Ž�ì� �ß�•�� �á�•�ª�¨�˜�³�•�� �â�—���•�«�‡ )10���“�•�©�ƒ���á�ª�¨�˜�³�•�� ����

�Ê�Ó�ª�ß�• )20�•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���”�Ó�Ž�¿�ù���� . 

�����é�Ž�’�˜�ç�•���ê�à�ô�Ð�¸�—���ï�Ž�è�›�ƒ���¯�Ž�ì� �à�ß���”�Û�®�¤�˜�ä�ß�•���ï�•�°�Ÿ�÷�•���²�ä�à�—���û 

6. ���Ê�¿�î�ß�•���ð�ß�‡���¡�Ž�˜�Ô�ä�ß�•���Ù�®�£�í���”�·�Ž�¸�ß�•���ð�à�Ë�����ª�ô�Û�„�—�����ð�à�Ë���Â�Ð�¿�•���ì�ž�ã�Ž�ç�®�’�ß�•���Ý�Ž�ä�˜�Û�•���ª�è�ËO ���”�×�Ž�Ä�ß�•���­�ª�¼�ã���æ�Ë���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�¼�Ó�•�í 
7. �ã���Ê�ô�ä� �˜�ß�•���­�Ž�ô�¨�ß�����ï�Ž�Ä�Ð�ß�•���®�ó�í�ª�—���Ö�ó�®�Á���æ�Ë���ï�Ž�Ë�î�ß�•���Þ�Ô�×���¢�˜�Ó�•���ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•���Ê– ���Þ�Ü�¸�ß�•���®�È�ç�•�����”�Ë�Ž�´�ß�•���•�­�Ž�Ø�Ë���é�Ž� �—�•���²�Ü�Ë�����ï�Ž�Ä�Ð�ß�•���Ê�ã���ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•E.( 

���”�È�£�ü�ã �ß�•���æ�ã���ê�˜�ß�•�¯�‡���Þ�ô�¤�˜�´�ä�ß�•���æ�ã���ü�Ó���ñ �ü�Ô�Ø�ã���ï�Ž�Ë�î�ß�•���å�Ž�Û���•�«�‡���“�ª�Ë�Ž�Ø���ò�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���­�Ž�ô�˜�ß�•���æ�Ë���ñ �û�î�¼�Ô�ã���¯�Ž�ì� �ß�•���å�Ž�Û���•�«�‡���ð�˜�£ 

8. �ß�•���æ�ã���ï�Ž�Ë�î�ß�•���Ý�¯�ƒ�“�ª�Ë�Ž�Ø�Ž�¨�’�ß�•���”�à�³�������Ö�¤�à�ä�ß�•�í���ï�Ž�Ä�Ð�ß�•���”�ß�•�¯�ˆ�‘���â�×���â�›�������•�Ž�ó�î�˜�¤�ä�ß�•���•�•�®�§�ù���ñ�­�Ž�¨�’�ß�•���­�ª�Ø�ß�•���í�ƒ���­  

���é�Ž�’�˜�ç�• ���ï�Ž�Ë�î�ß�•���æ�ã���ï�Ž�Ä�Ð�ß�•�í���¯�Ž�ì� �ß�•���æ�ã���ï�Ž�Ë�î�ß�•���”�ß�•�¯�ù���”�Ü�ô�ä�³���µ�Ž�ä�×���”�Ì�Ä�×���í�ƒ���å�®�Ô�ß�•���¯�Ž�Ô�×���á�ª�¨�˜�³�•�����ï�Ž�Ä�Ð�ß�•�í���ï�Ž�Ë�î�ß�•���¢�Ä�³���æ�¨�´�ó���ª�× 

���”�È�£�ü�ã ���”�Ø�Ì�à�ã���á�ª�¨�˜�³�•�����”�¤�Ä�´�ã22�”�ß�•�¯�ù���� ���Þ�Ü�¸�ß�•���®�È�ç�•�����ï�Ž�Ë�î�ß�•���æ�ã���“�®�ô�Ð�¼�ß�•���­�Ž�¨�’�ß�•���”�à�³D.( 

9. �•�í���¯�Ž�ì� �ß�•���Ò�ô�È�è�˜�‘���â�×�������”�ó�Ž�è�Ì�ß�•�í���Ò�ô�È�è�˜�ß�•�����®�È�ç�•�����•�Ž�Ø�¤�à�ä�ß 
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���”�ó�Ž�è�Ì�ß�•�í���Ò�ô�È�è�˜�ß�•���Þ�Ü�¸�ß�•���®�È�ç�•��F( 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���®�ä�Ð�—���û���“�ª�Ë�Ž�×���Þ�´�Ð�—���û�����ï�Ž�ä�ß�•���ò�Ó���¯�Ž�ì� �ß�•���“�ª�Ë�Ž�×���Õ�Ž�’�Á�÷�•���”�ß�Ž�´�Ï���ò�Ó���¯�Ž�ì� �ß�• 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���Ž �ñ�ã�Ž�ä�—���é�ª�ó�®�’�—�í���ò�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���­�Ž�ô�˜�ß�•���æ�Ë���ê�à�¼�Ó���ª�Ì�‘���Â�Ø�Ó���¯�Ž�ì� �ß�•���Ò�ô�È�è�˜�‘���â�× 

1. �Ê�ã���²�ã�ü�˜�—���ò�˜�ß�•���¯�Ž�ì� �ß�•���ï�•�°�Ÿ�ƒ���Ê�ô�ä�Ÿ���Þ�´�Ï�• ���•�Ž�Ø�¤�à�ä�ß�•���Þ�´�Ï���Ž�ñ�À�ó�ƒ���æ�Ü�ä�ó�����­�î�’�è�¼�ß�•���ï�Ž�ã���–�¤�—���Ž�ì�à�´�Ï�•���â�›�����Õ�Ž�’�Á�÷�•���Þ�´�Ð�ß���Ò�È�è�ã�í���â�Ë�Ž�ç���ž�è�Ô�³�‡���á�•�ª�¨�˜�³�Ž�‘���á�Ž�Ì�Ä�ß�•
���Õ�Ž�’�Á�÷�•���”�ß�Ž�´�Ï���ò�Ó 

2. �ß�•���¢�´�ã�•���“�ª�Ë�Ž�Ø���Ò� �ó���ð�˜�£���¯�Ž�ì� �ß�•���¢�´�ã�•���â�›�����ï�Ž�ä�ß�Ž�‘���”�à�à�’�ã���”�ä�Ë�Ž�ç���µ�Ž�ä�×���”�Ì�Ä�Ø�‘ 

���é�Ž�’�˜�ç�• ���Ê�ô�ä� �˜�ß�•���Þ�’�×���Ž �ñ�ã�Ž�ä�—���”�Ó�Ž�Ÿ���ï�•�°�Ÿ�÷�•���Ê�ô�ä�Ÿ���å�ƒ���æ�ã���ª�Û�„�— 

���Ý�Ž�Ä�Ë�÷�•���¡�ü�»�‡�”�à�ä�˜�¤�ä�ß�• 

���Þ�ä�Ì�ó���û���¯�Ž�ì� �ß�• ���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�ô�»�î�˜�‘���â�×���ì�®�ã�÷�•���á�°�ß���•�«�‡���ì�ê�‘���®�§�•���¯�Ž�ì�Ÿ���Þ�ô�»�î�—���Ö�ó�®�Á���æ�Ë���•�ô�Ì�ã���®�ô�Ï���²�’�Ø�ä�ß�•���å�ƒ���æ�ã���Ö�Ø�¤�—�����Þ�¤�ß�•�����•�ô�Ì�ã���²�’�Ø�ä�ß�•�����Þ�ä�˜�¤�ä�ß�•���•�’�´�ß�•
���Þ�ã�Ž�Ë���²�’�Ø�ä�‘ 

���“�„� �Ó���Þ�ô�Ð�¸�˜�ß�•���æ�Ë���¯�Ž�ì� �ß�•���Ò�×�î�— ���•�’�´�ß�•���æ�Ë���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�¼�Ó�•�����Þ�¤�ß�•�����“�ª�‹�•�°�ß�•���“�­�•�®�¤�ß�•���æ�ã���”�ó�Ž�ä�¤�ß�•���•�®�œ�Ì�—�����Þ�ä�˜�¤�ä�ß�•���Ž �ñ�ã�Ž�ä�—���©�®�’�ó���ê�Û�®�—�•�í���ò�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���­�Ž�ô�˜�ß�• 
�����²�Ü�Ì�ß�•���í�ƒ�����Ž�ì�Ì�ô�Ä�Ø�—���æ�ã���ñ�û�ª�‘���ï�Ž�Ë�î�ß�•���ò�Ó���“�©�î�Ÿ�î�ä�ß�•���•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���±�®�ë���â�˜�ó �����“�®�Ô�¸�ß�•���–�ô�’�œ�—���â�—�����Þ�ä�˜�¤�ä�ß�•���•�’�´�ß�•19���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�ô�Ð�¸�—���Ò�×�í�ƒ�����Þ�¤�ß�•�����¢�ô�¤�»���®�ô�Ï���Þ�Ü�¸�‘����

�����“�®�Ô�¸�ß�•���–�ô�’�œ�˜�‘���â�×���â�›���ì�”�×�Ž�Ä�ß�•���­�ª�¼�ã���æ�Ë���ê�à�¼�Ó�•�í19���ò�Ô�à�¨�ß�•���•�ç�Ž� �ß�Ž�‘���� 
�•�Ž� �˜�è�ä�ß�•���•�Ž�Ü�´�ç�• ���¯�Ž�ì� �ß�•�� �Þ�ô�Ð�¸�—���ï�Ž�è�›�ƒ�� �ï�Ž�Ë�î�ß�•���æ�ã���Ž�ì�Á�î�Ø�³���í�ƒ ���”�ß�•�¯�ˆ�‘���â�×�����Þ�¤�ß�•�����•�ñ�ª�Ÿ���”�ô�ß�Ž�Ì�ß�•���ò�ì�Ä�ß�•���“�­�•�®�£���”�Ÿ�­�©���ª�ó�ª�¤�—���â�—���í�Š�à�˜�ä�ã���ï�Ž�Ë�î�ß�•�����”�à�ä�˜�¤�ä�ß�•���•�Ž�’�³�÷�•

�¯�í�Ž� �˜�—���û���š�ô�¤�‘���ï�Ž�Ë�î�ß�•���æ�ã���“�ª�‹�•�°�ß�•���•�Ž� �˜�è�ä�ß�• �����”�ã�ü�ËMAX���Ž�ñ�¿�Ž�Ô�¨�ç�•���Þ�×�ƒ���ò�ì�Ä�ß�•���“�­�•�®�£���”�Ÿ�­�©���©�ª�£���í�� 
���é�Ž�’�˜�ç�• �Ø�ä�ß�•���Õ�®�Ä�ß�•���æ�ã���ñ�ƒ���ª�Ë�Ž�´�—���â�ß���•�«�‡���Ú�´�Ô�è�‘���ê�£�ü�»�‡���Ý�í�Ž�¤�—���û�í���¯�Ž�ì� �ß�•���Ú�ô�Ü�Ô�˜�‘���â�Ø�—���û�����ª�ä�˜�Ì�ã���”�ã�ª�§���°�Û�®�ä�‘���í�ƒ���©�­�î�ä�ß�Ž�‘���Þ�¼�—�Ž�Ó���”�à�Ü�¸�ä�ß�•���Þ�£���ò�Ó���”�£�®�˜ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�º�à�¨�˜�ß�•�� �•�Ž�ã�î�à�Ì�ã .���”�ô�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•�� �ê�—�•�­�•�î�´�´�Û�‡�� �æ�ã�� �Ú�ß�¬�Û�í�� �æ�¤�¸�ß�•�� �“�©�Ž�Ë�ù�� �”�à�‘�Ž�Ø�ß�•�� �®�ô�Ï�í�� �”�à�‘�Ž�Ø�ß�•�� �ê�—�Ž�ó�­�Ž�Ä�‘�í�� �¯�Ž�ì� �ß�•�� �æ�ã�� �º�à�¨�˜�ß�•�� �ª�è�Ë�� �ê�ç�ƒ���ò�è�Ì�ó�� �°�ã�®�ß�•�� �•�¬�ë
�����”�ô�ç�í�®�˜�Ü�ß�ù�•�í���”�ô�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���•�•�ª�Ì�ä�ß�•���•�Ž�ó�Ž�Ô�ç���Ê�ã���Þ�ã�Ž�Ì�˜�ß�•���ª�Ë�•�î�×���É�Ž�’�—�•���•� �ó���ì�”�ô�ç�í�®�˜�Ü�ß�ù�•�íWEEE���®�ô�Ï�í���”�à�‘�Ž�Ø�ß�•���•�Ž�ó�­�Ž�Ä�’�ß�•���•�Ž�ó�Ž�Ô�ç���Ê�ã���Þ�ã�Ž�Ì�˜�ß�•���ª�Ë�•�î�×�í����

���æ�¤�¸�ß�•���“�©�Ž�Ë�ù���”�à�‘�Ž�Ø�ß�•�•���ê�—�Ž�ó�­�Ž�Ä�‘�í���¯�Ž�ì� �ß�•���æ�ã���º�à�¨�˜�ß�Ž�‘���¢�ä�´�ó���û�í�����Ž�ì�˜�ã�ª�§���“�®�˜�Ó���”�ó�Ž�ì�ç���ò�Ó���Þ�¼�Ô�è�ã���Þ�Ü�¸�‘���Ž�ì�è�ã���º�à�¨�˜�à�ß���•�•�ª�Ì�ä�ß�•���é�¬�ë���Ê�À�¨�—���®�ô�Ï�í���”�à�‘�Ž�Ø�ß
�º�à�¨�˜�à�ß�����”�Œ�ô�’�ß�Ž�‘���Ú�ß�«���®�À�ô�³���š�ô�£���”�Ô�è�¼�ä�ß�•���®�ô�Ï���”�ó�®�À�¤�ß�•���•�Ž�ó�Ž�Ô�è�ß�•���Ê�ã���”�ô�ç�í�®�˜�Ü�ß�ù�•�í���”�ô�‹�Ž�‘�®�ì�Ü�ß�•���ê�—�•�­�•�î�´�´�Û�‡���æ�ã���Ú�ß�¬�Û�í���æ�¤�¸�ß�•���“�©�Ž�Ë�ù���”�à�‘�Ž�Ø�ß�• ���é�¬�ë���æ�ã

���”�ô�à�¤�ã���®�ó�í�ª�—���“�©�Ž�Ë�‡���”�Ä�Ø�ç���ð�ß�‡���Ž�ì�ä�ô�à�´�—���í�ƒ���Ê�ô�’�ß�•���”�Ä�Ø�ç���ð�ß�‡���Ž�ì�—�©�Ž�Ë�‡���•� �ó���ì���•�•�ª�Ì�ä�ß�• �®�ó���ì���•�Ž�ã�î�à�Ì�ä�ß�•���æ�ã���ª�ó�°�ä�ß�•���ð�à�Ë���Ý�î�¼�¤�à�ß���”�ô�à�¤�ä�ß�•���”�ã�ª�¨�ß�Ž�‘���Ý�Ž�¼�—�û�•���ð�Ÿ
���”�ô�ß�°�è�ä�ß�•���•�Ž�ó�Ž�Ô�è�ß�•���æ�ã���º�à�¨�˜�à�ß 

 

 

 

 

���Æ�Ô�˜�¤�óASBISC ���æ�ô�ã�ª�¨�˜�´�ä�à�ß���Ö�’�´�ã���­�Ž�Ì�·�‡���å�í�©���ª�è�˜�´�ä�ß�•���•�¬�ë���ð�à�Ë���•�Ž�Ó�Ž�¿�‡�í���•�•�®�ô�ô�Ð�—���ï�•�®�Ÿ�‡�í���¯�Ž�ì� �ß�•���Þ�ó�ª�Ì�—���ò�Ó���Ö�¤�ß�Ž�‘ 

���ò�à�ô�Ð�¸�˜�ß�•���®�ä�Ì�ß�•�í���å�Ž�ä�À�ß�•���“�®�˜�Ó– ���”�‹�°� �˜�ß�Ž�‘���Ê�ô�’�ß�•���”�Ü�’�·���ò�Ó���¯�Ž�ì� �ß�•���Ê�ô�‘���¦�ó�­�Ž�—���æ�ã���å�Ž�˜�è�³ 

�®�¸�ß�•�� �æ�Ë�� �•�Ž�ã�î�à�Ì�ã�� ���”�Ì�è�¼�ä�ß�•�� �”�ÛEnterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus ASBISC �����¹�®�’�×�� �����Ò�—�Ž�ì�ß�•�� �â�×�­
+48732080077�����ò�ç�í�®�˜�Ü�ß�ù�•���ª�ó�®�’�ß�•���ìinfo@asbis.com���ìasbis.com .���­�Ž�¸�ó�����æ�ô�ô�è�Ì�ä�ß�•���Ž�ì�‘�Ž�¤�»�÷���Ú�à�ã���ò�ë���Ž�è�ë���“�­�î�Û�¬�ä�ß�•���”�ó�­�Ž� �˜�ß�•���•�Ž�ã�ü�Ì�ß�•���Ê�ô�ä�Ÿ�����æ�ô�¼�ß�•���ò�Ó���Ê�è�»

�Ž�—���ð�ß�‡���“�î�’�Ì�ß�•���ð�à�Ë���•�Ž�˜�ç�ù�•���¦�ó�­ 

���“�©�î� �ß�•���•�Ž�’�ß�Ž�Ä�ã���Þ�’�Ø�—���ò�˜�ß�•���•�Ž�Û�®�¸�ß�•���Ý�î�£���•�Ž�ã�î�à�Ì�ä�ß�•�í���•�•�©�Ž�ì�¸�ß�•�í���Þ�ô�»�î�˜�ß�•���•�Ž�ä�ô�à�Ì�—���ð�ß�‡���”�Ó�Ž�¿�ù�Ž�‘���ì�¯�Ž�ì� �à�ß���Þ�¼�Ô�ã���Ò�»�í�í���”�›�ª�¤�ã���•�Ž�ã�î�à�Ì�ã���®�Ó�î�˜�—���Ê�×�î�ã���ð�à�Ë���ì�å�Ž�ä�À�ß�•�í
aeno.com/documents. �Ö�Ó�•�î�˜�ó �•�¬�ë �¯�Ž�ì� �ß�• �Ê�ã �•�Ž�’�à�Ä�˜�ã �”�ã�ü�´�ß�• �Ý�î�ä�Ì�ä�ß�• �Ž�ì�‘. 
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BOS Pametni kuhinjs �ø�ã�� �8���«���N�� �ô�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �³�ã�•�•�ô���ã�8�•���� �•�•�� ���«�•�n�ü�ô�•���ô�º�� �n�ã�D�º�� �Ô�V���ø�¬�ã�ô�•�K�� ���³�� �@�ô�º�¬�ø�•���ô�•��

���•���ã�8���ã�¬�•���³�����@�5�8�º���•���ô�•���ô�º�ü�•���8�•�•�ü�ã�®�ã�N�º���@�ü���•�º�����@�N�ã�P 

Modeli:  ACR0001S  �b�0�V�I���V�N�ã�ø�•�®�c�K��ACR0001S -UK �b�J���V�N�ã�ø�•�®�c�P 

Specifikacije  

Napajanje (ulaz): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Nazivna snaga: 1300.0  �á�� �b�Õ�8�ã�ô�•�®�� �·�� �����N���8�c�K�� �Ï�Î�Î�Î�P�Î�� �á��

�b�Õ�8�ã�ô�•�®�c�K���Ô�Î�Î�P�Î���á���b�����N���8�c�P��Potrošnja energije u stanju pripravnosti: < 2 .0 W. Zapremina posude: 3,5  L 

(korisna zapremina: 2,3 L). Brzina rotacije motora: 125–5000  o/min. 8 programa kuvanja �P���È�Õ�8�•�¶�º���•��

vaga: raspon vaganja je 0 –5 kg, korak vaganja je 5 g, funkcija resetiranja tare. Displej: na dodir, 5 �ý�P��

Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 MHz). Snaga emitovanja: 17,3  dBm / 53.7 mW. Zaštita od 

�5�8�º�Õ�8�ã�ô�•�n�•���ô�•�P�� �È�5�8�•�n�ü�ô�•���ô�º�J�� �8�V�®�����P�� �z�ã�n���� �«�V�ø�º�� �b���•�� �V�³�•�ü�ô�º�����@�N�ã�� ���³�� �Ï�� ���c�J�� �¾�� �×�Î�� �³� �P�� �(�V�•�ã���•�� �ø�•�«�ü�•�� �•a 

���•�5�•�ô�•���ô�º�J�� �Ï�� ���P�� �x�•�N�º�8�ã�ô�•�ü�J�� ��� �³�� �5�ü�•�@�N�ã�ø�•�K�� ���º�Ý�8�¶�•�ô�V�­�ã�� �®�º�ü�ã�ø�P�� �(�ã���º���•�ã�ô�º�� �b�(�¹�·�¹�à�c�J�� �Ñ�Ö�Ò�¹�Ð�Ö�Î�¹�Ñ�Ñ�Î mm. 

Težina: 7,8 kg. Boja: grafit. Uslovi korištenja: temp. 0…+40 °C, rel. vl. 40 –60 % (bez kondenzacije). 

Uslovi skladištenja: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���8�º�ü�P���n�ü�P���Ð�Î–75 % (bez kondenzacije).  

Informacije o potrošnji energije  

�³�N�•���ô�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º�����@�N�ã �b�V�8�º�¶�•�ô���ô�º���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º�������•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V�����8�º�•�V�K���5�8�º�ø�ã�³�•�®���ô�º���V���5���ü���•�•�ô�V O): �˜  0.3 W . 

Vrijeme prijelaska u režim pripravnosti: 5/10/20  min. �È�8�º�¶�•�ô�� �@�º�� �•�V�N�����•�N�@�ø�ã�� �5�8�º�«�•�¬�V�ô�º�� �V�� �8�º�•�ã����

pripravnosti �K�� �ø�•�³�•�� �@�º�� ���º�� �ø���8�ã�@�N�ã�P�� �à�8�ã�ô�º���º�� �•�V�N�����•�N�@�ø���Õ�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�º���ô�•�� �º�ø�8�•���•�� �����•�º�� �@�º�� �5���³�º�@�ã�N�ã�� �V��

�5���@�N�•�n�ø�•���•���V�8�º�¶�•�ô�•�P���¨���³�8�•�•�V���ã�ô�º�n�•���•���n�8�ã�ô�º�³�����@�N je 5 min.  

Paket isporuke  (v. slike A, B) 

Pametni kuhinjski robot, posuda, poklopac posude , poklopac multipraktika, posuda za kuva nje na 

pari, umetak za kuvanje na pari, poklopac posude za kuvanje na pari, mutilica, mješalica, nastaavak 

�•�•�� �@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�� �@�•�� �®�º�N�ã�8�ã�� ���D�N�8�ã�¬�º�K�� ���•�ü�•�� �ø���8�5�•�� �•�•���ø�V�n�•���ô�º�� ���•�� �5�•�8�ã�K�� �³�8�•�•�®�� �����•�•�� �•�•�� �8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K��

�³�n���@�N�8�•���ã�������•���•�•���8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K���Õ�V�8�•�®�K�����ô�º�8���•���®�•�D�•�K���ü���5�•�N�ã�¬�•�K���ø�8�•�N�ø�ã���ø���8�ã�@���ã�®�ø�ã���n���³�ã�®�P 

�0�ü�º���º���N�ã���V�8�º�¶�•�ô�•���ã���5�8�ã�«���8 (v. slike A, B) 

1 – spojka, 2 – baza , 3 – displej, 4 – indicator  1, 5 – indicator  2, 6 – regulator, 7 – �5�8�º�ø�ã�³�•�®�K��8 – posuda, 

9 – poklopac posude, 10 – poklopac multipraktika, 1 1 – posuda za  kuvanje na pari, 1 2 – umetak za 

kuvanje na pari, 1 3 – poklopac posude za kuvanje na pari, 1 4 – mutilica, 1 5 – mješalica, 1 6 – nastavak 

za sjeckanje sa �®�º�N�ã�8�ã�����D�N�8�ã�¬�º�K���Ï7 – mala korpa za kuvanje na pari, 1 8 – �³�8�•�•�®�������•�•���•�•���8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K��

19 – dvostran i nož za rendanje/sjeckanje, 20  – �Õ�V�8�•�®�K���Ð1 – ���ô�º�8���•���®�•�D�•�K���Ð2 – lopatica.  

�…�Õ�8�•���ã�®�º���ô�•���ã���V�5���•���8�º���ô�• 

�¨�•�•�ü�ô�ã�n���� �5�8���®�ã�N�•�N�º�� ���n�•�ô�� �³���ø�V���º���N�� �5�8�ã�ô�º�� �ø���8�ã�D�N�º���ô�•�� �V�8�º�¶�•�ô�•. �³�•�®�V�n�•�ô�N�º�� ���n�•�� �V�5�V�N�@�N�n�•�� �•�•�� �«�V�³�V�­�V��

upotrebu.  

PAŽNJA!  Oprezno rukujte noževima: izvadite ih iz posude prije nego što je ispraznite i budite 

���5�8�º�•���ã���ø�•�³�•���ã�Ý���®�ã�@�N�ã�N�º�P���z�º���³�ã�8�•�ô�N�º���5���ø�8�º�N���º���³�ã�ô�º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�ô�•���³���ø���ô�º���V���8�•�³�V�P 

PAŽNJA!  �X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã���ã�@�ø���5�®�•�ô�N�º���Õ�•���ã�•�����•�5�•�ô�•���ô�•���5�8�ã�ô�º���•�•���ô�º���º���5�8�ã�«ora ili rukovanja pokretnim 

�³�ã�ô�º�ü���n�ã���•���V�8�º�¶�•�ô�•�P 

PAŽNJA!  �…�5�•�@�����@�N�� ���³�� ���5�º�ø���N�ã���•�P�� �z�º�ø�ã�� �³�ã�ô�º�ü���n�ã�� �V�8�º�¶�•�ô�•�� �����Õ�V�� �@�º�� �•�•�Õ�8�ã�ô�•�N�ã�� �ã�� ���@�N�•�N�ã�� �n�8�V�­�ã�� ���³���•�Ý��

nakon korištenja! Ne dirajte posudu, poklopce niti parno kuvalo dok se potpuno ne ohlade, 

koristite posebne kuhinjsk �º���8�V�ø�•�n�ã�¬�º���ã�ü�ã���³�º�«�º�ü�V���ø�8�5�V�P���z�º���³���³�ã�8�V�ô�N�º���Õ�8�ã�ô�•�­���³���ø���@�º���5���N�5�V���������º�����Ý�ü�•�³�ã�P 

PAŽNJA!  �z�º�����ô�N�º���5�8�º�ø���8�•�®�ã�N�ã�����•���•�ø�V���S�x���æ�S���ø�•�³�•���5�V���ã�N�º���5���@�V�³�V���ô�º�8���N���������•�º���V�•�8���ø���n�•�N�ã���ã�•�ü�ã�ô�º�n�•���ô�º��

�@�•�³�8�•�•�ô�•���ã�•���5���@�V�³�º���³���ø���V�8�º�¶�•�ô���8�•�³�ã�P�� 

���ø���� �ã���•�N�º�� �«�ã�ü���� �ø�•�ø�n�ã�Ý�� �5�ã�N�•���ô�•�� �ã�ü�ã�� �5���N�º�D�ø���­�•�� �5�8�ã�ü�ã�ø������ �ø���8�ã�D�N�º���ô�º�•�� ���0�z�…�ò�� �V�8�º�¶�•�ô�•�K�� �ø�����N�•�ø�N�ã�8�•�ô�N�º��

podršku putem e -pošte: support@aeno.com  ili chatujte uživo na web strani: aeno.com/service -

and -warranty �P���³�N�8�V�®���ô�•�¬�ã���­�º���n�•�����5�������­�ã���V�����N�ø�ü�•���ô�•���ô�V���5�8���«�ü�º���•���N�•�ø�����³�•�����º���«�ã�@�N�º���Õ�V�«�ã�ü�ã���n�8�ã�ô�º���º��

i trud radi opetovanog odlaska u  trgovinu.  

mailto:support@aeno.com
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PAŽNJA!  � �V�³�ã�N�º�� ���5�8�º�•���ã�� �ø�•�³�•�� �³���³�•�ô�º�N�º�� �n�8�V�­�V�� �N�º�®�����@�N jer se može izliti iz posude zbog naglog 

stvaranja pare.  

PAŽNJA!  �¨�•�•�ã�N�º�� �³�•�� �N�º�®�����@�N�� ���º�� �V�¶�º�� �V�� �D�V�5�ü�ô�ã���V�� �•�•�� �5���@�V�³�V�K�� �•�� �5���@�º�«������ �V�� �5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�•�ø�� �•�•�� �V�Õ�8�•�³���ô�V��

�5���@�V�³�º�K���ô�º�8���N���������•�º�����D�N�º�N�ã�N�ã���V�8�º�¶�•�ô�P 

PAŽNJA!  �È���V�8�º�¶�•�ô�V�����º�����ô�N�º�����ü�ô�º�N�ã�����º�@�����@�•���ø���@�N�ã���•���ã�V�ã�ü�ã���Ý�8�@�ø�•�n�ã�¬�����K���n���­�º s košticama ili orašaste 

�5�ü���³���n�º���V���ü�ô�V�@�¬�ã�P���¨�8�n�����V�ø�ü�����ã�N�º���ø���@�N�ã�K���Ý�8�@�ø�•�n�ã�¬�V�K���ø���D�N�ã�¬�º���ã���ü�ô�V�@�ø�V���ø�•�ø�����«�ã�@�N�º���ã�•�«�ô�º�Õ�ü�ã�����D�N�º�­�º���ô�º���@�ô�º�®�ã�n�•�P 

PAŽNJA!  Prije skidanja posude s baze �K���5�8���n�ô�º�8�ã�N�º���ô�º���ü�ã���V�8�º�¶�•�ô���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º���P 

�…�n�•�ô�� �V�8�º�¶�•�ô�� ���ã�ô�º�� ���•���ã�ô�º���ô�º���� �•�•�� �ø���8�ã�D�N�º���ô�º�� ���³�� �@�N�8�•���º �³�ô�º�¬�º�� ���ü�•�¶�º�� ���³�� �Ï�Ô�� �Õ���³�ã���•�� �ã�ü�ã�� ���@���«�•�� �@�•��

�@���•���ô�º���ã�����Ô�ã�•�ã�®�ø�ã���K���@�º���•�ã�N�ã�n���ã�����ã�ü�ã�����º���N�•�ü���ã�����@�5���@���«�����@�N�ã���•�����@�ã�����•�ø�����ã���•�ô�V���³���n���ü�ô�������ã�@�ø�V�@�N�n�•���ã�ü�ã��

�•���•���ô�•�� ���� �8�V�ø���n�•���ô�V�� �V�8�º�¶�•�ô�º���� �ã�� �•�ø���� �@�V�� �5���³�� ���•�³�•���8������ ���@���«�º�� ���³�Õ���n���8���º�� �•�•�� ���ô�ã�Ý���n�V�� �@�ã�Õ�V�8�����@�N�P��

�È�8�º�¶�•�ô���ô�º�����•���ã�ô�º���ô�º�����ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�n�����•�•���ø�V�­���V���V�5���N�8�º�«�V�P���z�º�����ô�N�º���ø���8�ã�@�N�ã�N�ã���V�8�º�¶�•�ô�����•�����N�n���8�º�������P���È�8�º�¶�•�ô��

i pribor koristite u skladu sa  njihovu om namjen om  i prema  uputama da se izbjegnu povrede. Ne 

�³���•�n���ü�ã�N�º�� �³�ô�º�¬�ã�� �³�•�� �@�º�� �ã�Õ�8�•�ô�V�� �@�� �V�8�º�¶�•�ô�º���� �ã�ü�ã�� �5�8�ã�«���8�����P�� �z�º�����ô�N�º�� �ã�@�5�V�D�N�•�N�ã�� �ã�ü�ã�� �«�•�¬�•�N�ã�� �V�8�º�¶�•�ô�P�� �z�º�����ô�N�º 

�ø���8�ã�@�N�ã�N�ã�����D�N�º�­�º���ã���V�8�º�¶�•�ô���ã�ü�ã���5�8�ã�«���8�P���È�n�ô�º�8�ã�N�º���@�º���³�•�����•�•�ã�n���ã�����•�5�������ã���Ô�8�º�ø�n�º���¬�ã�ô�•�����•�n�º�³�º���ã���V���N�º�Ý���ã�®�ø�ã����

�@�5�º�¬�ã�Ô�ã�ø�•�¬�ã�ô�•���•�����³�Õ���n�•�8�•�ô�V���5�•�8�•���º�N�8�ã���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�����8�º�•�º�P���(���³�ã�8�V�ô�N�º���V�8�º�¶�•�ô���@�•�������@�V�n�ã�����8�V�ø�•���•�P��

�z�º�� ���@�N�•�n�ü�ô�•�ô�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º���� ���•�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V�� ���8�º�•�V�� �«�º�•�� ���•�³�•���8�•�P�� �X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� ���•�ø������ �@�n�•�ø�º��

�V�5���N�8�º�«�º���ã���5�8�ã�ô�º���®�ã�D�­�º���ô�•�P���X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���³�8�•�º�­�ã���V�N�ã�ø�•�®�K���•�����º���ø�•�«�ü���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º�P���z�º���V�8�•���ô�•�ô�N�º���V�8�º�¶�•�ô�K��

�V�N�ã�ø�•�®���ã�ü�ã���ø�•�«�ü���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º���V���n���³�V���ã�ü�ã���«�ã�ü�����ø���ô�º���N�º�®�����@�N�ã�P���È�n�ô�º�8�ã�N�º���@�º���³�•���ø�•�«�ü���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º�����ã�ô�º���V�n�8���V�N�K��
savijen, �5�8�ã�N�ã�@���V�N�� �«�ã�ü�����®�ã���º�K�� ���ã�N�ã�� �³�•���ô�º���V���³���³�ã�8�V�� �@�•�� �n�8�V�­�ã���K�����D�N�8�ã�����5�8�º�³���º�N�ã���•���ã�ü�ã���ã�•�n���8�ã���•���N���5�ü���N�º�P��

�k�•�«�ü���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º�������•�º���@�º���•�•���ã�ô�º���ã�N�ã���@�•�������V�•���5���@�º�«�•�����•�ü�•�N�K���5�•���•�ø�����ô�º�����D�N�º�­�º���K���@���ã�ô�º���Õ�•���•�•���ã�ô�º���ã�N�ã��

�@�•������ �5�8���ã�•�n���¶�•�®�K�� ���n�ü�•�D�N�º���ã�� �@�º�8�n�ã�@�� �ã�ü�ã�� �³�8�V�Õ�•�� �ø�n�•�ü�ã�Ô�ã�ø���n�•���•�� ���@���«�•�K�� �³a se izbjegnu bilo koje opasne 

�@�ã�N�V�•�¬�ã�ô�º�P�� �ñ�•�«�8�•���ô�º�������ô�º���ø���8�ã�@�N�ã�N�ã���5�8�ã�«���8���ø���ô�ã�����ã�ô�º�� �V�ø�ü�ô�V�®�º�����V�� �5�•�ø�º�N���ã�@�5���8�V�ø�º�P�� �z�º���ø���8�ã�@�N�ã�N�º�� �5���@�V�³�V���ã�ü�ã��

�5�8�ã�«���8�����•���³�8�V�Õ�ã�����V�8�º�¶�•�ô�ã���•�P���k���8�ã�@�N�ã�N�º���5���@�V�³�V���ã���5�8�ã�«���8���@�•�������@���5�8�ã�ü���•�º��om bazom . Nemojte koristiti 

hemijski agresivne deterd �•�º���N�º�K�� �•�«�8�•�•�ã�n���º�� �5�•�@�N�º�K�� �5�8���ã�•�n���³�º�� �ø���ô�ã�� �@�•�³�8�•�º�� �ø�ã�@�º�ü�ã���º�� �ã�ü�ã�� �8�•�@�N�n�•�8�•�®�º�K�� �ã�ü�ã��

���º�N�•�ü���º���@�5�V�•�n�º���•�•���®�ã�D�­�º���ô�º���V�8�º�¶�•�ô�•�P���(�º�N�•�ü�ô�•�������5�ã�@���V�8�º�¶�•�ô�•�K���8�º�•�ã���•���8�•�³�•���ã���Ô�V���ø�¬�ã�ô�•�������•�º���@�º�����•�­�ã���V��

�ø�����5�ü�º�N���������ø���8�ã�@���ã�®�ø�������5�8�ã�8�V�®���ã�ø�V�K���³���@�N�V�5�����������•���o�º�«���@�N�8�•���ã�¬�ã�J��aeno.com/documents . 

Namjena pribora  

Pribor  Namjena  Brzina  Vrijeme  

 

Mljevenje mesa  8–12 30–60 sek  

Drobljenje leda  8–12 10–20 sek  

Miješanje sastojaka  8–12 1–2 min  

Drobljenje leguminoza, orašastih plodova, zrna kafe  12 2–3 min  

Sjeckanje luka, šalota, celera i sl.  5–7 15–60 sek  

Miješenje tijesta  1 1–2 min  

 

�x�V�­�º���ô�º���«�ô�º�ü�•���ô�•�ø�• 4  2–4 min  

�x�V�­�º���ô�º���D�ü�•�Õ���ø�8�º���º 3 3–5 min  

 

Spremanje juha uz funkciju zagrijavanja  1–2 1–90 min  

 

Kuvanje na pari.  

Napomena.  Za kuvanje na pari nekoliko jela odjednom, 

koristite umetak za kuvanje na pari (1 2) 

– 

10–60 min  

 

Kuvanje na pari; kuvanje žitarica i drugih sitnih sastojaka  
– 

20–30 min  

 

Rendanje/sjeckanje sastojaka  5–6 30–60 sek  
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�X���³�ã�ø�•�¬�ã�ô�•���V�8�º�¶�•�ô�• 

Status  �ñ���•�®�º���ô�º 

Indikator  1 

Treperi zeleno  �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V���8�º�•�ã���V���5�8�ã�5�8�•�n�����@�N�ã 

Indikator  2 

Treperi crveno  �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V�ø�ü�ô�V�®�º���K���5���@uda nije umetnuta ili nije zatvorena poklopcem  

Treperi bijelo i crveno  �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V�ø�ü�ô�V�®�º�����ã���@�5�8�º���•�����•�•���5���ø�8�º�N�•���ô�º���5�8���Õ�8�•���• 

Svijetli bijelo  Program je pokrenut, temperatura unutar posude je <  60  °C 

Svijetli crveno  Program je pokrenut, temperatura unutar posude je >  60  °C 

Funkcije regulatora  

Okrenite desno/lijevo  Podešavanje parametara odabranog programa  

Pritisnite jednom  Pokretanje /pauziranje  programa  

Pritisnite i držite 3 sekunde  Otkazivanje pokrenutog programa  

Pritisnite i držite (u "Turbo" režimu)  Rotacija noža  

�¨�8�ã�5�8�º���•���V�8�º�¶�•�ô�•���•�•���ø���8�ã�D�N�º���ô�º 

1. Oprezno  otvorite  ambala žu i izvadite  ure �¶aj i pribor . Uklonite sa njih sve ambalažne materijale.  

2. �…�®�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã���5�8�ã�«���8���b�n�P���S�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º�S�c�P 

3. Stavite bazu  �V�8�º�¶�•�ô�• (2) na ravnu, stabilnu površinu.  

4. Utak ���ã�N�º���V�N�ã�ø�•�®���ø�•�«�ü�•���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º���V���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V���V�N�ã�®���ã�¬�V�P 

5. �¨�����•�ø���ã�N�º���5�8�º�ø�ã�³�•�® (7) u položaj I �ã���@�•�®�º�ø�•�ô�N�º���³�•���@�º���V�5�•�ü�ã���³�ã�@�5�ü�º�ô (3). 

Povezivanje na Wi -Fi mrežu i kreiranje naloga  

PAŽNJA!  Da biste pristupili receptima, kao i ažuriranjima firmvera i popisa  recepata , treba da 

budete povezani na Wi -�I�ã�����8�º�•�V���b�Ð�K�Ò���J�R�•�c���ã���³�•���ø�8�º�ã�8�•�N�º�����•�ü���Õ���5�8�º�ø�����³�ã�@�5�ü�º�ô�•�����•���V�8�º�¶�•�ô�V�P 

1. �¨�8�ã�5�8�º���ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �•�•�� �8�•�³�� �ã�� �5���� �V�ø�ü�ô�V�®�ã�n�•���ô�V�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�•�� �5�8�ã�N�ã�@���ã�N�º�� �ô�º�³�������� ���•�� �«�ã�ü���� �ø���ô�º���� ���ô�º�Õ���n������

dijelu.  

2. Na vrhu menija koji se otvori kliknite  i izaberite pot rebnu Wi -Fi mrežu (samo 2,4 GHz).  

3. Unesite svoju mrežnu lozinku i kliknite na "Potvrdi". �³�•�®�º�ø�•�ô�N�º���³�•���@�º���5�8���¬�º�@���5���n�º�•�ã�n�•���ô�•���•�•�n�8�D�ã���ã��

kliknite na . 

4. Kliknite na  na vrhu menija.  

5. U prozoru koji se otvori kliknite na "Prijava/Registracija".  

6. Kliknite na "Regis truj se".  

7. U obrascu  za registraciju  kreirajte  nalog : unesite  svoju  adresu  e-po šte  i kreirajte  lozinku , ponovo  

kliknite  na  "Registruj  se". 

8. U prozoru  koji  se otvori  unesite  podatke  o svom  nalogu  (korisni �®ko  ime , pol  i godine ) i kliknite  

na  "Sa�®uvaj ". 

Ažurira nje  firmvera  

Kada  se otkrije  nova  verzija  firmvera  (ako  je  ure �¶aj povezan  na  Wi -Fi mre žu od  2,4 GHz), na  displeju  

se prika že obavje štenje . Kliknite  na  dugme  "Ažuriraj " u  prozoru  sa obavje štenjima . Na displeju  se 

prika že proces  ažuriranja  firmvera . Sa�®ekajt e obavje štenje  da  je ažuriranje  zavr šeno . 

PA ŽNJA ! Ne  isklju �®ujte  ure �¶aj i ne  iskop �®ajte  ga  iz elektri �®ne  uti �®nice  tokom  ažuriranja . 
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Korištenje  

1. Pripremite sastojke: ogulite i/ili operite sastojke ako je potrebno, uklonite ljuske orašastih 
plodova, kosti i h rskavicu iz mesa, nasjeckajte krupnije sastojke.  

2. Uzmite pribor potreban za kuvanje i ugradite ga u posudu (v. tabelu ispod).  

Nastavak -sjeckalica  

Namjestite nastavak za sjeckanje  (16) na 
spojku  (1) dok se ne zaustavi. Dodajte 
sastojke u posudu i pokrijte 

poklopcem  (9) 

Mutilica  

Namjestite mutilicu  (14) na spojku  dok 
se ne zaustavi. Dodajte sastojke u 
posudu i pokrijte poklopcem  (9) 

Mješalica  

Namjestite mješalicu  (15) na spojku 
dok se ne zaustavi. Dodajte sastojke u 

posudu i pokrijte poklopcem  (9) 

Mala ko rpa za kuvanje na pari  

�È�� �5���@�V�³�V�� �³���³�•�ô�N�º�� �5���N�8�º�«���V�� �ø���ü�ã�®�ã���V��
vode (najmanje 600 ml). Namjestite 
korpu  (17) na spojku dok se ne 
zaustavi. Dodajte sastojke u korpu i 

zatvorite poklopac  (9) 

Dvostrani nož za rendanje/sjeckanje  

�È�Õ�8�•�³�ã�N�º���³�8�•�•�® (18) na spojku. 
Ugr adite nož za rendanje/  
sjeckanje (1 9�c�����•���³�8�•�•�®�����•�����•�®�ã�����³�•���@�V��
male oštrice (za rendanje) ili široke 
oštrice (za sjeckanje) budu okrenute 
prema gore. Stavite poklopac na 
posudu  (10) 

Posuda za kuvanje na pari  

�È���5���@�V�³�V���³���³�•�ô�N�º���5���N�8�º�«���V���ø���ü�ã�®�ã���V��
vode (najmanj e 600  ml). Stavite 
posudu za kuvanje na pari  (11) na 
posudu i okrenite je u smjeru kazaljke 
���•�� �@�•�N�V�� �³�•�� �ô�º�� �5�8�ã�®�n�8�@�N�ã�N�º�P�� �(���³�•�ô�N�º��
sastojke u posudu za kuvanje na pari i 
zatvorite poklopac  (13) 

3. �È���º�N���ã�N�º���5���@�V�³�V���@���V�Õ�8�•�¶�º���ã�����5�8�ã�«���8�������V��bazu  do kraja, kao što je prikazano na slici C. 

4. �z�•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�V�� ���³�•�«�º�8�ã�N�º�� �8�º�•�ã���� �8�•�³�•�� �@�•�� �ü�ã�@�N�º�� �ã�� �5���³�º�@�ã�N�º�� �5�•�8�•���º�N�8�º�� �5�������­�V�� �N�•�@�N�º�8�•�� ���•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�V�� �ã�ü�ã��
dugmeta regulatora ( 6). 

5. Na displeju  pritisnite  "Start " da  pokrenete  odabrani  program . Na displeju  se prika že 
odbrojavanje  vremena  kuvanja . 

Napomena.  �à�8�ã�ô�º���º�� �V�� �8�º�•�ã���V�� �S�k�V�n�•���ô�º�� ���•�� �5�•�8�ã�S�� �5���®���º�� �³�•�� �@�º�� ���³�«�8���ô�•�n�•�� �ø�•�³�•�� �N�º���5�º�8�•�N�V�8�•��

dostigne +95 °C. 

Napomena.  ���ø���� �@�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �ø���8�ã�@�N�ã�� �@�•�� �����•�º���� �•�•�� �8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K�� �@�•�@�N���ô�¬�ã�� �N�8�º�«�•�� �³���³�•�n�•�N�ã�� �V��

posudu kroz otvor na poklopcu  (10�c�P���k���8�ã�@�N�ã�N�º���Õ�V�8�•�® (20) da ubacit e sastojke.  

PAŽNJA! �z�º���³�ã�8�•�ô�N�º���5���ø�8�º�N���º���³�ã�ô�º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�ô�•���³���ø���ô�º���V���8�•�³�V�P 

6. �z�•�� �ø�8�•�ô�V�� �5�8���Õ�8�•���•�� �5�8�ã�N�ã�@���ã�N�º�� �S�¨���N�n�8�³�ã�S�� ���•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�V�K�� �5�����ô�º�8�ã�N�º�� �5�8�º�ø�ã�³�•�®�� �V�� �5���ü���•�•�ô��O �ã�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º��
�V�8�º�¶�•�ô���ã�•�����•�5�•�ô�•���ô�•�P 

7. Otvorite  posudu  okretanjem  poklopca  (ako  je sastavljeno  sa posudom  za kuvanje  na  pari  – 
okretanjem  posude  za kuvanje  na  pari  sa poklopcem ) u smjeru  suprotnom  od  kazaljke  na  satu  
(v. sliku  E). 

Napomena.  ���ø�����ô�º���5���@�V�³�•���•�•�ø�ü�ô�V�®�•���•�K�����º�������•�º�N�º���ô�º���@�ø�ã���V�N�ã���@�•��baze �K���®�•�ø���ã���•�ø�����ô�º���V�8�º�¶�•�ô���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º����
iz mreže.  

8. Skinite posudu sa baze . Zatim skinite poklopac i nastavak odnosno korpu za kuvanje na pari ili 
samu posudu za kuvanje na pari da izvadite gotovu hranu.  

PAŽNJA!  Površina posude i poklopca mogu se jako zagrijati. Koristite kuhinjsku rukavicu ili 
deb lj u krpu da skinete posudu sa ure �¶�•�ô�•���ã���5���ø�ü���5�•�¬���@�•���5���@�V�³�º�P 

Napomena.  Koristite lopaticu  (21) da izvadite malu korpu za kuvanje na pari iz posude (v. sliku  D). 

9. �…�®�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã���5�8�ã�«���8���b�n�P���S�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º�S�c�P 
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�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º��(v. sliku F) 

PAŽNJA!  Ne uranjajte bazu �V�8�º�¶�•�ô�•���V���n���³�V�P���z�º���5�º�8�ã�N�º���ø�V�­�ã�D�N�º���V�8�º�¶�•�ô�•���V�����•�D�ã���ã���•�•���5�8�•���ô�º���@�V�³���n�•�P 

PAŽNJA!  �¨�8�ã�ô�º���®�ã�D�­�º���ô�•���V�8�º�¶�•�ô���N�8�º�«�•���³�•���«�V�³�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º�����ã���³�•���@�º���5���N�5�V���������Ý�ü�•�³�ã�P 

1. �…�5�º�8�ã�N�º���@�n�º���³�ã�ô�º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�ô�•���ø���ô�ã���³���ü�•�•�º���V���³���³�ã�8���@�•���Ý�8�•�����������º�ø�������@�5�V�•�n�������ã���³�º�N�º�8�³�•�º���N�������•�•��
�5�8�•���ô�º���5���@�V�¶�•�P���X�@�5�º�8�ã�N�º���ã�Ý���5���³���N�º�ø�V�­�������n���³�����P���k�����5�����º���N�º���@�º���N�•�ø���¶�º�������Õ�V���5�8�•�N�ã���V�����•�D�ã���ã���•�•��
pranje sudova.  

2. Obrišite bazu mekom krpom navlaženom vodom. Zatim osušite.  

PAŽNJA!  Uvjerite se da su svi dijelovi potpuno suvi prije nego što ih ponovo sastavite.  

Otklanjanje eventualnih grešaka  

Ure �¶�•�ô���@�º�����º�� �V�ø�ü�ô�V�®�V�ô�º�P �x���Õ�V�­�ã���V�•�8���ø�J���V�N�ã�®���ã�¬�•���ô�º���V���ø�n�•�8�V�P���«�ô�º�D�º���ô�º�J���5�8���n�ô�º�8�ã�N�º�� �³�•���ü�ã�� �V�N�ã�®���ã�¬�•���8�•�³�ã��
�ã�@�5�8�•�n�������5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�n�•���ô�º�������•�����ô�V�ã���³�8�V�Õ���Õ���V�8�º�¶�•�ô�•�K���•���•�ø�����ô�º���5���N�8�º�«�����K���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô�����•���ã�@�5�8�•�n���V��
�V�N�ã�®���ã�¬�V�P 

�È�8�º�¶�•�ô���ô�º���ã�•���º���•�³�•���5�8�º�@�N�•�����³�•���8�•�³�ã�P �x���Õ�V�­�ã���V�•�8���ø�J��aktivirala se zaštita od pregrijavanja. Rješenje: 
�ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã�����@�N�•�n�ã�N�º���Õ�•���³�•���@�º���5���N�5�V���������Ý�ü�•�³�ã�P 

Sastojci u posudi se rendaju umesto da se sjeckaju (ili obrnuto).  �x���Õ�V�­�ã�� �V�•�8���ø�J�� �����• (18) je 
�5���Õ�8�º�D������ �V�Õ�8�•�¶�º���P�� �«�ô�º�D�º���ô�º�J�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�K�� �ã�@�ø���5�®�•�ô�N�º�� �Õ�• iz napajanja i namjestite nož  (18) 
drugom stranom.  

�³�•�@�N���ô�¬�ã���@�º���ã�•�ü�ã�ô�º�n�•�ô�V���ã�ü�ã���ã�@�5�•�³�•�ô�V���ã�•���5���@�V�³�º���³���ø���V�8�º�¶�•�ô���8�•�³�ã�P �x���Õ�V�­�ã���V�•�8���¬�ã�J���5���@�V�³�•���ô�º�� �5�8�º�5�V���•�U��
temperatura kuvanja je previsoka. Rješenje: uklonite višak sastojaka iz posude tako da ne prelaze 
oznaku "M AX"; odaberite manju temperaturu kuvanja.  

PAŽNJA!  Ako nijedna od navedenih opcija ne pomogne u rješavanju problema, kontaktirajte 
�³���«�•�n�ü�ô�•�®�•�� �ã�ü�ã�� ���n�ü�•�D�N�º���ã�� �@�º�8�n�ã�@���ã�� �¬�º���N�•�8�P���z�º�����ô�N�º�� �8�•�@�N�•�n�ü�ô�•�N�ã�� �V�8�º�¶�•�ô�� �ã�� ���º�� �5���ø�V�D�•�n�•�ô�N�º�� �³�•�� �Õ�•�� �@�•���ã��
popravite.  

 
 
 
 
 
 

Informacije  o odlaganju.  �…�n�•�ô�� �@�ã���«���ü�� ���•���•�®�•�n�•�� �³�•�� �@�º�� �5�8���ã�•�n���³�K�� ���ô�º�Õ���n�º�� �«�•�N�º�8�ã�ô�º�� �ã��
�•�ø�V���V�ü�•�N���8�ã�K�� �N�º�� ���ô�º�Õ���n�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���ã�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�ã�� �5�8�ã�«���8�� �N�8�º�«�•�ô�V�� ���³�ü�•�Õ�•�N�ã�� �V�� �@�ø�ü�•�³�V�� �@�•��
�@���ô�º�8���ã�¬�•���•���•�•�����N�5�•�³���V���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V���ã���º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�V�����5�8�º���V���b�á�0�0�0�c���ã���5�8�•�n�ã�ü�ã���•���•�•�����³�ü�•�Õ�•���ô�º��
otpadnih bateri ja. Propisi zahtijevaju da se ova oprema odvojeno odlaže na kraju njenog 
�V�5���N�8�º�«�����Õ�� �8���ø�•�P�� �z�º�����ô�N�º�� ���³�ü�•�Õ�•�N�ã�� �V�8�º�¶�•�ô�K�� ���ô�º�Õ���n�º�� �«�•�N�º�8�ã�ô�º�� �ã�� �•�ø�V���V�ü�•�N���8�º�K�� �N�º�� ���ô�º�Õ���n��
�º�ü�º�ø�N�8�ã�®���ã�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�®�ø�ã�� �5�8�ã�«���8�� �@�� ���º�8�•�•�n�8�@�N�•���ã���� �ø�����V���•�ü���ã���� ���N�5�•�³�����K�� �ô�º�8�� �­�º�� �N���� ���•�D�N�º�N�ã�N�ã��

okolišu. Za uredno odlaganje ove opreme treba je vratiti na prodajno mjesto ili predati lokalnom centru 
za reciklažu. Za detalje obratite se lokalnoj službi za zbrinjavanje komunalnog otpada.  

 
 
 
�(�8�V�D�N�n�������³� �X�³�!���•�•�³�8�•�•�n�•���5�8�•�n�����³�•�������³�ã�Ô�ã�ø�V�ô�º���V�8�º�¶�•�ô���ã���³�•���V�����@�ã���ã�•���ô�º���º���ã dopune u ovaj dokument bez 
prethodne najave korisnicima.  
Garantni i upotrebni rok su 2 godine od dana  �5�8���³�•�ô�º���V�8�º�¶�•�ô�•���5�8�º�ø�������•�ü���5�8���³�•�ô�º�P 
�¨���³�•�¬�ã�������5�8���ã�•�n���¶�•�®�V�J�����³� �X�³�!���0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@���¨�n�!�K���X�•�5�º�N���V�K���Ï�K�����Õ�ã���@�����N�Ý�•���•�@�ã���@�K���Ò�Ï�Î�Ï�K���n�ã���•�@�@���ü�K���!�u�5�8�V�@���b�k�ã�5�•�8�c�P��
Tel.: +487 32080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u Kini. Svi zaštitni znakovi i robne marke koji 
�@�º�� ���n�³�ô�º�� �@�5�����ã���ô�V�� �n�ü�•�@���ã�D�N�n���� �@�V�� ���ô�ã�Ý���n�ã�Ý�� ���³�Õ���n�•�8�•�ô�V�­�ã�Ý�� �n�ü�•�@���ã�ø�•�P�� �(�•�N�V���� �5�8���ã�•�n���³���ô�º�� �ô�º�� ���•�n�º�³�º���� ���•��
pakovanju.  
���ø�N�V�º�ü���º�� �ã���Ô���8���•�¬�ã�ô�º�� �ã�� �³�º�N�•�ü�ô�•���� ���5�ã�@�� �V�8�º�¶�•�ô�•�K�� �ø�•���� �ã uputstva za povezivanje, sertifikati, informacije o 
kompanijama koje primaju reklamacije u odnosu na kvalitet i garancije, dostupne su na 
aeno.com/documents . �…�n�•�ô���V�8�º�¶�•�ô �ô�º���V���@�ø�ü�•�³�V���@�•���n�•�•�º�­�ã�����@�ã�Õ�V�8�����@���ã�����•�•�Ý�N�ô�º�n�ã���•�P 

mailto:info@asbis.com,
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BUL  �•�(�-���&� �����(�-���(�� �$�.�1�(���(�,�$� �� �+�)���)�-�� ���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�K�� �*�+�����(�����(���2���(�)�� ������ � ���*�8�&�(�D������
�+�����(�)�)���+�����(� ���0�.�(�$�3� � �J���)�-���(���+�D�������(�����(�����1�+���(�������)���*�+� ���)�-���D�(�����(�����D�,�-� �D���,���+�����&� �2�(�����,�&�)���(�)�,�-�P 
�†�)�����&� �J ACR0001S  �b�5���*�,���&���-� �*���0�V�I�c�K��ACR0001S -UK �b�5���*�,���&���-� �*���J�c�P 
�Œ���1�(� �2���,�$� ���,�*���3� �0� �$���3� �  
�~���1�+���(�����(���� �b���1�)���c�J�� �Ð�Ð�Î–240 V (AC), 50 –60 Hz. �‡�)�'� �(���&�(���� �'�)�5�(�)�,�-�J�� �Ï�Ñ�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�(�����+�������-���&���(��
���&���'���(�-�� �·�� ����� �����-���&�c�K�� �Ï�Î�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�(�����+�������-���&���(�� ���&���'���(�-�c�K�� �Ô�Î�Î�K�Î�� �á�� �b����� �����-���&�c�P���‰�)�-�+�����&�D���'����
�'�)�5�(�)�,�-�������+����� �'���(�����)�2���$�����(���J���¾���Ð,0 �á�P���ˆ�����'���(�����$�.�*���-���J���Ñ�K�Ó���ü���b�*�)�&�������(���)�����'��– 2,3 �ü�c�P���‹�$�)�+�)�,�-���(����
���8�+�-���(���� �(���� �'�)�-�)�+���J�� �Ï�Ð�Ó–5000  rpm. �Ö�� �*�+�)���+���'� �� ������ ���)�-�����(���P�� �u���+�������(���� �������(���J�� ��� ���*�����)�(�� �(����
� ���'���+�����(��  – 0–�Ó�� �ø�Õ�K�� �,�-�8�*�$���� �(���� �*�+���-�����&�D�(����– 5 �Õ�K�� �0�.�(�$�3� �D�� ������ �(�.�&� �+���(���� �(���� �-�����&�)�-�)�� �(���� �-���+���-���P��
�y� �,�*�&���!�J�� �,���(���)�+���(�K�� �Ó�S�P�� �á�ã-Fi: 802.11 b/g/n (2412–�Ð�Ò�Õ�Ð�� �x�R�•�c�P���†�)�5�(�)�,�-�� �(���� � ���&�8�2�����(���J�� �Ï�Õ�K�Ñ dBm  / 
�Ó�Ñ�K�Õ�����á�P���~���5� �-�����,�+���5�.���*�+�����+�D�����(���P���•�*�+�����&���(� ���J���+�8�2�(�)�P���‡� ���)���(�����4�.�'�����b�(�����+�����,�-�)�D�(� �����Ï�����c�J��
< �×�Î���³� �P���y�8�&��� �(�����(���������1�+���(�����5� �D���$�������&�J���Ï�����P���†���-���+� ���&�J����� �³���*�&���,�-�'���,���K���(���+�8���������'�����,�-�)�'���(���P��
�Š�����'���+�� �b�y×�“ ×�u�c�J�� �Ñ�Ö�Ò×280×330 mm. �Œ�����&�)�J�� �Õ�K�Ö�� �ø�Õ�P�� �’���D�-�J�� ���+���0� �-���(�P�� �•�,�&�)��� �D�� �(���� ���$�,�*�&�)���-���3� �D�J��
�-���'�*�P���Î�L�·�Ò�Î °C�K���)�-�(�P�����&�P���Ò�Î–60  �Ï���b���������$�)�(�����(�����3� �D�c�P���•�,�&�)��� �D���(�����,�8�1�+���(���(� ���J���-���'�*�P���¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, 
�)�-�(�P�����&�P���Ð�Î–75 �Ï���b���������$�)�(�����(�����3� �D�c�P 
�•�(�0�)�+�'���3� �D���������$�)�(�,�.�'���3� �D�-�����(�������(���+��� �D  
�•���$�&�C�2���(�)�� �,�8�,�-�)�D�(� �� (�.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� ���� �,���8�+�����(�)�� �$�8�'�� ���&���$�-�+� �2���,�$���-���� �'�+�������K��
�*�+�����$�&�C�2�����-���&�D�-�����������*�)��� �3� �D O): �À 0,3 W . 
�u�+���'���� ������ �*�+���'� �(�������(�� ���� ���� �+����� �'�� �(���� �)�2���$�����(�� : 5/10/20  min . �•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �����-�)�'���-� �2�(�)��
�*�+���'� �(������  �����+����� �'���(�����)�2���$�����(���K�� ���$�)�� �(�����,����� ���*�)�&������. �u�+���'���-�)�������������-�)�'���-� �2�(�)��� ���$�&�C�2�����(����
�(������� �,�*�&���D���'�)�������������,�����������������������(���,�-�+�)�!�$� �-�����(�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�P���‹�-�)�!�(�)�,�-���*�)���*�)���+������� �+���(��  – 
5 min.  
�ƒ�)�'�*�&���$�-�����������)�,�-�����$��  �b�����P���0� ���P��A, B) 
�•�(�-���&� �����(�-���(���$�.�1�(���(�,�$� ���+�)���)�-�K���$�.�*���K���$���*���$���(�����$�.�*���-���K���$���*���$���(�����$�)�'�����!�(���K���*���+�)�����+�$���K�����&�)���$����
�������*���+�)�����+�$���K���$���*���$���������*���+�)�����+�$���K�����8�+�$���&�$���K���*�+� �,�-�����$�����������,�'���,�����(���K���*�+� �,�-�����$�����������(���+�D�������(����
�,�� �2���-� �+� �� �(�)�����K�� �'���&�$���� �$�)�4�(� �3�� ������ �*���+�)�����+�$���K�� ���8�+�����2�� ������ �(�)���� ������ �(���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(���K��
�����.�,�-�+���(���(�� �(�)���� ������ �(���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(���K�� ���.�-���&�)�K�� �'���+� �-���&�(���� �2���4���K�� �4�*���-�.�&���K�� �$�+���-�$�)��
�+�8�$�)���)���,�-���)���(�����*�)�-�+����� �-���&�D�P 
�z�&���'���(�-� ���(�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)��� �����$�,���,�)���+�  �b�����P���0� ���P��A, B) 
1 – �,�8����� �(� �-���&�K�� �Ð��– �)�,�(�)���� , 3 – ��� �,�*�&���!�K�� �Ò��– � �(��� �$���-�)�+  1, 5 – � �(��� �$���-�)�+  2, 6 – �+�����.�&���-�)�+�K�� 
7 – �*�+�����$�&�C�2�����-���&�K��8 – �$�.�*���K��9 – �$���*���$�� �(���� �$�.�*���-���K��10 – �$���*���$�� �(���� �$�)�'�����!�(���K�� �Ï1 – �*���+�)�����+�$���K�� 
12 – ���&�)���$�����������*���+�)�����+�$���K���Ï3 – �$���*���$���(�����*���+�)�����+�$���K���Ï4  – ���8�+�$���&�$���K���Ï5 – �*�+� �,�-�����$�����������,�'���,�����(���K��
16 – �*�+� �,�-�����$�������� �(���+�D�������(�����,���2���-� �+� ���(�)�����K���Ï7 – �'���&�$�����$�)�4�(� �3�����������*���+�)�����+�$���K���Ï8 – ���8�+�����2��������
�(�)�����������(���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(���K���Ï9 – �����.�,�-�+���(���(�� �(�)�����������(���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(���K��20  – ���.�-���&�)�K��
21 – �'���+� �-���&�(�����2���4���K���Ð2 – �4�*���-�.�&���P 
�ˆ���+���(� �2���(� �D��� ���*�+�����.�*�+���������(� �D  
�‰�+�)�2���-���-�������(� �'���-���&�(�)���-�)��� �����)�$�.�'���(�-�K���*�+�����  ���������$�,�*�&�)���-� �+���-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�P���~���*�������-�����-����� ��
� �(�,�-�+�.�$�3� �D���������*�)-�(���-���-�8�4�(�)��� ���*�)�&�������(���P 

�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �Š�����)�-���-���� �,�� �(�)���)�����-���� ���(� �'���-���&�(�)�J�� � �������������!�-���� ��� �� �)�-�� �$�.�*�� �-���� �*�+����� �� ������ �D��
� ���*�+�����(� �-���K�� ���(� �'�������!�-���� �*�+� �� �*�)�2� �,�-�����(���-�)�� � �'�P�� �‡���� ���)�$�)�,�����!�-���� ����� �����5� �� �,���� �2���,�-� �K�� ���)�$���-�)��
�.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���+�����)�-� �P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �•���$�&�C�2���-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� � �� ���)�� � ���$�&�C�2���-���� �)�-�� ���&���$�-�+� �2���,�$���-���� �'�+�������K�� �*�+����� �� ������
�*�)���'���(�D�-�������$�,���,�)���+� �-����� �����������)�+����� �-�����,���2���,�-� �K���$�)� �-�)���,��������� �����-���*�)�����+���'�����(�����+�����)�-���P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �Š� �,�$�� �)�-�� � �������+�D�(���P�� �‡�D�$�)� �� �2���,�-� �� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �'�)�����-�� ������ �,���� �(�����)�+���5�D�-�� � �� ������
�)�,�-���(���-�� ���)�+���5� �� �(���*�)�,�+�����,�-�����(�)�� �,�&������ �.�*�)�-�+�������M�� �‡���� ���)�$�)�,�����!�-���� �$�.�*���-���K�� �$���*���3� �-���� � �&� ��
�*���+�)�����+�$���-���K�����)�$���-�)���(����� ���,�-� �(���-���(���*�8�&�(�)�K��� �&� ��� ���*�)�&�������!�-�����$�.�1�(���(�,�$�����+�8�$����� �3����� �&� �����������&����
�$�8�+�*���P���‡�������)�$�)�,�����!�-�����(�����+�������-���&�(� �D�����&���'���(�-�K�����)�$���-�)���(����� ���,�-� �(�����(���*�8�&�(�)�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡���� �*�+����� �4�������!�-�����'���+�$� �+�)���$���-�����x�x���æ�y���*�+� ���*�8�&�(���(���� �(�����$�.�*���-����– �-�)�������'�)������������
���)�������������)���*�+���*�8�&�����(�����(�����$�.�*���-�����*�)�����+���'�����(�����+�����)�-���P�� 

�s�$�)��� �'���-�����(�D�$���$��� �����8�*�+�)�,� ��� �&� �������-�+�.���(���(� �D���*�+� ��� ���*�)�&�������(���-�)���(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�����0�z�…�ò�K��
�'�)�&�D�K���,���8�+�����-�����,�����,�����$� �*�����������*�)�����+�8���$�����*�)�����&���$�-�+�)�(�(�����*�)�5�����(���������+���,��support@ae no.com  
� �&� ���2�+�������)�(�&���!�(���2���-���(���������+���,��aeno.com/service -and -warranty �P���‹�*���3� ���&� �,�-� �-�����'�)�����-����������� ��
�*�)�'�)���(���-���������,�����,�*�+����� �-�����,���*�+�)���&���'� �-���K���-���$�����2�����������(�������.��� �-�������+���'����� ���.�,� �&� �D���������*�)�,���5���(� ����
�(�����'��������� �(�P 
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�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �t�8�����-�������(� �'���-���&�(� �K���$�)�����-�)�����)�������D�-�������)�+���5�����-���2�(�)�,�-�������$�.�*���-���K���-�8�!���$���-�)���-�D���'�)������
�������,����� ���&�������)�-���$�.�*���-�����*�)�+����� �����(�������*�(�)�-�)���(���-�+�.�*�����(�����(�����*���+���P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡���� ���)�*�.�,�$���!�-���� �*�)�*�������(���� �(���� �-���2�(�)�,�-�� ���8���� �����&�8���(���-� �(���-���� �(���� �$�.�*���-���� � �� �*�)-
�,�*���3� ���&�(�)�������,�8����� �(� �-���&�D���(�����$�.�*���-����– �-�)�������'�)�������������*�)���+����� ���.�,�-�+�)�!�, �-���)�-�)�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡�����+�������+�)���D�����!�-���������.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���'���,�)���,���$�)�,�-� ��� �V� �&� ���1�+�.�5�D�&� �K���*�&�)���)�������,���$�)�,�-� �K��
�D���$� ���,���2���+�.�*�$� �P���ˆ�-�,�-�+���(���-�����*�+���������+� �-���&�(�)���$�)�,�-� �-���K���1�+�.�5�D�&� �-���K���$�)�,�-� �&�$� �-����� ���2���+�.�*�$� �-���K��������
�������(�����*�)���+����� �-�����(�)�����P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �•�����+���-�����,���K���2�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)������� ���$�&�C�2���(�)�K���*�+����� ��������� ��������� �-�����$�.�*���-�����)�-���)�,�(�)�����- ���P 
�•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���(���������*�+�����(�����(���2���(�)��������� ���*�)�&�������(�����)�-�������3�����*�)�����Ï�Ô-���)��� �4�(�������8���+���,�-��� �&� ���)�-���&� �3����
�,���(���'���&���(� ���0� ��� �2���,�$� �K���.�'�,�-�����(� ��� �&� ��� �(�-���&���$�-�.���&�(� ���,�*�)�,�)���(�)�,�-� �K�����$�)���-�����(�D�'���-�����)�,�-���-�8�2���(��
�)�*� �-�� � �&� �� �*�)���(���(� �D�� ������ ���$�,�*�&�)���-���3� �D�� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�� � �� ���$�)�� �(���� �,���� �*�)���� �(�������)�+���� �(���� �&� �3���K��
�)�-���)���)�+�(�)�� ������ �-�D�1�(���-���� �������)�*���,�(�)�,�-�P�� �•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� ���� �*�+�����(�����(���2���(�)�� �,���'�)�� ������ ���)�'���4�(����
�.�*�)�-�+�������P�� �‡���� � ���*�)�&�������!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �(���� �)�-�$�+� �-�)�P�� �•���*�)�&�������!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� � ��
���$�,���,�)���+� �-���� �,���'�)�� �*�)�� �*�+�����(�����(���2���(� ���� � �� ���� �,�8�)�-�����-�,�-��� ���� �,�� � �(�,�-�+�. �$�3� � �-���K�� ������ ������ � ���������(���-����
�(���+���(�D�����(� �D�P�� �‡���� �*�)�����)�&�D�����!�-���� �(���� �����3���� ������ �,� �� � ���+���D�-�� �,�� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� � �� ���$�,���,�)���+� �-���P�� �‡����
� ���*�.�,�$���!�-���� � �� �(���� �1���8�+�&�D�!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�P�� �‡���� � ���*�)�&�������!�-���� �*�)���+�������(�)�� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�� � �&� ��
���$�,���,�)���+� �P�� �•�����+���-���� �,���K�� �2���� �(�)�'� �(���&�(�)�-�)�� �(���*�+�������(� ���� � �� �2���,�-�)�-���-���K�� �*�)�,�)�2���(� �� ���� �-���1�(� �2���,�$� �-����
�,�*���3� �0� �$���3� � �K�� �,�8�)�-�����-�,�-�����-�� �(���� ���&���$�-�+� �2���,�$���-���� �'�+�������P�� �Š�����)�-���-���� �,�� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �,���'�)�� �,�8�,��
�,�.�1� �� �+�8�3���P�� �‡���� �)�,�-�����D�!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�� �,���8�+�����(�)�� �$�8�'�� ���&���$�-�+� �2���,�$���-���� �'�+�������K�� �������� �(�������)�+�P��
�•���$�&�C�2���-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �)�-�� ���&���$�-�+� �2���,�$���-���� �'�+�������� �,�&������ �.�*�)�-�+�������� � �� �*�+����� ���*�)�2� �,�-�����(���P��
�•���$�&�C�2���-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���)�-�����&���$�-�+� �2���,�$���-�����'�+�������K���$���-�)�����8�+��� �-�����5���*�,���&���K�������(���������1�+���(�����5� �D��
�$�������&�P���‡�����*�)�-���*�D�!�-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K���5���*�,���&�����(���������1�+���(�����5� �D���$�������&��� �&� ���,���'� �D���$�������&�����8�������)������
� �&� �����+�.��� ���-���2�(�)�,�-� �P���•�����+���-�����,���K���2���������1�+���(�����5� �D�-���$�������&���(���������.�,�.�$���(�K���*�+�����8�(���-�K���*�+� �-� �,�(���-��� �&� ��
�����$�)�(�-���$�-���,�����)�+���5� �K���)�,�-�+� ���*�+�����'���-� ��� �&� ��� ���-�)�2�(� �3� ���(�����-�)�*�&� �(���P���~���1�+���(�����5� �D�-���$�������&���'�)������
���������8�������,�'���(���(���,���'�)���,�8�,���,�*���3� ���&�(� ��� �(�,�-�+�.�'���(�-� �K�������-�)���������$�)��������� �&���*�)���+�������(�K���-�+�D�����������������8������
�,�'���(���(���)�-���*�+�)� �����)��� �-���&�D�K���)�-�)�+� ��� �+���(���,���+��� �����(���3���(�-�8�+��� �&� �����+�.���)���$�����&� �0� �3� �+���(�)���&� �3���K��������
�������,����� ���������(���-���)�*���,�(� ���,� �-�.���3� � �P���‡����� ���*�)�&�������!�-�������$�,���,�)���+� �K���$�)� �-�)���(�����,�������$�&�C�2���(� �������)���1�����-����
�(���� ���)�,�-�����$���-���P�� �‡���� � ���*�)�&�������!�-���� �$�.�*���-���� � �� ���$�,���,�)���+� �-���� �,�� ���+�.��� �� �.�+����� �P�� �•���*�)�&�������!�-���� �$�.�*���-���� � ��
���$�,���,�)���+� �-���� �,���'�)�� �,�� �*�+�����)�,�-�������(���-���� �)�,�(�)���� �P�� �‡���� � ���*�)�&�������!�-���� �1� �'� �2���,�$� �� �����+���,� ���(� ��
�*�)�2� �,�-�����5� ���*�+���*���+���-� �K�������+����� ���(� ���*���,�-� �K���*�+�)���.�$�-� �K���,�8���8�+�����5� ���$� �,���&� �(� ��� ���+�����-���)�+� �-���&� �K��
� �&� �� �'���-���&�(� �� ���8��� �� ������ �*�)�2� �,�-�����(���� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�P�� �‰�)���+�)���(�)�� �)�*� �,���(� ���� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K��
�(�����)��� �-�����+����� �'� ��� ���0�.�(�$�3� � ���'�)�����-�����������(���'���+� �-���������*�8�&�(�)�-�)���+�8�$�)���)���,�-���)�� ���������$�,�*�&�)���-���3� �D�K��
�$�)���-�)���������)�,�-�8�*�(�)���(�����.�������,�-�+���(� �3����aeno.com/documents . 
�‰�+�����(�����(���2���(� �����(�������$�,���,�)���+� �-��  

�s�$�,���,�)���+�  �‰�+�����(�����(���2���(� ��  �‹�$�)�+�)�,�- �‘���,  

 

�‡���+�D�������(�����(�����'���,�)  8–12 30–60 s  
�‡���+�D�������(�����(�����&���� 8–12 10–20 s 
�‹�'���,�����(�����(�����,�8�,�-�����$� �-��  8–12 1–2 min  

�‡���+�D�������(�����(�������)���)��� ���$�.�&�-�.�+� �K���D���$� �K���$���0�����(�������8�+�(�� 12 2–3 min  
�‡���+�D�������(�����(�����&�.�$�K���4���&�)�-�K���3���&� �(����� �����+�P 5–7 15–60 s  
�ˆ�'���,�����(�����(�����-���,�-�)  1 1–2 min  

 

�Š������� �����(�����(���������&�-�8�3�  4  2–4 min  

�Š������� �����(�����(�����,�'���-���(��  3 3–5 min  

 

�v�)�-�����(�����(�����,�.�*� ���,���*�)�'�)�5�-�����(�����0�.�(�$�3� �D�-����������
�(�����+�D�����(�� 

1–2 1–90 min  

 

�v�)�-�����(�����(�����*���+���P 
�~�������&�����$���P �•���*�)�&�������!�-�������&�)���$���-�����������*���+�����b�Ï2�c�K��������������
�*�+� ���)�-���D�-�����(�����*���+�����(�D�$�)�&�$�)���1�+���(� �������(�)���+���'���(�(�) 

– 
10–60 min  

 

�v�)�-�����(���� �(���� �*���+���U�� ���)�-�����(���� �(���� ���8�+�(���(� �� �1�+���(� �� � �� ���+�.��� ��
���+�����(� ���,�8�,�-�����$�  – 

20–30 min  

 
�‡���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(�����(�����,�8�,�-�����$�  5–6 30–60 s  
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�•�(��� �$���3� �D���(�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)  
�‹�8�,�-�)�D�(� ��  �~�(���2���(� ��  

�•�(��� �$���-�)�+  1 

�†� ���������������&���(�)  �•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�����������+����� �'���(�����)�2���$�����(��  

�•�(��� �$���-�)�+  2 

�†� �����������2���+�����(�)  �•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���������$�&�C�2���(�)�K���$�.�*���-�����(���������*�)�,�-�������(����� �&� ���(��������
�����-���)�+���(�����,���$���*���$�� 

�†� �����5� �����D�&�)��� ���2���+�����(�) �•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���������$�&�C�2���(�)��� �����)�-�)���)���������,�-���+�-� �+���(�����(�����*�+�)���+���'���-�� 
�‹�����-� ���������D�&�) �‰�+�)���+���'���-���������,�-���+�-� �+���(���K���-���'�*���+���-�.�+���-�������8�-�+���������$�.�*���-�����¾ 60  °C 
�‹�����-� �������2���+�����(�)  �‰�+�)���+���'���-���������,�-���+�-� �+���(���K���-���'�*���+���-�.�+���-�������8�-�+���������$�.�*���-�����½ 60  °C 

�•�.�(�$�3� � ���(�����+�����.�&���-�)�+��  
�~�����8�+�-���-�����(�����D�,�(�)�V�(���&�D���) �Š�����.�&� �+���(�����(�����*���+���'���-�+� �-�����(����� �����+���(���-�����*�+�)���+���'��  
�‡���-� �,�(���-�����������(�8��  �‹�-���+�-�V�*���.�������(�����*�+�)���+���'���-�� 
�‡���-� �,�(���-����� ���������+�8���-�����������Ñ �,���$�.�(���  �ˆ�-�'�D�(�����(�����-���$�.�5�����*�+�)���+���'��  
�‡���-� �,�(���-����� ���������+�8���-�����b�����+����� �'��
�x�Œ�.�+���)�y�c 

�u�8�+�-���(�����(�����(�)����  

�‰�)�����)�-�)���$�����(�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���������.�*�)�-�+������  
1. �u�(� �'���-�� �&�(�)�� �)�-���)�+���-���� �)�*���$�)���$���-���� � �� � �����������-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� � �� ���$�,���,�)���+� �-���P�� �ˆ�-�,�-�+���(���-����

���,� �2�$� ���)�*���$�)���8�2�(� ���'���-���+� ���&� ���)�-���-�D�1�P 
2. �‰�)�2� �,�-���-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)��� �����$�,���,�)���+� �-�����b�����P���x�‰�)�2� �,�-�����(����� ���*�)�����+�8���$���y�c�P 
3. �‰�)�,�-�������-�����)�,�(�)�����-���� �(�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���b�Ð�c�����8�+�1�.���*�&�)�,�$���K���,�-����� �&�(�����*�)���8�+�1�(�)�,�-�P 
4. �‰�)�,�-�������-�����5���*�,���&�����(���������1�+���(�����5� �D���$�������&�������$�)�(�-���$�-���P 
5. �~�����8�+�-���-�����*�+�����$�&�C�2�����-���&�D���b7�c�������*�)�&�)�����(� ����I � ��� ���2���$���!�-�����������,�������$�&�C�2� ����� �,�*�&���D�- (3). 
�‹���8�+�������(�����,���á�ã-�I�ã���'�+��������� ���,�8�����������(�����(�������$���.�(�-  
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �~���� ������ �*�)�&�.�2� �-���� ���)�,�-�8�*�� ���)�� �+���3���*�-� �K�� �$���$�-�)�� � �� ���)�� ���$�-�.���&� �����3� � �� �(���� �0�8�+�'�.���+����� ��
���������-���������(�(� ���,���+���3���*�-� �K���-�+�D���������������,�����,���8�+�����-�����,���á�ã-�I�ã���'�+���������b�Ð�K�Ò���J�R�•�c��� ���������,�8�����������-�������$���.�(�-�K��
�$���-�)��� ���*�)�&�������-������� �,�*�&���D���(�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�P 
1. �‰�)�����)�-�����-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� ������ �+�����)�-���� � �� �,�&������ �$���-�)�� ���$�&�C�2� �-���� ��� �,�*�&���D�K�� �(���-� �,�(���-���� �������(�8���� ����

�$�)�D�-�)��� �������������2���,�-���(������� �,�*�&���D�P 
2. �u�����)�+�(���-�����2���,�-���(�����)�-���)�+���(�)�-�)���'���(�C���(���-� �,�(���-����  � ��� �������+���-���������&���(���-�����á�ã-�I�ã���'�+���������b�,���'�)��

2,4 GHz). 
3. �u�8���������-�����'�+�����)�����-�����*���+�)�&����� ���(���-� �,�(���-�����x�‰�)�-���8�+��� �y�P���•���2���$���!�-�����*�+�)�3���,�8�-���(�����,���8�+�������(����������

�������8�+�4� ��� ���(���-� �,�(���-���� . 
4. �‡���-� �,�(���-����  �������)�+�(���-�����2���,�-���(�����'���(�C�-�)�P 
5. �u���)�-���)�+���(� �D���*�+�)���)�+���3���(���-� �,�(���-�����x�u�1�)���V�Š����� �,�-�+���3� �D�y�P 
6. �‡���-� �,�(���-�����x�Š����� �,�-�+���3� �D�y�P 
7. �u�8���� �0�)�+�'�.�&�D�+���� ������ �+����� �,�-�+���3� �D�� �,�8�������!�-���� ���$���.�(�-�J�� ���8���������-���� �,���)�D�� � �'���!�&�� �����+���,�� � �� �,�8�������!�-����

�*���+�)�&���K���(���-� �,�(���-�����)�-�(�)���)���x�Š����� �,�-�+���3� �D�y�P 
8. �u�� �*�+�)���)�+���3���K�� �$�)�!�-�)�� �,���� �)�-�����+�D�K�� ���8���������-���� � �(�0�)�+�'���3� �D�-���� ������ �����4� �D�� ���$���.�(�-�� �b�*�)�-�+����� �-���&�,�$�)��

� �'���K���*�)�&��� �����8���+���,�-�c��� ���(���-� �,�(���-�����x�~���*���������(���y�P 
�s�$�-�.���&� �����3� �D���(�����0�8�+�'�.���+�� 
�ƒ�)�����-�)�� ���8������ �)�-�$�+� �-���� �(�)������ �����+�,� �D�� �(���� �0�8�+�'�.���+���� �b���$�)�� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� ���� �,���8�+�����(�)�� �$�8�'�� �Ð�K�Ò�� �J�R�•�� 
Wi -�I�ã�� �'�+�������c�K�� �(���� ��� �,�*�&���D�� �5���� �,���� �*�)�D��� �� � �������,�-� ���P�� �‡���-� �,�(���-���� ���.�-�)�(���� �x�s�$�-�.���&� �����3� �D�z�� ����
�*�+�)���)�+���3����������� �������,�-� �D�P�� �‡���� ��� �,�*�&���D���5�����,���� �*�)�$���������*�+�)�3���,�8�-���(�������$�-�.���&� �����3� �D�� �(���� �0�8�+�'�.���+���P��
�•���2���$���!�-�����������,�����*�)�D��� ���,�8�)���5���(� ���K���2�������$�-�.���&� �����3� �D�-���������������8�+�4���(���P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡���� � ���$�&�C�2�����!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� � �� �(���� ���)�� � ���$�&�C�2�����!�-���� �)�-�� ���&���$�-�+� �2���,�$���-���� �'�+��������
�*�)�����+���'�����(�������$�-�.���&� �����3� �D�P 
�z�$�,�*�&�)���-���3� �D 
1. �‰�+� ���)�-�����-���� �,�8�,�-�����$� �-���J�� �*�)�2� �,�-���-���� � �V� �&� �� � ���'� �!�-���� �1�+���(���-���K�� ���$�)�� ���� �(���)���1�)��� �'�)�U�� �)�-�,�-�+���(���-����

�2���+�.�*�$� �-�����(�����D���$� �-���U���$�)�,�-� �-����� ���1�+�.�5�D�&� �-�����)�-���'���,�)�-�)�U���(���+�������-�������)�&���'� �-�����,�8�,�-�����$� �P 
2. �u�����'���-�����(���)���1�)��� �'� �-�����������+�����)�-���-�������$�,���,�)���+� ��� ����� ���'�)�(�-� �+���!�-���������$�.�*���-�����b�����P���-�����&� �3���-�����*�)-

���)�&�.�c�P 
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�‰�+� �,�-�����$�����������(���+�D�������(�� 
�‰�)�,�-�������-�����*�+� �,�-�����$���-�������� 
�(���+�D�������(�� (16�c�����8�+�1�.���,�8����� �(� �-���&�D (1) 
���)�$�+���!�P���y�)���������-�����,�8�,�-�����$� �-��������
�$�.�*���-����� ����� ���*�)�$�+� �!�-�����,���$���*���$�� (9) 

�t�8�+�$���&�$�� 
�‰�)�,�-�������-�������8�+�$���&�$���-�� (14�c�����8�+�1�. 
�,�8����� �(� �-���&�D�����)�$�+���!�P���y�)���������-����
�,�8�,�-�����$� �-���������$�.�*���-����� ����� ���*�)�$�+� �!�-�����, 
�$���*���$�� (9) 

�‰�+� �,�-�����$�����������,�'���,�����(��  
�‰�)�,�-�������-�����*�+� �,�-�����$�������� 
�,�'���,�����(��  (15�c�����8�+�1�.���,�8����� �(� �-���&�D 
���)�$�+���!�P���y�)���������-�����,�8�,�-�����$� �-��������
�$�.�*���-����� ����� ���*�)�$�+� �!�-�����,���$���*���$�� (9) 

�†���&�$�����$�)�4�(� �3�����������*���+�)�����+�$�� 
�y�)���������-�����(���)���1�)��� �'�)�-�)��
�$�)�&� �2���,�-���)�����)�������b�(���!-�'���&�$�)��
600  ���ü�c�������$�.�*���-���P���‰�)�,�-�������-����
�$�)�4�(� �3���-��  (17�c�����8�+�1�.���,�8����� �(� �-���&�D��
���)�$�+���!�P���y�)���������-�����,�8�,�-�����$� �-��������
�$�)�4�(� �3���-����� �������-���)�+���-�����$���*���$�� (9) 

�y���.�,�-�+���(���(���(�)����������
�(���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(��  
�‰�)�,�-�������-�������8�+�����2�� (18�c�����8�+�1�.��
�,�8����� �(� �-���&�D�P���‰�)�,�-�������-�����(�)������������
�(���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(�� (19) ���8�+�1�.��
���8�+�����2�����,���'���&�$� �-�����)�,�-�+� ���-�� �b������
�(���,�-�8�+�������(���c��� �&� ���4� �+�)�$�)�-�)���)�,�-�+� ����
�b�������(���+�D�������(���c���(�����)�+���P���~���$�+� �!�-����
�$�.�*���-�����,���$���*���$�� (10) 

�‰���+�)�����+�$�� 
�y�)���������-�����(���)���1�)��� �'�)�-�)���$�)�&� �2���,�-���)��
���)������ �b�(���!-�'���&�$�)�� �Ô�Î�Î ���ü�c�� ���� �$�.�*���-���P��
�‹���8�+�����-���� �*���+�)�����+�$���-�� (11�c�� �$�8�'��
�$�.�*���-���� � �� �������8�+�-���-���� �*�)�� �*�)�,�)�$���� �(����
�2���,�)���(� �$�)�����-���� �,�-�+���&�$���K�� ������ ������ �,����
�0� �$�,� �+���P�� �y�)���������-���� �,�8�,�-�����$� �-���� ����
�*���+�)�����+�$���-����� �������-���)�+���-�����$���*���$�� (13) 

3. �‰�)�,�-�������-�����$�.�*���-�����,��� �(�,�-���&� �+���(� �-�������$�,���,�)���+� �������)�,�(�)�����- ���K�����)�$�)�&�$�)�-�)���'�)���������������&�������K���$���$�-�)��
�����*�)�$�������(�)���(�����0� ���P��C. 

4. �‡������� �,�*�&���D��� �������+���-�����+����� �'���)�-���,�*� �,�8�$����� ���+�����.�&� �+���!�-�����*���+���'���-�+� �-�����,�����.�-�)�(� �-�����(������� �,�*�&���D��
� �&� ���,���+�����.�&���-�)�+�����b6). 

5. �‡���� ��� �,�*�&���D�� �(���-� �,�(���-���� �x�‹�-���+�-�y�K�� ������ ������ �,�-���+�-� �+���-���� � �����+���(���-���� �*�+�)���+���'���P�� �ˆ�-���+�)�D�����(���-�)�� �(����
���+���'���-�)�����������)�-�����(�����5�����,�����*�)�$���������(������� �,�*�&���D�P 
�~�������&�����$���P �ˆ�-���+�)�D�����(���-�)���(�������+���'���-�)�����������)�-�����(���������+����� �'���x�v�)�-�����(�����(�����*���+���y���5���������*�)�2�(���K��
�$�)�����-�) �-���'�*���+���-�.�+���-�������)�,�-� ���(���� +95 °C. 
�~�������&�����$���P �s�$�)�� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �,���� � ���*�)�&�������� �,�� �(�)���� ������ �(���,�-�8�+�������(���V�(���+�D�������(���K�� �,�8�,�-�����$� �-����
�-�+�D���������������,�����*�)���������-�������$�.�*���-�����*�+�������)�-���)�+�����(�����$���*���$�����b10�c�P���•���*�)�&�������!�-�������.�-���&�)�-�)���b20 �c�K��������������
�*�)���������-�����,�8�,�-�����$� �-���P�� 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M���‡�������)�$�)�,�����!�-��������� �� ���5� ���,�����2���,�-� �K�����)�$���-�)���.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���+�����)�-� �P 

6. �u���$�+���D���(�����*�+�)���+���'���-�����(���-� �,�(���-�����x�‰�)�-���8�+�����������(���y���(������� �,�*�&���D�K���������8�+�-���-�����*�+�����$�&�C�2�����-���&�D��
�����*�)�&�)�����(� ���� O � ��� ���$�&�C�2���-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���)�-�������1�+���(�����(���-�). 

7. �ˆ�-�$�&�C�2���-���� �$�.�*���-���K�� �$���-�)�� �������8�+�-� �-���� �$���*���$���� �b������ �����+� ���(�-���� �,�� �*���+�)�����+�$����– �*���+�)�����+ �$���� �,�� �$���*���$�c��
�)���+���-�(�)���(�����2���,�)���(� �$�)�����-�����,�-�+���&�$�����b�����P���0� ���P��E). 
�~�������&�����$���P �s�$�)�� �$�.�*���-���� ���� �����$�&�C�2���(���K�� �-�D�� �(���� �'�)������ ������ ���8������ � �����������(���� �)�-���)�,�(�)�����- ���K�� ���)�+� �� ���$�)��
�.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)������� ���$�&�C�2���(�)���)�-�����&���$�-�+� �2���,�$���-�����'�+�������P 

8. �ˆ�-�,�-�+���(���-�����$�.�*���-�����)�-���)�,�(�)�����-�� �P���‹�&�������-�)�������)�-�,�-�+���(���-�����$���*���$����� ���*�+� �,�-�����$���-�����V���$�)�4�(� �3���-����������
�*���+�)�����+�$����� �&� ���*���+�)�����+�$���-���K��������������� ��������� �-�����,�8���8�+�����(� ���-�)�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‰�)���8�+�1�(�)�,�-�-�����(�����$�.�*���-����� ���$���*���$�����'�)�������������,�����(�����+�D�����P���•���*�)�&�������!�-�����$�.�1�(���(�,�$����
�+�8�$����� �3����� �&� �����������&�����$�8�+�*���K��������������� ��������� �-�����$�.�*���-�����)�-���.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)��� ���$���*���$�����)�-���$�.�*���-���P 
�~�������&�����$���P �•���*�)�&�������!�-�����4�*���-�.�&���-����(22�c�K��������������� ��������� �-�����'���&�$���-�����$�)�4�(� �3�����������*���+�)�����+�$�����)�-��
�$�.�*���-�����b�����P���0� ���P��D). 

9. �‰�)�2� �,�-���-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)��� �����$�,���,�)���+� �-�����b�����P���x�‰�)�2� �,�-�����(����� ���*�)�����+�8���$���y�c�P 
�‰�)�2� �,�-�����(����� ���*�)�����+�8���$���� �b�����P���0� ���P��F) 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡���� �*�)�-���*�D�!�-�����)�,�(�)�����-���� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� ���8���� ���)�����P�� �‡���� �'� �!�-�����)�,�(�)�����-���� �(����
�.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�������,�8���)�'� �D�&�(�����'���4� �(���P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡�����*�)�2� �,�-�����!�-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�����)�$���-�)���-�)���(�������8������� ���$�&�C�2���(�)���)�-�����&���$�-�+� �2���,�$���-����
�'�+��������� ���(����� ���,�-� �(�����(���*�8�&�(�)�P 
1. �•���'� �!�-���� ���,� �2�$� �� �2���,�-� �� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�� �$�)� �-�)�� ���&� �����-�� ���� �$�)�(�-���$�-�� �,�� �1�+���(���-���K�� �,�� �'���$�������8������ � ��

�*�+���*���+���-�� ������ �'� ���(���� �(���� �,�8���)�����P�� �•���*�&���$�(���-���� ��� �� �*�)���� �-���2���5���� ���)�����P�� �s�$�,���,�)���+� �-���� �'�)�����-�� ������ �,����
�'� �D�-��� �������,�8���)�'� �D�&�(�����'���4� �(���P 
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2. �•�����8�+�4���-���� �)�,�(�)�����-��  �,���'���$�����$�8�+�*���K���(�����&�����(���(�����,�����)�����P���‹�&�������-�)������� �����8�+�4���-�������)���,�.�1�)�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �•�����+���-�����,���K���2�������,� �2�$� ���2���,�-� ���,�����(���*�8�&�(�)���,�.�1� ���*�+����� ���,���&�)���D�����(���P 
�ˆ�-�,�-�+���(�D�����(�����(�������8���'�)���(� ���(��� ���*�+�����(�)�,�-�  
�•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �(���� �,���� ���$�&�C�2�����P �u�8���'�)���(���� �*�+� �2� �(���J�� ���&���$�-�+� �2���,�$� �D�-�� �$�)�(�-���$�-�� ���� �*�)���+�������(�P��
�Š���4���(� ���J���*�+�)�����+���-����� ���*�+�����(�)�,�-�-�����(�������&���$�-�+� �2���,�$� �D���$�)�(�-���$�-�K���$���-�)���,���8�+�����-�����$�8�'���(�����)�����+�.���)��
�.�,�-�+�)�!�,�-���)�K���������$�)�������(���)���1�)��� �'�)�K���,���8�+�����-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���$�8�'��� ���*�+�������(�����&���$�-�+� �2���,�$� ���$�)�(�-���$�-�P 
�•�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)��� ���������(�8�����,�*�+�D���������+�����)�-� �P  �u�8���'�)���(�����*�+� �2� �(���J�������5� �-���-�����)�-���*�+�����+�D�����(�����,��������
���������!�,�-�����&���P�� �Š���4���(� ���J�� � ���$�&�C�2���-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� �)�-�� ���&���$�-�+� �2���,�$���-���� �'�+�������� � �� ���)�� �)�,�-�������-���� ������
� ���,�-� �(�����(���*�8�&�(�)�P 
�‹�8�,�-�����$� �-���������$�.�*���-�����,�����(���,�-�8�+�������-�K�������(�����,�����(���+�D�������-���b� �&� ���)���+���-�(�)�-�)�c�P �u�8���'�)���(�����*�+� �2� �(���J��
�(�)���8�-  (19�c�� �(���� ���� �*�)�,�-�������(�� �*�+����� �&�(�)�P�� �Š���4���(� ���J�� � ���$�&�C�2���-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�� � �����������-���� ���)�� �)�-��
�����1�+���(�����(���-�)�K���*�)�,�-�������-�����(�)�������b�Ï9�c���(���)���+���-�(�)�P 
�‰�)�� ���+���'���� �(���� �+�����)�-���� �,�8�,�-�����$� �-���� �,���� �+�����&� �����-�� � �&� �� �*�������-�� �)�- �$�.�*���-���P �u�8���'�)���(� �� �*�+� �2� �(� �J��
�$�.�*���-���� ���� �*�+���*�8�&�(���(���U�� � �����+���(���-���� �-���'�*���+���-�.�+���� �(���� ���)�-�����(���� ���� �-���8�+������ ��� �,�)�$���P�� �Š���4���(� ���J��
�)�-�,�-�+���(���-���� � ���&� �4�(� �-���� �,�8�,�-�����$� �� �)�-�� �$�.�*���-���K�� �-���$���� �2���� ������ �(���� �(������� �4�������-�� �'���+�$� �+�)���$���-���� �x�x���æ�y�U��
� �������+���-�����*�) - �(� �,�$�����-���'�*���+���-�.�+�����(�������)�-�����(���P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �s�$�)���(� �-�)������� �(���)�-���*�+�����&�)�����(� �-�����'���-�)��� ���(�����*�)�'�)���(�����������+���4�������(�����(�����*�+�)���&���'���K��
�,���8�+�����-�����,�����,�������4� �D�����)�,�-�����2� �$��� �&� ���,���)�-�)�+� ��� �+���(���,���+��� �����(���3���(�-�8�+�P���‡�����+�������&�)���D�����!�-����� ���(����
�,�����)�*� �-�����!�-�����������+���'�)�(�-� �+���-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)���,���'� �P  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

�•�(�0�)�+�'���3� �D�� ������ �+���3� �$�&� �+���(�� . �Œ�)��� �� �,� �'���)�&�� �)���(���2�������K�� �2�� �*�+� �� � ���1���8�+�&�D�(���-�)�� �(����
�.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�� �(�����)��� �-���� �����-���+� � �� � �� ���$�.�'�.�&���-�)�+� �K�� �$���$�-�)�� � �� �(���� ���&���$�-�+� �2���,�$� �-���� � ��
���&���$�-�+�)�(�(� �-�����'�.���*�+� �(�����&�����(�)�,�-� �K���-�+�D���������������,�����,�*���������-���+�����*�)�+������� �-�����������)�-�*�����8�3� �-����
�)�-�� ���&���$�-�+� �2���,�$�)�� � �� ���&���$�-�+�)�(�(�)�� �)���)�+�.�������(���� �b�á�0�0�0�c�� � �� ������ �)�-�*�����8�3� �-���� �)�-�� �����-���+� � �� � ��
���$�.�'�. �&���-�)�+� �P���‹�8���&���,�(�)���*�+����� �&���-���K���-�)�������)���)�+�.�������(���������$�+���D���(�������$�,�*�&�)���-���3� �)�(�(� �D����� ���)�-��
�*�)���&����� �� �(���� �)�-�����&�(�)�� � ���1���8�+�&�D�(���P�� �‡���� � ���1���8�+�&�D�!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�� �(�����)��� �-���� �����-���+� � �� � ��
���$�.�'�.�&���-�)�+� �K�� �$���$�-�)�� � �� ���&���$�-�+� �2���,�$� �-���� � �� ���&���$�-�+�)�(�(� �-���� �'�.�� �*�+� �(�����&�����(�)�,�-� �� ���������(�)�� �,��

�(���,�)�+�-� �+���(� ����� �-�)��� ���)�-�* �����8�3� �K���-�8�!���$���-�)���-�)��������� ����� �&�)�����+�����(�)���������)�$�)�&�(���-�����,�+�������P���~����������� ���1���8�+�&� �-����
�-�)�������)���)�+�.�������(���K���-�)���-�+�D�����������������8���������8�+�(���-�)�������-�)�2�$���-�����(�����*�+�)������������� �&� ���*�+�����������(�)�������'���,�-���(���3���(�-�8�+��
������ �+���3� �$�&� �+���(���P���~���� �*�)���+�)���(�)�,�-� �� �-�+�D�������� ������ �,���� �)���8�+�(���-���� �$�8�'�� �'���,�-�(���-���� �,�&�.�������� ������ � ���1���8�+�&�D�(���� �(�� 
��� �-�)��� ���)�-�*�����8�3� �P 

 
 
 
 
�ƒ�)�'�*���(� �D�-���� ���³� �X�³�!�� �,� �� �����*���������� �*�+�����)�-�)�� ������ �'�)��� �0� �3� �+���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� � �� ������ �*�+����� �� �*�+�)�'���(� �� � ��
���)�*�8�&�(���(� �D�������-�)��� �����)�$�.�'���(�-�����������*�+���������+� �-���&�(�)���.�������)�'�D�����(�����(�����*�)�-�+����� �-���&� �-���P 
�v���+���(�3� �)�(���(�� �,�+�)�$�� � �� �,�+�)�$�� �(���� �)���,�&�.�������(����– �Ð�� ���)��� �(� �� �)�-�� �����-���-���� �(���� �*�+�)������������ �(�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�� ����
�-�8�+���)���,�$���-�����'�+�������P 
�•�(�0�)�+�'���3� �D���������*�+�)� �����)��� �-���&�D�J�� ���³� �X�³�!���0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@���¨�n�!�K�� �X�•�5�º�N���V�K���Ï�K�����Õ�ã���@�����N�Ý�•���•�@�ã���@�K�� �Ò�Ï�Î�Ï�K�� �n�ã���•�@�@���ü�K��
�!�u�5�8�V�@�� �b�ƒ� �*�8�+�c�P���Œ���&�P�J�� �·�Ò�Ö�Õ�Ñ�Ð�Î�Ö�Î�Î�Õ�Õ�K�� �ã���Ô���ì�•�@�«�ã�@�P�¬�����K�� �•�@�«�ã�@�P�¬�����P���‰�+�)� �����������(�)�� ���� �ƒ� �-���!�P�� �u�,� �2�$� ��
�-�8�+���)���,�$� �� �'���+�$� �K�� �,�*�)�'���(���-� �� ���� �-�)��� �� ���)�$�.�'���(�-�K�� �,���� �,�)���,�-�����(�)�,�-�� �(���� �,�8�)�-�����-�(� �-���� � �'�� �,�)���,�-�����(� �3� �P��
�y���-���-�����(�����*�+�)� �����)���,�-���)�������*�)�,�)�2���(�������8�+�1�.���)�*���$�)���$���-���P 

�s�$�-�.���&�(���� � �(�0�)�+�'���3� �D�� � �� �*�)���+�)���(�)�� �)�*� �,���(� ���� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)�K�� �$���$�-�)�� � �� � �(�,�-�+�.�$�3� � �� ������ �,���8�+�������(���K��
�,���+�-� �0� �$���-� �K�� � �(�0�)�+�'���3� �D�� ������ �0� �+�'� �-���K�� �$�)� �-�)�� �*�+� ���'���-�� �+���$�&���'���3� � �� ������ �$���2���,�-���)�� � �� �����+���(�3� � �K�� �,����
���)�,�-�8�*�(� ���(���������+���,��aeno.com/documents . �Œ�)�������.�,�-�+�)�!�,�-���)���)�-���)�����+�D���(�����*�+� �&�)��� �'� �-����� ��� �,�$�����(� �D��
�������������)�*���,�(�)�,�-�P 
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CES �!�Ý�u�N�8�v���ø�V�¬�Ý�u�
�@�ø�v���8���«���N���ô�º���•�•�:�å�•�º���å�����•�n�8�•�º���»���ø���5�8���n�•�³�½���å���8�k�•���v�¬�Ý���Ô�V���ø�¬�å�J�����³���@�º�ø�•���å���5���N�8�•�n�ã����

�•�•���5�����5�:�å�5�8�•�n�V���5���ø�8���k���8�kzné složitosti.  

Modely:  ACR0001S  �b�N�u�5���•�•�@�N�8�®�ø�u���0�V�I�c�K��ACR0001S -UK �b�N�u�5���•�•�@�N�8�®�ø�u���J�c�P 

Technické specifikace  

Napájení (vstup): 220 –240 V (AC), 50 –�Ô�Î�� �R�•�P�� �h���º�����n�ã�N�v�� �n�v�ø�����J�� �Ï�Ñ�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�N���5���»�� �N�½�ü�º�@�� + motor), 

1000,0  �á���b�N���5���»���N�½�ü�º�@���c�K���Ô�Î�Î�K�Î W (motor). �³�5���N�:�º�«�•���n���5���Ý��tovostním režimu: <  2,0 W. Objem mísy: 

�Ñ�K�Ó�� �ü�� �b�V�•�ã�N�º�®���v�� ���«�ô�º���J�� �Ð�K�Ñ�� �ü�c�P�� �«�u�¬�Ý�ü���@�N�� ���N�•�®�º���å�� �����N���8�V�J�� �Ï�Ð�Ó–5000 ot./ min. �Ö�� �5�8���Õ�8�•���k�� �n�•�:�º���å. 

�à�º�@�N�•�n�½���»�� �n�•�Ý�u�J�� �8���•�@�•�Ý�� ���½�:�º���å�� �Î–5 kg, krok vážení 5 g, funkce vynulování váhy. Obrazovka: 

dotyková, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412–�Ð�Ò�Õ�Ð�� �x�R�•�c�P�� �à�u�•�•�:�º���v�� �n�v�ø�����J�� �Ï�Õ�K�Ñ dBm  / 53,7 mW. Ochrana 

�5�8���N�ã���5�:�º�Ý�:�•�N�å�P���…�n�ü�•�³�•���å�J���8�V�®���å�P���R�ü�•�³�ã���•���Ý�ü�V�ø�V���b�n�º���n�•�³�•�ü�º�����@�N�ã���Ï�����c�J���¾ 90 dB. Délka napájecího kabelu: 

1 m. Materiál: ABS plast, nerezová ocel. Velikost (D×Š×V): 384×280×330 mm. Hmotnost: 7,8  kg.  

Barva: grafitová. Provozní podmínky: tepl. 0…+40 °C, rel. vlh. 40 –60 % (bez kondenzace). Skladovací 

podmínky: tepl. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���8�º�ü�P���n�ü�Ý�P���Ð�Î–75 % (bez kondenzace).  

�X���Ô���8���•�¬�º�������@�5���N�:�º�«�½���º���º�8�Õ�ã�º 

Vypnutý stav ( �•�•�:�å�•�º���å���ô�º���5�:�ã�5���ô�º�������ø���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�ã�K���n�u�5�å���•�® je v poloze  O): �À 0,3 W. 

�#�•�@�� �5�:�º�¬�Ý���³�V�� �³���� �5���Ý���N���n���@�N���å�Ý���� �8�º�•�ã���V�J�� �Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î min. �ñ�•�:�å�•�º���å�� �•�V�N�����•�N�ã�¬�ø�u�� �5�:�º�ô�³�º�� �³����

�5���Ý���N���n���@�N���å�Ý�����8�º�•�ã���V�K���5���ø�V�³���@�º�����º�5���V�•�å�n�•�P���#�•�@���•�V�N�����•�N�ã�¬�ø�»�Ý�����n�u�5���V�N�å�����«�8�•�•���n�ø�u���ü�•�º���•���½���ã�N���n��

���•�@�N�•�n�º���å���•�•�:�å�•�º���å�P���à�v�¬�Ý���•�å���Ý���³�����N�• – 5 min.  

Obsah bale ní  (viz obr. A, B) 

�!�Ý�u�N�8�v�� �ø�V�¬�Ý�u�
�@�ø�v�� �8���«���N�K�� ���å�@�•�K�� �n�å�ø���� ���å�@�u�K�� �n�å�ø���� �8���«���N�•�K�� ���•�5�•�:���n�•�¬�å�� �Ý�8���º�¬�K�� ���•�5�•�:���n�•�¬�å�� �n�ü���•�ø�•�K�� �n�å�ø����

���•�5�•�:���n�•�¬�å�Ý���� �Ý�8���¬�º�K�� �D�ü�º�Ý�•�¬�å�� ���•�@�N�•�n�º�¬�K�� ���å�¬�Ý�•�¬�å�� ���•�@�N�•�n�º�¬�K�� �@�º�ø�•�¬�å�� ���•�@�N�•�n�º�¬�� �@�º�� �®�N�u�:���ã�� �����•�ã�K�� ���•�ü�v��

���•�5�•�:���n�•�¬�å�� �ø���D�K�� �³�8�•�•�ø�� ���•�� �@�N�8���V�Ý�•�¬�å�V�5�ü�•�N�ø���n�•�¬�å�� ���k�•�K�� ���«���V�@�N�8�•�����v�� �@�N�8���V�Ý�•�¬�å�V�5�ü�•�N�ø���n�•�¬�å�� ���k�•�K��

�5�½�¬�Ý���n�•�³�ü���K�����³���½�8�ø�•�K���D�5�•�¬�Ý�N�ü�º�K���@�N�8�V�®���v návod k použití.  

�¨�8�n�ø�u���•�•�:�å�•�º���å���•���5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å (viz obr. A, B) 

1 – spojka, 2 – základna , 3 – obrazovka, 4 – indikátor  1, 5 – indikátor 2, 6  – ���n�ü�•�³�•�®�K��7 – �n�u�5�å���•�®�K��8 – mísa, 

9 – víko mísy, 10 – víko robota, 1 1 – ���•�5�•�:���n�•�¬�å���Ý�8���º�¬�K���Ï2 – ���•�5�•�:���n�•�¬�å���n�ü���•�ø�•�K���Ï3 – �n�å�ø�������•�5�•�:���n�•�¬�å�Ý����

hrnce, 1 4 – šlehací nástavec, 1 5 – míchací nástavec, 1 6 – �@�º�ø�•�¬�å�� ���•�@�N�•�n�º�¬�� �@�º�� �®�N�u�:���ã�� �����•�ã�K�� �Ï7 – malý 

���•�5�•�:���n�•�¬�å���ø���D�K���Ï8 – �³�8�•�•�ø�����•���@�N�8���V�Ý�•�¬�å�V�5�ü�•�N�ø���n�•�¬�å�����k�•, 19 – ���«���V�@�N�8�•�����v���@�N�8���V�Ý�•�¬�å�V�5�ü�•�N�ø���n�•�¬�å�����k�•�K��

20  – �5�½�¬�Ý���n�•�³�ü���K���Ð1 – ���³���½�8�ø�•�K���Ð2 – špachtle.  

Omezení a varování  

�¨�:�º�³�� �5���V�•�ã�N�å���� �•�•�:�å�•�º���å�� �@�ã�� �5�º�®�ü�ã�n�½�� �5�:�º�®�N�½�N�º�� �N�º���N���� �³���ø�V���º���N�P�� �Á�u�N���� �5���ø�u���u�� �@�ã�� �V�ü���•�N�º�� �5�8���� �«�V�³���V�¬�å��

použití.  

POZOR!  S noži zacház �º�ô�N�º�����5�•�N�8���½�J���5�:�º�³���n�u�5�8�•�•�³���½���å�����ô�º���n�u�ô���½�N�º���•�����å�@�u�K���5�:�ã���®�ã�D�N�½���å���«�V�µ�N�º�����5�•�N�8���å�P��

� �½�Ý�º�����5�8���n���•�V���•�•�:�å�•�º���å���@�º�����º�³���N�v�ø�º�ô�N�º���•�•�³���v�¬�Ý���5���Ý�u�«�ü�ã�n�v�¬�Ý���®�•�@�N�å�P 

POZOR!  �¨�:�º�³���n�v���½�����V���@���V�®�•�@�N�å���•�����•���ã�5�V�ü�•�¬�å���@���®�•�@�N���ã�K���ø�N�º�8�»���@�º���«�½�Ý�º�����5�8���n���•�V���5���Ý�u�«�V�ô�å�K���•�•�:�å�•�º���å��

�n�u�5���½�N�º���•�����³�5���ô�N�º���• �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�½�P 

POZOR!  �«�ã�•�ã�ø�����5���5�•�ü�º���ã���P���z�½�ø�N�º�8�»���®�•�@�N�ã���•�•�:�å�•�º���å���@�º�������Ý���V���•�•�Ý�:�•�N���•���ã�Ý���º�³���5�����5���V�•�ã�N�å���•�k�@�N�•�N���Ý���8�ø�»�M��

�z�º�³���N�v�ø�º�ô�N�º�� �@�º�� ���å�@�u�K�� �n�å�ø�� �•���ã�� ���•�5�•�:���n�•�¬�å�Ý���� �Ý�8���¬�º�K�� �³���ø�V�³�� �•�¬�º�ü�•�� ���º�n�u�¬�Ý�ü�•�³�����V�K�� ���º�«���� �5���V�•�ã�ô�N�º��

�ø�V�¬�Ý�u�
�@�ø���V���8�V�ø�•�n�ã�¬�ã���®�ã���Ý�V�@�N���V���N�ø�•���ã���V�P���z�º�³���N�v�ø�º�ô�N�º���@�º���N���5���»�Ý�����N�½�ü�º�@�•�K���³���ø�V�³���•�¬�º�ü�•�����º�n�u�¬�Ý�ü�•�³���º�P 

POZOR!  �¨�:�ã�� �5�ü���½���å�� ���å�@�u�� ���º�5�:�º�ø�8�•�®�V�ô�N�º�� �•���•�®�ø�V�� �S�x���æ�S��– �����Ý�ü���� �«�u�� �³���ô�å�N�� �ø�� �5�:�º�N�º�®�º���å�� ���å�@�u�� �«�½�Ý�º����

provozu.  

Pokud máte jakékoli dotazy nebo potíže s pou �•�å�n�•���å���� �•�•�:�å�•�º���å�� ���0�z�…�ò�K�� ���«�8�•�P�N�º�� �@�º�� ���•�� �N�v����

�5���³�5���8�u���5�8���@�N�:�º�³���ã�¬�N�n�å�����º-mailu support@aeno.com  nebo online chatu na aeno.com/service -

and -warranty �P�� �³�5�º�¬�ã�•�ü�ã�@�N�»�� �n�•���� �5�������Ý���V�� ���•�� �N���� �5�:�ã�ô�å�N�� �•�� ���º�«�V�³�º�N�º�� ���V�@�º�N�� �N�8�•�n�ã�N�� �®�•�@�� �•�� �W�@�ã�ü�å��

���•�n�D�N�½�n���V�����«�¬�Ý���³�V�P 

mailto:support@aeno.com
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POZOR!  �¨�:�ã�� �5�:�ã�³�•�n�•���å�� �Ý���8�ø�»�� �N�º�ø�V�N�ã���u�� �³���� ���å�@�u�� �«�V�µ�N�º�� ���5�•�N�8���å�K�� �5�8���N���•�º�� �«�u�� �@�º�� �����Ý�ü�•�� �•�� ���å�@�u�� �n�u�ü�å�N�� �n��

�³�k�@�ü�º�³�ø�V�����•�Ý�ü�»�Ý�����n�•línání páry.  

POZOR!  �z�º�³���n���ü�N�º�K�� �•�«�u�� �@�º�� �³���� �5�8���Ý�ü�V�«���½�� �5�8���� ���å�@�V�� �•�� �•�º�ô���»���•�� �³���� �ô�º�ô�å�Ý���� �ø�����º�ø�N���8�V�� �³���@�N�•�ü�•��

tekutina  – �����Ý�ü�����«�u���³���ô�å�N���ø���5���D�ø���•�º���å���•�•�:�å�•�º���å�P 

POZOR!  �z�º�ø�8�•�ô�º�ô�N�º���n���•�•�:�å�•�º���å�����•�@�����@���ø���@�N���ã���•�V���º�«�����¬�Ý�8�V�5�•�n�ø�•���ã�K�����n���¬�º���@���5�º�¬�ø�•���ã���•���ã�����:�º�¬�Ý�u���n�º��

�@�ø���:�•�5�¬�º�P���¨�:�º�³�º�������³�@�N�8�•�
�N�º���ø���@�N�ã�K���¬�Ý�8�V�5�•�n�ø�u�K���5�º�¬�ø�u���•���@�ø���:�•�5�ø�u�K���•�«�u�@�N�º�����º�5���D�ø���³�ã�ü�ã�����k�•�P 

POZOR!  �¨�:�º�³���n�u�ô���V�N�å�������å�@�u���•�º���•�•�ø�ü�•�³���u���@�º���V�ô�ã�@�N�½�N�º�K���•�º���ô�º���•�•�:�å�•�º���å���n�u�5���V�N�»�P 

�Á���N�����•�•�:�å�•�º���å�����º���å���V�8�®�º�������5�8�����5���V�•�ã�N�å���³�½�N���ã�����ü�•�³�D�å���ã���Ï�Ô let nebo osobami se sníženými fyzickými, 

mentálními neb ���� �³�V�D�º�n���å���ã�� �@�¬�Ý���5�����@�N���ã�K�� �5���ø�V�³�� ���º���•�ô�å�� �³���@�N�•�N�º�®���»�� �•�ø�V�D�º�����@�N�ã�� �•�� �•���•�ü���@�N�ã�� �@��

�5���V�•�å�n�•���å���� �•�•�:�å�•�º���å�� �•�� �5���ø�V�³�� ���º�ô�@���V�� �5���³�� �³���Ý�ü�º�³�º���� ���@���«�u�� ���³�5���n�½�³���»�� �•�•�� �ô�º�ô�ã�¬�Ý�� �«�º�•�5�º�®�����@�N�P��

�ñ�•�:�å�•�º���å�� �ô�º�� �V�8�®�º������ �5���V�•�º�� �5�8���� �5���V�•�ã�N�å�� �n�� �³�����•�¬�����@�N�ã�P�� �ñ�•�:�å�•�º���å�� ���º�5���V�•�å�n�º�ô�N�º�� �n�º���ø�V�P�� �ñ�•�:�å�•�º���å�� �•��

�5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å���5���V�•�å�n�º�ô�N�º���5���V�•�º���ø���V�8�®�º���»���V���W�®�º�ü�V���•���n���@���V�ü�•�³�V���@�����•�n���³�º�����ø���5���V�•�ã�N�å�K���•�«�u�����º�³���D�ü�����ø��

�W�8�•�•�V�P�� �z�º�³���n���ü�N�º�� �³�½�N�º���K�� �•�«�u�� �@�ã�� �@�º�� �•�•�:�å�•�º���å���� �•�� �5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å���� �Ý�8�•�ü�u�P�� �ñ�•�:�å�•�º���å�� ���º�V�5���V�D�N�½�ô�N�º�� �•���ã��

���º�Ý�•�•�º�ô�N�º�P���z�º�5���V�•�å�n�º�ô�N�º���5���D�ø���•�º���»���•�•�:�å�•�º���å�����º�«�����5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å�P���È�ô�ã�@�N�½�N�º���@�º�K���•�º���ô���º�����n�ã�N�»�����•�5�½�N�å���•��

�Ô�8�º�ø�n�º���¬�º�� �V�n�º�³�º���»�� �n�� �N�º�¬�Ý���ã�¬�ø�v�¬�Ý�� �@�5�º�¬�ã�Ô�ã�ø�•�¬�å�¬�Ý�� ���³�5���n�å�³�•�ô�å�� �5�•�8�•���º�N�8�k���� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»�� �@�å�N�ã�P�� �³�º��

�•�•�:�å�•�º���å�����5�8�•�¬�V�ô�N�º���5���V�•�º���@�V�¬�Ý�v���•���8�V�ø�•���•�P���z�º���º�¬�Ý�•�n�º�ô�N�º���•�•�:�å�•�º���å���5�:�ã�5���ô�º���»���ø���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�ã���«�º�•��

�³���•���8�V�P���¨�����5���V�•�ã�N�å���•���5�:�º�³���®�ã�D�N�½���å�������³�5���ô�N�º���•�•�:�å�•�º���å���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�½�P���ñ�•�:�å�•�º���å�����³�5���ô�N�º���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»��

�@�å�N�½���N�•�ø�K���•�º���³�8�•�N�º���@�º���•�•���•�•�@�N�8�®�ø�V�K�����ã�ø���ü�ã���•�•�����•�5�•�ô�º�¬�å���ø�•�«�º�ü�P���z�º�5�������:�V�ô�N�º���•�•�:�å�•�º���å�K���•�•�@�N�8�®�ø�V�����•�5�•�ô�º�¬�å�Ý����

�ø�•�«�º�ü�V�� �•���ã�� �@�•�����N���v�� �ø�•�«�º�ü�� �³���� �n���³�u�� ���º�«���� �ô�ã���v�¬�Ý�� �N�º�ø�V�N�ã���P�� �È�ô�ã�@�N�½�N�º�� �@�º�K�� �•�º�� ���•�5�•�ô�º�¬�å�� �ø�•�«�º�ü�� ���º���å��

zkroucený,  �•�•�ü�����º���v�K���5�:�ã�@�ø�:�å�5���V�N�v�����º�«�����n���ø�����N�•�ø�N�V���@���Ý���8�ø�v���ã�K�����@�N�8�v���ã���5�:�º�³���½�N�u�����º�«�����•�³�8���ô�ã���N�º�5�ü�•�P��

�z�•�5�•�ô�º�¬�å���ø�•�«�º�ü���ü�•�º���n�u���½���ã�N���5���V�•�º���5�������¬�å���@�5�º�¬�ã�•�ü���å�Ý�������•�:�•�³�å�K���N�•�ø�•�º���n���5�:�å�5�•�³�½���ô�º�Ý�����5���D�ø���•�º���å�����V�@�å��

�«�v�N�� �n�u���½���½���� �n�v�8���«�¬�º���K�� ���³�«���8���å�ø�º���� �•�V�N���8�ã�•���n�•���»�Ý���� �@�º�8�n�ã�@���å�Ý���� �@�N�:�º�³�ã�@�ø�•�� ���º�«�� jinou 

�ø�n�•�ü�ã�Ô�ã�ø���n�•�����V�����@���«���V�K���•�«�u���@�º���5�:�º�³�º�D�ü�������º�«�º�•�5�º�®���v�����@�ã�N�V�•�¬�å���P���z�º�5���V�•�å�n�º�ô�N�º���5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å�K���ø�N�º�8�»��

���º���å�� �@���V�®�•�@�N�å�� �«�•�ü�º���å�P�� �z�º�5���V�•�å�n�º�ô�N�º�� ���å�@�V�� �•�� �5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å�� �@�� �ô�ã���v���ã�� �•�•�:�å�•�º���å���ã�P�� �x�å�@�V�� �•�� �5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å��

�5���V�•�å�n�º�ô�N�º���5���V�•�º���@���³���³�•�����V���•�•�ø�ü�•�³�����V�P���k���®�ã�D�N�½���å���•�•�:�å�•�º���å ���º�5���V�•�å�n�º�ô�N�º���¬�Ý�º���ã�¬�ø�u���•�Õ�8�º�@�ã�n���å���®�ã�@�N�ã�¬�å��

�5�8���@�N�:�º�³�ø�u�K�� �•�«�8�•�•�ã�n���å�� �5�•�@�N�u�K�� �5�8���@�N�:�º�³�ø�u�� ���«�@�•�Ý�V�ô�å�¬�å�� �ø�u�@�º�ü�ã���u�� �•�� �8���•�5���V�D�N�½�³�ü�•�� �•���ã�� �ø���n���n�»�� �³�8�•�N�½���ø�u�P��

�¨���³�8���«���v�� �5���5�ã�@�� �•�•�:�å�•�º���å�K�� �ô�º�Ý���� �8�º�•�ã���k�� �•�� �Ô�V���ø�¬�å�� ���•�ü�º�•���º�N�º�� �n�� �W�5�ü���»���� ���•�n���³�V�� �ø�� �5���V�•�ã�N�å�K�� �ø�N�º�8�v�� �ô�º�� �ø��

dispozici na webové strán ce aeno.com/documents . 

�I�V���ø�¬�º���5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å 

�¨�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å Funkce  Rychlost  �#�•�@ 

 

Sekání masa  8–12 30–60  s 

Drcení ledu  8–12 10–20 s 

Míchání ingrediencí  8–12 1–2 min  

�x�ü�º�N�å���ü�V�D�N�½���ã���K�����:�º�¬�Ý�k�K���ø�•�n���n�v�¬�Ý���•�8�� 12 2–3 min  

Krájení cibule, šalotky, celeru atd.  5–7 15–60  s 

�R���½�N�º���å���N�½�@�N�• 1 1–2 min  

 

�·�ü�º�Ý�•���å���n�•�ô�º�®���v�¬�Ý���«�å�ü�ø�k 4  2–4 min  

Šlehání smetany  3 3–5 min  

 

�à�•�:�º���å���5���ü�»�n�º�ø���•�•���5���V�•�ã�N�å���Ô�V���ø�¬�º�����Ý�:�º�n�V 1–2 1–90  min  

 

�à�•�:�º���å���n���5�•�:�º�P 

Poznámka.  Chcete -�ü�ã�� �n�•�:�ã�N�� �n�� �5�•�:�º�� ���½�ø���ü�ã�ø�� �5���N�8�•�n�ã����

���•�ô�º�³�����V�K���5���V�•�ã�ô�N�º�����•�5�•�:���n�•�¬í vložku  (12) 

– 

10–60  min  
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�¨�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å Funkce  Rychlost  �#�•�@ 

 

�à�•�:�º���å�� �n�� �5�•�:�º�U�� �n�•�:�º���å�� ���«�ã�ü���n�ã���� �•�� �³�•�ü�D�å�¬�Ý�� �³�8���«���v�¬�Ý��
ingrediencí  – 

20–30 min  

 
Strouhání/plátkování ingrediencí  5–6 30–60  s 

�X���³�ã�ø�•�¬�º���•�•�:�å�•�º���å 

Stav  Význam  

Indikátor  1 

� �ü�ã�ø�•���•�º�ü�º���½ �ñ�•�:�å�•�º���å���ô�º���n���5���Ý���N���n���@�N���å�����8�º�•�ã���V 

Indikátor  2 

� �ü�ã�ø�•���®�º�8�n�º���½ �ñ�•�:�å�•�º���å���ô�º���•�•�5���V�N���K�����å�@�•�����º���å�����•�@�•�•�º���•�����º�«�������º���å���V�•�•�n�:�º���•���n�å�ø�º�� 

� �ü�ã�ø�•���«�å�ü�º���•���®�º�8�n�º���½ �ñ�•�:�å�•�º���å���ô�º���•�•�5���V�N�����•���5�:�ã�5�8�•�n�º�������ø�º���@�5�V�D�N�½���å���5�8���Õ�8�•���V 

Svítí bíle  �¨�8���Õ�8�•�����ô�º���@�5�V�D�N�½���K���N�º�5�ü���N�•���V�n���ã�N�:�����å�@�u���®�ã���å���¾ 60  °C 

�³�n�å�N�å���®�º�8�n�º���½ �¨�8���Õ�8�•�����ô�º���@�5�V�D�N�½���K �N�º�5�ü���N�•���V�n���ã�N�:�����å�@�u���®�ã���å���½ 60  °C 

�I�V���ø�¬�º�����n�ü�•�³�•�®�º 

�…�N�•�®�º�ô�N�º���n�5�8�•�n���V�n�ü�º�n�� �z�•�@�N�•�n�º���å���5�•�8�•���º�N�8�k���n�u�«�8�•���»�Ý�����5�8���Õ�8�•���V 

�³�N�ã�@�ø���½�N�º���ô�º�³�����V �³�5�V�D�N�½���å�V�5���•�•�@�N�•�n�º���å���5�8���Õ�8�•���V 

�³�N�ã�@�ø���½�N�º���•���5���³�8�•�N�º���5�����³���«�V���Ñ���@�º�ø�V���³ �ñ�8�V�D�º���å���@�5�V�D�N�½���»�Ý�����5�8���Õ�8�•���V 

�³�N�ã�@�ø���½�N�º���•���5���³�8�•�N�º���b�n���8�º�•�ã���V "Turbo")  �…�N�•�®�º���å�������•�º 

�¨�:�å�5�8�•�n�•���•�•�:�å�•�º���å���ø���5�8���n���•�V 

1. �…�5�•�N�8���½�� ���N�º�n�:�º�N�º�� ���«�•�ü�� �•�� �n�u�ô���½�N�º�� �•�•�:�å�•�º���å�� �•�� �5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å�P�� �…�³�@�N�8�•�
�N�º�� �•�� ���ã�¬�Ý�� �n�º�D�ø�º�8�v�� ���«�•�ü���n�v��
materiál.  

2. �à�u�®�ã�@�N�½�N�º���•�•�:�å�•�º���å���•���5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å���b�n�ã�•���S�#�ã�D�N�½���å���•���W�³�8�•�«�•�S�c�P 

3. �È���å�@�N�½�N�º��základnu  (2) na rovný, stabilní p ovrch.  

4. Zapojte napájecí kabel do elektrické zásuvky.  

5. �¨�:�º�5���½�N�º���n�u�5�å���•�®���b7) do polohy I �•���5���®�ø�º�ô�N�º�K���•�•���@�º���•�•�5���º�����«�8�•�•���n�ø�• (3). 

�¨�:�ã�5���ô�º���å���ø���@�å�N�ã���á�ã-�I�ã���•���•�•�ü���•�º���å���W�®�N�V 

POZOR!  Chcete -�ü�ã���•�å�@�ø�•�N���5�:�å�@�N�V�5���ø���8�º�¬�º�5�N�k�����•���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�å�����Ô�ã�8���o�•�8�V���•���³�•�N�•�«�•�•�º���8�º�¬�º�5�N�k�K�����V�@�å�Ne 
�@�º���5�:�ã�5���ô�ã�N���ø���@�å�N�ã���á�ã-�I�ã���b�Ð�K�Ò���J�R�•�c���•���•�•�ü���•�ã�N���@�ã���W�®�º�N���5�������¬�å�����«�8�•�•���n�ø�u���•�•�:�å�•�º���å�P 

1. �¨�:�ã�5�8�•�n�N�º���•�•�:�å�•�º���å���ø���5�8���n���•�V���•���5�����•�•�5���V�N�å�����«�8�•�•���n�ø�u���@�N�ã�@�ø���½�N�º���ô�º�³�����V���n���ø�N�º�8�»�ø���ü�ã���®�•�@�N�ã�����«�8�•�•���n�ø�u�P 

2. �à���Ý���8���å���®�•�@�N�ã�����N�º�n�:�º���»�����•�«�å�³�ø�u���@�N�ã�@�ø���½�N�º�� �•���n�u�«�º�8�N�º���5���•�•�³���n�•�����V���@�å�P���á�ã-Fi (pouze 2,4  GHz). 

3. �ñ�•�³�º�ô�N�º�� �@�å�P���n�»�� �Ý�º�@�ü���� �•�� �@�N�ã�@�ø���½�N�º �S�¨���N�n�8�³�ã�N�S�P�� �¨���®�ø�º�ô�N�º�� ���•�� �³���ø�����®�º���å�� �5�8���¬�º�@�V�� �5�:�ã�5���ô�º���å�� �•��
�@�N�ã�@�ø���½�N�º . 

4. �³�N�ã�@�ø���½�N�º�� �n���Ý���8���å���®�•�@�N�ã�����•�«�å�³�ø�u�P 

5. �à�����N�º�n�:�º���»�������ø���½���@�N�ã�@�ø���½�N�º���S�¨�:�ã�Ý�ü�•�D�º���å�V�ñ�•�ü���•�º���å���W�®�N�V�S�P 

6. �³�N�ã�@�ø���½�N�º���N�ü�•�®�å�N�ø�����S�ñ�•�ü���•�ã�N���W�®�º�N�S�P 

7. �à�� �8�º�Õ�ã�@�N�8�•�®���å�����Ô���8���V�ü�•�:�ã�� �@�ã�� �n�u�N�n���:�N�º�� �W�®�º�N�� �N�•�ø�K�� �•�º�� �•�•�³�•�N�º�� �@�n���V�� �º-���•�ã�ü���n���V�� �•�³�8�º�@�V�� �•�� �n�u�N�n���:�å�N�º�� �@�ã��
�Ý�º�@�ü�����•���•�����n�V���ø�ü�ã�ø���½�N�º�����•���S�ñ�•�ü���•�ã�N���W�®�º�N�S�P 

8. �à�� ���N�º�n�:�º���»���� ���ø���½�� �•�•�³�º�ô�N�º�� �W�³�•�ô�º�� ���� �@�n�»���� �W�®�N�V�� �b�V�•�ã�n�•�N�º�ü�@�ø�»�� �ô���»�����K�� �5���Ý�ü�•�n�å�� �•�� �n�½�ø�c�� �•�� �ø�ü�ã�ø���½�N�º�� ���•��
"Uložit".  

Aktualizace firmwaru  

�¨�����•�ô�ã�D�N�½���å �����n�»���n�º�8�•�º���Ô�ã�8���o�•�8�V���b�5���ø�V�³���ô�º���•�•�:�å�•�º���å���5�:�ã�5���ô�º�������ø���@�å�N�ã���á�ã-Fi 2,4 GHz) se na obrazovce 
�•���«�8�•�•�å���5�:�å�@�ü�V�D���»�����•���•���º���å�P���à�����ø���½�����•���•���º���å���ø�ü�ã�ø���½�N�º�����•���N�ü�•�®�å�N�ø�����S���ø�N�V�•�ü�ã�•���n�•�N�S�P���z�•�����«�8�•�•���n�¬�º���@�º��
�•���«�8�•�•�å���5�8���¬�º�@���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�º���Ô�ã�8���o�•�8�V�P���à�u�®�ø�º�ô�N�º�����•���•�5�8�•�n�V�������³���ø�����®�º���å���•�ø�Nualizace.  

POZOR!  � �½�Ý�º�����•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�º���•�•�:�å�•�º���å�����º�n�u�5�å���º�ô�N�º���•���ã�����º���³�5���ô�V�ô�N�º���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�½�P 
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Provoz  

1. �¨�:�å�5�8�•�n�•�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�å�J�� �n�� �5�:�å�5�•�³�½�� �5���N�:�º�«�u�� ���ü���V�5�º�ô�N�º�� �•�V���º�«���� �����u�ô�N�º�� �@�V�8���n�ã���u�U�� ���³�@�N�8�•�
�N�º�� �@�ø���:�•�5�ø�u��

���:�º�¬�Ý�k�K���ø���@�N�ã���•���¬�Ý�8�V�5�•�n�ø�u���•�����•�@�•�U�����•�ø�8�•�ô�º�ô�N�º���n�º�ü�ø�»���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º�P 
2. V�º�•���½�N�º���@�ã���5���N�:�º�«���»���5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å���•���@�º�@�N�•�n�N�º���•�•�:�å�•�º���å���b�n�ã�•���N�•�«�V�ü�ø�•�����å�•�º�c�P 

Sekací nástavec  

�z�•�@�•�µ�N�º���@�º�ø�•�¬�å�����•�@�N�•�n�º�¬���b�Ï6) na 

spojku  �b�Ï�c���•�•�����•���³���8�•�•�P���¨�:�ã�³�º�ô�N�º��
�ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���³�������å�@�u���•���V�•�•�n�:�º�N�º���ô�ã��

víkem  (9) 

Šlehací nástavec  

�z�•�@�•�µ�N�º���D�ü�º�Ý�•�¬�å�����•�@�N�•�n�º�¬���b�Ï4) na 

spojku  �•�•�����•���³���8�•�•�P���¨�:�ã�³�º�ô�N�º��
�ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���³�������å�@�u���•���V�•�•�n�:�º�N�º���ô�ã��

víkem  (9) 

Míchací nástavec  

�z�•�@�•�µ�N�º�����å�¬�Ý�•�¬�å�����•�@�N�•�n�º�¬���b�Ï5) na 
�@�5���ô�ø�V���•�•�����•���³���8�•�•�P���¨�:�ã�³�º�ô�N�º��

�ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���³�������å�@�u���•���V�•�•�n�:�º�N�º���ô�ã��
víkem  (9) 

�x�•�ü�v�����•�5�•�:���n�•�¬�å���ø���D 

�(�������å�@�u���5�:�ã�³�º�ô�N�º���5���N�:�º�«���»���������•�@�N�n�å��
vody (ne �ô���»���½���Ô�Î�Î�����ü�c�P���z�•�@�•�µ�N�º��

koš  (17) na spojku až na doraz. 
�¨�:�ã�³�º�ô�N�º���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���³�����ø���D�º���•��

�V�•�•�n�:�º�N�º���ô�º�ô���n�å�ø�º�� (9) 

�…�«���V�@�N�8�•�����v���@�N�8���V�Ý�•�¬�å�V�5�ü�•�N�ø���n�•�¬�å�����k�• 

�z�•�@�•�µ�N�º���³�8�•�•�ø���b�Ï8) na spojku. 
�³�N�8���V�Ý�•�¬�å�V�5�ü�•�N�ø���n�•�¬�å�����k�•���b�Ï9�c�����•�@�•�µ�N�º��

���•���³�8�•�•�ø���ô�º�����v���ã���®�º�5�º�ü�º���ã���b�5�8����

strouhání �c�����º�«�����D�ã�8���ø�v���ã���®�º�5�º�ü�º���ã��
�b�5�8�����5�ü�•�N�ø���n�•���å�c���@���½�8�º�������•�Ý���8�V�P��

�È�•�•�n�:�º�N�º�����å�@�V���n�å�ø�º�� (10) 

�z�•�5�•�:���n�•�¬�å���Ý�8���º�¬ 

�(�������å�@�u���5�:�ã�³�º�ô�N�º���5���N�:�º�«���»���������•�@�N�n�å��
�n���³�u���b���º�ô���»���½���Ô�Î�Î ���ü�c�P���¨�:�ã�5���ô�N�º��

���•�5�•�:���n�•�¬�å���Ý�8���º�¬ (11) k míse a 

���N���®�º���å�����n�º���@���½�8�V���Ý���³�ã�����n�v�¬�Ý��
�8�V�®�ã�®�º�ø���ô�º�ô���•�•�ô�ã�@�N�½�N�º�P���¨�:�ã�³�º�ôte 

�ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���³�������•�5�•�:���n�•�¬�å�Ý�����Ý�8���¬�º���•��
�V�•�•�n�:�º�N�º���ô�º�ô���n�å�ø�º�� (13) 

3. �È���å�@�N�½�N�º�����å�@�V���@�����•�ã���@�N�•�ü���n�•���v�����5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å�����³�����•�•�ø�ü�•�³���u���•�•�����•���³���8�•�•�K���ô�•�ø���ô�º���•���•�•���8���½���������•��

obr. C. 

4. �z�•�� ���«�8�•�•���n�¬�º�� �n�u�«�º�8�N�º�� �8�º�•�ã���� �•�º�� �@�º�•���•���V�� �•�� ���•�@�N�•�n�N�º�� �5�•�8�•���º�N�8�u�� �5�������¬�å�� �N�ü�•�®�å�N�º�ø�� ���•�� ���«�8�•�•���n�¬�º��

nebo  ���n�ü�•�³�•�®�º (6). 
5. �z�•�� ���«�8�•�•���n�¬�º�� �@�N�ã�@�ø���½�N�º�� �S�³�N�•�8�N�S�� �5�8���� �@�5�V�D�N�½���å�� �n�u�«�8�•���»�Ý���� �5�8���Õ�8�•���V�P�� �z�•�� ���«�8�•�•���n�¬�º�� �@�º�� �•���«�8�•�•�å��

���³�5���®�å�N�•�n�•���å���³���«�u���n�•�:�º���å�P 

Poznámka.  �…�³�5���®�å�N�•�n�•���å���³���«�u���n�•�:�º���å���n���8�º�•�ã���V���S�à�•�:�º���å���n���5�•�:�º�S���•�•�®���º�K���ø�³�u�•���N�º�5�ü���N�•���³���@�•�Ý���º��+95 °C. 

Poznámka.  �¨���ø�V�³�� �ô�º�� �•�•�:�å�•�º���å�� �5���Vžíváno se strouhacím/plátkovacím nožem, musí být 
ingredience do mísy vkládány otvorem ve víku ( 10�c�P���¨���³�•�n�º�ô�N�º���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���5�������¬�å���5�½�¬�Ý���n�•�³�ü�• (20).  

POZOR! � �½�Ý�º�����5�8���n���•�V���•�•�:�å�•�º���å���@�º�����º�³���N�v�ø�º�ô�N�º���•�•�³���v�¬�Ý���5���Ý�u�«�ü�ã�n�v�¬�Ý���®�•�@�N�å�P 

6. �¨���� �V�ø�����®�º���å�� �5�8���Õ�8�•���V�� �@�N�ã�@�ø���½�N�º�� ���•�� ���«�8�•�•���n�¬�º�� �S�¨���N�n�8�³�ã�N�S�K�� �5�:�º�5���½�N�º�� �n�u�5�å���•�®�� �³���� �5���ü���Ý�u��O a 

���³�5���ô�N�º���•�•�:�å�•�º���å���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�½�P 

7. �x�å�@�V�� ���³�º���ø���½�N�º�� ���N���®�º���å���� �n�å�ø�•�� �b�V�� �n�•�8�ã�•���N�u�� �@�� ���•�5�•�:���n�•�¬�å���� �Ý�8���¬�º���� ���N���®�N�º�� ���•�5�•�:���n�•�¬�å�� �Ý�8���º�¬�� �@��

�n�å�ø�º���c���5�8���N�ã���@���½�8�V���Ý���³�ã�����n�v�¬�Ý���8�V�®�ã�®�º�ø���b�n�ã�•�����«�8�P��E). 

Poznámka.  �¨���ø�V�³���ô�º�����å�@�•���V�•�•���®�ºna, nelze ji z e základny  �@�º�ô�����V�N�K���•���ã���ø�³�u�•���ô�º���•�•�:�å�•�º���å�����³�5���ô�º������

�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�½�P 

8. �³�º�ô���½�N�º�����å�@�V���•e základny �P���¨���N�»���@�º�ô���½�N�º���n�å�ø�����•�����•�@�N�•�n�º�¬ �V�����•�5�•�:���n�•�¬�å���ø���D�����º�«�������•�5�•�:���n�•�¬�å���Ý�8���º�¬��

�•���n�u�ô���½�N�º�����«�@�•�Ý�P 

POZOR!  �¨���n�8�¬�Ý�� ���å�@�u�� �•���n�å�ø�•�����k�•�º���@�º���•�•�Ý�:�å�n�•�N�P���k���n�u�ô���V�N�å�� ���å�@�u���•�º���•�•�:�å�•�º���å���•�� �@�º�ô���V�N�å���n�å�ø�•���•�����å�@�u��
�5���V�•�ã�ô�N�º���ø�V�¬�Ý�u�
�@�ø���V���¬�Ý�
�•�5�ø�V�����º�«�����N�ü�V�@�N���V���N�ø�•���ã���V�P 

Poznámka.  Pomocí špachtle (2 2�c���n�u�ô���½�N�º�����•�ü�v�����•�5�•�:���n�•�¬�å���ø���D���•�����å�@�u���b�n�ã�•�����«�8�P D). 

9. �à�u�®�ã�@�N�½�N�º���•�•�:�å�•�º���å���•���ô�º�Ý�����5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å �b�n�ã�•���S�#�ã�D�N�½���å���•���W�³�8�•�«�•�S�c�P 
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�#�ã�D�N�½���å���•���W�³�8�•�«�•��(viz obr. F) 

POZOR!  �z�º�5�������:�V�ô�N�º��základnu  do vody  ani n emyjte základnu �n�����u�®�¬�º�����•�³���«�å�P 

POZOR!  �ñ�•�:�å�•�º���å�����º�®�ã�@�N�½�N�º�K���³���ø�V�³�����º���å�����³�5���ô�º�������•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�½���•���³���ø�V�³���•�¬�º�ü�•�����º�n�u�¬�Ý�ü�•�³���º�P 

1. �à�D�º�¬�Ý���u�� �®�•�@�N�ã�� �•�•�:�å�•�º���å�K�� �ø�N�º�8�»�� �5�:�ã�¬�Ý�•�•�º�ô�å�� �³���� �@�N�u�ø�V�� �@�� �5���N�8�•�n�ã���•���ã�K�� �V���u�ô�N�º�� ���½�ø�ø���V�� �³�8�•�N�½���ø���V�� �• 
���u�¬�å���� �5�8���@�N�:�º�³�ø�º���� ���•�� ���•�³���«�å�P�� �…�5�ü�•�¬�Ý���½�N�º�� �ô�º�� �5���³�� �N�º�ø���V�¬�å�� �n���³���V�P�� �¨�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å�� �ü�•�º�� ���v�N�� �ã�� �n��
���u�®�¬�º�����•�³���«�å�P 

2. Základnu  ���N�:�º�N�º�����½�ø�ø�v�����Ý�•�³�:�å�ø�º�������•�n�ü�Ý�®�º���v�����n���³���V�P���¨�•�ø���ôi ���N�:�º�N�º���³�����@�V�¬�Ý�•�P 

POZOR!  �¨�:�º�³���@�º�@�N�•�n�º���å�����•�•�:�å�•�º���å���@�º���V�ô�ã�@�N�½�N�º�K���•�º���ô�@���V���n�D�º�¬�Ý���u���³�å�ü�u���•�¬�º�ü�•���@�V�¬�Ý�»�P 

�…�³�@�N�8�•�
���n�•���å�������•���v�¬�Ý���5���8�V�¬�Ý 

�ñ�•�:�å�•�º���å���@�º�����º�•�•�5�å���•�P �x���•���•���5�:�å�®�ã���•�J���•�•�@�V�n�ø�•���ô�º���n�•�³���•�P���­�º�D�º���å�J���•�ø�����N�8���ü�V�ô�N�º�K���•�³�•���•�•�@�V�n�ø�•���Ô�V���Õ�V�ô�º��
�@�5�8�•�n���½�K���5�:�ã�5���ô�º���å�����ô�ã���»�Ý�����•�•�:�å�•�º���å�K���5�:�å�5�•�³���½���5�:�ã�5���ô�N�º���•�•�:�å�•�º���å���ø���5�8���n���•�V�@�¬�Ý���5���»���•�•�@�V�n�¬�º�P 

�ñ�•�:�å�•�º���å�� ���•�Ý�ü�º�� �5�:�º�@�N�•�ü���� �Ô�V���Õ���n�•�N�P Možná p �:�å�®�ã���•�J�� �•�•�5���V�ü�•�� �@�º�� ���¬�Ý�8�•���•�� �5�8���N�ã�� �5�:�º�Ý�:�•�N�å�P�� �­�º�D�º���å�J��
���³�5���ô�N�º���•�•�:�å�•�º���å���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»���@�å�N�½���•�����º�¬�Ý�N�º���ô�º�ô���•�¬�º�ü�•���n�u�¬�Ý�ü�•�³�����V�N�P 

Ingredience v míse jsou nastrouhané místo naplátkovaných (nebo naopak).  �x���•���•�� �5�:�å�®�ã���•�J��
���k�• (19�c�� ���º���å�� �@�5�8�•�n���½�� ���•�@�•�•�º���P�� �­�º�D�º���å�J�� �n�u�5���½�N�º�� �•�•�:�å�•�º���å�K�� ���³�5���ô�N�º�� �ô�º�ô�� �•�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»�� �@�å�N�½�� �•�� ���•�@�•�µ�N�º��
���k�• (19) ���5�•�®�����V���@�N�8�•�����V�P 

�X���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���@�º���«�½�Ý�º�����5�8���n���•�V���•�•�:�å�•�º���å���n�u�@�u�5���V�����º�«�����n�u�5�•�³�����V���•�����å�@�u�P �x���•���»���5�:�å�®�ã���u�J�����å�@�•���ô�º��
�5�ü���•�U���•�n���ü�º���•���N�º�5�ü���N�•���n�•�:�º���å���ô�º���5�:�å�ü�ã�D���n�u�@���ø�•�P���­�º�D�º���å�J�����³�@�N�8�•�
�N�º���•�«�u�N�º�®���»���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�º���•�����å�@�u��tak, aby 
���º�5�:�º�@�•�Ý���n�•�ü�u���•���•�®�ø�V���S�x���æ�S�U���•�n���ü�N�º�����ã�•�D�å���N�º�5�ü���N�V���n�•�:�º���å�P 

POZOR!  �¨���ø�V�³���•�•�³���v���•�� ���•�n�8�Ý���n�•���v�¬�Ý���•�5�k�@���«�k�� ���º�5�����k�•�º�� �5�8���«�ü�»�����n�u�:�º�D�ã�N�K�����«�8�•�P�N�º���@�º�����•���@�n�»�Ý����
�³���³�•�n�•�N�º�ü�º�� ���º�«���� �•�V�N���8�ã�•���n�•���»�� �@�º�8�n�ã�@���å�� �@�N�:�º�³�ã�@�ø���P�� �ñ�•�:�å�•�º���å�� ���º�8���•�º�«�å�8�º�ô�N�º�� �•���ã�� �@�º�� �ô�º�ô�� ���º�5���ø���V�D�º�ô�N�º��
sami o pravit.  

 

 

 

 

 
Informace o recyklaci.  �Á�º���N���� �@�u���«���ü�� �•���•���º���•�K�� �•�º�� �5�:�ã�� �ü�ã�ø�n�ã�³�•�¬�ã�� �•�•�:�å�•�º���å�K�� �ô�º�Ý���� �«�•�N�º�8�ã�å�� �•��
�•�ø�V���V�ü�•�N���8�k���•���ô�º�Ý�����º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»�Ý�����•���º�ü�º�ø�N�8�����ã�¬�ø�»�Ý�����5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å���@�º�����V�@�å�N�º���:�å�³�ã�N�����•�:�å�•�º���å���ã������

���³�5�•�³���å�¬�Ý�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�v�¬�Ý�� �•�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�¬�ø�v�¬�Ý�� �•�•�:�å�•�º���å�¬�Ý�� �b�á�0�0�0�c�� �•�� ���•�:ízeními o odpadních 

�«�•�N�º�8�ã�å�¬�Ý�� �•�� �•�ø�V���V�ü�•�N���8�º�¬�Ý�P�� �¨���³�ü�º�� �5�:�º�³�5�ã�@�k�� ���V�@�å�� �«�v�N�� �N���N���� �•�•�:�å�•�º���å�� �5���� �@�ø�����®�º���å�� �•�ã�n���N�����@�N�ã��
�•�ü�ã�ø�n�ã�³���n�•������ ���³�³�½�ü�º���½�P�� �¨�:�å�@�N�8���ô�K�� �«�•�N�º�8�ã�º�� �•�� �•�ø�V���V�ü�•�N���8�u�� �•���ã�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»�� �•�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�¬�ø�»��

�5�:�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�å�����º�ü�ã�ø�n�ã�³�V�ô�N�º���@�5���ü�º�®���½���@�����º�N�:�å�³�½���v�����ø�����V���•�ü���å�������³�5adem, protože by to bylo 
�D�ø���³�ü�ã�n�»���5�8�����•�ã�n���N���å���5�8���@�N�:�º�³�å�P���!�Ý�¬�º�N�º-�ü�ã���N���N�����•�•�:�å�•�º���å���•�ü�ã�ø�n�ã�³���n�•�N�K�����V�@�å�N�º���ô�º�ô���n�8�•�N�ã�N�����•���5�8���³�º�ô���å�����å�@�N�������º�«����

���³�º�n�•�³�•�N���n�����å�@�N���å�����8�º�¬�u�ø�ü�•�®���å���� �¬�º���N�8�V�P�� �¨���³�8���«�����@�N�ã���n�•�����@�³�½�ü�å�� ���å�@�N���å���@�ü�V�•�«�•���5�8���� �ü�ã�ø�n�ã�³�•�¬�ã���³�������n���å�Ý����

odpadu.  

 
 

 

�³�5���ü�º�®�����@�N�����³� �X�³�!���@�ã���n�u�Ý�8�•�•�V�ô�º���5�8�•�n�����V�5�8�•�n���n�•�N���•�•�:�å�•�º���å���•���5�8���n�•�³�½�N���•���½���u���•���³���5�ü�
�ø�u���N���Ý���N�����³���ø�V���º���N�V��

�«�º�•���5�:�º�³�¬�Ý���•�å�Ý�����V�5���•���8���½���å���V�•�ã�n�•�N�º�ü�k�P 
�ñ�•�8�V�®���å���³���«�•���•���•�ã�n���N�����@�N��– �Ð���8���ø�u�����³���³�•�N�•���5�8���³�º�ô�º���•�•�:�å�•�º���å���n�����•�ü�����«�¬�Ý���³���å���@�å�N�ã�P 

Informace o výrobci: ASBISC Enterprises PLC, Iape tou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kypr). 

Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. �à�u�8���«�º�������n���#�å���½�P���à�D�º�¬�Ý���u�����¬�Ý�8�•�����»���•���•���ø�u���•�����«�¬�Ý���³���å��
�•���•�®�ø�u���V�n�º�³�º���»���n���N�����N�����³���ø�V���º���N�V���ô�@���V�����•�ô�º�N�ø�º�����5�:�å�@�ü�V�D���v�¬�Ý���n�ü�•�@�N���å�ø�k�P���(�•�N�V�����n�v�8���«�u���ô�º���V�n�º�³�º���������•��

oba lu.  

���ø�N�V�•�ü���å�� �ã���Ô���8���•�¬�º�� �•�� �5���³�8���«���v�� �5���5�ã�@�� �•�•�:�å�•�º���å�K�� �@�N�º�ô���½�� �ô�•�ø���� �5���ø�u���u�� �ø�� �5�:�ã�5���ô�º���å�K�� �¬�º�8�N�ã�Ô�ã�ø�•�N�u�K�� �ã���Ô���8���•�¬�º�� ����
�@�5���ü�º�®�����@�N�º�¬�Ý�K�� �ø�N�º�8�»�� �5�:�ã�ô�å���•�ô�å�� �8�º�ø�ü�•���•�¬�º�� �ø�n�•�ü�ã�N�u�K�� �•�� �•�•�8�V�ø�u�� �ô�@���V�� �ø�� �³�ã�@�5���•�ã�¬�ã�� ���•�� �•�³�8�º�@�º��

aeno.com/documents . �Á���N�����•�•�:�å�•�º���å���@�5�ü�
�V�ô�º���5�ü�•�N���» �«�º�•�5�º�®�����@�N���å���5ožadavky.  

mailto:info@asbis.com,
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DEU  Der intelligente Küchenroboter ist ein Gerät, das eine Vielzahl von Funktionen ausführen kann: 
vom Zerkleinern von Lebensmitteln bis zum Kochen von Gerichten unterschiedlicher Komplexität.  

Modelle:  ACR0001S  (Stecker Typ E/F), ACR0001S -UK (Stecker Typ G).  
Technische Daten  

Stromversorgung (Eingang): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Nennleistung: 1300,0 W (Heizelement + 
Motor), 1000,0 W (Heizelement), 600,0 W (Motor). Leistungsaufnahme im Standby -Modus: < 2 ,0 W. 
Fassungsvermögen der Schüssel: 3,5  l (nut zbares Volumen: 2,3 l). Motordrehzahl: 125 –5000 U/min. 
8 Kochprogramme . Eingebaute Waage: Messbereich – 0–5 kg, Einwaageschritt – 5 g, Taragewicht -
Rückstellfunktion. Display: Touchscreen, 5". WLAN: 802.11 b/g/n (2412 –2472  MHz).  Sendeleistung: 
17,3 dBm / 53 ,7 mW. Überhitzungsschutz. Steuerung: manuell. Geräuschpegel (in einem Abstand 
von 1 m): < 90 dB. Netzkabellänge: 1 m. Material: ABS -Kunststoff, rostfreier Stahl. Abmessungen 
(L×B×H): 384×280×330 mm. Gewicht: 7,8 kg. Farbe: Graphit. Betriebsbedingungen: Te mp. 
0…+40 °C, RH 40 –60 % (nicht kondensierend). Lagerbedingungen: Temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���«�R���Ð�Î–75 % 
(nicht kondensierend).  
Informationen zum Energieverbrauch  

Aus -Zustand (das Gerät ist an das Stromnetz angeschlossen, der Schalter befindet sich in der 
Position  O): �À 0,3 W. 

Übergangszeit in den  Bereitschaftszustand: 5/10/20  min. Das Gerät wechselt automatisch in den 
Bereitschaftszustand, wenn es nicht verwendet wird. Die Zeit für die automatische 
Displayabschaltung kann in den Geräteeinstellungen festgelegt werden. Standardwert  – 5 min.  

Lieferum fang  (siehe Abb. A, B) 
Der intelligente Küchenroboter, Schüssel, Schüsseldeckel, Küchenroboterdeckel, Dampfgarer, 
Dampfgarereinsatz, Dampfgarerdeckel, Schneebesen, Mischaufsatz, Zerkleinerungsaufsatz mit 
vier Klingen, kleiner Dampfkorb, Reibe/ Zerkleinerer -Halter, doppelseitige Reibe /Zerkleinerer, 
Schieber, Messbecher, Spatel, Schnellstartanleitung.  

Geräteelemente und Zubehör  (siehe Abb. A, B) 
1 – Kupplung, 2 – Sockel , 3 – Display, 4 – Anzeige  1, 5 – Anzeige  2, 6 – Drehknopf, 7 – Schalter,  
8 – Schüssel, 9 – Schüsseldeckel, 10 – Küchenroboterdeckel, 1 1 – Dampfgarer, 1 2 – Dampfgarerein -
satz, 13 – Dampfgarerdeckel, 1 4 – Schneebesen, 1 5 – Mischaufsatz, 1 6 – Zerkleinerungsaufsatz mit 
vier Klingen, 1 7 – kleiner Dampfkorb, 1 8 – Reibe/Zerkleinerer -Halter, 1 9 – doppe lseitige Reibe / 
Zerkleinerer, 20  – Schieber, 2 1 – Messbecher, 2 2 – Spatel.  

Einschränkungen und  Warnhinweise  

Lesen Sie dieses Dokument sorgfältig durch, bevor Sie das Gerät benutzen. Bewahren Sie diese 
Anleitung zum späteren Nachschlagen auf.  

ACHTUNG!  Bitte gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um: Nehmen Sie diese aus der Schüssel, 
bevor Sie diese entleeren, und seien Sie vorsichtig beim Reinigen der Klingen. Berühren Sie keine 
bewe glichen Teile, während das Gerät in Betrieb ist.  
ACHTUNG!  Schalten Sie das Gerät aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehörteile 
austauschen oder mit Teilen umgehen, die sich während des Betriebs bewegen.  
ACHTUNG!  Gefahr von Verbrennungen. Ein ige Teile des Geräts können unmittelbar nach dem 
Gebrauch heiß werden und heiß bleiben! Berühren Sie die Schüssel, Deckel oder den Dampfgarer 
erst, wenn sie vollständig abgekühlt sind, oder verwenden Sie einen Küchenhandschuh oder ein 
dickes Tuch. Berühren  Sie das Heizelement nicht, bevor es vollständig abgekühlt ist.  

ACHTUNG!  Überschreiten Sie beim Befüllen der Schüssel nicht die „MAX“ -Markierung – dies kann 
dazu führen, dass der Inhalt der Schüssel überläuft, wenn das Gerät in Betrieb ist.  

ACHTUNG!  Seien  Sie vorsichtig, wenn Sie heiße Flüssigkeit in die Schüssel geben, da sie durch die 
plötzliche Dampfentwicklung aus der Schüssel herauslaufen kann.  

Wenn Sie Frage n oder Schwierigkeiten bei der Verwendung des AENO™ -Geräts haben, wenden 
Sie sich bitte an das Support -Team per E -Mail an support@aeno.com  oder per Online -Chat 
unter aeno.com/service -and -warranty . Spezialisten helfen Ihnen, das Problem zu lösen, und 
Sie mü ssen keine Zeit und Mühe aufwenden, um den Laden zu besuchen.  

mailto:support@aeno.com
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ACHTUNG!  Achten Sie darauf, dass keine Flüssigkeit in die Vertiefung der Schüssel und 
insbesondere auf den S chüsselanschluss gelangt – dies könnte das Gerät beschädigen.  

ACHTUNG!  Zerkleinern Sie kein Fleisch mit Knochen und/oder Knorpeln, kein Obst mit Knochen 
und keine Nüsse in der Schale. Entfernen Sie vorher Knochen, Knorpel, Kerne und Schalen, um die 
Klingen  nicht zu beschädigen.  
ACHTUNG!  Vergewissern Sie sich, dass das Gerät ausgeschaltet ist, bevor Sie die Schüssel aus dem 
Sockel wegnehmen.  

Dieses Gerät ist nicht für die Verwendung durch Kinder unter 16 Jahren oder durch Personen mit 
eingeschränkten körperl ichen, geistigen oder intellektuellen Fähigkeiten bestimmt, es sei denn, 
sie werden von einer für ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in der 
Verwendung des Geräts unterwiesen. Das Gerät ist ausschließlich für den Hausgebrauch 
bestimm t. Die Verwendung des Geräts im Freien ist verboten. Verwenden Sie das Gerät und das 
Zubehör nur für den vorgesehenen Zweck und in Übereinstimmung mit den Anweisungen, um 
Verletzungen zu vermeiden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerät und dem Zubehör spie len. 
Lassen Sie das Gerät nicht fallen und werfen Sie es nicht. Verwenden Sie kein beschädigtes Gerät 
oder Zubehör. Vergewissern Sie sich, dass die in den technischen Daten angegebene 
Nennspannung und Frequenz mit der Netzversorgung übereinstimmt. Bedienen  Sie das Gerät 
nur mit trockenen Händen. Lassen Sie das an das Stromnetz angeschlossene Gerät nicht 
unbeaufsichtigt. Trennen Sie das Gerät nach dem Gebrauch und vor der Reinigung vom 
Stromnetz. Trennen Sie das Gerät vom Stromnetz, indem Sie es am Stecker u nd nicht am 
Stromkabel festhalten. Tauchen Sie das Gerät, den Stecker des Stromkabels oder das Kabel selbst 
nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten. Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht verdreht, 
geknickt, eingeklemmt oder in Kontakt mit heißen, scharfen Gegenständen oder Wärmequellen 
ist. Das Stromkabel kann nur mit Spezialwerkzeug ausgetauscht werden. Wenn es beschädigt ist, 
muss es daher vom Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer anderen 
qualifizierten Person ausgetauscht werde n, um gefährliche Situationen zu vermeiden. Es sollte 
kein Zubehör verwendet werden, das nicht im Lieferumfang enthalten ist. Verwenden Sie die 
Schüssel und das Zubehör nicht mit anderen Geräten. Verwenden Sie die Schüssel und das 
Zubehör nur mit dem mitge lieferten Geräte sockel . Verwenden Sie zur Reinigung des Geräts keine 
chemisch aggressiven Reinigungsmittel, Scheuerpasten, säure - und lösungsmittelhaltige 
Produkte oder Metallschwämme. Eine ausführliche Beschreibung des Geräts, seiner 
Betriebsmodi und Funk tionen finden Sie in der vollständigen Bedienungsanleitung, die auf der 
Webseite aeno.com/documents  verfügbar ist.  

Verwendungszweck von Zubehör  

Zubehör  Zuordnung  Geschwindigkeit  Zeit  

 

Fleisch hacken  8–12 30–60 s  

Eis zerkleinern  8–12 10–20 s 

Zutaten m ischen  8–12 1–2 min  

Hülsenfrüchte, Nüsse, Kaffeebohnen mahlen  12 2–3 min  

Zwiebeln, Schalotten, Sellerie usw. hacken  5–7 15–60 s  

Teig kneten  1 1–2 min  

 

Eiweiß schlagen  4 2–4 min  

Schlagsahne schlagen  3 3–5 min  

 

Suppen kochen mit der Erhitzungsfun ktion  1–2 1–90 min  

 

Dampfgaren.  
Hinweis.  Verwenden Sie den Dämpfeinsatz (12), 
um mehrere Lebensmittel gleichzeitig zu 
dämpfen  

– 

10–60 min  
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Zubehör  Zuordnung  Geschwindigkeit  Zeit  

 

Dämpfen; Getreide und andere kleine Zutaten 
kochen  – 

20–30 min  

 Zutaten reiben/zerkleinern  5–6 30–60 s  

Anzeige  des Geräts  
Zustand  Bedeutung  

Anzeige  1 

Blinkt Grün  Das Gerät befindet sich im Bereitschaftszustand  

Anzeige  2 

Blinkt Rot  Gerät ist eingeschaltet, Schüssel ist nicht eingesetzt oder nicht mit 
Deckel verschlossen  

Blinkt Weiß und Rot  Gerät ist eingeschal tet und zum Programmstart bereit  
Leuchtet Weiß  Programm gestartet, Temperatur in der Schüssel <  60  °C 
Leuchtet Rot  Programm gestartet, Temperatur in der Schüssel >  60  °C 

Funktionen des Drehknopfes  
Nach rechts/links drehen  Einstellen der Parameter des au sgewählten Programms  
Einmal tippen  Start/Stopp eines Programms  
Drücken und halten für 3  Sekunden  Abbrechen eines laufenden Programms  
Drücken und halten (im Turbo -Modus)  Klingenrotation  

Vorbereitung des Geräts für den Betrieb  
1. Öffnen Sie vorsichtig die V erpackung und nehmen Sie das Gerät und das Zubehör heraus. 

Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial davon.  
2. Reinigen Sie das Gerät und das Zubehör (siehe „Reinigung und Pflege“).  
3. Stellen Sie d en  Geräte sockel  (2) auf eine ebene, stabile Fläche.  
4. Schließen Sie den Stecker des Netzkabels an eine Steckdose an.  
5. Stellen Sie den Schalter ( 7) auf Position I und warten Sie, bis sich das Display  (3) einschaltet.  
Verbinden mit einem WLAN -Netzwerk und Erstellen eines Kontos  
ACHTUNG!  Um auf Rezepte sowie Firmware - und Rezeptdatenbank -Updates zugreifen zu 
können, müssen Sie sich mit einem WLAN -Netzwerk (2,4 GHz) verbinden und über das 
Gerätedisplay ein Konto erstellen.  
1. Bereiten Sie das Gerät für den Betrieb vor und tippen Sie nach dem Einschalten des Displays 

einmal in e inem beliebigen Bereich des Displays.  
2. Im oberen Teil des sich öffnenden Menüs tippen Sie auf , und wählen Sie das gewünschte 

WLAN -Netzwerk (nur 2,4 GHz).  
3. Geben Sie das Netzwerkpasswort ein und tippen Sie auf „Bestätigen“. Warten Sie, bis der 

Verbindungsvo rgang abgeschlossen ist, und tippen Sie auf . 
4. Tippen Sie auf  oben im Menü.  
5. In dem sich öffnenden Fenster tippen Sie auf „Anmelden/Registrieren“.  
6. Tippen Sie auf „Registrieren“.  
7. Erstellen Sie im Registrierungsformular ein Konto: Geben Sie Ihre E -Mail -Adre sse ein und 

erstellen Sie ein Passwort, tippen Sie erneut auf „Registrieren“.  
8. In dem sich öffnenden Fenster geben Sie Ihre Kontodaten ein (Benutzername, Geschlecht und 

Alter) und tippen auf „Speichern“.  
Aktualisierung der Firmware  
Wenn eine neue Firmware -Version erkannt wird (wenn das Gerät mit einem 2,4 -GHz-WLAN -
Netzwerk verbunden ist), wird eine Benachrichtigung auf dem Display angezeigt. Tippen Sie auf 
die Schaltfläche „Aktualisieren“ im Benachrichtigungsfenster. Auf dem Display wird der 
Aktualisierungsv organg der Firmware angezeigt. Warten Sie auf eine Meldung, dass die 
Aktualisierung abgeschlossen ist.  
ACHTUNG!  Schalten Sie das Gerät während der Aktualisierung nicht aus und trennen Sie es nicht 
vom Stromnetz.  
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Betrieb  
1. Bereiten Sie die Zutaten vor: schäle n und/oder waschen Sie das Gemüse, falls nötig; entfernen 

Sie Nussschalen, Knochen und Knorpel vom Fleisch; hacken Sie große Zutaten.  
2. Nehmen Sie das für die Arbeit benötigte Zubehör und installieren Sie es in der Schüssel (siehe 

Tabelle unten).  

Zerkleiner ungsaufsatz  
Setzen Sie den Zerkleinerungsauf -
satz  (16) bis zum Anschlag auf die 
Kupplung (1). Die Zutaten in die Schüssel 
geben und mit dem Deckel  (9) 
abdecken  

Schneebesen  
Setzen Sie den Schneebesen  (14) bis 
zum Anschlag auf die Kupplung. Die 
Zutaten in d ie Schüssel geben und 
mit dem Deckel ( 9) abdecken  

Mischaufsatz  
Setzen Sie den Mischaufsatz (1 5) bis 
zum Anschlag auf die Kupplung. Die 
Zutaten in die Schüssel geben und 
mit dem Deckel ( 9) abdecken  

Kleiner Dampfkorb  
Geben Sie die erforderliche Menge 
Wass er (mindestens 600  ml) in die 
Schüssel. Setzen Sie den Dampf -
korb  (17) bis zum Anschlag auf die 
Kupplung. Die Zutaten in den 
Dampfkorb geben und mit dem 
Deckel  (9) schließen  

Doppelseitige Reibe /Zerkleinerer  
Stellen Sie den Halter (1 8) auf die 
Kupplung Re ibe/Zerkleinerer (1 9) mit 
feinen Klingen (zum Reiben) oder 
breiten Klingen (zum Zerkleinern) 
nach oben auf den Halter setzen. 
Schließen Sie die Schüssel mit dem 
Deckel ( 10) 

Dampfgarer  
Geben Sie die erforderliche Menge 
Wasser (mindestens 600 ml) in die 
Schüssel. Setzen Sie den Dampf -
garer  (11) in die Schüssel und drehen 
Sie ihn zum Verriegeln im 
Uhrzeigersinn. Geben Sie die Zutaten in 
den Dampfgarer und decken Sie ihn 
mit dem Deckel (1 3) ab  

3. Setzen Sie die Schüssel mit dem installierten Zubehör bis zum Ansc hlag in d en  Sockel  ein, wie 
in der Abb. C gezeigt.  

4. Wählen Sie auf dem Display einen Modus aus der Liste und stellen Sie die Parameter mit den 
Tasten auf dem Display oder dem Drehknopf ( 6) ein.  

5. Tippen Sie auf dem Display „Start“, um das ausgewählte Programm  zu starten. Der Countdown 
der Garzeit wird auf dem Display angezeigt.  
Hinweis.  Der Countdown der Garzeit im Modus „Dampfgaren“ beginnt, wenn die Temperatur 
+95 °C erreicht.  
Hinweis.  Wenn das Gerät mit einer Reibe /Zerkleinerer verwendet wird, müssen die Zu taten 
durch die Öffnung im Deckel ( 10) in die Schüssel gegeben werden. Verwenden Sie den 
Schieber  (20), um die Zutaten zuzuführen.  
ACHTUNG! Berühren Sie keine beweglichen Teile, während das Gerät in Betrieb ist.  

6. Tippen Sie am Ende des Programms auf „Bestät igen“ auf dem Display, stellen Sie den Schalter 
auf Position O und trennen Sie das Gerät vom Stromnetz.  

7. Entriegeln Sie die Schüssel durch Drehen des Deckels (bei der Einbauvariante mit dem 
Dampfgarer – Dampfgarer mit Deckel) gegen den Uhrzeigersinn (siehe Abb. E). 
Hinweis.  Wenn die Schüssel verriegelt ist, kann sie nicht aus dem Sockel entfernt werden, auch 
wenn das Gerät vom Stromnetz getrennt ist.  

8. Nehmen Sie die Schüssel aus dem Sockel . Nehmen Sie dann den Deckel und den Aufsatz  / 
Dampfkorb oder Dampfgare r ab, um den Inhalt zu entnehmen.  
ACHTUNG!  Die Oberfläche der Schüssel und des Deckels kann heiß werden. Verwenden Sie 
einen Küchenhandschuh oder ein dickes Tuch, um die Schüssel vom Gerät und den Deckel von 
der Schüssel zu entfernen.  
Hinweis.  Verwenden Si e den Spatel (2 2), um den kleinen Dämpfkorb aus der Schüssel zu 
entfernen (siehe Abb. D). 

9. Reinigen Sie das Gerät und sein Zubehör (siehe „Reinigung und Pflege“).  
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Reinigung und Pflege (siehe Abb. F) 
ACHTUNG!  Tauchen Sie d en  Sockel des Geräts nicht in Wasser . Der  Sockel des Geräts darf nicht 
in der Spülmaschine gewaschen werden.  
ACHTUNG!  Reinigen Sie das Gerät erst, nachdem es vom Stromnetz getrennt wurde und 
vollständig abgekühlt ist.  
1. Waschen Sie alle Teile des Geräts, die mit Lebensmitteln in Berührung komm en, mit einem 

weichen Schwamm und Geschirrspülmittel. Danach unter fließendem Wasser abspülen. Das 
Zubehör kann auch in der Spülmaschine gereinigt werden.  

2. Wischen Sie d en  Sockel mit einem weichen, mit Wasser angefeuchteten Tuch ab. Anschließend 
trockenwisc hen . 

ACHTUNG!  Vor dem Zusammenbau sicherstellen, dass alle Teile vollständig trocken sind.  
Fehlerbehebung  
Das Gerät lässt sich nicht einschalten.  Mögliche Ursache: Steckdose ist defekt. Lösung: 
Überprüfen Sie die Funktionsfähigkeit der Steckdose, indem Sie  ein anderes Gerät anschließen, 
und schließen Sie das Gerät ggf. an eine funktionierende Steckdose an.  
Das Gerät hat plötzlich aufgehört, zu funktionieren.  Mögliche Ursache: Überhitzungsschutz  hat 
ausgelöst. Lösung: Gerät vom Stromnetz trennen und vollstän dig abkühlen lassen.  
Die Zutaten in der Schüssel sind gerieben statt zerkleinert (oder umgekehrt).  Mögliche 
Ursache: Der Reibe/Zerkleinerer ( 19) ist falsch gesetzt. Lösung: Gerät ausschalten, Netzstecker 
ziehen, Reibe/Zerkleinerer (1 9) von  anderer Seite ei nsetzen.  
Die Zutaten verschütten oder fallen aus der Schüssel, während das Gerät in Betrieb ist.  
Mögliche Ursachen: Die Schüssel ist überfüllt; die gewählte Gartemperatur ist zu hoch. Lösung: 
Entfernen Sie überschüssige Zutaten aus der Schüssel, sodass sie  die „MAX“ -Markierung nicht 
überschreiten; wählen Sie eine niedrigere Gartemperatur.  
ACHTUNG!  Wenn keine der vorgeschlagenen Methoden das Problem behebt, wenden Sie sich an 
Ihren Lieferanten oder eine autorisierte Kundendienststelle. Nehmen Sie das Gerät n icht 
auseinander und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.  
 
 
 
 
 
 
 

Informationen über Recycling. Dieses Symbol bedeutet, dass Sie bei der Entsorgung des 
Geräts, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und elektronischen Zubehörs 
die Vo rschriften für Elektro - und Elektronik -Altgeräte (WEEE) und für Altbatterien und  
-akkus beachten müssen. Gemäß den Vorschriften müssen diese Geräte am Ende ihrer 
Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden. Entsorgen Sie das Gerät, seine Batterien und 
Akkus so wie sein elektrisches und elektronisches Zubehör nie zusammen mit unsortiertem 
Siedlungsabfall, da dies umweltschädlich ist. Um dieses Gerät zu entsorgen, muss es im 

Geschäft zurückgegeben oder bei einem örtlichen Recyclingzentrum abgegeben werden. Nähere 
Informationen  zum örtlichen Müllentsorgungssystem erhalten Sie  auch direkt beim zuständigen 
Gemeindeamt.  

 
 
 
ASBISC behält sich das Recht vor, das Gerät zu modifizieren, sowie Änderungen und Ergänzungen an 
diesem Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorh er zu informieren.  
Garantiezeit und Nutzungsdauer – 2 Jahre ab dem Datum des Verkaufs des Geräts im Einzelhandel.  
Angaben zum Hersteller: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus  
(Zypern). Tel.: +48732080077, info@asbis. com, asbis.com.  In China hergestellt. Alle in diesem Dokument 
erwähnten Warenzeichen und Handelsmarken sind Eigentum ihrer jeweiligen Inhaber. Das 
Herstellungsdatum ist auf der Verpackung angegeben.  
Aktuelle Informationen und eine ausführliche Beschreibung  des Gerätes sowie Anschlussanleitungen, 
Zertifikate, Informationen zu Herstellern, die Qualitäts - und Garantieansprüche annehmen, finden Sie 
unter aeno.com/documents . Dieses Gerät entspricht den geltenden Sicherheitsanforderungen.  

mailto:info@asbis.com,
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EST Nutikas köögirobot on seade, mis on  mõeldud mitmesuguste funktsioonide täitmiseks: alates 

toidu tükeldamisest kuni eri keerukusega roogade valmistamiseni.  

Mudelid:  ACR0001S  (pistiku tüüp E/F), ACR0001S -UK (pistiku tüüp G).  

Tehnilised andmed  

Toide (sisend): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Nimivõim sus: 1300,0 W (kütteelement + mootor), 

1000,0  W ( kütteelement), 600,0 W (mootor). Tarbitud võimsus ooterežiimis: < 2 ,0 W. Kausi 

mahutavus: 3,5 l (kasutatav mahutavus – 2,3 l). Mootori pöörlemiskiirus: 125 –5000 rpm. 

8 küpsetusprogrammi . Sisseehitatud kaalud: mõõtevahemik – 0–5 kg, kaalumisaste – 5 g, taara 

kaalu lähtestamise funktsioon. Ekraan: puuteekraan, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412 –2472 MHz). 

Kiirgusvõimsus: 17,3  dBm / 53,7 mW. Kaitse ülekuumenemise eest. Juhtimine: käsitsi. Müratase 

(1 m kaugusel): < 90 dB. Toitekaabli pikkus: 1 m. Materjal: ABS plastik, roostevaba teras. Suurus 

(P×L×K): 384×280×330 mm. Kaal: 7,8 kg. Värv: grafiit. Kasutustingimused: temp. 0…+40 °C, suht. 

õhun. 40 –60  % (mittekondenseeruv). Ladustamistingimused: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î�� �ó�!�K�� �@�V�Ý�N�P�� �0�Ý�V���P�� 

20–75 % (mittekondenseeruv).  

Teave energiatarbimise kohta  

Väljalülitatud olek (seade on ühendatud vooluvõrku, lüliti on O asendis): �À 0,3 W.  

Ooterežiimile üleminekuaeg: 5/10/20  min. Seade läheb automaatselt ooterežiimile, kui seda ei 

kasutata. Ekraani automaatse väljalülitamise aja saab seadistada seadme seadistustes. Vaikimisi 

on see – 5 min.  

Tarnekomplekt  (vt joonis A, B) 

Nutikas köögirobot, kauss, kausi kaas, köögikombaini kaas, aur uti, auruti sisestus, auruti kaas, 

vispel, segamisotsik, chopperi otsik neljanuga, väike aurukorv, nugahoidja riivile/purustajale, 

kahepoolne riivi -/purustusnuga, tõukur, mõõteklaas, spaatel, kiirjuhend.  

Seadme elemendid ja tarvikud  (vt  joonis A, B) 

1 – sidur, 2 – alu , 3 – ekraan, 4 – indikaator, 5 – regulaator, 6 – lüliti, 7 – kauss, 8 – kausi kaas,  

9 – köögikombaini kaas, 10 – auruti, 11 – auruti sisestus, 12 – auruti kaas, 13 – vispel, 14 – segamisotsik,  

15 – chopperi otsik neljanuga, 16 – väike auruko rv, 17 – nugahoidja riivile/purustajale, 18 – kahepoolne 

riivi -/purustusnuga, 19 – tõukur, 20 – mõõteklaas, 21 – spaatel.  

Piirangud ja hoiatused  

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt käesolevat dokumenti. Hoidke need juhised 

edaspidiseks kasutamiseks all es. 

TÄHELEPANU!  Käsitsege nugasid ettevaatlikult: võtke need enne tühjendamist kausist välja, 

puhastamisel olge ettevaatlik. Ärge puudutage seadme töötamise ajal ühtegi liikuvat osa.  

TÄHELEPANU!  Lülitage seade välja ja üh endage see vooluvõrgust lahti enne komponentide 

vahetamist ja seadme töötamise ajal liikuvate osadega manipuleerimist.  

TÄHELEPANU!  Põletuste oht. Mõned seadme osad võivad kuumeneda ja jääda kuumaks kohe 

pärast kasutamise lõppu! Ärge puudutage kaussi, kaane  ja auruti enne, kui need on täielikult 

jahtunud, või kasutage köögikindaid või paksu lappi. Ärge puudutage kütteelementi enne, kui see 

on täielikult jahtunud.  

TÄHELEPANU!  Ärge ületage kausi täitmisel märki „MAX“ – see võib põhjustada kausi sisu ülevoolu 

seadme töötamise ajal.  

Kui teil on küsimusi või raskusi AENO™ seadme kasutamisel, võtke palun ühendust 

tugimeeskonnaga e -posti aadressil support@aeno.com  või veebivestluses aadressil 

aeno.com/service -and -warranty . Spetsialistid aitavad teil asju lahendada, nii et te ei pea 

raiskama aega ja vaeva poes käimiseks.  

mailto:support@aeno.com
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TÄHELEPANU!  Olge ettevaatlik, kui lisate kaussi kuuma vedelikku, kuna see võib äkilise auru 

moodustumise tõttu kausist välja voolata.  

TÄHELEPANU!  Ärge laske vedelikul sattuda kausi süvendisse ja eriti kausi paigaldamiseks 

mõeldud ühe ndusse – see võib seadet kahjustada.  

TÄHELEPANU!  Ärge jahvatage seadmes luude ja/või kõhredega liha, kaevudega puuvilju ega 

koorega pähkleid. Eemaldage eelnevalt luud, kõhred, südamikud ja koorikud, et vältida nuga 

kahjustamist.  

TÄHELEPANU!  Veenduge, et se ade on välja lülitatud, enne kui eemaldate kausi alusest.  

See seade ei ole mõeldud kasutamiseks alla 16 -aastastele lastele või füüsiliselt, vaimselt või 

intellektuaalselt piiratud võimekusega isikutele, välja arvatud juhul, kui nende ohutuse eest 

vastutav isik on neid seadme kasutamise osas jälginud või juhendanud. Seade on ette nähtud 

kasutamiseks ainult koduses keskkonnas. Ärge kasutage seadet välitingimustes. Kasutage seadet 

ja komponente ainult ettenähtud otstarbel ja vastavalt juhistele vigastuste vält imiseks. Ärge 

lubage lastel seadme ja komponentidega mängida. Ärge laske seadet maha ega visake seda. Ärge 

kasutage kahjustatud seadet või tarvikuid. Veenduge, et tehnilistes andmetes esitatud nimipinge 

ja sagedus vastaksid vooluvõrgule parameetritele. Kas utage seadet ainult kuivade kätega. Ärge 

jätke seadet järelevalveta, kui see on ühendatud vooluvõrku. Ühendage seade vooluvõrgust lahti 

pärast kasutamist ja enne puhastamist. Ühendage seade vooluvõrgust lahti, hoides pistikut, mitte 

toitejuhet. Ärge uputag e seadet, toitejuhtme pistikut ega juhet vette ega muudesse vedelikesse. 

Veenduge, et toitejuhe ei oleks väändunud, paindunud, kinni pigistatud ega puutuks kokku 

kuumade, teravate esemete või soojusallikatega. Toitejuhet saab vahetada ainult spetsiaalsete 

tööriistade abil, nii et kui see on kahjustatud, peab ohtlike olukordade vältimiseks asendama tootja , 

volitatud teeninduskeskuse töötaja või muu kvalifitseeritud spetsialist. Kasutada komponente, 

mis ei kuulu tarnekomplekti on keelatud. Ärge kasutage kauss i ja komponente teiste seadmetega. 

Kasutage kaussi ja komponente ainult tarnekomplekti kuuluva alusega. Ärge kasutage seadme 

puhastamiseks keemiliselt agressiivseid puhastusvahendeid, abrasiivseid pastasid, happeid ja 

lahusteid sisaldavaid tooteid ega meta llist käsnaid. Seadme, selle töörežiimide ja funktsioonide 

üksikasjalik kirjeldus on esitatud täielikus kasutusjuhendis, mis on kättesaadav veebilehel 

aeno.com/documents . 

Tarvikude määramine  

Komponendid  Eesmärk  Kiirus  Aeg  

 

Liha tükeldamine  8–12 30–60 s  

Jää purustamine  8–12 10–20 s 

Koostisosade segamine  8–12 1–2 min  

Kaunviljade, pähklite, kohviubade jahvatamine  12 2–3 min  

Sibula, šalottsibula, selleri jne tükeldamine  5–7 15–60 s  

Taina sõtkumine  1 1–2 min  

 

Munavalgete vahustamine  4 2–4 min  

Koo re vahustamine  3 3–5 min  

 

Suppide valmistamine kuumutusfunktsiooni abil  1–2 1–90  min  

 

Auruga toiduvalmistamine.  

Märkus.  Mitme toote samaaegseks aurutamiseks 

kasutage auruti sisetükki (11)  

– 

10–60  min  
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Komponendid  Eesmärk  Kiirus  Aeg  

 

Aurutamine; teravilja ja muude väikeste 

koostisos ade keetmine  – 
20–30 min  

 Koostisosade hõõrumine/purustamine  5–6 30–60 s  

Seadme indikaatorid  

Olek  Tähendus  

Indikaator 1  

Vilgub roheliselt  Seade on ooterežiimis  

Indikaator 2  

Vilgub punaselt  Seade on sisselülitatud, kauss pole asetatud või kaanega sul etud  

Vilgub valgelt ja punaselt  Seade on sisselülitatud ja programmi käivitamiseks valmis  

Põleb valgelt  Programm on käivitatud, temperatuur kausis on <  60  �ó�‹ 

Põleb punaselt  Programm on käivitatud, temperatuur kausis on >  60  �ó�‹ 

Regulaatori funktsioonid  

Pöörake paremale/vasakule  Valitud programmi parameetrite reguleerimine  

Vajutage üks kord  Programmi käivitamine/peatamine  

Vajutage ja hoidke 3  sekundit all  Käivitatud programmi tühistamine  

Vajutage ja hoidke all („Turbo“ režiimis)  Nuga pöörlemine  

Seadme  ettevalmistamine kasutamiseks  

1. Avage pakend ettevaatlikult ja võtke seade ja tarvikud välja. Eemaldage neilt kõik 
pakkematerjalid.  

2. Puhastage seade ja tarvikud (vt „Puhastamine ja hooldus“).  

3. Asetage seadme alu (2) tasasele stabiilsele pinnale.  

4. Sisestage toi tekaabli pistik pistikupessa.  

5. Keerake lüliti ( 7) asendisse I ja oodake, kuni ekraan (3) lülitub sisse.  

Wi -Fi -võrguga ühendamine  ja konto loomine  

TÄHELEPANU!  Retseptidele, samuti püsivara ja retseptiandmebaasi uuendustele juurdepääsuks 

peate ühenduma Wi -Fi-võrku (2,4 GHz) ja looma konto, kasutades seadme ekraani.  

1. Valmistage seade tööks ette ja pärast ekraani sisselülitamist vajutage üks kord ükskõik millises 

ekraaniosas.  

2. Avaneva menüü ülaosas vajutage  ja valige soovitud Wi -Fi-võrk (ainult 2,4 GHz).  

3. Sisesta ge võrgu parool ja vajutage „Kinnita“. Oodake, kuni ühendusprotsess on lõppenud ja 
vajutage  . 

4. Vajutage  menüü ülaosas.  

5. Avanevas aknas vajutage „Sisselogimine/Registreerimine“.  

6. Vajutage „Registreeri“.  

7. Registreerimisvormil looge konto: sisestage oma e -post i aadress ja looge parool, vajutage uuesti 

„Registreeri“.  

8. Avanevas aknas sisesta oma konto andmed (kasutajanimi, sugu ja vanus) ning vajutage 

„Salvesta“.  

Püsivara uuendus  

Kui tuvastatakse uus püsivara versioon (kui seade on ühendatud 2,4 GHz Wi -Fi-võrku), ilmub 
ekraanile teade. Vajutage teadeaknas nuppu „Uuendama“. Ekraanil kuvatakse püsivara uuendus 

protsess. Oodake sõnumi, et uuendus on lõpetatud.  

TÄHELEPANU!  Ärge lülitage seadet välja ega ühendage seda vooluvõrgust lahti uuendus ajal.  
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Kasutamine  

1. Valmista ge koostisosad ette: koorige ja/või peske vajaduse korral tooted; eemaldage lihast 

pähklikoored, luud ja kõhred; tükeldage suured koostisosad.  

2. Võtke tööks vajalikud komponendid ja paigaldage need kaussi (vt tabelit allpool).  

Chopperi otsik  

Asetage chopper i otsik  (16) sidurile  (1), 

kuni lõpuni. Lisage koostisosad kaussi 

ja katke kaanega (9)  

Vispel  

Asetage vispel (14) sidurile, kuni lõpuni. 

Lisage koostisosad kaussi ja katke 

kaanega (9)  

Segamisotsik  

Asetage segamisotsik  (15) sidurile, kuni 

lõpuni. Lisage koostisosad kaussi ja 

katke kaanega (9)  

Väike aurukorv  

Lisage kaussi vajalik kogus vett 

(vähemalt 600  ml). Asetage korv  (17) 

sidurile, kuni lõpuni. Lisage 

koostisosad korvi ja katke kaanega  (9) 

Kahepoolne riivi -/purustusnuga  

Asetage hoidja (18) sidurile . Asetage 

riivi -/ purustusnuga (19) hoidja peal nii, 

et peenike tera (riivimiseks) või lai tera 

(purustamiseks) on suunatud ülespoole. 

Katke kauss kaanega  (10) 

Auruti  

Lisage kaussi vajalik kogus vett 

(vähemalt 600  ml). Ühendage 

auruti  (11) kausiga ja keer ake 

lukustamiseks päripäeva. Lisage 

koostisosade aurutisse ja katke 

kaanega  (13) 

3. Asetage kauss koos paigaldatud komponentidega alusesse, kuni see peatub, nagu on näidatud 

joonisel C. 

4. Valige ekraanil loendist režiim ja reguleerige seadeid ekraanil olevate nuppude või regulaatori  (6) 

abil.  

5. Valitud programmi käivitamiseks vajutage ekraanil „Alusta“. Ekraanil kuvatakse 

küpsetusaegade tagasiarvestus.  

Märkus.  Küpsetusaegade tagasiarvestus režiimis „Auruga toiduvalmistamine“ algab, kui 

temperatuur jõuab +95 °C-ni . 

Märkus.  Kui seadet kasutatakse koos riivimis -/purustusnuga, koostisosad kaussi kaanel  (10) 

oleva avause kaudu. Kasutage koostisosade sisestamiseks tõukurit ( 20).  

TÄHELEPANU! Ärge puudutage seadme töötamise ajal ühtegi liikuvat osa.  

6. Programmi lõpus vajut age ekraanil „Kinnita“, keerake lüliti asendisse O ja ühendage seade 

vooluvõrgust lahti.  

7. Avage kauss, keerates kaas (auruti koostevariandi puhul – auruti koos kaas) vastupäeva (vt 

joonis  E). 

Märkus.  Kui kauss on lukustatud, ei saa seda alu sest eemaldada is egi siis, kui seade on 

vooluvõrgust lahti ühendatud.  

8. Eemaldage kauss alu sest. Seejärel eemaldage kaas ja otsiku / aurukorv või auruti sisu 

eemaldamiseks.  

TÄHELEPANU!  Kausi ja kaas pind võib kuumeneda. Kasutage köögikindaid või paksu lappi, et 

eemaldada kau ss seadmest ja kaas kausist.  

Märkus.  Kasutage spaatlit (2 2), et eemaldada väike aurukõrvits kausist (vt joonis D). 

9. Puhastage seade ja selle tarvikud (vt  „Puhastamine ja hooldus“).  
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Puhastamine ja hooldus (vt joonis F) 

TÄHELEPANU!  Ärge kastke seadme alust ve tte. Ärge peske seadme alust  nõudepesumasinas.  

TÄHELEPANU!  Ärge puhastage seadet enne, kui see on vooluvõrgust lahti ühendatud ja täielikult 
jahtunud.  

1. Peske kõiki toiduga kokku puutuvaid seadme osi pehme käsna ja nõudepesuvahendiga. 
Loputage neid jooksva v ee all. Tarvikud saab pesta ka nõudepesumasinas.  

2. Pühkige alu  veega niisutatud pehme lapiga. Seejärel pühkige kuivaks.  

TÄHELEPANU!  Veenduge, et kõik osad on enne kokkupanekut täiesti kuivad.  

Võimalike rikete kõrvaldamine  

Seade ei lülitu sisse.  Võimalik põhj us: pistikupesa on defektne. Lahendus: kontrollige, kas 
pistikupesa töötab korralikult, ühendades selle külge teise seadme, vajadusel ühendage seade 
töötava pistikupesaga.  

Seade lakkas äkki töötamast.  Võimalik põhjus: ülekuumenemiskaitse on rakendunud. Lah endus: 
ühendage seade vooluvõrgust lahti ja laske tal täielikult jahtuda.  

Kausis olevad koostisosad on riivitud, mitte putustatud (või vastupidi).  Võimalik põhjus: 
nuga  (18) ei ole õigesti paigutatud. Lahendus: lülitage seade välja, ühendage see vooluvõrgu st lahti, 
asetage nuga  (18) tagasi oma kohale.  

Seadme töötamise ajal voolavad koostisosad välja või kukuvad kausist välja.  Võimalikud 
põhjused: kauss on täis; valitud toiduvalmistamise temperatuur on liiga kõrge. Lahendus: 
eemaldage kausist üleliigsed koos tisosad, et need ei ületaks märki „MAX“; valige madalam 
küpsetamistemperatuur.  

TÄHELEPANU!  Kui ükski soovitatud meetoditest ei aita probleemi lahendada, võtke ühendust 
oma tarnija või volitatud teeninduskeskusega. Ärge võtke seadet lahti ega üritage seda i se 
parandada.  

 
 
 

Teave ringlussevõtu kohta. Need sümbolid näitavad, et seadme, selle patareide ja akude 
ning elektri - ja elektroonikaseadmete kõrvaldamisel tuleb järgida elektri - ja 
elektroonikaseadmete jäätmete (WEEE) ning patarei - ja akujäätmete määrusi . Vastavalt 
eeskirjadele tuleb need seadmed nende kasutusaja lõppedes eraldi kõrvaldada. Ärge visake 
seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos 
sorteerimata olmejäätmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik. Se lle seadme 

kõrvaldamiseks tuleb see tagastada müügikohas või anda kohalikule ringlussevõtukeskusele. 
Täpsemate üksikasjade saamiseks peaksite võtma ühendust oma kohaliku olmejäätmete kõrvaldamise 
teenusega.  

 
 
 

ASBISC jätab endale õiguse muuta seadet ning t eha muudatusi ja täiendusi käesolevasse dokumenti 
ilma kasutajate eelneva teavitamiseta.  

Garantiiaeg ja kasutusiga – 2 aastat alates seadme müügikuupäevast jaevõrgus.  

Tootja andmed: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cypr us (Küpros). Tel.: 
+48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Valmistatud Hiinas. Kõik käesolevas dokumendis mainitud 
kaubamärgid ja kaubamärgid on nende vastavate omanike omand. Tootmiskuupäev on märgitud 
pakendil.  

Ajakohastatud teave ja seadme üksikasjalik  kirjeldus, samuti ühendamisjuhised, sertifikaadid, teave 
kvaliteedinõudeid ja garantiisid aktsepteerivate ettevõtete kohta on saadaval aadressil 
aeno.com/documents . See seade vastab kehtivatele ohutusnõuetele.  

mailto:info@asbis.com,
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FRA Le robot cuiseur intelligent est un appar eil conçu pour exécuter une variété de fonctions : de 
la hache des aliments à la cuisson de plats plus ou moins complexes.  

Modèles :  ACR0001S  (fiche de type E/F), ACR0001S -UK (fiche de type G).  
Spécifications techniques  

Alimentation électrique (entrée) : 2 20–240 V (AC), 50 –60 Hz. Puissance nominale : 1  300,0 W 
(élément chauffant + moteur), 1  000,0 W (élément chauffant), 600,0 W (moteur). Consommation 
en mode veille : <  2,0 W . Contenance du bol : 3,5 l (contenance utile : 2,3 l). Vitesse du moteur :  
125–5 000 tr/min. 8 programmes de cuisson . Balance intégrée : plage de mesure – 0–5 kg, échelon 
de pesée – 5 g, fonction de mise à zéro du poids de tare. Écran : tactile, 5". Wi -Fi : 802.11 b/g/n  
(2 412–2 472 MHz). Puissance d'émission : 17,3 dBm / 53,7  mW. Prot ection contre la surchauffe. 
Contrôle : manuel. Niveau sonore (à une distance de 1  m) : <  90 dB. Longueur du câble 
d'alimentation : 1 m. Matériau  : plastique ABS, acier inoxydable. Dimensions (L×L×H)  : 
384×280×330  mm. Poids : 7,8 kg. Couleur : graphite. Co nditions de fonctionnement : temp. 
0…+40 °C, HR 40 –60  % (sans condensation). Conditions de stockage : temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, HR  
20–75 % (sans condensation).  

Informations sur la consommation d'énergie  
Mode arrêt (l'appareil est branché, l'interrupteur est en po sition  O) : �À 0,3 W. 

Temps de passage en mode veille  : 5/10/20 min. L'appareil passe automatiquement en mode veille 
s'il n'est pas utilisé. Le délai de mise en veille de l’écran peut être réglé dans les paramètres de  
l'appareil. Le temps par défaut  est de 5 min.  

Contenu de l'emballage  (voir fig. A, B) 
Robot cuiseur intelligent, bol, couvercle de bol, couvercle de bol robot, panier vapeur, insert de 
panier vapeur, couvercle de panier vapeur, fouet, accessoire  de mélange, hachoir amovible à 
quatre lames, peti t panier vapeur, support de la lame de râpe / à trancher, lame de râpe / à trancher 
à double -face, poussoir, verre doseur, spatule, guide de démarrage rapide.  

Éléments et accessoires de l'appareil  (voir fig. A, B) 
1 – accouplement, 2 – socle , 3 – écran, 4 – indicateur  1, 5 – indicateur  2, 6 – contrôleur, 7 – interrupteur, 
8 – bol, 9 – couvercle de bol, 10 – couvercle de bol robot, 1 1 – panier vapeur, 1 2 – insert de panier 
vapeur, 1 3 – couvercle de panier vapeur, 1 4 – fouet, 1 5 – accessoire de mélange, 1 6 – hachoir amovible 
à quatre lames, 1 7 – petit panier vapeur, 1 8 – support de la lame de râpe / à trancher, 1 9 – lame de 
râpe / à trancher à double -face, 20  – poussoir, 2 1 – verre  doseur, 2 2 – spatule.  

Restrictions et avertissements  

Lisez attentivement ce doc ument avant d'utiliser l'appareil. Conservez ces instructions pour vous 
y référer ultérieurement.  

ATTENTION !  Manipulez les lames avec précaution : retirez -les du bol avant de le vider, faites 
attention lorsque vous les nettoyez. Ne touchez pas les pièces mobiles lorsque l'appareil est en 
marche.  

ATTENTION !  Éteignez l'appareil et débranchez -le avant de remplacer les accessoires et de 
manipuler des pièces qui se dép lacent pendant le fonctionnement.  
ATTENTION !  Risque de brûlures. Certaines parties de l'appareil peuvent devenir chaudes et le 
rester immédiatement après l'utilisation ! Ne touchez pas le bol, les couvercles ou le panier vapeur  
avant qu'ils n'aient complè tement refroidi ou utilisez un gant isolant ou un chiffon épais. Ne 
touchez pas l'élément chauffant avant qu'il ne soit complètement refroidi.  
ATTENTION !  Ne dépassez pas le repère « MAX » lorsque vous remplissez le bol. Le contenu du bol 
risque de déborde r lorsque l'appareil est en marche.  

ATTENTION !  Soyez prudent lorsque vous versez un liquide chaud dans le bol, car il peut être 
éjecté du bol en raison d'une vaporisation soudaine.  

Si vous avez des questions ou des difficultés à utiliser l'appareil AENO™, veuillez contacter 
l'équipe d'assistance par e -mail à support@aeno.com  ou par chat en ligne à aeno.com/service -
and -warranty . Des spécialistes peuvent vous aider à faire la part des choses, ce qui vous évite de 
perdre du temps et de l'énergie à vous rendre dans un magasin.  

mailto:support@aeno.com
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ATTENTION !  Ne laissez pas de liquide se répandre dans la cavité où le bo l est installé, et en 
particulier sur le connecteur du bol – cela pourrait endommager l'appareil.  

ATTENTION !  N'utilisez pas l'appareil pour hacher la viande avec des os et/ou des cartilages, les 
fruits avec des noyaux, les noix dans leur coquille. Enlevez  au préalable les os, les cartilages, les 
noyaux et les coquilles pour éviter d'abîmer la lame.  

ATTENTION !  Assurez -vous que l'appareil est éteint avant de retirer le bol du socle.  

Cet appareil n'est pas destiné à être utilisé par des enfants de moins de 1 6 ans ou par des 
personnes dont les capacités physiques, mentales ou intellectuelles sont réduites, à moins qu'une 
personne responsable de leur sécurité ne les surveille ou ne leur donne des instructions 
concernant l'utilisation de l'appareil. L'appareil e st conçu uniquement pour usage domestique. Il 
est interdit d'utiliser l'appareil à l'extérieur. N'utilisez l'appareil et ses accessoires que pour l'usage 
auquel ils sont destinés et conformément aux instructions, afin d'éviter toute blessure. Ne laissez 
pa s les enfants jouer avec l'appareil et les accessoires. Ne faites pas tomber l'appareil et ne le jet ez 
pas. N'utilisez pas un appareil ou des accessoires endommagés. Assurez -vous que la tension et la 
fréquence nominales indiquées dans les spécifications te chniques correspondent aux paramètres 
du réseau électrique. N'utilisez l'appareil qu'avec des mains sèches. Ne laissez pas l'appareil 
connecté au réseau électrique sans surveillance. Débranchez l'appareil après l'avoir utilisé et avan t 
de le nettoyer. Débr anchez l'appareil en tenant la fiche et non le cordon d'alimentation. 
N'immergez pas l'appareil, la fiche du cordon d'alimentation ou le cordon lui -même dans l'eau ou 
dans d'autres liquides. Assurez -vous que le cordon d'alimentation n'est pas tordu, plié, pincé ou 
en contact avec des objets chauds ou pointus ou des sources de chaleur. Le câble d'alimentation 
ne peut être remplacé qu'à l'aide d'outils spéciaux. Par conséquent, s'il est endommagé, il doit êtr e 
remplacé par le fabricant, un agent du centre de service agréé ou une autre personne qualifiée 
afin d'éviter toute situation dangereuse. N'utilisez pas d'accessoires qui ne sont pas inclus dans 
l'emballage. N'utilisez pas le bol et les accessoires inclus avec d'autres appareils. N'utilisez le bol et 
les accessoires qu'avec le socle inclus. N'utilisez pas de détergents chimiquement agressifs, de 
pâtes abrasives, de produits contenant des acides et des solvants, ni d'éponges métalliques pour 
nettoyer l'appareil. Une description détaillée de l'appareil, de s es modes et de ses fonctions se 
trouve dans le manuel d'utilisation complet disponible sur aeno.com/documents . 

Objectif des accessoires  

Accessoires  Objectif  Vitesse  Heure  

 

Hacher de la viande  8–12 30–60 s  

Broyer de la glace  8–12 10–20 s 

Mélanger des ingrédients  8–12 1–2 min  

Broyer des légumes secs, des noix, des grains de café  12 2–3 min  

Hacher des oignons, des échalotes, du céleri, etc.  5–7 15–60 s  

Pétrir la pâte  1 1–2 min  

 

Fouetter des blancs d'œufs  4 2–4 min  

Fouetter de la crème  3 3–5 min  

 

Préparer des soupes en utilisant la fonction de 
chauffage  

1–2 1–90 min  

 

Cuisson à la vapeur.  

Note.  Pour cuire plusieurs aliments à la vapeur en 
même temps, utilisez l'insert de panier vapeur (1 2) 

– 
10–60 min  

 

Cuisson à la vapeur ; cuisson de grains  et d'autres 
petits ingrédients  – 

20–30 min  

 Râper/trancher les ingrédients  5–6 30–60 s  
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Indication de l'appareil  

État  Description  

Indicateur  1 

Clignote en vert  L'appareil est en mode veille  

Indicateur  2 

Clignote en rouge  L'appareil est allumé, le bo l n'est pas installé ou n'est pas 
couvert par le couvercle  

Clignote en blanc et rouge  L'appareil est allumé et prêt à lancer le programme  

Allumé blanc en permanence  Le programme est lancé, la température à l'intérieur du bol est 
de <  60  °C 

Allumé rouge en permanence  Le programme est lancé, la température à l'intérieur du bol est 
de >  60  °C 

Fonctions du contrôleur  

Tourner à droite/gauche  Réglage des paramètres du programme sélectionné  

Appuyer une fois  Démarrage/arrêt d'un programme  

Appuyer et maintenir  enfoncé pendant 
3 secondes  

Annulation du programme en cours  

Appuyer et maintenir (en mode «  Turbo  ») Rotation de lame  

Préparation de l'appareil pour l'utilisation  

1. Ouvrez soigneusement l'emballage et retirez l'appareil et les accessoires. Retirez tout ma tériel 
d'emballage.  

2. Nettoyez l'appareil et les accessoires (voir « Nettoyage et entretien »).  

3. Placez le socle  de l'appareil (2) sur une surface plane et stable.  

4. Insérez la fiche du câble d'alimentation dans une prise de courant.  

5. Mettez l'interrupteur ( 7) en position I et attendez que l'écran (3) s'allume.  

Connexion à un réseau Wi -Fi et  création d'un compte  

ATTENTION !  Pour accéder aux recettes, ainsi qu'aux mises à jour du micrologiciel et de la base 
de données de recettes, veuillez vous connecter à un rése au Wi -Fi (2,4 GHz) et créer un compte à 
l'aide de l'écran de l'appareil.  
1. Préparez l'appareil à l'utilisation et, une fois l'écran allumé, appuyez une fois sur n'importe quel le 

partie de l'écran.  
2. En haut du menu qui s'ouvre, appuyez sur  et sélectionnez le  réseau Wi -Fi souhaité (2,4  GHz 

uniquement).  
3. Entrez le mot de passe du réseau et appuyez sur « Confirmer ». Attendez la fin du processus de 

connexion et appuyez sur . 

4. Appuyez sur  en haut du menu.  

5. Dans la fenêtre qui s'ouvre, appuyez sur « S'identifier/S 'inscrire ».  

6. Appuyez sur « S'inscrire ».  
7. Dans le formulaire d'inscription, créez un compte : entrez votre adresse e -mail et créez un mot 

de passe, puis appuyez à nouveau sur « S'inscrire ».  
8. Dans la fenêtre qui s'ouvre, entrez les détails de votre compte (n om d'utilisateur, sexe et âge) et 

appuyez sur « Enregistrer ».  

Mise à jour du micrologiciel  

Lorsqu'une nouvelle version du micrologiciel est détectée (si l'appareil est connecté à un réseau 
Wi -Fi de 2,4 GHz), une notification s'affiche à l'écran. Appuyez s ur le bouton « Mettre à jour » dans 
la fenêtre de notification. L'écran affichera le processus de mise à jour du micrologiciel. Attendez  
que le message indiquant que la mise à jour est terminée apparaisse.  

ATTENTION !  N'éteignez pas et ne débranchez pas l' appareil pendant la mise à jour.  
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Utilisation  
1. Préparez les ingrédients : épluchez et/ou lavez les produits si nécessaire  ; enlevez les coquilles 

de noix, les os et les cartilages de la viande ; coupez les gros ingrédients.  
2. Prenez les accessoires nécessaires  et installez -les dans le bol (voir tableau ci -dessous).  

Hachoir  
Placez le hachoir (1 6) sur l'accouple -
ment  (1) jusqu'à la butée. Ajoutez les 
ingrédients dans le bol et couvrez avec 
le couvercle ( 9) 

Fouet  
Placez le fouet (1 4) sur l'accouplement 
jusqu'à l a butée. Ajoutez les ingrédients 
dans le bol et couvrez avec le 
couvercle  (9) 

Accessoire de mélange  
Placez l'accessoire de mélange  (15) sur 
l'accouplement jusqu'à la butée. 
Ajoutez les ingrédients dans le bol et 
couvrez avec le couvercle ( 9) 

Petit panie r vapeur  
Ajoutez la quantité d'eau nécessaire 
(au moins 600  ml) dans le bol. Placez 
le panier  (17) sur l'accouplement 
jusqu'à la butée. Ajoutez les 
ingrédients dans le panier et couvrez 
avec le couvercle ( 9) 

Lame de râpe / à trancher à double -face  
Placez  le support (1 8) sur l'accou -
plement. Placez la lame de râpe  / à 
trancher  (19) sur le support, la lame 
fine (pour râper) ou la lame large (pour 
trancher) vers le haut. Couvrez le bol 
avec le couvercle ( 10) 

Panier vapeur  
Ajoutez la quantité d'eau nécessair e 
(au moins 600 ml) dans le bol. 
Connectez le panier vapeur (1 1) au bol 
et tournez le panier dans le sens 
horaire pour le verrouiller. Ajoutez les 
ingrédients dans le panier vapeur et 
couvrez avec le couvercle (1 3) 

3. Placez le bol avec les accessoires insta llés sur le socle jusqu'à la butée, comme indiqué à la fig.  C. 
4. Sur l'écran, sélectionnez un mode dans la liste et réglez ses paramètres à l'aide des boutons de 

l'écran ou du contrôleur ( 6). 
5. Sur l'écran, appuyez sur « Démarrer » pour lancer le programme sél ectionné. Le compte à 

rebours du temps de cuisson s'affichera sur l'écran.  
Note.  Le compte à rebours du temps de cuisson en mode « Cuisson à la vapeur » démarre 
lorsque la température atteint +95 °C. 
Note.  Si l'appareil est utilisé avec la lame de râpe / à  trancher, les ingrédients doivent être 
introduits dans le bol par l'ouverture du couvercle ( 10). Utilisez le poussoir ( 20) pour introduire 
les ingrédients.  
ATTENTION ! Ne touchez pas les pièces mobiles lorsque l'appareil est en marche.  

6. À la fin du program me, appuyez sur la touche  « Confirmer » sur l'écran, mettez l'interrupteur en 
position O et débranchez l'appareil.  

7. Déverrouillez le bol en tournant le couvercle (pour la variante d'assemblage avec le panier 
vapeur, le panier avec son couvercle) dans le sen s antihoraire (voir fig. E). 
Note.  Si le bol est verrouillé, il est impossible de le retirer du socle , même si l'appareil est 
débranché.  

8. Retirez le bol du socle . Retirez ensuite le couvercle et l'accessoire / le petit panier vapeur ou le 
panier vapeur pour  en retirer le contenu.  
ATTENTION !  La surface du bol et du couvercle peut devenir chaude. Utilisez un gant isolant ou 
un chiffon épais pour retirer le bol de l'appareil et le couvercle du bol.  
Note.  Utilisez la spatule (2 2) pour retirer le petit panier va peur du bol (voir fig. D). 

9. Nettoyez l'appareil et ses accessoires  (voir « Nettoyage et entretien »).  
Nettoyage et entretien (voir fig. F) 
ATTENTION !  N'immergez pas le socle  de l'appareil dans l'eau. Ne pas laver le socle  de l'appareil 
au lave -vaisselle.  
ATTENTION !  Ne nettoyez l'appareil qu'après l'avoir débranché et laissé refroidir complètement.  
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1. Lavez toutes les parties de l'appareil qui entrent en contact avec les aliments à l'aide d'une 
éponge douce et du liquide vaisselle. Rincez -les à l'eau courante.  Les accessoires peuvent 
également être lavés au lave -vaisselle.  

2. Essuyez le socle  avec un chiffon doux imbibé d'eau. Séchez ensuite.  
ATTENTION  ! Assurez -vous que toutes les pièces sont complètement sèches avant de les 
assembler.  
Dépannage  
L'appareil ne s'a llume pas.  Cause possible : la prise de courant est défectueuse. Solution  : vérifiez 
si la prise de courant fonctionne correctement en y connectant un autre appareil ; si nécessaire, 
connectez l'appareil à une prise de courant qui fonctionne.  
L'appareil a soudainement cessé de fonctionner.  Cause possible : la protection contre la 
surchauffe a été activée. Solution : débranchez l'appareil et laissez -le refroidir complètement.  
Les ingrédients dans le bol sont râpés au lieu d'être tranchés (ou vice versa).  Cau se possible : 
la lame  (19) est placée incorrectement. Solution : éteignez et débranchez l'appareil, placez la 
lame  (19) avec l'autre face vers le haut.  
Les ingrédients se répandent ou tombent du bol pendant le fonctionnement de l'appareil.  
Causes possibles  : le bol est plein ; la température de cuisson sélectionnée est trop élevée. Solution : 
retirez les ingrédients excédentaires du bol afin qu'ils ne dépassent pas le repère « MAX »  ; 
sélectionnez une température de cuisson plus basse.  
ATTENTION !  Si aucune  des méthodes proposées ne permet de résoudre le problème, contactez 
le fournisseur ou un centre de service agréé. Ne démontez pas l'appareil et ne tentez pas de le 
réparer vous -même.  
 
 
 
 
 
 
 

Informations sur l’utilisation.  Ce symbole signifie que vous dev ez respecter la 
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE) et 
aux piles et accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut l'appareil, ses piles et 
accumulateurs et ses accessoires électriques et électroniques.  Conformément à la 
réglementation, cet équipement doit être éliminé séparément à la fin de sa vie utile. 
N’utilisez pas l'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires électriques et 

électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela se rait nuisible à l'environnement. Pour 
mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au point de vente ou le remettre à un centre de  
recyclage local. Vous devez contacter votre service local d'élimination des déchets ménagers pour plus 
de détails.  

 
 
 

ASBISC se réserve le droit de modifier l'appareil et d'apporter des changements et des ajouts à ce 
document sans en informer préalablement les utilisateurs.  

Période de garantie et durée de vie – 2 ans à compter de la date de vente de l'appareil dans le ré seau de 
distribution.  
Informations sur le fabricant : ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol , Cyprus 
(Chypre). Tél. : +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabriqué en Chine. Toutes les marques 
commerciales mentionnées dans  le présent document sont la propriété de leurs détenteurs respectifs. 
La date de fabrication est indiquée sur l'emballage.  
Des informations actualisées et une description détaillée de l'appareil, ainsi que des instructions de 
raccordement, des certificats , des informations sur les entreprises acceptant les revendications de 
qualité et les garanties sont disponibles sur la page web aeno.com/documents . Cet appareil répond aux 
exigences de sécurité applicables.  

mailto:info@asbis.com,
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HRV  �¨�•���º�N���ã�� �ø�V�Ý�ã���ô�@�ø�ã�� �8���«���N�� �ô�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �³�ã�•�•�ô���ã�8�•�� za obavljanje mnogih funkcija, od sjeckanja 

���•���ã�8���ã�¬�•���³�����5�8�ã�5�8�º���º���ô�º�ü�•���8�•�•�ü�ã�®�ã�N�º���@�ü���•�º�����@�N�ã�P 

Modeli:  ACR0001S  �b�0�V�I���V�N�ã�ø�•�®�c�K��ACR0001S -UK �b�J���V�N�ã�ø�•�®�c�P 

Specifikacije  

Napajanje (ulaz): 220 –240 V (AC), 50 –�Ô�Î�� �R�•�P�� �z�•�•�ã�n���•�� �@���•�Õ�•�J�� �Ï�Ñ�Î�Î�P�Î�� �á�� �b�Õ�8�ã�ô�•�­�ã�� �º�ü�º���º���N�� �·�� �����N���8�c, 

�Ï�Î�Î�Î�P�Î�� �á�� �b�Õ�8�ã�ô�•�­�ã�� �º�ü�º���º���N�c�K�� �Ô�Î�Î�P�Î�� �á�� �b�����N���8�c�P���¨���N�8���D���ô�•�� �º���º�8�Õ�ã�ô�º�� �V�� ���•�®�ã���V�� �5�8�ã�5�8�•�n�����@�N�ã�J�� �¾�� �Ð.0 W. 
Zapremnina posude: 3,5 l (iskoristiva zapremnina je 2,3 l). Brzina okretanja motora: 125 –5000 o/min. 

8 programa kuhanja �P�� �È�Õ�8�•�¶�º���•�� �n�•�Õ�•�J�� �8�•�@�5������ ���ô�º�8�º���ô�•�� �ô�º�� �Î–5 kg, korak vaganja je 5 g, funkcija 
�5�����ã�D�N�•�n�•���ô�•���N�º�•�ã���º���N�•�8�º�P���ñ�•�@�ü�����J�����•���³���³�ã�8�K���Ó�ý�P���á�ã-Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 MHz). Snaga emitiranja: 

�Ï�Õ�K�Ñ�� �³� ���� �V�� �Ó�Ñ�P�Õ�� ���á�P�� �ñ�•�D�N�ã�N�•�� ���³�� �5�8�º�Õ�8�ã�ô�•�n�•���ô�•�P�� �È�5�8�•�n�ü�ô�•���ô�º�J�� �8�V�®�����P�� �«�•�•�ã���•�� �«�V�ø�º�� �b���•��udaljenosti od 

1 m): < 90 dB. Dulji ���•���ø�•�«�º�ü�•���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º�J���Ï�����P���x�•�N�º�8�ã�ô�•�ü�J����� �³���5�ü�•�@�N�ã�ø�•�K�����º�Ý�8�¶�•�ô�V�­�ã���®�º�ü�ã�ø�P��Dimenzije 
(D×Š×V): 384×280×330 mm. Težina: 7,8 kg. Boja: grafit. Uvjeti korištenja: temp. 0…+40 °C, rel. vl. 40 –60 % 

�b�«�º�•���ø�����³�º���•�•�¬�ã�ô�º�c�P���È�n�ô�º�N�ã���®�V�n�•���ô�•�J���N�º���5�P���¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���8�º�ü�P���n�ü�P���Ð�Î–75 % (bez kondenzacije).  

Informacije o potrošnji energije  

�³�N�•���ô�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º�����@�N�ã���b�V�8�º�¶�•�ô���ô�º���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º�������•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V�����8�º�•�V�K���5�8�º�ø�ã�³�•�®���ô�º���V���5���ü���•�•�ô�V O): �À 0.3 W. 

�à�8�ã�ô�º���º�� �5�8�º�ü�•�@�ø�•�� �V�� ���•�®�ã���� �5�8�ã�5�8�•�n�����@�N�ã�J�� �Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î min. �È�8�º�¶�•�ô�� �@�º�� �•�V�N�����•�N�@�ø�ã�� �5�8�º�«�•�¬�V�ô�º�ã�� �V�� ���•�®�ã����
priprav �����@�N�ã�K�� �ø�•�³�� �@�º�� ���º�� �ø���8�ã�@�N�ã�P�� �à�8�ã�ô�º���º�� �•�V�N�����•�N�@�ø���Õ�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�n�•���ô�•�� �•�•�@�ü�����•�� �����•�º�� �@�º�� �5�8�ã�ü�•�Õ���³�ã�N�ã�� �V��

�5���@�N�•�n�ø�•���•���V�8�º�¶�•�ô�•�P���ñ�•�³�•���•���n�8�ã�ô�º�³�����@�N je 5 min.  

Paket isporuke  (v. slike A, B) 

Pametni kuhinjski robot, posuda, poklopac posude, poklopac multipraktika, parno kuhalo,  umetak 
�•�•���5�•�8�������ø�V�Ý�•�ü���K���5���ø�ü���5�•�¬���5�•�8�����Õ���ø�V�Ý�•�ü�•�K���5�ô�º���ô�•�®�•�K�����ã�ô�º�D�•�ü�ã�¬�•�K�����•�@�N�•�n�•�ø���•�•���@�ô�º�¬�ø�•���ô�º���@���®�º�N�ã�8�ã�����D�N�8�ã�¬�º�K��

���•�ü�•�� �5�•�8���•�� �ø���D�•�8�•�K�� �³�8�•�•�®�� �����•�•�� �•�•�� �8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K�� �³�n���@�N�8�•���ã�� �����•�� �•�•�� �8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K��

�5���N�ã�@�ø�ã�n�•�®�K�����ô�º�8���•���®�•�D�•�K���ü���5�•�N�ã�¬�•�K���ø�8�•�N�ø�ã �ø���8�ã�@���ã�®�ø�ã���n���³�ã�®�P 

�0�ü�º���º���N�ã���V�8�º�¶�•�ô�•���ã���5�8�ã�«���8 (v. slike A, B) 

1 – spojka, 2 – baza , 3 – zaslon, 4 – indikator  1, 5 – indikator  2, 6 – regulator, 7 – �5�8�º�ø�ã�³�•�®�K��8 – posuda, 

9 – poklopac posude, 10 – poklopac multipraktika, 1 1 – parno kuhalo, 1 2 – umetak za parno kuhalo, 
13 – poklopac parnog kuhala, 1 4 – �5�ô�º���ô�•�®�•�K���Ï5 – miješalica, 1 6 – ���•�@�N�•�n�•�ø���•�•���@�ô�º�¬�ø�•���ô�º���@���®�º�N�ã�8�ã�����D�N�8�ã�¬�º�K��

17 – mala parna košara, 18 – �³�8�•�•�®�������•�•���•�•���8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K���Ï9 – dvostrani nož za rendanje/sjeckanje, 
20 – �5���N�ã�@�ø�ã�n�•�®�K��21 – ���ô�º�8���•���®�•�D�•�K���Ð2 – lopatic a. 

�…�Õ�8�•���ã�®�º���ô�•���ã���V�5���•���8�º���ô�• 

�x���ü�ã�����K�� �5�8���®�ã�N�•�ô�N�º�� ���n���� �V�5�V�N�@�N�n���� �5�8�ã�ô�º�� �ø���8�ã�D�N�º���ô�•�� �V�8�º�¶�•�ô�•�P�� �³�•�®�V�n�•�ô�N�º�� ���n���� �V�5�V�N�@�N�n���� �•�•�� �«�V�³�V�­�V��
uporabu.  

POZOR!  Oprezno rukujte noževima: izvadite ih iz posude prije nego je isprazn ite i budite oprezni 

�5�8�ã�ü�ã�ø�������®�ã�D�­�º���ô�•�P���z�º���³���³�ã�8�V�ô�N�º���5���ø�8�º�N���º���³�ã�ô�º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�ô�•���³���ø���ô�º���V���8�•�³�V�P 

POZOR!  �X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã�����³�@�5���ô�ã�N�º���Õ�•���ã�•�����•�5�•�ô�•���ô�•���5�8�ã�ô�º���•�•���ô�º���º���5�8�ã�«���8�•���ã�ü�ã���8�V�ø���n�•���ô�•���5���ø�8�º�N���ã����

�³�ã�ô�º�ü���n�ã���•���V�8�º�¶�•�ô�•�P 

POZOR!  Opasnost od opeklina. Neki se dijelo �n�ã�� �V�8�º�¶�•�ô�•�� �•�•�Õ�8�ã�ô�•�ô�V�� �ã�� ���@�N�•�ô�V�� �n�8�V�­�ã�� ���³���•�Ý�� ���•�ø������
korištenja! Ne dirajte posudu, poklopce niti parno kuhalo, dok se potpuno ne ohlade ili koristite 

�ø�V�Ý�ã���ô�@�ø�V���8�V�ø�•�n�ã�¬�V�����³�����@�������³�º�«�ü�ô�V���ø�8�5�V�P���z�º���³���³�ã�8�V�ô�N�º���Õ�8�ã�ô�•�­�ã���º�ü�º���º���N���³���ø���@�º���5���N�5�V���������º�����Ý�ü�•�³�ã�P 

POZOR!  Nemojte �5�8�º�ø���8�•�®�ã�N�ã�� ���•���•�ø�V�� �S�x���æ�S�� �5�8�ã�ü�ã�ø������ �5�V���ô�º���ô�•�� �5���@�V�³�º�� �ô�º�8�� �N���� �����•�º�� �V�•�8���ø���n�•�N�ã��
�ã�•�ü�ã�ô�º�n�•���ô�º���@�•�³�8�•�•�ô�•���ã�•���5���@�V�³�º���³���ø���V�8�º�¶�•�ô���8�•�³�ã�P�� 

POZOR!  � �V�³�ã�N�º�� ���5�8�º�•���ã�� �ø�•�³�� �³���³�•�ô�º�N�º�� �n�8�V�­�V�� �N�º�ø�V�­�ã���V�� �ô�º�8�� �@�º�� �����•�º�� �ã�•�ü�ã�N�ã�� �ã�•�� �5���@�V�³�º�� �•�«���Õ�� ���•�Õ�ü���Õ��

stvaranja pare.  

���ø���� �ã���•�N�º�� �«�ã�ü���� �ø�•�ø�n�ã�Ý�� �5�ã�N�•���ô�•�� �ã�ü�ã�� �5���N�º�D�ø���­�•�� �5�8�ã�ü�ã�ø������ �ø���8�ã�D�N�º���ô�•�� ���0�z�…�ò�� �V�8�º�¶�•�ô�•�K�� �ø�����N�•�ø�N�ã�8�•�ô�N�º��

podršku putem e -pošte: support@aeno .com  ili chatom uživo na web stranici: 
aeno.com/service -and -warranty �P�� �³�N�8�V�®���ô�•�¬�ã�� �­�º�� �n�•���� �5�������­�ã�� �³�•�� �8�ã�ô�º�D�ã�N�º�� �5�8���«�ü�º���� �ø�•�ø���� ���º�� �«�ã�@�N�º��

�Õ�V�«�ã�ü�ã���n�8�ã�ô�º���º���³�•���@�º���5�������n�����n�8�•�­�•�N�º���V���5�8���³�•�n���ã�¬�V�P 

mailto:support@aeno.com
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POZOR!  �¨�•�•�ã�N�º�� �³�•�� �N�º�ø�V�­�ã���•�� ���º�� �V�¶�º�� �V�� �D�V�5�ü�ô�ã���V�� �•�•�� �5���@�V�³�V�K�� �•�� �5���@�º�«������ �V�� �5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�•�ø�� �•�•�� �V�Õ�8�•�³���ô�V��

�5���@�V�³�º�K���ô�º�8���N���������•�º�����D�N�º�N�ã�N�ã���V�8�º�¶�•�ô�P 

POZOR!  �È�� �V�8�º�¶�•�ô�V�� ���º�����ô�N�º�� ���ü�ô�º�N�ã�� ���º�@���� �@�� �ø���@�N�ã���•�� �ã�V�ã�ü�ã�� �Ý�8�@�ø�•�n�ã�¬�����K�� �n���­�º�� �@�� �ø���D�N�ã�¬�•���•�� �ã�ü�ã�� ���8�•�D�•�@�N�º��

plodove u ljusci. Prvo uklonite kosti, hrskavicu, koštice i l �ô�V�@�ø�º���³�•���@�º���ã�•�«�ô�º�Õ���º�����D�N�º�­�º���ô�º�����D�N�8�ã�¬�•�P 

POZOR!  Prije skidanja posude s baze  �5�8���n�ô�º�8�ã�N�º���ô�º���ü�ã���V�8�º�¶�•�ô���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º���P 

�…�n�•�ô�� �V�8�º�¶�•�ô�� ���ã�ô�º�� ���•���ã�ô�º���ô�º���� �•�•�� �ø���8�ã�D�N�º���ô�º�� ���³�� �@�N�8�•���º�� �³�ô�º�¬�º�� ���ü�•�¶�º�� ���³�� �Ï�Ô�� �Õ���³�ã���•�� �ã�ü�ã�� ���@���«�•�� �@�•��

�@���•���ô�º���ã�����Ô�ã�•�ã�®�ø�ã���K���5�@�ã�Ý�ã�®�ø�ã�����ã�ü�ã�����º���N�•�ü���ã�����@�5���@���«�����@�N�ãma, osim ako imaju dovoljno iskustva ili 

�•���•���ô�•�� ���� �8�V�ø���n�•���ô�V�� �V�8�º�¶�•�ô�º���� �ã�� �•�ø���� �@�V�� �5���³�� ���•�³�•���8������ ���@���«�º�� ���³�Õ���n���8���º�� �•�•�� �@�ã�Õ�V�8�����@�N�P�� �È�8�º�¶�•�ô�� �ô�º��

���•���ã�ô�º���ô�º���� �@�•������ �•�•�� �ø�V�­���V�� �V�5���8�•�«�V�P�� �k���8�ã�D�N�º���ô�º�� �V�8�º�¶�•�ô�•�� ���•�� ���N�n���8�º�������� �ô�º�� �•�•�«�8�•���ô�º�����P�� �È�8�º�¶�•�ô�� �ã��

pribor koristite samo u skladu s  nj ihov om  namjen om  i prema  uputama kako biste izbjegli ozljede. 

�z�º�� �³���•�n���ü�ô�•�n�•�ô�N�º�� �³�ô�º�¬�ã�� �³�•�� �@�º�� �ã�Õ�8�•�ô�V�� �@�� �V�8�º�¶�•�ô�º���� �ã�ü�ã�� �5�8�ã�«���8�����P�� �z�º�����ô�N�º�� �ã�@�5�V�D�N�•�N�ã�� �ã�ü�ã�� �«�•�¬�•�N�ã�� �V�8�º�¶�•�ô�P��

�z�º�����ô�N�º�� �ø���8�ã�@�N�ã�N�ã�� ���D�N�º�­�º���ã�� �V�8�º�¶�•�ô�� �ã�ü�ã�� �5�8�ã�«���8�P�� �È�n�ô�º�8�ã�N�º�� �@�º�� �³�•�� ���•�•�ã�n���ã�� ���•�5������ �ã�� �Ô�8�º�ø�n�º���¬�ã�ô�•�� ���•�n�º�³�º���ã u 

�N�º�Ý���ã�®�ø�ã���� �5���³�•�¬�ã���•�� ���³�Õ���n�•�8�•�ô�V�� �5�•�8�•���º�N�8�ã���•�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�� ���8�º�•�º�P�� �È�8�º�¶�•�ô�� �³���³�ã�8�V�ô�N�º�� �@�•������ �@�V�Ý�ã����

�8�V�ø�•���•�P�� �z�º�� ���@�N�•�n�ü�ô�•�ô�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º���� ���•�� �@�N�8�V�ô�V�� �«�º�•�� ���•�³�•���8�•�P�� �X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �ã�•�� �@�N�8�V�ô�º�� ���•�ø������

�V�5���8�•�«�º���ã���5�8�ã�ô�º���®�ã�D�­�º���ô�•�P���X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º���V�N�ã�®���ã�¬�º���³�8�•�º�­�ã���V�N�ã�ø�•�®�K���•�����º���ø�•�«�º�ü���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º�P��

�z�º���V�8�•���ô�•�ô�N�º���V�8�º�¶�•�ô�K���V�N�ã�ø�•�®���ã�ü�ã���ø�•�«�º�ü���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º���V���n���³�V���ã�ü�ã���«�ã�ü�����ø���ô�º���N�º�ø�V�­�ã���º�P���È�n�ô�º�8�ã�N�º���@�º���³�•���ø�•�«�º�ü��

�•�•�� ���•�5�•�ô�•���ô�º�� ���ã�ô�º�� �V�n�8���V�N�K�� �@�•�n�ã�ô�º���K�� �5�8�ã�N�ã�@���V�N�� �«�ã�ü���� �®�ã���º�K�� ���ã�N�ã�� �³�•�� �ô�º�� �V�� �³���³�ã�8�V�� �@�� �n�8�V�­�ã���K�� ���D�N�8�ã����

predmetima ili izvor ima topline. Kabel za napajanje može se zamijeniti samo uz poseban alat, pa 

�•�ø�����ô�º�����D�N�º�­�º���K���@���ã�ô�º���Õ�•���•�•���ã�ô�º���ã�N�ã���@�•�������5�8���ã�•�n���¶�•�®�K�����n�ü�•�D�N�º���ã���@�º�8�n�ã�@���ã�ü�ã���³�8�V�Õ�•���ø�n�•�ü�ã�Ô�ã�¬�ã�8�•���•�����@���«�•�K��

da se izbjegnu opasne situacije. Zabranjeno je koristiti pribor koji nije uklju �®�º�����V���5�•�ø�º�N���ã�@�5���8�V�ø�º�P��

�z�º�� �ø���8�ã�@�N�ã�N�º�� �5���@�V�³�V�� �ã�ü�ã�� �5�8�ã�«���8�� ���•�� �³�8�V�Õ�ã���� �V�8�º�¶�•�ô�ã���•�P�� �¨���@�V�³�V�� �ã�� �5�8�ã�«���8�� �ø���8�ã�@�N�ã�N�º�� �@�•������ �@�� �5�8�ã�ü���•�º��om 

bazo ���P�� �ñ�•�� �®�ã�D�­�º���ô�º�� �V�8�º�¶�•�ô�•�� ���º�����ô�N�º�� �ø���8�ã�@�N�ã�N�ã�� �ø�º���ã�ô�@�ø�ã�� �•�Õ�8�º�@�ã�n���º�� �³�º�N�º�8�³�•�º���N�º�K�� �•�«�8�•�•�ã�n���º�� �5�•�@�N�º�K��

proizvode koji sadrže kiseline ili otapala i �ü�ã�� ���º�N�•�ü���º�� �@�5�V�•�n�º�P�� �(�º�N�•�ü�ô�•���� ���5�ã�@�� �V�8�º�¶�•�ô�•�K�� ���•�®�ã���•�� �8�•�³�•�� �ã��

�Ô�V���ø�¬�ã�ô�•�� �����•�º�N�º�� ���•�­�ã�� �V�� �5�V�������� �ø���8�ã�@���ã�®�ø������ �5�8�ã�8�V�®���ã�ø�V�K�� �³���@�N�V�5�������� ���•�� �o�º�«�� �@�N�8�•���ã�¬�ã�J��

aeno.com/documents . 

Namjena dodataka  

Pribor  Namjena  Brzina  Vrijeme  

 

Mljevenje mesa  8–12 30–60 sek  

Drobljenje leda  8–12 10–20 sek  

Miješanje sastojaka  8–12 1–2 min  

Drobljenje mahunarki, orašastih plodova, zrna kave  12 2–3 min  

Sjeckanje luka, ljutike, celera i sl.  5–7 15–60 sek  

Miješenje tijesta  1 1–2 min  

 

�x�V�­�º���ô�º���«�ô�º�ü�•���ô�•�ø�• 4  2–4 min  

�x�V�­�º���ô�º���n�8�Ý���ô�•���•�•���D�ü�•�Õ 3 3–5 min  

 

Kuhanje juha uz funkciju zagrijavanja  1–2 1–90 min  

 

Kuhanje na pari.  

Napomena.  Za kuhanje na pari nekoliko jela odjednom, 

koristite umetak za parno kuhalo (1 2) 

– 

10–60 min  

 

Kuhanje na pari; kuhanje krušarica i drugih sitnih 

sastojaka  – 
20–30 min  

 
Rendanje/sjeckanje sastojaka  5–6 30–60 sek  
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Indikacija �V�8�º�¶�•�ô�• 

Status  �ñ���•�®�º���ô�º 

Indikator  1 

�Á�8�º�5�­�º���•�º�ü�º���� �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V�����•�®�ã���V���5�8�ã�5�8�•�n�����@�N�ã 

Indikator  2 

�Á�8�º�5�­�º���¬�8�n�º���� �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V�ø�ü�ô�V�®�º���K���5���@�V�³�•�����ã�ô�º���V���º�N���ã�N�•���ã�ü�ã�����ã�ô�º���•�•�N�n���8�º���•���5���ø�ü���5�¬�º�� 

�Á�8�º�5�­�º���«�ã�ô�º�ü�����ã���¬�8�n�º���� �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V�ø�ü�ô�V�®�º�����ã���@�5�8�º���•�����•�•���5���ø�8�º�N�•���ô�º���5�8���Õ�8�•��a 

Svijetli bijelo  Program je pokrenut, temperatura unutar posude je <  60  °C 

Svijetli crveno  Program je pokrenut, temperatura unutar posude je >  60  °C 

Funkcije regulatora  

Okrenite desno/lijevo  Postavljanje parametara odabranog programa  

Pritisnite jednom  Pokretanje/pauziranje programa  

Pritisnite i držite 3 sekunde  Otkazivanje pokrenutog programa  

�¨�8�ã�N�ã�@���ã�N�º���ã���³�8�•�ã�N�º���b�V���S�Á�V�8�«���S�����•�®�ã���V�c Rotacija noža  

�¨�8�ã�5�8�º���•���V�8�º�¶�•�ô�•���•�•���ø���8�ã�D�N�º���ô�º 

1. �…�5�8�º�•���������N�n���8�ã�N�º���5�•�ø�º�N���ã���ã�•�n�•�³�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã���5�8�ã�«���8�P���È�ø�ü�����ã�N�º���@�����ô�ã�Ý���@�n�º���•���«�•�ü�•�•���º�����•�N�º�8�ã�ô�•�ü�º�P 

2. �…�®�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô �ã���³���³�•�N�ø�º���b�n�P���S�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º�S�c�P 

3. Stavite bazu  �V�8�º�¶�•�ô�• (2) na ravnu, stabilnu površinu.  

4. �¨�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���ø�•�«�º�ü���•�•�����•�5�•�ô�•���ô�º�����•���V�N�ã�®���ã�¬�V�P 

5. Pomaknite �5�8�º�ø�ã�³�•�® (7) u položaj  I �ã���5�8�ã�®�º�ø�•�ô�N�º���³���ø���@�º���V�5�•�ü�ã���•�•�@�ü���� (3). 

Povezivanje na Wi -�I�ã�����8�º�•�V���ã���ø�8�º�ã�8�•���ô�º���8�•�®�V��a 

POZOR!  Da pristupite receptima, kao i ažuriranju firmwarea i popisu  recepata, treba se povezati 

na Wi -�I�ã�����8�º�•�V���b�Ð�K�Ò���J�R�•�c���ã���ø�8�º�ã�8�•�N�ã���8�•�®�V�����5�������­�V���•�•�@�ü�����•���V�8�º�¶�•�ô�•�P 

1. �¨�8�ã�5�8�º���ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���•�•���8�•�³���ã���®�ã�����@�º���•�•�@�ü�������V�5�•�ü�ã���³���³�ã�8���ã�N�º���ô�º�³���������«�ã�ü�����ø���ô�ã�����ô�º�Õ���n���³�ã���P 

2. Na vrh u izbornika koji se otvori kliknite  i odaberite potrebnu Wi -Fi mrežu (samo 2,4  GHz). 

3. �È���º�@�ã�N�º���@�n���ô�V�����8�º�•���V���ü���•�ã���ø�V���ã���ø�ü�ã�ø���ã�N�º���S�¨���N�n�8�³�ã�S�P���¨�8�ã�®�º�ø�•�ô�N�º���³�•���@�º���5���@�N�V�5�•�ø���5���n�º�•�ã�n�•���ô�•���•�•�n�8�D�ã���ã��

kliknite  . 

4. Kliknite  na vrhu izbornika.  

5. U prozoru koji se otvori klik nite "Prijava/Registracija".  

6. Kliknite "Registriraj se".  

7. �È�����«�8�•�@�¬�V���•�•���8�º�Õ�ã�@�N�8�•�¬�ã�ô�V���ø�8�º�ã�8�•�ô�N�º���8�•�®�V���J���V���º�@�ã�N�º���@�n���ô�V���º-mail adresu i kreirajte lozinku, ponovno 

kliknite na "Registriraj se".  

8. �È���5�8���•���8�V���ø���ô�ã���@�º�����N�n���8�ã���V���º�@�ã�N�º���5���³�•�N�ø�º�������@�n�������8�•�®�V���V���b�ø���8�ã�@���ã�®�ø�����ã���º, spol i dob) i kliknite na 

"Spremi".  

Ažuriranje firmwarea  

�k�•�³���@�º�����N�ø�8�ã�ô�º�������n�•���n�º�8�•�ã�ô�•���Ô�ã�8���o�•�8�º�•���b�•�ø�����ô�º���V�8�º�¶�•�ô���@�5���ô�º�������•���á�ã-Fi mrežu od 2,4 GHz), na zaslonu 

se prikaže obavijest. Kliknite gumb "Ažuriraj" u prozoru obavijesti. Zaslon prikaže napredak 

ažuri �8�•���ô�•���Ô�ã�8���o�•�8�º�•�P���¨�8�ã�®�º�ø�•�ô�N�º�����«�•�n�ã�ô�@�N���³�•���ô�º���•�•�V�8�ã�8�•���ô�º���³���n�8�D�º�����P 

POZOR!  �z�º�����ô�N�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�n�•�N�ã���V�8�º�¶�•�ô�����ã�N�ã���Õ�•���ã�@�ø���5�®�•�n�•�N�ã���ã�•���V�N�ã�®���ã�¬�º���N�ã�ô�º�ø�������•�•�V�8�ã�8�•���ô�•�P 

Korištenje  

1. Pripremite sastojke: ogulite i/ili operite namirnice ako je potrebno; uklonite ljuske oraha, k osti i 

hrskavicu iz mesa; nasjeckajte krupne komade.  

2. Uzmite pribor potreban za kuhanje i ugradite ga u posudu (v. tablicu ispod).  
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Nastavak za sjeckanje  

Ugradite nastavak za sjeckanje  (16) na 
spojku (1) dok se ne zaustavi. Dodajte 
sastojke u posudu i pokri jte je 
poklopcem  (9) 

�¨�ô�º���ô�•�®�• 

�z�•���ô�º�@�N�ã�N�º�� �5�ô�º���ô�•�®�V (14) na spojku 
dok se ne zaustavi. Dodajte sastojke u 
posudu i pokrijte je poklopcem  (9) 

Miješalica  

Namjestite miješalicu (1 5) na spojku 
dok se ne zaustavi. Dodajte sastojke u 
posudu i pokrijte je poklopcem  (9) 

Mala parna ko šara  

�È�� �5���@�V�³�V�� �³���³�•�ô�N�º�� �5���N�8�º�«���V�� �ø���ü�ã�®�ã���V��
vode (najmanje 600  ml). Stavite 
košaru  (17) na spojku dok se ne 
zaustavi. Dodajte sastojke u košaru i 
zatvorite poklopac  (9) 

Dvostrani nož za rendanje/sjeckanje  

�È�Õ�8�•�³�ã�N�º���³�8�•�•�®���b�Ï8) na spojku. Ugradite 
nož za rendan je/sjeckanje  (19) ���•���³�8�•�•�®��
s malim oštricama (za rendanje) ili 
širokim oštricama (za sjeckanje) 
okrenutim prema gore. Pokrijte posudu 
poklopcem  (10) 

Parno kuhalo  

�È���5���@�V�³�V���³���³�•�ô�N�º���5���N�8�º�«���V���ø���ü�ã�®�ã���V��
vode (najmanje 600  ml). Stavite 
parno kuhalo  (11) na posud u i okrenite  
u smjeru kazaljke na satu da ga 
�V�®�n�8�@�N�ã�N�º�P�� �(���³�•�ô�N�º�� �@�•�@�N���ô�ø�º�� �V�� �5�•�8������
kuhalo i zatvorite poklopac  (13) 

3. �¨���@�V�³�V���@���V�Õ�8�•�¶�º���ã�����5�8�ã�«���8�������V���º�N���ã�N�º���V��bazu  do kraja, kao što je prikazano na slici C. 

4. �z�•���•�•�@�ü�����V�����³�•�«�º�8�ã�N�º�����•�®�ã�����8�•�³�•���@���5���5�ã�@�•���ã���5�8�ã�ü�•�Õ���³�ã�N�º �5�•�8�•���º�N�8�º���5�������­�V���Õ�V���«�•�����•���•�•�@�ü�����V���ã�ü�ã��
gumba regulatora ( 6). 

5. Na zaslonu pritisnite "Start" za pokretanje odabranog  programa. Na zaslonu se prikaže 
odbrojavanje vremena kuhanja.  

Napomena.  �à�8�ã�ô�º���º�� �V�� �8�º�•�ã������ �S�k�V�Ý�•���ô�º�� ���•�� �5�•�8�ã�S�� �5���®�º�N�� �­�º�� �@�º�� ���³�«�8���ô�•�n�•�N�ã�� �ø�•�³�•�� �N�º���5�ºratura 
dosegne +95 °C. 

Napomena.  ���ø���� �@�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� �ø���8�ã�@�N�ã�� �@�� �����•�º���� �•�•�� �8�º���³�•���ô�º�V�@�ô�º�¬�ø�•���ô�º�K�� �@�•�@�N���ô�¬�ã�� �N�8�º�«�•�� �³���³�•�n�•�N�ã�� �V��
posudu kroz otvor na poklopcu  (10�c�P���k���8�ã�@�N�ã�N�º���5���N�ã�@�ø�ã�n�•�® (20) za dodavanje sastojaka.  

POZOR! �z�º���³���³�ã�8�V�ô�N�º���5���ø�8�º�N���º���³�ã�ô�º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�ô�•���³���ø���ô�º���V���8�•du . 

6. �z�•�� �ø�8�•�ô�V�� �5�8���Õ�8�•���•�� �5�8�ã�N�ã�@���ã�N�º�� ���•�� �•�•�@�ü�����V�� �S�¨���N�n�8�³�ã�S�K�� �5�����•�ø���ã�N�º�� �5�8�º�ø�ã�³�•�®�� �V�� �5���ü���•�•�ô��O �ã�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º��
�V�8�º�¶�•�ô���ã�•���@�N�8�V�ô�º�P 

7. �…�N�ø�ü�ô�V�®�•�ô�N�º���5���@�V�³�V�����ø�8�º�N�•���ô�º�����5���ø�ü���5�¬�•���b�•�ø�����ô�º���@�•�@�N�•�n�ü�ô�•�����@���5�•�8���ã�����ø�V�Ý�•�ü�����K�����ø�8�º���ã�N�º���ø�V�Ý�•�ü����
s poklopcem) u smjeru suprotnom od kazaljke na satu (v. sliku E). 

Napomena.  ���ø�����ô�º���5���@�V�³�•���•�•�ø�ü�ô�V�®�•���•�K�����º�������•�º�N�º���ô�º���ã�•�n�•�³�ã�N�ã���ã�•��baze �K���®�•�ø���ã���•�ø�����ô�º���V�8�º�¶�•�ô���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º����
iz struje.  

8. Skinite posudu s baze . Zatim skinite poklopac i nastavak / panu košaru ili parno kuhalo kako 
biste izvadili pripremljene namirnic e. 

POZOR!  Površina posude i poklopca mogu se zagrijati. Koristite kuhinjsku rukavicu odnosno 
deblju krpu da skinite posudu s baze  �V�8�º�¶�•�ô�•���ã���5���ø�ü���5�•�¬���@���5���@�V�³�º�P 

Napomena.  Koristite lopaticu  (22) da  izvadite malu parnu košaru iz posude (v. sliku D). 

9. �…�®�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã���5�8�ã�«���8���b�n�P���S�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º�S�c�P 

�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º��(v. sliku F) 

POZOR!  Nemojte uranjati bazu  �V�8�º�¶�•�ô�•���V���n���³�V�P���z�º���5�º�8�ã�N�º���ø�V�­�ã�D�N�º���V�8�º�¶�•�ô�•���V���5�º�8�ã�ü�ã�¬�ã���5���@�V�¶�•�P 

POZOR!  �#�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���@�•���������•�ø�������D�N�����ô�º�����³�@�5���ô�º�����ã�•���@�N�8�V�ô�º���ã���5���N�5�V���������Ý�ü�•�¶�º���P 

1. Sve dij �º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�ô�•���ø���ô�ã���³���ü�•�•�º���V���³���³�ã�8���@�����•���ã�8���ã�¬�•���•�����5�º�8�ã�N�º�����º�ø�������@�5�V�•�n�������ã���³�º�N�º�8�³�•�º���N������
�•�•�� �5�8�•���ô�º�� �5���@�V�¶�•�P�� �X�@�5�º�8�ã�N�º�� �ã�Ý�� �5���³�� �N�º�ø�V�­������ �n���³�����P�� �(���³�•�¬�ã�� �@�º�� �N�•�ø���¶�º�8�� �����Õ�V�� �5�8�•�N�ã�� �ã�� �V�� �5�º�8�ã�ü�ã�¬�ã��
�5���@�V�¶�•�P 

2. Obrišite bazu  mekom krpom navlaženom vodom. Zatim obrišite suhom krpom.  

POZOR!  Provjerite jesu li se svi dijelovi potpuno osušili prije nego što ih ponovno sastavite.  
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Otklanjanje eventualnih grešaka  

�È�8�º�¶�•�ô�� �@�º�� ���º�� �V�ø�ü�ô�V�®�V�ô�º�P �x���Õ�V�­�ã�� �V�•�8���ø�J�� �V�N�ã�®���ã�¬�•�� �ô�º�� ���º�ã�@�5�8�•�n���•�P�� �«�ô�º�D�º���ô�º�J�� �5�8���n�ô�º�8�ã�N�º�� �ã�@�5�8�•�n�����@�N��

�V�N�ã�®���ã�¬�º�� �5���n�º�•�ã�n�•���ô�º���� ���•�� ���ô�V�� �³�8�V�Õ���Õ �V�8�º�¶�•�ô�•�K�� �N�º�� �•�ø���� �ô�º�� �5���N�8�º�«�����K�� �5���n�º�•�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�� ���•�� �ã�@�5�8�•�n���V��

�V�N�ã�®���ã�¬�V�P 

�È�8�º�¶�•�ô���ô�º�����³�ô�º�³���������5�8�º�@�N�•�����8�•�³�ã�N�ã�P �x���Õ�V�­�ã���V�•�8���ø�J���•�ø�N�ã�n�ã�8�•�ü�•���@�º���•�•�D�N�ã�N�•�����³���5�8�º�Õ�8�ã�ô�•�n�•���ô�•�P���«�ô�º�D�º���ô�º�J��

�ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���ã���5�V�@�N�ã�N�º���Õ�•���³�•���@�º���5���N�5�V���������Ý�ü�•�³�ã�P 

Sastojci u posudi se rendaju umjesto  da se sjeckaju (ili obrnuto).  �x���Õ�V�­�ã��uzrok: nož  (19) je 

�5���Õ�8�º�D������ �V�Õ�8�•�¶�º���P�� �«�ô�º�D�º���ô�º�J�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�ô�K�� ���³�@�5���ô�ã�N�º�� �Õ�•�� �ã�•�� �@�N�8�V�ô�º�� �ã�� �V�Õ�8�•�³�ã�N�º�� �����• (19) drugom 

stranom.  

�³�•�@�N���ô�¬�ã���@�º���ã�•�ü�ã�ô�º�n�•�ô�V���ã�ü�ã���ã�@�5�•�³�•�ô�V���ã�•���5���@�V�³�º���³���ø���V�8�º�¶�•�ô���8�•�³�ã�P �x���Õ�V�­�ã���V�•�8���¬�ã�J���5���@�V�³�•���ô�º�� �5�8�º�5�Vna; 

�N�º���5�º�8�•�N�V�8�•���ø�V�Ý�•���ô�•���ô�º���5�8�º�n�ã�@���ø�•�P���«�ô�º�D�º���ô�º�J���V�ø�ü�����ã�N�º���n�ã�D�•�ø���@�•�@�N���ô�•�ø�•���ã�•���5���@�V�³�º���N�•�ø�����³�•�����º���5�8�ã�ô�º�¶�V��

oznaku "MAX"; odaberite nižu temperaturu kuhanja.  

POZOR!  Ako nijedna od n �•�n�º�³�º���ã�Ý�����5�¬�ã�ô�•�����º���5�������Õ���º���8�ã�ô�º�D�ã�N�ã���5�8���«�ü�º���K�����«�8�•�N�ã�N�º���@�º���³���«�•�n�ü�ô�•�®�V���ã�ü�ã��

ovlašteno �����@�º�8�n�ã�@���������¬�º���N�8�V�P���z�º�����ô�N�º���8�•�@�N�•�n�ü�ô�•�N�ã���V�8�º�¶�•�ô�����ã�N�ã�����º���5���ø�V�D�•�n�•�ô�N�º���³�•���Õ�•���@�•���ã���5���5�8�•�n�ã�N�º�P 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Informacije o odlaganju. �…�n�•�ô���@�ã���«���ü���•���•�®�ã���³�•���@�º���5�8���ã�•�n���³�K�����ô�º�Õ���n�º���«�•�N�º�8�ã�ô�º���ã���•�ø�V���V�ü�•�N���8�ã��

�N�º�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���ã�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�®�ø�ã�� �³���³�•�¬�ã�� �N�8�º�«�•�ô�V�� �•�«�8�ã���V�N�ã�� �V�� �@�ø�ü�•�³�V�� �@a smjernicama za otpadnu 

�º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�®�ø�V�� ���5�8�º���V�� �b�á�0�0�0�c�� �ã�� �@���ô�º�8���ã�¬�•���•�� �•�•�� �•�«�8�ã���ô�•�n�•���ô�º�� ���N�5�•�³���ã�Ý�� �«�•�N�º�8�ã�ô�•�P��

Prema propisima, ova oprema podliježe posebnom prikupljanju na kraju radnog vijeka. 

�È�8�º�¶�•�ô�K�����ô�º�Õ���n�º���«�•�N�º�8�ã�ô�º���ã���•�ø�V���V�ü�•�N���8�ã���N�º�����ô�º�Õ���n���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���ã�� �ã���º�ü�º�ø�N�8�����ã�®�ø�ã���5�8�ã�«���8�����º���@���ã�ô�V���@�º��

odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadom jer to nanosi štetu okolišu. U svrhu 

urednog odlaganja ovakve opreme, morate je vratiti na prodajno mjesto ili u vaš lokalni centar za 

reciklažu. Za detaljne informacije obratite se lokalnoj službi za zbrinjavanje komunalnog otpada.  

 

 

 

ASBISC zadržava pravo da mod i�Ô�ã�¬�ã�8�•�� �V�8�º�¶�•�ô�� �N�º�� �³�•�� �V�����@�ã�� �ã�•���ô�º���º�� �ã�� �³���5�V���º�� �V�� ���n�•�ô�� �³���ø�V���º���N�� �«�º�•��

prethodne obavijesti korisnicima.  

�h�•���@�N�n�º���ã���ã���V�5���8�•�«���ã���8���ø���@�V���Ð���Õ���³�ã���º�����³���³�•���•���5�8���³�•�ô�º���V�8�º�¶�•�ô�•���5�8�ºko maloprodaje.  

�¨���³�•�¬�ã�������5�8���ã�•�n���¶�•�®�V�J�����³� �X�³�!���0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@���¨�n�!�K���X�•�5�º�N���V�K���Ï�K�����Õ�ã���@�����N�Ý�•���•�@�ã���@�K���Ò�Ï�Î�Ï�K���n�ã���•�@�@���ü�K���!�u�5�8�V�@���b�!�ã�5�•�8�c�P��

Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. �¨�8���ã�•�n�º�³�º�������V���k�ã���ã�P���³�n�ã���•�•�D�N�ã�N���ã���•���•�ø���n�ã���ã���N�8�Õ���n�•�®�ø�ã�����•�•�ã�n�ã��

koji se ovdje spominju vl asništvo su njihovih vlasnika. Datum proizvodnje je naveden na pakiranju.  

���ø�N�V�•�ü���º���ã���Ô���8���•�¬�ã�ô�º���ã���³�º�N�•�ü�ô�•�������5�ã�@���V�8�º�¶�•�ô�•�K���ø�•�����ã���V�5�V�N�º���•�•���5���n�º�•�ã�n�•���ô�º�K���¬�º�8�N�ã�Ô�ã�ø�•�N�ã�K���ã���Ô���8���•�¬�ã�ô�º�������N�n�8�N�ø�•���•��

koje primaju reklamacije glede kvaliteta i jamstvo dostupni su na aeno.c om/documents . �…�n�•�ô���V�8�º�¶�•�ô���ô�º��

�@�V�ø�ü�•�³�•�����@���n�•�•�º�­�ã�����@�ã�Õ�V�8�����@���ã�����•�•�Ý�N�ô�º�n�ã���•�P 

mailto:info@asbis.com,
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HUN  Az intelligens konyhai robot egy olyan készülék, amelyet úgy terveztek, hogy számos 
�Ô�V���ø�¬�ã���N���n�»�Õ�º�•�•�º���J���•�•���»�N�º�ü�º�ø���•�W�•�•�@�•�N���ü���•���ø�\�ü�����«���•�(�����@�@�•�º�N�º�N�N�@�»�Õ�f���»�N�º�ü�º�ø���Ô�(�•�»�@�»�ã�Õ�P 

Modellek:  ACR0 001S (dugótípus E/F), ACR0001S -UK (dugótípus G).  

�x�f�@�•�•�ø�ã���•�³�•�N���ø 

Tápegység (bemenet): 220 –240 V (AC), 50 –�Ô�Î�� �R�•�P�� �z�»�n�ü�º�Õ�º�@�� �N�º�ü�ô�º�@�å�N���»���u�J�� �Ï�Ñ�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�Ô�f�N�(�º�ü�º���� �·��
�����N���8�c�K�� �Ï�Î�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�Ô�f�N�(�º�ü�º���c�K�� �Ô�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�����N���8�c�P��Energiafogyasztás készenléti üzemmódban: 
< 2,0 W. Tál k apacitása: 3,5 L (hasznos kapacitás – 2,3 L). A motor forgási sebessége: 125 –5000 rpm. 
�Ö�� �Ô�(�•�(�5�8���Õ�8�•��. Beépített mérleg: mérési tartomány – 0–5 kg, mérési lépés – 5 g, tarasúly 
�n�ã�@�@�•�•�•�ü�ü�å�N�•�@�ã�� �Ô�V���ø�¬�ã���P�� �k�ã�ô�º�ü�•�(�J�� �»�8�•�»�ø�º�ü�(�@, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 M Hz). Sugárzási 
teljesítmény: 17,3 dBm / 53,7  mW. Túlmelegedés elleni védelem. Vezérlés: kézi. Zajszint (1 m 
távolságban): <  90 dB. Tápkábel hossza: 1 m. Anyaga: ABS -���f�•���u�•�Õ�K�� �8���•�@�³�•���º���N�º�@�� �•�¬�»�ü�P�� �x�»�8�º�N��
(H×SZ×M): 384×280×330  mm. Súly: 7,8 kg. Szín: grafit. Üze ���º�ü�N�º�N�»�@�ã�� �Ô�º�ü�N�»�N�º�ü�º�ø�J�� �Ý�(���P�� �Î�L�·�Ò�Î�� �ó�!�K�� 
rel. pt. 40 –�Ô�Î�� �Ï�� �b�ø�����³�º���•�•�¬�ã���� ���»�ü�ø�\�ü�c�P�� �Á�•�8���ü�•�@�ã�� �Ô�º�ü�N�»�N�º�ü�º�ø�J�� �Ý�(���P���¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, rel. pt. 20 –75 % 
(kondenzáció nélkül).  

Energiafogyasztási információk  

Kikapcsolt állapot (a készülék csatlakoztatva van az elektromos hálózat hoz, a kapcsoló  O állásban 
van): �À 0,3 W.  

���N�•�ü�ü�•�@�� �ø�»�@�•�º���ü�»�N�ã�� �\�•�º�������³�«�•�� �ã�³�(�J�� �Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î min. A készülék automatikusan átvált készenléti 
�\�•�º�������³�«�•�K�� �Ý�•�� ���º���� �Ý�•�@�•���•�ü�ô�•�ø�P�� ���� �ø�ã�ô�º�ü�•�(�� �•�V�N�����•�N�ã�ø�V�@�� �ø�ã�ø�•�5�¬�@���ü�•�@�•���•�ø�� �ã�³�º�ô�»�N�� �•�� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø��
beállításaiban lehet megadni. Alapérte lmezett érték  – 5 min.  

Termékcsomag összetétele  (lásd az A, B ábrák)  

���•�� �ã���N�º�ü�ü�ã�Õ�º���@�� �ø�����u�Ý�•�ã�� �8���«���N�K�� �N�•�ü�K�� �N�•�ü�Ô�º�³�(�K�� �ø�����«�•�ô���Ô�º�³�»�ü�K�� �5�•�8���ü���º�³�»���u�K�� �5�•�8���ü���«�º�N�»�N�K�� �5�•�8���ü���Ô�º�³�(�ü�K��
�Ý�•�«�n�º�8�(�K���ø�º�n�º�8�(���N�•�8�N���•�»�ø�K�����»�Õ�u�ø�»�@�º�@���•�W�•�����N�•�8�N���•�»�ø�K���ø�ã�@���5�•�8���ü���ø���@�•�8�K���8�º�@�•�º�ü�(�Ý���•�V�•�5�8�å�N�•�@�Ý���•��kés tartó, 
�ø�»�N���ü�³�•�ü�•�@���ø�»�@���8�º�@�•�º�ü�(�Ý���•�V�•�5�8�å�N�•�@�Ý���•�K���N���ü���K�����»�8�(�5���Ý�•�8�K���@�5�•�N�V�ü�•�K���Õ�u���8�@���\�•�º���«�º���Ý�º�ü�u�º�•�»�@�ã���W�N���V�N�•�N���P 

Készülék elemei és tartozékai  (lásd az A, B ábrák)  

1 – tengelykapcsoló, 2 – talp , 3 – �ø�ã�ô�º�ü�•�(�K���Ò��– �ô�º�ü�•�(�Ô�»���u���Ï, 5 – �ô�º�ü�•�(�Ô�»���u���Ð�K���Ô – szabályozó, 7 – kapcsoló,  
8 – tál, 9 – �N�•�ü�Ô�º�³�(�K��10 – kombájnfedél, 1 1 – párolóedény , 12 – párolóbetét, 1 3 – �5�•�8���ü���Ô�º�³�(�ü, 14 – �Ý�•�«�n�º�8�(�K��
15 – �ø�º�n�º�8�(���N�•�8�N���•�»�ø�K���Ï6 – négykéses zúzó tartozék, 1 7 – kis párolókosár, 1 8 – �8�º�@�•�º�ü�(�Ý���•�V�•�5�8�å�N�•�@�Ý���•��
kés tartó, 1 9 – kétoldalas kés res �•�º�ü�(�Ý���•�V�•�5�8�å�N�•�@�Ý���•�K��20  – toló, 2 1 – ���»�8�(�5���Ý�•�8�K���Ð2 – spatula.  

Korlátozások és figyelmeztetések  

���� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�� �\�•�º���º�ü�N�º�N�»�@�»�N�� �º�ü�(�N�N�� �Ô�ã�Õ�u�º�ü���º�@�º���� ���ü�n�•�@�@�•�� �º�ü�� �º�•�N�� �•�� �³���ø�V���º���N�V�����N�P�� �›�8�ã�•�•�º�� ���º�Õ�� �º�•�N�� �•��
�ø�º�•�º�ü�»�@�ã���W�N���V�N�•�N���N���•���ø�»�@�(�«�«�ã���•�•�n�•�8�N�•�ü�•�����•�ü�ø�•�ü���•�•�•�@�Ý���•�P 

FIGYELEM!  �†�n�•�N���@�•�����«�•���ô�������•���ø�»�@�º�ø�ø�º�ü�J���n�º�Õ�u�º���ø�ã���(�ø�º�N���•���N�•�ü�«���ü�K�����ã�º�ü�(�N�N���ø�ã�\�8�å�N�º���»�K���ü�º�Õ�u�º�������n�•�N���@���•��
�N�ã�@�•�N�å�N�•�@�V�ø���@���8�•���P�������ø�»�@�•�\�ü�»�ø�����f�ø���³�»�@�º���ø���•�«�º�������º���»�8�ã���N�@�º�������º�Õ���@�º�����ã�ü�u�º���������•�Õ�����•�ü�ø�•�N�8�»�@�•�N�P 

FIGYELEM!  �k�•�5�¬�@���ü�ô�•���ø�ã���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø�º�N�K���»�@���n�•�ü�•�@�@�•�•���ü�º���•���Ý�•�ü���•�•�N�8���ü�K�����ã�º�ü�(�N�N���ø�ã�¬�@�º�8�»�ü���»���•�•���•�ü�ø�•�N�8�»�@�•�º�ø�º�N�K��
�»�@�����ã�º�ü�(�N�N���•�����f�ø���³�»�@���ø���•�«�º���������•�Õ�����•�ü�ø�•�N�8�»�@�•�º�ø�º�N���ø�º�•�º�ü���»�P 

FIGYELEM!  Égési sérülések veszélye. A készülék egyes részei felforrósodhatnak, és használat után 
közve tlenül forrók is maradhatnak! Ne nyúljon a tálhoz, a fedelekhez vagy a párolóedényhez, amíg 
�•�•���ø�� �N�º�ü�ô�º�@�º���� �ø�ã�� ���º���� �Ý�f�ü���º�ø�K�� �n�•�Õ�u�� �Ý�•�@�•���•�ü�ô������ �ø�����u�Ý�•�ã�� �ø�º�@�•�N�u�f�N�� �n�•�Õ�u�� �n�•�@�N�•�Õ�� �8�V�Ý�•�N�P�� �z�º�� ���u�W�ü�ô������ �•��
�Ô�f�N�(�º�ü�º���Ý�º�•�K���•���å�Õ���•�•���N�º�ü�ô�º�@�º�����ü�º�����º�����Ý�f�ü�N�P 

FIGYELEM!  Ne lépje túl a „M AX” jelzést a tál megtöltésekor – �º�•���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø�����f�ø���³�»�@�º���ø���•�«�º�����•���N�•�ü��
tartalmának kiömléséhez vezethe.  

FIGYELEM!  �n�º�Õ�u�º���� ���n�•�N���@�K�� �•���ã�ø���8�� �Ô���8�8���� �Ô���ü�u�•�³�»�ø���N�� �•�³�� �•�� �N�•�ü�«�•�K�� ���º�8�N�� �•�� �Ý�ã�8�N�º�ü�º���� �Ô�º�ü�Õ�u�\�ü�º���ü�(�� �Õ�(�•��
miatt az kifolyhat a tálból.  

FIGYELEM!  Ne engedje, hogy fol yadék kerüljön a tál mélyedésébe és különösen a tál 
csatlakozójába – ez károsíthatja a készüléket.  

Ha bármilyen kér dése vagy nehézsége merül fel az AENO™ készülék használatával 
kapcsolatban, kérjük, forduljon az ügyfélszolgálathoz a support@aeno.com  e-mail címen vagy 
az aeno.com/service -and -warranty  online chaten. A szakemberek segíthetnek a problémák 
rendezésében, így  ���º�����ø�º�ü�ü���ã�³�(�N���»�@���º���º�8�Õ�ã�•�N���5�•�•�•�8���ü���ã�•���•���«���ü�N���ø���Ô�º�ü�ø�º�8�º�@�»�@�»�8�º�P 

mailto:support@aeno.com
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FIGYELEM!  Ne zúzza a készülékben a csontot és/vagy porcokat tartalmazó húst, a magos 
�Õ�u�\�����ü�¬�@���ø�º�N�K���n�•�ü�•���ã���N���•���Ý�»�ô�•�@���³�ã���Ô�»�ü�»�ø�º�N�P���0�ü�(�•�º�N�º�@�º�����N�•�n���ü�å�N�@�•���º�ü���•���¬�@��ntokat, porcokat, magokat 
és héjakat, hogy elkerülje a kés sérülését.  

FIGYELEM!  �J�u�(�•�(�³�ô������ ���º�Õ�� �8���ü�•�K�� �Ý���Õ�u�� �•�� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�� �ø�ã�� �n�•���� �ø�•�5�¬�@���ü�n�•�K�� ���ã�º�ü�(�N�N�� �•�� �N�•�ü�•�N�� �º�ü�N�•�n���ü�å�N�ô�•�� �•��
talapzatról.  

A készüléket nem használhatják 16 év alatti gyermekek, illetve olyan személyek,  akik korlátozott 
�Ô�ã�•�ã�ø�•�ã�K�� �@�•�º�ü�ü�º���ã�� �n�•�Õ�u�� ���º���N�•�ü�ã�@�� �ø�»�5�º�@�@�»�Õ�º�ø�ø�º�ü�� �8�º���³�º�ü�ø�º�•���º�ø�K�� �n�•�Õ�u�� ���º���� �8�º���³�º�ü�ø�º�•���º�ø�� �º�ü�º�Õ�º���³�(��
�N�•�5�•�@�•�N�•�ü�•�N�N�•�ü�K���N�V�³�•�@�@�•�ü���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø���\�•�º���º�ü�N�º�N�»�@�»�8�(�ü�K���n�•�Õ�u�����º�����N�•�8�N���•�ø���³���•�ø�����º�Õ�Ô�º�ü�º�ü�(���Ô�º�ü�\�Õ�u�º�ü�º�N��
�•�ü�•�N�N�� ���ü�u�•���� �@�•�º���»�ü�u�� �8�»�@�•�»�8�(�ü�K�� �•�ø�ã�� �Ô�º�ü�º�ü�(�@�� �•�� �«�ã�•�N�����@águkért. A készüléket kizárólag háztartási 
�ø���8���u�º�•�º�N�«�º���� �N���8�N�»���(�� �Ý�•�@�•���•�ü�•�N�8�•�� �@�•�•���N�•�ø�P�� �z�º�� �Ý�•�@�•���•�ü�ô�•�� �•�� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�º�N�� �ø�\�ü�N�»�8�º���P�� ���� �@�•�º���»�ü�u�ã��
�@�»�8�\�ü�»�@�º�ø�� �º�ü�ø�º�8�\�ü�»�@�º�� �»�8�³�º�ø�»�«�º���� �•�� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�º�N�� �»�@�� �•�� �N�•�8�N���•�»�ø���ø�•�N�� �¬�@�•�ø�� �8�º���³�º�ü�N�º�N�»�@�@�•�º�8�f�º���� �»�@�� �•�•��
�V�N�•�@�å�N�•�@���ø���•�ø�� ���º�Õ�Ô�º�ü�º�ü�(�º���� �Ý�•�@�•���•lja. Ne engedje, hogy gyermekek játsszanak a készülékkel és 
tartozékaival. Ne ejtse le vagy dobja el a készüléket. Ne használjon sérült készüléket vagy 
�N�•�8�N���•�»�ø���ø�•�N�P���J�u�(�•�(�³�ô���������º�Õ���•�8�8���ü�K���Ý���Õ�u���•�����f�@�•�•�ø�ã���•�³�•�N���ø�«�•�����Ô�º�ü�N�\���N�º�N�º�N�N�����»�n�ü�º�Õ�º�@���Ô�º�@�•�\�ü�N�@�»�Õ���»�@��
frekvenc ia megegyezik az elektromos hálózat paramétereivel. A készüléket csak száraz kézzel 
kezelje. Ne hagyja a készüléket felügyelet nélkül a hálózatra csatlakoztatva. Használat után és 
�N�ã�@�•�N�å�N�•�@�� �º�ü�(�N�N�� �Ý�W�•�•�•�� �ø�ã�� �•�� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�� �¬�@�•�N�ü�•�ø���•���ô�•�N�� �•�•�� �º�ü�º�ø�N�8�������@�� �Ý�•�ü���•�•�N�8���ü�P��Amikor leválasztja a 
készüléket az elektromos hálózatról, ne a tápkábelt fogja meg és húzza ki, hanem a csatlakozó 
dugót. Ne merítse a készüléket, a tápkábel dugóját vagy magát a kábelt vízbe vagy más 
folyadékba. Ügyeljen arra, hogy a tápkábel ne legyen me �Õ�¬�@�•�n�•�8���³�n�•�K�� �º�ü�Õ���8�«�\�ü�n�º�K�� �«�º�¬�@�å�5�(�³�n�º�K��
�ã�ü�ü�º�N�n�º�� ���º�� �»�8�ã���N�ø�º�•�•�º���� �Ô���8�8���K�� �»�ü�º�@�� �N�•�8�Õ�u�•�ø�ø�•�ü�� �n�•�Õ�u�� �Ý�(�Ô���8�8�•�@���ø�ø�•�ü�P�� ���� �N�•�5�ø�•�«�º�ü�N�� �¬�@�•�ø�� �@�5�º�¬�ã�•�ü�ã�@��
szerszámokkal lehet kicserélni, ezért ha megsérül, a veszélyes helyzetek elkerülése érdekében a 
gyártónak, egy hivatalos szerv izközpontnak vagy más szakképzett személynek kell kicserélnie. 
Tilos olyan alkatrészeket használni, amelyek nem részei a szállítási készletnek. Ne használja a tála t 
vagy a tartozékokat más eszközökkel. A tálat és a tartozékokat csak a készlethez tartozó al aplappal 
együtt használja. Ne használjon kémiailag agresszív tisztítószereket, csiszoló pasztákat, savakat és  
oldószereket tartalmazó anyagokat vagy fémszivacsokat a készülék tisztításához. A készülék 
részletes leírását, a üzemódokat és a funkciókat a telj es üzemeltetési útmutatóban találja, amely 
�º�ü�»�8�Ý�º�N�(���•�•��aeno.com/documents  weboldalon.  

Alkatrészek rendeltetése  

Alkatrészek  Rendeltetés  Sebességi fokozat  �X�³�( 

 

Húsdarálás  8–12 30–60 s  

Jégaprítás  8–12 10–20 s 

�•�@�@�•�º�N�º�n�(�ø�����@�@�•�º�ø�º�n�º�8�»�@�º 8–12 1–2 perc  

Hüv �º�ü�u�º�@�º�ø�K���³�ã���Ô�»�ü�»�ø�K���ø�•�n�»�«�•�«���ø���(�8�ü�»�@�º 12 2–3 perc  

Hagyma, mogyoróhagyma vagy 
salottahagyma, zeller stb. aprítása  

5–7 15–60 s  

A tészta gyúrása  1 1–2 perc  

 

Tojásfehérje felverése  4 2–4 perc  

Tejszínhab  3 3–5 perc  

 

�n�º�n�º�@�º�ø���Ô�(�•�»�@�º���•�����º�ü�º�Õ�å�N�»�@�ã���Ô�V���ø�¬�ã���n�•l 1–2 1–90  perc  

 

�J�(�•�������Ô�(�•�»�@���b�5�•�8���ü�•�@�c�P 

Megjegyzés.  �Á���«�«�� �»�N�º�ü�� �º�Õ�u�ã�³�º�ô�f�� �5�•�8���ü�•�@�•��
esetén használja a pároló betétet (1 2) 

– 
10–60  perc  

 

Párolás; gabonafélék és egyéb apró 
hozzávalók  – 

20–30 perc  

 

Étel hozzávalók reszelése/aprítása  5–6 30–60  s 
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Készülékj �º�ü�•�( 

Állapot  Jelentése  

J�º�ü�•�(�Ô�»���u 1 

Villogó zöld  A készülék készenléti üzemmódban van  

J�º�ü�•�(�Ô�»���u 2 

Villogó piros  A készülék bekapcsolva, a tál nincs behelyezve vagy nincs lezárva 
a fedéllel  

Villogó fehér és piros  A készülék bekapcsolva és készen áll a p rogram indítására  

Fehéren világít  �����5�8���Õ�8�•�����º�ü�ã���³�å�N�n�•�K���•���N�•�ü���«�º�ü�@�º�ô�»�«�º�����ü�»�n�(���Ý�(���»�8�@�»�ø�ü�º�N���¾ 60  °C 

Pirosan világít  �����5�8���Õ�8�•�����º�ü�ã���³�å�N�n�•�K���•���N�•�ü���«�º�ü�@�º�ô�»�«�º�����ü�»�n�(���Ý�(���»�8�@�»�ø�ü�º�N���½ 60  °C 

�h�º�ü�•�(���•�ü�ü�•�5���N�• Jelentése  

Készenléti üzemmód  

Villogó fehér és piros  A tálat �•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø�«�º���Ý�º�ü�u�º�•�•�\�ø�K���»�@���ü�º�Ô�º�³�ô�\�ø���º�Õ�u���Ô�º�³�(�n�º�ü 

Vörös villogás  �����N�•�ü�•�N���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø�«�º���Ý�º�ü�u�º�•�ã�ø�K���»�@�����º�����Ô�º�³�ã�ø���ü�º���•���Ô�º�³�(�n�º�ü 

�����ø�»�@�•�\�ü�»�ø�����f�ø���³�»�@�º���ø���•�«�º�� 

Villogó fehér és piros  �x�f�ø���³�»�@���x�x�»�8�ü�º�Õ�z���\�•�º�������³�«�•�� 

Villogó fehér  �x�f�ø���³�»�@�����º�ü�º�Õ�å�N�»�@�ã���\�•�º�������³�«�•�����ü�º�Õ�Ô�º�ü�ô�º�«�« +60 °C  

Vörös villogás  �x�f�ø���³�»�@�����º�ü�º�Õ�å�N�»�@�ã���\�•�º�������³�«�•����+60 °C fölött  

Szabályozó funkciók  

Forduljon jobbra/balra  A kiválasztott program paramétereinek beállítása  

Nyomja meg egyszer  Program indítása/leállítása  

Nyomja meg és tartsa lenyomva 
3 másodpercig  

Fu tóprogram törlése  

Nyomja meg és tartsa lenyomva 
(„Turbó” üzemmódban)  

Kés forgása  

�����ø�»�@�•�\�ü�»�ø�����f�ø���³�»�@�8�º���n�•�ü�����º�ü�(�ø�»�@�•�å�N�»�@�º 
1. Óvatosan nyissa ki a csomagolást, és vegye ki a készüléket és a tartozékokat. Távolítson el róluk 

minden csomagolóanyagot.  

2. Tisztítsa m eg a készüléket és a tartozékokat (lásd „Tisztítás és gondozás”).  
3. Helyezze a talpat  (2) egy sima, stabil felületre.  
4. Helyezze a tápkábel dugóját a hálózati aljzatba.  
5. Fordítsa a kapcsolót ( 7) az I állásba, és várja meg, amíg a mutató (3) bekapcsol.  
Csatlakoz ás Wi -Fi hálózathoz és fiók létrehozása  

FIGYELEM!  A receptekhez, valamint a firmware és a receptadatbázis frissítéseihez Wi -Fi-
hálózathoz (2,4  �J�R�•�c���ø�º�ü�ü���¬�@�•�N�ü�•�ø���•���ã�•�K���»�@���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø���ø�ã�ô�º�ü�•�(�ô�»�����ø�º�8�º�@�•�N�\�ü���Ô�ã���ø���N���ø�º�ü�ü���ü�»�N�8�º�Ý���•���ã�•�P 

1. �k�»�@�•�å�N�@�º�� �º�ü�(�� �•�� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�º�N�� ���f�ø���³�»�@�8�º�K�� �»�@�� �•�� �ø�ã�ô�º�ü�•�(�� �«�º�ø�•�5�¬�@���ü�•�@�•�� �V�N�•���� ���u�����ô�•�� ���º�Õ�� �º�Õ�u�@�•�º�8�� �•��
�ø�ã�ô�º�ü�•�(���«�•�8���º�ü�u�ã�ø���8�»�@�•�»���P 

2. A megnyíló menü tetején nyomja  meg a gombot, és válassz a ki a kívánt Wi -Fi hálózatot (csak 
2,4 GHz). 

3. ���³�ô�•�� ���º�Õ�� �•�� �Ý�•�ü���•�•�N�ã�� �ô�º�ü�@�•���N�K�� �»�@�� �ø�•�N�N�ã���N�@������ �•�� �x�x�º�Õ�º�8�(�@�å�N�»�@�z�P�� �à�•�8�ô�•�� ���º�Õ�K�� �•���å�Õ�� �•�� �¬�@�•�N�ü�•�ø���•�•�@�ã��
�Ô���ü�u�•���•�N���«�º�Ô�º�ô�º�•�(�³�ã�ø�K�����•�ô�³���ø�•�N�N�ã���N�@�������•��. 

4. Kattintson  a gombra a menü tetején.  
5. A megnyíló ablakban kattintson a „Beje lentkezés/Regisztráció”.  
6. Kattintson a „Regisztráció”.  

7. ���� �8�º�Õ�ã�@�•�N�8�•�¬�ã���@�� �f�8�ü�•�5������ �Ý���•�•������ �ü�»�N�8�º�� �º�Õ�u�� �Ô�ã���ø���N�J�� �•�³�ô�•�� ���º�Õ�� �•�•�� �º-mail címét és hozzon létre egy 
jelszót, majd kattintson ismét a „Regisztráció” gombra.  

8. A megnyíló ablakban adja meg fiókjának adatait (felh asználónév, nem és életkor), majd 
kattintson a „Mentés” gombra.  
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Firmware frissítés  
Ha új verziójú firmware -t észlelnek (ha a készülék csatlakozik a 2,4 GHz -es Wi -Fi hálózathoz), a 
�ø�ã�ô�º�ü�•�(�������º�Õ�ô�º�ü�º���ã�ø���•�����º�Õ�Ô�º�ü�º�ü�(���»�8�N�º�@�å�N�»�@�P���z�u�����ô�•�����º�Õ���•���x�I�8�ã�@�@�å�N�»�@�z���Õ�����«���N���•z értesítési ablakban. 
�����ø�ã�ô�º�ü�•�(�������º�Õ�ô�º�ü�º���ã�ø���•���Ô�ã�8���o�•�8�º���Ô�8�ã�@�@�å�N�»�@�ã���Ô���ü�u�•���•�N�P���à�•�8�ô�������•���Ô�8�ã�@�@�å�N�»�@���«�º�Ô�º�ô�º�•�»�@�»�8�(�ü���@�•���ü�����\�•�º���º�N�8�º�P 
FIGYELEM!  Ne kapcsolja ki a készüléket, és ne húzza ki az elektromos hálózathoz tartozó kábelét 
frissítés közben.  
Üzemeltetés  
1. Kész�å�N�@�º�� �º�ü�(�� �•�� �Ý���•�•�•�n�•�ü���ø�•�N�J�� �Ý�•�� �@�•�\�ø�@�»�Õ�º�@�K�� �Ý�•�����•�•�•�� ���º�Õ�� �»�@�V�n�•�Õ�u�� �����@�@�•�� ���º�Õ�� �•�� �N�º�8���»�ø�º�ø�º�N�U��

�N�•�n���ü�å�N�@�•���º�ü���•���³�ã���Ý�»�ô�•�N�K���•���¬�@�����N���ø�•�N���»�@���•���Ý�W�@�8���ü���•���8���@�N���ø�•�N�U���•�5�8�å�N�@�•���Ô�º�ü���•�����•�Õ�u���»�8�º�N�f���Ý���•�•�•�n�•�ü���ø�•�N�P 
2. �à�º�Õ�u�º�� �ø�ã�� �•�� ���V���ø�•�Ý���•�� �@�•�\�ø�@�»�Õ�º�@�� �N�•�8�N���•�»�ø���ø�•�N�K�� �»�@�� �@�•�º�8�º�ü�ô�º�� �«�º�� �(�ø�º�N�� �•�� �N�•�ü�«�•�� �blásd az alábbi 

táblázatot).  
Zúzó tartozék  
Helyezze fel a zúzó tartozékot (1 6) a 
tengelykapcsolóra (1) teljesen. Adja a 
hozzávalókat a tálba, és fedje le a 
�Ô�º�³�(�n�º�ü (9) 

�R�•�«�n�º�8�( 
�R�º�ü�u�º�•�•�º�� �•�� �Ý�•�«�n�º�8�(�N�� �b�Ï4) a 
tengelykapcsolóba, ameddig csak 
lehet. Adja a hozzáv alókat a tálba, és 
�Ô�º�³�ô�º���ü�º���•���Ô�º�³�(�n�º�ü���b9) 

�k�º�n�º�8�(���N�•�8�N���•�»�ø 
�R�º�ü�u�º�•�•�º�� �•�� �ø�º�n�º�8�(�� �N�•�8�N���•�»�ø���N�� �b�Ï5) a 
tengelykapcsolóra ütközésig. Adja a 
hozzávalókat a tálba, és fedje le a 
�Ô�º�³�(�n�º�ü (9) 

Kis párolókosár  
���³�ô�•���Ý���•�•�•���•���@�•�\�ø�@�»�Õ�º�@�����º�����u�ã�@�»�Õ�f��
vizet (legalább 600  ml) a  tálhoz. 
Helyezze a kosarat (1 7) a 
tengelykapcsolóra ütközésig. Tegye a 
hozzávalókat a kosárba, és zárja le a 
�Ô�º�³�(�n�º�ü���b9) 

�k�»�N���ü�³�•�ü�•�@���ø�»�@���8�º�@�•�º�ü�(�Ý���•�V�•�5�8�å�N�•�@�Ý���• 
Helyezze a tartót (1 8) a 
tengelykapcsolóra. Helyezze a kés 
�8�º�@�•�º�ü�(�Ý���•�V�•�5�8�å�N�•�@�Ý���• (19) a tartóra  a 
�Ô�ã���������5�º���Õ�»�ø�ø�º�ü���b�8�º�@�•�º�ü�(�Ý���•�c���n�•�Õ�u���•��
széles pengével (aprításhoz) felfelé. 
�ñ�•�8�ô�•���ü�º���•���N�•�ü�•�N���•���Ô�º�³�(�n�º�ü���b10) 

Párolóedény  
���³�ô�•���Ý���•�•�•���•���@�•�\�ø�@�»�Õ�º�@�����º�����u�ã�@�»�Õ�f��
vizet (legalább 600  ml) a tálhoz. 
Csatlakoztassa a párolóedényt  (11) a 
tálhoz, és fordítsa az óramut ató 
járásával ���º�Õ�º�Õ�u�º�•�(�º���� �•�� �8���Õ�•�å�N�»�@�Ý�º�•�P��
Tegye  a hozzávalókat a párolóedénybe , 
�»�@���Ô�º�³�ô�º���ü�º���•���Ô�º�³�(�n�º�ü (13) 

3. Helyezze a tálat a beszerelt tartozékokkal együtt a talpba ütközésig, a C ábrán látható módon.  
4. ���� �ø�ã�ô�º�ü�•�(���� �n�•�ü�•�@�@�•������ �ø�ã�� �º�Õ�u�� �\�•�º�������³���N�� �•�� �ü�ã�@�N�•�8���ü�K�� �»�@�� �•llítsa be a szükséges paramétereket a 

�ø�ã�ô�º�ü�•�(�����N�•�ü�•�ü�Ý�•�N�����Õ�����«���ø���n�•�Õ�u���•���@�•�•�«�•�ü�u���•�����b6) segítségével.  
5. ���� �ø�ã�ô�º�ü�•�(���� ���u�����ô�•�� ���º�Õ�� �•�� �x�³�N�•�8�N�z�� �Õ�����«���N�� �•�� �ø�ã�n�•�ü�•�@�•�N���N�N�� �5�8���Õ�8�•���� �º�ü�ã���³�å�N�•�@�•�Ý���•�P�� ���� �Ô�(�•�»�@�ã�� �ã�³�(��

�ø�»�@�•�å�N�»�@�º���n�ã�@�@�•�•�@�•�•���ü�•�ü�•�@�•���•���ø�ã�ô�º�ü�•�(�����ü�º�@�•���ü�•�N�Ý�•�N���P 
Megjegyzés.  A �Ô�(�•�»�@�ã���ã�³�(���n�ã�@�@�•�•�@�•�•���ü�•�ü�•�@�•���•���x�¨�•�8���ü�•�@���ø�»�@�•�å�N�»�@�º�z���\�•�º�������³�«�•�����•�ø�ø���8���ø�º�•�³�(�³�ã�ø�K��
�•���ã�ø���8���•���Ý�(���»�8�@�»�ø�ü�º�N���º�ü�»�8�ã���•��+95 °C. 
Megjegyzés.  �R�•�� �•�� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�º�N�� �8�º�@�•�º�ü�(�V�•�5�8�å�N���� �ø�»�@�@�º�ü�� �Ý�•�@�•���•�ü�ô�•�K�� �•�•�� �Ý���•�•�•�n�•�ü���ø�•�N�� �•�� �N�•�ü�«�•�� �•��
�Ô�º�³�(�n�º�ü (10�c���ü�»�n�(�����u�å�ü�•�@�������ø�º�8�º�@�•�N�\�ü���ø�º�ü�ü���«�º�N�º�����ã�P���R�•�@�•nálja a tolót ( 20 �c���•�•�����@�@�•�º�N�º�n�(�ø���•�³�•�Õ���ü�•�@�•�Ý���•�P�� 
FIGYELEM! �����ø�»�@�•�\�ü�»�ø�����f�ø���³�»�@�º���ø���•�«�º�������º���»�8�ã���N�@�º�������º�Õ���@�º�����ã�ü�u�º���������•�Õ�����•�ü�ø�•�N�8�»�@�•�N�P 

6. ���� �5�8���Õ�8�•���� �n�»�Õ�»���� ���u�����ô�•�� ���º�Õ�� �•�� �ø�ã�ô�º�ü�•�(���� �•�� �x�x�º�Õ�º�8�(�@�å�N�»�@�z�� �Õ�����«���N�K�� �Ô���8�³�å�N�@�•�� �•�� �ø�•�5�¬�@���ü���N�� �•�•��
O állásba, és válassza le a készüléket a hálózatról.  

7. A tálat a fedél balra forgatásával oldja fel (párolóedényes összeszerelési változat esetén –  
a párolóedényt a fedéllel együtt) (lásd a z E ábrát).  
Megjegyzés.  Ha a tál zárva van, akkor sem lehet kivenni a talp , még akkor sem, ha a készülék le 
van választva az elektromos hálózatról.  

8. Vegye ki a tálat a talpból �P���0�•�V�N�•�����n�º�Õ�u�º���ü�º���•���Ô�º�³�(�N���»�@���•���N�•�8�N���•�»�ø���N���V���5�•�8���ü���ø���@�•�8���n�•�Õ�u���5�•�8���ü���º�³�»���u�N�K��
hogy eltávolítsa a tartalmát.  
FIGYELEM!  �����N�•�ü���»�@���•���Ô�º�³�(���Ô�º�ü�\�ü�º�N�º���Ô�º�ü�Ô���8�8���@���³�Ý�•�N�P���k�����u�Ý�•�ø�º�@�•�N�u�f�n�º�ü���n�•�Õ�u���n�•�@�N�•�Õ���8�V�Ý�•�n�•�ü���n�º�Õ�u�º��
�ø�ã���•���N�•�ü�•�N���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø�«�(�ü���»�@���•���Ô�º�³�(�N���•���N�•�ü�«���ü�P 
Megjegyzés.  Használja a spatulát (2 2) a kis párolókosár kivételéhez a tálból (lásd a D ábrát).  

9. Tisztítsa meg a készüléket és tartozékait (lásd „Tisztítás és gondozás”).  
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Tisztítás és gondozás (lásd az F ábrát)  
FIGYELEM!  Ne merítse a talp testét vízbe. Ne mossa a talp testét mosogatógépben.  
FIGYELEM!  �Á�ã�@�•�N�å�N�•�@�N���¬�@�•�ø���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø���º�ü�º�ø�N�8�������@���Ý�•�ü���•�•�N�8���ü���n�•�ü�����ü�º�n�•�ü�•�@�•�N�•�@�•���»�@���N�º�ü�ô�º�@���ü�º�Ý�f�ü�»�@�º���V�N�•����
végezzen.  
1. A készülék minden olyan részét, amely érintkezik az élelmiszerekkel, mossa le puha szivaccsal 

�»�@�������@���Õ�•�N���@�•�º�8�8�º�ü�P���•�«�ü�å�N�@�º���ü�º���(�ø�º�N���Ô���ü�u�����n�å�•���•�ü�•�N�N�P�������N�•�8�N��zékok mosogatógépben is moshatók.  
2. Törölje le a talp egy vízbe mártott puha ruhával. Ezután törölje szárazra.  
FIGYELEM!  �•�@�@�•�º�@�•�º�8�º�ü�»�@���º�ü�(�N�N���Õ�u�(�•�(�³�ô���������º�Õ���8���ü�•�K���Ý���Õ�u�����ã���³�º�����•�ü�ø�•�N�8�»�@�•���N�º�ü�ô�º�@�º�����@�•�•�8�•�•�P 
Az esetleges meghibásodások elhárítása  
Az eszköz nem kapcs ol be.  �n�º�Ý�º�N�@�»�Õ�º�@�� ���ø�J�� �•�•�� �•�ü�ô�•�•�N�� �Ý�ã�«�•�@�P�� �x�º�Õ���ü�³�•�@�J�� �º�ü�ü�º���(�8�ã�•�•�º�K�� �Ý���Õ�u�� �•�•�� �•�ü�ô�•�•�N��
���º�Õ�Ô�º�ü�º�ü�(�º���� ���f�ø���³�ã�ø-e egy másik eszköz csatlakoztatásával, ha szükséges, csatlakoztassa az 
�º�@�•�ø���•�N���º�Õ�u�����f�ø���³�(���•�ü�ô�•�•�N�Ý���•�P 
A készülék hirtelen leállt.  Lehetséges ok: a túlmelegedés elleni védelem kioldott. Megoldás: 
�Ý�W�•�•�•���ø�ã���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø�º�N���•���•�•���º�ü�º�ø�N�8�������@���Ý�•�ü���•�•�N�8���ü�K���»�@���Ý�•�Õ�u�ô�•���N�º�ü�ô�º�@�º�����ø�ã�Ý�f�ü���ã�P 
���•���Ý���•�•�•�n�•�ü���ø���•���N�•�ü�«�•�����8�º�@�•�º�ü�(�³���º�ø���•���@�•�º�ü�º�N�º�ü�»�@���Ý�º�ü�u�º�N�N���b�n�•�Õ�u���Ô���8�³�å�N�n�•�c�P Lehetséges ok: a kés  (19) 
���ã���¬�@�����º�Õ�Ô�º�ü�º�ü�(�º�����º�ü�Ý�º�ü�u�º�•�n�º�P���x�º�Õ���ü�³�•�@�J���ø�•�5�¬solja ki a készüléket, válassza le a hálózatról, tegye 
vissza a kést  (19) a helyére.  
���� �ø�»�@�•�\�ü�»�ø�� ���f�ø���³�»�@�º�� �ø���•�«�º���� �•�•�� ���@�@�•�º�N�º�n�(�ø�� �ø�ã�����ü�º���º�ø�� �n�•�Õ�u�� �ø�ã�º�@���º�ø a tálból.  Lehetséges 
���ø���ø�J���•���N�•�ü���N�W�ü���n�•�����N���ü�N�n�º�U���N�W�ü�����•�Õ�•�@���Ô�(�•�»�@�ã���Ý�(���»�8�@�»�ø�ü�º�N���n�•�����«�º�•�ü�ü�å�N�n�•���•���8�º�@�•�ã�N�»�@�º�P���x�ºgoldás: távolítsa 
el a felesleges hozzávalókat a tálból, hogy ne haladják meg a „MAX” jelölést; válasszon alacsonyabb 
�Ô�(�•�»�@�ã���Ý�(���»�8�@�»�ø�ü�º�N�º�N���•���8�º�@�•�ã�N�»�@�º�P 
FIGYELEM!  Ha a javasolt módszerek egyike sem segít a probléma megoldásában, forduljon a 
szállítójához va gy egy hivatalos szervizközponthoz. Ne szedje szét a készüléket és ne próbálja meg 
saját maga megjavítani.  
 
 
 
 
 
 
 

Ártalmatlanítással kapcsolatos információk . Ez a szimbólum azt jelenti, hogy a készülék, 
annak elemei és akkumulátorai, valamint elektromos é s elektronikus tartozékai 
ártalmatlanításakor be kell tartania az elektromos és elektronikus berendezések hulladékaira 
(WEEE) és az elem - �»�@���•�ø�ø�V���V�ü�•�N���8�Ý�V�ü�ü�•�³�»�ø���ø�8�•���n�����•�N�ø���•�����º�ü�(�å�8�•�@���ø�•�N�P ���•���º�ü�(�å�8�•�@���ø���@�•�º�8�ã���N��
ez a berendezés élettartama végén külön ártalma tlanítást igényel. Ártalmatlanításkor ne 
dobja ki a készüléket, annak elemeit és akkumulátorait, valamint elektromos és elektronikus 
tartozékait a válogatatlan kommunális hulladékkal együtt, mivel ez káros a környezetre. Az 

adott berendezés ártalmatlanítás ához vissza kell juttatni azt az eladás helyére, vagy le kell adni egy helyi 
újrahasznosító központban. �����8�»�@�•�ü�º�N�º�ø�»�8�N���Ô���8�³�V�ü�ô�������•���Ý�º�ü�u�ã���Ý�•�•�N�•�8�N�•�@�ã���Ý�V�ü�ü�•�³�»�ø�ø�º�•�º�ü�(���@�•���ü�Õ�•�ü�•�N�Ý���•�P 

 
 
 
Az ASBISC fenntartja a jogot a készülék módosítására, valamint a jelen dokumentum módosítására és 
�ø�ã�º�Õ�»�@�•�å�N�»�@�»�8�º���•���Ô�º�ü�Ý�•�@�•���•�ü���ø���º�ü�(�•�º�N�º�@���»�8�N�º�@�å�N�»�@�º�����»�ü�ø�\�ü�P 
�h���N�•�ü�ü�•�@�ã���ã�³�(���»�@���»�ü�º�N�N�•�8tam – �Ð���»�n���•���ø�»�@�•�\�ü�»�ø���ø�ã�@�ø�º�8�º�@�ø�º�³�º�ü���ã���Ý�•�ü���•�•�N�«�•�����N���8�N�»���(���»�8�N�»�ø�º�@�å�N�»�@�»�N�(�ü���@�•�•���å�N�n�•�P 
A gyártó adatai: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipru s). Tel.: 
+48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Kínában készült. Az eb ben a dokumentumban említett 
�n�•�ü�•���º�����u�ã���n�»�³�ô�º�Õ�u���»�@���n�»�³�ô�º�Õ�u���•�����º�Õ�Ô�º�ü�º�ü�(���N�V�ü�•�ô�³�������@���ø���N�V�ü�•�ô�³�����•�N���ø�»�5�º�•�ã�P�������¬�@�����•�Õ���ü�•�@�������Ô�º�ü�N�\���N�º�N�ã�ø��
a gyártás dátumát.  
Naprakész információk és a készülék részletes leírása, valamint csatlakoztatási utasítások, tanúsítv ányok, 
�•�� ���ã���(�@�»�Õ�ã�� �ã�Õ�»���u�º�ø�º�N�� �»�@�� �Õ�•�8�•���¬�ã�•�ø�•�N elfogadó vállalatokra vonatkozó információk az 
aeno.com/documents  oldalon találhatók.  Ez a készülék megfelel a vonatkozó biztonsági 
követelményeknek.  

mailto:info@asbis.com,
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HYE �?�d�k�`�€�j �l�w�o�`�u�w�€�`�t�j�u �{�w�a�w�~ �|�`�•�ƒ�`�}�w�•�w�•�s, �w�•�g �u�`�l�`�~�d�|�}�`�m �f �a�`�e�s�`�h�j�} �b�w�•�m�`�{�w�•�t�h�u�d�• �n�`�~�`�•�d�k�w�• 
�o�`�s�`�•�] �|�n�|�`�m �|�u�w�•�u�c�g �n�~�•�`�~�d�k�w�•�€ �s�j�u�x�† �~�`�•�a�d�• �a�`�•�c�w�•�h�t�`�u �w�•�~�d�|�~�u�d�• �y�`�~�•�`�|�~�d�k�g: 

�F�w�c�d�k�u�d�•�] ACR0001S (�s�j�`�n�€�j�x�j �~�d�|�`�n�g�] E/F), ACR0001S-UK (�s�j�`�n�€�j�x�j �~�d�|�`�n�g�] G): 
�Q�d�l�u�j�n�`�n�`�u �a�u�w�•�h�`�b�•�d�•�g 

�O�u�w�•�€�w�•�s�g (�s�w�•�~�ƒ)�] 220–240 �P (AC), 50–60 �B�€: �3�u�}�`�u�`�n�`�u �o�e�w�•�w�•�h�t�w�•�u�] 1300,0 �P�~ (�z�d�{�w�•�€�s�`�u �~�`�•�• + �v�`�•�i�j�x), 
1000,0 �P�~ (�z�d�{�w�•�€�s�`�u �~�`�•�•), 600,0 �P�~ (�v�`�•�i�j�x): �O�y�`�{�}�w�q �o�w�|�`�u�ƒ�g �|�y�`�|�s�`�u �{�d�i�j�s�w�•�s�] < 2,0 �P�~: �;�`�|�j  
�m�`�}�`�k�g�] 3,5�k (�„�b�~�`�b�w�•�m�d�k�j �m�`�}�`�k�g�] 2,3�k): �I�`�•�i�j�x�j �y�~�~�s�`�u �`�•�`�b�w�•�h�t�w�•�u�g�] 125–5000 �y�~/�•: 8 �y�`�~�•�`�|�~�s�`�u 
�m�•�`�b�j�•: �H�d�•�n�`�{�w�•�€�}�`�m �n�v�d�{�ƒ�u�d�•�] �x�`�‚�s�`�u �s�j�z�`�n�`�t�ƒ�g�] 0–5 �n�b, �n�v�{�s�`�u �`�|�~�j�r�`�u�g�] 5 �b, �~�`�•�`�t�j �ƒ�`�v�j 
�}�d�•�`�n�`�t�s�`�u �b�w�•�m�`�{�w�•�t�h�‡ �6�j�|�‚�k�d�t�] �|�d�u�|�w�•�`�t�j�u, 5"�‡ Wi-Fi�] 802.11 b/g/n (2412–2472 �F�5�€): �E�`�{�`�b�`�t�h�s�`�u 
�o�e�w�•�w�•�h�t�w�•�u�g�] 17,3 �c�4�s / 53,7 �s�P�~: �L�`�v�~�y�`�u�w�•�h�t�w�•�u �b�d�•�~�`�ƒ�`�€�w�•�s�j�€: �A�`�{�`�}�`�•�w�•�s�g�] �p�d�{�ƒ�w�}�‡ �3�q�s�w�•�n�j 
�s�`�n�`�•�c�`�n�g (1 �s �o�d�{�`�}�w�•�w�•�h�t�`�u �c�d�y�ƒ�w�•�s)�] < 90 �c�4: �B�w�|�`�u�ƒ�j �s�`�k�w�•�l�j �d�•�n�`�•�w�•�h�t�w�•�u�g. 1 �s: �H�t�w�•�h�g�] ABS 
�y�k�`�|�~�j�n, �x�i�`�u�b�w�~�}�w�q �y�w�q�y�`�~: �K�`�‚�|�g (�7×�>×�4)�] 384×280×330 �s�s: �V�`�v�g�] 7,8 �n�b�‡ �5�w�•�t�u�g�] �b�•�`�…�j�~�‡ 
�I�`�o�`�b�w�•�m�s�`�u �y�`�t�s�`�u�u�d�•�g` �z�d�•�s�`�|�~. 0…+40 °C, �o�`�•. �l�w�u. 40–60 % (�`�{�`�u�€ �l�~�`�€�s�`�u): �L�`�o�y�`�u�s�`�u 
�y�`�t�s�`�u�u�d�•�g�] �z�d�•�s�`�|�~. �í�����«���������ƒ�&�����o�`�•. �l�w�u. 20–75 % (�`�{�`�u�€ �l�~�`�€�s�`�u): 

�Q�d�q�d�n�`�~�}�w�•�h�t�w�•�u �f�u�d�•�b�j�`�t�j �|�y�`�{�s�`�u  �s�`�|�j�u 

�3�u�z�`�~�}�`�m �}�j�r�`�n (�|�`�•�ƒ�g �s�j�`�€�}�`�m �f �f�k�d�n�~�•�`�€�`�u�€�j�u, �‚�w�l�`�•�n�j�x�g �b�~�u�}�w�•�s �f O �c�j�•�ƒ�w�•�s)�] �”�����������P�~: 

�O�y�`�|�s�`�u �{�d�i�j�s �`�u�€�u�d�k�w�• �i�`�s�`�u�` �n�g�] 5/10/20 �•: �O�`�•�ƒ�g �`�}�~�w�s�`�~ �n�d�•�y�w�} �`�u�€�u�w�•�s �f �|�y�`�|�s�`�u �{�d�i�j�s�j, �d�•�a 
�`�t�u �x�j �„�b�~�`�b�w�•�m�}�w�•�s: �6�j�|�‚�k�d�t�j �`�}�~�w�s�`�~ �`�u�z�`�~�s�`�u �i�`�s�`�u�`�n�g �n�`�•�w�q �f �|�`�o�s�`�u�}�d�k �|�`�•�ƒ�j 
�n�`�•�b�`�}�w�•�w�•�s�u�d�•�w�•�s: �>�{�d�k�t�`�t�u �`�•�i�d�ƒ�g�] 5 �•�w�y�d�‡ 
�3�{�`�ƒ�s�`�u �a�w�}�`�u�c�`�n�w�•�h�t�w�•�u�g (�~�d�[�| �u�n. A, B) 

�?�d�k�`�€�j �l�w�o�`�u�w�€�`�t�j�u �{�w�a�w�~, �h�`�|, �h�`�|�j  �n�`�‚�`�•�j�x, �n�w�s�a�`�t�u�j �n�`�‚�`�•�j�x, �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|� ,̀ �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�t�j 
�u�d�•�c�j�•, �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�t�j �n�`�‚�`�•�j�x, �o�`�•�j�x, �l�`�{�u�j�x�j �b�k�l�`�c�j�•, �x�w�•�| �|�`�t�•�w�} �s�`�u�•�`�€�u�w�q-�b�k�l�`�c�j�•, �‚�w�ƒ�• �b�w�k�w�•�v�w�• 
�e�`�s�a�t�w�•�q, �n�~�•�`�~�j�x�j/�ƒ�d�•�j�x�j �c�`�u�`�n�j �a�{�u�`�n, �n�~�•�`�~�j�x�j/�ƒ�d�•�j�x�j �d�•�n�n�w�q�s�`�u�j �c�`�u�`�n, �o�•�j�x, �x�`�‚�j�x �a�`�i�`�n, �h�j�`�n, 
�„�b�~�`�b�w�•�m�s�`�u �o�`�s�`�{�w�~ �p�d�{�u�`�•�n�‡ 

�O�`�•�ƒ�j �~�`�•�•�d�•�g �† �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g (�~�d�[�| �u�n. A, B) 
1 – �n�€�w�•�c�j�x, 2 – �o�j�s�ƒ, 3 – �c�j�|�‚�k�d�t, 4 – �€�w�•�€�j�x 1, 5 – �€�w�•�€�j�x 2, 6 – �n�`�•�b�`�}�w�•�j�x, 7 – �`�u�z�`�~�j�x, 8 – �h�`�|, 9 – �h�`�|�j 
�n�`�‚�`�•�j�x, 10 – �n�w�s�a�`�t�u�j �n�`�‚�`�•�j�x, 11 – �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|� ,̀ 12 – �v�w�b�d�‚ �n� �̀h�|�`�t�j �u�d�•�c�j�•, 13 – �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�t�j �n�`�‚�`�•�j�x, 
14 – �o�`�•�j�x, 15 – �l�`�{�u�j�x�j �b�k�l�`�c�j�•, 16 – �x�w�•�| �|�`�t�•�w�} �s�`�u�•�`�€�u�w�q-�b�k�l�`�c�j�•, 17 – �‚�w�ƒ�• �b�w�k�w�•�v�w�• �e�`�s�a�t�w�•�q,  
18 – �n�~�•�`�~�j�x�j/�ƒ�d�•�j�x�j �c�`�u�`�n�j �a�{�u�`�n 19 – �n�~�•�`�~�j�x�j/�ƒ�d�•�j�x�j �d�•�n�n�w�q�s�`�u�j �c�`�u�`�n, 20 – �o�•�j�x, 21 – �x�`�‚�j�x �a�`�i�`�n, 
22 – �h�j�`�n: 

�O�`�o�s�`�u�`�‚�`�n�w�•�s�u�d�• �† �u�`�l�`�e�b�w�•�v�`�€�w�•�s�u�d�• 
�O�`�•�ƒ�u �„�b�~�`�b�w�•�m�d�k�w�•�€ �`�{�`�z �w�•�v�`�c�j�• �m�`�u�w�h�`�€�d�ƒ �`�t�| �‚�`�|�~�`�h�q�h�j  �o�d�~: �L�`�o�y�`�u�d�ƒ �`�t�| �€�w�•�€�w�•�s�u�d�•�g 
�o�d�~�`�b� ̀�„�b�~�`�b�w�•�m�s�`�u �o�`�s�`�•: 

�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �8�b�w�•�v�w�•�d�u �}�`�•�}�d�ƒ �c�`�u�`�n�u�d�•�j �o�d�~�] �u�`�l�ƒ�`�u �`�t�u �c�`�~�`�•�n�d�k�g �o�`�u�d�ƒ �c�•�`�u�ƒ �`�s�`�u�j 
�s�j�z�j�€ �† �e�b�w�•�t�v �d�q�d�ƒ �c�•�`�u�ƒ �s�`�ƒ�•�d�k�j�|: �F�j �c�j�y�x�d�ƒ �|�`�•�ƒ�j �v�`�•�i�`�n�`�u �s�`�|�d�•�j�u, �d�•�a �`�t�u �`�v�l�`�~�w�•�s �f: 

�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �O�`�•�ƒ�j �v�`�o�`�b�w�•�m�s�`�u �g�u�h�`�€�ƒ�w�•�s �v�`�•�i�}�w�q �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �‚�w�l�`�•�j�u�d�k�w�•�€ �n�`�s �c�•�`�u�€ 
�o�d�~ �b�w�•�m �w�•�u�d�u�`�k�w�•�€ �`�{�`�z �`�u�z�`�~�d�ƒ �|�`�• �ƒ�g, �`�t�u�w�•�o�d�~�† �`�u�z�`�~�d�ƒ �`�t�u �|�u�w�•�€�s�`�u �`�q�a�t�w�•�•�j�€�‡ 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �3�t�•�}�`�m�ƒ�u�d�• �|�~�`�u�`�k�w�• �}�~�`�u�b�‡ �O�`�•�ƒ�j �w�•�w�v �s�`�|�d�• �n�`�•�w�q �d�u �~�`�ƒ�`�u�`�k �† �~�`�ƒ �s�u�`�k 
�`�u�s�j�z�`�y�d�| �„�b�~�`�b�w�•�m�d�k�w�•�€ �o�d�~�w: �F�j �c�j�y�x�d�ƒ �h�`�|�j�u, �n�`�‚�`�•�j�x�u�d�•�j�u �n�`�s �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�t�j�u, �ƒ�`�u�j �c�d�{ �c�•�`�u�ƒ 
�`�s�a�w�q�z�w�}�j�u �x�d�u �|�`�{�x�d�k, �n�`�s �„�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �z�d�{�w�€�j �p�d�{�u�w�€ �n�`�s �o�`�|�~ �v�w�•: �F�j �c�j�y�x�d�ƒ �~�`�ƒ�`�€�u�w�q �~�`�•�•�j�u, �s�j�u�x�† 
�`�t�u �k�j�w�}�j�u �x�|�`�{�x�j�‡ 

�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �;�`�|�g  �k�€�u�d�k�j�| �s�j �b�d�•�`�e�`�u�€�d�ƒ «MAX» �u�v�`�u�g. �c�` �n�`�•�w�q �f �o�`�u�b�d�€�u�d�k �`�s�`�u�j 
�y�`�•�w�•�u�`�n�w�•�h�t�`�u �k�€�s�`�u�g �|�`�•�ƒ�j �`�v�l�`�~�`�u�ƒ�j �g�u�h�`�€�ƒ�w�•�s:  
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �L�`�o�y�`�u�d�ƒ �e�b�w�•�v�w�•�h�t�w�•�u �h�`�|�j �s�d�z �~�`�ƒ �o�d�q�w�•�n �`�}�d�k�`�€�u�d�k�j�|, �ƒ�`�u�j �w�• �`�t�u �n�`�•�w�q �f 
�c�w�•�•�| �h�`�‚�}�d�k �h�`�|�j�€�] �o�`�u�n�`�•�m�`�n�j �b�w�k�w�•�v�w�• �`�{�`�z�`�€�s�`�u �y�`�~�r�`�{�w�}�‡ 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �;�w�•�t�k �s�j �~�}�d�ƒ, �w�• �o�d�q�w�•�n�g �u�d�•�h�`�‚�`�u�€�j �h�`�|�j �l�w�•�ƒ�g, �† �s�`�|�u�`�}�w�•�`�y�d�| �h�`�|�j  
�~�d�q�`�c�•�s�`�u �s�j�`�n�€�j�x�j �s�d�z�+ �c�` �n�`�•�w�q �f �o�`�u�b�d�€�u�d�k �|�`�•�ƒ�j �}�u�`�|�s�`�u�g: 

�7�h�d AENO™ �|�`�•�ƒ�j �„�b�~�`�b�w�•�m�s�`�u �o�d�~ �n�`�y�}�`�m �o�`�•�€�d�• �n�`�s �c�i�}�`�•�w�•�h�t�w�•�u�u�d�• �d�u �m�`�b�d�k, �l�u�c�•�w�•�s �d�u�ƒ 
�n�`�y�}�d�k �`�z�`�n�€�w�•�h�t�`�u �m�`�{�`�t�w�•�h�t�`�u �o�d�~ support@aeno.com �f�k�d�n�~�•�w�u�`�t�j�u �‚�w�|�~�w�} �n�`�s aeno.com/service-
and-warranty  �o�`�|�€�d�w�} �`�{�€�`�u�€ �x�`�~�w�•�s: �F�`�|�u�`�b�d�~�u�d�•�g �n�„�b�u�d�u �C�d�e �y�`�•�e�d�k �c�`, �† �C�d�e �o�`�•�n�`�}�w�• �x�j �k�j�u�j 
�i�`�s�`�u�`�n �† �z�`�u�ƒ �m�`�l�|�d�k �l�`�u�w�•�h �`�t�€�d�k�d�k�w�• �}�•�`: 

mailto:support@aeno.com
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�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �O�`�•�ƒ�j �s�d�z �s�j �s�`�u�•�`�€�•�d�ƒ �w�|�n�w�•�u�d�•�w�} �†/�n�`�s �`�r�`�{�w�} �s�j�|�g, �n�w�•�j�e�u�d�•�w�} �s�•�b�d�•�g �n�`�s 
�n�d�q�†�u�d�•�w�} �g�u�n�w�•�t�e�u�d�•�g: �6�`�u�`�n�g �}�u�`�|�d�k�w�•�€ �l�w�•�|�`�‚�d�k�w�• �o�`�s�`�• �u�`�l�`�y�d�|  �o�d�{�`�€�•�d�ƒ �w�|�n�w�•�u�d�•�g, �n�{�r�j�n�u�d�•�g 
�† �n�r�d�y�u�d�•�g: 

�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �B�`�s�w�e�}�d�ƒ, �w�• �|�`�•�ƒ�u �`�u�z�`�~�}�`�m �f, �u�`�l�ƒ�`�u �h�`�|�g �o�j�s�ƒ�j�€ �o�`�u�d�k�g�‡ 

�O�`�•�ƒ�g �u�`�l�`�~�d�|�}�`�m �x�f �s�j�u�x�† 16 �~�`�•�d�n�`�u �d�•�d�l�`�u�d�•�j �n�`�s �…�j�e�j�n�`�n�`�u, �|�`�o�s�`�u�`�‚�`�n �o�w�b�d�n�`�u �n�`�s 
�s�~�`�}�w�• �w�•�u�`�n�w�•�h�t�w�•�u�u�d�• �w�•�u�d�€�w�q �`�u�p�`�u�€ �n�w�q�s�j�€ �„�b�~�`�b�w�•�m�d�k�w�• �o�`�s�`�•, �d�h�d �u�•�`�u�ƒ �x�w�•�u�d�u �a�`�}�`�•�`�• �‚�w�•�p 
�n�`�s �b�j�~�d�k�j�ƒ�u�d�• �|�`�•�ƒ�g �v�`�o�`�b�w�•�m�d�k�w�• �o�`�s�`�• �† �x�d�u �b�~�u�}�w�•�s �j�•�d�u�€ �`�u�}�~�`�u�b�w�•�h�t�`�u �o�`�s�`�• �y�`�~�`�|�l�`�u�`�~�w�• 
�`�u�p�j �o�|�n�w�q�w�•�h�t�`�u �u�d�•�ƒ�w: �O�`�•�ƒ�g �u�`�l�`�~�d�|�}�`�m �f �s�j�`�t�u �n�d�u�€�`�q�`�t�j�u �y�`�t�s�`�u�u�d�•�w�•�s �„�b�~�`�b�w�•�m�d�k�w�• �o�`�s�`�•: 
�3�•�b�d�k�}�w�•�s �f �|�`�•�ƒ�g �c�•�|�w�•�s �„�b�~�`�b�w�•�m�d�k: �P�u�`�|�}�`�m�ƒ�j�€ �l�w�•�|�`�‚�d�k�w�• �o�`�s�`�• �|�`�•�ƒ�g �† �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g 
�„�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �s�j�`�t�u �c�•�`�u�€ �u�`�l�`�~�d�|�}�`�m �u�y�`�~�`�n�j �o�`�s�`�• �† �o�•�`�o�`�u�b�u�d�•�j�u �o�`�s�`�y�`�~�`�|�l�`�u�‡ �;�w�•�t�k �s�j 
�~�}�d�ƒ �d�•�d�l�`�u�d�•�j�u �l�`�q�`�k �|�`�•�ƒ�j �† �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�j �o�d�~: �F�j �b�€�d�ƒ �† �s�j �u�d�~�d�ƒ �|�`�•�ƒ�g: �F�j �„�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �}�u�`�|�}�`�m 
�|�`�•�ƒ�g �† �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g: �B�`�s�w�e�}�d�ƒ, �w�• �~�d�l�u�j�n�`�n�`�u �a�u�w�•�h�`�b�•�d�•�w�•�s �u�v�}�`�m �`�u�}�`�u�`�n�`�u �k�`�•�w�•�s�g �† 
�o�`�r�`�l�`�n�`�u�w�•�h�t�w�•�u�g �o�`�s�`�y�`�~�`�|�l�` �u�w�•�s �d�u �f�k�d�n�~�•�w�€�`�u�€�j �y�`�•�`�s�d�~�•�d�•�j�u: �O�`�•�ƒ�j �o�d�~ �`�v�l�`�~�d�ƒ �s�j�`�t�u 
�x�w�• �p�d�{�ƒ�d�•�w�}�‡ �9�k�d�n�~�•�w�€�`�u�€�j�u �s�j�`�€�}�`�m �|�`�•�ƒ�g �s�j �h�w�q�d�ƒ �`�{�`�u�€ �o�|�n�w�q�w�•�h�t�`�u: �W�b�~�`�b�w�•�m�d�k�w�•�€ �o�d�~�w �† 
�s�`�ƒ�•�d�k�w�•�€ �`�{�`�z �|�`�•�ƒ�g �f�k�d�n�~�•�w�€�`�u�€�j�€ �`�u�z�`�~�d�ƒ: �3�u�z�`�~�d�ƒ �|�`�•�ƒ�g �f�k�d�n�~�•�`�n�`�u �}�`�•�c�`�n�j�€�] �a�{�u�d�k�w�} �l�•�w�€�`�n�g, 
�w�x �h�d �o�w�|��̀u�ƒ�j �k�`�•�g: �F�j�[ �g�u�n�q�s�d�ƒ �|�`�•�ƒ�g, �o�w�|�`�u�ƒ�j �k�`�•�j �l�•�w�€�g �n�`�s �o�d�u�€ �k�`�•�g �z�•�j �n�`�s �`�t�k �o�d�q�w�•�n�u�d�•�j �s�d�z�‡ 
�B�`�s�w�e�}�d�ƒ, �w�• �o�w�|�`�u�ƒ�j �k�`�•�g �w�k�w�•�}�`�m �x�f, �m�{�}�`�m �x�f, �|�d�q�s�}�`�m �x�f �w�•�†�f �a�`�u�w�} �n�`�s �x�j �v�‚�}�w�•�s �~�`�ƒ, �|�w�•�• 
�`�{�`�•�n�`�u�d�•�j �n�`�s �z�d�•�s�w�•�h�t�`�u �`�q�a�t�w�•�•�u�d�•�j �o�d�~: �B�w�|�`�u�ƒ�j �k�`�•�g �n�`�•�w�q �f �‚�w�l�`�•�j�u�}�d�k �s�j�`�t�u �o�`�~�w�•�n 
�b�w�•�m�j�ƒ�u�d�•�j �„�b�u�w�•�h�t�`�s�a, �o�d�~�†�`�a�`�•, �d�h�d �`�t�u �}�u�`�|�}�d�k �f, �`�y�`  �y�d�~�ƒ �f �‚�w�l�`�•�j�u�}�j �`�•�~�`�c�•�w�q�j, �k�j�`�e�w�•�}�`�m 
�|�y�`�|�`�•�n�s�`�u �n�d�u�~�•�w�u�j �`�v�l�`�~�`�n�€�j �n�`�s �`�t�k �w�•�`�n�`�}�w�•�}�`�m �`�u�p�j �n�w�q�s�j�€�] �}�~�`�u�b�`�}�w�• �j�•�`�}�j�r�`�n�u�d�•�j 
�`�{�`�z�`�€�w�•�s�j�€ �l�w�•�|�`�‚�d�k�w�• �o�`�s�`�•�‡ �3�•�b�d�k�}�w�•�s �f �„�b�~�`�b�w�•�m�d�k �`�t�u�y�j�|�j �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•, �w�•�w�u�ƒ �u�d�•�`�{�}�`�m �x�d�u 
�`�{�`�ƒ�s�`�u �‚�`�h�d�h�j �s�d�z�‡ �F�j �„�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �h�`�|�g �n�`�s �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �`�t�k �|�`�•�ƒ�d�•�j �o�d�~�‡ �W�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �h�`�|�g �† 
�a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �s�j�`�t�u �`�{�`�ƒ�s�`�u �‚�`�h�d�h�j �s�d�z �u�d�•�`�{�}�`�m �o�j�s�ƒ�j �o�d�~ �s�j�`�|�j�u�‡ �O�`�•�ƒ�j �s�`�ƒ�•�s�`�u �o�`�s�`�• �s�j 
�„�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �ƒ�j�s�j�`�n�`�u �† �`�b�•�d�|�j�} �k�}�`�€�w�q �s�j�z�w�€�u�d�•, �o�q�n�w�q �s�`�m�w�•�n�u�d�•, �h�h�w�•�u�d�• �† �k�w�•�m�j�x�u�d�• �y�`�•�w�•�u�`�n�w�q 
�s�j�z�w�€�u�d�•, �j�u�x�y�d�| �u�`�† �s�d�~�`�q�`�n�`�u �|�y�w�•�u�b�u�d�•: �O�`�•�ƒ�j, �u�•�  ̀ �{�d�i�j�s�u�d�•�j �† �b�w�•�m�`�{�w�•�t�h�u�d�•�j �s�`�u�•�`�s�`�|�u 
�u�n�`�•�`�b�•�w�•�h�t�w�•�u�g �n�`�•�d�k�j �f �b�~�u�d�k �`�s�a�w�q�z�`�n�`�u �o�•�`�o�`�u�b�u�d�•�j �p�d�{�u�`�•�n�w�•�s, �w�•�g �o�`�|�`�u�d�k�j �f 
aeno.com/documents �n�`�t�ƒ�f�z�w�•�s: 

�4�`�q�` �c�•�j�x�u�d�•�j �u�v�`�u�`�n�w�•�h�t�w�•�u�g 

�4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�• �H�v�`�u�`�n�w�•�h�t�w�•�u�g �3�•�`�b�w�•�h�t�w�•�u �<�`�s�`�u�`�n 

 

�F�|�j �s�`�u�•�`�€�w�•�s 8–12 30–60 �} 

�O�`�{�w�•�t�€�j �s�`�u�•�`�€�w�•�s 8–12 10–20 �} 

�4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�j �l�`�{�u�w�•�s�g 8–12 1–2 �•�w�y�d 

�O�w�•�•�r�j �o�`�~�j�n�u�d�•�j, �g�u�n�w�•�t�e�u�d�•�j, �|�w�•�•�r�j �o�`�~�j�n�u�d�•�j 
�s�`�u�•�`�€�w�•�s 

12 2–3 �•�w�y�d 

�O�w�l�j, �|�w�l-�v�`�k�w�~�j, �u�d�l�w�•�•�j �† �`�t�k�u�j �s�`�u�•�`�€�w�•�s 5–7 15–60 �} 

�?�s�w�•�j �o�w�•�u�€�w�•�s 1 1–2 �•�w�y�d 

 

�C�}�j �|�y�j�~�`�n�w�•�€�j �o�`�•�w�•�s 4 2–4 �•�w�y�d 

�O�d�•�w�•�€�ƒ�j �o�`�•�w�•�s 3 3–5 �•�w�y�d 

 

�3�y�w�•�•�u�d�• �y�`�~�•�`�|�~�w�•�s�] �~�`�ƒ�`�€�s�`�u �b�w�•�m�`�{�w�•�t�h�w�} 1–2 1–90 �•�w�y�d 

 

�I�w�b�d�l�`�v�w�•�s�‡ 

�@�`�u�w�h�`�b�•�w�•�h�t�w�•�u�‡ �F�j�`�i�`�s�`�u�`�n �s�j �ƒ�`�u�j�|�u�w�•�u�c 
�v�w�b�d�l�`�v�d�k�w�• �o�`�s�`�• �„�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �b�w�k�w�•�v�d�‚�j �u�d�•�c�j�•�g (12) 

– 
10–60 �•�w�y�d 

 

�I�w�b�d�l�`�v�w�•�s�+ �o�`�~�j�n�`�}�w�•�u�d�•�j �† �`�t�k �s�`�u�• �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�j 
�d�‚�w�•�s – 

20–30 �•�w�y�d 

 
�4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �ƒ�d�•�w�•�s/�n�~�•�`�~�w�•�s 5–6 30–60 �} 
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�O�`�•�ƒ�j �j�u�c�j�n�`�€�j�  ̀

�P�j�r�`�n�g �=�s�`�|�~�g 

�S�w�•�€�j�x 1 

�;�`�•�h�w�•�s �f �n�`�u�`�x �O�`�•�ƒ�g �b�~�u�}�w�•�s �f �|�y�`�|�s�`�u �{�d�i�j�s�w�•�s 

�S�w�•�€�j�x 2 

�;�`�•�h�w�•�s �f �n�`�•�s�j�• �O�`�•�ƒ�g �s�j�`�€�}�`�m �f, �h�`�|�g �~�d�q�`�c�•�}�`�m �x�f �n�`�s �n�`�‚�`�•�j�x�g �‚�`�n  �x�f 

�;�`�•�h�w�•�s �f �|�y�j�~�`�n �† �n�`�•�s�j�• �O�`�•�ƒ�g �s�j�`�€�}�`�m �f �† �y�`�~�•�`�|�~  �f �m�•�`�b�•�j �b�w�•�m�`�•�n�s�`�u�g 

�P�`�{�}�w�•�s �f �|�y�j�~�`�n �@�•�`�b�j�•�g �s�d�n�u�`�•�n�d�k �f, �h�`�|�j �u�d�•�|�w�•�s �z�d�•�s�`�|�~�j�r�`�u�g < 60 °C �f 

�P�`�{�}�w�•�s �f �n�`�•�s�j�• �@�•�`�b�j�•�g �s�d�n�u�`�•�n�d�k �f, �h�`�|�j �u�d�•�|�w�•�s �z�d�•�s�`�|�~�j�r�`�u�g < 60 °C �f 

�A�`�•�b�`�}�w�•�j�x�j �b�w�•�m�`�{�w�•�t�h�u�d�•�g 

�L�~�~�d�k �`�z/�p�`�l  �:�u�~�•�}�`�m �m�•�`�b�•�j �y�`�•�`�s�d�~�•�d�•�j �n�`�•�b�`�}�w�•�w�•�s 

�O�d�q�s�d�k �s�d�n �`�u�b�`�s �@�•�`�b�j�•�g �b�w�•�m�`�•�n�w�•�s/�c�`�c�`�•�d�€�w�•�s 

�O�d�q�s�d�k �† �y�`�o�d�k 3 �}�`�t�•�n�t�`�u �F�d�n�u�`�•�n�}�`�m �m�•�`�b�•�j �x�d�q�`�•�n�w�•�s 

�O�d�q�s�d�k �† �y�`�o�d�k («�Q�w�•�•�a�w» �{�d�i�j�s�w�•�s) �6�`�u�`�n�j �y�~�~�w�•�s 

�O�`�•�ƒ�j �u�`�l�`�y�`�~�•�`�|�~�w�•�s�g �`�v�l�`�~�`�u�ƒ�j  �o�`�s�`�• 
1. �8�b�w�•�v�w�•�d�u �a�`�€�d�ƒ �‚�`�h�d�h�`�}�w�•�w�•�s�g �† �o�`�u�d�ƒ �|�`�•�ƒ�u �w�• �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g: �6�•�`�u�€�j�€ �o�d�{�`�€�•�d�ƒ �a�w�k�w�• 

�‚�`�h�d�h�`�}�w�•�s�`�u �u�t�w�•�h�d�•�g: 

2. �F�`�ƒ�•�d�k �|�`�•�ƒ�g �† �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g (�~�d�[�| «�F�`�ƒ�•�w�•�s �† �l�u�`�s�ƒ»): 
3. �Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �|�` �•�ƒ�j �o�j�s�ƒ�g (2) �o�`�•�h, �n�`�t�w�•�u �s�`�n�d�•�d�|�j �}�•�`: 

4. �F�j�`�€�•�d�ƒ �o�w�|�`�u�ƒ�j �k�`�•�g �o�w�|�`�u�ƒ�j �}�`�•�c�`�n�j�€: 

5. �3�u�z�`�~�j�x�g (7) �c�•�d�ƒ I �c�j�•�ƒ�j �}�•�` �† �|�y�`�|�d�ƒ, �s�j�u�x�† �c�j�|�‚�k�d�t�g (3) �s�j�`�u�`: 

Wi-Fi �€�`�u�€�j�u �s�j�`�u�`�k�w�• �† �o�`�v�j�} �|�~�d�q�m�d�k�w�• �o�`�s�`�• 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �4�`�q�`�c�•�`�~�w�s�|�d�• �s�w�•�~�ƒ �b�w�•�m�d�k�w�• �o�`�s�`�•, �j�u�x�y�d�| �u�`�† �w�•�w�u�}�`�m�j�u �† �a�`�q�`�c�•�`�~�w�s�|�d�•�j 
�~�}�t�`�k�u�d�•�j �a�`�e�`�t�j �h�`�•�s�`�€�w�•�s�u�d�•�j�u �o�`�|�`�u�d�k�j�w�•�h�t�w�•�u �w�•�u�d�u�`�k�w�• �o�`�s�`�• �y�d�~�ƒ �f �s�j�`�u�`�k Wi-Fi �€�`�u�€�j�u 
(2,4 �5�B�€) �† �|�~�d�q�m�d�k �o�`�v�j�}�] �|�`�•�ƒ�j �c�j�|�‚�k�d�t�j �„�b�u�w�•�h�t�`�s�a: 
1. �O�`�•�ƒ�g �y�`�~�•�`�|�~�d�ƒ �v�`�o�`�b�w�•�m�s�`�u �† �c�j�|�‚�k�d�t�j �s�j�`�€�u�d�k�w�•�€ �o�d�~�w �s�d�n �`�u�b�`�s �|�d�q�s�d�ƒ �c�•�  ̀ �€�`�u�n�`�€�`�m 

�o�`�~�}�`�m�j �}�•�`: 

2. �4�`�€�}�w�q �g�u�~�•�`�€�`�u�n�j �}�d�•�†�w�•�s �|�d�q�s�d�ƒ  �† �g�u�~�•�d�ƒ �`�u�o�•�`�i�d�v�~ Wi-Fi �€�`�u�€�g (�s�j�`�t�u 2,4 �5�B�€): 
3. �F�w�•�~�ƒ�`�b�•�d�ƒ �€�`�u�€�j �b�`�q�~�u�`�a�`�{�g �† �|�d�q�s�d�ƒ «�B�`�|�~�`�~�d�k»: �O�y�`�|�d�ƒ �s�j�`�€�s�`�u �b�w�•�m�g�u�h�`�€�j �`�}�`�•�~�j�u �† 

�|�d�q�s�d�ƒ : 
4. �:�u�~�•�`�€�`�u�n�j �}�d�•�†�w�•�s �|�d�q�s�d�ƒ : 
5. �4�`�€�}�w�q �y�`�~�w�•�o�`�u�w�•�s �|�d�q�s�d�ƒ «�F�w�•�~�ƒ/�5�•�`�u�€�w�•�s»: 

6. �O�d�q�s�d�ƒ «�5�•�`�u�€�}�d�k»: 
7. �5�•�`�u�€�s�`�u �p�†�w�•�s �|�~�d�q�m�d�ƒ �o�`�v�j�}. �s�w�•�~�ƒ�`�b�•�d�ƒ �p�d�• �f�k. �o�`�|�€�d�u �† �|�~�d�q�m�d�ƒ �b�`�q�~�u�`�a�`�{, �n�•�n�j�u �|�d�q�s�d�ƒ 

«�5�•�`�u�€�}�d�k»: 

8. �4�`�€�}�w�q �y�`�~�w�•�o�`�u�w�•�s �s�w�•�~�ƒ�`�b�•�d�ƒ �p�d�• �o�`�v�}�j �~�}�t�`�k�u�d�•�g (�„�b�~�`�u�w�•�u�g, �|�d�{�g �† �~�`�•�j�ƒ�g) �† �|�d�q�s�d�ƒ 
«�L�`�o�y�`�u�d�k»: 

�H�d�•�n�`�{�w�•�€�}�`�m �m�•�`�b�•�`�t�j�u �`�y�`�o�w�}�s�`�u �h�`�•�s�`�€�w�•�s 

�H�d�•�n�`�{�w�•�€�}�`�m �m�•�`�b�•�`�t�j�u �`�y�`�o�w�}�s�`�u �u�w�• �~�`�•�a�d�•�`�n�j �o�`�t�~�u�`�a�d�•�s�`�u �c�d�y�ƒ�w�•�s (�d�h�d �|�`�•�ƒ�g �s�j�`�€�}�`�m �f 
2,4 �5�B�€ Wi-Fi �€�`�u�€�j�u) �c�j�|�‚�k�d�t�j�u �n�o�`�t�~�u�}�j �o�`�s�`�y�`�~�`�|�l�`�u  �m�`�u�w�•�€�w�•�s: �O�d�q�s�d�ƒ «�;�`�•�s�`�€�u�d�k» �n�w�r�`�n�g 
�m�`�u�w�•�€�s�`�u �y�`�~�w�•�o�`�u�w�•�s: �6�j�|�‚�k�d�t�j �}�•�` �n�€�w�•�€�`�c�•�}�j �u�d�•�n�`�{�w�•�€�}�`�m �m�•��̀b�•�`�t�j�u �`�y�`�o�w�}�s�`�u �h�`�•�s�`�€�s�`�u 
�b�w�•�m�g�u�h�`�€�g: �O�y�`�|�d�ƒ �h�`�•�s�`�€�s�`�u �`�}�`�•�~�j  �s�`�|�j�u �o�`�q�w�•�c�`�b�•�w�•�h�t�`�u�g: 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �;�`�•�s�`�€�s�`�u �g�u�h�`�€�ƒ�w�•�s �|�`�•�ƒ�g �s�j �`�u�z�`�~�d�ƒ, �j�u�x�y�d�| �u�`�† �`�t�u �s�j �`�u�z�`�~�d�ƒ �o�w�|�`�u�ƒ�j 
�`�q�a�t�w�•�•�j�€: 

�I�`�o�`�b�w�•�m�w�•�s�g 
1. �L�`�~�•�`�|�~�d�k �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g�] �`�u�o�•�`�i�d�v�~�w�•�h�t�`�u �c�d�y�ƒ�w�•�s �s�`�ƒ�•�d�k �†/�n�`�s �k�}�`�u�`�k �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g, �o�d�{�`�€�u�d�k 

�g�u�n�w�•�t�e�j �n�d�q�†�g, �w�|�n�w�•�u�d�•�g �† �`�r�`�{�g �s�|�j�€, �s�`�u�• �n�~�•�`�~�d�k �l�w�v�w�• �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g: 
2. �P�d�•�€�•�d�ƒ �`�v�l�`�~�`�u�ƒ�j �o�`�s�`�• �`�u�o�•�`�i�d�v�~ �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �† �~�d�q�`�c�•�d�ƒ �c�•�`�u�ƒ �h�`�|�j �s�d�z (�~�d�[�| �|�~�w�•�† 

�a�d�•�}�`�m �`�q�t�w�•�|�`�n�g): 
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�F�`�u�•�`�€�u�w�q-�b�k�l�`�c�j�• 
�Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �s�`�u�•�`�€�u�w�q-�b�k�l�`�c�j�•�g (16) 
�n�€�w�•�c�j�x�j �}�•�` (1), �s�j�u�x�† �`�t�u �j�• �~�d�q�u �g�u�n�u�j: 
�3�}�d�k�`�€�u�d�k �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �h�`�|�j  �s�d�z �† 
�‚�`�n�d�k �n�`�‚�`�•�j�x�g (9) 

�B�`�•�j�x 
�Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �o�`�•�j�x�g (14) �n�€�w�•�c�j�x�j �}�•�`, 
�s�j�u�x�† �`�t�u �j�• �~�d�q�u �g�u�n�u�j: �3�}�d�k�`�€�u�d�k 
�a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �h�`�|�j �s�d�z �† �‚�`�n�d�k 
�n�`�‚�`�•�j�x�g (9) 

�?�`�{�u�j�x�j �b�k�l�`�c�j�• 
�Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �l�`�{�u�j�x�j �b�k�l�`�c�j�•�g (15) 
�n�€�w�•�c�j�x�j �}�•�`, �s�j�u�x�† �`�t�u �j�• �~�d�q�u �g�u�n�u�j: 
�3�}�d�k�`�€�u�d�k �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �h�`�|�j  �s�d�z �† 
�‚�`�n�d�k �n�`�‚�`�•�j�x�g (9) 

�U�w�ƒ�• �b�w�k�w�•�v�w�• �e�`�s�a�t�w�•�q 
�;�`�|�j  �s�d�z �`�}�d�k�`�€�•�d�ƒ �`�u�o�•�`�i�d�v�~ 
�ƒ�`�u�`�n�w�•�h�t�`�s�a �z�w�•�• (�`�{�u�}�`�e�u 600 �s�k)�‡ 
�Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �e�`�s�a�t�w�•�q�g (17) �n�€�w�•�c�j�x�j �}�•�`, 
�s�j�u�x�† �`�t�u �j�• �~�d�q�u �g�u�n�u�j: �3�}�d�k�`�€�u�d�k 
�a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �e�`�s�a�t�w�•�q�j �s�d�z �† �‚�`�n�d�k 
�n�`�‚�`�•�j�x�g (9) 

�A�~�•�`�~�j�x�j/�ƒ�d�•�j�x�j �d�•�n�n�w�q�s�`�u�j �c�`�u�`�n 
�Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �a�{�u�`�n�g (18) �n�€�w�•�c�j�x�j �}�•�`: 
�Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �n�~�•�`�~�j�x�j/�ƒ�d�•�j�x�j �c�`�u�`�n�g (19) 
�a�{�u�`�n�j �}�•�`�] �‚�w�ƒ�• �|�`�t�•�d�•�w�} (�ƒ�d�•�d�k�w�• 
�o�`�s�`�•) �n�`�s �k�`�t�u �|�`�t�•�w�} (�n�~�•�`�g�~�d�k�w�• 
�o�`�s�`�•) �c�d�y�j �}�d�•: �A�`�‚�`�•�j�x�w�} �‚�`�n�d�ƒ 
�h�`�|�g (10) 

�I�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`  
�;�`�|�j  �s�d�z �`�}�d�k�`�€�•�d�ƒ �`�u�o�•�`�i�d�v�~ 
�ƒ�`�u�`�n�w�•�h�t�`�s�a �z�w�•�• (�`�{�u�}�`�e�u 600 �s�k)�‡ 
�F�j�`�€�•�d�ƒ �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�u (11) �h�`�|�j�u �† 
�y�~�~�d�ƒ �i�`�s�`�€�w�•�t�€�j �|�k�`�ƒ�j �w�•�q�q�w�•�h�t�`�s�a�] 
�…�j�ƒ�|�d�k�w�• �o�`�s�`�•: �4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g 
�`�}�d�k�`�€�•�d�ƒ �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�t�j �s�d�z �† �‚�`�n�d�ƒ 
�n�`�‚�`�•�j�x�w�} (13) 

3. �Q�d�q�`�c�•�d�ƒ �h�`�|�g �~�d�q�`�c�•�}�`�m �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�w�} �o�j�s�ƒ�j �s�d�z �s�j�u�x�† �`�t�u �j�• �~�d�q�u �g�u�n�u�j, �j�u�x�y�d�| �€�w�•�t�€ �f �~�•�}�`�m �u�n. 
C-�w�•�s: 

4. �6�j�|�‚�k�d�t�j �}�•�` �g�u�~�•�d�ƒ �{�d�i�j�s�g �€�`�u�n�j�€ �† �n�`�•�b�`�}�w�•�d�ƒ �y�`�•�`�s�d�~�•�d�•�g�] �„�b�~�`�b�w�•�m�d�k�w�} �c�j�|�‚�k�d�t�j �n�w�r�`�n�u�d�•�g 
�n�`�s �n�`�•�b�`�}�w�•�j�x�g (6): 

5. �6�j�|�‚�k�d�t�j �}�•�` �|�d�q�s�d�ƒ «�O�n�|�d�k»�] �g�u�~�•�}�`�m �m�•��̀b�j�•�g �s�d�n�u�`�•�n�d�k�w�• �o�`�s�`�•: �6�j�|�‚�k�d�t�j �}�•�` �n�o�`�t�~�u�}�j 
�y�`�~�•�`�|�~�s�`�u �i�`�s�`�u�`�n�j �o�d�~�o�`�v�}�`�•�n�g: 
�@�`�u�w�h�`�b�•�w�•�h�t�w�•�u�‡ �L�`�~�•�`�|�~�s�`�u �i�`�s�`�u�`�n�j �o�d�~�o�`�v�}�`�•�n «�I�w�b�d�l�`�v�s�`�u» �{�d�i�j�s�w�•�s �n�|�n�|�}�j, �d�•�a 
�z�d�•�s�`�|�~�j�r�`�u�g �o�`�|�u�j +95 °C: 
�@�`�u�w�h�`�b�•�w�•�h�t�w�•�u�‡ �7�h�d �|�`�•�ƒ�u �„�b�~�`�b�w�•�m�}�w�•�s �f �n�~�•�`�~�j�x�j/�ƒ�d�•�j�x�j �c�`�u�`�n�w�}, �` �y�`  �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �y�d�~�ƒ �f 
�k�€�}�d�u �h�`�|�j �s�d�z �n�`�‚�`�•�j�x�j �`�u�€�ƒ�j�€ (10): �4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �s�`�~�`�n�`�•�`�•�s�`�u �o�`�s�`�• �„�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �o�•�j�x�g (20):  
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �F�j �c�j�y�x�d�ƒ �|�`�•�ƒ�j �v�`�•�i�`�n�`�u �s�`�|�d�•�j�u, �d�•�a �`�t�u �`�v�l�`�~�w�•�s �f: 

6. �@�•�`�b�•�j �`�}�`�•�~�s�`�u �}�d�•�z�w�•�s �c�j�|�‚�k�d�t�j �}�•�` �|�d�q�s�d�ƒ «�B�`�|�~�`�~�d�k» �n�w�r�`�n�g, �`�u�z�`�~�j�x�g �c�•�d�ƒ O �c�j�•�ƒ�j �}�•�` �† 
�`�u�z�`�~�d�ƒ �|�`�•�ƒ�g �o�w�|�`�u�ƒ�j �`�q�a�t�w�•�•�j�€: 

7. �3�•�b�d�k�`�a�`�€�d�ƒ �h�`�|�g�] �n�`�‚�`�•�j�x�g �y�~�~�d�k�w�} (�v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�t�j�] �n�`�‚�`�•�j�x�w�} �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�t�j �o�`�}�`�ƒ�s�`�u 
�~�`�•�a�d�•�`�n�j �o�`�s�`�•) �i�`�s�`�€�w�•�t�€�j �|�k�`�ƒ�j �w�•�q�q�w�•�h�t�`�s�a (�~�d�[�| �u�n. E): 
�@�`�u�w�h�`�b�•�w�•�h�t�w�•�u: �7�h�d �h�`�|�g �`�•�b�d�k�`�‚�`�n�}�`�m �f, �`�t�u �o�u�`�•�`�}�w�• �x�f �o�d�{�`�€�u�d�k �o�j�s�ƒ�j�€, �u�w�•�t�u�j�|�n �d�h�d �|�`�•�ƒ�u 
�`�u�z�`�~�}�`�m �f �o�w�|�`�u�ƒ�j �`�q�a�t�w�•�•�j�€: 

8. �;�`�|�g  �o�`�u�d�ƒ �o�j�s�ƒ�j�€�‡ �3�t�u�w�•�o�d�~�† �o�`�u�d�ƒ �n�`�‚�`�•�j�x�g �† �b�k�l�`�c�j�•�g/�b�w�k�w�•�v�w�• �e�`�s�a�t�w�•�q�g �n�`�s �v�w�b�d�‚ �n�`�h�|�`�u�] 
�y�`�•�w�•�u�`�n�w�•�h�t�w�•�u�g �o�d�{�`�€�u�d�k�w�• �o�`�s�`�•: 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �;�`�|�j  �† �n�`�‚�`�•�j�x�j �s�`�n�d�•�d�|�g �n�`�•�w�q �f �~�`�ƒ�`�u�`�k: �W�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �z�d�{�w�€�j �p�d�{�u�w�€ �n�`�s 
�o�`�|�~ �n�~�w�•�] �h�`�|�g �|�`�•�ƒ�j�€, �j�|�n �n�`�‚�`�•�j�x�g �h�`�|�j�€ �o�d�{�`�€�u�d�k�w�• �o�`�s�`�•: 
�@�`�u�w�h�`�b�•�w�•�h�t�w�•�u�‡ �W�b�~�`�b�w�•�m�d�ƒ �h�j�`�n�g (22) �‚�w�ƒ�• �b�w�k�w�•�v�w�• �e�`�s�a�t�w�•�q�g �h�`�|�j �s�j�z�j�€ �o�`�u�d�k�w�• �o�`�s�`�• (�~�d�[�| 
�u�n�+ D): 

9. �F�`�ƒ�•�d�ƒ �|�`�•�ƒ�g �† �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g (�~�d�[�| «�F�`�ƒ�•�w�•�s �† �l�u�`�s�ƒ»): 
�F�`�ƒ�•�w�•�s �† �l�u�`�s�ƒ (�~�d�[�| �u�n�+ F) 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �O�`�•�ƒ�j �o�j�s�ƒ�g �z�•�j �s�d�z �s�j �g�u�n�q�s�d�ƒ: �3�•�b�d�k�}�`�m �f �|�`�•�ƒ�j �o�j�s�ƒ�g �k�}�`�u�`�k �`�s�`�u �k�}�`�€�w�q 
�s�d�ƒ�d�u�`�t�j �s�d�z: 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �O�`�•�ƒ�g �s�`�ƒ�•�d�ƒ �s�j�`�t�u �f�k�d�n�~�•�w�€�`�u�€�j�€ �`�u�z�`�~�d�k�w�•�€ �† �`�s�a�w�q�z�w�}�j�u �|�`�{�x�d�k�w�•�€ �o�d�~�w: 
1. �O�`�•�ƒ�j�€ �`�t�u �a�w�k�w�• �s�`�|�d�•�g, �w�•�w�u�ƒ �v�‚�}�d�k �d�u �|�u�u�c�j �o�d�~, �k�}�`�€�d�ƒ �‚�`�‚�w�•�n �|�y�w�•�u�b�w�} �† �`�s�`�u �k�}�`�€�w�q �s�j�z�w�€�w�}: 

�>�}�`�u�`�k �c�•�`�u�ƒ �o�w�|�w�q �z�•�j �~�`�n�‡ �4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �n�`�•�d�k�j �f �k�}�`�u�`�k �u�`�† �`�s�`�u �k�}�`�€�w�q �s�d�ƒ�d�u�`�t�j �s�d�z�‡ 
2. �O�•�a�d�ƒ �o�j�s�ƒ �z�•�j �s�d�z �h�•�z�}�`�m �‚�`�‚�w�•�n �n�~�w�•�w�}: �3�t�u�w�•�o�d�~�† �x�w�•�`�€�•�d�ƒ: 
�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �H�`�l�ƒ�`�u �o�`�}�`�ƒ�d�k�g, �o�`�s�w�e�}�d�ƒ, �w�• �a�w�k�w�• �s�`�|�d�•�g �k�j�w�}�j�u �x�w�•�`�€�d�k �d�u: 
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�B�u�`�•�`�}�w�• �`�u�|�`�•�ƒ�w�•�h�t�w�•�u�u�d�•�j �}�d�•�`�€�w�•�s 

�O�`�•�ƒ�g �x�j �s�j�`�u�w�•�s: �B�u�`�•�`�}�w�• �y�`�~�r�`�{�g�] �}�`�•�c�`�n�g �`�u�|�`�•�ƒ �f: �>�w�•�m�w�•�s�g�] �|�~�w�•�b�d�ƒ, �w�• �}�`�•�c�`�n�g �|�`�•�ƒ�j�u �f�] 
�c�•�`�u �s�j�`�€�u�d�k�w�} �s�d�n �`�t�k �|�`�•�ƒ, �`�u�o�•�`�i�d�v�~�w�•�h�t�`�u �c�d�y�ƒ�w�•�s �|�`�•�ƒ�g �s�j�`�€�•�d�ƒ �|�`�•�ƒ�j�u �}�`�•�c�`�n�j�€: 

�O�`�•�ƒ�g �o�`�u�n�`�•�m�`�n�j �c�`�c�`�•�d�€ �`�v�l�` �~�d�k�‡ �B�u�`�•�`�}�w�• �y�`�~�r�`�{�g�] �b�d�•�~�`�ƒ�`�€�w�•�s�j�€ �y�`�v�~�y�`�u�w�•�h�t�w�•�u�u 
�`�u�z�`�~�}�d�k �f: �>�w�•�m�w�•�s�g�] �|�`�•�ƒ�g �`�u�z�`�~�d�ƒ �f�k�d�n�~�•�`�n�`�u �€�`�u�€�j�€ �† �h�w�q�d�ƒ, �w�• �`�t�u �`�s�a�w�q�z�w�}�j�u �|�`�{�x�j: 

�4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �`�s�`�u�j  �s�d�z �s�`�u�• �n�~�•�`�~�}�d�k�w�• �‚�w�l�`�•�d�u �ƒ�d�•�j�x�w�} �d�u �`�u�€�n�`�€�u�w�•�s (�n�`�s �o�`�n�`�{�`�n�g)�‡ 
�B�u�`�•�`�}�w�• �y�`�~�r�`�{�] �c�`�u�`�n�g (19) �r�j�v�~ �x�j �~�d�q�`�c�•�}�`�m: �>�w�•�m�w�•�s�g�] �`�u�z�`�~�d�ƒ �|�`�•�ƒ�g, �`�u�z�`�~�d�ƒ �`�t�u �o�w�|�`�u�ƒ�j 
�`�q�a�t�w�•�•�j�€, �~�d�q�`�c�•�d�ƒ �c�`�u�`�n�g (19) �o�`�n�`�{�`�n �n�w�q�s�j�€: 

�4�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �h�`�‚�}�w�•�s �n�`�s �g�u�n�u�w�•�s �d�u �h�`�|�j  �s�j�z�j�€, �d�•�a �|�`�•�ƒ�g �`�v�l�`�~�w�•�s �f: �B�u�`�•�`�}�w�• �y�`�~�r�`�{�u�d�•�g�] 
�h�`�|�g �x�`�‚�j�€ �v�`�~ �k�€�}�`�m �f, �y�`�~�•�`�|�~�s�`�u �z�d�•�s�`�|�~�j�r�`�u�g �x�`�‚�`�e�` �u�€ �a�`�•�p�• �f �g�u�~�•�}�`�m�‡ �>�w�•�m�w�•�s�g�] �B�d�{�`�€�•�d�ƒ 
�`�}�d�k�€�w�•�n�`�t�j�u �a�`�q�`�c�•�j�x�u�d�•�g �h�`�|�j�€, �w�•�y�d�|�e�j �x�`�u�€�u�d�u «MAX» �u�v�`�u�g, �g�u�~�•�d�ƒ �y�`�~�•�`�|�~�s�`�u �`�}�d�k�j �€�`�m�• 
�z�d�•�s�`�|�~�j�r�`�u: 

�J�T�I�3�6�R�J�T�;�G�J�T�H: �7�h�d �`�{�`�z�`�•�n�}�w�q �s�d�h�w�c�u�d�•�j�€ �w�x �s�d�n�g �x�„�b�u�d�u �k�w�•�m�d�k �l�u�c�j�•�g, �c�j�s�d�ƒ �s�`�~�`�n�`�•�`�•�j�u �n�`�s 
�k�j�`�e�w�•�}�`�m �|�y�`�|�`�•�n�s�`�u �n�d�u�~�•�w�u: �F�j �ƒ�`�u�c�d�ƒ �|�`�•�ƒ�g �† �s�j �‚�w�•�p�d�ƒ �}�d�•�`�u�w�•�w�b�d�k �`�t�u �j�u�ƒ�u�w�•�•�w�•�t�u: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�Q�d�q�d�n�`�~�}�w�•�h�t�w�•�u�� �w�•�~�j�k�j�e�`�€�j�`�t�j�� �}�d�•�`�a�d�•�t�`�k. �3�t�|�� �l�w�•�o�•�c�`�u�j�v�g�� �u�v�`�u�`�n�w�•�s�� �f���� �w�•�� �|�`�•�ƒ�g���� �u�•�`��
�s�`�•�~�n�w�€�u�d�•�u�� �w�•�� �n�w�•�~�`�n�j�x�u�d�•�g���� �j�u�x�y�d�|�� �u�`�†�� �u�•�`�� �f�k�d�n�~�•�`�n�`�u�� �†�� �f�k�d�n�~�•�w�u�`�t�j�u�� �y�`�•�`�b�`�u�d�•�g��
�w�•�~�j�k�j�e�`�€�u�d�k�j�|�� �y�d�~�ƒ�� �f�� �o�d�~�†�d�k�� �f�k�d�n�~�•�`�n�`�u�� �†�� �f�k�d�n�~�•�w�u�`�t�j�u�� �|�`�•�ƒ�`�}�w�•�w�•�s�u�d�•�j�� �`�•�~�`�c�•�w�•�h�t�`�u��
�h�`�‚�w�u�u�d�•�j��(WEEE) �†�� �s�`�•�~�n�w�€�j�� �w�•�� �n�w�•�~�`�n�j�x�u�d�•�j�� �h�`�‚�w�u�u�d�•�j�� �o�d�~�� �}�`�•�}�d�k�w�•�� �n�`�u�w�u�`�n�`�•�b�d�•�j�u����
�B�`�s�`�p�`�t�u���n�`�u�w�u�u�d�•�j�����~�}�t�`�k���|�`�•�ƒ�`�}�w�•�w�•�s�g���m�`�{�`�t�w�•�h�t�`�u���i�`�s�n�d�~�j���`�}�`�•�~�j�€���o�d�~�w���d�u�h�`�n�`���f���a�`�i�`�u��
�w�•�~�j�k�j�e�`�€�j�`�t�j�‡�� �O�`�•�ƒ�g���� �s�`�•�~�n�w�€�u�d�•�g�� �†�� �n�w�•�~�`�n�j�x�u�d�•�g���� �j�u�x�y�d�|�� �u�`�†�� �f�k�d�n�~�•�`�n�`�u�� �†�� �f�k�d�n�~�•�w�u�`�t�j�u��

�y�`�•�`�b�`�u�d�•�g�� �x�j�� �n�`�•�d�k�j�� �w�•�~�j�k�j�e�`�€�u�d�k�� �x�~�d�|�`�n�`�}�w�•�}�`�m�� �ƒ�`�q�`�ƒ�`�t�j�u�� �h�`�‚�w�u�u�d�•�j�� �o�d�~���� �ƒ�`�u�j�� �w�•�� �c�`�� �n�}�u�`�|�j�� �v�•�z�`�n�`��
�s�j�z�`�}�`�t�•�j�u���� �3�t�|�� �|�`�•�ƒ�j�� �w�•�~�j�k�j�e�`�€�j�`�t�j�� �o�`�s�`�•���� �`�t�u�� �y�d�~�ƒ�� �f�� �}�d�•�`�c�`�•�p�}�j�� �}�`�r�`�{�ƒ�j�� �n�d�~�� �n�`�s�� �o�`�u�p�u�}�j�� �~�d�q�`�n�`�u��
�}�d�•�`�s�v�`�n�s�`�u�� �n�d�~���� �F�`�u�•�`�s�`�|�u�� �~�d�q�d�n�w�•�h�t�w�•�u�u�d�•�� �|�~�`�u�`�k�w�•�� �o�`�s�`�•�� �`�u�o�•�`�i�d�v�~�� �f�� �c�j�s�d�k�� �~�d�q�`�n�`�u�� �n�d�u�€�`�q�`�t�j�u��
�h�`�‚�w�u�u�d�•�j���w�x�u�x�`�€�s�`�u���m�`�{�`�t�w�•�h�t�w�•�u�� 

 

 

 

ASBISC �:�u�n�d�•�w�•�h�t�w�•�u�g �j�•�d�u �j�•�`�}�w�•�u�ƒ �f �}�d�•�`�y�`�o�w�•�s �‚�w�‚�w�l�d�k �|�`�•�ƒ�g �† �‚�w�‚�w�l�w�•�h�t�w�•�u�u�d�• �† �k�•�`�€�w�•�s�u�d�• �s�~�€�u�d�k �`�t�| 
�‚�`�|�~�`�h�q �h�w�•�s�] �`�{�`�u�€ �„�b�~�`�~�d�•�d�•�j�u �u�`�l�`�y�d�|  �~�d�q�d�n�`�€�u�d�k�w�•: 

�7�•�`�v�l�j�ƒ�`�t�j�u �i�`�s�n�d�~�g �† �m�`�{�`�t�w�•�h�t�`�u �i�`�s�n�d�~�g – 2 �~�`�•�j  �s�`�u�•�`�m�`�l �€�`�u�€�w�•�s �|�`�•�ƒ�j �}�`�r�`�{�ƒ�j �„�•�}�`�u�j�€: 

�Q�d�q�d�n�w�•�h�t�w�•�u�u�d�• �`�•�~�`�c�•�w�q�j �s�`�|�j�u / �a�w�q�w�ƒ�u�d�•�u �g�u�c�w�•�u�w�q �g�u�n�d�•�w�•�h�t�w�•�u�g. ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios 
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (�A�j�y�•�w�|): �B�d�{.�] +48732080077, info@asbis.com, asbis.com: �3�•�~�`�c�•�}�`�m �f 
�K�j�u�`�|�~�`�u�w�•�s: �3�t�|�~�d�q �u�v�}�`�m �a�w�k�w�• �`�y�•�`�u�ƒ�`�t�j�u �u�v�`�u�u�d�•�u �w�• �…�j�•�s�`�t�j�u �`�u�}�`�u�w�•�s�u�d�•�g �j�•�d�u�€ �o�`�s�`�y�`�~�`�|�l�`�u  
�|�d�‚�`�n�`�u�`�~�d�•�d�•�j �|�d�‚�`�n�`�u�w�•�h�t�w�•�u�u �d�u: �3�•�~�`�c�•�w�•�h�t�`�u �`�s�|�`�h�j�}�g �u�v�}�`�m �f �‚�`�h�d�h�`�}�w�•�s�`�u �}�•�`�‡ 

�O�`�•�ƒ�j �`�•�c�j �~�d�q�d�n�w�•�h�t�w�•�u�u�d�•�g �† �s�`�u�•�`�s�`�|�u �u�n�`�•�`�b�•�w�•�h�t�w�•�u�g, �j�u�x�y�d�| �u�`�† �s�j�`�€�s�`�u �o�•�`�o�`�u�b�u�d�•�g, 
�o�`�}�`�|�~�`�b�•�d�•�g, �w�•�`�n�j �† �d�•�`�v�l�j�ƒ�j �}�d�•�`�a�d�•�t�`�k �y�`�o�`�u�z�u�d�• �g�u�c�w�•�u�w�q �g�u�n�d�•�w�•�h�t�w�•�u�u�d�•�j �s�`�|�j�u �~�d�q�d�n�w�•�h�t�w�•�u�u�d�•�g 
�o�`�|�`�u�d�k�j �d�u �u�d�•�a�d�{�u�s�`�u �o�`�s�`�• aeno.com/documents �o�q�w�•�s�w�}: �3�t�| �|�`�•�ƒ�g �o�`�s�`�y�`�~�`�|�l�`�u�w�•�s �f �`�u�}�~�`�u�b�w�•�h�t�`�u 
�b�w�•�m�w�q �y�`�o�`�u�z�u�d�•�j�u: 
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ITA  Robot da cucina intelligente è un dispositivo progettato per svolgere una serie di funzioni: dal 
tritare il cibo al cucinare piatti di varia complessità.  

Modelli:  ACR0001S  (spina ti po E/F), ACR0001S -UK (spina tipo G).  

Specifiche tecniche  

Alimentazione (ingresso): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Potenza nominale: 1300,0 W (elemento 
riscaldante + motore), 1000,0 W (elemento riscaldante), 600,0 W (motore). Consumo di energia in 
standby: < 2 ,0 W. Capacità della ciotola: 3,5 l (volume utilizzabile – 2,3 l). Velocità del motore:  
125–5000 giri al minuto. 8 programmi di cottura . Bilancia incorporata: intervallo di misurazione – 
0–5 kg, passo di pesatura – 5 g, funzione di azzeramento della tara. D isplay: touchscreen, 5". Wi -Fi: 
802.11 b/g/n (2412 –2472 MHz). Potenza di emissione: 17,3 dBm / 53,7  mW. Protezione contro il 
surriscaldamento. Controllo: manuale. Livello di rumore (a una distanza di 1 m): < 90 dB. Lunghezza 
del cavo di alimentazione: 1  m.  Materiale: plastica ABS, acciaio inox. Dimensioni (L×L×A): 
384×280×330 mm. Peso: 7,8  kg. Colore: grafite. Condizioni operative: temp. 0…+40 °C, UR 40 –60 % 
(senza condensa). Condizioni di conservazione: temp. �¸20…+60 °C, UR 20–75 % (senza condensa).  

Informazioni sul consumo energetico  

Modo spento (il dispositivo è collegato alla rete elettrica, l’interruttore è in posizione  O): �À 0,3 W. 

Tempo di transizione allo modo stand -by: 5/10/20  min. Il dispositivo passa automaticamente allo 
modo stand -by, se non viene utilizzato. Il tempo di spegnimento automatico del display può 

essere impostato nelle impostazioni del dispositivo. Valore predefinito  – 5 min.  

Scopo di fornitura  (vedi fig. A, B) 

Robot da cucina intelligent e, ciotola, coperchio della ciotola, coperchio di robot da cucina, 
vaporiera, inserto per la vaporiera, coperchio della vaporiera, frusta, beccuccio per mescolare, 
tritatutto a quattro lame, cestello  piccolo per la vaporiera, supporto per coltello da gratt ugia/  
tritatutto, coltello da grattugia/tritatutto a doppio lato, spintore, misurino, spatola, guida rapid a. 

Elementi e accessori del dispositivo  (vedi fig. A, B) 

1 – giunto, 2 – base , 3 – display, 4 – indicatore  1, 5 – indicatore  2, 6 – regolatore, 7 – in terruttore,  
8 – ciotola, 9 – coperchio della ciotola, 10 – coperchio di robot da cucina, 1 1 – vaporiera, 1 2 – inserto 
per la vaporiera, 1 3 – coperchio della vaporiera, 1 4 – frusta, 15 – beccuccio per mescolare, 1 6 – tritatutto 
a quattro lame, 1 7 – cestell o piccolo per la vaporiera, 1 8 – supporto per coltello da grattugia/  
tritatutto, 1 9 – coltello da grattugia/tritatutto a doppio lato, 20  – spintore, 2 1 – misurino, 2 2 – spatola.  

Restrizioni e avvertenze  

Leggere attentamente questo documento prima di utiliz zare il dispositivo. Conservi queste 
istruzioni per riferimento futuro . 

ATTENZIONE!  Maneggi i coltelli con attenzione: li tolga dalla ciotola prima di svuotarla, faccia 
attenzione quando li pulisce. Non tocc are le parti mobili del dispositivo mentre è in funzione.  

ATTENZIONE!  Spenga il dispositivo e lo scolleghi dalla rete elettrica prima di sostituire gli accessori 
e di maneggiare parti che si muovono durante il funzionamento.  

ATTENZIONE!  Rischio di ustioni.  Alcune parti del dispositivo possono diventare e rimanere calde 
subito dopo l'uso! Non tocchi la ciotola, i coperchi o la vaporiera finché non si sono raffreddati 
completamente, oppure usi un guanto da cucina o un panno spesso. Non tocchi l'elemento 
risca ldante finché non si è raffreddato completamente.  

ATTENZIONE!  Non superi il segno "MAX" quando riempie la ciotola, perché questo potrebbe far 
traboccare la ciotola durante il funzionamento del dispositivo.  

ATTENZIONE!  Faccia attenzione quando aggiunge del  liquido caldo alla ciotola, perché potrebbe 
fuoriuscire dalla ciotola a causa dell'improvviso accumulo di vapore.  

In caso di domande o difficoltà nell'uso del dispositivo AENO™, contattare il team di assistenza 
via e -mail all'indirizzo support@aeno.com  o tramite chat online all'indirizzo aeno.com/ service -
and -warranty . Gli specialisti ti aiuteranno a capirlo e non dovrai perdere tempo e fatica visitando 
il negozio.  

mailto:support@aeno.com
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ATTENZIONE!  Non permetta che il liquido penetri nella cavità della ciotola e in particolare nel 
connettore della ciotola – questo potrebbe da nneggiare il dispositivo.  

ATTENZIONE!  Non tagli nel dispositivo la carne con ossa e/o cartilagine, la frutta con ossa, le noci 
con il guscio. Rimuovere preventivamente ossa, cartilagini, noccioli e guscio per evitare di 
danneggiare il coltello.  

ATTENZIONE!  Si assicuri che il dispositivo sia spento prima di rimuovere la ciotola dalla base.  

Questo dispositivo non è destinato all'uso da parte di bambini di età inferiore ai 16 anni o di pers one 
con ridotte capacità fisiche, mentali o intellettuali, a meno che n on abbiano ricevuto supervisione 
o istruzioni sull'uso del dispositivo da parte di una persona responsabile della loro sicurezza. Il 
dispositivo è destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare il dispositivo all'aperto. 
Utilizzi il dispositivo  e gli accessori solo per lo scopo previsto e in conformità alle istruzioni per 
evitare lesioni personali. Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo e gli accessori. 
Non far cadere o lanciare il dispositivo. Non utilizzare dispositivo o acces sori danneggiati. 
Assicurarsi che la tensione nominale e la frequenza indicate nelle specifiche tecniche 
corrispondano ai parametri della rete elettrica. Utilizzare il dispositivo solo con le mani asciutte . 
Non lasciare il dispositivo collegato alla rete e lettrica incustodito. Scollegare il dispositivo dalla rete 
elettrica dopo l'uso e prima della pulizia. Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica tenendo l a 
spina, non il cavo di alimentazione. Non immerga il dispositivo, la spina del cavo di alimentaz ione 
o il cavo stesso in acqua o altri liquidi. Si assicuri che il cavo di alimentazione non sia attorcig liato, 
schiacciato o a contatto con oggetti caldi e taglienti o fonti di calore. Il cavo di alimentazione p uò 
essere sostituito solo con strumenti spec iali, quindi se è danneggiato, deve essere sostituito dal 
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o da un'altra persona qualificata, per evitare 
situazioni pericolose. Non utilizzi accessori non inclusi nella fornitura. Non utilizzi la ciotola e  gli 
accessori con altri dispositivi. Utilizzi la ciotola e gli accessori solo con la base inclusa nella fornitura. 
Per la pulizia del dispositivo non utilizzare detergenti chimicamente aggressivi, paste abrasive, 
prodotti contenenti acidi e solventi o spu gne metalliche. Una descrizione dettagliata del 
dispositivo, delle modalità e delle funzioni è contenuta nel manuale operativo completo, 
disponibili alla pagina web aeno.com/documents . 

Assegnazione gli accessori  

Accessori  Destinazione  Velocità  Tempo  

 

Tag liare la carne  8–12 30–60 s  

Frantumazione del ghiaccio  8–12 10–20 s 

Miscelare gli ingredienti  8–12 1–2 min  

Macinazione di legumi, noci, chicchi di caffè  12 2–3 min  

Tritare le cipolle, gli scalogni, il sedano, ecc.  5–7 15–60 s  

Intridere la farina  1 1–2 min  

 

Montare gli albumi a neve  4 2–4 min  

Montare panna  3 3–5 min  

 

Cucinare le minestre utilizzando la funzione di 
riscaldamento  

1–2 1–90 min  

 

Cottura a vapore.  

Nota.  Utilizzi l'inserto per la vaporiera (1 2) per  cuocere a 
vapore più alimenti c ontemporaneamente  

– 
10–60 min  

 

Cottura a vapore; cottura di cereali e altri piccoli 
ingredienti  – 

20–30 min  

 

Grattugiare/triturare ingredienti  5–6 30–60 s  
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Indicazione del dispositivo  

Stato  Valore  

Indicatore  1 

Lampeggia in verde  Il dispositivo è in m odo stand -by  

Indicatore  2 

Lampeggia in rosso  Il dispositivo è acceso, la ciotola non è installata o non è chiusa con il 
coperchio  

Lampeggia in bianco e 
rosso  

Il dispositivo è acceso e pronto per l’avvio del programma  

On (bianco)  Programma è avviato, te mperatura all’interno della ciotola <  60  °C 

On (rosso)  Programma è avviato, temperatura all’interno della ciotola è >  60  °C 

Funzioni del  regolatore  

Girare a destra/sinistra  Regolazione dei parametri del programma selezionato  

Premere una volta  Avvia/inte rrompe un programma  

Tenga premuto per 3 secondi  Annullamento di un programma di corsa  

Tenga premuto (in modalità "Turbo")  Rotazione del coltello  

Preparazione del dispositivo per l'uso  

1. Aprire con cura l'imballaggio e rimuovere il dispositivo e gli access ori. Rimuovere il materiale di 

imballaggio.  

2. Pulisca il dispositivo e gli accessori (vedi "Pulizia e manutenzione").  

3. Collochi la base  del dispositivo (2) su una superficie piana e stabile.  

4. Inserire la spina del cavo di alimentazione in una presa di corrente . 

5. Giri l'interruttore ( 7) in  posizione I e attenda che il display (3) si accenda.  

Connettersi a una rete Wi -Fi e creare un account  

ATTENZIONE!  Per accedere alle ricette, nonché agli aggiornamenti del firmware e del database 
delle ricette, deve collegarsi a d una rete Wi -Fi (2,4 GHz) e creare un account utilizzando il display 

del dispositivo.  

1. Prepari il dispositivo per il funzionamento e, dopo aver acceso il display, prema una volta in 

qualsiasi parte del display.  

2. Nella parte superiore del menu che si apre, p rema  e selezioni la rete Wi -Fi desiderata (solo 

2,4 GHz). 

3. Inserire la password di rete e toccare "Conferma". Attendere il completamento del processo di 

connessione e toccare . 

4. Toccare  nella parte superiore del menu.  

5. Nella finestra che si apre, toccare  "Login/Registrazione".  

6. Toccare "Registrati".  

7. Nel modulo di registrazione, crei un account: inserisca il suo indirizzo e -mail e crei una password, 
clicchi nuovamente su "Registrati".  

8. Nella finestra che si apre, inserisca i dati del suo account (nome utente , sesso ed età) e clicchi su 
"Salva".  

Aggiornamento del firmware  

Quando viene rilevata una nuova versione del firmware (se il dispositivo è collegato a una rete  
Wi -Fi a 2,4  GHz), sul display apparirà una notifica. Clicchi sul pulsante "Aggiorna" nella fin estra di 
notifica. Il display mostrerà il processo di aggiornamento del firmware. Attenda il messaggio di 

completamento dell'aggiornamento.  

ATTENZIONE!  Non spenga o scolleghi il dispositivo durante l'aggiornamento.  
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Funzionamento  

1. Preparare gli ingredienti: sbucciare e/o lavare i prodotti, se necessario; rimuovere i gusci delle 
noci, le ossa e la cartilagine dalla carne; tagliare gli ingredienti più grandi.  

2. Prenda gli accessori necessari per il lavoro e li installi nella ciotola (vedi la tabella sottostant e). 

Tritatutto  

Posizionare tritatutto (1 6) sul giunto  (1) 
fino all'arresto. Aggiunga gli ingredienti 
alla ciotola e copra con il coperchio ( 9) 

Frusta  

Posizionare la frusta (1 4) sul giunto 
fino al limite massimo. Aggiunga gli 
ingredienti alla ciotola e copra  con il 
coperchio  (9) 

Beccuccio per mescolare  

Posizionare beccuccio per 
mescolare  (15) sul giunto fino 
all'arresto. Aggiunga gli ingredienti 
alla ciotola e copra con il 
coperchio  (9) 

Cestello piccolo per la vaporiera  

Aggiunga alla ciotola la quantità 
d' acqua necessaria (almeno 600  ml). 
Posizionare il cestello  (17) sul giunto 
fino all'arresto. Aggiunga gli ingredienti 
nel cestello e chiuda con il coperchio  (9) 

Coltello da grattugia/tritatutto a doppia lato  

Installi il supporto (1 8) sul giunto. 
Posiziona re il coltello da grattugia/  
tritatutto (1 9) sul supporto con la lama 
fine (per tritare) o la lama larga (per 
sminuzzare) rivolta verso l'alto. Chiuda 
la ciotola con il coperchio  (10) 

Vaporiera  

Aggiunga alla ciotola la quantità 
d'acqua necessaria (almeno 600  ml). 
Colleghi la vaporiera (1 1) alla ciotola e 
ruoti in senso orario per bloccarla. 
Aggiunga gli ingredienti alla vaporiera 
e copra con il coperchio  (13) 

3. Posizioni la ciotola con gli accessori installati nella base fino al punto in cui si spinge, come  
mostrato nella fig. C. 

4. Sul display, selezioni una modalità dall'elenco e regoli i parametri usando i pulsanti sul display o 
regolatore ( 6). 

5. Sul display, prema "Avvio" per avviare il programma selezionato. Il conto alla rovescia del tempo 
di cottura verrà visualizzato sul display.  

Nota.  Il conto alla rovescia del tempo di cottura nella modalità "Cottura a vapore" inizierà 
quando la temperatura raggiungerà i +95 °C. 

Nota.  Se il dispositivo viene utilizzato con il coltello da grattugia/tritatutto, gli ingredi enti devono 
essere introdotti nella ciotola attraverso l'apertura sul coperchio ( 10). Utilizzi lo spintore ( 20) per 
alimentare gli ingredienti.  

ATTENZIONE! Non toccare le parti mobili del dispositivo mentre è in funzione.  

6. Al termine del programma, premere  "Conferma" sul display, portare l'interruttore in posizione  O 
e scollegare il dispositivo dall'alimentazione elettrica.  

7. Sblocca la ciotola ruotando il coperchio (per la variante di assemblaggio del vaporizzatore – il 
vaporizzatore con coperchio) in senso antiorario (vedi fig. E). 

Nota.  Se la ciotola è bloccata, non può essere rimossa dal la base  anche se il dispositivo è 
scollegato dall'alimentazione elettrica.  

8. Rimuova la ciotola dal la base . Quindi rimuova il coperchio e il beccuccio / cestello per la 
vapor iera o la vaporiera per rimuovere il contenuto.  

ATTENZIONE!  La superficie della ciotola e del coperchio può diventare calda. Utilizzi un guanto 
da cucina o un panno spesso per rimuovere la ciotola dal dispositivo e il coperchio dalla ciotola.  

Nota.  Utilizz i la spatola (2 2) per rimuovere il  piccolo cestello per la vaporiera dalla ciotola  
(vedi la fig. D). 

9. Pulire il dispositivo e i suoi accessori (vedi "Pulizia e manutenzione").  
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Pulizia e manutenzione (vedi fig. F) 
ATTENZIONE!  Non immerga la base  del disposi tivo nell'acqua. Non lavi la base  del dispositivo in 
lavastoviglie.  
ATTENZIONE!  Non pulire il dispositivo finché non è stato scollegato dall'alimentazione e non si è 
raffreddato completamente.  
1. Lavi tutte le parti del dispositivo che entrano in contatto con  il cibo con una spugna morbida e 

un detergente per piatti. Li sciacqui sotto l'acqua corrente. Gli accessori possono anche essere 
lavati in lavastoviglie.  

2. Pulisca la base  con un panno morbido inumidito con acqua. Quindi asciugare.  
ATTENZIONE!  Si assicuri che tutte le parti siano completamente asciutte prima del montaggio.  
Ricerca guasti  
Il dispositivo non si accende.  Possibile causa: la presa è difettosa. Soluzione: verifichi se la presa 
funziona correttamente collegandovi un altro dispositivo; se necessar io, colleghi il dispositivo a 
una presa funzionante.  
Il dispositivo ha smesso improvvisamente di funzionare.  Possibile causa: è intervenuta la 
protezione contro il surriscaldamento. Soluzione: scollegare il dispositivo alla rete elettrica e 
lasciarlo raffr eddare completamente.  
Gli ingredienti nella ciotola sono grattugiati anziché tritati (o viceversa).  Possibile causa: il 
coltello (1 9) non è posizionato correttamente. Soluzione: spegnere il dispositivo, scollegarlo dalla 
rete elettrica, rimettere il coltel lo (19) al suo posto . 
Gli ingredienti fuoriescono o cadono dalla ciotola mentre il dispositivo è in funzione.  Possibili 
cause: la ciotola è piena; la temperatura di cottura selezionata è troppo alta. Soluzione: rimuovere  
gli ingredienti in eccesso dalla ci otola in modo che non superino il segno "MAX"; selezionare una 
temperatura di cottura inferiore.  
ATTENZIONE!  Se nessuno dei metodi suggeriti aiuta a risolvere il problema, contattare il fornitore 
o un centro di assistenza autorizzato. Non smontare o tentar e di riparare il dispositivo da soli.  
 
 
 
 
 

Informazioni sul riciclaggio. Il simbolo indica che è necessario seguire i regolamenti sui 
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti di pile e batterie 
quando si smaltisce l'appar ecchio, le sue batterie e accumulatori e i suoi accessori elettrici 
ed elettronici.  Secondo le norme questo dispositivo deve essere smaltito separatamente alla 
fine della sua vita utile. Non smaltire il dispositivo, le sue batterie e accumulatori o i suoi 
accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati, poiché ciò sarebbe 

dannoso per l'ambiente. Per smaltire questo dispositivo deve essere restituito al punto vendita o 
consegnato a un centro di riciclaggio locale. Dovresti cont attare il tuo servizio locale di smaltimento dei 
rifiuti domestici per i dettagli.  

 
 
 

ASBISC si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare modifiche e integrazioni al  presente 
documento senza preavviso agli utenti.  
Periodo di garanzia e  durata del servizio – 2 anni dalla data di vendita del dispositivo nella rete di vendita 
al dettaglio.  
Informazioni sul produttore: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, C yprus 
(Cipro). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, a sbis.com. Prodotto in Cina. Tutti i marchi e le marche 
commerciali citati in questo documento sono di proprietà dei rispettivi titolari. La data di produzi one è 
indicata sulla confezione.  
Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositiv o, nonché istruzioni per il 
collegamento, certificati, informazioni sulle aziende che accettano richieste di qualità e garanzie sono 
disponibili su aeno.com/documents . Questo dispositivo  è conforme ai requisiti di sicurezza applicabili.  

mailto:info@asbis.com,
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KAT  �¹�¨�³�®�¨�¸�¬�»�²�µ�¹ �Å�±�­�°�¨�´�° �¸�µ�©�µ�º�° – �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨, �¸�µ�³�¬�²�°�Â �ª�¨�´�±�»�¯�­�´�°�²�°�¨ �³�¸�¨�­�¨�²�° �¼�»�´�½�Â�°�°�¹ 

�À�¬�¹�¨�¹�¸�»�²�¬�©�²�¨�«: �¶�¸�µ�«�»�½�º�¬�©�°�¹ �«�¨�Å�¸�°�«�¨�´ �¹�Æ�­�¨�«�¨�¹�Æ�­�¨ �¹�°�¸�¯�»�²�°�¹  �±�¬�¸�Ã�¬�©�°�¹ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�¨�³�«�¬. 

�³�µ�«�¬�²�¬�©�°: ACR0001S (�À�º�¬�±�¬�¸�°�¹ �º�°�¶�° E/F), ACR0001S-UK (�À�º�¬�±�¬�¸�°�¹ �º�°�¶�° G). 

�º�¬�½�´�°�±�»�¸�° �³�¨�Æ�¨�¹�°�¨�¯�¬�©�²�¬�©�° 

�¬�²�¬�½�º�¸�µ�±�­�¬�©�¨ (�À�¬�³�¨�­�¨�²�°): 220–240 �­ (AC), 50–60 �È�Â. �´�µ�³�°�´�¨�²�»�¸�° �¹�°�³�Ã�²�¨�­�¸�¬: 1300,0 �­�º (�ª�¨�³�¨�¯�©�µ�©�¬�²�° 

�¬�²�¬�³�¬�´�º�° + �Ã�¸�¨�­�¨), 1000,0 �­�º (�ª�¨�³�¨�¯�©�µ�©�¬�²�° �¬�²�¬�³�¬�´�º�°), 600,0 �­�º (�Ã�¸�¨�­�¨). �³�µ�Æ�³�¨�¸�¬�©�»�²�° �¹�°�³�Ã�²�¨�­�¸�¬ 

�²�µ�«�°�´�°�¹ �¸�¬�·�°�³�À�°: < 2,0 �­�º. �Ç�¨�³�°�¹ �³�µ�Â�»�²�µ�©�¨: 3,5 �²  (�¹�¨�¹�¨�¸�ª�¬�©�²�µ �³�µ�Â�»�²�µ�©�¨ – 2,3 �² ). �Ã�¸��̈­�°�¹ �©�¸�»�´�­�°�¹ 

�¹�°�Á�½�¨�¸�¬: 125–5000 �©�/̧�Ä� .̄ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�°�¹ 8 �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�¨. �Á�¨�À�¬�´�¬�©�»�²�° �¹�¨�¹�Ä�µ�¸�°: �ª�¨�®�µ�³�­�¬�©�°�¹ �«�°�¨�¶�¨�®�µ�´�° – 0–5 �±�ª, 

�¨�Ä�µ�´�­�°�¹ �©�°�Ç�° – 5 �ª, �º�¨�¸�°�¹ �Ä�µ�´�°�¹ �Á�¨�³�µ�¿�¸�°�¹ �¼�»�´�½�Â�°�¨. �«�°�¹�¶�²�¬�°: �¹�¬�´�¹�µ�¸�»�²�°, 5". Wi-Fi: 802.11 b/g/n (2412–

2472 �³�È�Â). �ª�¨�³�µ�¹�Æ�°�­�¬�©�°�¹ �¹�°�³�Ã�²�¨�­�¸�¬: 17,3 �«�©�³ / 53,7 �³�­�º. �«�¨�Â�­�¨ �ª�¨�«�¨�Æ�»�¸�¬�©�°�¹�ª�¨�´. �³�¨�¸�¯�­� :̈ �Æ�¬�²�°�.̄ �Æ�³�¨�»�¸�°�¹ 

�«�µ�´�¬ (1 �³-�°�¹ �³�¨�´�Ã�°�²�®�¬): < 90 �«�©. �±�­�¬�©�°�¹ �±�¨�©�¬�²�°�¹ �¹�°�ª�¸�Ã�¬: 1 �³. �³�¨�¹�¨�²�:̈ �¨�©�¹-�¶�²�¨�¹�º�°�±�°, �»�·�¨�´�ª�¨�­�° �¼�µ�²�¨�«�°. 

�®�µ�³� ̈(�¹�°�ª�¸�Ã�¬ × �¹�°�ª�¨�´�¬ × �¹�°�³�¨�¾�²�¬): 384×280×330 �³�³. �Ä�µ�´�¨: 7,8 �±�ª. �¼�¬�¸�°: �ª�¸�¨�¼�°�º�°�¹ �¼�¬�¸�°. �¬�½�¹�¶�²�»�¨�º�¨�Â�°�°�¹ 

�¶�°�¸�µ�©�¬�©�°: �º�¬�³�¶. 0…+40 °C, �¼�¨�¸�«. �º�¬�.́ 40–60 % (�±�µ�´�«�¬�´�¹�¨�Â�°�°�¹ �ª�¨�¸�¬�À�¬). �À�¬�´�¨�Æ�­�°�¹ �¶�°�¸�µ�©�¬�©�°: �º�¬�³�¶. 

�í�����«������  °C, �¼�¨�¸�«. �º�¬�.́ 20–75 % (�±�µ�´�«�¬�´�¹�¨�Â�°�°�¹ �ª�¨�¸�¬�À�¬). 

�¬�´�¬�¸�ª�µ�³�µ�Æ�³�¨�¸�¬�©�°�¹ �°�´�¼�µ�¸�³�¨�Â�°�¨ 

�ª�¨�³�µ�¸�¯�»�²�°  �³�«�ª�µ�³�¨�¸�¬�µ�©�¨ (�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �«�¨�±�¨�­�À�°�¸�¬�©�»�²�°�¨ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�©�¨�¹�¯�¨�´, �ª�¨�«�¨�³�¸�¯�­�¬�²�°�¹ 

�³�«�ª�µ�³�¨�¸�¬�µ�©�¨�¨ O): �” 0,3 �­�º. 

�³�µ�²�µ�«�°�´�°�¹ �¸�¬�·�°�³�À�° �ª�¨�«�¨�¹�­�²�°�¹ �«�¸�µ: 5/10/20 �Ä� .̄ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¨�­�º�µ�³�¨�º�»�¸�¨�« �ª�¨�«�¨�«�°�¹ �³�µ�²�µ�«�°�´�°�¹ 

�¸�¬�·�°�³�À�°, �¯�»  �°�ª�° �¨�  ̧ �ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�©�¨. �¬�±�¸�¨�´�°�¹ �¨�­�º�µ�³�¨�º�»�¸�° �ª�¨�³�µ�¸�¯�­�°�¹ �«�¸�µ�°�¹ �³�°�¯�°�¯�¬�©�¨ �À�¬�¹�¨�Ã�²�¬�©�¬�²�°�¨ 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �¶�¨�¸�¨�³�¬�º�¸�¬�©�À�°. �´�¨�ª�»�²�°�¹�Æ�³�¬�­�° �³�´�°�À�­�´�¬�²�µ�©�¨ – 5 �Ä�¯ . 

�³�°�Ä�µ�«�¬�©�°�¹ �±�µ�³�¶�²�¬�½�º�° (�°�Æ. �´�¨�Æ. A, B) 

�¹�¨�³�®�¨�¸�¬�»�²�µ�¹ �Å�±�­�°�¨�´�° �¸�µ�©�µ�º�°, �Ç�¨�³�°, �Ç�¨�³�°�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°, �±�µ�³�©�¨�°�´�°�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°, �µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°, �Á�¨�´�¨�¸�¯�° 

�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°�¹�¯�­�°�¹, �µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°, �¹�¨�¯�½�­�¬�¼�¬�²�¨, �¹�¨�Â�³�° �³�µ�¸�¬�­�°�¹�¯�­�°�¹, �¹�¨�Â�³�°-

�«�¨�³�¨�½�»�Â�³�¨�Â�¬�©�¬�²�° �µ�¯�Æ�° �«�¨�´�°�¯, �¶�¨�º�¨�¸� ̈ �µ�¸�¯�½�²�°�¹ �±�¨�²�¨�¯� ,̈ �¹�¨�Æ�¬�Æ�°/�¹�¨�Å�¸�¬�²�° �«�¨�´�°�¹ �«�¨�³�Å�¬�¸�°, 

�¹�¨�Æ�¬�Æ�°/�¹�¨�Å�¸�¬�²�° �µ�¸�³�Æ�¸�°�­�° �«�¨�´�,̈ �³�°�³�Ä�µ�²�°, �³�®�µ�³�° �Å�°�½�¨, �´�°�Á�¨�©�°, �³�µ�³�Æ�³�¨�¸�¬�©�²�°�¹ �³�µ�±�²�¬ �¹�¨�Æ�¬�²�³�Ã�¾�­�¨�´�¬�²�µ. 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �¬�²�¬�³�¬�´�º�¬�©�° �«�  ̈�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �´�¨�Ä�°�²�¬�©�° (�°�Æ. �´�¨�Æ. A, B) 

1 – �½�»�¸�¨, 2 – �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯�,̈ 3 – �«�°�¹�¶�²�¬�°, 4 – �°�´�«�°�±�¨�º�µ�¸�° 1, 5 – �°�´�«�°�±�¨�º�µ�¸�° 2, 6 – �¸�¬�ª�»�²�¨�º�µ�¸�°, 

7 – �ª�¨�³�µ�³�¸�¯�­�¬�²�°, 8 – �Ç�¨�³�°, 9 – �Ç�¨�³�°�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°, 10 – �±�µ�³�©�¨�°�´�°�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°, 11 – �µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°, 12 – �Á�¨�´�¨�¸�¯�° 

�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°�¹�¯�­�°�¹, 13 – �µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°, 14 – �¹�¨�¯�½�­�¬�¼�¬�²�¨, 15 – �¹�¨�Â�³�° �³�µ�¸�¬�­�°�¹�¯�­�°�¹, 16 – �¹�¨�Â�³�°-

�«�¨�³�¨�½�»�Â�³�¨�Â�¬�©�¬�²�° �µ�¯�Æ�° �«�¨�´�°� ,̄ 17 – �¶�¨�º�¨�¸� ̈ �µ�¸�¯�½�²�°�¹ �±�¨�²�¨�¯� ,̈ 18 – �¹�¨�Æ�¬�Æ�°/�¹�¨�Å�¸�¬�²�° �«�¨�´�°�¹ �«�¨�³�Å�¬�¸�°,  

19 – �¹�¨�Æ�¬�Æ�°/�¹�¨�Å�¸�¬�²�° �µ�¸�³�Æ�¸�°�­�° �«�¨�´�,̈ 20 – �³�°�³�Ä�µ�²�°, 21 – �³�®�µ�³�° �Å�°�½�¨, 22 – �´�°�Á�¨�©�°. 

�À�¬�®�¾�»�«�­�¬�©�° �«�  ̈�ª�¨�¼�¸�¯�Æ�°�²�¬�©�¬�©�° 

�ª�¯�Æ�µ�­�,̄ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�³�µ�¿�¬�´�¬�©�¨�³�«�¬ �¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�°�¯ �Ä�¨�°�±�°�¯�Æ�µ�¯ �¬�¹ �«�µ�±�»�³�¬�´�º�°. �À�¬�°�´�¨�Æ�¬�¯ �¬�¹ 

�°�´�¹�º�¸�»�½�Â�°�¨ �³�µ�³�¨�­�¨�²�À�° �ª�¨�³�µ�¹�¨�¿�¬�´�¬�©�²�¨�«. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¼�¸�¯�Æ�°�²�¨�« �³�µ�¬�¶�¿�¨�¸�°�¯ �«�¨�´�¬�©�¹: �¨�³�µ�°�¾�¬�¯ �°�¹�°�´�° �Ç�¨�³�°�«�¨�´ �³�°�¹�° �«�¨�Â�²�°�¹ �Ä�°�´, �ª�¨�³�µ�°�Á�°�´�¬�¯ 

�¹�°�¼�¸�¯�Æ�°�²�¬ �³�¨�¯�° �ª�¨�Ä�³�¬�´�«�°�¹�¨�¹. �¨�  ̧�À�¬�¬�Æ�µ�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �³�µ�Ã�¸�¨�­ �´�¨�Ä�°�²�¬�©�¹ �³�°�¹�° �³�»�À�¨�µ�©�°�¹ �«�¸�µ�¹. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �ª�¨�³�µ�¸�¯�¬�  ̄ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �«�  ̈ �ª�¨�³�µ�¨�¬�¸�¯�¬�¯ �¬�²�¬�½�º�¸�µ �½�¹�¬�²�°�«�¨�´ �³�°�¹�° �³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° 

�´�¨�Ä�°�²�¬�©�°�¹ �ª�¨�³�µ�Â�­�²�°�¹�¨�¹ �«�  ̈�³�»�À�¨�µ�©�°�¹�¨�¹ �³�µ�Ã�¸�¨�­ �´�¨�Ä�°�²�¬�©�¯�¨�´ �³�°�³�¨�¸�¯�¬�©�°�¯ �³�¨�´�°�¶�»�²�¨�Â�°�¬�©�¨�³�«�¬. 

�¯�»  �ª�¨�ª�°�Á�´�«�¨�¯ �¸�¨�°�³�¬ �À�¬�±�°�¯�Æ�­�¬�©�° �¨�  ́ �¹�°�¸�¯�»�²�¬�¬�©�° AENO™ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�³�µ�¿�¬�´�¬�©�°�¹�¨�¹, 

�«�¨�»�±�¨�­�À�°�¸�«�°�¯ �³�Æ�¨�¸�«�¨�Å�¬�¸�°�¹ �¹�¨�³�¹�¨�Æ�»�¸�¹ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�´�»�²�° �¼�µ�¹�º�°� ̄support@aeno.com �¨�  ́�µ�´�²�¨�°� -́�Á�¨�º�°� ̄

�­�¬�©-�ª�­�¬�¸�«�®�¬ aeno.com/service-and-warranty. �¹�¶�¬�Â�°�¨�²�°�¹�º�¬�©�° �«�¨�ª�¬�Æ�³�¨�¸�¬�©�°�¨�´ �¹�¨�½�³�°�¹ �­�°�¯�¨�¸�¬�©�°�¹ 

�ª�¨�¸�±�­�¬�­�¨�À�° �«�  ̈�¨�  ̧�«�¨�ª�Å�°�¸�«�¬�©�¨�¯ �«�¸�µ�°�¹ �«�  ̈�Ã�¨�²�°�¹�Æ�³�¬�­�°�¹ �«�¨�Æ�¨�¸�Ç�­�¨ �³�¨�¾�¨�®�°�¨�À�° �³�µ�¹�¨�¹�­�²�¬�²�¨�«. 

mailto:support@aeno.com
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�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �«�¨�³�Ä�­�¸�µ�©�°�¹ �³�°�¾�¬�©�°�¹ �¸�°�¹�±�°. �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �®�µ�ª�°�¬�¸�¯�° �´�¨�Ä�°�²�° �À�¬�¹�¨�Ã�²�µ�¨, �ª�¨�Â�Æ�¬�²�«�¬�¹ 
�³�µ�Æ�³�¨�¸�¬�©�°�¹ �À�¬�³�«�ª�µ�³! �¨�  ̧�À�¬�¬�Æ�µ�¯ �Ç�¨�³�¹, �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�¬�©�¹ �«�  ̈�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�¹ �³�¨�¯ �¹�¸�»�²�¨�«  �ª�¨�ª�¸�°�²�¬�©�¨�³�«�¬ �¨�  ́
�ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�¯ �¹�¨�³�®�¨�¸�¬�»�²�µ�¹ �Æ�¬�²�¯�¨�¯�³�¨�´�° �¨�  ́ �³�±�­�¸�°�­�° �´�¨�Å�¬�¸�°. �¨�  ̧ �À�¬�¬�Æ�¬�¯ �ª�¨�³�¨�¯�©�µ�©�¬�² �¬�²�¬�³�¬�´�º�¹ �³�°�¹ 
�ª�¨�ª�¸�°�²�¬�©�¨�³�«�¬. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �Ç�¨�³�°�¹ �ª�¨�­�¹�¬�©�°�¹�¨�¹ �¨�¸ �ª�¨�«�¨�¨�Å�¨�¸�©�µ�¯ �´�°�À�´�»�²�¹ "MAX" – �¨�³�¨� ́ �À�¬�°�Ã�²�¬�©�¨ �ª�¨�³�µ�°�Ä�­�°�µ�¹ �Ç�¨�³�°�¹ 
�À�°�ª�¯�¨�­�¹�°�¹ �ª�¨�«�³�µ�¾�­�¸�¨ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �³�»�À�¨�µ�©�°�¹�¨�¹.  

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¹�°�¼�¸�¯�Æ�°�²�°� ̄ �³�µ�¬�±�°�«�¬�¯ �Â�Æ�¬�²�° �¹�°�¯�Æ�°�¹ �Á�¨�³�¨�º�¬�©�¨�¹, �°�¹ �À�¬�°�Ã�²�¬�©�¨ �ª�¨�«�³�µ�°�¹�Æ�¨�¹ �µ�¸�¯�½�²�°�¹ 
�³�µ�»�²�µ�«�´�¬�²�° �Ä�¨�¸�³�µ�½�³�´�°�¹ �À�¬�«�¬�ª�¨�«. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¨�  ̧ �«�¨�»�À�­�¨�¯ �Ç�¨�³�°�¹ �¹�¨�¯�¨�­�¹�µ�À�° �«�  ̈ �³�¨�¬�¸�¯�¬�©�¬�²�À�° �¹�°�¯�Æ�°�¹ �³�µ�Æ�­�¬�«�¸�¨ – �¨�³�¨� ́ �À�¬�°�Ã�²�¬�©�¨ 
�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �«�¨�®�°�¨�´�¬�©�¨ �ª�¨�³�µ�°�Ä�­�°�µ�¹. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¨�  ̧�«�¨�¨�½�»�Â�³�¨�Â�µ�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨�À�° �Ã�­�²�°�¨�´�° �¨�  ́�Æ�¸�º�°�²�¬�©�°�¨�´�° �Æ�µ�¸�Â�°, �±�»�¸�±�°�¨�´�° �Æ�°�²�°, �±�¨�±�¨�²�°. 
�«�¨�´�°�¹ �«�¨�®�°�¨�´�¬�©�°�¹ �¯�¨�­�°�«�¨� ́ �¨�¹�¨�Â�°�²�¬�©�²�¨�« �Ä�°�´�¨�¹�Ä�¨�¸ �³�µ�¨�Â�°�²�¬� ̄ �Ã�­�²�¬�©�°, �Æ�¸�º�°�²�¬�©�°, �±�»�¸�±�¬�©�° �«�  ̈
�´�¨�Å�»�Å�¬�©�°. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �Ç�¨�³�°�¹ �¨�¾�¬�©�¨�³�«�¬ �«�¨�¸�Ä�³�»�´�«�°�,̄ �¸�µ�³ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �ª�¨�³�µ�¸�¯�»�²�°�¨. 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¨�¸ �¨�¸�°�¹ �ª�¨�´�±�»�¯�­�´�°�²�° 16 �Ä�²�°�¹ �¨�¹�¨�±�¨�³�«�¬ �©�¨�­�À�­�¬�©�°�¹ �¨�  ́�À�¬�®�¾�»�«�»�²�° �¼�°�®�°�±�»�¸�°, �¼�¹�°�½�°�±�»�¸�° 
�¨�  ́ �ª�µ�´�¬�©�¸�°�­�° �»�´�¨�¸�¬�©�°�¹ �³�½�µ�´�¬ �¶�°�¸�¯�  ̈ �³�°�¬� ̧ �ª�¨�³�µ�¹�¨�¿�¬�´�¬�©�²�¨�«, �¯�»  �³�¨�¯ �¨�  ̧ �¨�½�­�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ 
�¬�½�¹�¶�²�»�¨�º�¨�Â�°�°�¹ �¹�¨�±�³�¨�¸�°�¹�° �ª�¨�³�µ�Â�«�°�²�¬�©�¨ �¨�  ́ �Â�µ�«�´�¨ �«�  ̈ �¯�»  �°�¹�°�´�° �¨�  ̧ �°�³�¿�µ�¼�¬�©�°�¨�´ �³�¨�¯ �»�¹�¨�¼�¸�¯�Æ�µ�¬�©�¨�®�¬ 
�¶�¨�¹�»�Æ�°�¹�³�ª�¬�©�¬�²�° �¶�°�¸�°�¹ �±�µ�´�º�¸�µ�²�°�¹ �½�­�¬�À. �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �ª�¨�´�±�»�¯�­�´�°�²�°�¨ �³�Æ�µ�²�µ�« �¹�¨�¿�µ�¼�¨�Â�Æ�µ�­�¸�¬�©�µ 
�¶�°�¸�µ�©�¬�©�À�° �ª�¨�³�µ�¹�¨�¿�¬�´�¬�©�²�¨�«. �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�³�µ�¿�¬�´�¬�©�¨ �À�¬�´�µ�©�°�¹ �ª�¨� �̧¬�  ̄�¨�±�¸�Ã�¨�²�»�²�°�.̈ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �«�  ̈
�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�° �ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�¯ �³�Æ�µ�²�µ�« �»�À�»�¨�²�µ�« �«�¨�´�°�À�´�»�²�¬�©�°�¹�¨�³�¬�©�¸ �«�  ̈�°�´�¹�º�¸�»�½�Â�°�°�¹ 
�À�¬�¹�¨�©�¨�³�°�¹�¨�«, �º�¸�¨�­�³�¬�©�°�¹ �¯�¨�­�°�«�¨� ́ �¨�¹�¨�¸�°�«�¬�©�²�¨�«. �¨�  ̧ �³�°�¹�Â�¬�¯ �©�¨�­�À�­�¬�©�¹ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨�¹�¯�¨�´ �¨�  ́ �³�°�¹ 
�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�² �´�¨�Ä�°�²�¬�©�¯�¨�´ �¯�¨�³�¨�À�°�¹ �»�¼�²�¬�©�¨. �¨�  ̧ �«�¨�ª�°�­�¨�¸�«�¬� ̄ �«�  ̈ �¨�  ̧ �«�¨�¨�ª�«�µ�  ̄ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨. �¨�¸ 
�ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�µ�¯ �«�¨�®�°�¨�´�¬�©�»�²�° �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �«�  ̈ �³�°�¹�° �³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �´�¨�Ä�°�²�¬�©�°. �«�¨�¸�Ä�³�»�´�«�°�,̄ �¸�µ�³ 
�º�¬�½�´�°�±�»�¸ �³�¨�Æ�¨�¹�°�¨�¯�¬�©�²�¬�©�À�° �³�°�¯�°�¯�¬�©�»�²�° �´�µ�³�°�´�¨�²�»�¸�° �Ã�¨�©�­�¨ �«�  ̈�¹�°�Æ�À�°�¸�¬ �À�¬�¬�¹�¨�©�¨�³�¬�©�¨ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�¹ 
�¶�¨�¸�¨�³�¬�º�¸�¬�©�¹. �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�³�µ�¿�¬�´�¬�©�°�¹�¨�¹ �Æ�¬�²�¬�©�° �³�À��̧¨�²�°  �»�´�«�  ̈ �ª�½�µ�´�«�¬�¯. �¨�¸ �«�¨�º�µ�­�µ�¯ 
�»�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�µ�« �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�¯�¨�´ �³�°�¬�¸�¯�¬�©�»�²�° �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨. �ª�¨�³�µ�¿�¬�´�¬�©�°�¹ �À�¬�³�«�¬�ª �«�  ̈ �ª�¨�Ä�³�¬�´�«�°�¹ �Ä�°�´ 
�ª�¨�³�µ�¨�¬�¸�¯�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´. �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´ �ª�¨�³�µ�¬�¸�¯�¬�©�°�¹�¨�¹ 
�Æ�¬�²�° �³�µ�±�°�«�¬�¯ �À�º�¬�¼�¹�¬�²�¹ �«�  ̈�¨�¸�  ̈�±�­�¬�©�°�¹ �À�´�»�¸�¹. �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨, �¬�²�±�­�¬�©�°�¹ �À�º�¬�±�¬�¸�° �«�  ̈�¯�¨�­�¨�« �±�¨�©�¬�²�° �¨�¸ 
�³�µ�¨�¯�¨�­�¹�µ� ̄ �Ä�¿�¨�²�¹�¨ �¯�»  �¹�Æ�­�¨ �¹�°�¯�Æ�¬�À�°. �³�°�¨�½�Â�°�¬�¯ �¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨, �¸�µ�³ �±�­�¬�©�°�¹ �À�´�»�¸�° �¨�  ̧ �°�¿�µ�¹ �ª�¨�«�¨�ª�¸�¬�Æ�°�²�°, 
�ª�¨�«�¨�¾�»�´�»�²�°, �¨�¸ �³�µ�Æ�­�«�¬�¹ �¹�°�³�Ã�°�³�°�¹ �½�­�¬�À, �¨�¸ �¬�Æ�¬�©�µ�«�¬�¹ �Â�Æ�¬�², �³�Å�¸�¬�² �¹�¨�ª�´�¬�©�¹ �«�  ̈�¹�°�¯�©�µ�¹ �Ä�¿�¨�¸�µ�¬�©�¹. �±�­�¬�©�°�¹ 
�±�¨�©�¬�²�°�¹ �À�¬�Â�­�²�¨ �«�¨�¹�¨�À�­�¬�©�°�¨ �³�Æ�µ�²�µ�« �¹�¶�¬�Â�°�¨�²�»�¸�° �°�´�¹�º�¸�»�³�¬�´�º�¬�©�°�¯, �¨�³�°�º�µ�³, �«�¨�®�°�¨�´�¬�©�°�¹ �À�¬�³�¯�Æ�­�¬�­�¨�À�°, 
�°�¹ �»�´�«� ̈ �À�¬�Â�­�¨�²�µ�¹ �³�Ä�¨�¸�³�µ�¬�©�¬�²�³�¨, �¨�­�º�µ�¸�°�®�¬�©�»�²�° �¹�¬�¸�­�°�¹�Â�¬�´�º�¸�°�¹ �¯�¨�´�¨�³�À�¸�µ�³�¬�²�³�¨ �¨�  ́ �¹�¨�Æ�°�¼�¨�¯�µ 
�¹�°�º�»�¨�Â�°�¬�©�°�¹ �Ä�¨�¸�³�µ�½�³�´�°�¹ �¯�¨�­�°�«�¨� ́ �¨�¸�°�«�¬�©�°�¹ �³�°�³�¨�¸�¯�»�²�¬�©�°� ̄ �¹�Æ�­�¨ �±�­�¨�²�°�¼�°�Â�°�»�¸�³�¨ �¹�¶�¬�Â�°�¨�²�°�¹�º�³�¨. 
�¨�±�¸�Ã�¨�²�»�²�°� ̈ �°�¹�¬�¯�° �¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�°�¹ �ª�¨�³�µ�¿�¬�´�¬�©�¨, �¸�µ�³�²�¬�©�°�Â �¨�¸ �À�¬�«�°�¹ �³�°�Ä�µ�«�¬�©�°�¹ �±�µ�³�¶�²�¬�½�º�À�°. �¨�¸ 
�ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�µ�¯ �Ç�¨�³�° �«�  ̈�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�° �¹�Æ�­�¨ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¬�©�¯�¨�´. �Ç�¨�³�° �«�  ̈�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° 
�¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�° �ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�¯ �³�Æ�µ�²�µ�« �³�°�Ä�µ�«�¬�©�°�¹ �±�µ�³�¶�²�¬�½�º�À�° �À�¬�³�¨�­�¨�² �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯�¨� ́ �¬�¸�¯�¨�«. 
�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�¹�¨�Ä�³�¬�´�«�¨�« �¨�  ̧�ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�µ�¯ �½�°�³�°�»�¸�° �«�  ̈�¨�ª�¸�¬�¹�°�»�²�° �¹�¨�¸�¬�Â�Æ�° �¹�¨�À�»�¨�²�¬�©�¬�©�°, �¨�©�¸�¨�®�°�»�²�° 
�¶�¨�¹�º�¬�©�°, �³�·�¨�­�¬�©�°�¹ �«�  ̈ �ª�¨�³�Æ�¹�´�¬�²�¬�©�°�¹ �À�¬�³�Â�­�¬�²�° �¹�¨�À�»�¨�²�¬�©�¬�©�°, �¨�ª�¸�¬�¯�­�¬ �³�¬�º�¨�²�°�¹ �¾�¸�»�©�²�¬�©�°. 
�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹, �³�°�¹�° �¸�¬�·�°�³�¬�©�°�¹ �«�  ̈�¼�»�´�½�Â�°�¬�©�°�¹ �«�¨�Ä�­�¸�°�²�¬�©�°�¯�° �¨�¾�Ä�¬�¸�¨ �³�µ�¿�­�¨�´�°�²�°�¨ �³�°�¹�° �¬�½�¹�¶�²�»�¨�º�¨�Â�°�°�¹ 
�¹�¸�»�²  �¹�¨�Æ�¬�²�³�Ã�¾�­�¨�´�¬�²�µ�À�°, �¸�µ�³�¬�²�°�Â �Æ�¬�²�³�°�¹�¨�Ä�­�«�µ�³�°�¨ �­�¬�©-�ª�­�¬�¸�«�®�¬ aeno.com/documents. 

�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �´�¨�Ä�°�²�¬�©�°�¹ �«�¨�´�°�À�´�»�²�¬�©�¨ 

�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° 
�¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�° 

�«�¨�´�°�À�´�»�²�¬�©�¨ �°�Á�½�¨�¸�¬ �«�¸�µ 

 

�Æ�µ�¸�Â�°�¹ �ª�¨�º�¨�¸�¬�©�¨ 8–12 30–60 �Ä�³ 

�¿�°�´�»�²�°�¹ �«�¨�¼�½�­�¨ 8–12 10–20 �Ä�³ 

�°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°�¹ �À�¬�¸�¬�­�¨ 8–12 1–2 �Ä�  ̄

�³�¨� �̧Â�­�²�¬�»�²�°�¹, �¯�Æ�°�²�¬�»�²�°�¹, �¿�¨�­�°�¹ �³�¨�¸�Â�­�²�¬�©�°�¹ 
�«�¨�¼�½�­�¨ 

12 2–3 �Ä�  ̄

�Æ�¨�Æ�­�°�¹, �À�¨�²�µ�º�°�¹, �´�°�¨�Æ�»�¸�°�¹ �«�  ̈�³�¹�ª�¨�­�¹�¯� ̈�ª�¨�º�¨�¸�¬�©�¨ 5–7 15–60 �Ä�³ 

�Â�µ�³�°�¹ �³�µ�®�¬�²� ̈ 1 1–2 �Ä�  ̄
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�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° 
�¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�° 

�«�¨�´�°�À�´�»�²�¬�©�¨ �°�Á�½�¨�¸�¬ �«�¸�µ 

 

�±�­�¬�¸�Â�Æ�°�¹ �Â�°�²�°�¹ �¨�¯�½�­�¬�¼�¨ 4 2–4 �Ä�  ̄

�´�¨�¾�¬�©�°�¹ �¨�¯�½�­�¬�¼�¨ 3 3–5 �Ä�  ̄

 

�ª�¨�Â�Æ�¬�²�¬�©�°�¹ �¼�»�´�½�Â�°�°�¯ �¹�»�¶�¬�©�°�¹ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�¨ 1–2 1–90 �Ä�  ̄

 

�³�µ�³�®�¨�«�¬�©�¨ �µ�¸�¯�½�²�®�¬. 

�À�¬�´�°�À�­�´�¨. �µ�¸�¯�½�²�®�¬ �¸�¨�³�«�¬�´�°�³�¬ �¶�¸�µ�«�»�½�º�°�¹ 

�¬�¸�¯�«�¸�µ�»�²�¨�«  �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�°�¹�¯�­�°�¹ �ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�¯ 

�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°�¹ �¹�¨�«�ª�¨�³�° (12) 

– 

10–60 �Ä�  ̄

 

�µ�¸�¯�½�²�®�¬ �³�®�¨�«�¬�©�¨; �³�¨�¸�Â�­�²�¬�»�²�°�¹ �«�  ̈ �¹�Æ�­�¨ �³�Â�°�¸�¬ 

�°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°�¹ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�¨ 
– 

20–30 �Ä�  ̄

 �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°�¹ �ª�¨�Æ�¬�Æ�­�¨/�«�¨�½�»�Â�³�¨�Â�¬�©�¨ 5–6 30–60 �Ä�³ 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �°�´�«�°�±�¨�Â�°�¨ 

�³�«�ª�µ�³�¨�¸�¬�©�¨ �³�´�°�À�­�´�¬�²�µ�©�¨ 

�°�´�«�°�±�¨�º�µ�¸�° 1 

�Â�°�³�Â�°�³�¬�©�¹ �³�Ä�­�¨�´�¬�«  �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �³�µ�²�µ�«�°�´�°�¹ �¸�¬�·�°�³�À�°�¨ 

�°�´�«�°�±�¨�º�µ�¸�° 2 

�Â�°�³�Â�°�³�¬�©�¹ �Ä�°�¯�²�¨�« �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �Á�¨�¸�¯�»�²�°� ,̈ �Å�°�½�¨ �¨�¸ �¨�¸�°�¹ �«�¨�¿�¬�´�¬�©�»�²�° �¨�  ́�¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° �¨�¸ �¨�Æ�»�¸�¨�­�¹ 

�Â�°�³�Â�°�³�¬�©�¹ �¯�¬�¯�¸�¨�«  

�«�  ̈�Ä�°�¯�²�¨�« 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �Á�¨�¸�¯�»�²�°�  ̈�«�  ̈�³�®�¨�«�¨�¨ �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�¬�©�°�¹ �ª�¨�¹�¨�À�­�¬�©�¨�« 

�¨�´�¨�¯�¬�©�¹ �¯�¬�¯�¸�¨�«  �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�¨ �ª�¨�À�­�¬�©�»�²�°�¨, �Å�°�½�¨�À�° �º�¬�³�¶�¬�¸�¨�º�»�¸�¨ �¨�¸�°�¹ < 60 �ƒ�ù 

�¨�´�¨�¯�¬�©�¹ �Ä�°�¯�²�¨�« �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�¨ �ª�¨�À�­�¬�©�»�²�°�¨, �Å�°�½�¨�À�° �º�¬�³�¶�¬�¸�¨�º�»�¸�¨ �¨�¸�°�¹ > 60 �ƒ�ù 

�¸�¬�ª�»�²�¨�º�µ�¸�°�¹ �¼�»�´�½�Â�°�¬�©�° 

�³�µ�©�¸�»�´�¬�©�¨ �³�¨�¸�Ç�­�´�°�­/�³�¨�¸�Â�Æ�´�°�­ �¨�¸�Á�¬�»�²�° �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�¬�©�°�¹ �¶�¨�¸�¨�³�¬�º�¸�¬�©�°�¹ �«�¨�¿�¬�´�¬�©�¨ 

�¬�¸�¯�Æ�¬�² �«�¨�Å�¬�¸�¨ �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�°�¹ �ª�¨�À�­�¬�©�¨/�À�¬�Á�¬�¸�¬�©�¨ 

�Æ�¨�´�ª�¸�Ã�²�°�­�¨�« �«�¨�Å�¬�¸�¨ 3 �Ä�¨�³�°�¹ �ª�¨�´�³�¨�­�²�µ�©�¨�À�° �ª�¨�À�­�¬�©�»�²�° �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�°�¹ �ª�¨�»�½�³�¬�©�¨ 

�Æ�¨�´�ª�¸�Ã�²�°�­�¨�« �«�¨�Å�¬�¸�¨ ("�º�»�¸�©�µ" �¸�¬�·�°�³�À�°) �«�¨�´�°�¹ �©�¸�»�´�­�¨ 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�¨ �³�»�À�¨�µ�©�°�¹�¯�­�°�¹ 

1. �¼�¸�¯�Æ�°�²�¨�« �ª�¨�Æ�¹�¬�´�°�¯ �À�¬�¼�»�¯�­�¨ �«�  ̈ �¨�³�µ�°�¾�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �«�  ̈ �³�°�¹�° �³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �´�¨�Ä�°�²�¬�©�°. 

�³�µ�Æ�¹�¬�´�°�¯ �¿�­�¬�²�¨ �À�¬�¹�¨�¼�»�¯�° �³�¨�¹�¨�²� .̈ 

2. �Á�¨�¨�º�¨�¸�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �«�  ̈�³�°�¹�° �³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �´�¨�Ä�°�²�¬�©�°�¹ �ª�¨�Ä�³�¬�´�«�¨ (�°�Æ. "�ª�¨�Ä�³�¬�´�«�¨ �«�  ̈�³�µ�­�²�¨"). 

3. �«�¨�¨�¿�¬�´�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯� ̈(2) �¹�Ä�µ� ̧�³�«�ª�¸�¨�« �®�¬�«�¨�¶�°�¸�®�¬. 

4. �Á�¨�¹�­�°�¯ �±�­�¬�©�°�¹ �±�¨�©�¬�²�°�¹ �À�º�¬�¼�¹�¬�²�° �¸�µ�®�¬�º�À�°. 

5. �ª�¨�«�¨�°�¿�­�¨�´�¬�¯ �ª�¨�³�µ�³�¸�¯�­�¬�²�° (7) �³�«�ª�µ�³�¨�¸�¬�µ�©�¨�À�° I �«�  ̈�«�¨�¬�²�µ�«�¬� ̄�«�°�¹�¶�²�¬�°�¹ (3) �Á�¨�¸�¯�­�¨�¹. 

Wi -Fi �½�¹�¬�²�¯�¨�´ �³�°�¬�¸�¯�¬�©�¨ �«�  ̈�¨�´�ª�¨�¸�°�À�°�¹ �À�¬�½�³�´�¨ 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¸�¬�Â�¬�¶�º�¬�©�¯�¨�´, �¨�ª�¸�¬�¯�­�¬ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�±�¬�¸�­�°�¹ �«�  ̈ �¸�¬�Â�¬�¶�º�¬�©�°�¹ �©�¨�®�°�¹ �ª�¨�´�¨�Æ�²�¬�©�¨�¹�¯�¨�´, 

�Ä�­�«�µ�³�°�¹�¯�­�°�¹ �¹�¨�Å�°�¸�µ�  ̈ Wi -Fi �½�¹�¬�²�¯�¨�´ (2,4 �ª�È�Â) �³�°�¬�¸�¯�¬�©�¨ �«�  ̈ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �«�°�¹�¶�²�¬�°�¹ �³�¬�À�­�¬�µ�©�°�¯ 

�¨�´�ª�¨�¸�°�À�°�¹ �À�¬�½�³�´�¨. 

1. �³�µ�¨�³�®�¨�«�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �³�»�À�¨�µ�©�°�¹�¯�­�°�¹ �«�  ̈ �«�°�¹�¶�²�¬�°�¹ �Á�¨�¸�¯�­�°�¹ �À�¬�³�«�¬�ª �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ �¬�¸�¯�Æ�¬�² �³�°�¹ 

�´�¬�©�°�¹�³�°�¬�¸ �´�¨�Ä�°�²�À�°. 

2. �ª�¨�Æ�¹�´�°�²�° �³�¬�´�°�»�¹ �®�¬�«�¨ �´�¨�Ä�°�²�À�° �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯  �«�  ̈�¨�°�¸�Á�°�¬�¯ Wi -Fi-�¹ �¹�¨�Å�°�¸�µ �½�¹�¬�²�° (�³�Æ�µ�²�µ�« 2,4 �ª�È�Â). 
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3. �À�¬�°�¿�­�¨�´�¬�¯ �½�¹�¬�²�°�¹ �¶�¨�¸�µ�²�° �«�  ̈ �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ �¾�°�²�¨�±�¹ "�«�¨�«�¨�¹�º�»�¸�¬�©�¨". �«�¨�¬�²�µ�«�¬� ̄ �³�°�¬�¸�¯�¬�©�°�¹ �¶�¸�µ�Â�¬�¹�°�¹ 

�«�¨�¹�¸�»�²�¬�©�¨�¹ �«�  ̈�«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ -�¹. 

4. �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ -�¹ �³�¬�´�°�»�¹ �®�¬�«�¨ �´�¨�Ä�°�²�À�°. 

5. �ª�¨�Æ�¹�´�°�² �¼�¨�´�Ç�¨�¸�¨�À�° �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ �¾�°�²�¨�±�¹ "�À�¬�¹�­�²�¨/�¸�¬�ª�°�¹�º�¸�¨�Â�°�¨". 

6. �¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ �¾�°�²�¨�±�¹ "�«�¨�¸�¬�ª�°�¹�º�¸�°��̧¬�©�¨". 

7. �¸�¬�ª�°�¹�º�¸�¨�Â�°�°�¹ �¼�µ�¸�³�¨�À�° �À�¬�½�³�¬�´�°�¹ �¨�´�ª�¨�¸�°�À�°: �À�¬�°�¿�­�¨�´�¬�¯ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�´�»�²�° �¼�µ�¹�º�°�¹ �³�°�¹�¨�³�¨�¸�¯�° �«�  ̈�À�¬�½�³�¬�´�°�¯ 

�¶�¨�¸�µ�²�°, �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ "�«�¨�¸�¬�ª�°�¹�º�¸�°�¸�¬�©�¨�¹" �±�°�«�¬�­ �¬�¸�¯�Æ�¬�². 

8. �ª�¨�Æ�¹�´�°�² �¼�¨�´�Ç�¨�¸�¨�À�° �³�°�»�¯�°�¯�¬�¯ �¨�´�ª�¨�¸�°�À�°�¹ �³�µ�´�¨�Â�¬�³�¬�©�° (�³�µ�³�Æ�³�¨�¸�¬�©�²�°�¹ �¹�¨�Æ�¬�²�°, �¹�½�¬�¹�° �«�  ̈ �¨�¹�¨�±�°) �«�  ̈

�«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ "�À�¬�´�¨�Æ�­�¨�¹". 

�Á�¨�À�¬�´�¬�©�»�²�° �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�»�²�° �»�®�¸�»�´�­�¬�²�¿�µ�¼�°�¹ �ª�¨�´�¨�Æ�²�¬�©�¨ 

�Á�¨�À�¬�´�¬�©�»�²�° �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�»�²�° �»�®�¸�»�´�­�¬�²�¿�µ�¼�°�¹ �¨�Æ�¨�²�° �­�¬�¸�¹�°�°�¹ �¨�¾�³�µ�Á�¬�´�°�¹ �À�¬�³�¯�Æ�­�¬�­�¨�À�° (�¯�»  �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ 

�³�°�¬�¸�¯�¬�©�»�²�°�¨ 2,4 �ª�È�Â Wi -Fi �½�¹�¬�²�¯�¨�´) �«�°�¹�¶�²�¬�°�®�¬ �ª�¨�³�µ�Á�´�«�¬�©�¨ �À�¬�¹�¨�©�¨�³�°�¹�° �À�¬�º�¿�µ�©�°�´�¬�©�¨. �À�¬�º�¿�µ�©�°�´�¬�©�°�¹ 

�¼�¨�´�Ç�¨�¸�¨�À�° �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ �¾�°�²�¨�±�¹ "�ª� �̈´�¨�Æ�²�¬�©�¨". �«�°�¹�¶�²�¬�°�®�¬ �¨�°�¹�¨�Æ�¬�©�¨ �Á�¨�À�¬�´�¬�©�»�²�° �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�»�²�° 

�»�®�¸�»�´�­�¬�²�¿�µ�¼�°�¹ �ª�¨�´�¨�Æ�²�¬�©�°�¹ �¶�¸�µ�Â�¬�¹�°. �«�¨�¬�²�µ�«�¬� ̄�À�¬�º�¿�µ�©�°�´�¬�©�¨�¹ �ª�¨�´�¨�Æ�²�¬�©�°�¹ �«�¨�¹�¸�»�²�¬�©�°�¹ �À�¬�¹�¨�Æ�¬�©. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �ª�¨�´�¨�Æ�²�¬�©�°�¹ �¶�¸�µ�Â�¬�¹�°�¹ �³�¹�­�²�¬�²�µ�©�¨�À�° �¨�¸ �ª�¨�³�µ�¸�¯�µ�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �«�  ̈ �¨�¸ �ª�¨�³�µ�¨�¬�¸�¯�µ� ̄ �°�¹ 

�¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´. 

�¬�½�¹�¶�²�»�¨�º�¨�Â�°�¨ 

1. �³�µ�¨�³�®�¨�«�¬�¯ �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°: �¹�¨�Å�°�¸�µ�¬�©�°�¹ �À�¬�³�¯�Æ�­�¬�­�¨�À�° �ª�¨�¯�¨�²�¬�¯ �«� /̈�¨�  ́ �ª�¨�¸�¬�Â�Æ�¬�¯ �¶�¸�µ�«�»�½�º�¬�©�°; 

�³�µ�¨�Â�°�²�¬� ̄ �¯�Æ�°�²�¹/�±�¨�±�¨�²�¹ �´�¨�Å�»�Å�¬�©�°, �Ã�­�²�¬�©�° �«�  ̈ �Æ�¸�º�°�²�¬�©�° �Æ�µ�¸�Â�°�«�¨�´; �«�¨�Å�¬�¸�°�¯ �³�¹�Æ�­�°�²�° 

�°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°. 

2. �¨�°�¾�¬�¯ �¹�¨�³�»�À�¨�µ�« �¨�»�Â�°�²�¬�©�¬�²�° �³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�° �«�  ̈ �«�¨�»�¿�¬�´�¬�¯ �Ç�¨�³�¹ (�°�Æ. �Â�Æ�¸�°�²�° 

�½�­�¬�³�µ�)̄. 

�¹�¨�Â�³�°-�«�¨�³�¨�´�¨�Ä�¬�­�¸�¬�©�¬�²�° 

�«�¨�¨�¿�¬�´�¬�¯ �¹�¨�Â�³�°-�«�¨�³�¨�½�»�Â�³�¨�Â�¬�©�¬�²�° (16) 

�½�»�¸�µ�®�¬ (1) �©�µ�²�µ�³�«�¬. �Ç�¨�³�À�° �Á�¨�¨�³�¨�º�¬�¯ 

�°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�° �«�  ̈�«�¨�¨�¼�¨�¸�¬�¯ 

�¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° (9) 

�¹�¨�¯�½�­�¬�¼�¬�²�° 

�Ä�¨�³�µ�¨�Â�­�°�¯ �¹�¨�¯�½�­�¬�¼�¬�²�° (14) �½�»�¸�µ�¹ 

�©�µ�²�µ�³�«�¬. �Á�¨�¨�³�¨�º�¬�¯ �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�° 

�Ç�¨�³�À�° �«�  ̈�«�¨�¨�¼�¨�¸�¬�¯ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° (9) 

�¹�¨�Â�³�° �³�µ�¸�¬�­�°�¹�¯�­�°�¹ 

�Á�¨�³�µ�¨�Â�­�°�¯ �¹�¨�Â�³�° �³�µ�¸�¬�­�°�¹�¯�­�°�¹ (15) 

�½�»�¸�µ�¹ �©�µ�²�µ�³�«�¬. �Á�¨�¨�³�¨�º�¬�¯ 

�°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�° �Ç�¨�³�À�° �«�  ̈�«�¨�¨�¼�¨�¸�¬�¯ 

�¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° (9) 

�µ�¸�¯�½�²�°�¹ �³�Â�°�¸�¬ �±�¨�²�¨�¯�  ̈

�Á�¨�¨�³�¨�º�¬�¯ �Ç�¨�³�À�° �Ä�¿�²�°�¹ �¹�¨�Å�°�¸�µ 

�¸�¨�µ�«�¬�´�µ�©�¨ (�¨�¸�¨�´�¨�±�²�¬�© 600 �³�² ). 

�Á�¨�³�µ�¨�Â�­�°�¯ �±�¨�²�¨�¯�  ̈(17) �½�»�¸�µ�®�¬ 

�©�µ�²�µ�³�«�¬. �Á�¨�¨�³�¨�º�¬�¯ �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬� �́º�¬�©�° 

�±�¨�²�¨�¯�¨�À�° �«�  ̈�«�¨�¨�Æ�»�¸�¬�¯ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° (9) 

�µ�¸�³�Æ�¸�°�­�° �«�¨�´� ̈

�ª�¨�Æ�¬�Æ�­�°�¹�¯�­�°�¹/�«�¨�Å�¸�°�¹�¯�­�°�¹ 

�«�¨�¨�¿�¬�´�¬�¯ �«�¨�³�Å�¬�¸�° (18) �½�»�¸�µ�®�¬. 

�«�¨�¨�¿�¬�´�¬�¯ �«�¨�´� ̈�ª�¨�Æ�¬�Æ�­�°�¹�¯�­�°�¹/ 

�«�¨�Å�¸�°�¹�¯�­�°�¹ (19) �«�¨�³�Å�¬�¸�®�¬ �¶�¨�º�¨�¸� ̈

�«�¨�´�°�¹ �¶�°�¸�¬�©�°�¯ (�ª�¨�Æ�¬�Æ�­�°�¹�¯�­�°�¹) �¨�  ́

�¼�¨�¸�¯�µ �¶�°�¸�°�  ̄(�«�¨�Å�¸�°�¹�¯�­�°�¹) �®�¬�­�°�¯�±�¬�´. 

�«�¨�¨�¼�¨�¸�¬�¯ �Ç�¨�³�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° (10) 

�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�° 

�Á�¨�¨�³�¨�º�¬�¯ �Ç�¨�³�À�° �Ä�¿�²�°�¹ �¹�¨�Å�°�¸�µ 

�¸�¨�µ�«�¬�´�µ�©�¨ (�¨�¸�¨�´�¨�±�²�¬�© 600 �³�² ). 

�³�°�»�¬�¸�¯�¬� ̄�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�° (11) �Ç�¨�³�¹ �«�  ̈

�³�µ�¨�©�¸�»�´�¬�¯ �¹�¨�¨�¯�°�¹ �°�¹�¸�°�¹ 

�³�°�³�¨�¸�¯�»�²�¬�©�°� ̄�«�¨�¼�°�½�¹�°�¸�¬�©�°�¹�¯�­�°�¹. 

�Á�¨�¨�³�¨�º�¬�¯ �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�° �µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�À�° �«�  ̈

�«�¨�¨�¼�¨�¸�¬�¯ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° (13) 

3. �³�µ�¨�¯�¨�­�¹�¬�¯ �Ç�¨�³�° �«�¨�¿�¬�´�¬�©�»�²�°  �³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �¬�¸�¯�¬�»�²�¬�©�°�¯ �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�À�° �³�¿�¨�¸�¨�«, �¸�µ�ª�µ�¸�Â 

�´�¨�Á�­�¬�´�¬�©�°�¨ �¹�»�¸�¨�¯�®�¬ C. 

4. �¬�±�¸�¨�´�®�¬ �¨�°�¸�Á�°�¬�¯ �¸�¬�·�°�³�° �¹�°�°�«�¨� ́�«�  ̈�«�¨�¨�¿�¬�´�¬�¯ �¶�¨�¸�¨�³�¬�º�¸�¬�©�° �¬�±�¸�¨�´�®�¬ �¨�  ́�³�¨�¸�¬�ª�»�²�°�¸�¬�©�¬�²�®�¬ �¨�¸�¹�¬�©�»�²�° 

�¾�°�²�¨�±�¬�©�°�¯ (6). 
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5. �«�°�¹�¶�²�¬�°�®�¬ �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ "�«�¨�Ä�¿�¬�©�¨�¹" �¨�¸�Á�¬�»�²�° �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�°�¹ �ª�¨�¹�¨�À�­�¬�©�¨�«. �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�°�¹ �«�¸�µ�°�¹ �»�±�»�¨�¯�­�²�  ̈

�¨�°�¹�¨�Æ�¬�©�¨ �«�°�¹�¶�²�¬�°�®�¬. 

�À�¬�´�°�À�­�´�¨. "�µ�¸�¯�½�²�®�¬ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�°�¹" �¸�¬�·�°�³�À�° �¹�¨�Å�³�²�°�¹ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�°�¹ �»�±�»�¨�¯�­�²� ̈ �«�¨�°�Ä�¿�¬�©�¨ +95 °C 

�º�¬�³�¶�¬�¸�¨�º�»�¸�°�¹ �³�°�¾�Ä�¬�­�°�¹�¯�¨�´�¨�­�¬. 

�À�¬�´�°�À�­�´�¨. �¯�»  �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�³�µ�¿�¬�´�¬�©�¨ �Æ�«�¬�©�¨ �ª�¨�Æ�¬�Æ�­�°�¹�¯�­�°�¹/�«�¨�Å�¸�°�¹�¯�­�°�¹ �«�¨�´�°� ,̄ �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°�¹ 

�«�¨�³�¨�º�¬�©�¨ �Ç�¨�³�À�° �»�´�«� ̈ �Æ�«�¬�©�µ�«�¬�¹ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�À�° �¨�¸�¹�¬�©�»�²�° �´�¨�Æ�­�¸�¬�º�°�«�¨�´ (10). �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°�¹ 

�³�°�Ä�µ�«�¬�©�°�¹�¯�­�°�¹ �ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�¯ �³�°�³�Ä�µ�²�° (20).  

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¨�  ̧�À�¬�¬�Æ�µ�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �³�µ�Ã�¸�¨�­ �´�¨�Ä�°�²�¬�©�¹ �³�°�¹�° �³�»�À�¨�µ�©�°�¹ �«�¸�µ�¹. 

6. �¶�¸�µ�ª�¸�¨�³�°�¹ �«�¨�¹�¸�»�²�¬�©�°�¹ �À�¬�³�«�¬�ª �«�°�¹�¶�²�¬�°�®�¬ �«�¨�¨�Å�°�¸�¬�¯ "�«�¨�«�¨�¹�º�»�¸�¬�©�¨�¹", �ª�¨�«�¨�°�¿�­�¨�´�¬�¯ �ª�¨�³�µ�³�¸�¯�­�¬�²�° 

�³�«�ª�µ�³�¨�¸�¬�µ�©�¨�À�° O �«�  ̈�ª�¨�³�µ�¨�¬�¸�¯�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´. 

7. �ª�¨�´�©�²�µ�±�¬�¯ �Ç�¨�³�° �³�°�¹�° �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°�¹ (�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�°�¨�´�° �³�µ�«�¬�²�°�¹ �­�¨�¸�°�¨�´�º�°�¹�¯�­�°�¹ – �µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�° 

�¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°�¯) �¹�¨�¨�¯�°�¹ �°�¹�¸�°�¹ �¹�¨�Ä�°�´�¨�¨�¾�³�«�¬�ª�µ �³�°�³�¨�¸�¯�»�²�¬�©�°� ̄�³�µ�©�¸�»�´�¬�©�°�¹ �ª�®�°�  ̄(�°�Æ. �´�¨�Æ. E). 

�À�¬�´�°�À�­�´�¨. �¯�»  �Ç�¨�³�° �«�¨�©�²�µ�±�°�²�°� ,̈ �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯��̈«�¨�  ́�³�°�¹�° �³�µ�Æ�¹�´�¨ �À�¬�»�Ã�²�¬�©�¬�²�°�¨, �³�¨�À�°�´�¨�Â �±�°, �¯�»  

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´ �ª�¨�³�µ�¸�¯�»�²�°�¨. 

8. �³�µ�Æ�¹�¬�´�°�¯ �Ç�¨�³�° �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯�.̈ �À�¬�³�«�¬�ª �³�µ�Æ�¨�«�¬�¯ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�° �«�  ̈ �¹�¨�Â�³�°/�µ�¸�¯�½�²�°�¹ �±�¨�²�¨�¯�  ̈ �¨�  ́

�µ�¸�¯�½�²�¹�¨�Æ�¨�¸�À�° �À�°�ª�¯�¨�­�¹�°�¹ �¨�³�µ�¹�¨�¾�¬�©�¨�«. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �Ç�¨�³�°�¹ �«�  ̈ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°�¹ �®�¬�«�¨�¶�°�¸�° �À�¬�°�Ã�²�¬�©�¨ �ª�¨�Æ�»�¸�«�¬�¹. �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�«�¨�´ �Ç�¨�³�°�¹ 

�³�µ�¹�¨�Æ�¹�´�¬�²�¨�« �«�  ̈�Ç�¨�³�°�«�¨�´ �¯�¨�­�¹�¨�Æ�»�¸�°�¹ �¨�¹�¨�Æ�«�¬�²�¨�« �ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�¯ �¹�¨�³�®�¨�¸�¬�»�²�µ�¹ �Æ�¬�²�¯�¨�¯�³�¨�´�° �¨�  ́�³�±�­�¸�°�­�° 

�½�¹�µ�­�°�²�°. 

�À�¬�´�°�À�­�´�¨. �Ç�¨�³�°�«�¨�´ �µ�¸�¯�½�²�°�¹ �¶�¨�º�¨�¸� ̈�±�¨�²�¨�¯�°�¹ �¨�³�µ�¹�¨�¾�¬�©�¨�« �ª�¨�³�µ�°�¿�¬�´�¬�¯ �´�°�Á�¨�©�° (22) (�°�Æ. �´�¨�Æ. D). 

9. �ª�¨�Ä�³�°�´�«�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �«�  ̈�³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �´�¨�Ä�°�²�¬�©�° (�°�Æ. "�ª�¨�Ä�³�¬�´�«�¨ �«�  ̈�³�µ�­�²�¨"). 

�ª�¨�Ä�³�¬�´�«�¨ �«�  ̈�³�µ�­�²�¨ (�°�Æ. �´�¨�Æ. F) 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¨�  ̧�³�µ�¨�¯�¨�­�¹�µ� ̄�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯� ̈�Ä�¿�¨�²�À�°. �¨�±�¸�Ã�¨�²�»�²�°� ̈�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ 

�«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯��̈¹ �ª�¨�¸�¬�Â�Æ�­�¨ �Å�»�¸�Å�²�°�¹ �¹�¨�¸�¬�Â�Æ �³�¨�´�½�¨�´�¨�À�°. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �ª�¨�Ä�³�¬�´�«�  ̈ �À�¬�¨�¹�¸�»�²�¬�¯ �³�Æ�µ�²�µ�« �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´ �ª�¨�³�µ�¬�¸�¯�¬�©�°�¹ �«�  ̈ �³�°�¹�° 

�¹�¸�»�²�¨�«  �ª�¨�ª�¸�°�²�¬�©�°�¹ �À�¬�³�«�¬�ª. 

1. �ª�¨�¸�¬�Â�Æ�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �¿�­�¬�²�¨ �´�¨�Ä�°�²�°, �¸�µ�³�²�¬�©�°�Â �¬�Æ�¬�©�¨ �¶�¸�µ�«�»�½�º�¬�©�¹, �¸�©�°�²�° �¾�¸�»�©�²�°� ̄ �«�  ̈

�Å�»�¸�Å�²�°�¹ �¹�¨�¸�¬�Â�Æ�° �¹�¨�À�»�¨�²�¬�©�°�¯. �ª�¨�¸�¬�Â�Æ�¬�¯ �°�¹�°�´�° �ª�¨�³�«�°�´�¨�¸�¬ �Ä�¿�²�°�.̄ �³�¨�±�µ�³�¶�²�¬�½�º�¬�©�¬�²�° �´�¨�Ä�°�²�¬�©�°�¹ 

�ª�¨�¸�¬�Â�Æ�­�¨ �À�¬�°�Ã�²�¬�©�¨ �¨�ª�¸�¬�¯�­�¬ �Å�»�¸�Å�²�°�¹ �¹�¨�¸�¬�Â�Æ �³�¨�´�½�¨�´�¨�À�°. 

2. �ª�¨�Ä�³�°�´�«�¬�¯ �«�¨�¹�¨�³�¨�ª�¸�¬�©�¬�² �Ã�°�¸�¯� ̈�Ä�¿�¨�²�À�° �«�¨�¹�­�¬�²�¬�©�»�²�° �¸�©�°�²�° �½�¹�µ�­�°�²�°�.̄ �À�¬�³�«�¬�ª �ª�¨�¨�³�À�¸�¨�²�¬�¯. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¨�Ä�¿�µ�©�°�¹ �Ä�°�´ �«�¨�¸�Ä�³�»�´�«�°�,̄ �¸�µ�³ �¿�­�¬�²�¨ �«�¬�º�¨�²�° �¹�¸�»�²�¨�«  �ª�¨�À�¸�¨. 

�À�¬�¹�¨�Ã�²�µ �ª�¨�»�³�¨�¸�¯�¨�µ�©�¬�©�°�¹ �¨�¾�³�µ�¼�Æ�­�¸�¨ 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¨�  ̧ �°�¸�¯ �­�¬�©�¨. �À�¬�¹�¨�Ã�²�µ �³�°�®�¬�®�°: �¸�µ�®�¬�º�°�¹ �ª�¨�»�³�¨�¸�¯�¨�µ�©�¨. �¶�¸�µ�©�²�¬�³�°�¹ �ª�¨�«�¨�Å�¸�¨: �À�¬�¨�³�µ�Ä�³�¬�¯ 

�¸�µ�®�¬�º�°�¹ �ª�¨�³�¨�¸�¯�»�²�µ�©� ̈ �³�¨�¹�¯�¨� ́ �¹�Æ�­�¨ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �³�°�¬�¸�¯�¬�©�°�¹ �ª�®�°� ,̄ �¹�¨�Å�°�¸�µ�¬�©�°�¹ �À�¬�³�¯�Æ�­�¬�­�¨�À�° 

�³�°�»�¬�¸�¯�¬� ̄�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �ª�¨�³�¨�¸�¯�»�²  �¸�µ�®�¬�º�¹. 

�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨�¹ �³�µ�»�²�µ�«�´�¬�²�¨�« �À�¬�Ä�¿�­�°�º�¨ �³�»�À�¨�µ�©�¨. �À�¬�¹�¨�Ã�²�µ �³�°�®�¬�®�°: �ª�¨��̈½�º�°�»�¸�¬�©�»�²�°�¨ �ª�¨�«�¨�Æ�»�¸�¬�©�°�¹�ª�¨�´ 

�«�¨�Â�­�¨. �¶�¸�µ�©�²�¬�³�°�¹ �ª�¨�«�¨�Å�¸�¨: �ª�¨�³�µ�¨�¬�¸�¯�¬�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´ �«�  ̈ �³�°�¬�Â�°�¯ �³�¨�¹ �¹�¸�»�²�¨�«  

�ª�¨�ª�¸�°�²�¬�©�°�¹ �¹�¨�À�»�¨�²�¬�©�¨. 

�°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�° �Ç�¨�³�À�° �«�¨�Å�¸�°�¹ �´�¨�Â�­�²�¨�« �°�Æ�¬�Æ�¬�©�¨ (�¨�  ́ �¶�°�¸�°�½�°�¯). �À�¬�¹�¨�Ã�²�µ �³�°�®�¬�®�°: �«�¨�´� ̈(19) �¨�¸�¨�¹�Ä�µ�¸�¨�« 

�¨�¸�°�¹ �«�¨�¿�¬�´�¬�©�»�²�°. �¶�¸�µ�©�²�¬�³�°�¹ �ª�¨�«�¨�Å�¸�¨: �ª�¨�³�µ�¸�¯�¬�  ̄ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨, �ª�¨�³�µ�¨�¬�¸�¯�¬�¯ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�½�¹�¬�²�°�«�¨�´, 

�«�¨�¨�¿�¬�´�¬�¯ �«�¨�´� ̈(19) �»�±�»�¾�³�¨ �¶�°�¸�°� .̄ 
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�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �³�»�À�¨�µ�©�°�¹ �«�¸�µ�¹ �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�° �Ç�¨�³�°�«�¨�´ �°�¾�­�¸�¬�©�¨ �¨�  ́�°�¿�¸�¬�©�¨. �À�¬�¹�¨�Ã�²�µ �³�°�®�¬�®�¬�©�°: �Ç�¨�³�° 

�®�¬�«�³�¬�º�¨�« �¨�¸�°�¹ �ª�¨�­�¹�¬�©�»�²�°; �¨�¸�Á�¬�»�²�°�¨ �«�¨�³�®�¨�«�¬�©�°�¹ �³�¨�¾�¨�²�° �º�¬�³�¶�¬�¸�¨�º�»�¸�¨. �¶�¸�µ�©�²�¬�³�°�¹ �ª�¨�«�¨�Å�¸�¨: 

�¨�³�µ�°�¾�¬�¯ �Ç�¨�³�°�«�¨�´ �Å�¨�¸�©�° �°�´�ª�¸�¬�«�°�¬�´�º�¬�©�°, �°�³�°�¹�¯�­�°�¹ �¸�µ�³ �°�¹�°�´�° �¨�¸ �°�¿�­�´�¬�´ "MAX" �´�°�À�´�»�²�°�¹ �®�¬�­�°�;̄ 

�¨�°�¸�Á�°�¬�¯ �³�µ�³�®�¨�«�¬�©�°�¹ �»�¼�¸�µ �«�¨�©�¨�²�° �º�¬�³�¶�¬�¸�¨�º�»�¸�¨. 

�¿�»�¸�¨�«�¾�¬�©�¨! �¯�»  �­�¬�¸�Â �¬�¸�¯�³�  ̈�À�¬�³�µ�¯�¨�­�¨�®�¬�©�»�²�³�¨ �Æ�¬�¸�Æ�³�¨ �­�¬� ̧�ª�¨�«�¨�Å�¸�¨ �¶�¸�µ�©�²�¬�³�¨, �³�°�³�¨�¸�¯�¬�  ̄�³�µ�³�Ä�µ�«�¬�©�¬�²�¹ 

�¨�  ́ �¨�­�º�µ�¸�°�®�¬�©�»�² �¹�¬�¸�­�°�¹ �Â�¬�´�º�¸�¹. �´�» �«�¨�À�²�°�¯ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨�¹ �«�  ̈ �´�» �¬�Â�«�¬�©�°�¯ �³�°�¹ �«�¨�³�µ�»�±�°�«�¬�©�²�¨�« 

�À�¬�±�¬�¯�¬�©�¨�¹. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�´�¨�¸�Á�¬�´�¬�©�°�¹ �¯�¨�­�°�«�¨� ́�³�µ�À�µ� �̧¬�©�°�¹ �À�¬�¹�¨�Æ�¬�© �°� �́¼�µ�¸�³�¨�Â�°�¨. �¬�¹ �¹�°�³�©�µ�²�µ �´�°�À�´�¨�­�¹, �¸�µ�³ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹, �³�°�¹�° 

�©�¨�º�¨�¸�¬�¬�©�°�¹ �«�  ̈ �¨�±�»�³�»�²�¨�º�µ� �̧¬�©�°�¹, �¨�ª�¸�¬�¯�­�¬ �³�°�¹�° �¬�²�¬�½�º�¸�µ �«�  ̈ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�´�»�²�° �¨�½�¹�¬�¹�»�¨� �̧¬�©�°�¹ 

�ª�¨�´�¨�«�ª�»�¸�¬�©�°�¹�¨�¹ �¹�¨�Å�°�¸�µ�¨ �¬�²�¬�½�º� �̧µ �«�  ̈ �¬�²�¬�½�º�¸�µ�´�»�²�° �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¬�©�°�¹ �Ä�¨�¸�³�µ�¬�©�°�¹ �´�¨� �̧Á�¬� �́¬�©�¯�¨�´ 

�³�µ�¶�¿�¸�µ�©�°�¹ �Ä�¬�¹�¬�©�°�¹ (WEEE) �«�  ̈ �©�¨�º�¨� �̧¬�¬�©�°�¹ �«�  ̈ �¨�±�»�³�»�²�¨�º�µ�¸�¬�©�°�¹ �´�¨�¸�Á�¬�´�¬�©�¯�¨�´ �³�µ�¶�¿�¸�µ�©�°�¹ 

�¸�¬�ª�»�²�¨�Â�°�¬�©�°�¹ �«�¨�Â�­�¨. � �̧¬�ª�»�²�¨�Â�°�¬�©�°�¹ �¯�¨�´�¨�Æ�³�¨�«, �¬�¹ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �¬�½�­�¬�³�«�¬�©�¨�¸�¬�©�¨ �Â�¨�²-�Â�¨�²�±�¬ 

�ª�¨�«�¨�¿�¸�¨�¹ �³�°�¹�° �¹�¨�¸�ª�¬�©�²�°�¨�´�µ�©�°�¹ �­�¨�«�°�¹ �©�µ�²�µ�¹. �¨�  ̧�ª�¨�«�¨�¨�ª�«�µ� ̄�³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨, �³�°�¹�° �©�¨�º�¨�¸�¬�¬�©�° �«�  ̈�¨�±�»�³�»�²�¨�º�µ�¸�¬�©�°, 

�¨�¹�¬�­�¬ �³�°�¹�° �¬�²�¬�½�º�¸�µ �«�  ̈�¬�²�¬�½�º�¸�µ�´�»�²�° �¨�½�¹�¬�¹�»�¨�¸�¬�©�° �¨�¸�¨�¹�µ�¸�º�°�®�¬�©�»�² �³�»�´�°�Â�°�¶�¨�²�»�¸ �´�¨�ª�¨�­�¹�¨�¿� �̧¬�²�¬�©�®�¬, �¸�¨�«�ª�¨� ́�¬�¹ 

�®�°�¨�´�¹ �¨�¿�¬� �́¬�©�¹ �ª�¨� �̧¬�³�µ�¹. �¨�³ �¨�¾�Å�»�¸�­�°�²�µ�©�°�¹ �¯�¨�­�°�«�¨� ́�³�µ�À�µ�¸�¬�©�°�¹ �³�°�®�´�°�,̄ �°�¹ �»�´�«� ̈�«�¨�©�¸�»�´�«�¬�¹ �ª�¨�¿�°�«�­�°�¹ �¨�«�ª�°�²�¨�¹ �¨� ́

�ª�¨�°�ª�®�¨�­�´�µ�¹ �¯�½�­�¬�´�¹ �¨�«�ª�°�²�µ�©�¸�°�­ �ª�¨�«�¨�³�»�À�¨�­�¬�©�°�¹ �Â�¬�´�º�¸�À�°. �ª�¯�Æ�µ�­�,̄ �«�¨�»�±�¨�­�À�°�¸�«�¬�¯ �¯�½�­�¬�´�¹ �¨�«�ª�°�²�µ�©�¸�°�­ 

�¹�¨�¿�µ�¼�¨�Â�Æ�µ�­� �̧¬�©�µ �´�¨�¸�Á�¬� �́¬�©�°�¹ �³�¨�¸�¯�­�°�¹ �¹�¨�³�¹�¨�Æ�»�¸�¹ �«�¬�º�¨�²�¬�©�°�¹�¯�­�°�¹. 

 

 

 

�±�µ�³�¶�¨�´�°�¨ ASBISC �°�º�µ�­�¬�©�¹ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �³�µ�«�°�¼�°�Â�°�¸�¬�©�°�¹ �«�  ̈ �Ä�°�´�¨�³�«�¬�©�¨�¸�¬ �«�µ�±�»�³�¬�´�º�À�° �Â�­�²�°�²�¬�©�¬�©�°�¹�¨ �«�  ̈

�«�¨�³�¨�º�¬�©�¬�©�°�¹ �À�¬�º�¨�´�°�¹ �»�¼�²�¬�©�¨�¹ �³�µ�³�Æ�³�¨�¸�¬�©�¬�²�¯�¨ �Ä�°�´�¨�¹�Ä�¨�¸�° �À�¬�º�¿�µ�©�°�´�¬�©�°�¹ �ª�¨�¸�¬�À�¬. 

�¹�¨�ª�¨�¸�¨�´�º�°�µ �­�¨�«� ̈�«�  ̈�³�»�À�¨�µ�©�°�¹ �­�¨�«� ̈– 2 �Ä�¬�²�° �¹�¨�Â�¨�²�µ �½�¹�¬�²�°�«�¨�´ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �ª�¨�¿�°�«�­�°�¹ �¯�¨�¸�°�¾�°�«�¨�´. 

�°�´�¼�µ�¸�³�¨�Â�°�¨ �³�Ä�¨�¸�³�µ�¬�©�²�°�¹ �À�¬�¹�¨�Æ�¬�©: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus 

(�±�­�°�¶�¸�µ�¹�°). �º�¬�² .: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. �«�¨�³�®�¨�«�¬�©�»�²�°�¨ �Á�°�´�¬�¯�À�°. �Ä�°�´�¨�³�«�¬�©�¨�¸�¬ �«�µ�±�»�³�¬�´�º�À�° 

�´�¨�Æ�¹�¬�´�¬�©�° �¿�­�¬�²�¨ �¹�¨�¹�¨�½�µ�´�²�µ �´�°�À�¨�´�° �«�  ̈ �¹�¨�¹�¨�½�µ�´�²�µ �³�¨�¸�±�¬�©�° �³�¨�¯�° �À�¬�¹�¨�©�¨�³�°�¹�° �³�¼�²�µ�©�¬�²�¬�©�°�¹ �¹�¨�±�»�¯� �̧¬�©�¨�¨. 

�À�¬�¼�»�¯�­�¨�®�¬ �³�°�¯�°�¯�¬�©�»�²�°� ̈�Ä�¨�¸�³�µ�¬�©�°�¹ �¯�¨�¸�°�¾�°. 

�¨�½�º�»�¨�²�»�¸�° �³�µ�´�¨�Â�¬�³�¬�©�° �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �À�¬�¹�¨�Æ�¬�© �«�  ̈�³�°�¹�° �«�¨�Ä�­�¸�°�²�¬�©�°�¯�° �¨�¾�Ä�¬�¸�¨, �¨�ª�¸�¬�¯�­�¬ �Á�¨�¸�¯�­�°�¹ �°�´�¹�º�¸�»�½�Â�°�¨, 

�¹�¬�¸�º�°�¼�°�±�¨�º�¬�©�°, �°�´�¼�µ�¸�³�¨�Â�°�¨ �Æ�¨�¸�°�¹�Æ�°�¹�¨ �«�  ̈�ª�¨�¸�¨�´�º�°�¬�©�°�¹ �¯�¨�µ�©�¨�®�¬ �¶�¸�¬�º�¬�´�®�°�¬�©�°�¹ �³�°�³�¾�¬�©�° �±�µ�³�¶�¨�´�°�¬�©�°�¹ �À�¬�¹�¨�Æ�¬�© 

�Æ�¬�²�°�¹�¨�Ä�­�«�µ�³�°�¨ �Á�¨�³�µ�¹�¨�º�­�°�¸�¯�¨�« �©�³�»�²�®�¬ aeno.com/documents. �¬�¹ �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�¨ �À�¬�¬�¹�¨�©�¨�³�¬�©�¨ �»�¹�¨�¼�¸�¯�Æ�µ�¬�©�°�¹ 

�³�µ�½�³�¬�« �³�µ�¯�Æ�µ�­�´�¬�©�¹. 

mailto:info@asbis.com,
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KAZ  �s�N�9�&���9�����,���Y�!���+�)���)�-�9 – �$�w�*�-�������(���0�.�(�$�3� �D�&���+���9���)�+�9�(�����.�J�������+�(���&�J���(���N�Z�+�9�&�J�9�J���-���J���'���9��
�Z�,�� �N�-���.�����(�������,�-���*�� �o�+�-�Y�+�&�?���$�Y�+�����&�?�&�?�$�-�����?���9���9�,�-���+���9�������!�9�(�����.�J���������!�?�(�P 
�¸ �&���?�&���+: ACR0001S  (E�V�I�����4�����-�Y�+�?�c�K��ACR0001S -UK �b�J�����4�����-�Y�+�?�c�P 
�Œ���1�(� �$���&�9�N���,� �*���-�-���'��  
�­ �.���- �$�w���?�� �b�$�?�+�?�,�c�J�� �Ð�Ð�Î–�Ð�Ò�Î�� �u�� �b���!�c�K�� �Ó�Î–�Ô�Î�� �v�3�P�� �‡�)�'� �(���&���9���N�.���-�J�� �Ï�Ñ�Î�Î�K�Î�� �u�-�� �b�N�9�����9�+�J�9�4�� �>�&���'���(�- + 
�'�)�-�)�+�c�K���Ï�Î�Î�Î�K�Î���u�-���b�N�9�����9�+�J�9�4���>�&���'���(�-�c�K���Ô�Î�Î�K�Î���u�-���b�'�)�-�)�+�c�P���ƒ�Y�-�.���+����� �'�?�(�������N�.���-�-�9���-�Z�-�9�(�.�J���¾ 2,0 �u�-�P��
�Œ�)�,�-���J���(�(�9 �R���$�w�&���'�?�J���Ñ�K�Ó���&���b�*���!�����&���(�9�&���-�9�(���$�w�&���'�?��– 2,3 �&�c�P���­ �)���J���&�-�N�9�4�-�9�R�����!�(���&�.�����9�&�����'���9 �J�9�J��
125–�Ó�Î�Î�Î�� ���!�(�V�'� �(. �Ö�� �����!�9�(�����.�� �����J�����+�&���'���,�9 �P�� �ƒ�?�+�?�$�-�?�+�?�&�����(�� �-���+�����9�&���+�J���w�&�4���.�� ��� ���*�����)�(�9�� –  
0–�Ó���$���K���,���&�'���N���N�������'�9�� – 5 ���K���-���+�����,���&�'���J�9�(���N���&�*�9�(�����$���&�-�?�+�.���0�.�(�$�3� �D�,�9�P���y� �,�*�&���!�J���-�Y�+�-�.�K���Ó�ý. Wi -
Fi: 802.11 b/g/n (2412–�Ð�Ò�Õ�Ð�� �†�v�3�c�P�� �‹�o�.�&���&���(�.���N�.���-�9�J�� �Ï�Õ�K�Ñ�� ���t�'�� �V�� �Ó�Ñ�K�Õ �'�u�-�P���­ �9���9�*�� �$���-�.�����(���N�)�+�J���.�P��
�t���, �N���+�.�J���N�)�&�'���( �P�� �“�.�� �����R�����!�?�� �b�Ï�� �'���N���4�9 �N�-�9�N�-���c�J�� �¾ �×�Î�� ���t�P���­ �.���-�� �$�������&�?�(�?�R�� �Z���9�(���9 �J�9�J�� �Ï�� �'�P��
�†���-���+� ���&�J�� ��� �³�� �*�&���,�-� �$�K�� �-�)�-�� �����,�*���!�-�9�(�� ���)�&���-�P���Õ�&�4���'�?�� �b�¹�¹�z×�t�c�J�� �Ñ�Ö�Ò×280 ×330 �'�'�P�� �‹���&�'�� �J�9�J��
7,8 �$���P���Œ�Y�,�?�J�����+���0� �-�P���‰���!�����&���(�.���4���+�-�-���+�9�J���-���'�*�P���Î�L�·�Ò�Î���ó�!�K���,���&�P���9�&�J�P���Ò�Î–60  �Ï���b�$�)�(�����(�,���3� �D�,�9���c�P��
�‹�� �N�-���.���4���+�-�-���+�9�J���-���'�*�P���¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���,���&�P���9�&�J�P���Ð�Î–75 �Ï���b�$�)�(�����(�,���3� �D�,�9���c�P 
�•�(���+��� �D���-�Z�-�9�(�.���-�.�+���&�9�����N�*���+���-  
�Õ�4�?�+�.�&�? �$�Y�!���b�N�Z�+�9�&�J�9���>�&���$�-�+�������&�?�,�?�(�����N�)�,�9�&�J���(�K���N�)�, �N�9�4���ˆ  �$�Y�!�?�(�������-�Z�+�c�J���À���Î�K�Ñ���u�-�P 

�ƒ�Y�-�.���+����� �'�?�(�����w�-�.���.���N�9�-�9: �Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î���'� �(. �­�Z�+�9�&�J�9 �*���!�����&���(�9�&�'���,���K���$�Y�-�.���+����� �'�?�(���������-�)�'���-�-�9��
�-�Y�+���������.�9�,�����9�P �y� �,�*�&���!���?�R�������-�)�'���-�-�9�� �w�4�?�+�.���.���N�9�-�9�(���N�Z�+�9�&�J�9�(�9�R�������*�-���.�&���+�9�(�������)�+�(���-�.�J����
���)�&�����9�P���Í �����*�$�?���'�o�(��– 5 �'� �(�P 

�}���-�$�?���.����� �9�(�-�9 �J�9 (�s, B �,�.�+�P���N���+�P�c 
�s�N�9�&���9�����,���Y�!���+�)���)�-�9�K���-�)�,�-���J���(�K���-�)�,�-���J���(���N���N�*�� �J�9�K���$�)�'�����!�( �N���N�*�� �J�9�K�����.�'���(���*�?�,�?�+���?�4�-�?�K�����.�'���(��
�*�?�,�?�+���?�4�$�������+�(���&�J���(���N�)�,�9�'�4���K�����.�'���(���*�?�,�?�+���?�4�-�?���N���N�*�� �N�K���$�w�*�?�+�-�$�?�4�K�����+���&���,�-�9�+�J�9�4���N�)�(���9�+�'���K��
�-�w�+�-�� �*�9�4���N�-���(�� �-�Z�+���-�9�(�� �Z�,�� �N�-���.�� �N�)�(���9�+�'���,�9�K�� �$�?�4�?�� ���.�'���(�� �*�?�,�?�+���?�4�� �,�������-�?�K���Y���?�-�.�V�Z�,�� �N�-���.��
�*�9�4�� �J�9�(���Z�,�-���J�9�4�K�� ���$�?�� �����N�-�9�� �*�9�4���N�� �Y���?�-�.�V�Z�,�� �N�-���.���Y�4�?�(�K�� � �-���+���?�4�K���w�&�4���.�?�4�� �,�-���N���(�K���N���,�9 �N�4���K��
�*���!�����&���(�.�4�9�(�9 �R���N�9�,�N���4�����( �Z�,�N���.�&�9�J�9. 
�­�Z�+�9�&�J�9 �>�&���'���(�-�-���+�?���'���(���$�)�'�*�)�(���(�-�-���+�? (�s, B �,�.�+�P���N���+�P�c 
1 – �'�.�0�-���K�� �Ð��– �(�����?��, 3 – ��� �,�*�&���!�K�� �Ò��– �$�w�+�,���-�$�?�4�� �Ï, 5 – �$�w�+�,���-�$�?�4��2, 6 – �+���-�-�����?�4�K��7 – �N�)�, �N�9�4�K�� 
8 – �-�)�,�-���J���(�K��9 – �-�)�,�-���J���(�� �N�� �N�*�� �J�9�K��10 – �$�)�'�����!�(�� �N���N�*�� �J�9�K�� �Ï1 – ���.�'���(�� �*�?�,�?�+���?�4�-�?�K�� �Ï2 – ���.�'���(��
�*�?�,�?�+���?�4�$�������+�(���&�J���(���N�)�,�9�'�4���K���Ï3 – ���.���'���(  �*�?�,�?�+���?�4�-�?���N���N�*�� �N���Ï4  – �$�w�*�?�+�-�$�?�4�K���Ï5 – ���+���&���,�-�9�+�J�9�4��
�N�)�(���9�+�'���K�� �Ï6 – �-�w�+�-�� �*�9�4���N�-���(�� �-�Z�+���-�9�(���Z�,�� �N�-���.���N�)�(���9�+�'���,�9�K�� �Ï7 – �$�?�4�?�� ���.�'���(�� �*�?�,�?�+���?�4�� �,�������-�?�K�� 
18 – �Y���?�-�.�V�Z�,�� �N�-���.�� �*�9�4���J�9�(���Z�,�-���J�9�4�K�� �Ï9 – ���$�?�� �����N�-�9�� �*�9�4���N�� �Y���?�-�.�V�Z�,�� �N�-���.���Y�4�?�(�K��20  – � �-���+���?�4�K�� 
21 – �w�&�4���.�?�4���,�-���N���(�K���Ð2 – �N���,�9 �N�4���P 
�“���$�-���.�&���+���'���(�����,�$���+�-�.�&���+  
�­�Z�+�9�&�J�9�(�9 �?�,�$�����N�)�,�*���,�� �� �Z�+�9�(�� �)�,�9���N�Z�����-�-�9�� �' �Z�N� �D�-���) �N�9�*�� �4�9�J�9�R�9���P�� �t�Z�&�� �(�Z�,�N���.�&���+���9��
���)�&���4�� �N�-�������(�9�N�-���'�������&�.���Y�4�?�(���,���N�-���R�9���P 

�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �‰�9�4���N�-���+���9���������!�&���*���Z�,�-���R�9���J���-�)�,�-���J���(���9�����)�,���-���+�� ���&���9�(������ �)�&���+���9��
�?�4�?�(���(�����&�9�*���4�9�J�9�R�9������ �o�(�����-�������&���.���$�����?�(�������,���N�����)�&�9�R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9���� �Z�'�9�,���?�,�-���*���-�Z�+�J���(���$����������
�)�(�9 �R���N�)�� �J���&���-�9�(�����w�&�?�$�-���+�?�(�����N�)�&���-� ���?�������R�?���P 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �­�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�� ���.�9�,�-�9�+�.�� �(���'���,�����N�Z�+�9�&�J�9�� ���Z�'�9�,�9�� �$�����?�(������
�N�)�� �J���&���-�9�( �� �w�&�4���$�-���+���?���Z�,�-���.�����&���9�(�������N�Z�+�9�&�J�9�(�9���w�4�?�+�?�*�K���)�(�9���N�.���-���$�w���?�(���(�������9�+���-�9�R�9���P 
�‡�s�~�s�Š �s�•�y�s�Š�˜ �±�˜�~�M �ƒ�Y�!�?�*�� �N���&�.�� �N���.�*�?�P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9�R�� �$���!���?�+�� ���w�&�?�$�-���+�?���N�9���9�*�K��
�*���!�����&���( �J���(�(���(���$���!�?�(�����?�+�����(���9�,�-�9�N���$�Y�!�?�(�������N���&�.�9���'�Y�'�$�?�(�M���Œ�)�,�-���J���(���9�K���N���N�*�� �N�-���+���9���(���'���,����
���.�'���(���*�?�,�?�+���?�4�-�?���-�)�&�9�J�9�'���(���,�.�9 �J���(�4���� �Z�,�-���'�� �R�9�����(���'���,�����*���4�$�������+�(���& �J���(���N�)�&�J���*�-�9���(���'���,����
�N���&�9�R �'���-���(�9���*���!�����& ���(���� �R�9���P���Œ�)�&�9�N���,�.�9�J���(�4���� �N�9�����9�+�J�9�4���>�&���'���(�-�$�����N�)�&���-� ���?�������R�?���P 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �Œ�)�,�-���J���(���9�� �-�)�&�-�9�+�J���(�� �$���������� �t�x���æ�u�� �����&���?�,�?�(���(�� ���,�9�+�'���R�9����– �� �Z�&��
�N�Z�+�9�&�J�9 �� �Z�'�9�,���?�,�-���*���-�Z�+�J���(���$�����������-�)�,�-���J���(���� �J�9�������-�-���+���9�R���-�)�&�9�*���$���-�.�?�(�����o�$���&�.�?���'�Y�'�$�?�(�P�� 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜ �±�˜�~�M �˜�,�-�9 �N���,�Z�!�9 �N�-�9�N�-�9 �-�)�,�-���J���( �J���� �N�)�, �N���(������ �������!�� ���)�&�9 �R�9���K�� �,���������?��
�$���(���-�-���(�����.���*���!���������)�&�.�9�(���������!�&���(�9�,�-�9���9���9�,�-���(���-�w���?�&�.�?���'�Y�'�$�?�(�P 

AENO™ �N�Z�+�9�&�J�9�,�9�(�� �*���!�����&���(�.������ �N���(�����!�� ������ ���?�+�� �,�Z�+���N�-���+�9�R�9���� �(���'���,���� �N� �9�(���9 �N�-���+�9�R�9����
���)�&�,���K�� support@aeno.com  �>�&�P�� �*�)�4�-���,�9�� �(���'���,���� aeno.com/service -and -warranty  
�,���!�-�9�(���� �J�9�� �)�(�&���!�(�� �2���-�� ���+�N�9�&�9�� �-�Z�-�9�(�.�4�9�&���+���9�� �N�)�&�����.�� �N�9���'���-�?�(���� �1�������+�&���,�9�R�9���P��
�†���'���(�����+�� �,�?�������� �)�(�9�� ���(�9�N�-���.�J���� �$�w�'���$�-���,�����?�� �� �o�(���� �� �Y�$���(������ �����+�.�� �Y�4�?�(�� �.���N�9�-�� �*���(�� �$�Y�4��
�� �Z�'�,���.���9 �R���N�������-�?�����)�N�P 
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�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �‹ �Z�!�9 �N�-�9�N�-�9�R���-�)�,�-���J���(�� �N�.�9�,�9�(���� �(���'���,���� �o�,�?�+���,���� �-�)�,�-���J���(���9�� �)�+�(���-�.��
�*�)�+�-�9�(�����-�Y�,�.�?�(�������)�&�������+�'���R�?���K���,���������?�����Z�&���N�Z�+�9�&�J�9�(�9�������N�9�'�����.�9���' �Y�'�$�?�(�P 
�‡�s�~�s�Š �s�•�y�s�Š�˜ �±�˜�~�M �­�Z�+�9�&�J�9�������,�Y�!���$�-���+�?�����o�(���V�(���'���,�����4���'�?�+�4���$�-���+�?�������+�����-�-�?�K���4�Z�R�N�9�+�&���+�9��
�����+�� �����'�?�,�-���+���?�� �(���'���,���� �N�����9 �N�-���J�9�� ���� �R�J�� �N�-���+���9���Z�,�� �N�-���'�� �R�9���P�� �‰�9�4���N�-�9�� �����N�9�'�����'���.�� �Y�4�?�(��
���&���9�'���(���, �Y�!���$�-���+���?�K���4���'�?�+�4���$�-�?�K���4�Z�R�N�9�+�&���+���9�����o�(�����N�����9 �N�-���+���9�����&�9�*���-���,�-���R�9���P 
�‡�s�~�s�Š���s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �Œ�)�,�-���J���(���9  �(�����?�������(���4�9�J���+�'���,���� �Z�+�9�(�K���N�Z�+�9�&�J�9�(�9�R���w�4�?�+�?�&�����(�?�(�����$�w����
�����-�$�?���?�R�?���P 

�­�Z�+�9�&�J�9�(�9 �Ï�Ô�� �����,�N���� �-�)�&�'���J���(�� �����&���&���+�� �(���'���,���� �0� ��� �$���&�9�N�K���,���(�,�)�+�&�9�N���(���'���,���� �� �N�9�&-�)�!��
�N�����?�&���-�-���+�?���4���$�-���.�&�?���������'�����+�K���������+���)�&���+�������N�Z�+�9�&�J�9�(�9���*���!�����&���(�.�����)�!�9�(�4�����- �o���?�+� �����,�?���'���(��
���?�&�?�'�?�� ���)�&�'���,���� ���o�(���� �)�&���+���9�R�� �N���.�?�*�,�?�����?���?�(���� �����.���*�-�9�� �������'�(�9�R�� �N������ �J���&���.�9�(�,�9���� �*���!�����&���(�.��
�Y�4�?�(�����+�(���&�'���J���(�P���­�Z�+�9�&�J�9���-���$���-�Z�+�'�9�,�-�����N�)�&�����(�. �J�������+�(���&�J���(�P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9���Y�! -�����!���,�9�+�-�9�(������
�*���!�����&���(���� �R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9�� �'���(�� �N�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�� �-���$�� �'���N�,���-�9�� ���)�!�9�(�4���� �� �o�(���� �����+�� �N���-��
���&�'���,�� �Y�4�?�(�� �(�Z�,�N���.�&���+�J���� �,�o�!�$���,  �*���!�����&���(�9 �R�9���P�� �t���&���&���+�J�����N�Z�+�9�&�J�9�'���(�� �(���'���,���� �N�Z�+���'�����,��
�� �w�&�4���$�-���+�?�� �)�!�(���.�J���� �+�Z�N�,���-�� �����+�'�� �R�?���P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �-���,�-���'�� �R�9���� �(���'���,���� �&�� �N�-�9�+�'�� �R�9���P��
�~���N�9�'�����& �J���(�� �N�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �(���'���,���� �N�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�� �*���!�����&���(�����R�9���P�� �Œ���1�(� �$���&�9�N��
�,� �*���-�-���'���������$ �w�+�,���-�?�&�����(���(�)�'� �(���&���9���$���+�(���.���'���(����� �?�&�?�$�-�?�R���>�&���$�-�+�������&�?�,�?�(�?�R���*���+���'���-�+�&���+�?�(����
�,�o�!�$���,���$���&���-�?�(�?�(�����$�w���������-�$�?���?�R�?���P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9���-���$���N�Z�+�J���N���N�)�&�'���(�������, �N���+�9�R�9���P���•�&���$�-�+�������&�?�,�?�(����
�N�)�,�9�&�J���(�� �N�Z�+�9�&�J�9�(�9���N���+���.�,�9�����N���&���9�+�'�� �R�9���P���­ �)�&�����( �J���(�(���(�� �$���!�?�(�� ���o�(���� �-�������&���.�� ���&���9�(������
�N�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �>�&���$�-�+�� �����&�?�����(�� �����9�+���-�9�R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �+�)�����-�$�������(�� �N�.���-�� �,�9�'�9�(���(�� ���'���,�K��
���4���,�9�(���(�� �Z�,�-���*�� �����9�+���-�9�R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9�K���N�.���-�� ���4���,�9�(�� �(���'���,���� �N�.���-�� �$�������&�?�(�� �,�.�J���� �(���'���,����
�����, �N���� �,�Z�!�9 �N�-�9�N�-���+�J���� �����-�9�+�'�� �R�9���P���­ �.���-�� �$�������&�?�(�� ���Z�+���&�'�� �J���(�9�(�K�� �'���!�9�&�'���J���(�9�(�K�� ���4�(�o�+�,��������
�N�9�,�9�&�'���.�9�(�� �(���'���,���� �9�,�-�9 �N�K�� �w�-�$�?�+�� �����-�-���+�'���(�� �(���'���,���� ���9�&�.�� �$�w�������+�?�'���(�� �����(���,�*�� �J���(�9�(��
�-���$�,���+�?�R�?���P���­ �.���-���$�������&�?�(���-���$�����+�(���!�9���N�Z�+���&�����+���9�R���$�w�'�����?�'���(�����.�9�,�-�9�+�. �J�������)�&�����9�K���,�)�(���9�N�-���(��
�)�&�� �����N�9�'�����& �J���(�� ���� �J�����!������ �N���.�?�*�-�?�� �����J�����!�&���+���9 �R���-�.�9�(�����.�9�(�� ���)�&���9�+�'���.�� �Y�4�?�(���w�(���?�+�.�4�?�K��
�.�o�$�?�&���-�-�?���N�9���'���-�� �$�w�+�,���-�.�� �)�+�-���&�9�J�9�(�9�R�� �N�9���'���-�$���+�?�� �(���'���,���� �����, �N���� ���?�&�?�$�-�?�� �'���'���(�� ���.�9�,�-�9�+�.�9��
�$���+���$�P�� �}���-�$�?���.�� ��� �9�(�-�9�J�9�� �$�?�+�'���!�-�?�(���N�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�� �*���!�����&���(�.�J���� �-�9�!�9�'�� �,���&�9�(�����9�P��
�Œ�)�,�-���J���(���9�� �(���'���,���� �N�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�� �����,�N�����N�Z�+�9�&�J�9�&���+�'���(�� �*���!�����&���(���� �R�9���P�� �Œ�)�,�-���J���(��
�'���(�� �N�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�� �-���$�� �����+�?�&�����(�� �(�����?�������(�� �*���!�����&���(�9�R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �-�������&���.���Y�4�?�(��
�1� �'� �D�&�9�N�������+���,�,� ���-�?�����.�J�9�4�������-�-���+���9�K�������+����� ���-�?���*���,�-���&���+���9�K���N�Z�+���'�9�(������ �N�9�4 �N�9�&�����+���(���'���,����
���+�?�-�$�?�4�-���+�� �����+���w�(�?�'�����+���?�� �(���'���,���� �'���-���&�&�� ���.���$���&���+���9�� �*���!�����&���(�����R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9�R���-�)�&�9�N��
�,� �*���-�-���'���,�9�(�K�� �)�(�9�R���+����� �'�����+�?�� �'���(�� �0�.�(�$�3� �D�&���+�9�(��aeno.com/documents  �,���!�-�9�(������ �N�)�&��
�����-�?�'���?���-�)�&�9�N���*���!�����&���(�.�4�9���( �Z�,�N���.�&�9�J�9�(�P 
�ƒ�)�'�*�)�(���(�-�-���+���? �R���'�� �N�,���-�9  

�­�Z�+���'�����,  
�� �w�&�4���$�-���+�? 

�†�� �N�,���-  �}�9�&�����'���9 �N �•�� �N�9�- 

 

�z�-���Z�(�-���N�-���. 8–12 30–�Ô�Î���, 

�† �Z�����9���Z�,�� �N�-���. 8–12 10–�Ð�Î���, 

�•�(���+����� ���(�-�-���+���?�����+���&���,�-�9�+�. 8–12 1–�Ð���'� �( 

�t �Z�+�4���N�-���+���9�K�� �����R�J���N�-���+���9�K�� �$�)�0���� ���o�(�����+�?�(��
�Z�(�-�� �N�-���. 

12 2–�Ñ���'� �( 

�‰� �D�����9�K���4���&�)�-�-�9�K�������&���9�+�$�w�$�-�?�����o�(�����-�P���P���Z�,�� �N�-���. 5–7 15–�Ô�Î���, 

�­ ���'�9�+  � �&���. 1 1–�Ð���'� �( 

 

�} �Z�'�9�+�-�N���(�9 �R�����J�9�(���4���! �N���.  4  2–�Ò���'� �( 

�­ ���!�'�� �N�-�9 �4���! �N���.  3 3–�Ó���'� �( 

 

�­ �9�����9�+�. �0�.�(�$�3� �D�,�9�(���*���!�����&���(�9�*��
�,�)�+�*���&���+���9���*�?�,�?�+�. 

1–2 1–�×�Î���'� �(  

 

�t�.�'���(�������!�9�(�����.�P  
�z�,�$���+�-�*���P �t�?�+�� �.���N�9�-�-���� ���?�+�(���4���� �-���J���'���9�� ���.�'���(��
�*�?�,�?�+�.���Y�4�?�(�� ���.�'���(�� �*�?�,�?�+���?�4�-�?�� ���+�(���&�J���(��
�N�)�,�9�'�4��  (12�c���*���!�����&���(�9�R�9�� 

– 

10–�Ô�Î���'� �(  
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�­�Z�+���'�����,  
�� �w�&�4���$�-���+�? 

�†�� �N�,���-  �}�9�&�����'���9 �N �•�� �N�9�- 

 

�t�.�'���(�� �*�?�,�?�+�.�U�� �����+�'���� ���o�(���� �����, �N���� ������ �Z�,�� �N��
� �(���+����� ���(�-�-���+���?���*�?�,�?�+�. – 

20–�Ñ�Î���'� �( 

 

�•�(���+����� ���(�-�-���+���?���Y���.�V�Z�,�� �N�-���. 5–6 30–�Ô�Î���, 

�­�Z�+�9�&�J�9�(�9 �R �$�w�+�,���-�$�?�4�? 
�}�� �J�����!�9  �†�� �J�9�(��  

�ƒ�w�+�,���-�$�?�4 1 

�}���,�9�&�����9�*�9�&�9�N�-���!���9  �­�Z�+�9�&�J�9 �$�Y�-�.���+����� �'�?�(����  

�ƒ�w�+�,���-�$�?�4���Ð 

�­ �9���9�& ���9�*�9�&�9�N�-���!���9  �­�Z�+�9�&�J�9 �N�)�,�.�&�9�K�� �-�)�,�-���J���(�� �)�+�(���-�9�&�'���J���(�� �(���'���,���� �N���N�*�� �N��
�������9�&�'�� �J���(  

�s�N���� �o�(�����N�9���9�&��
���9�*�9�&�9�N�-���!���9  

�­�Z�+�9�&�J�9 �N�)�,�.�&�9�����o�(�������� �J�����+�&���'���(�9���?�,�$�����N�)�,�. �J���������!�9�(  

�s�N�������(�����9  �t�� �J�����+�&���'�����?�,�$�����N�)�,�9�&�J���( �K���-�)�,�-���J���(���?�4�?�(�������?���-���'�*���+���-�.�+�����¾���Ô�Î���ó�! 
�­ �9���9�& �����(�����9  �t�� �J�����+�&���'�����?�,�$�����N�)�,�9�&�J���(�K���-�)�,�-���J���(���?�4�?�(�������?���-���'�*���+���-�.�+�����½���Ô�Î���ó�! 

�Š���-�-�����?�4�-�?�R���0�.�(�$�3� �D�&���+�9 
�ˆ �R�J���V�,�)�&�J�������Z�+�9�&�9�R�9�� �Œ���R�����&�J���(������ �J�����+�&���'���(�9 �R���*���+���'���-�+�&���+�?�(���)�+�(���-�. 
�t�?�+���+���-�������,�9�R�9�� �t�� �J�����+�&���'���(�9�������,�-���.�V�$�?���?�+�-�. 
�Ñ���,���$�.�(���������,�9�*���-�Z�+�9�R�9�� �} �Z�'�9�,���?�,�-���*���-�Z�+�J���(������ �J�����+�&���'�������(�������,���-���+�-�.  
�t���,�9�*���-�Z�+�9�R�9�����b�t�Œ�.�+���)�u���+����� �'�?�(�����c �‰�9�4���N�-�9�R�����!�(���&�.�9  

�­�Z�+�9�&�J�9�(�9  �� �Z�'�9�, �N���������!�9�(�����.  
1. �­ ���*�-���'���(�9  �������!�&���*�����4�9�*�K���N�Z�+�9�&�J�9���'���(���$�)�'�*�)�(���(�-�-���+���?�����&�9�R�9���P���ˆ�&���+�����(�������+�&�9�N���)�+���.�9�4��

�'���-���+� ���&�����+�9�(�����&�9�*���-���,�-���R�9���P 
2. �­�Z�+�9�&�J�9 �'���(���$�)�'�*�)�(���(�-�-���+���?���-�������&���R�9�����b�t�Œ�������&���.�����o�(�����$�Y�-�.�u���N���+�P�c�P 
3. �­�Z�+�9�&�J�9 �(�����?���?�(���b�Ð�c���-�����?�,�K���-�Z�+���N�-�9�������-�$�����)�+�(���-�9�R�9���P 
4. �­ �.���- �$�������&�?�����4���,�9�(���+�)�����-�$���J�����N�)�,�9�R�9���P 
5. �­ �)�, �N�9�4�-�9 (7) I ���� �J�����!�9�(���� �N�)�!�9�*�K����� �,�*�&���!���?�R���b�Ñ�c���N�)�,�9�&�J���(�9�(���$�Y�-�?�R�?���P 
Wi -�I�ã�������&�?�,�?�(�����N�)�,�9�&�.���� �o�(��  �-�?�+�$���&���?�������,���. 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �Š���3���*�-�-���+�����K�� �,�)�(�����!-���N�� �'� �$�+�)���� �J�����+�&���'���� �'���(�� �+���3���*�-�-���+��
�����+���$�N�)�+�9�(�9�R������ �R���+�-�.�&���+�9�(�����N�)�&�� �����-�$�?���.���Y�4�?�(�� �á�ã-�I�ã�� �����&�?�,�?�(���� �b�Ð�K�Ò�� �v�v�3�c���N�)�,�9�&�9�*�K���N�Z�+�9�&�J�9��
��� �,�*�&���!�?�����+�N�9�&�9�����,���*�-�?�$�������������������,���.���$���+���$�P 
1. �­�Z�+�9�&�J�9�(�9 �� �Z�'�9�, �N���� �����!�9�(���� �R�9���� �� �o�(���� ��� �,�*�&���!�� �?���N�)�, �N���(�(���(�� �$���!�?�(�� �)�(�9�R���$������ �$���&�����(��

�� �w�&�?���?�(�����?�+���+���-�������,�9�R�9���P 
2. �s�4�9�&���-�9�(���'�o���?�+���?�R�����) �J���+�J�9������ �J�9�(�������N�������-�-�?���á�ã-�I�ã�������&�?�,�?�(�������,�9�*���K���-���R���� �R�9�����b�-���$���Ð�K�Ò���v�v�3�c�P 
3. �}���&�?���N�Z�*� �D�� �,�w���?�(�� ���(���?���?�*�K�� �t�Š���,�-���.�u�� �-�Y�!�'���,�?�(�� �����,�9 �R�9���P���­ �)�,�9�&�.�� �*�+�)�3���,�?�(�?�R�����D�N�-���&�.�9�(�� �$�Y�-�?�*�K��

�-�Y�!�'���,�?�(�������,�9 �R�9���� . 
4. �† �o���?�+���?�R�����) �J���+�J�9������ �J�9�(���� �J�9���-�Y�!�'���,�?�(�������,�9 �R�9���� . 
5. �s�4�9�&�J���(���-���+�������������t�ƒ�?�+�.�V�Œ�?�+�$���.�u���-�Y�!�'���,�?�(�������,�9 �R�9���P 
6. �t�Œ�?�+�$���.�u���-�Y�!�'���,�?�(�������,�9 �R�9���P 
7. �Œ�?�+�$���.�� �*�?�4�?�(�?�(������ �-�?�+�$���&���?�� �����,���R�9���J�� �>�&���$�-�+�)�(���9�N���*�)�4�-���� �'���$���(�����!�9 �R�9�����9�� ���(���?���?�R�?���� ���o�(����

�N�Z�*� �D���,�w���������,�� �R�9���K���t�Œ�?�+�$���.�u���-�Y�!�'���,�?�(���N���!�-�������(�������,�9 �R�9��. 
8. �s�4�9�&�J���(�� �-���+������������ �-�?�+�$���&���?�R�?���� �-�.�+���&�9�� ���N�*���+���-�-�9�� �b�*���!�����&���(�.�4�9�� ���-�9�K�� ���9�(�9�,�� ���o�(���� �����,�c��

���(���?���?�*�K���t�‹���N�-���.�u���-�Y�!�'���,�?�(�������,�9 �R�9���P 
�†� �$�+�)���� �J�����+�&���'���(�9������ �R���+�-�. 
�†� �$�+�)���� �J�����+�&���'���(�9 �R������ �R�����(�Z�,�N���,�9�����(�9�N�-���&�J���(�������b�N�Z�+�9�&�J�9���Ð�K�Ò���v�v�3���á�ã-�I�ã�������&�?�,�?�(�����N�)�,�9�&�J���(��
���)�&�,���c�K�� ��� �,�*�&���!������ �1�������+�&���(���9�+�.�� �*���!������ ���)�&�����9�P�� �•�������+�&���(���9�+�.�� �-���+�������,�?�(������ �t�}���R���+�-�.�u��
�-�Y�!�'���,�?�(�� �����,�9 �R�9���P�� �y� �,�*�&���!�� �'� �$�+�)�����J�����+�&���'���(�9�� ���� �R���+�-�.�� �*�+�)�3���,�?�(�� �$�w�+�,���-�����?�P�� �}���R���+�-�.��
���D�N�-���&���9�����������(���1�������+���9���$�Y�-�?�R�?���P 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �}�� �R���+�-�.�� �$�����?�(�������N�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �w�4�?�+�'���R�?���� �(���'���,���� �)�(�9�� �+�)�����-�$�������(��
�����9�+���-�*�� �R�9���P 
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�‰���!�����&���(�.  
1. �•�(���+����� ���(�-�-���+���?�� �����!�9�(���� �R�9���J���N�������-�� ���)�& �J���(�� ���� �J�����!������ � �(���+����� ���(�-�-���+���?�� �-�������&�� �R�9����

�� �o�(���V�(���'���,���� ���.�9 �R�9���U�� ���-�-���(�� �����R�J�� �N�� �N�����9 �N�-���+�9�(�K�� �,�Y�!���$�-���+�� �'���(�� �4���'�?�+�4���$�-�?�� ���&�9�*�� �-���,�-���.�U��
�Y�&�$���(��� �(���+����� ���(�-�-���+���?���$���,�?�R�?���P 

2. �t���+�&�9�N�� �N�������-�-�?���N�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�(�� ���&�9�R�9���K�� �)�&���+���9�� �-�)�,�-���J���( �J�� �)�+�(���-�9�R�9���� �b�-�w�'���(�������?��
�$���,�-���(�?���N���+�P�c�P 

�­ �)�(���9�+�'�� -���&���(�����+  
�¹�,�� �N�-���.�9�4  �N�)�(���9�+�'���,�9�(  (16) 
�'�.�0�-�� �J�� �b�Ï�c���-�)�N�-���J���(�4�����)�+�(���-�9�R�9���P��
�•�(���+����� ���(�-�-���+���?���-�)�,�-���J���( �J����
�,���&�9�R�9������ �o�(�����N���N�*�� �N�*���(���b9) 
�������9 �R�9�� 

�ƒ�w�*�?�+�-�$�?�4 
�ƒ�w�*�?�+�-�$�?�(�?���b�Ï4 �c���'�.�0�-���J�����,�)�R�9�(����
�����!�?�(���)�+�(���-�9�R�9���P���•�(���+����� ���(�-�-���+���?��
�-�)�,�-���J���( �J�����,���&�9�R�9������ �o�(����
�N���N�*�� �N�*���(  (9�c���������9�R�9�� 

�s�+���&���,�-�9�+�.���N�)�(���9�+�'���,�9  
�s�+���&���,�-�9�+�J�9�4���N�)�(���9�+�'���(�9  (15) 
�'�.�0�-�� �J�����-�)�N�-���J���(�4�����)�+�(���-�9 �R�9���P��
�•�(���+����� ���(�-�-���+���?���-�)�,�-���J���( �J����
�,���&�9�R�9������ �o�(�����N���N�*�� �N�*���(  (9) 
�������9 �R�9�� 

�ƒ�?�4�?�����.�'���(���*�?�,�?�+���?�4���,�������-�? 
�­ �������-�-�? �' �w�&�4���+�������,�.���9���b�$���'�?�(������
600  �'�&�c���-�)�,�-���J���( �J�����,���&�9�R�9���P��
�‹�������-�-�? (17�c���'�.�0�-���J�����-�)�N�-���J���(�4����
�)�+�(���-�9�R�9���P���•�(���+����� ���(�-�-���+���?��
�,�������-�$�����N�)�,�9�*�K���N���N�*�� �N�-�9��
�������9 �R�9�� (9) 

�z�$�?�������N�-�9���*�9�4�� �N���Y���?�-�.�V�Z�,�� �N�-���.���Y�4�?�( 
�¹�,�-���J�9�4�-�9 (18�c���'�.�0�-���J�����)�+�(���-�9�R�9���P��
�¸ ���?�-�.�V�Z�,�� �N�-���.���*�9�4���J�9�( (19) 
�Z�,�-���J�9�4 �N�����Z�,�� �N���� �Y�������+�?�'���(���b�Y���?�-�.��
�Y�4�?�(�c���(���'���,�����$�� �R���� �Y�������+�?�'���(���b�$���,�.��
�Y�4�?�(�c�����)�J���+�9���N���+���-�9�*���)�+�(���-�9�R�9���P��
�Œ�)�,�-���J���(���9���N���N�*�� �N�*���(���b10�c���������9�R�9�� 

�t�.�'���(���*�?�,�?�+���?�4�-�? 
�­ �������-�-�? �' �w�&�4���+������ �,�.���9�� �b�$���'�?�(������
600  �'�&�c���-�)�,�-���J���( �J�����,���&�9�R�9���P���t�.�'���(��
�*�?�,�?�+���?�4�-�? (11�c�� �-�)�,�-���J���(�'���(�� �N�)�,�9�*�K��
�����$�?�-�.���Y�4�?�(�� �,���J���-�� �-�?�&�?�'���(�� ���Z�+�9�R�9���P��
�•�(���+����� ���( �-�-���+���?�� ���.�'���(�� �*�?�,�?�+���?�4�$����
�N�)�,�9�*�K���N���N�*�� �N�-�9���������9 �R�9�� (13) 

3. �ˆ�+�(���-�9�&�J���(�� �N�Z�+���'�����,�� �� �w�&�4���$�-���+�?�(�� �����+�� �-�)�,�-���J���(���9�� C �,�.�+���-�?�(������ �$�w�+�,���-�?�&�����(�����!��
�-�)�N�-���J���(�4�����(�����?���������,���&�9�R�9���P 

4. �y� �,�*�&���!������ �-�?���?�'�(���(�� �+����� �'���?�� �-���R���� �R�9���� �� �o�(���� ��� �,�*�&���!�������?�� �-�Y�!�'���&���+���?�� �(���'���,����
�+���-�-�����?�4�9�( (6�c���*���!�����&���(�9�*���*���+���'���-�+�&���+���?���+���-�-���R�?���P 

5. �Œ���R�����&�J���(�� ���� �J�����+�&���'���(�9�� �����,�-���.�� �Y�4�?�(�� ��� �,�*�&���!������ �t�t���,�-���.�u�� �-�Y�!�'���,�?�(�� �����,�9 �R�9���P�� �y� �,�*�&���!������
�����!�9�(�����.���.�� �N�9�-�9�(�9�R���$���+�?���,���(���J�9���*���!���������)�&�����9�P 
�z�,�$���+�-�*���P �t�t�.�'���(�� �����!�9�(�����.�u�� �+����� �'�?�(������ �����!�9�(�����&�.�� �.�� �N�9�-�9�(�9�R���$���+�?�� �,���(���.�9��+95 °C 
�-���'�*���+���-�.�+���,�9�(���������-�$���(�����������,�-���&�� ���9�P 
�z�,�$���+�-�*���P �z�����+�� �N�Z�+�9�&�J�9�� �Y���?�-�.�V�Z�,�� �N�-���.�� �*�9�4���J�9�'���(�� �N�)�&�����(�9�&�,���K�� � �(���+����� ���(�-�-���+���?��
�-�)�,�-���J���( �J���� �N���N�*�� �N�-���J�9�� �b10�c�� �-���,�?�$�� ���+�N�9�&�9�� �����+�.�� �$���+���$�P�� �•�(���+����� ���(�-�-���+���?�� �����+�.���Y�4�?�(��
� �-���+���?�4�-�? (20 �c���*���!�����&���(�9�R�9���P  
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M���­�Z�+�9�&�J�9 �� �Z�'�9�,�� �?�,�-���*�� �-�Z�+�J���(�� �$���������� �)�(�9�R�� �N�)�� �J���&���-�9�(�� ���w�&�?�$�-���+�?�(����
�N�)�&���-� ���?�������R�?���P 

6. �t�� �J�����+�&���'���(�9 �R���,�) �R�9�(������ ��� �,�*�&���!�������?�� �t�Š���,�-���.�u�� �-�Y�!�'���,�?�(�� �����,�9 �R�9���K���N�)�, �N�9�4�-�9��O �$�Y�!�?�(����
���9�&���9�-�9 �R�9������ �o�(�����N�Z�+�9�&�J�9�(�9���N�.���-���$�w���?�(���(�������9�+���-�9�R�9���P 

7. �­ ���N�*�� �N�-�9 �,�� �J���-�� �-�?�&�?�(�����N���+�,�9�� ���Z�+���.�� ���+�N�9�&�9�� �-�)�,�-���J���(�(�9 �R�� �N�Z�&�*�9�(�� ���4�9�R�9���� �b���.�� �*�?�,�?�+���?�4��
��� �(�� �J�9���Y�4�?�( – �N���N�*�� �J�9 �����+�����.�'���(���*�?�,�?�+���?�4�c���bE �,�.�+�P���N���+�P�c�P 
�z�,�$���+�-�*���P �Œ�)�,�-���J���(���N�Z�&�9�*�-���.�&�9�� ���)�&�,���K�� �-�?�*�-�?���N�Z�+�9�&�J�9�� �-�)�$�� �$�w���?�(���(�� �����9�+���-�9�&�J���(�� ���)�&�,���� �����K��
�)�(�9���(�����?�������(���4�9 �J���+�.���' �Y�'�$�?�(�����'���,�P 

8. �Œ�)�,�-���J���(���9���(�����?�������(�����&�9�R�9���P���‹�)�����(���$���!�?�(���'�����'�Z�(�9�(�����&�.���Y�4�?�(���N���N�*�� �N�-�9�����o�(�����N�)�(���9�+�'���(�9  / 
���.�'���(���,�������-�?�(���(���' ���,�������.�'���(���*�?�,�?�+���?�4�-�?�����&�9�R�9���P 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �Œ�)�,�-���J���(�� �'���(�� �N�� �N�*�� �N�-�9�R�������-�?���N�9���9�*�� �$���-�.�?�� �'�Y�'�$�?�(�P�� �Œ�)�,�-���J���(���9��
�N�Z�+�9�&�J�9�����(�� �� �o�(���� �N�� �N�*�� �N�-�9�� �9���9�,�-���(�� ���&�.���Y�4�?�(�� �*���4���N�)�&�J�����9�(�� �(���'���,���� �N���&�9�R���'���-���(�9��
�*���!�����&���(�9 �R�9���P 
�z�,�$���+�-�*���P �Œ�)�,�-���J���(�(���(���$�?�4�?�����.���,�������-�?�(�����&�.���Y�4�?�(���N���,�9 �N�4���(�9���b�Ð2) �*���!�����&���(�9 �R�9�����bD �,�.�+�P���N���+�P�c�P 

9. �­�Z�+�9�&�J�9 �'���(���$���+���$-�����+�� �N�-���+���9���-�������&���R�9�����b�t�Œ�������&���.�����o�(�����$�Y�-�.�u �N���+�P�c�P 
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�Œ�������&���.�����o�(�����$�Y�-�.��(F �,�.�+�P���N���+�P�c 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜ �±�˜�~�M �­�Z�+�9�&�J�9���(�����?���?�(���,�.�J���� �����-�9�+�'�� �R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9���(�����?���?�(���9���9�,�� ���. �J�9�4�-����
���.�. �J�������)�&�'���!���9�P 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �­�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �>�&���$�-�+�������&�?�,�?�(���(�� �����9�+���-�N���(�(���(�� �$���!�?�(�� ���o�(���� �-�)�&�9�N��
�,�.�9�J���(�(���(���$���!�?�(���J���(�����-�������&���R�9���P 
1. �­�Z�+�9�&�J�9�(�9�R �-���J���' �J���� �-� ���-�?�(�� �����+�&�9�N���� �w�&�?�$�-���+�?�(�� ���Z�'�,�� �N�����.���$���'���(�� �� �o�(���� �9���9�,�� ���.�. �J����

���+�(���&�J���(�� ���. �J�9�4�� �����-�*���(�� ���.�9 �R�9���P�� �ˆ�&���+���9�� ���J�9�(���9�� �,�.�'���(�� �4���!�9 �R�9���P���­�Z�+���'�����,�-���+���9�� �9���9�,��
���. �J�9�4�-�������������.�. �J�������)�&�����9�P 

2. �‡�����?�����?���,�.�J�����'���&�9�(�J���(���� �Z�'�,�� �N���4 �Y�����+���$�*���(���, �Y�+�-�?�R�?���P���‹�)�����(���$���!�?�(���N�Z�+�J���-�9�*���,�Y�+�-�?�R�?���P 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �­�Z�+���,�-�9�+�.�� ���&���9�(������ �����+�&�9�N���� �w�&�?�$�-���+���?�R���-�)�&�9�N�� �N�Z�+�J���N�����$���(�?�(���� �$�w����
�����-�$�?���?�R�?���P 
�s�N���.�&�9�N���,���������?�(���?�������.���� �o�(�����-�Y�����-�.  
�­�Z�+�9�&�J�9 �N�)�,�9�&�'���!���9�P  �˜ �N�-� �'���&���,���������?�J���+�)�����-�$�������N���.�&�9�P�� �“���4�?�'�J���+�)�����-�$���(�9�R���� �Z�+�9�,�����Z�'�9�,��
�?�,�-���*�� �-�Z�+�J���(�9�(�� �)�J���(�� �����, �N���� �N�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �N�)�,�.�� ���+�N�9�&�9�� �-���$�,���+�?�R�?���K���N�������-�� ���)�&�,���K���N�Z�+�9�&�J�9�(�9��
�� �Z�'�9�,���?�,�-���!�-�?�(���+�)�����-�$���J�����N�)�,�9�R�9���P 
�­�Z�+�9�&�J�9 �$���(���-�-���(�� �� �Z�'�9�,�9�(�� �-�) �N�-���-�-�9�P �˜ �N�-� �'���&�� �,���������?�J���N�9���9�*�� �$���-�.�����(���N�)�+�J���(�9�,�� �?�,�-���(��
�4�9 �N�-�9�P���“���4�?�'�J���N�Z�+�9�&�J�9�(�9���>�&���$�-�+�������&�?�����(�������9�+���-�9�*�K���)�(�9���-�)�&�9�J�9�'���(���,�.�9�-�9 �R�9���P 
�•�(���+����� ���(�-�-���+�� �-�)�,�-�� �J���( �J���� �Y���?�-�?�&�?�*�K���Z�,�� �N�-���&�����9�K�� �$���,�.�� �)�+�(�9�(���� �b�(���'���,���� �$���+�?�,�?�(�4���c�P 
�˜ �N�-� �'���&�� �,���������?�J�� �*�9�4���N�� �b�Ï9�c�� ���Z�+�9�,�� �)�+�(���-�9�&�'���J���(�P�� �“���4�?�'�J���N�Z�+�9�&�J�9�(�9�� �w�4�?�+�?�R�?���K�� �)�(�9���N�.���-��
�$�w���?�(���(�������9�+���-�9�R�9������ �o�(�����*�9�4�� �N�-�9 (19�c�����+�-�N�9 ���� �J�9�'���(���)�+ �(���-�9�R�9���P 
�­�Z�+�9�&�J�9 �� �Z�'�9�,�� �?�,�-���*�� �-�Z�+�J���(�� �$���������� � �(���+����� ���(�-�-���+�� �-�)�,�-�� �J���(�(���(�� �� �J�9�*�� �$���-�����?�� �(���'���,����
�-�Y�,�����?�P �˜ �N�-� �'���&�� �,�������*�-���+�J�� �-�)�,�-���J���(�� �-�)�&�9�U�� �����!�9�(�����.�� �-���'�*���+���-�.�+���,�9�� �-�9�'�� ���)�J���+�9�P�� �“���4�?�'�J��
�-�)�,�-���J���(���� �J�9�����+�-�9�N��� �(���+����� ���(�-�-���+���?���t�x���æ�u�������&���?�,�?�(���(�����,�*���!�-�9�(�����!�����-�?�*�����&�9�R�9���U���-�w�'���(�?�+���$ 
�����!�9�(�����.���-���'�*���+���-�.�+���,�9�(���-�� �R���� �R�9���P 
�‡�s�~�s�Š�� �s�•�y�s�Š�˜�±�˜�~�M �¹�,�9�(�9�&�J���(�� �o���?�,�-���+���?�R�����4 �N���!�,�9�,�9�� �' �o�,���&���(�?�� �4���4�.������ �$�w�'���$�-���,�*���,���K��
�����-�$�?���.�4�?������ �(���'���,���� �.�o�$�?�&���-�-�?���N�9���'���-�� �$�w�+�,���-�.�� �)�+�-���&�9�J�9�(���� �1�������+�&���,�9�R�9���P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9��
�� �w�&�4���$�-���'�� �R�?�����(���'���,�����)�(�9���w���?�R�?�������w�(�����.������ �o�+���$���-�������,���'�� �R�9���P 
 
 
 
 

�ƒ�o���������� �����+���-�.�� �-�.�+���&�9�� �� �N�*���+���-. �t �Z�&�� �-���R������ �w�(�?�'���?�K�� �)�(�9�R�� �����-���+���D�&���+�9�� �'���(��
���$�$�.�'�.�&�D�-�)�+�&���+�9�(�K�� �,�)�(�����!- �� �N���)�(�9 �R���>�&���$�-�+�&�?�$�� ���o�(���� �>�&���$�-�+�)�(���9�N���$���+���$-�����+�� �N�-���+�9�(��
�>�&���$�-�+�&�?�$�����o�(�����>�&���$�-�+�)�(���9�����������9�N�-�9�R���b�á�0�0�0�c���N���&���9�N�-���+�9���-�.�+���&�9���(�Z�,�N���.�&���+�J������ �o�(����
�����-���+���D���N���&���9�N�-���+�9�(�� ���)�C�� �(�Z�,�N���.�&���+�9�(���� �,�o�!�$���,�� �$�o���������� �����+���-�.�� �$���+���$�-�?���?�(�� �$�w�+�,���-�����?�P 
�‡�)�+�'���-� ���-�?�$���N�Z�����-�-���+�� ���Z�&�� ���������9 �N�-�9�� �*���!�����&���(�.�� �'���+���?�'�?�� ���D�N�-���&�J���(�(���(�� �$���!�?�(�� ���w�&���$��
��� �(���.���9���-���&���*�����-�����?�P���­�Z�+�9�&�J�9�(�9�K���)�(�9�R�������-���+���D�&���+�9���'���(�����$�$�.�'�.�&�D�-�)�+�&���+�9�(�K���,�)�(�����!��-
�� �N���)�(�9 �R���>�&���$�-�+�&�?�$�� ���o�(���� �>�&���$�-�+�)�(���9�� �$���+���$��-�����+�� �N�-���+�9�(���,�Z�+�9�*�-���&�'���J���(�� �N���&���&�9�N��

�N���&���9�N�-���+�'���(�� ���?�+������ �-���,�-���'���R�9���K�� �,���������?�� ���Z�&���N�)�+�4�� �J���(�� �)�+�-���J���� ��� �D�(�� �-� ���?�������?�P�� �t�Z�&�� ���������9 �N�-�9�� �-���,�-���.��
�Y�4�?�(���)�(�9���,���-�.���)�+�(�9�(�����(���'���,���������+���?�&�?�$�-�?���N���!�-�����w�R�����.���)�+�-���&�9�J�9�(�����N���!�-���+�.���N�������-�P 

 
 
 
���³� �X�³�!�� �$�)�'�*���(� �D�,�9�� �*���!�����&���(�.�4�9�&���+�J���� ���&���9�(�� ���&���� ���,�$���+�-�.�,�?�����N�Z�+�9�&�J�9�(�9 �w�������+�-�.�� ���o�(���� �)�,�9��
�N�Z�����- �N�����w�������+�-�.�&���+���'���(���-�)�&�9�N�-�9�+�.�&���+�����(���?���.���N�Z�N�9�J�9�(���w���?�(�����N���&���9�+�����9�P 
�ƒ���*�?�&���?�$���'���+���?�'�?���� �o�(�����N�9���'���-�����-�.���'���+���?�'�?���N�Z�+�9�&�J�9�����w�&�4���$���,���.�����������&�?�,�?�(�������,���-�9�&�J���(���$�Y�(�(���(�������,�-���*��
�Ð�����9�&�P 
�Õ�(���?�+�.�4�? �-�.�+���&�9�����N�*���+���-�J�����³� �X�³�!���0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@���¨�n�!�K���X�•�5�º�N���V�K���Ï�K�����Õ�ãos Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus 
�b�ƒ� �*�+�c�P���Œ���&�P�J�� �·�Ò�Ö�Õ�Ñ�Ð�Î�Ö�Î�Î�Õ�Õ�K�� �ã���Ô���ì�•�@�«�ã�@�P�¬�����K�� �•�@�«�ã�@�P�¬�����P���ƒ�?�(�o�+���--�-���&���*�-�9���N�����9�&�����!�-�9�(�� �-�Z�&�J���J�� �}�“�‹��
�t�s�,��� �,�� �­ ������ �N�,�-���(�u�K���­ ������ �N�,�-���(�K�� �Î�Ó�Î�Î�Ï�Ö�K�� �s�&�'���-�9���N-�,�9�K�� �Œ�.�&�7�$�.�����,�,�$���D�� �$-�,�?�� �Ð�K�� �ã���Ô���ì�•�@�«�ã�@�P�ø�•�K�� �•�@�«�ã�@�P�ø�•�P��
�­ �9�-���!����  �����,���& �J���(�P�� �†�Z�(������ ���-���&�J���(�� �����+�&�9�N���,���.������ �����&���?�&���+�?�� �'���(�� �,���.������ ���-���.�&���+�9�� �)�&���+���9�R���-� �?�,�-�?��
� ���&���+�?�(�?�R���'���(�4�?���?�����)�&�9�*���-�����9�&�����9�P���Õ�(���?�+�?�&�����(���$�Y�(�?���N���*�-���'���������$ �w�+�,���-�?�&�����(�P 
�s�J�9�'���� �J�9�� ���N�*���+���-�� �*���(�� �N�Z�+�9�&�J�9�(�9�R�� �-�)�&�9�N�� �,� �*���-�-���'���,�9�K�� �,�)�(�����! -�� �N�� �N�)�,�9�&�.�� �(�Z�,�N���.�&���+�9�K��
�,���+�-� �0� �$���-�-���+�K�� �,���*���� ���o�(���� �$���*�?�&���?�$�� �-���&���*�-���+�9�(�� �N�����9�&�����!�-�9�(�� �$�)�'�*���(� �D�&���+�� �-�.�+���&�9�� ���N�*���+���-��
aeno.com/documents  �,���!�-�9�(������ �N�)�&�����-�?�'���?�P �t �Z�&���N�Z�+�9�&�J�9���N�)�&�����(�9�,�-�� �J�9���N���.�?�*�,�?�����?�$�� �-���&���*�-���+�9�(����
�,�o�!�$���,���$���&�����?�P 
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LAV  �à�ã�º�³�•�ã�@�� �n�ã�8�N�V�n�º�@�� �8���«���N�@�� �ã�8�� �ã�º�8�ñ�¬�º�K�� �ø�•�@�� �5�•�8�º�³�•�Ì�N�•�� �n�•�ã�8�V���•�� �Ô�V���ø�¬�ã�ô�V�� �n�º�ã�ø�D�•���•�ã�J�� ������ �5�8���³�V�ø�N�V��
�@���•�ü�¬�ã���¤�D�•���•�@���ü�ñ�³�•���³�•�•�¤�³�•�@���@�•�8�º�•�Ù�ñ�N�ñ�«�•�@���Ì�³�ã�º���V���5�•�Õ�•�N�•�n���D�•���•�ã�P 

�x���³�º�ÿ�ã�J ACR0001S  (E/F tipa kontaktdakša), ACR0001S -UK (G tipa kontaktdakša).  

Tehniskie raksturojumi  

�0�ü�º�ø�N�8�ã�@�ø�¤�� �«�•�8���D�•���•�� �b�ã�º�º�ô�•�c�J�� �Ð�Ð�Î–240 V (AC), 50 –�Ô�Î�� �R�•�P�� �z�����ã���¤�ü�¤�� �ô�•�V�³�•�J�� �Ï�Ñ�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�@�ã�ü�³�º�ü�º���º���N�@�� �·��
motors ), 1000,0 W (sildelements), 600,0 W (motors). �¨�•�N�Ì�8�Ì�N�¤�� �ô�•�V�³�•�� �Õ�•�ã�³�ñ�D�•���•�@�� �8�º�•�ñ���¤�J�� �¾�� �Ð,0 W. 
�Á�8�•�V�ø�•�� �N�ã�ü�5�V���@�J�� �Ñ�K�Ó�� �n�� �b�ü�ã�º�N�³�º�8�ñ�Õ�•�ã�@�� �N�ã�ü�5�V���@��– �Ð�K�Ñ�� �n�c�P�� �x���N���8�•�� �Õ�8�ã�º�D�•���¤�@�� �¤�N�8�V���@�J�� �Ï�Ð�Ó–5000 apgr./min. 
8 gatavošanas programmas �P�� �X�º�«�h�n�Ì�N�ã�� �@�n�•�8�ã�J�� ���Ì�8�ñ�ô�V���V�� �³�ã�•�5�•�•�����@��– 0–�Ó�� �ø�Õ�K�� �@�n�Ì�8šanas solis – 5 g, 
�N�•�8�•�@�� �@�n�•�8�•�� �•�N���º���D�•���•�@�� �Ô�V���ø�¬�ã�ô�•�P�� �(�ã�@�5�ü�º�ô�@�J�� �@�ø�¤�8�ã�º���ô�V�N�ñ�Õ�@�K�� �Ó�ý�P�� �á�ã-Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 MHz). 
�X�•�@�N�•�8���ô�V���•�� �ô�•�V�³�•�J�� �Ï�Õ�K�Ñ�� �³� ���� �V�� �Ó�Ñ�K�Õ�� ���á�P�� ���ã�•�@�•�8�³�•�ñ�«�•�� �5�8�º�N�� �5�¤�8�ø�•�8�D�•���V�P�� �à�•�³�ñ�«�•�J�� ���•���V�¤�ü�¤�P�� �Á�8���ø�D���•��
�ü�ñ���º���ã�@�� �b�Ï�� �����•�N�N�¤�ü�V���¤�c�J�� �¾ 90  dB. Barošanas ka �«�º�ÿ�•�� �Õ�•�8�V���@�J�� �Ï�� ���P�� �x�•�N�º�8�ã�¤�ü�@�J�� ��� �³ plastmasa, 
���º�8�h�@�Ì�ô���D�•�ã�@���N�Ì�8�•�V�³�@�P���X�•���Ì�8�@���b�J�¹�¨�¹���c�J���Ñ�Ö�Ò�¹�Ð�Ö�Î�¹�Ñ�Ñ�Î�������P���³�n�•�8�@�J���Õ�K�Ö���ø�Õ�P���J�8�•�Ô�ñ�N�•���ø�8�¤�@�•�P���0�ø�@�5�ü�V�•�N�¤�¬�ã�ô�•�@��
�•�5�@�N�¤�ø�ÿ�ã�J�� �N�º���5�P�� �Î�L�·�Ò�Î�� �ó�!�K�� �«�R�� �Ò�Î–�Ô�Î�� �Ï�� �b�«�º�•�� �ø�����³�º���@�¤�¬�ã�ô�•�@�c�P�� �È�•�Õ�ü�•�«�¤�D�•���•�@�� �•�5�@�N�¤�ø�ÿ�ã�J�� �N�º���5�P��
�¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���«�R���Ð�Î–75 % (be �•���ø�����³�º���@�¤�¬�ã�ô�•�@�c�P 

�X���Ô���8���¤�¬�ã�ô�•���5�•�8���º���º�8�Ù�ã�ô�•�@���5�•�N�Ì�8�ã���V 

�X�•�@�ü�Ì�Õ�N�@���8�º�•�ñ���@���b�ã�º�8�ñ�¬�º���5�ã�º�n�ã�º�����N�•���º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•���K���@�ü�Ì�³�•�ã�@���•�N�8���³�•�@���5���•�ñ�¬�ã�ô�¤ O): �À 0,3 W. 

�n�•�ã�ø�@�� �ü�ñ�³�•�� �5�¤�8�º�ô�•�ã�� �Õ�•�ã�³�ñ�D�•���•�@�� �8�º�•�ñ���¤�J�� �Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î min. �X�º�8�ñ�¬�º�� �•�V�N�����¤�N�ã�@�ø�ã�� �5�¤�8�ã�º�N�� �Õ�•�ã�³�ñ�D�•���•�@�� �8�º�•�ñ���¤�K�� �ô�•��
netiek izmantota �P�� �(�ã�@�5�ü�º�ô�•�� �•�V�N�����¤�N�ã�@�ø�¤�@�� �ã�•�@�ü�Ì�Õ�D�•���¤�@�� �ü�•�ã�ø�V�� �n�•�8�� �ã�º�@�N�•�N�ñ�N�� �ã�º�8�ñ�¬�º�@�� �ã�º�@�N�•�N�ñ�ô�V�����@�P��
�z���ø�ü�V�@�Ì�ô�V���•���n�Ì�8�N�ñ�«�• – 5 min.  

�¨�ã�º�Õ�¤�³�º�@���ø�����5�ü�º�ø�N�@ (sk. A, B att.)  

�à�ã�º�³�•�ã�@�� �n�ã�8�N�V�n�º�@�� �8���«���N�@�K�� �N�8�•�V�ø�@�K�� �N�8�•�V�ø�•�� �n�¤�ø�@�K�� �ø�����«�•�ã���•�� �n�¤�ø�@�K�� �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�@�K�� �ã�º�ü�ã�ø�N���ã�@�� �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�•���K��
�N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�•�� �n�¤�ø�@�K�� �5�V�N���ô�•���¤�� �@�ü���N�ã���•�K�� ���•�ã�@�ñ�D�•���•�@�� �V�•�Õ�•�ü�ã�@�K�� �V�•�Õ�•�ü�ã�@�� �@���•�ü�¬�ã���¤�N�¤�ô�@�� �•�8�� �®�º�N�8�ã�º���� �•�@���º���ã�º���K��
���•�•�•�ã�@���N�n�•�ã�¬�Ì�D�•���•�@���Õ�8���•�@�K���8�ñ�n�Ì�D�•���•�@�V�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�@�����•�•�•���N�V�8�Ì�N�¤�ô�@�K���³�ã�n�5�V�@�Ì�ô�@���8�ñ�n�Ì�D�•���•�@�V�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�@�����•�•�ã�@�K��
�@�N�h���Ì�ô�@�K�����Ì�8�Õ�ü�¤�•�º�K���ü�¤�5�@�N�ã���•�K���ñ�@�¤���³�•�8�«�•���@�¤�ø�D�•���•�@���5�•���¤�¬�ñ�«�•�P 

�X�º�8�ñ�¬�º�@���º�ü�º���º���N�ã���V����piederumi  (sk. A, B att.)  

1 – uzmava, 2 – pamats , 3 – displejs, 4 – indikators  1, 5 – indikators  2, 6 – regulators, 7 – �ã�•�@�ü�Ì�³�•�Ì�ô�@�K�� 
8 – trauks, 9 – �N�8�•�V�ø�•���n�¤�ø�@�K��10 – �ø�����«�•�ã���•���n�¤�ø�@�K���Ï1 – �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�@�K���Ï2 – �ã�º�ü�ã�ø�N���ã�@���N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�•���K���Ï3 – �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�•��
�n�¤�ø�@�K���Ï4  – pu �N���ô�•���¤���@�ü���N�ã���•�K���Ï5 – ���•�ã�@�ñ�D�•���•�@���V�•�Õ�•�ü�ã�@�K���Ï6 – �V�•�Õ�•�ü�ã�@���@���•�ü�¬�ã���¤�N�¤�ô�@���•�8���®�º�N�8�ã�º�����•�@���º���ã�º���K��
17 – ���•�•�•�ã�@�� �N�n�•�ã�¬�Ì�D�•���•�@�� �Õ�8���•�@�K�� �Ï8 – �8�ñ�n�Ì�D�•���•�@�V�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�@�� ���•�•�•�� �N�V�8�Ì�N�¤�ô�@�K�� �Ï9 – �³�ã�n�5�V�@�Ì�ô�@�� �8�ñ�n�Ì�D�•���•�@�V 
�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�@�����•�•�ã�@�K��20  – �@�N�h���Ì�ô�@�K���Ð1 – ���Ì�8�Õ�ü�¤�•�º�K���Ð2 – �ü�¤�5�@�N�ã���•. 

Ierobežo �ô�V���ã���V�����«�8�ñ�³�ã���¤�ô�V���ã 

�¨�ã�8���@�� �ã�º�8�ñ�¬�º�@�� �º�ø�@�5�ü�V�•�N�¤�¬�ã�ô�•�@�� �V�•���•���ñ�Õ�ã�� �ã�º�5�•�•�ñ�@�N�ã�º�N�ã�º�@�� �•�8�� �D���� �³���ø�V���º���N�V�P�� �³�•�Õ�ü�•�«�¤�ô�ã�º�N�� �D���� �ã���@�N�8�V�ø�¬�ã�ô�V��
�N�V�8�5���¤�ø�•�ã���ü�ã�º�N���D�•���•�ã�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �È�•���•���ñ�Õ�ã�� �8�ñ�ø���ô�ã�º�N�ã�º�@�� �•�8�� �•�@���º���ã�º���� �V���� ���•�•�ã�J�� �ã�•���º���ã�º�N�� �N���@�� ������ �N�8�•�V�ø�•�� �5�ã�8���@�� �N�¤��
�ã�•�N�V�ø�D���D�•���•�@�K���º�@�ã�º�N���V�•���•���ñ�Õ�ã���N�����N�ñ�8�ñ�D�•���•�@���ü�•�ã�ø�¤�P���z�º�5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@���ã�º�8�ñ�¬�º�@���ø�V�@�N�ñ�Õ�¤�����³�•�ÿ�¤�����N�¤�@���³�•�8�«�ñ�«�•�@��
�ü�•�ã�ø�¤�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �X�•�@�ü�Ì�³�•�ã�º�N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �V���� �•�N�n�ã�º�����ô�ã�º�N�� �N���� ������ �º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•�� �5�ã�8���@�� �5�ã�º�³�º�8�V���V�� �������•�ã���•�@�� �V����
�ô�º�«�ø�¤�³�V�����•���ã�5�V�ü�¤�¬�ã�ô�V���n�º�ã�ø�D�•���•�@���•�8���³�º�N�•�ÿ�¤���K���ø�•�@���³�•�8�«�ñ�«�•�@���ü�•�ã�ø�¤���ø�V�@�N�•�@�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M ���5�³�º�Õ�V���V���8�ã�@�ø�@�P���(�•�•�•�@���ã�º�8�ñ�¬�º�@���³�•�ÿ�•�@���n�•�8���@�•�ø�•�8�@�N���V�����5�•�ü�ã�ø�N���ø�•�8�@�N�•�@���V�•�8�º�ã�•���5�Ì�¬���ü�ã�º�N���D�•���•�@�M��
�z�º�5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@�� �N�8�•�V�ø�•���K�� �n�¤�ø�ã�º���� �n�•�ã�� �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�•���K�� �ø�•���Ì�8�� �N�ã�º�� ���•�n�� �5�ã�ü���ñ�«�¤�� �•�N�³�•�ã�@�V�D�ã�K�� �ã�•���•���N���ô�ã�º�N��
virtuves cimdu vai b �ã�º�•�V���•�V�³�V���V�P���z�º�5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@���@�ã�ü�³�º�ü�º���º���N�•���K���ø�•���Ì�8���N�•�@�����•�n���5�ã�ü���ñ�«�¤���•�N�³�•�ã�@�ã�@�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �z�º�5�¤�8�@���ã�º�³�•�ã�º�N�� �x�x���æ�y�� �•�N�•�ñ���ã�K�� �5�ã�º�5�ã�ü�³���N�� �N�8�•�V�ø�V�K��– tas var novest pie trauka satura 
�5�¤�8�ü�ã�º�D�•���¤�@���ã�º�8�ñ�¬�º�@���³�•�8�«�ñ�«�•�@���ü�•�ã�ø�¤�P�� 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �0�@�ã�º�N���5�ã�º�@�•�8�³�•�ñ�Õ�ã�K���ø�•�³���N�8�•�V�ø�¤���ã�º�ü�º�ô�•�N���ø�•�8�@�N�V���D�ú�ã�³�8�V���V�K���ô�����N�•�@���n�•�8���ã�•�ü�ñ�N���������N�8�•�V�ø�¤���5�Ì�ø�D���•�@��

�N�n�•�ã�ø�•���n�º�ã�³���D�•���¤�@���³�Ì�ÿ�P 

�h�•�� �ô�V���@�� �8�•�³�¤�@�� �ø�¤�³�ã�� �ô�•�V�N�¤�ô�V���ã�� �n�•�ã�� �Õ�8�h�N�ñ�«�•�@�K�� �ü�ã�º�N���ô���N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� ���0�z�…�ò�K�� �ü�h�³�•�V�K�� �@�•�•�ã���ã�º�N�ã�º�@�� �•�8�� �•�N�«�•�ü�@�N�•��
dienestu pa e -pastu support@aeno.com  �n�•�ã�� �ã�•���•���N���ô���N�� �N�ã�º�D�@�•�ã�@�N�º�@�� �N�Ì�8�•�Ì�D�•���V�� �N�ñ���º�ø�ÿ�•�� �ü�•�5�¤��
aeno.com/service -and -warranty �P�� �³�5�º�¬�ã�¤�ü�ã�@�N�ã�� �n�•�8�� �5�•�ü�ñ�³�•�Ì�N�� �ô�V���@�� �n�ã�@�V�� �@�•�ø�¤�8�N���N�K�� �ü�•�ã�� �ô�V���@�� ���º�«�h�N�V��
�ô�¤�N�Ì�8�Ì���ü�•�ã�ø�@���V�����5�h�ü�º�@�K���•�5���º�ø�ü�Ì�ô���N���n�º�ã�ø�•�ü�V�P 

mailto:support@aeno.com
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�È�ñ�x���z�e� �È�M �z�º�5�ã�º�ÿ�•�V�ô�ã�º�N���D�ú�ã�³�8�V���•���ã�º�ø�ÿ�h�D�•���V���N�8�•�V�ø�•���5�•�³�•�ã�ÿ�ã���¤�ô�V���¤���V�����ô�����ñ�5�•�D�ã���N�8�•�V�ø�•���@�•�n�ã�º�����N�¤�ô�¤ – 

�N�•�@���n�•�8���ã�•�8�•�ã�@�ñ�N���ã�º�8�ñ�¬�º�@���«���ô�¤�ô�V���V�@�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �z�º�@�•�@���•�ü�¬�ã���ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�Ì���Õ�•�ÿ�V���•�8���ø�•�V�ü�ã�º�����V���V�n�•�ã���@�ø�8�ã���D�ÿ�ã�º���K���•�V�Õ�ÿ�V�@���•�8���ø�•�V�ü�ã���ã�º���K���8�ã�º�ø�@�N�V�@��

�®�•�V�ü�¤�@�P���³�¤�ø���N���Ì�ô�ã���ã�•���º���ã�º�N���ø�•�V�ü�V�@�K���@�ø�8�ã���D�ÿ�V�@�K���ø�•�V�ü�ã���V�@���V�����®�•�V�ü�•�@�K���ü�•�ã���ã�•�n�•�ã�8�ñ�N���@�����������•�•�•���«���ô�¤�D�•���•�@�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �¨�ã�8���@���N�8�•�V�ø�•���ã�•���º���D�•���•�@��������pamatnes �5�¤�8�ü�ã�º�¬�ã���ã�º�N�ã�º�@�K���ø�•���ã�º�8�ñ�¬�º���ã�8���ã�•�@�ü�Ì�Õ�N�•�P 

�X�º�8�ñ�¬�ã�� ���•�n�� �5�•�8�º�³�•�Ì�N�@�� �ü�ã�º�N���N�� �«�Ì�8���ã�º���� �ü�ñ�³�•�� �Ï�Ô�� �Õ�•�³�V�� �n�º�¬�V���•���� �n�•�ã�� �5�º�8�@�����¤���� �•�8�� �Ô�ã�•�ã�@�ø�V�K�� �5�@�ã�Ý�ã�@�ø�V�� �n�•�ã��

�Õ�•�8�ñ�Õ�V���ã���n�•�ü�ã�³�ã�N�¤�N�ã�K���ô�•���N�¤���� ���•�n���5�ã�º�N�ã�º�ø�•���•�@���5�ã�º�8�º�³�•�º�@���n�•�ã���•�ã���¤�D�•���V���5�•�8���ã�º�8�ñ�¬�º�@���º�ø�@�5�ü�V�•�N�¤�¬�ã�ô�V�K���V�����ô�•��
�N�ã�º�����º�•�N�8���³�•�@�� �5�•�8���n�ã���V�� �³�8���D�ñ�«�V�� �•�N�«�ã�ü�³�ñ�Õ�•�@�� �5�º�8�@�����•�@���V�•�8�•�V�³�•�ñ�«�¤�P���X�º�8�ñ�¬�º���ã�8���5�•�8�º�³�•�Ì�N�•���ü�ã�ºtošanai tikai 

���¤�ô�•�@�� �•�5�@�N�¤�ø�ÿ���@�P�� ���ã�•�ü�ã�º�Õ�N�@�� �ü�ã�º�N���N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �¤�8�5�V�@�� �N�º�ü�5�¤���P�� �X�•���•���N���ô�ã�º�N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �V���� �5�ã�º�³�º�8�V���V�@�� �N�ã�ø�•�ã��

�5�•�8�º�³�•�Ì�N�•�ô�•���� ���Ì�8�ú�ã���� �V���� �@�•�@�ø�•���¤�� �•�8�� �����8�¤�³�ñ�ô�V���ã�º���K�� �ü�•�ã�� �ã�•�n�•�ã�8�ñ�N���@�� ������ �N�8�•�V���V�� �Õ�h�D�•���•�@�P�� �z�º�ÿ�•�V�ô�ã�º�N��

�«�Ì�8���ã�º���� �@�5�Ì�ü�Ì�N�ã�º�@�� �•�8�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �V���� �5�ã�º�³�º�8�V���ã�º���P�� �X�•�n�•�ã�8�ñ�N�ã�º�@�������� �ã�º�8�ñ�¬�º�@�� �����ø�8�ã�D�•���•�@�� �V���� ���º���º�N�ã�º�N�� �N���P��

�z�º�ã�•���•���N���ô�ã�º�N�� �«���ô�¤�N�V�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �V���� �5�ã�º�³�º�8�V���V�@�P�� �¨�¤�8�ü�ã�º�¬�ã���ã�º�N�ã�º�@�K�� �ø�•�� �N�º�Ý���ã�@�ø�•�ô���@�� �8�•�ø�@�N�V�8���ô�V�����@��

�����8�¤�³�ñ�N�•�ã�@�� �������ã���¤�ü�•�ã�@�� �@�5�8�ã�º�Õ�V���@�� �V���� �Ô�8�º�ø�n�º���¬�º�� �•�N�«�ã�ü�@�N�� �º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•�� �5�•�8�•���º�N�8�ã�º���P�� �(�•�8�«�ã���ã�º�N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã��

�N�ã�ø�•�ã���•�8���@�•�V�@�¤�����8���ø�¤���P���z�º�•�N�@�N�¤�ô�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã�K���ø�•�@���5�ã�º�@�ü�Ì�Õ�N�•���º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•���K���«�º�•���V�•�8�•�V�³�•�ñ�«�•�@�P�����N�n�ã�º�����ô�ã�º�N��

�ã�º�8�ñ�¬�ã�� ������ �º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•�� �5�Ì�¬�� �ü�ã�º�N���D�•���•�@�� �V���� �5�ã�8���@�� �N�ñ�8�ñ�D�•���•�@�P�� ���N�n�ã�º�����ô�ã�º�N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� ������ �º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•�K�� �N�V�8���N��

�ø�����N�•�ø�N�³�•�ø�D�V�K�����º�n�ã�@���«�•�8���D�•���•�@���n�•�³�V�P���z�º�ã�º�Õ�8�º���³�Ì�ô�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã�K���N�¤�@���«�•�8���D�•���•�@���n�•�³�•���ø�����N�•�ø�N�³�•�øšu vai 

�5�•�D�V�� �n�•�³�V�� �h�³�º���ñ�� �n�•�ã�� �¬�ã�N���@�� �D�ú�ã�³�8�V�����@�P�� �¨�¤�8�ü�ã�º�¬�ã���ã�º�N�ã�º�@�K�� �ø�•�� �«�•�8���D�•���•�@�� �n�•�³�@�� ���•�n�� �@�•�n�ñ�N�@�K�� �5�¤�8�ü���¬�ñ�N�@�K��

�5�ã�º�@�5�ã�º�@�N�@�� �5�ã�º�� �ø�¤�³�•�� �5�8�ã�º�ø�D���º�N�•�� �n�•�ã�� �@�•�@�ø�•�8�•�@�� �•�8�� �ø�•�8�@�N�ã�º���K�� �•�@�ã�º���� �5�8�ã�º�ø�D���º�N�ã�º���� �n�•�ã�� �ø�•�8�@�N�V���•��
�•�n���N�ã�º���P��� �•�8���D�•���•�@���n�•�³�V���n�•�8���������•�ã���ñ�N���N�ã�ø�•�ã���•�8���@�5�º�¬�ã�¤�ü�ã�º�����ã���@�N�8�V���º���N�ã�º���K���N�¤�5�Ì�¬�K���ô�•���N�•�@���ã�8���«���ô�¤�N�@�K���N�¤��

�������•�ã���•���ô�¤�n�º�ã�¬���8�•�•���N�¤�ô�•���K���•�V�N���8�ã�•�Ì�N�•�����@�º�8�n�ã�@�•���¬�º���N�8�•�����n�•�ã���¬�ã�N�•�ã���ø�n�•�ü�ã�Ô�ã�¬�Ì�N�•�ã���5�º�8�@�����•�ã�K���ü�•�ã���ã�•�n�•�ã�8�ñ�N���@��

������ �«�ñ�@�N�•���¤���� �@�ã�N�V�¤�¬�ã�ô�¤���P�� ���ã�•�ü�ã�º�Õ�N�@�� �ü�ã�º�N���N�� �5�ã�º�³�º�8�V���V�@�K�� �ø�•�@�� ���•�n�� �ã�º�ø�ÿ�•�V�N�ã�� �5�ã�º�Õ�¤�³�º�@�� �ø�����5�ü�º�ø�N�¤�P��

Neizmantojiet trauku un piede �8�V���V�@���ø���5�¤�� �•�8���¬�ã�N�¤�����ã�º�8�ñ�¬�Ì���P���X�•���•���N���ô�ã�º�N�� �N�8�•�V�ø�V���V���� �5�ã�º�³�º�8�V���V�@��

�N�ã�ø�•�ã�� �ø���5�¤�� �•�8�� �5�ã�º�Õ�¤�³�º�@�� �ø�����5�ü�º�ø�N�¤�� �ã�º�ø�ÿ�•�V�N����pamatni �P�� �X�º�8�ñ�¬�º�@�� �N�ñ�8�ñ�D�•���•�ã�� ���º�ü�ã�º�N���ô�ã�º�N�� �ú�ñ���ã�@�ø�V�@�� �n�•�ã��

�•�Õ�8�º�@�ñ�n�V�@�� ���•�•�Õ�¤�D�•���•�@�� �ü�ñ�³�•�º�ø�ÿ�V�@�K�� �•�«�8�•�•�ñ�n�•�@�� �5�•�@�N�•�@�K�� �ü�ñ�³�•�º�ø�ÿ�V�@�K�� �ø�•�@�� �@�•�N�V�8�� �@�ø�¤�«�º�@�� �V���� �D�ú�ñ�³�ã���¤�N�¤�ô�V�@�K�� �ø�¤��

ar �ñ�����º�N�¤�ü�•���@�h�ø�ÿ�V�@�P���³�ñ�ø�¤�ø�V���ã�º�8�ñ�¬�º�@�K���N�¤�@���8�º�•�ñ���V���V�����Ô�V���ø�¬�ã�ô�V���•�5�8�•�ø�@�N�V���n�•�8���•�N�8�•�@�N���5�ã�ü���•�ô�¤���º�ø�@�5�ü�V�•�N�¤�¬�ã�ô�•�@��

�5�•���¤�¬�ñ�«�¤�K���ø�•�@���5�ã�º�º�ô�•���•���N�ñ���º�ø�ÿ�•���ü�•�5�¤��aeno.com/documents . 

Piederumu uzdevums  

Piederumi  �x�Ì�8�ú�ã�@ ���N�8�V���@ Laiks  

 

�J�•�ÿ�•�@���@���•�ü�¬�ã���¤�D�•���• 8–12 30–60 s  

�n�º�³�V�@���@���•�ü�¬�ã���¤�Dana  8–12 10–20 s 

�³�•�@�N�¤�n�³�•�ÿ�V���@�•�ô�•�V�ø�D�•���• 8–12 1–2 min  

�¨�¤�ø�D�•�V�Õ�V�K���8�ã�º�ø�@�N�V�K���ø�•�Ô�ã�ô�•�@���5�V�5�ã���V���@���•�ü�¬�ã���¤�D�•���• 12 2–3 min  

�³���•�ü�¬�ã���¤�D�•���•���@�ñ�5���ü�ã�º���K���D�•�ü���N�Ì���K���@�º�ü�º�8�ã�ô�¤�����V�N�N�P 5–7 15–60 s  

�x�ñ�ø�ü�•�@�����ñ�¬�ñ�D�•���• 1 1–2 min  

 

Olu baltumu saputošana  4 2–4 min  

�k�8�Ì�ô�V���•���@�•�5�V�N���Dana  3 3–5 min  

 

�ñ�V�5�V���5�•�Õ�•�N�•�n���D�•���•�K���ã�•���•���N���ô���N���@�ã�ü�³�ñ�D�•���•�@���Ô�V���ø�¬�ã�ô�V 1–2 1–90 min  

 

�Á�n�•�ã�¬�Ì�D�•���•�P 

�¨�ã�º�•�ñ���º�P Izmantojiet �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�•���ã�º�ü�ã�ø�N���ã���b�Ï2), l�•�ã���N�n�•�ã�¬�Ì�N�V��

�n�•�ã�8�¤�ø�V�@���Ì�³�ã�º���V�@���n�ã�º���ü�•�ã�¬�ñ�Õ�ã 

– 

10–60 min  

 

�J�•�N�•�n���D�•���•���N�n�•�ã�ø�¤�U���5�V�N�8�•�ã���V���V�����¬�ã�N�V���@�ñ�ø�V���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V��

�n�¤�8�ñšana  – 
20–30 min  

 

�X���Õ�8�º�³�ã�º���N�V���8�ñ�n�Ì�D�•���•�V�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���• 5–6 30–60 s  
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�X�º�8�ñ�¬�º�@���ã���³�ã�ø�¤�¬�ã�ô�• 

�³�N�¤�n���ø�ü�ã�@ �z���•�ñ���º  

Indikators  1 

�x�ã�8�Õ�����•�•�ÿ�ã �X�º�8�ñ�¬�º���ã�8���Õ�•�ã�³�ñ�D�•���•�@���8�º�•�ñ���¤ 

Indikators  2 

�x�ã�8�Õ�����@�•�8�ø�•���¤ �X�º�8�ñ�¬�º���ã�º�@�ü�Ì�Õ�N�•�K���N�8�•�V�ø�@�����•�n���V�•�@�N�¤�³�ñ�N�•���n�•�ã�����•�n���•�ã�•�n�Ì�8�N�•���•�8���n�¤�ø�V 

Mirgo bal �N�¤���V�����@�•�8�ø�•���¤ �X�º�8�ñ�¬�º���ã�º�@�ü�Ì�Õ�N�•���V�����Õ�•�N�•�n�•���5�8���Õ�8�•�����•�@���5�•�ü�•�ã�D�•���•�ã 

�(�º�Õ���«�•�ü�N�¤ �¨�8���Õ�8�•�����•���5�•�ü�•�ã�@�N�•�K���N�º���5�º�8�•�N�h�8�•���N�8�•�V�ø�@���¾ 60  °C 

�(�º�Õ���@�•�8�ø�•���¤ �¨�8���Õ�8�•�����•���5�•�ü�•�ã�@�N�•�K���N�º���5�º�8�•�N�h�8�•���N�8�•�V�ø�@���½ 60  °C 

Regulatora funkcijas  

Pagriezt pa labi/kreisi  ���N�ü�•�@�ñ�N�¤�@���5�8���Õ�8�•�����•�@���5�•�8�•���º�N�8�V �ã�º�@�N�•�N�ñ�D�•���• 

Vienreiz nospiest  �¨�8���Õ�8�•�����•�@���5�•�ü�•�ã�D�•���•�V�5�•�V�•�Ì�D�•���• 

�z���@�5�ã�º�@�N���V�����Ñ���@�º�ø�V���³�º�@���N�V�8�Ì�N �¨�•�ü�•�ã�@�N�¤�@���5�8���Õ�8�•�����•�@���•�N�¬�º�ü�D�•���• 

�z���@�5�ã�º�@�N���V�����N�V�8�Ì�N���b�8�º�•�ñ���¤���y�Á�V�8�«���z�c �z�•�•�•���Õ�8�ã�º�D�•���¤�@ 

�X�º�8�ñ�¬�º�@���@�•�Õ�•�N�•�n���D�•���•���³�•�8�«�ñ�«�•�ã 

1. �È�•���•���ñ�Õ�ã�� �•�N�n�º�8�ã�º�N�� �ã�º�5�•�ø���ô�V���V�� �V���� �ã�•�n�º�ü�¬�ã�º�N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �V���� �5�ã�º�³�º�8�V���V�@�P�� �z�����º���ã�º�N�� ������ �N�ã�º���� �n�ã�@�V�@��

�ã�º�5�•�ø���ô�V���•�����•�N�º�8�ã�¤�ü�V�@�P 

2. �à�º�ã�¬�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�º�@���V�����5�ã�º�³�º�8�V���V���N�ñ�8�ñ�D�•���V���b�@�ø�P���y�Á�ñ�8�ñ�D�•���•���V�����•�5�ø���5�º�z�c�P 

3. �z���n�ã�º�N���ô�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�º�@��pamatni �b�Ð�c���V�•���ü�ñ�³�•�º���•�@�K���@�N�•�«�ã�ü�•�@���n�ã�8�@���•�@�P 

4. �X�º�@�5�8�•�V�³�ã�º�N���«�•�8���D�•���•�@���ø�•�«�º�ÿ�•���ø�����N�•�ø�N�³�•�ø�D�V���ø�����N�•�ø�N�ü�ã�Õ�•�³�¤�P 

5. �¨�¤�8�@�ü�Ì�³�•�ã�º�N���ã�•�@�ü�Ì�³�•�Ì�ô�V���b7�c���5���•�ñ�¬�ã�ô�¤��I �V�����5�•�Õ�•�ã�³�ã�º�N�K���ü�ñ�³�•���ã�º�@�ü�Ì�³�•�•�@���³�ã�@�5�ü�º�ô�@���b�Ñ�c�P 

Savienojuma ar Wi -�I�ã���N�ñ�ø�ü�V���V�� konta izveide  

�È�ñ�x���z�e� �È�M �n�•�ã�� �5�ã�º�ø�ÿ�h�N�V�� �8�º�¬�º�5�N�Ì���K�� �ø�¤�� �•�8�ñ�� �5�8���Õ�8�•�����•�5�•�8�•�N�h�8�•�@�� �V���� �8�º�¬�º�5�D�V�� �³�•�N�V�«�¤�•�º�@��

�•�N�ô�•�V���ã���¤�ô�V���ã�º���K���ã�8�����º�5�ã�º�¬�ã�º�D�•���@���ã�•�n�º�ã�³���N���@�•�n�ã�º�����ô�V���V���•�8���á�ã-F�ã���N�ñ�ø�ü�V���b�Ð�K�Ò���J�R�•�c���V�����ø�����N�V���•�8���ã�º�8�ñ�¬�º�@��

�³�ã�@�5�ü�º�ô�•���5�•�ü�ñ�³�•�ñ�«�V�P 

1. �³�•�Õ�•�N�•�n���ô�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã���³�•�8�«�ñ�«�•�ã���V�����5�Ì�¬���³�ã�@�5�ü�º�ô�•���ã�º�@�ü�Ì�Õ�D�•���¤�@���n�ã�º���8�º�ã�•���5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@���ô�º�«�ø�V�8�•�ã���N�¤�@���³�•�ÿ�•�ã�P 

2. ���N�n�Ì�8�N�¤�@�� �ã�•�n�Ì�ü���º�@�� �•�V�Õ�D�³�•�ÿ�¤�� �5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@�� �ã�ø�����•�ã�� un atlasiet nepieciešamo Wi -�I�ã�� �N�ñ�ø�ü�V�� 

(tikai 2,4  GHz). 

3. �X�º�n�•�³�ã�º�N�� �N�ñ�ø�ü�•�� �5�•�8���ü�ã�� �V���� �5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@�� �5���Õ�•�ã�� �y���5�@�N�ã�5�8�ã���¤�N�z�P�� �¨�•�Õ�•�ã�³�ã�º�N�K�� �ü�ñ�³�•�� �@�•�n�ã�º�����ô�V���V�� �ã�•�n�º�ã�³�º�@��

process beigsies, un pieskarieties ikonai . 

4. Pieskarieties ikonai  �ã�•�n�Ì�ü���º�@���•�V�Õ�D�³�•�ÿ�¤�P 

5. ���N�n�Ì�8�N�•�ô�¤���ü���Õ�¤���5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@���5���Õ�•�ã���y�¨�ã�º�N�º�ã�ø�D�•���¤�@�V�«�º�Ù�ã�@�N�8�Ì�D�•���¤�@�z�P 

6. �¨�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@���5���Õ�•�ã���y�«�º�Ù�ã�@�N�8�Ì�N�ã�º�@�z�P 

7. �«�º�Ù�ã�@�N�8�¤�¬�ã�ô�•�@�� �n�º�ã�³�ü�•�5�¤�� �ã�•�n�º�ã�³���ô�ã�º�N�� �ø�����N�V�J�� �ã�º�n�•�³�ã�º�N�� �º-�5�•�@�N�•�� �•�³�8�º�@�ã�� �V���� �ã�•�n�º�ã�³���ô�ã�º�N�� �5�•�8���ü�ã�K�� �n�Ì�ü�8�º�ã�•��

�5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@���5���Õ�•�ã���y�«�º�Ù�ã�@�N�8�Ì�N�ã�º�@�z�P 

8. ���N�n�Ì�8�N�•�ô�¤���ü���Õ�¤�������8�¤�³�ã�º�N���ø�����N�•���³�•�N�V�@���b�ü�ã�º�N���N�¤�ô�n�¤�8�³�V�K���³�•�ã���V���V���V�����n�º�¬�V���V�c���V�����5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@ pogai 

�y�³�•�Õ�ü�•�«�¤�N�z�P 

�¨�8���Õ�8�•�����•�N�h�8�•�@���•�N�ô�•�V���ã���¤�D�•���• 

�h�•���N�ã�º�ø���ø�����@�N�•�N�Ì�N�•���ô�•�V���•���5�8���Õ�8�•�����•�5�•�8�•�N�h�8�•�@���n�º�8�@�ã�ô�•���b�ô�•���ã�º�8�ñ�¬�º���ã�8���@�•�n�ã�º�����N�•���•�8���Ð�K�Ò���J�R�•���á�ã-�I�ã���N�ñ�ø�ü�V�c�K��

�³�ã�@�5�ü�º�ô�¤���5�•�8�¤�³�ñ�@�ã�º�@���5�•�•�ã�����ô�V���@�P���¨�•�•�ã�����ô�V���•���ü���Õ�¤�������ø�ü�ã�ø�D�ú�ã���ã�º�N���V�•���5���Õ�•�@���y���N�ô�•�V���ã���¤�ô�V���@�z�P���(�ã�@�5�ü�º�ô�¤��

�N�ã�ø�@���5�•�8�¤�³�ñ�N�@���5�8���Õ�8�•�����•�5�•�8�•�N�h�8�•�@���•�N�ô�•�V���ã���¤�D�•���•�@���5�8���¬�º�@�@�P���³�•�Õ�•�ã�³�ã�º�N�K���ü�ñ�³�•���5�•�8�¤�³�ñ�@�ã�º�@���•�ã�����ô�V���@�K���ø�•��

�•�N�ô�•�V���ã���¤�D�•���•���ã�8���5�•�«�º�ã�Õ�N�•�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M ���N�ô�•�V���ã���¤�D�•���•�@���ü�•�ã�ø�¤�����º�ã�•�@�ü�Ì�³�•�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã���V�������º�ã�•�n�ã�º�����ô�ã�º�N���N�����������º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•�P 
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�0�ø�@�5�ü�V�•�N�¤�¬�ã�ô�• 

1. Sagatavojiet ingredientus: ja nepiecieša ���@�K���������ã�•���ô�ã�º�N���V���V�n�•�ã���������•�•�Õ�¤�ô�ã�º�N���5�8���³�V�ø�N�V�@�U���������º���ã�º�N��

�8�ã�º�ø�@�N�V���®�•�V�ü�•�@�K���ø�•�V�ü�V�@���V�����@�ø�8�ã���D�ÿ�V�@���������Õ�•�ÿ�•�@�U���@�•�Õ�8�ã�º�•�ã�º�N���ü�ã�º�ü���@���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@�P 

2. �¨�•���º���ã�º�N���³�•�8�«�•�������º�5�ã�º�¬�ã�º�D�•�����@���5�ã�º�³�º�8�V���V�@���V�����ã�º�n�ã�º�N���ô�ã�º�N���N���@���N�8�•�V�ø�¤���b�@�ø�P���N�•�«�V�ü�V���•�º���¤�ø�c�P 

�È�•�Õ�•�ü�ã�@���@���•�ü�¬�ã���¤�N�¤�ô�@ 

�È�•�@�N�¤�³�ã�º�N�� �V�•�Õ�•�ü�ã�� �@���•�ü�¬�ã���¤�N�¤�ô�V�� �b�Ï6) uz 

�V�•���•�n�•�@�� �b�Ï�c�� �ü�ñ�³�•�� �Õ�•�ü�•���P�� �¨�ã�º�n�ã�º�����ô�ã�º�N��

�ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@���N�8�•�V�ø�¤���V�����•�ã�•�n�¤�ø���ô�ã�º�N���N�����•�8��

�n�¤�ø�V���b9) 

�¨�V�N���ô�•���¤���@�ü���N�ã���• 

�È�•�@�N�¤�³�ã�º�N�� �5�V�N���ô�•������ �@�ü���N�ã���V�� �b�Ï4) uz 

�V�•���•�n�•�@�� �ü�ñ�³�•�� �Õ�•�ü�•���P�� �¨�ã�º�n�ã�º�����ô�ã�º�N��

�ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@�� �N�8�•�V�ø�¤�� �V���� �•�ã�•�n�¤�ø���ô�ã�º�N�� �N����

�•�8���n�¤�ø�V���b9) 

�x�•�ã�@�ñ�D�•��as uzgalis  

�È�•�@�N�¤�³�ã�º�N�� ���•�ã�@�ñ�D�•���•�@�� �V�•�Õ�•�ü�ã�� �b�Ï5) uz 

�V�•���•�n�•�@�� �ü�ñ�³�•�� �Õ�•�ü�•���P�� �¨�ã�º�n�ã�º�����ô�ã�º�N��

�ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@�� �N�8�•�V�ø�¤�� �V���� �•�ã�•�n�¤�ø���ô�ã�º�N�� �N����

�•�8���n�¤�ø�V���b9) 

�x�•�•�•�ã�@���N�n�•�ã�¬�Ì�D�•���•�@���Õ�8���•�@ 

�X�º�ü�º�ô�ã�º�N�� �N�8�•�V�ø�¤�� ���º�5�ã�º�¬�ã�º�D�•������

daudzumu  �h�³�º���@�� �b�n�ã�@���•�•�� �Ô�Î�Î ml). 

�È�•�@�N�¤�³�ã�º�N�� �Õ�8���•�V�� �b�Ï7�c�� �V�•�� �V�•���•�n�•�@�� �ü�ñ�³�•��

ga lam. Pievienojiet ingredientus 

�Õ�8���•�¤���V�����•�ã�•�n�¤�ø���ô�ã�º�N���N�����•�8���n�¤�ø�V���b9) 

�(�ã�n�5�V�@�Ì�ô�@���8�ñ�n�Ì�D�•���•�@�V�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�@�����•�•�ã�@ 

�È�•�@�N�¤�³�ã�º�N�� �N�V�8�Ì�N�¤�ô�V�� �b�Ï8) uz uzmavas. 

�È�•�@�N�¤�³�ã�º�N���8�ñ�n�Ì�D�•���•�@�V�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�@�����•�•�ã (19) 

�V�•�� �N�V�8�Ì�N�¤�ô�•�� �•�8�� �@���•�ü�ø�•�ô�ã�º���� �•�@���º���ã�º����

�b�8�ñ�n�Ì�D�•���•�ã�c�� �n�•�ã�� �•�8�� �5�ü�•�N���� �•�@���º���ã��

�b�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�ã�c�� �V�•�� �•�V�Õ�D�V�P�� ���ã�•�n�¤�ø���ô�ã�º�N��

�N�8�•�V�ø�V���•�8���n�¤�ø�V (10) 

�Á�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�@ 

�X�º�ü�º�ô�ã�º�N�� �N�8�•�V�ø�¤�� ���º�5�ã�º�¬�ã�º�D�•������

�³�•�V�³�•�V���V�� �h�³�º���@�� �b�n�ã�@���•�•�� �Ô�Î�Î ml). 

�³�•�n�ã�º�����ô�ã�º�N�� �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�V (11) ar trauku 

�V�����5�•�Õ�8�ã�º�•�ã�º�N���5�V�ü�ø�@�N�º���8�¤�³�ñ�N�¤�ô�•���n�ã�8�•�ã�º���¤�K��

�ü�•�ã�������Ô�ã�ø�@�Ì�N�V�P���¨�ã�º�n�ã�º�����ô�ã�º�N���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@��

�N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�¤���V�����•�ã�•�n�¤�ø���ô�ã�º�N���N�����•�8���n�¤�ø�V (13) 

3. �X�º�n�ã�º�N���ô�ã�º�N���N�8�•�V�ø�V���•�8���V�•�@�N�¤�³�ñ�N�•�ô�ã�º�����5�ã�º�³�º�8�V���ã�º�����5�•���•�N���Ì���ü�ñ�³�•���Õ�•�ü�•���K���ø�¤���5�•�8�¤�³�ñ�N�@��C att.  

4. �(�ã�@�5�ü�º�ô�¤���ã�•�n�Ì�ü�ã�º�N�ã�º�@���8�º�•�ñ���V���������@�•�8�•�ø�@�N�•���V���������8�º�Õ�V�ü�Ì�ô�ã�º�N���5�•�8�•���º�N�8�V�@�K���ã�•���•���N���ô���N���³�ã�@�5�ü�º�ô�•���5���Õ�•�@���n�•�ã��

regulatoru ( 6). 

5. �(�ã�@�5�ü�º�ô�¤�� �5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@�� �5���Õ�•�ã�� �y�³�N�•�8�N�z�K�� �ü�•�ã�� �5�•�ü�•�ã�@�N�V�� �•�N�ü�•�@�ñ�N���� �5�8���Õ�8�•�����V�P�� �È�•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�•�� �N�ã�ø�@�� �5�•�8�¤�³�ñ�N�•��

�5�•�Õ�•�N�•�n���D�•���•�@���ü�•�ã�ø�•���•�N�5�•�ø�•�ÿ�@�ø�•�ã�N�ñ�D�•���•�P 

�¨�ã�º�•�ñ���º�P �¨�•�Õ�•�N�•�n���D�•���•�@�� �ü�•�ã�ø�•�� �•�N�5�•�ø�•�ÿ�@�ø�•�ã�N�ñ�D�•���•�� �8�º�•�ñ���¤�� �y�Á�n�•�ã�¬�Ì�D�•���•�z�� �@�¤�ø�@�ã�º�@�K�� �ø�•�³�� �N�º���5�º�8�•�N�h�8�•��

sasniegs +95 °C. 

�¨�ã�º�•�ñ���º�P �h�•�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �N�ã�º�ø�� �ã�•���•���N���N�•�� �•�8���8�ñ�n�Ì�D�•���•�@�V�Ì�n�º�ü�Ì�D�•���•�@�� ���•�•�ã�K�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@�� �N�8�•�V�ø�¤�� �ã�8��

���º�5�ã�º�¬�ã�º�D�•���@���5�•�³���N���¬�•�V�8���•�N�n�Ì�8�V���V���n�¤�ø�¤���b10�c�P���X���Õ�8�º�³�ã�º���N�V���5�•�³�º�n�º�ã���ã�•���•���N���ô�ã�º�N���@�N�h���Ì�ô�V���b20). 

�È�ñ�x���z�e� �È�M���z�º�5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@���ã�º�8�ñ�¬�º�@���ø�V�@�N�ñ�Õ�¤�����³�•�ÿ�¤�����N�¤�@���³�•�8�«�ñ�«�•�@ �ü�•�ã�ø�¤�P 

6. �¨�Ì�¬�� �5�8���Õ�8�•�����•�@�� �«�º�ã�Õ�¤���� �³�ã�@�5�ü�º�ô�¤�� �5�ã�º�@�ø�•�8�ã�º�N�ã�º�@�� �5���Õ�•�ã�� �y���5�@�N�ã�5�8�ã���¤�N�z�K�� �5�¤�8�@�ü�Ì�³�•�ã�º�N�� �ã�•�@�ü�Ì�³�•�Ì�ô�V��

�5���•�ñ�¬�ã�ô�¤��O �V�����•�N�n�ã�º�����ô�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã���������º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•�P 

7. ���N�«�ü���ú�Ì�ô�ã�º�N�� �N�8�•�V�ø�V�K�� �5�•�Õ�8�ã�º�•���N�� �n�¤�ø�V�� �b�N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�•�� �ø�����5�ü�º�ø�N�•�� �n�•�8�ã�•���N�¤��– �N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�@�� �•�8�� �n�¤�ø�V�c�� �5�8�º�N�Ì�ô�ã��

�5�V�ü�ø�@�N�º���8�¤�³�ñ�N�¤�ô�•���8�¤�³�ñ�N�¤�ô�•���n�ã�8�•�ã�º���•�����b�@�ø�P��E att.).  

�¨�ã�º�•�ñ���º�P Ja trauks  �ã�8�� �«�ü���ú�Ì�N�@�K�� �N���� ���º�n�•�8�� �ã�•���º���N�� ������pamatnes �5�•�N�� �N�•�³�K�� �ô�•�� �ã�º�8�ñ�¬�º�� �ã�8�� �•�N�n�ã�º�����N�•�� ������

�@�N�8�¤�n�•�@���5�•�³�º�n�º�@�P 

8. �z�����º���ã�º�N���N�8�•�V�ø�V��������pamatnes �P���Á�•�³���������º���ã�º�N���n�¤�ø�V���V�����V�•�Õ�•�ü�ã���V���N�n�•�ã�¬�Ì�D�•���•�@���Õ�8���•�V���n�•�ã���N�n�•�ã�¬�Ì�N�¤�ô�V�K��

�ü�•�ã���ã�•���º���N�V���@�•�N�V�8�V�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �Á�8�•�V�ø�•���V�����n�¤�ø�•���n�ã�8�@���•���n�•�8���@�•�ø�•�8�@�N�P���X�•���•��tojiet virtuves cimdu vai biezu audumu, 

�ü�•�ã���ã�•���º���N�V���N�8�•�V�ø�V���������ã�º�8�ñ�¬�º�@���V�����n�¤�ø�V���������N�8�•�V�ø�•�P 

�¨�ã�º�•�ñ���º�P �X�•���•���N���ô�ã�º�N���ü�¤�5�@�N�ã���V���b�Ð2�c�K���ü�•�ã���ã�•���º���N�V�����•�•�����N�n�•�ã�¬�Ì�D�•���•�@���Õ�8���•�V���������N�8�•�V�ø�•���b�@�ø�P��D att.).  

9. �à�º�ã�¬�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�º�@���V�����5�ã�º�³�º�8�V���V���N�ñ�8�ñ�D�•���V���b�@�ø�P���y�Á�ñ�8�ñ�D�•���•���V�����•�5�ø���5�º�z�c�P 
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�Á�ñ�8�ñ�D�•na un apkope (sk. F att.)  

�È�ñ�x���z�e� �È�M �z�º�ã�º�Õ�8�º���³�Ì�ô�ã�º�N�� �ã�º�8�ñ�¬�º�@��pamatni �h�³�º���ñ�P�� ���ã�•�ü�ã�º�Õ�N�@�� ���•�•�Õ�¤�N�� �ã�º�8�ñ�¬�º�@��pamatni 
���•�•�Õ�¤�ô�•���•�ô�¤�����•�D�ñ���¤�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M �à�º�ã�¬�ã�º�N���N�ñ�8�ñ�D�•���V���N�ã�ø�•�ã���5�Ì�¬���ã�º�8�ñ�¬�º�@���•�N�n�ã�º�����D�•���•�@���������º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•���V�����N�¤�@���5�ã�ü���ñ�Õ�•�@���•�N�³�•�ã�D�•���•�@�P 

1. �X�•���•�•�Õ�¤�ô�ã�º�N�� �n�ã�@�•�@�� �ã�º�8�ñ�¬�º�@�� �³�•�ÿ�•�@�K�� �ø�•�@�� �@�•�@�ø�•�8�•�@�� �•�8�� �5�8���³�V�ø�N�ã�º���K�� �•�8�� ���ñ�ø�@�N�V�� �@�h�ø�ü�ã�� �V���� �N�8�•�V�ø�V��
���•�•�Õ�¤�D�•���•�@�� �ü�ñ�³�•�º�ø�ü�ã�P�� �z�����•�•�Õ�¤�ô�ã�º�N�� �N�¤�@�� �•�º���� �N�º�ø���D�•�� �h�³�º���@�P�� �¨�ã�º�³�º�8�V���V�@�� �n�•�8�� ���•�•�Õ�¤�N�� �•�8�ñ�� �N�8�•�V�ø�V��
���•�•�Õ�¤�ô�•���•�ô�¤�����•�D�ñ���¤�P 

2. Noslauciet pamatni �•�8���h�³�º���ñ���@�•���ã�N�8�ã���¤�N�V�����ñ�ø�@�N�V���•�V�³�V���V�P���Á�•�³���ã�•�@�ü�•�V�¬�ã�º�N���@�•�V�@�V�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M P�ã�8���@���@�•�������N�Ì�D�•���•�@���5�¤�8�ü�ã�º�¬�ã���ã�º�N�ã�º�@�K���ø�•���n�ã�@�•�@���³�º�N�•�ÿ�•�@���ã�8���5�ã�ü���ñ�«�¤���ã�•�•�V�n�V�D�•�@�P 

�X�º�@�5�Ì�ô�•���V���³�•�8�«�ñ�«�•�@���N�8�•�V�¬�Ì�ô�V���V�������n�Ì�8�D�•���• 

�X�º�8�ñ�¬�º�� ���º�ã�º�@�ü�Ì�³�•�•�@�P �X�º�@�5�Ì�ô�•���•�ã�@�� �¬�Ì�ü�����ã�@�J�� �ø�����N�•�ø�N�ü�ã�Õ�•�³�•�� �ã�8�� �«���ô�¤�N�•�P�� �«�ã�@�ã���¤�ô�V���@�J�� �5�¤�8�«�•�V�³�ã�º�N�K�� �n�•�ã��
kontaktligzda darbojas, pievienojot tai citu ier �ñ�¬�ã�K�� �ô�•�� ���º�5�ã�º�¬�ã�º�D�•���@�K�� �5�ã�º�n�ã�º�����ô�ã�º�N�� �ã�º�8�ñ�¬�ã�� �³�•�8�«���ô���D�•�ã��
kontaktligzdai.  

�X�º�8�ñ�¬�º�� �5�Ì�ø�D���ã�� �5�¤�8�@�N�¤�ô�•�� �³�•�8�«���N�ã�º�@�P �X�º�@�5�Ì�ô�•���•�ã�@�� �¬�Ì�ü�����ã�@�J�� �N�ã�ø�•�� �ã�º�³�•�8�«�ã���¤�N�•�� �•�ã�•�@�•�8�³�•�ñ�«�•�� �5�8�º�N��
�5�¤�8�ø�•�8�D�•���V�P���«�ã�@�ã���¤�ô�V���@�J���•�N�n�ã�º�����ô�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã���������º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•���V�����ÿ�•�V�ô�ã�º�N���N�•�ã���5�ã�ü���ñ�«�¤���•�N�³�•�ã�@�N�P 

Ingredi �º���N�ã���N�8�•�V�ø�¤���ã�8�� �8�ñ�n�Ì�N�ã�K�����º�n�ã�@���Ì�n�º�ü�Ì�N�ã���b�n�•�ã�����N�8�¤�³�ã�c�P �X�º�@�5�Ì�ô�•���•�ã�@�� �¬�Ì�ü�����ã�@�J��nazis (19) nav pareizi 
�V�•�@�N�¤�³�ñ�N�@�P���«�ã�@�ã���¤�ô�V���@�J���ã�•�@�ü�Ì�³�•�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã�K���•�N�n�ã�º�����ô�ã�º�N���N�����������º�ü�º�ø�N�8���N�ñ�ø�ü�•�K���V�•�@�N�¤�³�ã�º�N�����•�•�ã (19) ar apgriezto 
pusi.  

�X���Õ�8�º�³�ã�º���N�ã���ã�•�ü�ñ�@�N���n�•�ã���ã�•�ø�8�ñ�N���������N�8�•�V�ø�•���X�º�8�ñ�¬�º�@���³�•�8�«�ñ�«�•�@���ü�•�ã�ø�¤�P �X�º�@�5�Ì�ô�•���ã�º���¬�Ì�ü�����ã�J���N�8�•�V�ø�@���ã�8���5�¤�8�5�ã�ü�³�ñ�N�@�U��
�ã�8�� �•�N�ü�•�@�ñ�N�•�� �5�¤�8�¤�ø�� �•�V�Õ�@�N�•�� �5�•�Õ�•�N�•�n���D�•���•�@�� �N�º���5�º�8�•�N�h�8�•�P�� �«�ã�@�ã���¤�ô�V���@�J�� �ã�•���º���ã�º�N�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V��
�5�¤�8�5�•�ü�ã�ø�V���V�@�� ������ �N�8�•�V�ø�•�K�� �ü�•�ã�� �N�ã�º�� ���º�5�¤�8�@���ã�º�Õ�N�V�� �y�x���æ�z�� �•�N�•�ñ���ã�U�� �•�N�ü�•�@�ã�º�N�� �•�º���¤�ø�V�� �5�•�Õ�•�N�•�n���D�•���•�@��
�N�º���5�º�8�•�N�h�8�V�P 

�È�ñ�x���z�e� �È�M Ja ���º�n�ã�º���•�� ������ �ã�º�N�º�ã�ø�N�•�ô�¤���� ���º�N���³�Ì���� ���º�5�•�ü�ñ�³�•�Ì�ô�•�� �����n�Ì�8�@�N�� �5�8���«�ü�Ì���V�K�� �@�•�•�ã���ã�º�N�ã�º�@�� �•�8��
�5�ã�º�Õ�¤�³�¤�N�¤�ô�V���n�•�ã���•�V�N���8�ã�•�Ì�N�V���•�5�ø���5�º�@���¬�º���N�8�V�P���z�º�ã�•�ô�•�V�¬�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã���V�������º���Ì�Ù�ã���ã�º�N���@�•�ü�•�«���N���N�����5�•�N�@�P 

 

 

 

 

 

 
�X���Ô���8���¤�¬�ã�ô�•���5�•�8���5�¤�8�@�N�8�¤�³�ã�P �·�ã�@���@�ã���«���ü�@�������•�ñ���Ì�K���ø�•�K���•�N�«�8�ñ�n���ô���N�ã�º�@���������ã�º�8�ñ�¬�º�@�K���N�¤�@���«�•�N�º�8�ã�ô�¤�����V����
�•�ø�V���V�ü�•�N���8�ã�º���K�� �ø�¤�� �•�8�ñ�� �N�¤�@�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�@�ø�•�ô�ã�º���� �V���� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�@�ø�•�ô�ã�º���� �5�ã�º�³�º�8�V���ã�º���K�� �ô�¤�ã�º�n�Ì�8����
�º�ü�º�ø�N�8�ã�@�ø�����V�����º�ü�º�ø�N�8�����ã�@�ø�����ã�º�ø�¤�8�N�V���•�N�ø�8�ã�N�V���V���b�á�0�0�0�c���V�����«�•�N�º�8�ã�ô�V���V�����•�ø�V���V�ü�•�N���8�V���•�N�ø�8�ã�N�V���V��
noteikumi.  �z���N�º�ã�ø�V���ã�� �5�•�8�º�³�•�K�� �ø�•�� �D�ñ�@�� �ã�º�ø�¤�8�N�•�@�K�� �«�º�ã�³�•���N�ã�º�@�� �N���� �ø�•�ü�5���D�•���•�@�� �ü�•�ã�ø�•���K�� �ã�8�� �ô�¤�ü�ã�ø�n�ã�³�Ì��
�•�N�@�º�n�ã�D�ú�ã�P���z�º�ã�•���º�N�ã�º�N���ã�º�8�ñ�¬�ã�K���N�¤�@���«�•�N�º�8�ã�ô�•�@���V�����•�ø�V���V�ü�•�N���8�V�@�K���ø�¤���•�8�ñ���º�ü�º�ø�N�8�ã�@�ø���@���V�����º�ü�º�ø�N�8�����ã�@�ø���@��
�5�ã�º�³�º�8�V���V�@���ø���5�¤���•�8�����º�D�ú�ã�8���N�ã�º�����@�•�³�•�ñ�n�º�@���•�N�ø�8�ã�N�V���ã�º���K���ô�����N�•�@���ø�•�ã�N�Ì�N�V���n�ã�³�º�ã�P���n�•�ã���•�N�«�8�ñ�n���N���@��������

�D���� �ã�º�ø�¤�8�N�V�K�� �N�¤�� �ã�8�� �ô�¤�����³���³�� �•�N�5�•�ø�•�ÿ�� �N�¤�� �N�ã�8�³�•���ã�º�¬�ñ�«�•�@�� �n�•�ã�� �����³���N�� �n�ã�º�N�Ì�ô���� �V�•�� �5�¤�8�@�N�8�¤�³�ã�P���n�•�ã�� �@�•���º���N�V�� �@�ñ�ø�¤�ø�V��
�ã���Ô���8���¤�¬�ã�ô�V�K���@�•�•�ã���ã�º�N�ã�º�@���•�8���n�ã�º�N�Ì�ô�����@�•�³�•�ñ�n�º�@���•�N�ø�8�ã�N�V���V���•�5�Õ�ü�•�«�¤�D�•���•�@���³�ã�º���º�@�N�V�P 

 

 

 

���³� �X�³�!���5�•�N�V�8���N�ã�º�@�ñ�«�•�@�����•�ã���ñ�N���ã�º�8�ñ�¬�ã���V�����n�º�ã�ø�N���ã�•���•�ã���•�@���V�����5�•�5�ã�ü�³�ã���¤�ô�V���V�@���D�•�ô�¤���³���ø�V���º���N�¤���«�º�•���ã�º�5�8�ã�º�ø�D�Ì�ô�•��
�«�8�ñ�³�ã���¤�ô�V���•���ü�ã�º�N���N�¤�ô�ã�º���P 

Garantijas laiks un kalpošanas laiks – �Ð���Õ�•�³�ã���������ã�º�8�ñ�¬�º�@���5�¤�8�³���D�•���•�@���³�ã�º���•�@�����•�•�V���N�ã�8�³�•���ã�º�¬�ñ�«�•�@���N�ñ�ø�ü�¤�P 

�«�•�•���N�¤�ô�•���ã���Ô���8���¤�¬�ã�ô�•�J�����³� �X�³�!���0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@���¨�n�!�K���X�•�5�º�N���V�K���Ï�K�����Õ�ã���@�����N�Ý�•���•�@�ã���@�K���Ò�Ï�Î�Ï�K���n�ã���•�@�@���ü�K���!�u�5�8�V�@���b�k�ã�5�8�•�c�P��
�Á�¤�ü�8�P�J���·�Ò�Ö�Õ�Ñ�Ð�Î�Ö�Î�Î�Õ�Õ�K���ã���Ô���ì�•�@�«�ã�@�P�¬����, asbis.com. �«�•�•���N�@���m�ñ���¤�P���à�ã�@�•�@���D�•�ô�¤���³���ø�V���º���N�¤�����ã���Ì�N�¤�@���5�8�º�®�V���•�ñ���º�@��
�V�����•�ñ�����ü�ã���ã�8���N�����•�N�N�ã�º�¬�ñ�Õ�����ñ�5�•�D���ã�º�ø�V���ñ�5�•�D�V���@�P���«�•�•���D�•���•�@���³�•�N�V���@���ã�8�������8�¤�³�ñ�N�@���V�•���ã�º�5�•�ø���ô�V���•�P 

�h�•�V���¤�ø�¤�� �ã���Ô���8���¤�¬�ã�ô�•�� �V���� �³�º�N�•�ü�ã�•�Ì�N�@�� �ã�º�8�ñ�¬�º�@�� �•�5�8�•�ø�@�N�@�K�� �ø�¤�� �•�8�ñ�� �5�ã�º�n�ã�º�����D�•���•�@�� �ã���@�N�8�V�ø�¬�ã�ô�•�@�K�� �@�º�8�N�ã�Ô�ã�ø�¤�N�ã�K��
�ã���Ô���8���¤�¬�ã�ô�•�� �5�•�8�� �V�•���Ì���V���ã�º���K�� �ø�•�@�� �5�ã�º���º���� �ø�n�•�ü�ã�N�¤�N�º�@�� �5�8�•�@�ñ�«�•�@�K�� �V���� �Õ�•�8�•���N�ã�ô�•�@�� �ã�8�� �5�ã�º�º�ô�•���•�@�� �n�ã�º�N���Ì��
aeno.com/documents . �·�ã�@���ã�º�8�ñ�¬�º���•�N�«�ã�ü�@�N���5�ã�º���Ì�8���ô�•���¤�����³�8���D�ñ�«�•�@���5�8�•�@�ñ�«�¤���P 
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LIT �X�D���•���V�@�ã�@�� �n�ã�8�N�V�n�Ç�@�� �8���«���N�•�@ – �N�•�ã�� �ò�8�º���Õ�ã���u�@�K�� �@�ø�ã�8�N�•�@�� �³�•�V�Õ�u�«�º�ã�� �Ô�V���ø�¬�ã�ô�j�� �•�N�ü�ã�ø�N�ã�J�� ���V���� �5�8���³�V�ø�N�j��

�@���V�ü�ø�ã���ã�������ã�ø�ã���ò�n�•�ã�8�•�V�@���@�V�³�Ç�N�ã���Õ�V�������5�•�N�ã�º�ø�•�ü�j���Õ�•���ã���ã�����P 

Modeliai:  ACR0001S  (k ištuko tipas E/F), ACR0001S -UK (kištuko tipas G).  

�Á�º�¬�Ý���ã���Ç�@���¬�Ý�•�8�•�ø�N�º�8�ã�@�N�ã�ø���@ 

�0�ü�º�ø�N�8���@�� ���•�ã�N�ã���ã���•�@�� �b�ò�Ç�ô�ã���•�@�c�J�� �Ð�Ð�Î–240  V (AC), 50–�Ô�Î�� �R�•�P�� �à�•�8�³�ã���Ç�� �Õ�•�ü�ã�•�J�� �Ï�Ñ�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�ø�•�ã�N�ã���ã������
eleme ntas  + variklis), 1000,0  W (kaitinimo elementas), 600,0  W (variklis). Suvartojama galia 
�«�V�³�Ç�ô�ã������ �8�º�•�ã���º�J��< 2,0 �á�P�� �X���³���� �N�h�8�ã�@�J�� �Ñ�K�Ó�� �n�� �b���•�V�³�ã���Õ�•�@�ã�@�� �N�h�8�ã�@��– 2,3 L). Variklio sukimosi greitis:  
125–�Ó�Î�Î�Î���@�h�ø�P�V���ã���P��8 maisto gaminimo programos �P���f�N�•�ã�@�u�N���@�� �@�n�•�8�@�N�u�ø�ü�Ç�@�J�����•�N�•�n�ã���j���³�ã�•�5�•�•�����•�@��– 
0–�Ó�� �ø�Õ�K�� �@�n�Ç�8�ã������ �•�ã���Õ�@���ã�@��– �Ó�� �Õ�K�� �N�•�8���@�� �@�n���8�ã���� �•�N�Ç���ã������ �Ô�V���ø�¬�ã�ô�•�P�� �0�ø�8�•���•�@�J�� �ô�V�N�ã�ø�ü�ã���ã�@�K�� �Ó�ý�P�� �x�á�ã-Fi“: 
802.11 b/g/n (2412 –2472 MHz). Spinduliavimo galia: 17,3  dBm / 53,7 mW. Apsauga nuo perkaitimo. 
Valdymas: rankinis. Triukšmo lygis (1  m atstumu): < 90 dB. Maitinimo laido ilgis: 1 m. Medžiaga: ABS 
�5�ü�•�@�N�ã�ø�•�@�K�����º�8�h�³�ã�ô�•���N�ã�@���5�ü�ã�º���•�@�P���x�•�N���º���u�@���b�X�¹�¨�¹���c�J���Ñ�Ö�Ò�¹�Ð�Ö�Î�¹�Ñ�Ñ�Î�������P���³�n���8�ã�@�J���Õ�K�Ö���ø�Õ�P���³�5�•�ü�n�•�J���Õ�8�•�Ô�ã�N�ã���Ç�P��
�0�ø�@�5�ü���•�N�•�n�ã������ �@�¥�ü�u�Õ���@�J�� �N�º���5�P�� �Î�L�·�Ò�Î�� �ó�!�K�� �@�•���N�P�� ���8���� �³�8�Ç�Õ���P�� �Ò�Î–60 % (be kondensacijos). Laikymo  
�@�¥�ü�u�Õ���@�J���N�º���5�P���¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���@�•���N�P�����8�����³�8�Ç�Õ���P���Ð�Î–75 % (be kondensacijos).  

�X���Ô���8���•�¬�ã�ô�•���•�5�ã�º���º���º�8�Õ�ã�ô���@���@�V�n�•�8�N���ô�ã���¥ 

�X�D�ô�V���Õ�N�•���«�h�@�º���•���b�5�8�ã�º�N�•�ã�@�•�@���5�8�ã�ô�V���Õ�N�•�@���5�8�ã�º���º�ü�º�ø�N�8���@���N�ã���ø�ü���K���ô�V���Õ�ã�ø�ü�ã�@���u�8�•��O �5�•�³�Ç�N�u�ô�º�c�J���À���Î,3 W.  

�¨�º�8�Ç�ô�ã�������ò���«�V�³�Ç�ô�ã�������8�º�•�ã���¥���ü�•�ã�ø�•�@�J���Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î�����ã���P �z�º���•�V�³���ô�•���•�@�� �5�8�ã�º�N�•�ã�@�•�@���•�V�N�����•�N�ã�D�ø�•�ã�� �5�º�8�º�ã���•���ò��
�«�V�³�Ç�ô�ã������ �8�º�•�ã���¥�P�� �¨�8�ã�º�N�•�ã�@���� ���V�@�N�•�N�u���V���@�º�� �Õ�•�ü�ã�N�º�� ���V�@�N�•�N�u�N�ã�� �º�ø�8�•������ �•�V�N�����•�N�ã���ã���� �ã�D�ô�V���Õ�ã������ �ü�•�ã�ø�¥�P��
�z�V���•�N�u�N���ô�ã���8�º�ã�ø�D���Ç��– 5 min.  

�¨�•�ø�V���N�Ç�@���N�V�8�ã���u�@ (žr. A, B pav.)  

�X�D���•���V�@�ã�@�� �n�ã�8�N�V�n�Ç�@�� �8���«���N�•�@�K�� �ã���³�•�@�K�� �ã���³���� �³�•���Õ�N�ã�@�K�� �ø�����«�•�ã������ �³�•���Õ�N�ã�@�K�� �Õ�•�8�j�� �5�V���³�•�@�K�� �ò�³�Ç�ø�ü�•�@�� �Õ�•�8�j��
�5�V���³�V�ã�K�� �Õ�•�8�j�� �5�V���³���� �³�•���Õ�N�ã�@�K�� �5�ü�•�ø�N�V�n�•�@�K�� ���•�ã�D�u������ �•���N�Õ�•�ü�ã�@�K�� �•���N�Õ�•�ü�ã�@�� �@���V�ü�ø�ã���N�V�n�•�@�� �@�V�� �ø�º�N�V�8�ã�����ã�@��
�•�D���º���ã���ã�@�K�� �Õ�•�8�j�� �ø�8�º�5�D�º�ü�ã�@�K�� �N�•�8�ø�•�n�ã�����V�5�ô�•�V�@�N�u������ �5�º�ã�ü�ã���� �ü�•�ã�ø�ã�ø�ü�ã�@�K�� �³�n�ã�5�V�@�ã�@�� �N�•�8�ø�•�n�ã�����V�5�ô�•�V�@�N�u������
�5�º�ã�ü�ã�@�K���@�N�h���ã�ø�ü�ã�@�K�����•�N�•�n�ã�������@�N�ã�ø�ü�ã���Ç�K�����º���N�º�ü�Ç, trumpasis naudotojo vadovas.  

�f�8�º���Õ�ã���ã�����º�ü�º���º���N�•�ã���ã�8���5�8�ã�º�³�•�ã (žr. A, B pav.)  

1 – mova, 2 – pagrindas , 3 – ekranas, 4 – indikatorius  1, 5 – indikatorius  2, 6 – reguliatorius, 7 – jungiklis, 
8 – indas, 9 – indo dangtis, 10 – kombaino dangtis,  11 – �Õ�•�8�j�� �5�V���³�•�@�K�� �Ï2 – �ò�³�Ç�ø�ü�•�@�� �Õ�•�8�j�� �5�V���³�V�ã�K�� 
13 – �Õ�•�8�j�� �5�V���³���� �³�•���Õ�N�ã�@�K�� �Ï4  – plaktuvas, 1 5 – maišymo antgalis, 1 6 – antgalis smulkintuvas su 
keturiomis ašmenimis, 1 7 – �Õ�•�8�j�� �ø�8�º�5�D�º�ü�ã�@�K�� �Ï8 – tarkavimo/pjaustymo peilio laikiklis, 1 9 – dvipusis 
tarkavimo/pjaust ymo peilis, 20  – �@�N�h���ã�ø�ü�ã�@�K���Ð1 – ���•�N�•�n�ã�������@�N�ã�ø�ü�ã���Ç�K���Ð2 – ���º���N�º�ü�Ç�P 

���5�8�ã�«���ô�ã���•�ã���ã�8���ò�@�5�Ç�ô�ã���•�ã 

�¨�8�ã�º�D���º�ø�@�5�ü���•�N�V���³�•���ã���ò�8�º���Õ�ã���ò�K���•�N�ã�³�•�ã�•�ã���@�V�@�ã�5�•�•�ã���ø�ã�N�º���@�V���D�ã�V�����³���ø�V���º���N�V�P���X�D�@�•�V�Õ���ø�ã�N�º���D�ã�¥���ã���@�N�8�V�ø�¬�ã�ô�¥��
tolesniam naudojimui.  

�(�=�x�0�³�X�…�M ���N�@�•�8�Õ�ã�•�ã���º�ü�ø�ã�N�Ç�@���@�V���•�D���º���ã���ã�@���ã�8���5�º�ã�ü�ã�V�J���ã�D�ã���ø�ã�N�º���ô�V���@���ã�D���ã���³���K���5�8�ã�º�D���ô�ò���ã�D�N�V�D�N�ã���³�•���ã�K���«�h�ø�ã�N�º��
�•�N�@�•�8�Õ�h�@���ô�j���n�•�ü�u���������º�N�V�P���z�º�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ã�����ô�V�³�•���®�ã�j���³�•�ü�ã�j���ô�����n�º�ã�ø�ã���������º�N�V�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �X�D�ô�V���ø�ã�N�º�� �ò�8�º���Õ�ã���ò�� �ã�8�� �•�N�ô�V���ø�ã�N�º�� �ô�ò�� ���V���� �º�ü�º�ø�N�8os maitinimo tinklo, prieš keisdami 
�ø�����5�ü�º�ø�N�V���ô�•���®�ã�•�@���³�•�ü�ã�@���ã�8���•�N�ü�ã�ø�³�•���ã���n�º�ã�ø�@���V�@���@�V���³�•�ü�ã���ã�@�K���ø�V�8�ã���@���ô�V�³�•���5�8�ã�º�N�•�ã�@�����n�º�ã�ø�ã���������º�N�V�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �z�V�³�º�Õ�ã���j���5�•�n���ô�V�@�P���k�•�ã���ø�V�8�ã���@���ò�8�º���Õ�ã���ã�����³�•�ü�u�@���Õ�•�ü�ã���ò�ø�•�ã�@�N�ã���ã�8���ü�ã�ø�N�ã���ø�•�8�D�N�����ã�@���ã�D���ø�•�8�N�����«�•�ã�Õ�V�@��
jas naudoti! Nelieskite �ã���³���K���³�•���Õ�®�ã�j���ã�8���Õ�•�8�j���5�V���³���K���ø���ü���ô�ã�º���n�ã�@�ã�D�ø�•�ã�����º�•�N�n�Ç�@�K���•�8�«�•�����•�V�³���ø�ã�N�º���n�ã�8�N�V�n�ã���Ï��

�5�ã�8�D�N�ã���Ï���•�8���N�•���ø�j���•�V�³�ã���ò�P���z�º�@�ã�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º���5�8�ã�º���ø�•�ã�N�ã���ã�������º�ü�º���º���N���K���ø���ü���ô�ã�@���n�ã�@�ã�D�ø�•�ã���•�N�n�Ç�@�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �z�º�n�ã�8�D�u�ø�ã�N�º�� �x�x���æ�y�� �•�u���Ç�@�K�� �5�8�ã�5�ã�ü�³�u�³�•���ã�� �ã���³�¥�J�� �N�•�ã�� �Õ�•�ü�ã�� �@�V�ø�º�ü�N�ã�� �ã���³���� �N�V�8�ã���ã���� �5�º�8�@�ã�ü�ã�º�ô�ã���¥��

�ò�8�º���Õ�ã���ã�����n�º�ã�ø�ã���������º�N�V�P�� 

�(�=�x�0�³�X�…�M � �h�ø�ã�N�º�� �•�N�@�•�8�Õ�h�@�K�� �ø�•�ã�� �ò�� �³�V�«�º���ò�� �5�ã�ü�•�N�º�� �ø�•�8�D�N�¥�� �@�ø�u�@�N�ò�K�� ���º�@�� �ô�ã�@�� �Õ�•�ü�ã�� �ã�D�@�ã�ü�ã�º�N�ã�� �ã�D�� �³�V�«�º���@�� �³�Ç�ü��
�@�N�•�ã�Õ�•�V�@���Õ�•�8�j���@�V�@�ã�³�•�8�u�����P 

Kilus kokiems nors klausimams ar sunkumams  ���•�V�³���ô�•���N���ò�8�º���Õ�ã���ò�����0�z�…�ò�K���5�8�•�D�����º���@�V�@�ã�@�ã�º�ø�N�ã��
su palaikymo tarnyba el. paštu support@aeno.com  arba internetiniame pokalbyje adresu 
aeno.com/service -and -warranty �P���³�5�º�¬�ã�•�ü�ã�@�N�•�ã���5�•�³�Ç�@���h�V���@���ã�D�@�5�8�Ï�@�N�ã���5�8���«�ü�º���¥�K���ã�8���h�V���@�����º�8�º�ã�ø�Ç�@��
�Õ�•�ã�D�N�ã���ü�•�ã�ø�����ã�8���5�•�@�N�•���Õ�j���•�5�@�ã�ü�•���ø�u���V�ã���5�•�8�³�V���N�V�n�Ç�ô�º�P 

mailto:support@aeno.com
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�(�=�x�0�³�X�…�M �z�º�ü�º�ã�@�ø�ã�N�º���@�ø�u�@�®�ã�V�ã���5�•�N�º�ø�N�ã���ò���³�V�«�º���@���ò�³�V�«�¥�K���u�5�•�®���ò���ô�V���Õ�N�ò�K���@�ø�ã�8�N�¥���³�V�«�º���ã�V�ã���5�8�ã�N�n�ã�8�N�ã���N�ã��– tai 

�Õ�•�ü�ã���@�V�Õ�•�³�ã���N�ã���ò�8�º���Õ�ã���ò�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �z�º�@���V�ü�ø�ã���ø�ã�N�º�� �ò�8�º���Õ�ã���u�ô�º�� ���Ç�@���@�� �@�V�� �ø�•�V�ü�•�ã�@�� �ã�8�� �b�•�8�c�� �ø�8�º���•�ü�Ç���ã�@�K�� �n�•�ã�@�ã�j�� �@�V�� �ø�•�V�ü�ã�V�ø�•�ã�@�K��

�8�ã�º�D�V�N�j���ø�º�n�•�ü�V���@�º�P���X�D���•���ø�@�N�����5�•�D�•�ü�ã���ø�ã�N�º���ø�•�V�ü�V�@�K���ø�8�º���•�ü�º�@�K���ø�•�V�ü�ã�V�ø�V�@���ã�8���ø�º�n�•�ü�V�@�K���ø�•�³���ã�D�n�º���Õ�N�V���Ç�N�º��

peilio pažeidimo.  

�(�=�x�0�³�X�…�M �f�@�ã�N�ã�ø�ã���ø�ã�N�º�K���ø�•�³���ò�8�º���Õ�ã���u�@���ã�D�ô�V���Õ�N�•�@�K���5�8�ã�º�D�����V�ã���³�•���ã���³�V�«�º���ò�����V�����5�•�Õ�8�ã���³���P 

�f�8�º���Õ�ã���u�@�����º�@�ø�ã�8�N�•�@���ô�•�V���º�@���ã�º���@�����º�ã���Ï�Ô�����º�N�j���n�•�ã�ø�•���@���•�8�«�•���•�@���º���ã���@���@�V���Ô�ã�•�ã���º�K���5�@�ã�¬�Ý�ã���º���•�8���5�8���N�ã���º��

���º�Õ�•�ü�ã�•�K�����º�«�º���N���ô�ã�º���N�V�8�ã���5�•�ø�•���ø�•���¥���ò�8�º���Õ�ã���ã�����º�ø�@�5�ü���•�N�•�n�ã�������5�•�N�ã�8�N�ò���ã�8���•�ã���ã�j���•�5�ã�º���ô�ò���«�º�ã���ô�V���@���5�8�ã�•�ã�h�8�ã��

�V�•�� �ô�j�� �@�•�V�Õ�V���¥�� �•�N�@�•�ø�ã���Õ�•�@�� �•�@���V���P�� �f�8�º���Õ�ã���u�@�� �@�ø�ã�8�N�•�@�� ���•�V�³���N�ã�� �N�ã�ø�� �«�V�ã�N�ã���Ç�ô�º�� �•�5�ü�ã���ø���ô�º�P�� �(�8�•�V�³�•�ã�•���•��

���•�V�³���N�ã�� �ò�8�º���Õ�ã���ò�� �5�•�N�•�ü�5�j�� �ã�D���8�Ç�ô�º�P�� �³�ã�º�ø�³�•���ã�� �ã�D�n�º���Õ�N�ã�� �N�8�•�V���j�K�� �ò�8�º���Õ�ã���ò�� �ã�8�� �ô���� �5�8�ã�º�³�V�@�� ���•�V�³���ø�ã�N�º�� �N�ã�ø��

�5�•�Õ�•�ü���5�•�@�ø�ã�8�N�ò���ã�8���ü�•�ã�ø�u�³�•���ã�º�@�ã���ã���@�N�8�V�ø�¬�ã�ô�j�P���z�º�ü�º�ã�@�ø�ã�N�º���n�•�ã�ø�•���@���•�•�ã�@�N�ã���@�V���ò�8�º���Õ�ã���ã�V���ã�8���5�8�ã�º�³�•�ã�@�P���z�º�ü�º�ã�@�ø�ã�N�º�K��

�ø�•�³�� �ò�8�º���Õ�ã���u�@�� �ø�8�ã�@�N�j�K�� �ã�8�� ���º���º�@�ø�ã�N�º�� �ô���P�� �z�º���•�V�³���ø�ã�N�º�� �5�•�•�º�ã�@�N���� �ò�8�º���Õ�ã���ã���� �ã�8�� �5�8�ã�º�³�j�P�� �f�@�ã�N�ã�ø�ã���ø�ã�N�º�K�� �ø�•�³��

�N�º�¬�Ý���ã���Ç�@�º���¬�Ý�•�8�•�ø�N�º�8�ã�@�N�ã�ø���@�º�����V�8���³�u�N�•���n�•�8�³�ã���Ç���ò�N�•���5�•���ã�8���³�•�•���ã�@���•�N�ã�N�ã���ø�•���º�ü�º�ø�N�8���@���N�ã���ø�ü�����5�•�8�•���º�N�8�V�@�P��

Elkit �Ç�@�� �@�V�� �ò�8�º���Õ�ã���ã�V�� �N�ã�ø�� �@�•�V�@�����ã�@�� �8�•���ø�����ã�@�P�� �z�º�5�•�ü�ã�ø�ã�N�º�� �5�8�ã�ô�V���Õ�N���� �5�8�ã�º�� �º�ü�º�ø�N�8���@�� �N�ã���ø�ü���� �ò�8�º���Õ�ã���ã���� �«�º��

�5�8�ã�º�•�ã�h�8���@�P�����N�ô�V���ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ò�����V�����º�ü�º�ø�N�8���@���N�ã���ø�ü�����5�������•�V�³���ô�ã�������ã�8���5�8�ã�º�D���n�•�ü�u���¥�P�����N�ô�V���ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ò��

���V�����º�ü�º�ø�N�8���@���N�ã���ø�ü�����ü�•�ã�ø�u�³�•���ã���ø�ã�D�N�V�ø�¥�K���������º�����•�ã�N�ã���ã�������ü�•�ã�³�¥�P���z�º���º�8�ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ã���K�����•�ã�N�ã���ã�������ü�•�ã�³����

�ø�ã�D�N�V�ø�����•�8���5�•�®�ã�����ü�•�ã�³�����ò���n�•���³�º���ò���•�8���ø�ã�N�V�@���@�ø�u�@�®�ã�V�@�P���f�@�ã�N�ã�ø�ã���ø�ã�N�º�K���ø�•�³�����•�ã�N�ã���ã�������ü�•�ã�³�•�@�����Ç�8�•���@�V�@�V�ø�N�•�@�K��

�5�º�8�ü�º���ø�N�•�@�K���@�V�@�5�•�V�@�N�•�@�K�����º�@�ã�ü�ã�º�®�ã�•���@�V���ø�•�8�D�N�•�ã�@�K���•�D�N�8�ã�•�ã�@���³�•�ã�ø�N�•�ã�@���•�8���D�ã�ü�V�����@���D�•�ü�N�ã���ã�•�ã�@�P���x�•�ã�N�ã���ã�������ü�•�ã�³�•�@��

�Õ�•�ü�ã���«�h�N�ã���ø�º�ã�®�ã�•���•�@���N�ã�ø�����•�V�³���ô�•���N���@�5�º�¬�ã�•�ü�ã�V�@���ò�8�•���ø�ã�V�@�K���N���³�Ç�ü�K���ô�º�ã���ô�ã�@���@�V�Õ�•�³�ã���N�•�@�K���ø�º�ã�@�N�ã���ô�ò���N�V�8�ã���Õ�•���ã���N���ô�•�@�K��

�ò�Õ�•�ü�ã���N�•�@�� �N�º�¬�Ý���ã���Ç�@�� �5�8�ã�º�•�ã�h�8���@�� �¬�º���N�8���� �³�•�8�«�V���N���ô�•�@�� �•�8�«�•�� �ø�ã�N�•�@�� �ø�n�•�ü�ã�Ô�ã�ø�V���N�•�@�� �@�5�º�¬�ã�•�ü�ã�@�N�•�@�K�� �ø�•�³�� �«�h�N�j��

�ã�D�n�º���Õ�N�•�� �5�•�n���ô�ã���Õ�j�� �@�ã�N�V�•�¬�ã�ô�j�P�� �(�8�•�V�³�•�ã�•���•�� ���•�V�³���N�ã�� �ø�����5�ü�º�ø�N�V���ô�•���®�ã�•�@�� �³�•�ü�ã�@�K�� �ø�V�8�ã���@�� ���º�ò�º�ã���•�� �ò��

�N�ã�º�ø�ã������ �ø�����5�ü�º�ø�N�¥�P�� �z�º���•�V�³���ø�ã�N�º�� �³�V�«�º���@�� �ã�8�� �ø�����5�ü�º�ø�N�V���ô�•���®�ã�j�� �³�•�ü�ã�j�� �@�V�� �ø�ã�N�•�ã�@�� �ò�8�º���Õ�ã���ã�•�ã�@�P��

�z�•�V�³���ø�ã�N�º�� �³�V�«�º���ò�� �ã�8�� �5�8�ã�º�³�V�@�� �N�ã�ø�� �@�V�� �ø�����5�ü�º�ø�N�º�� �º�@�•���®�ã�V�� �5�•�Õ�8�ã���³�V�P�� �f�8�º���Õ�ã���ã���� �n�•�ü�u���V�ã�� ���º���•�V�³���ø�ã�N�º��

�¬�Ý�º���ã���ã�j���ã�8���•�Õ�8�º�@�u�n�ã�j���5�ü���n�ã�ø�ü�ã�j�K���•�«�8�•�•�u�n�ã���ã�j���5�•�@�N�j�K���5�8�ã�º�������ã�j�K���ø�V�8�ã�j���@�V�³�Ç�N�u�ô�º���u�8�•���8�h�Õ�D�®�ã�j���ã�8���N�ã�8�5�ã�ø�ü�ã�j�K��

���� �N�•�ã�5�� �5�•�N�� ���º�N�•�ü�ã���ã�j�� �ø�º���5�ã���ã�j�P�� �X�D�@�•���j�� �ò�8�º���Õ�ã���ã���K�� �ô���� �8�º�•�ã���j�� �ã�8�� �Ô�V���ø�¬�ã�ô�j�� �•�5�8�•�D�u���¥�� �Õ�•�ü�ã���•�� �8�•�@�N�ã��

pilname naudotojo vadove, pasiekiamame adresu aeno.com/documents . 

�¨�8�ã�º�³�j���5�•�@�ø�ã�8�N�ã�@ 

�k�����5�ü�º�ø�N�V���ô�•���®�ã���@��

daly s 

Paskirtis  Greitis  Laikas  

 

�x�Ç�@���@���@���V�ü�ø�ã���ã���•�@ 8–12 30–60  sek. 

Ledo smulkinimas  8–12 10–20 sek. 

�³�V�³�º�³�•���j�ô�j���³�•�ü�ã�j�����•�ã�D�u���•�@ 8–12 1–2 min.  

�¨�V�5�º�ü�ã�j�K���8�ã�º�D�V�N�j�K���ø�•�n���@���5�V�5�º�ü�ã�j���@���V�ü�ø�ã���ã���•�@ 12 2–3 min.  

�³�n���Õ�h���j�K�� �•�@�ø�•�ü�����ã���ã�j�� �®�º�@���•�ø�j�K�� �@�•�ü�ã�º�8�j�� �ã�8�� �5�•���P��

smulkinim as 

5–7 15–60  sek. 

Tešlos minkymas  1 1–2 min.  

 

�k�ã�•�V�D�ã���ã�j���«�•�ü�N�u���j���5�ü�•�ø�ã���•�@ 4 2–4 min.  

�J�8�ã�º�N�ã���Ç�ü�Ç�@���5�ü�•�ø�ã���•�@ 3 3–5 min.  

 

�³�8�ã�V�«�j���Õ�•���ã���ã���•�@�����•�V�³���ô�•���N���ø�•�ã�N�ã���ã������

�Ô�V���ø�¬�ã�ô�¥ 

1–2 1–90 min.  

 

Gaminimas garuose.  

Pastaba.  �z���8�Ç�³�•���ã�� �n�ã�º���V�� ���º�N�V�� �5�•�Õ�•���ã���N�ã��

garais kel is produktus, naudokite garintuvo 

�ò�³�Ç�ø�ü�¥ (12) 

– 

10–60  min.  
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�k�����5�ü�º�ø�N�V���ô�•���®�ã���@��

daly s 

Paskirtis  Greitis  Laikas  

 

�J�•���ã���ã���•�@�� �Õ�•�8�V���@�º�U�� �Õ�8�h�³�j�� �ã�8�� �ø�ã�N�j�� �@���V�ü�ø�ã�j��
�@�V�³�º�³�•���j�ô�j���³�•�ü�ã�j���n�ã�8�ã���•�@ – 

20–30 min.  

 

�³�V�³�º�³�•���j�ô�j���³�•�ü�ã�j���N�8�u���ã���•�@���V���@���V�ü�ø�ã���ã���•�@ 5–6 30–60 min.  

�f�8�º���Õ�ã���ã����indikacija  

� �h�@�º���• �«�º�ã�ø�D���Ç 

Indikatorius 1  

Mir ksi žaliai  �f�8�º���Õ�ã���u�@���n�º�ã�ø�ã�•���«�V�³�Ç�ô�ã�������8�º�•�ã���V 

Indikatorius 2  

Mirksi raudonai  �¨�8�ã�º�N�•�ã�@�•�@���ò�ô�V���Õ�N�•�@�K���³�V�«�V�������º�ò�³�Ç�N�•�@���•�8�«�•���³�•���Õ�N�ã�@�����º�V�•�³�•�8�u�N�•�@ 

Mirksi baltai ir raudonai  �¨�8�ã�º�N�•�ã�@�•�@���ò�ô�V���Õ�N�•�@���ã�8���5�•�8�V���D�N�•�@���5�8���Õ�8�•�����@���5�•�ü�º�ã�³�ã���V�ã 

�·�n�ã�º�®�ã�•���«�•�ü�N�•�ã Programa paleista, te ���5�º�8�•�N�h�8�•���³�V�«�º���u�ô�º���¾���Ô�Î���ó�! 

�·�n�ã�º�®�ã�•���8�•�V�³�����•�ã �¨�8���Õ�8�•���•���5�•�ü�º�ã�@�N�•�K���N�º���5�º�8�•�N�h�8�•���³�V�«�º���u�ô�º���½���Ô�Î���ó�! 

Reguliatoriaus funkcijos  

�¨�•�@�V�ø�N�ã���ò���³�º�D�ã���Ï���V���ò���ø�•�ã�8�Ï �¨�•�@�ã�8�ã���ø�N���@���5�8���Õ�8�•�����@���5�•�8�•���º�N�8�j�����V�@�N�•�N�u���•�@ 

�¨�•�@�5�•�V�@�N�ã���n�ã�º���¥���ø�•�8�N�¥ Programos paleidimas/pristabdymas  

Paspausti  ir palaikyti 3  sekundes  Paleistos programos atšaukimas  

Paspausti ir palaikyti (režime „Turbo“)  Peilio sukimas  

�f�8�º���Õ�ã���ã�����5�•�8�V���D�ã���•�@���n�º�ã�ø�ã���V�ã 

1. ���N�@�•�8�Õ�ã�•�ã���•�N�ã�³�•�8�u�ø�ã�N�º���5�•�ø�V���N�Ï���ã�8���ã�D�ã���ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ò���«�º�ã���5�8�ã�º�³�V�@�P���¨�•�D�•�ü�ã���ø�ã�N�º�����V�����ô�j���n�ã�@�•�@���5�•�ø�•�n�ã������
medžiagas.  

2. Atli �ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ã�����ã�8���5�8�ã�º�³�j���n�•�ü�u���¥���b�•�8�P���x�à�•�ü�u���•�@���ã�8���5�8�ã�º�•�ã�h�8�•�y�c�P 

3. �¨�•�³�Ç�ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ã����pagrind �¥���b�Ð�c���•���N���ü�u�Õ�•�V�@�K���@�N�•�«�ã�ü�•�V�@���5�•�n�ã�8�D�ã�•�V�@�P 

4. �f�ø�ã�D�ø�ã�N�º�����•�ã�N�ã���ã�������ü�•�ã�³�����ø�ã�D�N�V�ø�¥���ò���º�ü�º�ø�N�8���@���ü�ã�•�³�¥�P 

5. Perjunkite �ô�V���Õ�ã�ø�ü�ò���b7�c���ò���5�•�³�Ç�N�ò��I ir  �5�•�ü�•�V�ø�ã�N�º�K���ø���ü���ò�@�ã�ô�V���Õ�@���º�ø�8�•���•�@���b�Ñ�c�P 

Pr isijungimas prie „Wi -�I�ã�y���N�ã���ø�ü�����ã�8���5�•�@�ø�u�8���@���ø�h�8�ã���•�@ 

�(�=�x�0�³�X�…�M �z���8�Ç�³�•���ã���Õ�•�V�N�ã���5�8�ã�º�ã�Õ�¥���5�8�ã�º���8�º�¬�º�5�N�j�K�������N�•�ã�5���5�•�N���5�8�ã�º���5�8���Õ�8�•���ã���Ç�@���•�5�•�8�•�N�ã���Ç�@���ò�8�•���Õ���@���ã�8��
�8�º�¬�º�5�N�j�� �«�•�•�Ç�@�� �•�N���•�V�ô�ã���ã���j�K�� �8�º�ã�ø�ã�•�� �5�8�ã�@�ã�ô�V���Õ�N�ã�� �5�8�ã�º�� �x�á�ã-�I�ã�y�� �N�ã���ø�ü���� �b�Ð�K�Ò�� �J�R�•�c�� �ã�8�� �@�V�ø�V�8�N�ã�� �5�•�@�ø�u�8�¥�K��
���•�V�³���ô�•���N���ò�8�º���Õ�ã���ã�����º�ø�8�•���¥�P 

1. �¨�•�8�V���D�ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ò���n�º�ã�ø�ã���V�ã���ã�8�K���ò�@�ã�ô�V���Õ�V�@���º�ø�8�•���V�ã�K���n�ã�º���¥���ø�•�8�N�¥���5�•�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º���«�º�N���ø�V�8�ã�¥���º�ø�8�•�������³�•�ü�ò�P 

2. Atsidariusio meniu viršuje palieskite  �ã�8���5�•�@�ã�8�ã���ø�ã�N�º���8�º�ã�ø�ã�•���¥���x�á�ã-�I�ã�y���N�ã���ø�ü�¥���b�N�ã�ø���Ð�K�Ò���J�R�•�c�P 

3. �f�n�º�@�ø�ã�N�º�� �N�ã���ø�ü���� �@�ü�•�5�N�•�•���³�ò�� �ã�8�� �5�•�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º�� �x�¨�•�N�n�ã�8tinti“. Palaukite, kol bus baigtas prisijungimo 
procesas, ir palieskite . 

4. Palieskite  meniu viršuje.  

5. Atsidariusiame lange palieskite „Prisijungimas/Registracija“.  

6. Palieskite „Prisiregistruoti“.  

7. �«�º�Õ�ã�@�N�8�•�¬�ã�ô���@�� �Ô���8�����ô�º�� �@�V�ø�V�8�ø�ã�N�º�� �5�•�@�ø�u�8�¥�J�� �ò�n�º�@�ø�ã�N�º�� �º�ü�P�� �5�•�D�N�����•�³�8�º�@�¥�� �ã�8�� �@�V�ø�V�8�ø�ã�N�º�� �@�ü�•�5�N�•�•���³�ò�K��
�5�•�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º���x�¨�8�ã�@�ã�8�º�Õ�ã�@�N�8�V���N�ã�y���³�•�8���ø�•�8�N�¥�P 

8. ���N�@�ã�³�•�8�ã�V�@�ã�•���º���ü�•���Õ�º�����V�8���³�u�ø�ã�N�º���5�•�@�ø�u�8���@���³�V�����º���ã�@���b���•�V�³���N���ô�����n�•�8�³�¥�K���ü�u�N�ò���ã�8���•���•�ã�j�c���ã�8���5�•�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º��
„Išsaugoti“.  

�¨�8���Õ�8�•���ã���Ç�@���•�5�•�8�•�N�ã���Ç�@���ò�8�•���Õ���@���•�N���•�V�ô�ã���ã���•�@ 

���5�N�ã�ø�V�@�� ���•�V�ô�¥�� �5�8���Õ�8�•���ã���Ç�@�� �•�5�•�8�•�N�ã���Ç�@�� �ò�8�•���Õ���@�� �n�º�8�@�ã�ô�¥�� �b�ô�º�ã�� �ò�8�º���Õ�ã���u�@�� �5�8�ã�ô�V���Õ�N�•�@�� �5�8�ã�º�� �Ð�K�Ò�� �J�R�•�� �x�á�ã-
Fi“  �N�ã���ø�ü���c�K�� �º�ø�8�•���º�� �5�•�@�ã�8���³�u�@�� �•�N�ã�N�ã���ø�•���•�@�� �5�8�•���º�D�ã���•�@�P�� �¨�•�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º�� ���u�Õ�N�V�ø�¥�� �x���N���•�V�ô�ã���N�ã�y�� �5�8�•���º�D�ã������
�ü�•���Õ�º�P�� �0�ø�8�•���º�� �«�V�@�� �8���³�����•�@�� �5�8���Õ�8�•���ã���Ç�@�� �•�5�•�8�•�N�ã���Ç�@�� �ò�8�•���Õ���@�� �•�N���•�V�ô�ã���ã������ �5�8���¬�º�@�•�@�P�� �¨�•�ü�•�V�ø�ã�N�º��
pran �º�D�ã�������•�5�ã�º���•�N���•�V�ô�ã���ã�������5�•�«�•�ã�Õ�¥�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �z�º�ã�D�ô�V���ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ã�����ã�8�����º�•�N�ô�V���ø�ã�N�º���ô�������V�����º�ü�º�ø�N�8���@���N�ã���ø�ü�����•�N���•�V�ô�ã���ã���������º�N�V�P 
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Eksploatavimas  

1. �¨�•�8�V���D�ø�ã�N�º�� �@�V�³�º�³�•���¥�@�ã�•�@�� �³�•�ü�ã�@�J�� �5�8�ã�8�º�ã�ø�V�@�� ���V�ü�V�5�ø�ã�N�º�� �ã�8�� �b�•�8�c�� ���V�5�ü�•�V�ø�ã�N�º�� �5�8���³�V�ø�N�V�@�U�� �5�•�D�•�ü�ã���ø�ã�N�º��
�8�ã�º�D�V�N�j���ø�º�n�•�ü�V�@�K�����Ç�@���@���ø�•�V�ü�V�@ �ã�8���ø�8�º���•�ü�º�@�U���@�V�5�ô�•�V�@�N�u�ø�ã�N�º���@�N�•���«�ã�•�@���@�V�³�º�³�•���¥�@�ã�•�@���³�•�ü�ã�@�P 

2. �¨�•�ã���ø�ã�N�º�� �³�•�8�«�V�ã�� �8�º�ã�ø�•�ü�ã���Õ�•�@�� �ø�����5�ü�º�ø�N�V���ô�•���®�ã�•�@�� �³�•�ü�ã�@�� �ã�8�� �@�V�������N�V���ø�ã�N�º�� �ô�•�@�� �ò�� �³�V�«�º���ò�� �b�•�8�P�� �N���ü�ã�•�V��
�º�@�•���®�ã�¥���ü�º���N�º�ü�Ï�c�P 

Antgalis smulkintuvas  

�È�•�³�Ç�ø�ã�N�º�� �•���N�Õ�•�ü�ò�� �@���V�ü�ø�ã���N�V�n�¥�� �b�Ï6) ant 
�����n���@���b�Ï�c���ã�ø�ã���Õ�•�ü���P���³�V�³�Ç�ø�ã�Ne ingredientus 

�ò���ã���³�¥���ã�8���V�•�³�º���ø�ã�N�º���³�•���Õ�®�ã�V���b9) 

Plaktuvas  

�È�•�³�Ç�ø�ã�N�º�� �5�ü�•�ø�N�V�n�¥�� �b�Ï4) ant movos iki 
�Õ�•�ü���P�� �³�V�³�Ç�ø�ã�N�º�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@�� �ò�� �ã���³�¥�� �ã�8��

�V�•�³�º���ø�ã�N�º���³�•���Õ�®�ã�V���b9) 

Maišymo antgalis  

�È�•�³�Ç�ø�ã�N�º�� ���•�ã�D�u������ �•���N�Õ�•�ü�ò�� �b�Ï5) ant 
�����n���@���ã�ø�ã���Õ�•�ü���P���³�V�³�Ç�ø�ã�N�º���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@��

�ò���ã���³�¥���ã�8���V�•�³�º���ø�ã�N�º���³�•���Õ�®�ã�V���b9) 

�J�•�8�j���ø�8�º�5�D�º�ü�ã�@ 

�f�5�ã�ü�ø�ã�N�º���ò���ã���³�¥���8�º�ã�ø�ã�•���¥���ø�ã�º�ø�ò���n�•���³�º���@��
(ne mažiau kaip 600  ���ü�c�P���È�•�³�Ç�ø�ã�N�º��
�ø�8�º�5�D�º�ü�ò (17) ant movos iki galo. 
�³�V�³�Ç�ø�ã�N�º���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@���ò���ø�8�º�5�D�º�ü�ò���ã�8��
�V�•�³�º���ø�ã�N�º���³�•���Õ�®�ã�V���b9) 

Dvipusis tarkavimo/pjaustymo peilis  

�È�•�³�Ç�ø�ã�N�º���ü�•�ã�ø�ã�ø�ü�ò���b�Ï8) ant movos. 
�È�•�³�Ç�ø�ã�N�º���N�•�8�ø�•�n�ã�����V�5�ô�•�V�@�N�u������
�5�º�ã�ü�ò (19) ant laikiklio smulkiaisiais 
ašmenimis (tarkavimui) arba 
�5�ü�•�®�ã�V���ô�V���•�D���º���ã�V���b�5�ô�•�V�@�N�u���V�ã�c���ò��

�n�ã�8�D�j�P���È�•�³�º���ø�ã�N�º���ã���³�¥���³�•���Õ�®�ã�V���b10) 

�J�•�8�j���5�V���³�•�@ 

�f�5�ã�ü�ø�ã�N�º���ò���ã���³�¥���8�º�ã�ø�ã�•���¥���ø�ã�º�ø�ò���n�•���³�º���@��
(ne mažiau kaip 600  ml). Sujunkite 
�Õ�•�8�j���5�V���³�¥ (11) su indu ir pasukite 
�5�•�Õ�•�ü���ü�•�ã�ø�8���³�•�ã�����8���³�u�ø�ü�Ï�K���ø�•�³��
�V�•�@�ã�Ô�ã�ø�@�V���N�V���Ç�N�º���ô�ò�P���³�V�³�Ç�ø�ã�N�º��
�ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�V�@���ò���Õ�•�8�j���5�V���³�¥���ã�8���V�•�³�º���ø�ã�N�º��
�³�•���Õ�®�ã�V (13) 

3. �f�³�Ç�ø�ã�N�º���³�V�«�º���ò���@�V���@�V�������N�V���N�����ã�@���³�•�ü�ã���ã�@���ò���5�•�Õ�8�ã���³�¥���ã�ø�ã���Õ�•�ü���K���ø�•�ã�5���5�•�8���³�u�N�•��C pav.  

4. �0�ø�8�•���º�� �5�•�@�ã�8�ã���ø�ã�N�º�� �8�º�•�ã���¥�� �ã�D�� �@�¥�8�•�D���� �ã�8�� ���V�@�N�•�N�u�ø�ã�N�º�� �5�•�8�•���º�N�8�V�@�K�� ���•�V�³���³�•���ã�� �º�ø�8�•���º�� �º�@�•���®�ã�V�@��
mygtukus arba �8�º�Õ�V�ü�ã�•�N���8�ã�j���b6). 

5. �0�ø�8�•���º�� �5�•�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º�� �x�¨�8�•�³�Ç�N�ã�y�K�� �ø�•�³�� �5�•�ü�º�ã�@�N�V���Ç�N�º�� �5�•�@�ã�8�ã���ø�N�¥�� �5�8���Õ�8�•���¥�P�� ���N�Õ�•�ü�ã���ã�@�� �Õ�•���ã���ã������laiko 
�@�ø�•�ã�®�ã�•�n�ã���•�@���«�V�@���8���³�����•�@���º�ø�8�•���º�P 

Pastaba.  ���N�Õ�•�ü�ã���ã�@�� �Õ�•���ã���ã������ �ü�•�ã�ø���� �@�ø�•�ã�®�ã�•�n�ã���•�@�� �8�º�•�ã���º�� �x�J�•���ã���ã���•�@�� �Õ�•�8�V���@�º�y�� �5�8�•�@�ã�³�Ç�@�K��
�N�º���5�º�8�•�N�h�8�•�ã���5�•�@�ã�º�ø�V�@��+95 °C. 

Pastaba.  �h�º�ã�� �ò�8�º���Õ�ã���u�@�� ���•�V�³���ô�•���•�@�� �@�V�� �N�•�8�ø�•�n�ã�����V�5�ô�•�V�@�N�u������ �5�º�ã�ü�ã�V�K�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�•�ã�� �ò�� �ã���³�¥�� �8�º�ã�ø�ã�•��
tiekti pro �³�•���Õ�N�u�ô�º���º�@�•���®�ã�¥���•���Õ�¥���b10�c�P���X���Õ�8�º�³�ã�º���N�j���N�ã�º�ø�ã���V�ã�����•�V�³���ø�ã�N�º���@�N�h���ã�ø�ü�ò���b20).  

�(�=�x�0�³�X�…�M���z�º�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ã�����ô�V�³�•���®�ã�j���³�•�ü�ã�j���ô�����n�º�ã�ø�ã���������º�N�V�P 

6. �¨�•�@�ã�«�•�ã�Õ�V�@�� �5�8���Õ�8�•���•�ã�K�� �º�ø�8�•���º�� �5�•�ü�ã�º�@�ø�ã�N�º�� �x�¨�•�N�n�ã�8�N�ã���N�ã�y�K�� �5�º�8�ô�V���ø�ã�N�º�� �ô�V���Õ�ã�ø�ü�ò�� �ò�� �5�•�³�Ç�N�ò��O ir atjunkite 
�ò�8�º���Õ�ã���ò�����V�����º�ü�º�ø�N�8��s tinklo.  

7. ���N�8�•�ø�ã���ø�ã�N�º�� �ã���³�¥�K�� �5�•�@�V�ø�³�•���ã�� �³�•���Õ�N�ò�� �b�@�V�8�ã���ø�ã������ �n�•�8�ã�•���N�V�ã�� �@�V�� �Õ�•�8�j�� �5�V���³�V��– �Õ�•�8�j�� �5�V���³�¥�� �@�V��
�³�•���Õ�®�ã�V�c���5�8�ã�º�D���ü�•�ã�ø�8���³�•�ã�����8���³�u�ø�ü�Ï���b�•�8�P��E pav.).  

Pastaba.  Jei indas užrakintas, jo negalima  nuimti nuo pagrindo �K�����º�N���ô�º�ã���ò�8�º���Õ�ã���u�@���•�N�ô�V���Õ�N�•�@�����V����
elektros tinklo.  

8. �z�V�ã���ø�ã�N�º���ã���³�¥�����V����pagrindo �P���Á�•�³�•�����V�ã���ø�ã�N�º���³�•���Õ�N�ò���ã�8���•���N�Õ�•�ü�ò���V���Õ�•�8�j���ø�8�º�5�D�º�ü�ò���•�8���Õ�•�8�j���5�V���³�¥�K���ø�•�³��
�ã�D�N�8�•�V�ø�N�V���Ç�N�º���N�V�8�ã���ò�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �X���³�����ã�8���³�•���Õ�®�ã�����5�•�n�ã�8�D�ã�V�@���Õ�•�ü�ã���ò�ø�•�ã�@�N�ã�P���¨�•�@�ã���•�V�³���ø�ã�N�º���n�ã�8�N�V�n�ã���º���5�ã�8�D�N�ã���º���•�8���N�•���ø�ã�V���•�V�³�ã���ã�V�K��
�ø�•�³�����V�ã���N�V���Ç�N�º���ã���³�¥�����V�����ò�8�º���Õ�ã���ã�����ã�8���³�•���Õ�N�ò�����V�����ã���³���P 

Pastaba.  Pasinaudokite mentele (2 2), ka�³���ã�D�ã���N�V���Ç�N�º���Õ�•�8�j���ø�8�º�5�D�º�ü�ò���ã�D���ã���³�����b�•�8�P��D pav.).  

9. ���N�ü�ã�ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ã�����ã�8���5�8�ã�º�³�j���n�•�ü�u���¥���b�•�8�P���x�à�•�ü�u���•�@���ã�8���5�8�ã�º�•�ã�h�8�•�y�c�P 
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�à�•�ü�u���•�@���ã�8���5�8�ã�º�•�ã�h�8�•��(žr. F pav.)  

�(�=�x�0�³�X�…�M �z�º�5�•���•�8�³�ã���ø�ã�N�º�� �ò�8�º���Õ�ã���ã����pagrindo �ò�� �n�•���³�º���ò�P�� �(�8�•�V�³�•�ã�•���•�� �5�ü�•�V�N�ã�� �ò�8�º���Õ�ã���ã�� pagrind �¥��
�ã���³�•�5�ü���n�Ç�ô�º�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M ���N�ü�ã�ø�ã�N�º���n�•�ü�u���¥���N�ã�ø���•�N�ô�V���Õ�Ï���ò�8�º���Õ�ã���ò�����V�����º�ü�º�ø�N�8���@���N�ã���ø�ü�����ã�8���ü�º�ã�³�Ï���ô�•�����n�ã�@�ã�D�ø�•�ã���•�N�n�Ç�@�N�ã�P 

1. �z�V�5�ü�•�V�ø�ã�N�º���n�ã�@�•�@���@�V���5�8���³�V�ø�N�•�ã�@���«�º�@�ã�ü�ã�º�®�ã�•���®�ã�•�@���ò�8�º���Õ�ã���ã�����³�•�ü�ã�@�����ã���ø�D�N�•���ø�º���5�ã���º���ã�8���ã���³�j���5�ü���n�ã�ø�ü�ã�V�P��
Praplauk �ã�N�º���ô�•�@���5�����N�º�ø�•���®�ã�V���n�•���³�º���ã�V�P���¨�8�ã�º�³�V�@���N�•�ã�5���5�•�N���Õ�•�ü�ã���•���5�ü�•�V�N�ã���ã���³�•�5�ü���n�Ç�ô�º�P 

2. Nušluostykite �5�•�Õ�8�ã���³�¥�����ã���ø�D�N�V���•�V�³�ã���ã�V�K���@�V�³�8�Ç�ø�ã���N�V���n�•���³�º���u�ô�º�P���Á�•�³�•���ã�D�D�ü�V���@�N�u�ø�ã�N�º���@�•�V�@�•�ã�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �¨�8�ã�º�D���@�V�8�ã���ø�ã���¥���ò�@�ã�N�ã�ø�ã���ø�ã�N�º�K���ø�•�³���n�ã�@���@���³�•�ü�u�@���n�ã�@�ã�D�ø�•�ã���ã�D�³�•�ã�h�n���P 

�J�•�ü�ã���j���N�8�ã�ø�®�ã�j���D�•�ü�ãnimas  

�f�8�º���Õ�ã���u�@�� ���º�ò�@�ã�ô�V���Õ�ã�•�P �J�•�ü�ã���•�� �5�8�ã�º�•�•�@�N�ã�@�J�� �º�ü�º�ø�N�8���@�� �ü�ã�•�³�•�@�� �@�V�Õ�º�³�Ï�@�P�� �³�5�8�º���³�ã���•�@�J�� �5�•�N�ã�ø�8�ã���ø�ã�N�º�K�� �•�8��
�ü�ã�•�³�•�@���n�º�ã�ø�ã�•���N�ã���ø�•���•�ã�K���5�8�ã�ô�V���Õ�³�•���ã���5�8�ã�º���ô�����ø�ã�N�¥���ò�8�º���Õ�ã���ò�K���5�8�ã�8�º�ã�ø�V�@���5�8�ã�ô�V���ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ò���5�8�ã�º���N�ã���ø�•���•�ã��
�n�º�ã�ø�ã�•���®�ã�����ü�ã�•�³���P 

�f�8�º���Õ�ã���u�@�� ���º�N�ã�ø�Ç�N�•�ã�� ���V�@�N���ô���� �n�º�ã�ø�Ni. �J�•�ü�ã���•�� �5�8�ã�º�•�•�@�N�ã�@�J�� �@�V�n�º�ã�ø�Ç�� �•�5�@�•�V�Õ�•�� ���V���� �5�º�8�ø�•�ã�N�ã�����P��
�³�5�8�º���³�ã���•�@�J���•�N�ô�V���ø�ã�N�º���ò�8�º���Õ�ã���ò�����V�����º�ü�º�ø�N�8���@���N�ã���ø�ü�����ã�8���ü�º�ã�@�ø�ã�N�º���ô�•�����n�ã�@�ã�D�ø�•�ã���•�N�n�Ç�@�N�ã�P 

�f���ã���³�¥�� �@�V�³�Ç�N�ã�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�•�ã�� �N�•�8�ø�V���ô�•���ã�K�� ���� ���º�� �5�ô�•�V�@�N�����ã�� �b�•�8�«�•�� �•�N�n�ã�8�ø�D�®�ã�•�ã�c�P Galima priežastis: 
peilis  (19) yra netinkam �•�ã�� �ò�8�º���Õ�N�•�@�P�� �³�5�8�º���³�ã���•�@�J�� �ã�D�ô�V���ø�ã�N�º�� �ò�8�º���Õ�ã���ò�K�� �•�N�ô�V���ø�ã�N�º�� �ô�ò�� ���V���� �º�ü�º�ø�N�8���@�� �N�ã���ø�ü���K��
�ò�8�º���ø�ã�N�º���5�º�ã�ü�ò���b�Ï9�c���•�N�n�ã�8�ø�D�®�ã�• puse.  

�X���Õ�8�º�³�ã�º���N�•�ã�� �ã�D�@�ã�ü�ã�º�ô�•�� �•�8�«�•�� �ã�D�ø�8�º���N�•�� �ã�D�� �ã���³���� �ò�8�º���Õ�ã���ã���� �n�º�ã�ø�ã������ ���º�N�V�P Galimos priežastys: indas 
perpildyta; pasirinkta per aukšta gaminimo te ���5�º�8�•�N�h�8�•�P�� �³�5�8�º���³�ã���•�@�J�� �5�•�D�•�ü�ã���ø�ã�N�º�� �ã�D�� �ã���³����
�ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�j���5�º�8�N�º�ø�ü�ã�j�K���ø�•�³���ô�ã�º�����º�n�ã�8�D�u�N�j���x�x���æ�y���•�u���Ç�@�U���5�•�@�ã�8�ã���ø�ã�N�º���•�º���º�@���Ï���Õ�•���ã���ã�������N�º���5�º�8�•�N�h�8�¥�P 

�(�=�x�0�³�X�…�M �h�º�ã�����Ç���n�ã�º���•�@���ã�D���5�•�@�ã�h�ü�u�N�j���«�h�³�j�����º�5�•�³�Ç�ô�����5�•�D�•�ü�ã���N�ã���5�8���«�ü�º�����@�K���ø�8�º�ã�5�ø�ã�N�Ç�@���ò���N�ã�º�ø�Ç�ô�¥���•�8�«�•��
�ò�Õ�•�ü�ã���N�¥���N�º�¬�Ý���ã���Ç�@���5�8�ã�º�•�ã�h�8���@���¬�º���N�8�¥�P���z�º�•�8�³�u�ø�ã�N�º���ã�8�����º�«�•���³�u�ø�ã�N�º���5�•�N�u�@���N�•�ã�@�u�N�ã���ò�8�º���Õ�ã���ã���P 

 

 

 

 

 

 
�X���Ô���8���•�¬�ã�ô�•�� �•�5�ã�º�� �5�º�8�³�ã�8�«�ã���¥�P �·�ã�@�� �@�ã���«���ü�ã�@�� �8�º�ã�D�ø�ã�•�K�� �ø�•�³�� �D�•�ü�ã���•���N�� �5�8�ã�º�N�•�ã�@�¥�K�� �ô���� �«�•�N�º�8�ã�ô�•�@�� �ã�8��
�•�ø�V���V�ü�ã�•�N���8�ã�V�@���«�º�ã���º�ü�º�ø�N�8�ã���ã�V�@���ã�8���º�ü�º�ø�N�8�����ã���ã�V�@���5�8�ã�º�³�V�@���«�h�N�ã���•���ü�•�ã�ø�u�N�ã�@���º�ü�º�ø�N�8���@���ã�8���º�ü�º�ø�N�8�����ã���Ç�@��
�ò�8�•���Õ���@�� �•�N�ü�ã�º�ø�j�� �b�á�0�0�0�c�� �ã�8�� �«�•�N�º�8�ã�ô�j�� �ã�8�� �•�ø�V���V�ü�ã�•�N���8�ã�j�� �•�N�ü�ã�º�ø�j�� �N�n�•�8�ø�u������ �N�•�ã�@�u�ø�ü�ã�j�P �¨�•�Õ�•�ü�� �N�º�ã�@�Ç�@��
�•�ø�N�V�@�K�� �5�•�@�ã�«�•�ã�Õ�V�@�� �D�ã���@�� �ò�8�•���Õ���@�� ���•�V�³���ô�ã������ �ü�•�ã�ø�V�ã�K�� �ô�ã�� �N�V�8�ã�� �«�h�N�ã�� �V�N�ã�ü�ã�•�V���ô�•���•�� �•�N�@�ø�ã�8�•�ã�P�� �z�º�Õ�•�ü�ã���•��
išmesti su prietaisu, jo baterijas ir akumuliatorius, o taip pat jo elektriniai ir elektroniniai 
�5�8�ã�º�³�•�ã�� �ø�•�8�N�V�� �@�V�� ���º�8�h�D�ã�V���N�����ã�@�� �ø�����V���•�ü�ã���Ç���ã�@�� �•�N�ü�ã�º�ø�����ã�@�K�� ���º�@�� �N�•�ã�� �«�h�N�j�� �ø�º���ø�@���ã���Õ�•��

�•�5�ü�ã���ø�•�ã�P���z���8�ã���N���•�N�@�ã�ø�8�•�N�u�N�ã���D�ã���@���ò�8�•���Õ���@�K���ô�¥���8�º�ã�ø�ã�•���Õ�8�¥�•�ã���N�ã���ò���5�•�8�³�•�n�ã�������n�ã�º�N�¥���•�8�«�•���•�N�ã�³�V���N�ã���ò���n�ã�º�N�ã���ò���5�º�8�³�ã�8�«�ã������
�¬�º���N�8�¥�P���z���8�Ç�³�•���ã�� �Õ�•�V�N�ã�� �³�•�V�Õ�ã�•�V�� �ã���Ô���8���•�¬�ã�ô���@�K�� �N�V�8�Ç�N�j�� �ø�8�º�ã�5�N�ã�@�� �ò�� �n�ã�º�N���@�� �ø�ü�ã�º���N�j�� �•�5�N�•�8���•�n�ã������ �•�N�ü�ã�º�ø�j��
šalinimo.  

 

 

 

���³� �X�³�!�� �5�•�@�ã�ü�ã�º�ø�•�� �N�º�ã�@�Ï�� �����³�ã�Ô�ã�ø�V���N�ã�� �ò�8�º���Õ�ã���ò�� �ã�8�� �ø�º�ã�@�N�ã�� �«�º�ã�� �5�•�5�ã�ü�³�u�N�ã�� �D�ò�� �³���ø�V���º���N�¥�� �ã�D�� �•���ø�@�N���� ���º�5�8�•���º�D�V�@�ã��
naudotojams.  

�J�•�8�•���N�ã�ô���@�� �ü�•�ã�ø���N�•�8�5�ã�@�� �ã�8�� �N�•�8���•�n�ã������ �N�8�V�ø���Ç��– 2 metai ���V���� �ò�8�º���Õ�ã���ã���� �5�•�8�³�•�n�ã������ ���•�•���º���ã���Ç�@�� �5�8�º�ø�u�«���@��
tinkle dienos.  

�X���Ô���8���•�¬�ã�ô�•���•�5�ã�º���Õ�•���ã���N���ô�¥�J�����³� �X�³�!���0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@���¨�n�!�K���X�•�5�º�N���V�K���Ï�K�����Õ�ã���@�����N�Ý�•���•�@�ã���@�K���Ò�Ï�Î�Ï�K���n�ã���•�@�@���ü�K���!�u�5�8�V�@��
(Kipras). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Pagaminta Kinijoje. Visi šiame doku mente 
�5�•���ã���º�N�ã���5�8�º�ø�ã�j���•�º���ø�ü�•�ã���u�8�•���•�N�ã�N�ã���ø�•���j���@�•�n�ã���ã���ø�j�����V���@�•�n�u�«�Ç�P���¨�•�Õ�•���ã���ã�������³�•�N�•�����V�8���³�u�N�•���•���N���5�•�ø�V���N�Ç�@�P 

�z�•�V�ô�•�V�@�ã�¥�� �ã���Ô���8���•�¬�ã�ô�¥�� �ã�8�� �ã�D�@�•���j�� �ò�8�º���Õ�ã���ã���� �•�5�8�•�D�u���¥�K�� �N�•�ã�5�� �5�•�N�� �5�8�ã�ô�V���Õ�ã������ �ã���@�N�8�V�ø�¬�ã�ô�•�@�K�� �@�º�8�N�ã�Ô�ã�ø�•�N�V�@�K��
�ã���Ô���8���•�¬�ã�ô�¥�� �•�5�ã�º�� �ò�������º�@�K�� �5�8�ã�ã���•���®�ã�•�@�� �ø���ø�u�«�Ç�@�� �5�8�º�N�º��zijas, ir garantijas rasite adresu 
aeno.com/documents . �·�ã�@���ò�8�º���Õ�ã���u�@���•�N�ã�N�ã���ø�•���N�•�ã�ø�����V�@���@�•�V�Õ���@���8�º�ã�ø�•�ü�•�n�ã���V�@�P 
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NLD  De slimme keukenrobot is een apparaat dat ontworpen is om verschillende functies uit te 
voeren: van het malen van voedsel tot het koken van gere chten van verschillende complexiteit.  

Modellen:  ACR0001S  (stekker type E/F), ACR0001S -UK (stekker type G).  

Technische specificaties  

Voeding (ingang): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Nominaal vermogen: 1300,0  W ( verwarmings -
element  + motor), 1000,0 W (verwarmings element), 600,0 W (motor). Stroomverbruik in stand -by: 
< 2,0 W. Inhoud kom: 3,5 l (bruikbare inhoud – 2,3 l). Motorsnelheid: 125 –5000  rpm. 
8 kookprogramma's . Ingebouwde weegschaal: meetbereik –0–5 kg, weegstap – 5 g, tarragewicht 
resetfunctie. Display: aan raakscherm, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 MHz). Zendvermogen: 
17,3 dBm / 53,7 mW. Bescherming tegen oververhitting. Bediening: handmatig. Geluidsniveau (op 
een afstand van 1 m): <  90 dB. Lengte netsnoer: 1  m. Materiaal: ABS kunststof, roestvrij staal.  
Afmetingen (L×B×H): 384×280×330 mm. Gewicht: 7,8 kg. Kleur: grafiet. Bedrijfsomstandigheden: 
temp. 0…+40  °C, RV 40 –60  % (niet condenserend). Opslagcondities: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, RV 20–75 % 
(niet condenserend).  

Informatie over energieverbruik  

Uitstand (het a pparaat is aangesloten op het elektriciteitsnet, de schakelaar staat in de O positie): 
�À 0,3 W. 

Tijd tot overschakelen naar standby -stand: 5/10/20  min. Het apparaat schakelt automatisch over 
naar de standby -stand als het niet wordt gebruikt. De tijd voor a utomatische uitschakeling van 
het display kan worden ingesteld in de instellingen van het apparaat. De standaardtijd is 5 min.  

Verpakkingsinhoud  (zie afb. A, B) 

Slimme keukenrobot, kom, deksel van de kom, deksel van de foodprocessor, stoompan, inzetstuk 
stoompan, deksel van de stoompan, klopper, roerhulpstuk, kruis mes, kleine stoommand, 
aandrijfas voor de rasp -/snijschijf, tweezijdig rasp -/snijschijf, stamper, maatbeker, spatel, korte 
gebruikershandleiding.  

Elementen en accessoires van het apparaat  (zie af b. A, B) 

1 – koppeling, 2 – standaard , 3 – display, 5 – indicator  1, 5 – indicator  2, 6 – regelaar, 7 – schakelaar,  
8 – kom, 9 – deksel van de kom, 10 – deksel van de foodprocessor, 1 1 – stoompan, 1 2 – inzetstuk 
stoompan, 1 3 – deksel van de stoompan, 1 4 – klopper, 1 5 – roerhulpstuk, 1 6 – kruis mes, 1 7 – kleine 
stoommand, 1 8 – aandrijfas voor de rasp -/snijschijf, 1 9 – tweezijdig rasp -/snijschijf, 20  – stamper,  
21 – maatbeker, 2 2 – spatel.  

Beperkingen en waarschuwingen  

Lees dit document zorgvuldig door voor dat u het apparaat gebruikt. Bewaar deze instructies voor 
toekomstig gebruik.  

ATTENTIE!  Ga voorzichtig om met de messen: haal ze uit de kom voordat u ze leegt en wees 
voorzich tig bij het schoonmaken. Raak geen bewegende delen aan wanneer het apparaat in 
werking is.  

ATTENTIE!  Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires 
vervangt of onderdelen hanteert die tijdens het gebruik bewegen.  

ATTENTIE!  Risico op brandwonden. Sommige delen van het apparaat kunnen heet worden en 
direct na gebruik heet blijven! Raak de kom, de deksels of de stoompan pas aan als deze volledig 
zijn afgekoeld of gebruik een ovenwant of een dikke doek. Raak het verwarming selement pas aan 
als het volledig is afgekoeld.  

ATTENTIE!  Overschrijd de 'MAX' -markering niet wanneer u de kom vult. Hierdoor kan de inhoud 
van de kom overlopen wanneer het apparaat in gebruik is.  

Als u vragen hebt of problemen ondervindt bij het gebruik van het AENO™ apparaat, neem dan 
contact op met het ondersteuningsteam via e -mail op support@aeno.com  of online chat op 
aeno.com/service -and -warranty . Specialisten kunnen u helpen bij het uitzoeken, zodat u geen 
tijd en moeite hoeft te verspillen aan een bezoek aan een winkel.  

mailto:support@aeno.com
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ATTENTIE!  Wees voorzichtig bij het gieten van hete vloeist of in de kom, omdat deze uit de kom 
kan lopen als gevolg van plotselinge stoomvorming.  

ATTENTIE!  Mors geen vloeistof in de holte waar de kom is geïnstalleerd, vooral niet op de 
aansluiting van de kom, want dit kan het apparaat beschadigen.  

ATTENTIE!  Gebrui k het apparaat niet om vlees met botten en/of kraakbeen, fruit met pit, noten in 
de schaal te hakken. Verwijder botten, kraakbeen, pitten en schalen van tevoren om beschadiging 
van het mes te voorkomen.  

ATTENTIE!  Zorg ervoor dat het apparaat uitgeschakeld is voordat u de kom uit de standaard haalt.  

Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 16  jaar of door personen met 
beperkte fysieke, mentale of intellectuele capaciteiten als ze niet voldoende ervaring of kennis 
hebben van de werki ng ervan, en als ze niet onder toezicht staan van een persoon die 
verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik. 
Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Gebruik het apparaat en de accessoires alleen waarv oor ze 
bedoeld zijn en in overeenstemming met de instructies om mogelijk letsel te voorkomen. Laat 
kinderen niet spelen met het apparaat en de accessoires. Laat het apparaat niet vallen en gooi er 
niet mee. Gebruik geen beschadigd apparaat of beschadigde a ccessoires. Zorg ervoor dat de 
nominale spanning en frequentie aangegeven in de technische specificaties overeenkomen met 
de parameters van de netvoeding. Bedien het apparaat alleen met droge handen. Laat het 
apparaat niet onbeheerd aangesloten op de netvo eding. Ontkoppel het apparaat van de 
netvoeding na gebruik en voor het schoonmaken. Ontkoppel het apparaat van de netvoeding 
door de stekker vast te houden, niet het netsnoer. Dompel het apparaat, de stekker van het 
netsnoer of het snoer zelf niet onder in  water of andere vloeistoffen. Zorg ervoor dat het netsnoer 
niet gedraaid, geknikt of afgekneld is en niet in contact komt met hete, scherpe voorwerpen of 
warmtebronnen. Het netsnoer kan alleen worden vervangen met speciaal gereedschap, dus als 
het netsnoe r beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, een technicus van een 
erkend servicecentrum of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om gevaren te voorkomen. 
Gebruik geen accessoires die niet in de verpakking zitten. Gebruik de kom en acce ssoires niet 
samen met andere apparaten. Gebruik de kom en accessoires alleen met de meegeleverde 
standaard. Gebruik geen chemisch agressieve schoonmaakmiddelen, schuurpasta's, producten 
die zuren en oplosmiddelen bevatten of metalen sponzen om het apparaa t schoon te maken. Een 
gedetailleerde beschrijving van het apparaat, de modi en functies is te vinden in de volledige 
handleiding op aeno.com/documents . 

Doel van de accessoires  

Accessoires  Doel  Snelheid  Tijd  

 

Vlees hakken  8–12 30–60 s  

IJs breken  8–12 10–20 s 

Ingrediënten mengen  8–12 1–2 min  

Peulvruchten, noten, koffiebonen malen  12 2–3 min  

Uien, sjalotten, selderij, enz. fijnhakken  5–7 15–60 s  

Deeg kneden  1 1–2 min  

 

Eiwitten opkloppen  4 2–4 min  

Room opkloppen  3 3–5 min  

 

Soepen bereiden met  de opwarmfunctie  1–2 1–90 min  

 

Stomen.  

Opmerking.  Gebruik het inzetstuk stoompan (1 2) om 
verschillende soorten voedsel tegelijk te stomen  

– 

10–60 min  
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Accessoires  Doel  Snelheid  Tijd  

 

Stomen; granen en andere kleine ingrediënten koken  
– 

20–30 min  

 Ingrediënten raspen/snijden  5–6 30–60 s  

Apparaatindicatie  
Toestand  Beschrijving  

Indicator  1 

Knippert groen  Het apparaat bevindt zich in de standby -stand  

Indicator  2 

Knippert rood  Het apparaat is ingeschakeld, de kom is niet geïnstalleerd of is niet 
afgedekt met het deksel  

Knippert wi t en rood  Het apparaat is ingeschakeld en klaar om het programma te starten  
Wit verlicht  Het programma is gestart, de temperatuur in de kom is <  60  °C 

Rood verlicht  Het programma is gestart, de temperatuur in de kom is >  60  °C 

Functies van de regelaar  

Rechtsaf/linksaf slaan  De parameters van het geselecteerde programma aanpassen  

Eenmaal drukken  Een programma starten/stoppen  
3 seconden ingedrukt houden  Een lopend programma annuleren  
Ingedrukt houden (in 'Turbo' 
modus)  

Rotatie van het mes  

Het apparaat voorbereiden op gebruik  
1. Open voorzichtig de verpakking en verwijder het apparaat en de accessoires. Verwijder alle 

verpakkingsmaterialen van hen.  
2. Reinig het apparaat en de accessoires (zie 'Reiniging en onderhoud').  
3. Plaats de standaard van het apparaat (2)  op een vlakke, stabiele ondergrond.  
4. Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact.  
5. Zet de schakelaar ( 7) in de I positie en wacht tot het display (3) inschakelt.  
Verbinding maken met een Wi -Fi  netwerk en een account aanmaken  
ATTENTIE!  Om toegang te  krijgen tot recepten en updates van de firmware en receptendatabase, 
moet u verbinding maken met een Wi -Fi netwerk (2,4 GHz) en een account aanmaken via het 
display van het apparaat.  
1. Bereid het apparaat voor op gebruik en tik nadat het display is ingescha keld eenmaal op een 

willekeurig deel van het display.  
2. Tik bovenin het menu dat wordt geopend op  en selecteer het gewenste Wi -Fi netwerk 

(alleen 2,4  GHz). 
3. Voer het netwerkwachtwoord in en tik op 'Bevestigen'. Wacht tot het verbindingsproces is 

voltooid en  tik op . 
4. Tik op  bovenaan het menu.  
5. Tik in het venster dat wordt geopend op 'Inloggen/Registeren'.  
6. Tik op 'Registreren'.  
7. Maak een account aan in het registratieformulier: voer uw e -mailadres in en maak een 

wachtwoord aan, tik opnieuw op 'Registreren'.  
8. Voer in het venster dat wordt geopend uw accountgegevens in (gebruikersnaam, geslacht en 

leeftijd) en tik op 'Opslaan'.  
Firmware update  
Als er een nieuwe firmwareversie wordt gedetecteerd (als het apparaat verbonden is met een 
2,4 GHz Wi -Fi netwerk), versch ijnt er een melding op het display. Tik op de 'Werk bij' knop in het 
meldingsvenster. Het display toont het proces voor de update van de firmware. Wacht tot er een 
melding op het display verschijnt dat de update is voltooid.  
ATTENTIE!  Schakel het apparaat niet uit en haal de stekker er niet uit tijdens de update.  
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Gebruik  

1. Bereid ingrediënten voor: schil en/of was producten indien nodig; verwijder notendoppen, 
botten en kraakbeen van vlees; hak grote ingrediënten fijn.  

2. Neem de nodige accessoires en installeer  ze in de kom (zie onderstaande tabel).  

Kruis mes  

Plaats het kruis mes (1 6) zo ver mogelijk 
op de koppeling (1). Voeg de ingrediënten 
toe aan de kom en dek af met het 
deksel ( 9) 

Klopper  

Plaats de klopper (1 4) zo ver mogelijk 
op de koppeling. Voeg de ingr ediënten 
toe aan de kom en dek af met het 
deksel ( 9) 

Roerhulpstuk  

Plaats de roerhulpstuk (1 5) zo ver 
mogelijk op de koppeling. Voeg de 
ingrediënten toe aan de kom en dek 
af met het deksel ( 9) 

Kleine stoommand  

Voeg de benodigde hoeveelheid 
water (minsten s 600 ml) toe aan de 
kom. Plaats de stoommand  (17) zo 
ver mogelijk op de koppeling. Doe de 
ingrediënten in de mand en dek af 
met het deksel ( 9) 

Tweezijdig rasp -/snijschijf  

Plaats de aandrijfas (1 8) op de 
koppeling. Plaats de rasp -/ 
snijschijf  (19) op de aandrijfas met het 
fijne mes (om te raspen) of het brede 
mes (om te snijden) naar boven 
gericht. Sluit de kom met het 
deksel  (10) 

Stoompan  

Voeg de benodigde hoeveelheid 
water (minstens 600  ml) toe aan de 
kom. Sluit de stoompan  (11) aan op 
de kom en draai met de klok mee om 
te vergrendelen. Voeg de ingrediënten 
toe aan de stoompan en dek af met het 
deksel  (13) 

3. Plaats de kom met de geïnstalleerde accessoires zo ver mogelijk in de standaard, zoals getoond 
in afb. C. 

4. Selecteer op het display een modus uit de lijst en pas de parameters aan met de knoppen op 
het display of de regelaar ( 6). 

5. Tik op 'Start' op het display om het geselecteerde programma te starten. Het aftellen van de 
kooktijd wordt op het display weergegeven.  

Opmerking.  Het aftellen van de kooktijd  in de 'Stomen' modus start wanneer de temperatuur 
+95 °C bereikt.  

Opmerking.  Als het apparaat wordt gebruikt met de rasp -/snijschijf, moeten de ingrediënten 
door de opening op het deksel ( 10) in de kom worden gevoerd. Gebruik de stamper ( 20) om de 
ingredi ënten toe te voeren.  

ATTENTIE! Raak geen bewegende  delen aan wanneer het apparaat in werking is.  

6. Als het programma voltooid is, tik op 'Bevestig' op het display, zet de schakelaar in de O positie 
en haal de stekker uit het stopcontact.  

7. Ontgrendel de kom d oor het deksel (als het apparaat geïnstalleerd is met de stoompan, draai 
dan de stoompan met het deksel) tegen de klok in te draaien (zie afb. E). 

Opmerking.  Als de kom is vergrendeld, kan deze niet uit de standaard worden verwijderd, zelfs 
niet als het ap paraat van de stroom is losgekoppeld.  

8. Verwijder de kom uit de standaard . Verwijder vervolgens het deksel en het hulpstuk/  
stoommand of de stoompan om de inhoud te verwijderen.  

ATTENTIE!  Het oppervlak van de kom en het deksel kunnen heet worden. Gebruik een  
ovenwant of een dikke doek om de kom van het apparaat en het deksel van de kom te halen.  

Opmerking.  Gebruik de spatel (22) om het kleine stoommand uit de kom te halen (zie afb.  D). 

9. Reinig het apparaat en de accessoires (zie 'Reiniging  en onderhoud').  
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Rein iging en onderhoud (zie afb. F) 
ATTENTIE!  Dompel de standaard van het apparaat niet onder in water. Was de standaard van het 
apparaat niet in een vaatwasser.  
ATTENTIE!  Reinig het apparaat pas nadat u de stekker uit het stopcontact hebt gehaald en 
volledig hebt laten afkoelen.  
1. Was alle onderdelen van het apparaat die in contact komen met voedsel met een zachte spons 

en afwasmiddel. Spoel ze af onder stromend water. De accessoires kunnen ook in de vaatwasser.  
2. Veeg de standaard af met een zachte, met water bev ochtigde doek. Veeg vervolgens droog.  
ATTENTIE!  Zorg ervoor dat alle onderdelen volledig droog zijn voordat u ze in elkaar zet.  
Probleemoplossing  
Het apparaat gaat niet aan.  Mogelijke oorzaak: het stopcontact is defect. Oplossing: controleer 
of het stopcon tact goed werkt door er een ander apparaat op aan te sluiten, sluit het apparaat zo 
nodig aan op een werkend stopcontact.  
Het apparaat stopte plotseling met werken.  Mogelijke oorzaak: de oververhittingsbeveiliging is 
geactiveerd. Oplossing: ontkoppel het a pparaat van de netvoeding en laat het apparaat volledig 
afkoelen.  
De ingrediënten in de kom zijn geraspt in plaats van gesnierd (of omgekeerd).  Mogelijke 
oorzaak: de schijf (1 9) is niet juist geplaatst. Oplossing: schakel het apparaat uit, trek de stekker uit 
het stopcontact, plaats de schijf (1 9) met de andere kant naar boven.  
Ingrediënten worden gemorst of vallen uit de kom terwijl het apparaat in werking is.  
Mogelijke oorzaken: de kom is vol; de gekozen kooktemperatuur is te hoog. Oplossing: verwijder 
overtollige ingrediënten uit de kom zodat ze niet boven de 'MAX' -markering komen; kies een 
lagere kooktemperatuur.  
ATTENTIE!  Als geen van de voorgestelde methoden helpt om het probleem op te lossen, neem 
dan contact op met uw leverancier of een erkend servic ecentrum. Haal het apparaat niet uit elkaar 
en probeer het niet zelf te repareren.  
 
 
 
 
 
 

Informatie over utilisatie.  Dit symbool betekent dat de voorschriften voor afgedankte 
elektrische en elektronische apparatuur (WEEE) en afgedankte batterijen en accu' s moeten 
worden opgevolgd bij het weggooien van het apparaat, de batterijen en accu's en de 
elektrische en elektronische accessoires.  Volgens de regels is deze apparatuur aan het einde 
van de levensduur apart te verwijderen. Het is niet toegestaan om het a pparaat, de 
batterijen en accu's ervan, evenals de elektrische en elektronische accessoires samen met 

ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit schadelijk is voor het milieu. Om deze 
apparaat af te voeren, moet deze worden ingeleverd bij e en verkooppunt of worden afgeleverd bij een 
plaatselijk recyclingcentrum. Neem contact op met uw plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf voor meer 
informatie.  

 
 
 

ASBISC behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en aanvullingen in dit  
document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan de gebruikers.  

Garantieperiode en levensduur – 2 jaar vanaf de verkoopdatum van het apparaat in het retailnetwerk.  
Fabrikant: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol , Cyprus. Tel.: +48732080077,  
info@asbis.com, asbis.com. Gemaakt in China. Alle handelsmerken die in dit document worden 
genoemd, zijn eigendom van hun respectieve eigenaars. De productiedatum staat op de verpakking.  
Actuele informatie en een gedetailleerd e beschrijving van het apparaat, evenals aansluitinstructies, 
certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims accepteren en garanties zijn beschikbaa r op 
aeno.com/documents . Dit apparaat voldoet aan de geldende veiligheidseisen.  

mailto:info@asbis.com,
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POL  Inteligent ���u���8���«���N���ø�V�¬�Ý�º�����u���N�����V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���•�•�5�8���ô�º�ø�N���o�•���º���³�����o�u�ø�����u�o�•���ã�•���8���‚���u�¬�Ý���Ô�V���ø�¬�ô�ã�J��
���³���@�ã�º�ø�•���ã�•���‚�u�o�����A�¬�ã���5�����Õ���N���o�•���ã�º���5���N�8�•�o�������8���‚���u�����@�N���5���ã�V���•�����‚�������A�¬�ã�P 

Modele:  ACR0001S  (wtyczka typu E/F), ACR0001S -UK (wtyczka typu G).  

Dane techniczne  

�ñ�•�@�ã�ü�•���ã�º���b�o�º�ô�A�¬�ã�º�c�J���Ð�Ð�Î–240 V (AC), 50 –60 Hz. Moc znamionowa: 1300,0 W (element grzejny + silnik), 
1000,0 W (element grzejny), 600,0 W ( silnik). Pobór mocy w trybie czuwania: <  2,0 �á�P���¨���ô�º�������A�­��
���ã�@�u�J���Ñ�K�Ó���ü���b�5���ô�º�������A�­���V�‚�u�N�ø���o�•�J���Ð�K�Ñ���ü�c�P���¨�8�Ï�³�ø���A�­�����«�8���N���o�•���@�ã�ü���ã�ø�•�J���Ï�Ð�Ó–5000 obr/min.  8 programów 
gotowania . Wbudowana waga: zakres pomiarowy 0 –�Ó���ø�Õ�K���ø�8���ø���o�•�‚�º���ã�•���Ó���Õ�K���Ô�V���ø�¬�ô�•���•�º�8���o�•���ã�•���N�•�8�u�P��
�á�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�J�� �³���N�u�ø���o�u�K�� �Ó�S�P�� �á�ã-Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 MHz). Moc emisji: 17,3 dBm / 53,7 mW. 
�…�¬�Ý�8�����•�� �5�8�•�º�³�� �5�8�•�º�Õ�8�•�•���ã�º���P�� �³�N�º�8���o�•���ã�º�J�� �8�Ï�¬�•���º�P�� �¨���•�ã������ �Ý�•���•�@�V�� �b�o�� ���³�ü�º�Õ�����A�¬�ã 1 m): < 90 dB. 
�(���V�Õ���A�­�� �5�8�•�º�o���³�V�� �•�•�@�ã�ü�•�ô�¥�¬�º�Õ���J�� �Ï�� ���P�� �x�•�N�º�8�ã�•���J�� �N�o���8�•�u�o���� ��� �³�K�� �@�N�•�ü�� ���ã�º�8�³�•�º�o���•�P�� �á�u���ã�•�8�u��
�b�³���P�¹�@�•�º�8�P�¹wys.): 384×280×330 mm. Waga: 7,8 kg. Kolor: grafitowy. Warunki pracy: temp. 0…+40 °C, 
wilg. wzg. 40 –60 % (bez kondensacji) . Warunki przechowywania: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î�� �ó�!�K�� 
wilg. wzg. 20 –75 % (bez kondensacji).  

�X���Ô���8���•�¬�ô�º�������•�V�‚�u�¬�ã�V���º���º�8�Õ�ã�ã 

�Á�8�u�«�� �o�u���¥�¬�•�º���ã�•�� �b�V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �ô�º�@�N�� �5���³���¥�¬�•�����º�� �³���� �@�ã�º�¬�ã�� �º�ü�º�ø�N�8�u�¬�•���º�ô�K�� �o�u���¥�¬�•���ã�ø�� �•���•�ô�³�V�ô�º�� �@�ã�Ï�� �o��
pozycji  O): �À 0,3 W. 

�!�•�•�@�� �5�8�•�º�ô�A�¬�ã�•�� �o�� �N�8�u�«�� �¬�•�V�o�•���ã�•�J 5/10/20  min. �È�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �•�V�N�����•�N�u�¬�•���ã�º�� �5�8�•�º�¬�Ý���³�•�ã�� �o�� �N�8�u�«��
�¬�•�V�o�•���ã�•�K���ô�º�A�ü�ã�����ã�º���ô�º�@�N���V�‚�u�o�•���º�P���!�•�•�@���•�V�N�����•�N�u�¬�•���º�Õ�����o�u���¥�¬�•�•���ã�•���o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�•�������‚���•���V�@�N�•�o�ã�­���o��
�V�@�N�•�o�ã�º���ã�•�¬�Ý���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�P���á�•�8�N���A�­���³�����u�A�ü���• – 5 min.  

�ñ�•�o�•�8�N���A�­���•�º�@�N�•�o�V (patrz rys. A, B) 

Inteligentny robot  �ø�V�¬�Ý�º�����u�K�����ã�@�•�K���5���ø�8�u�o�•�����ã�@�u�K���5���ø�8�u�o�•���8���«���N�•���ø�V�¬�Ý�º�����º�Õ���K���5�•�8���o�•�8�K���o�ø���•�³�ø�•��
�³�����5�•�8���o�•�8�V�K���5���ø�8�u�o�•���5�•�8���o�•�8�V�K���N�8�•�º�5�•�¬�•�ø�•�K���³�u�@�•�•�����ã�º�@�•�•�ô�¥�¬�•�K���8���•�³�8�•�«���ã�•�¬�•���•���¬�•�N�º�8�º���•�����@�N�8�•�•���ã�K��
���•���u�� �ø���@�•�� �5�•�8���o�u�K �V�¬�Ý�o�u�N�� ���•�� �N�•�8�¬�•�Ï�� �³���� �N�•�8�¬�ã�•�V�@�•�•�N�ø���o�•���ã�•�K�� �³�o�V�@�N�8�������•�� �N�•�8�¬�•�•�� �³����
tarcia/ �@�•�•�N�ø���o�•���ã�•�K���5���5�u�¬�Ý�•�¬�•�K�����ã�•�8�ø�•�K���@�•�5�•�N�V���ø�•�K���@�ø�8���¬�����•���ã���@�N�8�V�ø�¬�ô�•�����«�@���V�Õ�ã�P 

�0�ü�º���º���N�u���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���ã���•�ø�¬�º�@���8�ã�• (patrz rys. A, B) 

1 – �@�5�8�•�Ï�Õ�����K���Ð��– podstaw a, 3 – �o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�K���Ò��– �o�@�ø�•�€���ã�ø 1, 5 – �o�@�ø�•�€���ã�ø 2, 6 – regulator, 7 – �o���¥�¬�•���ã�ø�K��
8 – misa, 9 – pokrywa misy, 10 – pokrywa robota kuchennego, 1 1 – parowar, 1 2 – �o�ø���•�³�ø�•�� �³����
parowaru, 1 3 – pokrywa parowaru, 1 4 – trzepaczka, 1 5 – �³�u�@�•�•�����ã�º�@�•�•�ô�¥�¬�•�K���Ï6 – rozdrabniacz z czterema 
ostrzami, 1 7 – ���•���u�� �ø���@�•�� �5�•�8���o�u�K�� �Ï8 – �V�¬�Ý�o�u�N�� ���•�� �N�•�8�¬�•�Ï�� �³���� �N�•�8�¬�ã�•�V�@�•�•�N�ø���o�•���ã�•�K�� �Ï9 – dwustronn a 
tarcza do tarcia/szatkowania, 20  – popychacz, 2 1 – miarka, 2 2 – �@�•�5�•�N�V���ø�•. 

�…�Õ�8�•���ã�¬�•�º���ã�•���ã�����@�N�8�•�º�‚�º���ã�• 

�¨�8�•�º�¬�•�u�N�•�ô�� �V�o�•�‚���ã�º�� �N�º���� �³���ø�V���º���N�� �5�8�•�º�³�� �V�‚�u�¬�ã�º���� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�P�� �¨�8���@�•�Ï�� �•�•�¬�Ý���o�•�­�� �N�º�� �ã���@�N�8�V�ø�¬�ô�º�� ���•��
�5�8�•�u�@�•�����A�­�P 

UWAGA!  �…�@�N�8���‚���ã�º�� ���«�¬�Ý���³�€�� �@�ã�Ï�� �•�� ���@�N�8�•�•���ã�J�� �o�u�ô���ã�ô�� �ô�º�� �•�� ���ã�@�u�� �5�8�•�º�³�� �ô�º�ô�� ���5�8���‚���ã�º���ã�º���� �ã�� �•�•�¬�Ý���o�•�ô��
���@�N�8���‚�����A�­�� �5���³�¬�•�•�@�� �¬�•�u�@�•�¬�•�º���ã�•�P�� �z�ã�º�� ���•�ü�º�‚�u�� �³���N�u�ø�•�­�� �‚�•�³���u�¬�Ý�� �8�V�¬�Ý�����u�¬�Ý�� �¬�•�Ï�A�¬�ã�� �5���³�¬�•�•�@�� �5�8�•�¬�u��
�V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�P 

UWAGA!  �á�u���¥�¬�•�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ã�����³���¥�¬�•���ô�º�����³���•�•�@�ã�ü�•���ã�•�� �5�8�•�º�³���o�u���ã�•���¥�� �•�ø�¬�º�@���8�ã���o���ã�����«�@���V�Õ�¥���¬�•�Ï�A�¬�ã�K��
�ø�N���8�º���5���8�V�@�•�•�ô�¥���@�ã�Ï���5���³�¬�•�•�@���5�8�•�¬�u�P 

UWAGA!  �«�u�•�u�ø���� ���5�•�8�•�º���P�� �z�ã�º�ø�N���8�º�� �¬�•�Ï�A�¬�ã�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�� �����Õ�¥�� �@�ã�Ï�� ���•�Õ�8�•�º�o�•�­�� �ã�� �5���•���@�N�•�o�•�­�� �Õ���8�¥�¬�º��
�«�º�•�5���A�8�º�³���ã�����5�����V�‚�u�¬�ã�V�M���z�ã�º���³���N�u�ø�•�­�����ã�@�u�K���5���ø�8�u�o�º�ø���•���ã �5�•�8���o�•�8�V�K���³���5���ø�ã���¬�•���ø���o�ã�¬�ã�º�����ã�º�����@�N�u�Õ���¥�K��
�ü�V�«�� �V�‚�u�­�� �8�Ï�ø�•�o�ã�¬�u�� �ø�V�¬�Ý�º�����º�ô�K�� �ü�V�«�� �Õ�8�V�«�º�ô�� �A�¬�ã�º�8�º�¬�•�ø�ã�P�� �z�ã�º�� �³���N�u�ø�•�­�� �º�ü�º���º���N�V�� �Õ�8�•�º�ô���º�Õ���K�� �³���5���ø�ã��
�¬�•���ø���o�ã�¬�ã�º�����ã�º�����@�N�u�Õ���ã�º�P 

UWAGA!  �¨���³�¬�•�•�@�� ���•�5�º�����ã�•���ã�•�� ���ã�@�u�� ���ã�º�� ���•�ü�º�‚�u�� �5�8�•�º�ø�8�•�¬�•�•�­�� ���•���•�¬�•�º���ã�•�� �x�x���æ�z��– �����‚�º�� �N����
�@�5���o���³���o�•�­���5�8�•�º�5�º�����ã�º���ã�º�����ã�@�u���5���³�¬�•�•�@���5�8�•�¬�u�P�� 

�á�� �5�8�•�u�5�•�³�ø�V�� �ô�•�ø�ã�¬�Ý�ø���ü�o�ã�º�ø�� �5�u�N�•���� �ü�V�«�� �N�8�V�³�����A�¬�ã�� �o�� �ø���8�•�u�@�N�•���ã�V�� �•�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�� ���0�z�…�ò�� ���•�ü�º�‚�u��
�@�ø�����N�•�ø�N���o�•�­���@�ã�Ï���•���•�º�@�5�����º�����5�������¬�u���N�º�¬�Ý���ã�¬�•���º�ô���•�•���5���A�8�º�³���ã�¬�N�o�º�����5���¬�•�N�u���º�ü�º�ø�N�8�����ã�¬�•���º�ô���5���³��
adresem support@aeno.com  lub czatu online pod adresem aeno.com/service -and -warranty . 
�³�5�º�¬�ô�•�ü�ã�A�¬�ã���5�������Õ�¥���!�ã���ã�����ã�º���«�Ï�³�•�ã�º�@�•�����V�@�ã�•�����N�8�•�¬�ã�­���¬�•�•�@�V���ã���o�u�@�ã���ø�V�����•�����³�o�ã�º�³�•�•���ã�º���@�ø�ü�º�5�V�P 

mailto:support@aeno.com
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UWAGA!  �z�•�ü�º�‚�u�� �•�•�¬�Ý���o�•�­�� ���@�N�8���‚�����A�­�� �5���³�¬�•�•�@�� �³���³�•�o�•���ã�•�� �Õ���8�¥�¬�º�Õ���� �5���u���V�� �³���� ���ã�@�u�K�� �5�����ã�º�o�•�‚��

�����‚�º���������o�u�ü�•�­���@�ã�Ï���•�����ã�@�u���•���5���o���³�V�����•�Õ���º�Õ�������•�Õ�8�����•�³�•�º���ã�•���5�•�8�u�P 

UWAGA!  �z�ã�º���o���ü�������³���5�V�A�¬�ã�­���³�����5�8�•�º�³���@�N�•���ã�•���@�ã�Ï���5���u���V���³�����o���Ï�ø�ã�����•�����ã�@�Ï�K���•���o���@�•�¬�•�º�Õ���ü�����A�¬�ã���³����

�•���¥�¬�•�•�����ã�@�u��– �����‚�º���N�����@�5���o���³���o�•�­���V�@�•�ø���³�•�º���ã�º���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�P 

UWAGA!  �z�ã�º�� �@�ã�º�ø�•�ô�� ���ã�Ï�@�•�� �•�� �ø���A�­���ã�� �ã�V�ü�V�«�� �¬�Ý�8�•�¥�@�N�ø�•���ã�K�� ���o���¬���o�� �•�� �ø���A�­���ã�K�� ���8�•�º�¬�Ý���o�� �o�� ���V�5�ã���•�¬�Ý�P��

�á�¬�•�º�A���ã�º�ô���V�@�V�����ø���A�¬�ã�K���¬�Ý�8�•�¥�@�N�ø�ã�K���5�º�@�N�ø�ã���ã�����V�5�ã���u�K���•�«�u���V���ã�ø���¥�­���V�@�•�ø���³�•�º���ã�•�����@�N�8�•�•�P 

UWAGA!  Upewnij �@�ã�Ï�K���‚�º���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ô�º�@�N���o�u���¥�¬�•�����º���5�8�•�º�³���o�u�ô�Ï�¬�ã�º�������ã�@�u���•��podstaw y. 

�Á���� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� ���ã�º�� �ô�º�@�N�� �5�8�•�º�•���•�¬�•�����º�� �³���� �V�‚�u�N�ø�V�� �5�8�•�º�•�� �³�•�ã�º�¬�ã�� �5�����ã�‚�º�ô�� �Ï�Ô�� �8���ø�V�� �‚�u�¬�ã�•�� �ü�V�«�� ���@���«�u�� ����
���Õ�8�•���ã�¬�•�����u�¬�Ý�� �•�³���ü�����A�¬�ã�•�¬�Ý�� �Ô�ã�•�u�¬�•���u�¬�Ý�K�� �V���u�@�����o�u�¬�Ý�� �ü�V�«�� �ã���N�º�ü�º�ø�N�V�•�ü���u�¬�Ý�K�� �¬�Ý�u�«�•�� �‚�º�� �@�¥�� �����º��
nadzorowan �º�� �ü�V�«�� �•���@�N�•���u�� �5���ã���@�N�8�V���o�•���º�� �o�� �•�•�ø�8�º�@�ã�º�� �ø���8�•�u�@�N�•���ã�•�� �•�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�� �5�8�•�º�•�� ���@���«�Ï��
���³�5���o�ã�º�³�•�ã�•�ü���¥�� �•�•�� �ã�¬�Ý�� �«�º�•�5�ã�º�¬�•�º���@�N�o���P�� �È�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �ô�º�@�N�� �5�8�•�º�•���•�¬�•�����º�� �o�u���¥�¬�•���ã�º�� �³���� �V�‚�u�N�ø�V��
�³�������o�º�Õ���P���z�ã�º���V�‚�u�o�•�ô���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�����•���•�º�o���¥�N�8�•�P���È�8�•�¥�³�•�º���ã�•���ã���•�ø�¬�º�@���8�ã���o�����•�ü�º�‚�u���V�‚�u�o�•�­���o�u���¥�¬�•���ã�º��
�•�Õ���³���ã�º�� �•�� �ã�¬�Ý�� �5�8�•�º�•���•�¬�•�º���ã�º���� �ã�� �ã���@�N�8�V�ø�¬�ô�•���ã�K�� �•�«�u�� �V���ã�ø���¥�­�� ���«�8�•�‚�º���� �¬�ã�•���•�P�� �z�ã�º�� ���•�ü�º�‚�u�� �5���•�o�•�ü�•�­��
�³�•�ã�º�¬�ã���������•���•�•�«�•�o�Ï���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�����ã���•�ø�¬�º�@���8�ã�•���ã�P���z�ã�º���V�5�V�@�•�¬�•�•�ô���ã�����ã�º���8�•�V�¬�•�ô���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�P���z�ã�º���V�‚�u�o�•�ô��
�V�@�•�ø���³�•�����º�Õ���� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�� �ü�V�«�� �•�ø�¬�º�@���8�ã���o�P�� �È�5�º�o���ã�ô�� �@�ã�Ï�K�� �‚�º�� ���•�5�ã�Ï�¬�ã�º�� �•���•���ã�������o�º�� �ã�� �¬�•�Ï�@�N���N�ü�ã�o���A�­��
�5���³�•���º�� �o�� �³�•���u�¬�Ý�� �N�º�¬�Ý���ã�¬�•���u�¬�Ý�� ���³�5���o�ã�•�³�•�ô�¥�� �•�•�@�ã�ü�•���ã�V�� �@�ã�º�¬�ã���o�º���V�P�� �È�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� ���•�ü�º�‚�u��
���«�@���V�Õ�ã�o�•�­�� �o�u���¥�¬�•���ã�º�� �@�V�¬�Ý�u���ã�� �8�Ï�ø�•���ã�P�� �z�ã�º�� ���•�ü�º�‚�u�� �5���•���@�N�•�o�ã�•�­�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�� �5���³���¥�¬�•�����º�Õ���� �³����
�•�•�@�ã�ü�•���ã�•�� �«�º�•�� ���•�³�•���8�V�P�� �…�³���¥�¬�•�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� ���³�� �•�•�@�ã�ü�•���ã�•�� �5���� �V�‚�u�¬�ã�V���ã�� �5�8�•�º�³�� �¬�•�u�@�•�¬�•�º���ã�º���P�� �…�³���¥�¬�•��
�V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� ���³�� �•�•�@�ã�ü�•���ã�•�K�� �N�8�•�u���•�ô�¥�¬�� �•�•�� �o�N�u�¬�•�ø�Ï�K�� �•�� ���ã�º�� �•�•�� �5�8�•�º�o���³�� �•�•�@�ã�ü�•�ô�¥�¬�u�P�� �z�ã�º�� �o���ü������ �•�•���V�8�•�•�­��
�V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�K�� �o�N�u�¬�•�ø�ã�� �5�8�•�º�o���³�V���•�•�@�ã�ü�•�ô�¥�¬�º�Õ�����•���ã���@�•���º�Õ�����5�8�•�º�o���³�V���o�� �o���³�•�ã�º���ü�V�«���ã�����u�¬�Ý���5���u���•�¬�Ý�P��
�È�5�º�o���ã�ô���@�ã�Ï�K���‚�º���5�8�•�º�o���³���•�•�@�ã�ü�•�ô�¥�¬�u�����ã�º���ô�º�@�N���@�ø�8�Ï�¬�����u�K���•�•�Õ�ã�Ï�N�u�K���A�¬�ã�A���ã�Ï�N�u���•���ã�����ã�º���@�N�u�ø�•���@�ã�Ï���•���Õ���8�¥�¬�u���ã�K��
���@�N�8�u���ã�� �5�8�•�º�³���ã���N�•���ã�� �ü�V�«�� �€�8���³���•���ã�� �¬�ã�º�5���•�P�� �¨�8�•�º�o���³�� �•�•�@�ã�ü�•�ô�¥�¬�u�� �����‚�º�� �«�u�­�� �o�u���ã�º���ã�����u�� �N�u�ü�ø���� �5�8�•�u��
�V�‚�u�¬�ã�V���@�5�º�¬�ô�•�ü���u�¬�Ý�����•�8�•�Ï�³�•�ã�K���o�ã�Ï�¬���ô�º�A�ü�ã���ô�º�@�N���V�@�•�ø���³�•�����u�K�����V�@�ã���«�u�­���o�u���ã�º���ã�����u���5�8�•�º�•���5�8���³�V�¬�º���N�•�K��
autoryz ���o�•���º���¬�º���N�8�V�����@�º�8�o�ã�@���o�º���ü�V�«���ã�����¥���o�u�ø�o�•�ü�ã�Ô�ã�ø���o�•���¥�����@���«�Ï�K���•�«�u���V���ã�ø���¥�­�����ã�º�«�º�•�5�ã�º�¬�•���u�¬�Ý��
�@�u�N�V�•�¬�ô�ã�P���z�ã�º���o���ü�������V�‚�u�o�•�­�� �•�ø�¬�º�@���8�ã���o�K���ø�N���8�º�� ���ã�º���o�¬�Ý���³�•�¥���o���•�•�ø�8�º�@���³���@�N�•�o�u�P���z�ã�º�� ���•�ü�º�‚�u���V�‚�u�o�•�­��
���ã�@�u�� �ã�� �•�ø�¬�º�@���8�ã���o�� �•�� �ã�����u���ã�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���ã�P�� �x�ã�@�u�� �ã�� �•�ø�¬�º�@���8�ã���o�� ���•�ü�º�‚�u�� �V�‚�u�o�•�­�� �o�u���¥�¬�•nie z 
�³���@�N�•�8�¬�•�����¥��podstaw �¥�P�� �(���� �¬�•�u�@�•�¬�•�º���ã�•�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�� ���ã�º�� ���•�ü�º�‚�u�� �V�‚�u�o�•�­�� �•�Õ�8�º�@�u�o���u�¬�Ý�� �¬�Ý�º���ã�¬�•���ã�º��
�³�º�N�º�8�Õ�º���N���o�K�� �5�•�@�N�� �A�¬�ã�º�8���u�¬�Ý�K�� �5�8���³�V�ø�N���o�� �•�•�o�ã�º�8�•�ô�¥�¬�u�¬�Ý�� �ø�o�•�@�u�� �ã�� �8���•�5�V�@�•�¬�•�•�ü���ã�ø�ã�� �•���ã�� ���º�N�•�ü���o�u�¬�Ý��
�Õ�¥�«�º�ø�P�� �³�•�¬�•�º�Õ�������o�u�� ���5�ã�@�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�K�� �ô�º�Õ���� �N�8�u�«���o�� �ã�� �Ô�V���ø�¬�ô�ã�� �����‚���•�� �•���•�ü�º�€�­�� �o�� �5�º�����º�ô�� �ã���@�N�8�V�ø�¬�ô�ã��

���«�@���V�Õ�ã���³���@�N�Ï�5���º�ô�����•���@�N�8�����ã�º���ã���N�º�8���º�N���o�º�ô��aeno.com/documents . 

Przeznaczenie akcesoriów  

Akcesoria  Przeznaczenie  �¨�8�Ï�³�ø���A�­ Czas  

 

�«���•�³�8�•�«���ã�•���ã�º�����ã�Ï�@�• 8–12 30–60 s  

Kruszenie lodu  8–12 10–20 s 

�x�ã�º�@�•�•���ã�º���@�ø���•�³���ã�ø���o 8–12 1–2 min  

Miel �º���ã�º�� ���•�@�ã������ �8���A�ü�ã���� �@�N�8�¥�¬�•�ø���o�u�¬�Ý�K�� ���8�•�º�¬�Ý���o�K�� �•�ã�•�8�º����

kawy  
12 2–3 min  

Siekanie cebuli, szalotki, selera itp.  5–7 15–60 s  

Wyrabianie ciasta  1 1–2 min  

 

�È�«�ã�ô�•���ã�º���5�ã�•���u���•���«�ã�•���º�ø 4  2–4 min  

�È�«�ã�ô�•���ã�º���A���ã�º�N�•���u 3 3–5 min  

 

�J���N���o�•���ã�º���•�V�5���5�8�•�u���V�‚�u�¬�ã�V���Ô�V���ø�¬�ô�ã���5���³grzewania  1–2 1–90 min  

 

Gotowanie na parze.  

Notatka.  ���«�u�� �Õ���N���o�•�­�� ���•�� �5�•�8�•�º�� �ø�ã�ü�ø�•�� �5���N�8�•�o��
�ô�º�³�����¬�•�º�A���ã�º�K���V�‚�u�ô���o�ø���•�³�ø�ã���³����parowaru (1 2) 

– 

10–60 min  
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Akcesoria  Przeznaczenie  �¨�8�Ï�³�ø���A�­ Czas  

 

�J���N���o�•���ã�º�����•���5�•�8�•�º�U���Õ���N���o�•���ã�º���•�«���‚���ã���ã�����u�¬�Ý���³�8���«���u�¬�Ý��
�@�ø���•�³���ã�ø���o – 

20–30 min  

 

�Á�•�8�¬�ã�º�V�@�•�•�N�ø���o�•���ã�º���@�ø���•�³���ã�ø���o 5–6 30–60 s  

Wskazanie �V�8�•�¥�³�•�º���ã�• 

Stan  Znaczenie  

�á�@�ø�•�€���ã�ø 1 

Miga na zielono  �È�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ô�º�@�N���o���N�8�u�«�ã�º���¬�•�V�o�•���ã�• 

�á�@�ø�•�€���ã�ø 2 

Miga na czerwono  �È�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �ô�º�@�N�� �o���¥�¬�•�����º�K�� ���ã�@�•�� ���ã�º�� �ô�º�@�N�� �•�•�ã���@�N�•�ü���o�•���•�� �ü�V�«�� ���ã�º�� �ô�º�@�N��
�•�•���ø���ã�Ï�N�•���5���ø�8�u�o�¥ 

�x�ã�Õ�•�����•���«�ã�•�������ã���¬�•�º�8�o������ Ur �•�¥�³�•�º���ã�º���ô�º�@�N���o���¥�¬�•�����º���ã���Õ���N���o�º���³�����V�8�V�¬�Ý�����ã�º���ã�•���5�8���Õ�8�•���V 

�´�o�ã�º�¬�ã�����•���«�ã�•���� �¨�8���Õ�8�•�����V�8�V�¬�Ý�����ã�����u�K���N�º���5�º�8�•�N�V�8�•���o�º�o���¥�N�8�•�����ã�@�u���¾ 60  °C 

�´�o�ã�º�¬�ã�����•���¬�•�º�8�o������ �¨�8���Õ�8�•�����V�8�V�¬�Ý�����ã�����u�K���N�º���5�º�8�•�N�V�8�•���o�º�o���¥�N�8�•�����ã�@�u���½ 60  °C 

Funkcje regulatora  

�…�«�8���­���o���5�8�•�o���V�ü�º�o�� Dostosowywani e parametrów wybranego programu  

�z�•�¬�ã�A���ã�ô���ô�º�³�º�����8�•�• Uruchomienie/zatrzymanie programu  

�z�•�¬�ã�A���ã�ô���ã���5�8�•�u�N�8�•�u���•�ô���5�8�•�º�•���Ñ sekundy  Anulowanie uruchomionego programu  

�z�•�¬�ã�A���ã�ô���ã���5�8�•�u�N�8�•�u���•�ô���b�o���N�8�u�«�ã�º���x�Á�V�8�«���z�c Obrót ostrza  

�¨�8�•�u�Õ���N���o�•���ã�º���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���³�����³�•�ã�•���•���ã�• 

1. O�@�N�8���‚���ã�º�� ���N�o���8�•�� ���5�•�ø���o�•���ã�º�� �ã�� �o�u�ô���ã�ô�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �o�8�•�•�� �•�� �•�ø�¬�º�@���8�ã�•���ã�P�� �È�@�V���� �•�� ���ã�¬�Ý�� �o�@�•�º�ü�ø�ã�º��
���•�N�º�8�ã�•���u�����5�•�ø���o�•���ã���o�º�P 

2. �á�u�¬�•�u�A�­���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ã���•�ø�¬�º�@���8�ã�•���b�5�•�N�8�•���x�!�•�u�@�•�¬�•�º���ã�º���ã���5�ã�º�ü�Ï�Õ���•�¬�ô�•�z�c�P 
3. �È���ã�º�A�­��podstaw �Ï���b�Ð�c�����•���5���•�@�ø�ã�º�ô�K���@�N�•�«�ã�ü���º�ô���5���o�ã�º�8�•�¬�Ý���ã�P 
4. �¨���³���¥�¬�•���o�N�u�¬�•�ø�Ï���5�8�•�º�o���³�V���•�•�@�ã�ü�•�ô�¥�¬�º�Õ�����³�����Õ���ã�•�•�³�ø�•���º�ü�º�ø�N�8�u�¬�•���º�Õ���P 

5. Ustaw �5�8�•�º���¥�¬�•���ã�ø���b7) w pozy cji I �ã���5���¬�•�º�ø�•�ô�K���•�‚���o���¥�¬�•�u���@�ã�Ï���o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•���b�Ñ�c�P 
�w�¥�¬�•�º���ã�º���@�ã�Ï���•���@�ã�º�¬�ã�¥���á�ã-Fi i tworzenie konta  

UWAGA!  ���«�u���V�•�u�@�ø�•�­���³���@�N�Ï�5���³�����5�8�•�º�5�ã�@���o�K�� �•���N�•�ø�‚�º���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ô�ã�����5�8���Õ�8�•�����o�•���ã�•�� �@�5�8�•�Ï�N���o�º�Õ����i 
�«�•�•�u���³�•���u�¬�Ý�� �5�8�•�º�5�ã�@���o�K�� ���•�ü�º�‚�u�� �5�����¥�¬�•�u�­���@�ã�Ï���•���@�ã�º�¬�ã�¥���á�ã-�I�ã���b�Ð�K�Ò���J�R�•�c���ã���V�N�o���8�•�u�­���ø�����N�����•�•���5�������¬�¥��
�o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�•���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�P 

1. �¨�8�•�u�Õ���N�V�ô���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���³�����5�8�•�¬�u���ã���5�����o���¥�¬�•�º���ã�V���o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�•���³���N�ø���ã�ô���ô�º�³�º�����8�•�•���o���³���o���ü���º�ô���¬�•�Ï�A�¬�ã��
�o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�•�P 

2. �á���Õ���8���º�ô���¬�•�Ï�A�¬�ã�����N�o�•�8�N�º�Õ����menu dotknij  �ã���o�u�«�ã�º�8�•���‚�¥�³�•���¥���@�ã�º�­���á�ã-Fi (tylko 2,4 GHz).  

3. �á�5�8���o�•�³�€�� �Ý�•�@������ �@�ã�º�¬�ã���o�º�� �ã�� �³���N�ø���ã�ô�� �x�¨���N�o�ã�º�8�³�€�z�P�� �¨���¬�•�º�ø�•�ô�� ���•�� �•�•�ø�����¬�•�º���ã�º�� �5�8���¬�º�@�V�� ���¥�¬�•�º���ã�•�� �ã��
dotknij . 

4. Dotknij  �o���Õ���8���º�ô���¬�•�Ï�A�¬�ã�����º���V�P 
5. W oknie, które zostanie otwarte, dotknij „Zaloguj/Zarejestruj s �ã�Ï�z�P 
6. �(���N�ø���ã�ô���x�ñ�•�8�º�ô�º�@�N�8�V�ô���@�ã�Ï�z�P 

7. �á�� �Ô���8���V�ü�•�8�•�V�� �8�º�ô�º�@�N�8�•�¬�u�ô���u���� �V�N�o���8�•�� �ø�����N���J�� �o�5�8���o�•�³�€�� �@�o���ô�� �•�³�8�º�@�� �º-���•�ã�ü�� �ã�� �V�N�o���8�•�� �Ý�•�@�����K�� �•��
���•�@�N�Ï�5���ã�º���5�������o���ã�º���³���N�ø���ã�ô���x�ñ�•�8�º�ô�º�@�N�8�V�ô���@�ã�Ï�z�P 

8. �á�� ���N�o�•�8�N�u���� ���ø���ã�º�� �o�5�8���o�•�³�€�� �³�•���º�� �@�o���ô�º�Õ���� �ø�����N�•�� �b���•�•�o�Ï�� �V�‚�u�N�ø���o���ã�ø�•�K�� �5���º�­�� �ã�� �o�ã�º�ø�c�� �ã�� �³���N�ø���ã�ô��
„Za pisz”.  

���ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ô�•�����5�8���Õ�8�•�����o�•���ã�•���V�ø���•�³���o�º�Õ�� 

�¨�����o�u�ø�8�u�¬�ã�V�������o�º�ô���o�º�8�@�ô�ã�����5�8���Õ�8�•�����o�•���ã�•���@�5�8�•�Ï�N���o�º�Õ�����b�ô�º�A�ü�ã���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ô�º�@�N���5���³���¥�¬�•�����º���³�����@�ã�º�¬�ã��
Wi -�I�ã�� �Ð�K�Ò�� �J�R�•�c�K�� ���•�� �o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�V�� �5���ô�•�o�ã�� �@�ã�Ï�� ���³�5���o�ã�º�³���ã�º�� �5���o�ã�•�³�����ã�º���ã�º�P�� �(���N�ø���ã�ô�� �5�8�•�u�¬�ã�@�ø��
„Aktualizuj” w oknie powiado ���ã�º���P�� �á�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�� �5���ø�•�‚�º�� �5�8���¬�º�@�� �•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ô�ã�� ���5�8���Õ�8�•�����o�•���ã�•��
�@�5�8�•�Ï�N���o�º�Õ���P���¨���¬�•�º�ø�•�ô�����•���ø�����V���ã�ø�•�N�������•�•�ø�����¬�•�º���ã�V���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ô�ã�P 
UWAGA!  �¨�8���@�•�Ï�����ã�º���o�u���¥�¬�•�•�­���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���•���ã�����ã�º�����³���¥�¬�•�•�­���Õ�������³���•�•�@�ã�ü�•���ã�•���5���³�¬�•�•�@���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ô�ã�P 
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Eksploatacja  

1. �¨�8�•�u�Õ���N�V�ô���@�ø���•�³���ã�ø�ã�J�����«�ã�º�8�• �ã�V�ü�V�«���V���u�ô���5�8���³�V�ø�N�u�K���ô�º�A�ü�ã���N�����ø�����ã�º�¬�•���º�U���V�@�V�������V�5�ã���u�����8�•�º�¬�Ý���o�K���ø���A�¬�ã���ã��
�¬�Ý�8�•�¥�@�N�ø�ã���•�����ã�Ï�@�•�U���5���@�ã�º�ø�•�ô���³�V�‚�º���@�ø���•�³���ã�ø�ã�P 

2. �á�º�€���•�ø�¬�º�@���8�ã�•���o�u���•�Õ�•���º���³�����5�8�•�¬�u���ã���•�•�ã���@�N�•�ü�V�ô���ô�º���o�����ã�@�ã�º���b�5�•�N�8�•���N�•�«�º�ü�•���5�����ã�‚�º�ô�c�P 

Rozdrabniacz  

�È���ã�º�A�¬�ã�­���8���•�³�8�•�«���ã�•�¬�•���b�Ï6) na 
�@�5�8�•�Ï�Õ�ü�º (1) do ���5���8�V�P���(���³�•�ô���@�ø���•�³���ã�ø�ã��
�³�������ã�@�u���ã���5�8�•�u�ø�8�u�ô���5���ø�8�u�o�¥ (9) 

Trzepaczka  

�È���ã�º�A�¬�ã�­���N�8�•�º�5�•�¬�•�ø�Ï���b�Ï4 �c�����•���@�5�8�•�Ï�Õ�ü�º��
�³�������5���8�V�P���(���³�•�ô���@�ø���•�³���ã�ø�ã���³�������ã�@�u���ã��
�5�8�•�u�ø�8�u�ô���5���ø�8�u�o�¥���b9) 

�(�u�@�•�•�����ã�º�@�•�•�ô�¥�¬�• 

�È���ã�º�A�¬�ã�­���³�u�@�•�Ï�����ã�º�@�•�•�ô�¥�¬�¥���b�Ï5) na 
�@�5�8�•�Ï�Õ�ü�º���³�������5���8�V�P���(���³�•�ô���@�ø���•�³���ã�ø�ã���³����
misy �ã���5�8�•�u�ø�8�u�ô���5���ø�8�u�o�¥���b9) 

�x�•���u���ø���@�•���5�•�8���o�u 

�(���³�•�ô���o�u���•�Õ�•���¥���ã�ü���A�­���o���³�u���b�¬����
najmniej 600  ���ü�c���³�������ã�@�u�P���È���ã�º�A�¬�ã�­��
kosz  (17�c�����•���@�5�8�•�Ï�Õ�ü�º���³�������5���8�V�P���(���³�•�ô��
�@�ø���•�³���ã�ø�ã���³�����ø���@�•�•���ã���•�•���ø���ã�ô��
�5���ø�8�u�o�¥ (9) 

Dwustronna tarcza do tarcia/szatkowania  

Zamontuj uchwyt (1 8�c�����•���@�5�8�•�Ïgle. 
�È���ã�º�A�­���N�•�8�¬�•�Ï���³�����N�•�8�¬�ã�•�V 
szatkowania  (19) na uchwycie 
drobnym ostrzem (do tarcia) lub 
szerokim ostrzem (do szatkowania) 
�@�ø�ã�º�8���o�•���u�����³�����Õ���8�u�P���ñ�•���ø���ã�ô�����ã�@�Ï��
�5���ø�8�u�o�¥���b10) 

Parowar  

�(���³�•�ô�� �o�u���•�Õ�•���¥�� �ã�ü���A�­�� �o���³�u�� �b�¬����
���•�ô�����ã�º�ô�� �Ô�Î�Î�� ���ü�c�� �³���� ���ã�@�u�P�� �È���ã�º�A�­��
parowar (1 1) �o�� ���ã�@�ã�º�� �ã�� ���«�8���­�� �•�Õ���³���ã�º��
z ruchem wskazówek zegara, aby go 
�•�•�«�ü���ø���o�•�­�P�� �(���³�•�ô�� �@�ø���•�³���ã�ø�ã�� �³����
�5�•�8���o�•�8�V���ã���•�•���ø���ã�ô���5���ø�8�u�o�¥���b�Ï3) 

3. �È���ã�º�A�­�����ã�@�Ï���•���•�•�ã���@�N�•�ü���o�•���u���ã���•�ø�¬�º�@���8�ã�•���ã���o��podstaw ie do oporu, jak pokazano na rys. C. 

4. �z�•�� �o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�V�� �o�u�«�ã�º�8�•�� �N�8�u�«�� �•�� �ü�ã�@�N�u�� �ã�� �³���@�N���@�V�ô�� �5�•�8�•���º�N�8�u�� �•�•�� �5�������¬�¥�� �5�8�•�u�¬�ã�@�ø���o�� ���•��
�o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�V���ü�V�«���8�º�Õ�V�ü�•�N���8�•���b6). 

5. �z�•�� �o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�V�� �³���N�ø���ã�ô�� �x�«���•�5���¬�•���ã�ô�z�K�� �•�«�u�� �V�8�V�¬�Ý�����ã�­�� �o�u�«�8�•���u�� �5�8���Õ�8�•���P�� �z�•�� �o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�V��
�5���ô�•�o�ã���@�ã�Ï�����³�ü�ã�¬�•�•���ã�º���¬�•�•�@�V���Õ���N���o�•���ã�•�P 

Notatka.  Odliczanie czasu gotowania w trybie „Gotowanie na par �•�º�z�� �8���•�5���¬�•���ã�º�� �@�ã�Ï�K�� �Õ�³�u��
�N�º���5�º�8�•�N�V�8�•�����@�ã�¥�Õ���ã�º��+95 °C. 

Notatka.  �h�º�A�ü�ã�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �ô�º�@�N�� �V�‚�u�o�•���º�� �•�� �N�•�8�¬�•�¥�� �³���� �N�•�8�¬�ã�•�V�@�•�•�N�ø���o�•���ã�•�K�� �@�ø���•�³���ã�ø�ã�� ���V�@�•�¥�� �«�u�­��
wprowadzane do misy przez otwór w pokrywie ( 10�c�P���È�‚�u�ô���5���5�u�¬�Ý�•�¬�•�•���b20 �c�K���•�«�u���5���³�•�­���@�ø���•�³���ã�ø�ã�P�� 

UWAGA! �z�ã�º�����•�ü�º�‚�u���³���N�u�ø�•�­���‚�•�³���u�¬�Ý���8�V�¬�Ý�����u�¬�Ý���¬�•�Ï�A�¬�ã���5���³�¬�•�•�@���5�8�•�¬�u���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•. 

6. �¨�����•�•�ø�����¬�•�º���ã�V���5�8���Õ�8�•���V���³���N�ø���ã�ô���x�¨���N�o�ã�º�8�³�€�z�����•���o�u�A�o�ã�º�N�ü�•�¬�•�V�K���V�@�N�•�o���5�8�•�º���¥�¬�•���ã�ø���³�����5���•�u�¬�ô�ã O 
�ã�����³���¥�¬�•���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�����³���•�•�@�ã�ü�•���ã�•�P 

7. �…�³�«�ü���ø�V�ô�� ���ã�@�Ï�K�� ���«�8�•�¬�•�ô�¥�¬�� �5���ø�8�u�o�Ï�� �b�o�� �5�8�•�u�5�•�³�ø�V�� �������N�•�‚�V�� �5�•�8���o�•�8�V��– parowar  �•�� �5���ø�8�u�o�¥�c�� �o��
kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara (patrz rys. E). 

Notatka.  �h�º�A�ü�ã�� ���ã�@�•�� �ô�º�@�N�� �•�•�«�ü���ø���o�•���•�K�� ���ã�º�� �����‚���•�� �ô�º�ô�� �o�u�ô�¥�­�� �•��podstaw �u�K�� ���•�o�º�N�� �ô�º�A�ü�ã�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º��
�ô�º�@�N�����³���¥�¬�•�����º�����³���•�•�@�ã�ü�•���ã�•�P 

8. �ñ�³�º�ô���ã�ô�� ���ã�@�Ï�� �•��podstaw �u�P�� �z�•�@�N�Ï�5���ã�º�� �•�³�º�ô���ã�ô�� �5���ø�8�u�o�Ï�� �ã�� �³�u�@�•�Ï / kosz parowy lub parowar, aby 
�o�u�ô�¥�­���•�•�o�•�8�N���A�­�P 

UWAGA!  �¨���o�ã�º�8�•�¬�Ý���ã�•�����ã�@�u���ã���5���ø�8�u�o�u�������‚�º���@�ã�Ï�����•�Õ�8�•�º�o�•�­�P���È�‚�u�ô���8�Ï�ø�•�o�ã�¬�u���ø�V�¬�Ý�º�����º�ô���ü�V�«���Õ�8�V�«�º�ô��
�@�•���•�N�ø�ã�K���•�«�u���•�³�ô�¥�­�����ã�@�Ï���•���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���ã���5���ø�8�u�o�Ï���•�����ã�@�u�P 

Notatka.  �È�‚�u�ô���@�•�5�•�N�V���ø�ã���b�Ð2), aby w �u�ô�¥�­�����•���u���ø���@�•���5�•�8���o�u���•�����ã�@y (patrz rys. D). 

9. �á�u�¬�•�u�A�­���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ã���ô�º�Õ�����•�ø�¬�º�@���8�ã�•���b�5�•�N�8�•���x�!�•�u�@�•�¬�•�º���ã�º���ã���5�ã�º�ü�Ï�Õ���•�¬�ô�•�z�c�P 
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�!�•�u�@�•�¬�•�º���ã�º���ã���5�ã�º�ü�Ï�Õ���•�¬�ô�•��(patrz rys. F) 

UWAGA!  �z�ã�º���•�•���V�8�•�•�­��podstaw y �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���o���o���³�•�ã�º�P���z�ã�º�����u�­��podstaw y �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���o���•���u�o�•�8�¬�º�P 

UWAGA!  �È�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� ���•�ü�º�‚�u�� �¬�•�u�A�¬�ã�­�� �³���5�ã�º�8���� �5���� ���³���¥�¬�•�º���ã�V�� �Õ���� ���³�� �•�•�@�ã�ü�•���ã�•�� �ã�� �¬�•���ø���o�ã�N�u����
���@�N�u�Õ���ã�Ï�¬�ã�V�P 

1. �È���u�ô���o�@�•�u�@�N�ø�ã�º���¬�•�Ï�A�¬�ã���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�����•�ô�¥�¬�º���ø�����N�•�ø�N���•���‚�u�o�����A�¬�ã�¥�����ã�Ï�ø�ø�¥���Õ�¥�«�ø�¥���ã���³�º�N�º�8�Õ�º���N�º�����³����
���u�¬�ã�•�����•�¬�•�u���P���…�5���V�¬�•���ô�º���5���³���«�ã�º�‚�¥�¬�¥���o���³�¥�P�����ø�¬�º�@���8�ã�•�������‚���•���8���o���ã�º�‚�����u�­���o���•���u�o�•�8�¬�º�P 

2. Przetrzyj podstaw �Ï�����ã�Ï�ø�ø�¥���@�•���•�N�ø�¥���•�o�ã�ü�‚�����¥���o���³�¥�P���z�•�@�N�Ï�5���ã�º���o�u�N�8�•�º�­���³�����@�V�¬�Ý�•�P 

UWAGA!  �¨�8�•�º�³���•�•�������N���o�•���ã�º�����V�5�º�o���ã�ô���@�ã�Ï�K���‚�º���o�@�•�u�@�N�ø�ã�º���¬�•�Ï�A�¬�ã���@�¥���¬�•���ø���o�ã�¬�ã�º���@�V�¬�Ý�º�P 
Usuwanie ewentualnych usterek  

�È�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �@�ã�Ï�� ���ã�º�� �o���¥�¬�•�•�P �x���‚�ü�ã�o�•�� �5�8�•�u�¬�•�u���•�J�� �Õ���ã�•�•�³���� �ô�º�@�N�� �V�@�•�ø���³�•�����º�P�� �«���•�o�ã�¥�•�•���ã�º�J�� �@�5�8�•�o�³�€��
�Õ���ã�•�•�³���K�� �5���³���¥�¬�•�•�ô�¥�¬�� �³���� ���ã�º�Õ���� �ã�����º�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�K�� �o�� �8�•�•�ã�º�� �5���N�8�•�º�«�u�� �5���³���¥�¬�•�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� �³����
sprawnego gniazda.  

�È�8�•�¥�³�•�º���ã�º�� ���•�Õ�ü�º�� �5�8�•�º�@�N�•������ �³�•�ã�•���•�­�P �x���‚�ü�ã�o�•�� �5�8�•�u�¬�•�u���•�J�� �•�•�³�•�ã�•���•������ �•�•�«�º�•�5�ã�º�¬�•�º���ã�º�� �5�8�•�º�³��
�5�8�•�º�Õ�8�•�•���ã�º���P���«���•�o�ã�¥�•�•���ã�º�J�����³���¥�¬�•���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ã���5���•�o���ü�����V���¬�•���ø���o�ã�¬�ã�º�����@�N�u�Õ���¥�­�P 

�³�ø���•�³���ã�ø�ã�� �o�� ���ã�@�¬�º���@�¥�� �@�N�•�8�N�º�K�� �•�� ���ã�º�� �5���@�•�•�N�ø���o�•���º�� �b�ü�V�«�� ���³�o�8���N���ã�º�c�P �x���‚�ü�ã�o�•�� �5�8�•�u�¬�•�u���•�J��
dwustronna tarcza (1 9�c�����ã�º���ô�º�@�N���5�8�•�o�ã�³�����o�����V�@�N�•�o�ã�����•�P���«���•�o�ã�¥�•�•���ã�º�J���o�u���¥�¬�•���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�K�����³���¥�¬�•���ô�º��
���³���•�•�@�ã�ü�•���ã�•�K���•�•�ã���@�N�•�ü�V�ô���N�•�8�¬�•�Ï���b�Ï9) odwr ���N���¥���@�N�8�����¥���³�����Õ���8y. 

�³�ø���•�³���ã�ø�ã���o�u�ü�º�o�•�ô�¥���@�ã�Ï���ü�V�«���o�u�5�•�³�•�ô�¥���•�����ã�@�u���5���³�¬�•�•�@���5�8�•�¬�u���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�P �x���‚�ü�ã�o�º���5�8�•�u�¬�•�u���u�J�����ã�@�•��
�ô�º�@�N���5�8�•�º�5�º�����ã�����•�U���o�u�«�8�•���•���N�º���5�º�8�•�N�V�8�•���Õ���N���o�•���ã�•���ô�º�@�N���•�«�u�N���o�u�@���ø�•�P���«���•�o�ã�¥�•�•���ã�º�J���V�@�V�������•�³���ã�•�8��
�@�ø���•�³���ã�ø���o�� �•�� ���ã�@�u�K�� �N�•�ø�� �•�«�u�� ���ã�º�� �5�8�•�º�ø�8�•�¬�•�•���u�� ���•���•�¬�•�º���ã�•�� �x�x���æ�z�U�� �o�u�«�ã�º�8�•�� ���ã�‚�@�•�¥�� �N�º���5�º�8�•�N�V�8�Ï��
gotowania.  

UWAGA!  �h�º�A�ü�ã�� �‚�•�³���•�� �•�� �@�V�Õ�º�8���o�•���u�¬�Ý�� ���º�N���³�� ���ã�º�� �5�������‚�º�� �8���•�o�ã�¥�•�•�­�� �5�8���«�ü�º���V�K�� ���•�ü�º�‚�u��
�@�ø�����N�•�ø�N���o�•�­���@�ã�Ï���•���³���@�N�•�o�¬�¥���ü�V�«���•�V�N���8�u�•���o�•���u�����¬�º���N�8�V�����@�º�8�o�ã�@���o�u���P���z�ã�º�����•�ü�º�‚�u���³�º�������N���o�•�­��
�•���ã���5�8���«���o�•�­�����•�5�8�•�o�ã�•�­���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•���@�•�����³�•�ã�º�ü���ã�º�P 
 

 

 

 
 

Inf ���8���•�¬�ô�º�� �³���N�u�¬�•�¥�¬�º�� �8�º�¬�u�ø�ü�ã���Õ�V�P���Á�º���� �@�u���«���ü�� ���•���•�¬�•�•�K�� �‚�º�� �5���³�¬�•�•�@�� �V�N�u�ü�ã�•�•�¬�ô�ã�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�K��
�ô�º�Õ���� �«�•�N�º�8�ã�ã�� �ã�� �•�ø�V���V�ü�•�N���8���o�� ���8�•�•�� �•�ø�¬�º�@���8�ã���o�� �º�ü�º�ø�N�8�u�¬�•���u�¬�Ý�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�¬�•���u�¬�Ý�� ���•�ü�º�‚�u��
�5�8�•�º�@�N�8�•�º�Õ�•�­�� �5�8�•�º�5�ã�@���o�� �³���N�u�¬�•�¥�¬�u�¬�Ý�� �•�V�‚�u�N�º�Õ���� �@�5�8�•�Ï�N�V�� �º�ü�º�ø�N�8�u�¬�•���º�Õ���� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�¬�•���º�Õ����
(WEEE �c�����8�•�•���•�V�‚�u�N�u�¬�Ý���«�•�N�º�8�ã�ã���ã���•�ø�V���V�ü�•�N���8���o�P �ñ�Õ���³���ã�º���•���5�8�•�º�5�ã�@�•���ã���N�����V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���5���³�ü�º�Õ�•��
�@�º�ü�º�ø�N�u�o���º�ô���V�N�u�ü�ã�•�•�¬�ô�ã���5�����•�•�ø�����¬�•�º���ã�V�����ø�8�º�@�V���V�‚�u�N�ø���o�•���ã�•�P���z�ã�º���o���ü�������o�u�8�•�V�¬�•�­���V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�K��
jego baterii i akumulatorów oraz akcesoriów elektrycznych i elektronicznych razem z 
���ã�º�@���8�N���o�•���u���ã�����³�5�•�³�•���ã���ø�����V���•�ü���u���ã�K���5�����ã�º�o�•�‚�������‚�º���N�����«�u�­���@�•�ø���³�ü�ã�o�º���³�ü�•���A�8���³���o�ã�@�ø�•�P��

���«�u���V�N�u�ü�ã�•���o�•�­���V�8�•�¥�³�•�º���ã�º�K�����•�ü�º�‚�u���ô�º���•�o�8���¬�ã�­���³�����5�V���ø�N�V���@�5�8�•�º�³�•�‚�u���ü�V�«���5�8�•�º�ø�•�•�•�­���³�����ü���ø�•�ü���º�Õ�����¬�º���N�8�V����
recyklingu. �á�� �¬�º�ü�V�� �V�•�u�@�ø�•���ã�•�� �@�•�¬�•�º�Õ�������o�u�¬�Ý�� �ã���Ô���8���•�¬�ô�ã�� ���•�ü�º�‚�u�� �@�ø�����N�•�ø�N���o�•�­�� �@�ã�Ï�� �•�� �ü���ø�•�ü���u���ã�� �@���V�‚�«�•���ã��
�•�•�ô���V�ô�¥�¬�u���ã���@�ã�Ï���V�@�V�o�•���ã�º�������³�5�•�³���o���•���Õ���@�5���³�•�8�@�N�o���³�������o�u�¬�Ý�P 

 

 
 

���³� �X�³�!�� �•�•�@�N�8�•�º�Õ�•�� �@���«�ã�º�� �5�8�•�o���� �³���� �����³�u�Ô�ã�ø�•�¬�ô�ã�� �V�8�•�¥�³�•�º���ã�•�� ���8�•�•�� �o�5�8���o�•�³�•�•���ã�•�� �•���ã�•���� �ã�� �V�•�V�5�º�����ã�º���� �³����
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Dane producenta: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cypr) . Tel.: 
+48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Wyprodukowano w Chinac h. Wszystkie znaki towarowe i 
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produkcji jest podana na opakowaniu.  
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aeno.com/documents . �Á�����V�8�•�¥�³�•�º���ã�º���ô�º�@�N���•�Õ���³���º���•�����«���o�ã�¥�•�V�ô�¥�¬�u���ã���o�u�����Õ�•���ã���«�º�•�5�ã�º�¬�•�º���@�N�o�•�P 

mailto:info@asbis.com,


 

102  aeno.com/documents  

POR O robô de cozinha inteligente é um dispositivo concebido para executar u ma variedade de 
funções: desde cortar alimentos a cozinhar pratos de complexidade variada.  

Modelos:  ACR0001S  (ficha tipo E/F), ACR0001S -UK (ficha tipo G).  

Dados técnicos  
Alimentação elétrica (entrada): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Potência nominal: 1300,0 W ( elemento 
de aquecimento + motor), 1000,0 W (elemento de aquecimento), 600,0 W (motor). Consumo de 
energia em modo de espera: < 2 ,0 W. Capacidade da jarra: 3,5 l (volume utilizável: 2,3  l). Velocidade 
do motor: 125 –5000 rpm. 8 programas de cozedura . Balança s incorporadas: gama de medição  – 
0–5 kg, passo de pesagem – 5 g, função de tara. Ecrã: tátil, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 MHz). 
Potência de emissão: 17,3 dBm / 53,7 mW. Proteção contra o sobreaquecimento. Controlo: manual. 
Nível de ruído (a uma dis tância de 1  m): <  90  dB. Comprimento do cabo de alimentação: 1 m. 
Material: plástico ABS, aço inoxidável. Tamanho (C×L×A): 384×280×330 mm. Peso: 7,8 kg. Cor: 
grafite. Condições de funcionamento: temp. 0…+40  °C, HR 40 –60 % (sem condensação). Condições 
de ar mazenamento: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, HR 20–75 % (sem condensação).  

Informação sobre o consumo de energia  

Estado desligado (o dispositivo está conectado à rede elétrica, e o interruptor está na posição  O): 
�À 0,3 W. 

Tempo de transição para o modo de espera: 5/10/2 0 min. O dispositivo muda automaticamente 
para o modo de espera, caso não esteja em uso. O tempo de desligamento automático do ecrã 
pode ser definido nas configurações do dispositivo. Valor predefinido  – 5 min.  

Conteúdo da embalagem  (ver fig. A, B) 
Robô de  cozinha inteligente, jarra, tampa da jarra, tampa  do processador, panela a vapor, inserto 
para panela a vapor, tampa da panela a vapor, batedor, acessório de mistura, acessório triturador 
com quatro lâminas, cesto de vapor pequeno, suporte para faca de ra lar/triturar, faca dupla para 
ralar/triturar, empurrador, copo de medição, espátula, breve guia do utilizador.  

Elementos do dispositivo e acessórios  (ver fig. A, B) 
1 – acoplamento, 2 – base , 3 – ecrã, 4 – indicador  1, 5 – indicador 2, 6  – regulador, 7 – interruptor,  
8 – jarra, 9 – tampa  da jarra, 10 – tampa do processador, 1 1 – panela a vapor, 1 2 – inserto para panela 
a vapor, 13 – tampa da panela a vapor, 1 4 – batedor, 1 5 – acessório de mistura, 1 6 – acessório 
triturador com quatro lâminas, 1 7 – cesto de  vapor pequeno, 1 8 – suporte para faca de ralar/triturar, 
19 – faca dupla para ralar/triturar, 20  – empurrador, 2 1 – copo de medição, 2 2 – espátula.  

Restrições e avisos  

Leia atentamente este documento antes de utilizar o dispositivo. Guarde esta instrução para 
consulta futura.  

ATENÇÃO!  Manuseie as facas com cuidado: retire -as da jarra antes de a esvaziar e tenha cuidado 
ao limpá -las. Não toque nas partes móveis do dispositivo enquanto este estiver a funcionar.  

ATENÇÃO!  Desligue  o dispositivo e desconecte -o da rede elétrica antes de substituir os acessórios 
e manusear peças que se movem durante o funcionamento.  

ATENÇÃO!  Risco de queimaduras. Algumas partes do dispositivo podem aquecer e permanecer 
quentes imediatamente após a uti lização! Não toque na jarra, nas tampas e na panela a vapor até 
arrefecerem completamente ou utilize uma luva de cozinha ou um pano grosso. Não toque no 
elemento de aquecimento até que este tenha arrefecido completamente.  
ATENÇÃO!  Não ultrapasse a marca "M AX" quando encher a jarra – isso pode causar o 
transbordamento do conteúdo da jarra durante o funcionamento do dispositivo.  

ATENÇÃO!  Tenha cuidado ao adicionar líquido quente à jarra, pois este pode derramar para fora 
da jarra devido à acumulação súbita d e vapor.  

Se tiver dúvidas ou dificuldades na utilização do dispositivo AENO™, contacte a suporte técnico 
através do e -mail support@aeno.com  ou do chat online em aeno.com/service -and -warranty . 
Os especialistas ajudá -lo -ão a resolver o problema,  e não terá de perder tempo e esforço a ir à 
loja.  

mailto:support@aeno.com


 

aeno.com/documents  103 

ATENÇÃO!  Não deixe entrar líquidos na cavidade da base para a jarra, em particular no conector 
de instalação da jarra – isso pode danificar o dispositivo.  

ATENÇÃO!  Não triture no dispositivo carne com ossos e/ou cartilagens, frutas com caroços, no zes 
com casca. Retire previamente os ossos, as cartilagens, os caroços e as cascas para não danificar a 
faca.  

ATENÇÃO!  Certifique -se de que o dispositivo está desligado antes de retirar a jarra da base.  

Este dispositivo não se destina a ser utilizado por c rianças com menos de 16 anos de idade ou por 
pessoas com capacidades físicas, mentais ou intelectuais reduzidas, exceto se tiverem sido 
supervisionadas ou instruídas relativamente à utilização do aparelho por uma pessoa responsável 
pela sua segurança. O di spositivo destina -se apenas a ser utilizado num ambiente doméstico. Não 
utilize o dispositivo no exterior. Utilize o dispositivo e os acessórios apenas para o fim a que se 
destinam e de acordo com as instruções para evitar ferimentos pessoais. Não permita que as 
crianças brinquem com o dispositivo e os acessórios. Não deixe cair nem atire o dispositivo. Não 
utilize um dispositivo ou acessórios danificados. Certifique -se de que a tensão e a frequência 
nominais especificadas nos dados técnicos correspondem ao s parâmetros da rede elétrica. 
Trabalhe com o dispositivo apenas com as mãos secas. Não deixe o dispositivo ligado à rede 
elétrica sem vigilância. Desligue o dispositivo da tomada após o utilizar e antes de o limpar. 
Desligue o dispositivo da tomada, segur ando pela ficha, e não pelo cabo de alimentação. Não 
mergulhe o dispositivo, a ficha do cabo de alimentação ou o cabo em água ou noutros líquidos. 
Certifique -se de que o cabo de alimentação não está torcido, dobrado, apertado ou em contacto 
com objetos que ntes e afiados ou fontes de calor. O cabo de alimentação só pode ser substituído 
com ferramentas especiais, pelo que, se estiver danificado, deve ser substituído pelo fabricante, 
por um centro de assistência autorizado ou por outra pessoa qualificada para evitar situações 
perigosas. Não utilize acessórios não incluídos no conteúdo da embalagem. Não utilize a jarra e os 
acessórios com outros dispositivos. Utilize a jarra e os acessórios apenas com a base fornecida. Não  
utilize detergentes quimicamente agress ivos, pastas abrasivas, produtos que contenham ácidos 
e solventes ou esponjas metálicas para limpar o dispositivo. Uma descrição pormenorizada do 
dispositivo, dos seus modos e funções pode ser consultada no manual completo do utilizador 
disponível na págin a web aeno.com/documents . 

Atribuição de componentes  

Acessórios  Objetivo  Velocidade  Hora  

 

Trituração de carne  8–12 30–60 s  

Trituração de gelo  8–12 10–20 s 

Mistura de ingredientes  8–12 1–2 min  

Moagem de leguminosas, frutos secos, grãos de café  12 2–3 min  

Corte de cebolas, chalotas, aipo, etc.  5–7 15–60 s  

Amassadura da massa  1 1–2 min  

 

Batimento de claras de ovo  4 2–4 min  

Batimento de natas  3 3–5 min  

 

Cozedura de sopas com a função de aquecimento  1–2 1–90 min  

 

Cozedura a vapor.  

Nota.  Utiliz e o inserto para panela a vapor (1 2) para 
cozer vários alimentos ao mesmo tempo  

– 
10–60 min  

 

Cozedura a vapor; cozedura de cereais e outros 
pequenos ingredientes  – 

20–30 min  

 

Trituração/ralagem de ingredientes  5–6 30–60 s  
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Indicação do dispositivo  

Esta do  Significado  

Indicador  1 

Pisca a verde  O dispositivo está no modo de espera  

Indicador  2 

Pisca em vermelho  O dispositivo está ligado, a jarra não está instalada ou a tampa 
da jarra não está fechada  

Pisca em branco e vermelho  O dispositivo está ligado  e pronto para iniciar o programa  

Acesa em branco  O programa foi iniciado, temperatura dentro da taça <  60  °C 

Acesa em vermelho  O programa foi iniciado, temperatura dentro da taça >  60  °C 

Funções do regulador  

Virar à direita/esquerda  Ajustar os parâmetr os do programa 
selecionado  

Premir uma vez  Inicia/interrompe um programa  

Premir e manter premido durante 3  segundos  Anular um programa em curso  

Premir e manter premido (no modo "Turbo")  Rotação da faca  

Preparação do dispositivo para o funcionamento  

1. Abra  cuidadosamente a embalagem e retire o dispositivo e os acessórios. Retirar o material de 
embalagem.  

2. Limpar o dispositivo e os acessórios (ver "Limpeza e manutenção").  

3. Colocar a base do dispositivo (2) numa superfície plana e estável.  

4. Introduza a ficha do cabo de alimentação numa tomada elétrica.  

5. Colocar o interruptor ( 7) na posição I e aguardar que o ecrã (3) se ligue.  

Ligar a uma rede Wi -Fi e cria r uma conta  

ATENÇÃO!  Para aceder às receitas, bem como às actualizações do firmware e da base de dados 
de rece itas, é necessário ligar a uma rede Wi -Fi (2,4 GHz) e criar uma conta utilizando o ecrã do 
dispositivo.  

1. Prepar e o dispositivo para o funcionamento e, depois de ligar o ecrã, pr ima  uma vez em 
qualquer parte do ecrã.  

2. Na parte superior do menu que se abre, pr ima  e selecione a rede Wi -Fi pretendida (apenas 
2,4 GHz). 

3. Introduza a palavra -passe da rede e toque em "Confirmar". Aguarde até que o processo de 
ligação esteja concluído e toque em . 

4. Toque em  na parte superior do menu.  

5. Na janela que se abre, toque em  "Iniciar sessão / Registar".  

6. Toque em "Registar -se". 

7. No formulário de registo, crie uma conta: introduza o seu endereço de correio eletrónico e crie 
uma palavra -passe, clique novamente em "Registar -se". 

8. Na janela que se abre, introduza os dados da sua con ta (nome de utilizador, sexo e idade) e 
clique em "Guardar".  

Atualização de firmware  

Quando é detetada uma nova versão de firmware (se o dispositivo estiver ligado a uma rede  
Wi -Fi de 2,4  GHz), é apresentada uma notificação no ecrã. Clique no botão "Atual izar" na janela de 
notificação. O ecrã apresentará o processo de atualização do firmware. Aguarde uma indicação de 
que a atualização está concluída.  

ATENÇÃO!  Não desligue o dispositivo nem o desligue da corrente elétrica durante a atualização.  
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Funcionament o  

1. Prepare os ingredientes: descasque e/ou lave os alimentos, se necessário; retire as cascas das 
nozes, os ossos e a cartilagem da carne; corte os ingredientes maiores.  

2. Pegue nos acessórios necessários para o trabalho e instalá -los na jarra (ver tabela aba ixo).  

Acessório triturador  

Colocar o acessório triturador (1 6) no 
acoplamento (1) até ao batente. Colocar 
os ingredientes na jarra e tapar com a 
tampa  (9) 

Batedor  

Colocar o batedor (1 4) no acoplamento 
até ao batente. Colocar os ingredientes 
na jarra e ta par com a tampa ( 9) 

Acessório de mistura  

Colocar o acessório de mistura  (15) no 
acoplamento até ao batente. Colocar 
os ingredientes na jarra e tapar com a 
tampa  (9) 

Cesto de vapor pequeno  

Adicionar a quantidade necessária de 
água (pelo menos 600  ml) na jarra. 
Colocar o cesto  (17) no acoplamento 
até ao batente. Colocar os ingredientes 
no cesto e fechar com a tampa  (9) 

Faca dupla para ralar/triturar  

Montar o suporte (1 8) no acoplamento. 
Colocar a faca de ralar/triturar (1 9) no 
suporte com a lâmina fina ( para ralar) 
ou a lâmina larga (para triturar) virada 
para cima. Fechar a jarra com a 
tampa  (10) 

Panela a vapor  

Adicionar a quantidade  necessária 
de água (pelo menos 600  ml) na 
jarra. Conecte a panela a vapor  (11) à 
jarra e gire no sentido horário para 
fix ar. Adicione os ingredientes a panela 
a vapor e cubra com a tampa  (13) 

3. Coloque a jarra com os acessórios instalados na base até ao limite, como mostra a fig. C. 

4. No ecrã, selecione um modo da lista e ajuste os parâmetros com os botões no ecrã ou com o 

regu lador ( 6). 
5. No ecrã, prima "Iniciar" para iniciar o programa selecionado. A contagem decrescente do tempo 

de cozedura é indicada no ecrã.  

Nota.  A contagem decrescente do tempo de cozedura no modo "Cozedura a vapor" começa 
quando a temperatura atinge +95 °C. 

Nota.  Se o dispositivo for utilizado com uma faca dupla para ralar/triturar, os ingredientes 
devem ser introduzidos na jarra através da abertura da tampa ( 10). Utilizar o empurrador  (20) 
para alimentar os ingredientes.  

ATENÇÃO! Não tocar nas partes móvei s do dispositivo enquanto este estiver a funcionar.  

6. No final do programa, prima "Confirmar" no ecrã, coloque o interruptor na posição O e desligue 
o dispositivo da corrente eléctrica.  

7. Desbloqueie a jarra rodando a tampa (na variante de montagem da panela a  vapor, a panela a 
vapor com tampa) no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio (ver fig. E). 

Nota.  Se a jarra estiver bloqueada, não pode ser retirada da base , mesmo que o dispositivo esteja 
desligado da corrente elétrica.  

8. Retir e a jarra da base . Em seguida, retire a tampa e o acessório / cesto de vapor ou panela a 
vapor para retirar o conteúdo.  

ATENÇÃO!  A superfície da jarra e a tampa podem ficar quentes. Utilizar uma luva de cozinha ou 
um pano grosso para retirar a jarra do dispositivo e a tampa da jarra.  

Nota.  Use a espátula (2 2) para retirar o cesto  de vapor pequeno da jarra. (ver fig. D). 

9. Limpe o dispositivo e os seus acessórios (ver "Limpeza e manutenção").  
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Limpeza e manutenção (ver fig. F) 
ATENÇÃO!  Não mergulh e a base  do dispositivo em água. Não  lave a base do dispositivo na 
máquina de lavar louça.  
ATENÇÃO!  Não limpe o dispositivo antes de este ter sido desligado da alimentação elétrica e de 
ter arrefecido completamente.  
1. Lave todas as partes do dispositivo que entram em contacto com os alimentos com uma 

esponja macia e detergente da louça. Passar por água corrente. Os acessórios também podem 
ser lavados na máquina de lavar louça.  

2. Limpe a base com um pano macio humedecido com água. Em seguida, seque com um pano.  
ATENÇÃO!  Certifique -se de que todas as peças estão completamente secas antes da montagem.  
Resolução de possíveis faltas  
O dispositivo não se liga.  Causa possível: a tomada está defeituosa. Solução: verifique se a tomada 
está a funcionar corretamente, ligando -lhe outro aparelho; se necessário , ligue o dispositivo a uma 
tomada que funcione.  
O dispositivo deixou subitamente de funcionar.  Causa possível: a proteção contra 
sobreaquecimento disparou. Solução: desconectar o dispositivo da rede elétrica e deixar arrefecer 
completamente.  
Os ingredient es da jarra são ralados em vez de picados (ou vice -versa).  Causa possível: a  
faca  (19) não está corretamente posicionada. Solução: desligue o dispositivo, desconecte da rede 
elétrica, instale a faca  (19) do lado reverso.  
Os ingredientes derramam ou caem d a jarra durante o funcionamento do dispositivo.  Causas 
possíveis: a jarra está cheia; a temperatura de cozedura selecionada é demasiado elevada. Solução: 
retirar os ingredientes em excesso da  jarra para que não ultrapassem a marca "MAX"; selecionar 
uma tem peratura de cozedura mais baixa.  
ATENÇÃO!  Se nenhum dos métodos sugeridos ajudar a resolver o problema, contacte o seu 
fornecedor ou um centro de assistência autorizado. Não desmonte ou tente reparar o dispositivo 
por conta própria.  
 
 
 
 

Informações de des carte. Este símbolo significa que, ao descartar um dispositivo, as suas 
baterias e acumuladores e os seus acessórios elétricos e eletrónicos, as regras de gestão de 
resíduos de equipamentos elétricos e eletrónicos (WEEE) e as regras de gestão de resíduos 
de baterias e acumuladores devem ser seguidas.  Os regulamentos exigem que este 
equipamento seja descartado separadamente no final da sua vida útil. O dispositivo, as suas 
baterias, acumuladores e os seus acessórios elétricos e eletrónicos não devem ser 

desc artados como lixo municipal indiferenciado, pois isso prejudicará o meio ambiente. Para descartar 
este equipamento, ele deve ser devolvido ao ponto de venda ou entregue a um centro de reciclagem 
local. Para obter detalhes, entre em contacto com o serviço l ocal de descarte de lixo doméstico.  

 
 
 
ASBISC reserva -se o direito de modificar o dispositivo e de fazer alterações e aditamentos a este 
documento sem aviso aos utilizadores.  
Período de garantia e vida útil – 2 anos a partir da data de venda do dispositivo  na rede de retalho.  
Informações do fabricante: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyp rus 
(Chipre). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabricado na China. Todas as marcas registadas 
e nomes comerciais menciona das neste documento são propriedade dos respetivos proprietários. A 
data de produção está indicada na embalagem.  

Informações atualizadas e uma descrição detalhada do dispositivo, bem como instruções de ligação, 
certificados, informações sobre empresas  que aceitam reclamações de qualidade e garantias estão 
disponíveis em aeno.com/documents . Este dispositivo está em conformidade com os requisitos de 
segurança aplicáveis.  

mailto:info@asbis.com,
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RON  �«���«���N�V�ü���³�º���«�V�¬�‘�N�‘�8�ã�º���ã���N�º�ü�ã�Õ�º���N���º�@�N�º���V�����³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n���³�º�@�N�ã���•�N���5�º���N�8�V���•���ç���³�º�5�ü�ã���ã�������n�•�8�ãetate de 

func �R�ã�ã�J���³�º���ü�•�����‘�8�V���R�ã�8�º�•���•�ü�ã���º���N�º�ü���8���ü�•���Õ�‘�N�ã�N�V�ü���³�º�����˜���¬�‘�8�V�8�ã���³�º���¬�����5�ü�º�t�ã�N�•�N�º���³�ã�Ô�º�8�ã�N�‘�P 

Modele:  ACR0001S  (fi �H�‘���N�ã�5���0�V�I�c�K��ACR0001S -UK (fi �H�‘���N�ã�5���J�c�P 

Specifica �R�ã�ã 

Alimentare (intrare): 220 –240 V (AC), 50 –�Ô�Î���R�•�P���¨�V�N�º�8�º���������ã���•�ü�‘�J���Ï�Ñ�Î�Î�K�Î���á���b�º�ü�º���º���N���³�º���ç���¬�‘�ü�•�ã�8�º���·��
�����N���8�c�K�� �Ï�Î�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�º�ü�º���º���N�� �³�º�� �ç���¬�‘�ü�•�ã�8�º�c�K�� �Ô�Î�Î�K�Î�� �á�� �b�����N���8�c�P��Consumul de energie în modul de 
a�H�N�º�5�N�•�8�º�J���¾���Ð,0 �á�P���!�•�5�•�¬�ã�N�•�N�º�•���«���ü�V�ü�V�ã�J���Ñ�K�Ó���n���b�¬�•�5�•�¬�ã�N�•�N�º�•���V�N�ã�ü�‘��– 2,3 L). Viteza de rotirea a motorului: 
125–5000 rpm. �Ö�� �5�8���Õ�8�•���º�� �³�º�� �Õ�‘�N�ã�N. Cântar încorp orat: diapazon  �³�º�� ���‘�@�V�8�•�8�º�� �Î–5 kg, pas de 
�¬�˜���N�‘�8�ã�8�º��– 5 g, func �R�ã�•�� �³�º�� �8�º�@�º�N�•�8�º�� �•�� �Õ�8�º�V�N�‘ �R�ã�ã�� �N�•�8�º�P�� ���Ô�ã�H�•�ô�J�� �N�•�¬�N�ã�ü�K�� �Ó�S�P�� �á�ã-Fi: 802.11 b/g/n  
(2412–2472  MHz). Puterea de emisie: 17,3  dBm  / 53,7 mW. Protec �R�ã�º�� �ç���5���N�8�ã�n�•�� �@�V�5�8�•�ç���¬�‘�ü�•�ã�8�ã�ã�P��
Control: manual. Nivel de  zgomot (la o distan �R�‘���³�º���Ï�����c�J���¾ 90 dB. Lungimea cablului de alimentare: 
1 m. Material: plastic ABS, o �R�º�ü���ã�����t�ã�³�•�«�ã�ü�P���(�ã���º���@�ã�V���º���b�n�¹�n�¹�R�c�J���Ñ�Ö�Ò�¹�Ð�Ö�Î�¹�Ñ�Ñ�Î�������P���J�8�º�V�N�•�N�º�J���Õ�K�Ö���ø�Õ�P��
Culoare: grafit. Condi �R�ã�ã�� �³�º�� �º�t�5�ü���•�N�•�8�º�J�� �N�º���5�P�� �Î�L�·�Ò�Î�� �ó�!�K�� �V���ã�³�P�� �8�º�ü�P�� �Ò�Î–�Ô�Î�� �Ï�� �b�Ô�‘�8�‘�� �¬ondensare). 
Condi �R�ã�ã���³�º���³�º�5���•�ã�N�•�8�º�J���N�º���5�P���¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���V���ã�³�P���8�º�ü�P���Ð�Î–�Õ�Ó���Ï���b�Ô�‘�8�‘���¬�����³�º���@�•�8�º�c�P 

Informa �R�ã�ã���5�8�ã�n�ã���³���¬�����@�V���V�ü���³�º���º���º�8�Õ�ã�º 

�³�N�•�8�º�� ���5�8�ã�N�‘�� �b�³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�� �º�@�N�º�� �¬�����º�¬�N�•�N�� �ü�•�� �8�º�R�º�•�V�•�� �º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘�K�� �ç���N�8�º�8�V�5�‘�N���8�V�ü�� �@�º�� �•�Ô�ü�‘�� �ç���� �5���•�ã�R�ã�• O): 
�À 0,3 W. 

Timp de trecere  în modul de a �H�N�º�5�N�•�8�º�J�� �Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î min. Dispozitivul trece automat în modul de 
a�H�N�º�5�N�•�8�º�K�� �³�•�¬�‘�� ���V�� �º�@�N�º�� �V�N�ã�ü�ã�•�•�N�P�� �Á�ã���5�V�ü�� �³�º�� ���5�8�ã�8�º�� �•�V�N�����•�N�‘�� �•�� �º�¬�8�•���V�ü�V�ã�� �5���•�N�º�� �Ô�ã�� �@�º�N�•�N�� �ç���� �@�º�N�‘�8�ã�ü�º��

�³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�P���à�•�ü���•�8�º�•���ã���5�ü�ã�¬�ã�N�‘ – 5 min.  

Echipamente  (vezi fig. A, B) 

Robot de  �«�V�¬�‘�N�‘�8�ã�º�� �ã���N�º�ü�ã�Õ�º���N�K�� �«���ü�K�� �¬�•�5�•�¬�V�ü�� �«���ü�V�ü�V�ã�K�� �¬�•�5�•�¬�V�ü�� �¬�����«�ã���º�ã�K�� �•�«�V�8�ã�N���8�K�� �ã���@�º�8�R�ã�º�� �5�º���N�8�V��
�•�«�V�8�ã�N���8�K���¬�•�5�•�¬���5�º���N�8�V���•�«�V�8�ã�N���8�K���N�º�ü�K���•�¬�¬�º�@���8�ã�V���5�º���N�8�V���•���º�@�N�º�¬�•�8�º�K���•�¬�¬�º�@���8�ã�V���³�º�����‘�8�V���R�ã�8�º���¬�V���5�•�N�8�V��
cu �R�ã�N�º�K���¬���H�����ã�¬���³�º���•�«�V�8�ã�K���@�V�5���8�N���5�º���N�8�V���¬�V�R�ã�N���³�º���8�‘�•�V�ã�8�º�V�N���¬�•�8�º�K���¬�V�R�ã�N���³�º���8�‘�•�V�ã�8�º�V�N���¬�•�8�º���¬�V���³���V�‘���Ô�º�R�º�K��
�ç���5�ã���Õ�‘�N���8�K���¬�•���‘���³�º�����‘�@�V�8�•�8�º�K���@�5�•�N�V�ü�‘�K���@�¬�V�8�N���Õ�Ý�ã�³���³�º���V�N�ã�ü�ã�•�•�8�º�P 

Elementele �H�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã (vezi  fig. A, B) 

1 – cuplaj, 2 – �«�•�•�‘, 3 – afi �H�•�ô�K���Ò��– indicator  1, 5 – indicator  2, 6 – regulator, 7 – �ç���N�8�º�8�V�5�‘�N���8, 8 – bol,  
9 – capacul bolului, 10 – capacul combinei, 1 1 – aburitor, 1 2 – inser �R�ã�º�� �5�º���N�8�V�� �•�«�V�8�ã�N���8�K�� �Ï3 – capac 
pentru aburitor, 1 4 – tel, 15 – accesoriu pentru amestecat, 1 6 – �•�¬�¬�º�@���8�ã�V�� �³�º�� ���‘�8�V���R�ã�8�º�� �¬�V�� �5�•�N�8�V��
cu �R�ã�N�º�K���Ï7 – co �H�����ã�¬���³�º���•�«�V�8�ã�K���Ï8 – suport pen tru cu �R�ã�N���³�º���8�‘�•�V�ã�8�º�V�N���¬�•�8�º�K���Ï9 – cu �R�ã�N���³�º���8�‘�•�V�ã�8�º�V�N���¬�•�8�º��

�¬�V���³���V�‘���Ô�º�R�º�K��20  – �ç���5�ã���Õ�‘�N���8�K���Ð1 – �¬�•���‘���³�º�����‘�@�V�8�•�8�º�K���Ð2 – �@�5�•�N�V�ü�‘�P 

Restric �R�ã�ã���H�ã���•�n�º�8�N�ã�@���º���N�º 

Citi �R�ã�� �¬�V�� �•�N�º���R�ã�º�� �•�¬�º�@�N�� �³���¬�V���º���N�� �ç���•�ã���N�º�� �³�º�� �•�� �º�t�5�ü���•�N�•�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�P�� �¨�‘�@�N�8�•�R�ã�� �•�¬�º�@�N�º�� �ã���@�N�8�V�¬�R�ã�V���ã��
pentr �V���¬�����@�V�ü�N�•�8�º���V�ü�N�º�8�ã���•�8�‘�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Manipula �R�ã�� �¬�V�� �Õ�8�ã�ô�‘�� �¬�V�R�ã�N�º�ü�º�J�� �@�¬���•�N�º�R�ã-le din bolul înainte de a -l goli, ave �R�ã�� �Õ�8�ã�ô�‘�� �¬�˜���³�� �ü�º��
�¬�V�8�‘�R�•�R�ã�P���z�V���•�N�ã���Õ�º�R�ã�����ã�¬�ã�����5�ã�º�@�‘���ç�������ã�H�¬�•�8�º���ç�����N�ã���5���¬�º���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���ºste în func �R�ã�V���º�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Opri �R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���H�ã���³�º�¬�����º�¬�N�•�R�ã-l de la re �R�º�•���ç���•�ã���N�º���³�º���•���ç���ü���¬�V�ã���¬�����5�����º���N�º�ü�º���H�ã���³�º���•��
manipula piesele care se mi �H�¬�‘���ç�����N�ã���5�V�ü���Ô�V���¬�R�ã�����‘�8�ã�ã�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M �«�ã�@�¬�� �³�º�� �•�8�@�V�8�ã�P�� �È���º�ü�º�� �5�‘�8�R�ã�� �•�ü�º�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�� �5���N�� �³�º�n�º���ã�� �Ô�ã�º�8�«�ã���R�ã�� �H�ã�� �5���N �8�‘���˜���º�� �Ô�ã�º�8�«�ã���R�ã��
�ã���º�³�ã�•�N�� �³�V�5�‘�� �V�N�ã�ü�ã�•�•�8�º�M�� �z�V�� �•�N�ã���Õ�º�R�ã�� �«���ü�V�ü�K�� �¬�•�5�•�¬�º�ü�º�� �H�ã�� �•�«�V�8�ã�N���8�V�ü�� �5�˜���‘�� �¬�˜���³�� �•�¬�º�@�N�º�•�� ���V�� �@-�•�V�� �8�‘�¬�ã�N��
complet sau folosi �R�ã���������‘���V�H�‘���³�º���«�V�¬�‘�N�‘�8�ã�º���@�•�V�������¬�˜�8�5�‘���Õ�8���•�@�‘�P���z�V���•�N�ã���Õ�º�R�ã���º�ü�º���º���N�V�ü���³�º���ç���¬�‘�ü�•�ã�8�º��
�5�˜���‘���¬�˜���³���•�¬�º�@�N�•�����V���@�º���8�‘�¬�º�H�N�º���¬�����5�ü�º�N�P 

AT�0�z�Ä�X�0�M �z�V�� �³�º�5�‘�H�ã�R�ã�� ���•�8�¬�•�ô�V�ü�� �x�x���æ�z�� �•�N�V���¬�ã�� �¬�˜���³�� �V���5�ü�º�R�ã�� �«���ü�V�ü��– acest lucru poate cauza 
�8�º�n�‘�8�@�•�8�º�•���«���ü�V�ü�V�ã���ç�����N�ã���5�V�ü���Ô�V���¬�R�ã�����‘�8�ã�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�P�� 

�(�•�¬�‘�� �•�n�º�R�ã�� �ç���N�8�º�«�‘�8�ã�� �@�•�V�� �³�ã�Ô�ã�¬�V�ü�N�‘�R�ã�� �ç���� �V�N�ã�ü�ã�•�•�8�º�•�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�� ���0�z�…�ò�K�� �n�‘�� �8�V�Õ�‘���� �@�‘�� �¬�����N�•�¬�N�•�R�ã��
echipa de asisten �R�‘���5�8�ã�����º-mail la support@aeno.com  sau prin chat online la aeno.com/service -
and -warranty . Speciali �H�N�ã�ã�� �n�‘�� �5���N�� �•�ô�V�N�•�� �@�‘ �n�‘�� �³�º�@�¬�V�8�¬�•�R�ã�K�� �•�@�N�Ô�º�ü�� �ç���¬�˜�N�� �@�‘�� ���V�� ���•�ã�� �5�ã�º�8�³�º�R�ã�� �N�ã���5�� �H�ã��

efort vizitând un magazin.  

mailto:support@aeno.com
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���Á�0�z�Ä�X�0�M Ave �R�ã���Õ�8�ã�ô�‘���•�N�V���¬�ã���¬�˜���³�� �•�³�‘�V�Õ�•�R�ã���ü�ã�¬�Ý�ã�³�� �Ô�ã�º�8�«�ã���N�º���ç���� �«���ü�K���³�º���•�8�º�¬�º�� �•�¬�º�@�N�•�� �@�º���5���•�N�º���n�‘�8�@�•��
din bol din c �•�V�•�•���•�¬�V���V�ü�‘�8�ã�ã���«�8�V�H�N�º���³�º���•�«�V�8�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Nu permite �R�ã���5�‘�N�8�V���³�º�8�º�•���ü�ã�¬�Ý�ã�³�V�ü�V�ã���ç�����ü���¬�•�H�V�ü���«���ü�V�ü�V�ã���H�ã���ç�����@�5�º�¬�ã�•�ü���ç�����¬�����º�¬�N���8�V�ü���«���ü�V�ü�V�ã – 
acest lucru poate deteriora dispozitivul.  

���Á�0�z�Ä�X�0�M �z�V�����‘�8�V���R�ã�R�ã���¬�•�8���º���¬�V�����•�@�º���H�ã�V�@�•�V���¬�•�8�N�ã�ü�•�ô�º�K���Ô�8�V�¬�N�º���¬�V���@�˜���«�V�8�º�K�����V�¬�ã���ç�� �¬���•�ô�‘�P���\���³�º�5�‘�8�N�•�R�ã��
în prealabil oasele, cartilajele, sâmburii �H�ã���¬���ô�ã�ü�º���5�º���N�8�V���•���º�n�ã�N�•���³�º�N�º�8�ã���8�•�8�º�•���¬�V�R�ã�N�V�ü�V�ã�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Asigura �R�ã-�n�‘���¬�‘���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���º�@�N�º�����5�8�ã�N���ç���•�ã���N�º���³�º���•���@�¬���•�N�º���«���ü�V�ü���³�ã�����«�•�•�‘�P 

�(�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�����V���º�@�N�º���³�º�@�N�ã���•�N���V�N�ã�ü�ã�•�‘�8�ã�ã���³�º���¬�‘�N�8�º���¬���5�ã�ã���¬�V���n�˜�8�@�N�•���@�V�«���Ï�Ô���•���ã���@�•�V���³�º���¬�‘�N�8�º���5�º�8�@���•���º���¬�V��
�¬�•�5�•�¬�ã�N�•�N�º�� �Ô�ã�•�ã�¬�‘�K�� ���º���N�•�ü�‘�� �@�•�V�� �ã���N�º�ü�º�¬�N�V�•�ü�‘�� �8�º�³�V�@�‘�K�� �¬�V�� �º�t�¬�º�5�R�ã�•�� �¬�•�•�V�ü�V�ã�� �ç���� �¬�•�8�º�� �•�¬�º�@�N�º�•�� �•�V�� �Ô���@�N��
�@�V�5�8�•�n�º�Õ�Ý�º�•�N�º�� �@�•�V�� �ã���@�N�8�V�ã�N�º�� �¬�V�� �5�8�ã�n�ã�8�º�� �ü�•�� �º�t�5�ü���•�N�•�8�º�•�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�� �³�º�� �¬�‘�N�8�º�� ���� �5�º�8�@���•���‘��
�8�º�@�5�����@�•�«�ã�ü�‘���5�º���N�8�V���@�ã�Õ�V�8�•���R�•���ü���8�P���(�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���º�@�N�º���³�º�@�N�ã���•�N���º�t�¬�ü�V�@�ã�n���V�N�ã�ü�ã�•�‘�8�ã�ã���ç���N�8-un mediu casnic. 
Nu utiliza �R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���ç�����•�º�8���ü�ã�«�º�8�P���È�N�ã�ü�ã�•�•�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���H�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º�����V���•�ã���ç�����@�¬���5�V�ü���5�º���N�8�V���¬�•�8�º��
au fost concepute �H�ã�� �ç���� �¬�����Ô���8���ã�N�•�N�º�� �¬�V�� �ã���@�N�8�V�¬�R�ã�V���ã�ü�º�� �5�º���N�8�V�� �•�� �º�n�ã�N�•�� �n�‘�N�‘���‘�8�ã�ü�º�� �¬���8�5���8�•�ü�º�P�� �z�V��
permite �R�ã���¬���5�ã�ã�ü���8���@�‘���@�º���ô���•�¬�º���¬�V���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���H�ã���¬�V���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º�P���z�V���@�¬�‘�5�•�R�ã���H�ã�����V���•�8�V���¬�•�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�P��
Nu utiliza �R�ã���V�����³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n���@�•�V���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã���³�º�N�º�8�ã���8�•�N�º�P�����@�ã�Õ�V�8�•�R�ã-�n�‘���¬�‘���N�º���@�ã�V���º�•���H�ã���Ô�8�º�¬�n�º���R�•���������ã���•�ü�‘��
specificate în datele tehni ce corespund re �R�º�ü�º�ã�� �º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�º�P�� �È�N�ã�ü�ã�•�•�R�ã�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�� ���V���•�ã�� �¬�V�� ���˜�ã���ã�ü�º��
�V�@�¬�•�N�º�P�� �z�V�� �ü�‘�@�•�R�ã�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�� �¬�����º�¬�N�•�N�� �ü�•�� �8�º�R�º�•�V�•�� �º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘�� ���º�@�V�5�8�•�n�º�Õ�Ý�º�•�N�P�� �(�º�¬�����º�¬�N�•�R�ã��
dispozitivul de la re �R�º�•�V�•�� �º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘�� �V�N�ã�ü�ã�•�•�8�º���H�ã�� �ç���•�ã���N�º�� �³�º�� �¬�V�8�‘ �R�•�8�º�P�� �(�º�¬�����º�¬�N�•�R�ã�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü de la 
re �R�º�•�V�•�� �º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘�� �R�ã���˜���³�� �H�N�º�¬�‘�8�V�ü�K�� �¬�ã�� ���V�� �¬�•�«�ü�V�ü�� �³�º�� �•�ü�ã���º���N�•�8�º�P�� �z�V�� �@�¬�V�Ô�V���³�•�R�ã�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�K�� �Ô�ã�H�•��
�¬�•�«�ü�V�ü�V�ã�� �³�º�� �•�ü�ã���º���N�•�8�º�� �@�•�V�� �¬�•�«�ü�V�ü�� �ç���� �@�ã���º�� �ç���� �•�5�‘�� �@�•�V�� �•�ü�N�º�� �ü�ã�¬�Ý�ã�³�º�P�� ���@�ã�Õ�V�8�•�R�ã-�n�‘�� �¬�‘�� �¬�•�«�ü�V�ü�� �³�º��
�•�ü�ã���º���N�•�8�º�����V���º�@�N�º���8�‘�@�V�¬�ã�N�K���ç���³���ã�N�K���¬�ã�V�5�ã�N���@�•�V���ç�����¬�����N�•�¬�N���¬�V obiecte fierbin �R�ã�K���•�@�¬�V�R�ã�N�º���@�•�V���@�V�8�@�º���³�º��
�¬�‘�ü�³�V�8�‘�P���!�•�«�ü�V�ü���³�º���•�ü�ã���º���N�•�8�º���5���•�N�º���Ô�ã���ç���ü���¬�V�ã�N�����V���•�ã���¬�V���•�ô�V�N���8�V�ü���V�����8���V���º�ü�N�º���@�5�º�¬�ã�•�ü�º�K���5�8�ã�����V�8���•�8�º�K��
�³�•�¬�‘���º�@�N�º���³�º�N�º�8�ã���8�•�N�K���•�¬�º�@�N�•���N�8�º�«�V�ã�º���ç���ü���¬�V�ã�N���³�º���5�8���³�V�¬�‘�N���8�K���³�º���V�����¬�º���N�8�V���³�º���@�º�8�n�ã�¬�º���•�V�N���8�ã�•�•�N���@�•�V��
�³�º�������•�ü�N�‘���5�º�8�@���•���‘���¬�•�ü�ã�Ô�ã�¬�•�N�‘���5�º���N�8�V���•���º�n�ã�N�•���@�ã�N�V�•�R�ã�ã�ü�º���5�º�8�ã�¬�V�ü���•�@�º�P���z�V���V�N�ã�ü�ã�•�•�R�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã���¬�•�8�º�����V���@�V���N��
incluse în pachetul de livrare. Nu utiliza �R�ã�� �«���ü�V�ü�� �H�ã�� �•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º�� �¬�V�� �•�ü�N�º�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�º�P�� �È�N�ã�ü�ã�•�•�R�ã�� �«���ü�V�ü�� �H�ã��
accesoriile numai cu baza inclusa în pachetul de livrare. N u utiliza �R�ã���³�º�N�º�8�Õ�º���R�ã���•�Õ�8�º�@�ã�n�ã���³�ã�����5�V���¬�N��
de vedere chimic, paste abrazive, produse care con �R�ã�����•�¬�ã�•�ã���H�ã���@���ü�n�º���R�ã���@�•�V���«�V�8�º�R�ã�����º�N�•�ü�ã�¬�ã���5�º���N�8�V���•��
�¬�V�8�‘�R�•���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�P���…���³�º�@�¬�8�ã�º�8�º���³�º�N�•�ü�ã�•�N�‘���•���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�K���•�������³�V�8�ã�ü���8���H�ã���Ô�V���¬�R�ã�ã�ü���8���@�•�ü�º���5���•�N�º���Ô�ã���Õ�‘�@�ã�N�‘��
în ma nualul complet de exploatarea disponibil pe pagina web aeno.com/documents . 

Atribuirea componentelor  

Accesorii  Destina �R�ã�º �à�ã�N�º�•�‘ Ora  

 

�Á�‘�ã�º�8�º�•���¬�‘�8���ã�ã 8–12 30–60 s  

Zdrobirea ghe �R�ã�ã 8–12 10–20 s 

Amestecarea ingredientelor  8–12 1–2 min  

�x�‘�¬�ã���•�8�º�•���ü�º�Õ�V���ã��oaselor, nucilor, boabelor de cafea  12 2–3 min  

�³�º���N���•�¬�‘���¬�º�•�5�•�K���¬�º�•�5�•���º�H�•�ü���N�‘�K���R�º�ü�ã���•���º�N�¬�P 5–7 15–60 s  

�I�8�‘���˜���N�•�8�º�•���•�ü�V�•�N�V�ü�V�ã 1 1–2 min  

 

Baterea albu �H�V�8�ã�ü���8���³�º�����V 4 2–4 min  

Fri �H�¬�‘  3 3–5 min  

 

�J�‘�N�ã�8�º�•���@�V�5�º�ü���8���V�N�ã�ü�ã�•�˜���³���Ô�V���¬�R�ã�•���³�º���ç���¬�‘�ü�•�ã�8�º 1–2 1–90 m in  

 

�J�‘�N�ã�8�º���¬�V���•�«�V�8�ã�P 

�z���N�‘�P Utiliza �R�ã���ã���@�º�8�R�ã�•���5�º���N�8�V��aburitor (1 2) �5�º���N�8�V���•���Õ�‘�N�ã��
mai multe alimente la abur în acela �H�ã���N�ã���5 

– 
10–60 min  

 

�I�ã�º�8�«�º�8�º���ü�•���•�«�V�8�ã�U���Õ�‘�N�ã�8�º�•���¬�º�8�º�•�ü�º�ü���8���H�ã���•���•�ü�N���8���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º��
mici  – 

20–30 min  

 

�«�‘�•�V�ã�N�V���‘�8�V���R�ã�N���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º 5–6 30–60 s  
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Indicarea dispozitivului  

Stare  Valoare  

Indicator  1 

Clipe �H�N�º���ç�����n�º�8�³�º Dispozitivul este în modul de a �H�N�º�5�N�•�8�º 

Indicator  2 

Clipe �H�N�º���ç�����8���H�V Dispozitivul este pornit, bolul nu este instalat sau nu este închis cu 

capacul  

Clipe �H�N�º���ç�����•�ü�«���H�ã���8���H�V Dispozitivul este pornit �H�ã���5�8�º�Õ�‘�N�ã�N���5�º���N�8�V���ü�•���@�•�8�º�•���5�8���Õ�8�•���V�ü�V�ã 

Se aprinde în alb  Programul este lansat, temperatura din interiorul bolului <  60  °C 

Se aprinde în ro �H�V Programul este lansat, temperatura din interiorul bolului >  60  °C 

Func �R�ã�ã�ü�º���8�º�Õ�V�ü�•�N���8�V�ü�Vi  

Roti �R�ã���ü�•���³�8�º�•�5�N�•�V�@�N�˜���Õ�• Reglarea parametrilor programului selectat  

���5�‘�@�•�R�ã�������³�•�N�‘  Lansarea/pauza programului  

���5�‘�@�•�R�ã���H�ã�����º���R�ã���º�R�ã���•�5�‘�@�•�N���N�ã���5���³�º���Ñ���@�º�¬�V���³�º Anularea programului lansat  

���5�‘�@�•�R�ã���H�ã�����º���R�ã���º�R�ã���•�5�‘�@�•�N���b�ç���������³�V�ü���x�Á�V�8�«���z�c Rotirea cu �R�ã�N�V�ü�V�ã 

P�8�º�Õ�‘�N�ã�8�º�•���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã pentru utilizare  

1. Deschide �R�ã���¬�V���•�N�º���R�ã�º���•���«�•�ü�•�ô�V�ü���H�ã���@�¬���•�N�º�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���H�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º�P���\���³�º�5�‘�8�N�•�R�ã�����8�ã�¬�º�����•�N�º�8�ã�•�ü��
de ambalare de pe ele.  

2. �!�V�8�‘�R�•�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���H�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º���b�n�º�•�ã���x�!�V�8�‘ �R�•�8�º���H�ã���ç���N�8�º�R�ã���º�8�º�z�c�P 

3. Plasa �R�ã��baz �‘  dispozi tivului (2) pe o suprafa �R�‘���5�ü�•���‘�K���@�N�•�«�ã�ü�‘�P 

4. Introduce �R�ã���H�N�º�¬�‘�8�V�ü���¬�•�«�ü�V�ü�V�ã���³�º���•�ü�ã���º���N�•�8�º���ç���N�8-�����5�8�ã�•�‘���³�º���¬�V�8�º���N�P 

5. Roti �R�ã���ç���N�8�º�8�V�5�‘�N���8�V�ü���b7) în pozi �R�ã�•��I �H�ã���•�H�N�º�5�N�•�R�ã���5���8���ã�8�º�•���•�Ô�ã�H�•�ô�V�ü�V�ã���b�Ñ�c�P 

Conectarea la o re �R�º�•���á�ã-Fi �H�ã���¬�8�º�•�8�º�•���V���V�ã���¬�����N 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Pentru a a ccesa re �R�º�N�º�ü�º�K�� �5�8�º�¬�V���� �H�ã�� �•�¬�N�V�•�ü�ã�•�‘�8�ã�ü�º�� �Ô�ã�8���o�•�8�º-ului �H�ã�� �•�ü�º�� �«�•�•�º�ã�� �³�º�� �³�•�N�º�� �•��

re �R�º�N�º�ü���8�K�� �N�8�º�«�V�ã�º�� �@�‘�� �n�‘�� �¬�����º�¬�N�•�R�ã�� �ü�•�� ���� �8�º�R�º�•�� �á�ã-Fi (2,4 GHz) �H�ã�� �@�‘�� �¬�8�º�•�R�ã�� �V���� �¬�����N�� �V�N�ã�ü�ã�•�˜���³�� �•�Ô�ã�H�•�ô�V�ü��
dispozitivului.  

1. �¨�8�º�Õ�‘�N�ã�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���5�º���N�8�V���Ô�V���¬�R�ã�����•�8�º���H�ã�K���³�V�5�‘���5���8���ã�8�º�•���•fi �H�•�ô�V�ü�V�ã�K���•�5�‘�@�•�R�ã�������³�•�N�‘���ç�������8�ã�¬�º���5�•�8�N�º��
a afi �H�•�ô�V�ü�V�ã�P 

2. �\�����5�•�8�N�º�•���³�º���@�V�@���•�����º���ã�V�ü�V�ã���¬�•�8�º���@�º���³�º�@�¬�Ý�ã�³�º�K���•�5�‘�@�•�R�ã�� �H�ã���@�º�ü�º�¬�N�•�R�ã���8�º�R�º�•�V�•���á�ã-�I�ã���³���8�ã�N�‘���b���V���•�ã��

2,4 GHz). 

3. Introduce �R�ã���5�•�8���ü�•���³�º���8�º�R�º�•���H�ã���•�N�ã���Õ�º�R�ã���x�!�����Ô�ã�8���•�R�ã�z�P�����H�N�º�5�N�•�R�ã���Ô�ã���•�ü�ã�•�•�8�º�•���5�8���¬�º�@�V�ü�V�ã���³�º���¬�����ºctare 

�H�ã���•�N�ã���Õ�º�R�ã��. 

4. Atinge �R�ã�� în partea de sus a meniului.  

5. În fereastra care se deschide, atinge �R�ã���x�X���N�8�•�8�º�V�\���8�º�Õ�ã�@�N�8�•�8�º�z�P 

6. Atinge �R�ã���x�\���8�º�Õ�ã�@�N�8�•�8�º�z�P 

7. În formularul de înregistrare, crea �R�ã���V�����¬�����N�J���ã���N�8���³�V�¬�º�R�ã���•�³�8�º�@�•���³�n�@�P���³�º���º-mail �H�ã���¬�8�º�•�R�ã�������5�•�8���ü�‘�K��
apoi �•�5�‘�@�•�R�ã���³�ã���������V���5�º���x�\���8�º�Õ�ã�@�N�8�•�8�º�z�P 

8. În fereastra care se deschide, introduce �R�ã���³�º�N�•�ü�ã�ã�ü�º���¬�����N�V�ü�V�ã���b���V���º�ü�º���³�º���V�N�ã�ü�ã�•�•�N���8�K���@�º�t�V�ü���H�ã���n�˜�8�@�N�•�c��

�H�ã���•�5�‘�@�•�R�ã���5�º���x�³�•�ü�n�•�8�º�z�P 

Actualizarea firmware -ului  

���N�V���¬�ã���¬�˜���³���º�@�N�º���³�º�N�º�¬�N�•�N�‘�����������V�‘���n�º�8�@�ã�V���º���³�º���Ô�ã�8���o�•�8�º���b�³�•�¬�‘���³�ã�@�5���•itivul este conectat la o re �R�º�•��

Wi -Fi de 2,4 GHz), pe afi �H�•�ô�� �n�•�� �•�5�‘�8�º�•�� ���� �����N�ã�Ô�ã�¬�•�8�º�P�� ���5�‘�@�•�R�ã�� �«�V�N�����V�ü�� �x���¬�N�V�•�ü�ã�•�•�8�º�z�� �ç���� �Ô�º�8�º�•�@�N�8�•�� �³�º��
notificare. Pe afi �H�•�ô���n�•���•�5�‘�8�º�•���5�8���¬�º�@�V�ü���³�º���•�¬�N�V�•�ü�ã�•�•�8�º���•���Ô�ã�8���o�•�8�º-ului. A �H�N�º�5�N�•�R�ã���V�������º�@�•�ô���¬�•�8�º���@�‘��

�ã���³�ã�¬�º���¬�‘���•�¬�N�V�•�ü�ã�•�•�8�º�•���º�@�N�º���Ô�ã���•�ü�ã�•�•�N�‘�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Nu opri �R�ã���@�•�V�����V���³�º�¬�����º�¬�N�•�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���ç�����N�ã���5�V�ü���•�¬�N�V�•�ü�ã�•�‘�8�ã�ã�P 
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Exploatare  

1. �¨�8�º�Õ�‘�N�ã�R�ã���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º�ü�º�J���³�º�¬���ô�ã�R�ã���H�ã�V�@�•�V���@�5�‘�ü�•�R�ã���5�8���³�V�@�º�ü�º�K���³�•�¬�‘���º�@�N�º�����º�¬�º�@�•�8�U���ç���³�º�5�‘�8�N�•�R�ã���¬���ô�ã�ü�º���³�º��
nuci, oasele �H�ã���¬�•�8�N�ã�ü�•�ô�º�ü�º���³�ã�����¬�•�8���º�U���N���¬�•�R�ã���ã���Õ�8�º�³�ã�ºntele mari.  

2. Lua �R�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º�����º�¬�º�@�•�8�º���5�º���N�8�V���ü�V�¬�8�•�8�º���H�ã���ã���@�N�•�ü�•�R�ã-le în bol (a se vedea tabelul de mai jos).  

���¬�¬�º�@���8�ã�V���³�º�����‘�8�V���R�ã�8�º 

Plasa �R�ã�� �•�¬�¬�º�@���8�ã�V�� �³�º�� ���‘�8�V���R�ã�8�º�� �b�Ï6) pe 
�¬�V�5�ü�•�ô�� �b�Ï�c�� �5�˜���‘�� �ü�•�� �¬�•�5�‘�N�P�� ���³�‘�V�Õ�•�R�ã��
ingredientele în bolul �H�ã�� �•�¬���5�º�8�ã�R�ã�� �¬�V��
capacul ( 9) 

Tel  

Plasa �R�ã�� �N�º�ü�V�ü�� �b�Ï4 �c�� �5�º�� �¬�V�5�ü�•�ô�� �5�˜���‘�� �ü�•��
�¬�•�5�‘�N�P�����³�‘�V�Õ�•�R�ã���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º�ü�º���ç�����«���ü�V�ü��
�H�ã���•�¬���5�º�8�ã�R�ã���¬�V���¬�•�5�•�¬�V�ü���b9) 

Accesoriu de amestecare  

Plasa �R�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�V���³�º���•���º�@�N�º�¬�•�8�º (15) 
�5�º���¬�V�5�ü�•�ô���5�˜���‘���ü�•���¬�•�5�‘�N�P�����³�‘�V�Õ�•�R�ã��
ingredientele în bolul �H�ã���•�¬���5�º�8�ã�R�ã���¬�V��
capacul (9) 

Co �H�����ã�¬���³�º���•�«�V�8�ã 

���³�‘�V�Õ�•�R�ã�� �¬�•���N�ã�N�•�N�º�•�� ���º�¬�º�@�•�8�‘�� �³�º�� �•�5�‘��
(cel pu �R�ã���� �Ô�Î�Î�� ���ü�c�� �ç���� �«���ü�V�ü�P�� �¨�ü�•�@�•�R�ã��
co �H�V�ü�� �b�Ï7�c�� �5�º�� �¬�V�5�ü�•�ô�� �5�˜���‘�� �ü�•�� �¬�•�5�‘�N�P��
���³�‘�V�Õ�•�R�ã�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º�ü�º�� �ç���� �¬���H�� �H�ã��
închide �R�ã���¬�V���¬�•�5�•�¬�V�ü���b9) 

Cu �R�ã�N���³�º���8�‘�•�V�ã�8�º�V�N���¬�•�8�º���¬�V���³���V�‘���Ô�º�R�º 

Plasa �R�ã���@�V�5���8�N�V�ü���b�Ï8) pe cup laj. Plasa �R�ã��
cu �R�ã�N�V�ü���³�º���8�‘�•�V�ã�8�º�V�N���¬�•�8�º (19) pe 
�@�V�5���8�N���¬�V���ü�•���º�ü�º���Ô�ã���º���b�5�º���N�8�V���8�‘�•�V�ã�8�º�c��
sau cu lamele late (pentru tocare) 
���8�ã�º���N�•�N�‘���ç�����@�V�@�P���\���¬�Ý�ã�³�º�R�ã���«���ü�V�ü���¬�V��
capacul ( 10) 

Aburitor  

���³�‘�V�Õ�•�R�ã���¬�•���N�ã�N�•�N�º�•�����º�¬�º�@�•�8�‘���³�º���•�5�‘��
(cel pu �R�ã���� �Ô�Î�Î�� ���ü�c�� �ç���� �«���ü�V�ü�P�� �È���ã�R�ã��
abur itorul (1 1) cu bolul �H�ã�� �8���N�ã�R�ã-l în 
sensul acelor de ceasornic pentru a -l 
�Ô�ã�t�•�P�� ���³�‘�V�Õ�•�R�ã�� �ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º�ü�º�� �ç����
aburitorul �H�ã���•�¬���5�º�8�ã�R�ã���¬�V���¬�•�5�•�¬�V�ü (13) 

3. A�H�º�•�•�R�ã���«���ü�V�ü���¬�V���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º���ã���@�N�•�ü�•�N�º���ç����baza �5�˜���‘���ü�•���¬�•�5�‘�N�K���•�H�•���¬�V�����@�º���•�8�•�N�‘���ç�����Ô�ã�Õ�V�8�‘�P��C. 

4. Pe afi �H�•�ô�K���@�º�ü�º�¬ta �R�ã���V���������³���³�ã�����ü�ã�@�N�‘���H�ã���8�º�Õ�ü�•�R�ã���5�•�8�•���º�N�8�ã�ã���¬�V���•�ô�V�N���8�V�ü���«�V�N���•���º�ü���8���³�º���5�º�� �•�Ô�ã�H�•�ô���@�•�V��
regulator ( 6). 

5. Pe afi �H�•�ô�K���•�5�‘�@�•�R�ã���x�³�N�•�8�N�z���5�º���N�8�V���•���5���8���ã���5�8���Õ�8�•���V�ü���@�º�ü�º�¬�N�•�N�P���z�V���‘�8�‘�N���•�8�º�•���ã���n�º�8�@�‘���•���N�ã���5�V�ü�V�ã���³�º��
�Õ�‘�N�ã�N���n�•���Ô�ã���•�Ô�ã�H�•�N�‘���5�º���•�Ô�ã�H�•�ô�P 

�z���N�‘�P �z�V���‘�8�‘�N���•�8�º�•�� �ã���n�º�8�@�‘�� �•���N�ã���5�V�ü�V�ã�� �³�º�� �Õ�‘�N�ã�8�º�� �ç���� �����³�V�ü�� �x�J�‘�N�ã�8�º�� �¬�V�� �•�«�V�8�z�� �n�•�� �ç���¬�º�5�º�� �•�N�V���¬�ã��
când temperatura atinge +95 °C. 

�z���N�‘�P În cazul în care dispozitivul este utilizat cu cu �R�ã�N�V�ü���³�º���8�‘�•�V�ã�8�º�V�N���¬�•�8�º�K���ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º�ü�º���N�8�º�«�V�ã�º��
introduse în bolul prin orificiul de pe capac ( 10). Utiliza �R�ã�� �ç���5�ã���Õ�‘�N���8�V�ü�� �b20) pentru a introduce 
ingredientele.  

���Á�0�z�Ä�X�0�M��Nu atinge �R�ã�����ã�¬�ã�����5�ã�º�@�‘���ç�������ã�H�¬�•�8�º���ç�����N�ã���5���¬�º���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���º�@�N�º���ç�����Ô�V���¬�R�ã�V���º�P 

6. La sfâr �H�ã�N�V�ü�� �5�8���Õ�8�•���V�ü�V�ã�K�� �•�5�‘�@�•�R�ã�� �x�!�����Ô�ã�8���•�8�º�z�� �5�º afi �H�•�ô�K�� �8���N�ã�R�ã�� �ç���N�8�º�8�V�5�‘�N���8�V�ü�� �ç���� �5���•�ã�R�ã�•��O �H�ã��
deconecta �R�ã���³�ã�@�5���•itivul de la re �R�º�•�V�•���º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘�P 

7. Debloca �R�ã���«���ü�V�ü���5�8�ã�����8���N�ã�8�º�•���¬�•�5�•�¬�V�ü�V�ã���b�5�º���N�8�V���n�•�8�ã�•���N�•���³�º���•�@�•���«�ü�•�8�º���¬�V���•�«�V�8�ã�N���8��– aburitorul cu 
capac) în sensul invers acelor de ceasornic (vezi fig. E). 

�z���N�‘�P �(�•�¬�‘�� �«���ü�V�ü�� �º�@�N�º�� �«�ü���¬�•�N�K�� �•�¬�º�@�N�•�� ���V�� �5���•�N�º�� �Ô�ã�� �@�¬���@�� �³�ã����baz �‘  chiar  �³�•�¬�‘�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�� �º�@�N�º��
deconectat de la sursa de alimentare.  

8. Scoate �R�ã���«���ü�V�ü���³�ã����baz �‘ . Apoi scoate �R�ã���¬�•�5�•�¬�V�ü���H�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�V�ü���V���¬���H�V�ü���³�º���•�«�V�8�ã���@�•�V���•�«�V�8�ã�N���8�V�ü���5�º���N�8�V��
a scoate con �R�ã���V�N�V�ü�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Suprafa �R�•�� �«���ü�V�ü�V�ã�� �H�ã�� �•�� �¬�•�5�•�¬�V�ü�V�ã�� �@�º�� �5���N�� �ç���¬�‘�ü�•�ã�P�� �I���ü���@�ã�R�ã�� ���� ���‘���V�H�‘�� �³�º�� �«�V�¬�‘�N�‘�8�ã�º�� �@�•�V�� ����
�¬�˜�8�5�‘���Õ�8���•�@�‘��pentru a scoate bolul din dispozitivul �H�ã���¬�•�5�•�¬�V�ü���³�ã�����«���ü�V�ü�P 

�z���N�‘�P Folosi �R�ã���@�5�•�N�V�ü�•���b�Ð2) pentru a scoate co �H�V�ü�����ã�¬���5�º���N�8�V���•�«�V�8�ã���³�ã�����«���ü�V�ü���b�n�º�•�ã���Ô�ã�Õ�P��D). 

9. �!�V�8�‘�R�•�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���H�ã���•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º���b�n�º�•�ã���x�!�V�8�‘ �R�•�8�º���H�ã���ç���N�8�º�R�ã���º�8�º�z). 
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�!�V�8�‘�R�•�8�º���H�ã���ç���N�8�º�R�ã���º�8�º (vezi fig. F) 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Nu scufunda �R�ã��baz �‘  �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�� �ç���� �•�5�‘�P�� �z�V�� �@�5�‘�ü�•�R�ã��baz �‘  dispozitivului în ma �H�ã���•�� �³�º��
�@�5�‘�ü�•�N���n�•�@�º�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M �z�V���¬�V�8�‘�R�•�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���5�˜���‘���¬�˜���³���•�¬�º�@�N�•�����V���•���Ô���@�N���³�º�¬�����º�¬�N�•�N���³�º���ü�•���8�º�R�º�•�V�•���º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘���H�ã��
nu s -a r�‘�¬�ã�N���¬�����5�ü�º�N�P 

1. �³�5�‘�ü�•�R�ã�� �N���•�N�º�� �5�‘�8�R�ã�ü�º�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã�� �¬�•�8�º�� �n�ã���� �ç���� �¬�����N�•�¬�N�� �¬�V�� �•�ü�ã���º���N�º�ü�º�� �¬�V�� �V���� �«�V�8�º�N�º�� �����•�ü�º�� �H�ã��
�³�º�N�º�8�Õ�º���N���³�º���n�•�@�º�P���!�ü�‘�N�ã�R�ã-�ü�º���@�V�«���ô�º�N���³�º���•�5�‘�P�����¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º���5���N���Ô�ã���@�5�‘�ü�•�N�º���H�ã���ç�������•�H�ã���•���³�º���@�5�‘�ü�•�N���n�•�@�º�P 

2. �»terge �R�ã��baz �‘  �¬�V�������¬�˜�8�5�‘�������•�ü�º���V���º�•�ã�N�‘���¬�V���•�5�‘�P��Apoi �H�N�º�8�Õ�º�R�ã���¬�V���V�����H�º�8�n�º�R�º�ü�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M Asigura �R�ã-�n�‘���¬�‘���N���•�N�º���5�ã�º�@�º�ü�º���@�V���N���¬�����5�ü�º�N���V�@�¬�•�N�º���ç���•�ã���N�º���³�º���•�@�•���«�ü�•�8�º�P 

Depanarea  

Dispozitivul nu porne �H�N�º�P �!�•�V�•�‘�� �5���@�ã�«�ã�ü�‘�J�� �5�8�ã�•�•�� �º�@�N�º�� �³�º�Ô�º�¬�N�‘�P�� �³���ü�V�R�ã�º�J�� �n�º�8�ã�Ô�ã�¬�•�R�ã�� �³�•�¬�‘�� �5�8�ã�•�•��
func �R�ã�����º�•�•�‘�� �¬���8�º�¬�N�� �5�8�ã���� �¬�����º�¬�N�•�8�º�•�� �V���V�ã�� �•�ü�N�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�� �ü�•�� �•�¬�º�•�@�N�•�K�� �³�•�¬�‘�� �º�@�N�º�� ���º�¬�º�@�•�8�K�� �¬�����º�¬�N�•�R�ã��
�³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���ü�•�������5�8�ã�•�‘���Ô�V���¬�R�ã�����•�ü�‘�P 

�(�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���•���ç���¬�º�N�•�N���«�8�V�@�¬���@�‘���Ô�V���¬�R�ã�����º�•�º�P �!�•�V�•�‘���5���@�ã�«�ã�ü�‘�J���5�8���N�º�¬�R�ã�•���ç���5���N�8�ã�n�•���@�V�5�8�•�ç���¬�‘�ü�•�ã�8�ã�ã���@-
a declan �H�•�N�P���³���ü�V�R�ã�º�J���@�¬���•�N�º�R�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���³�º���ü�•���8�º�R�º�•�V�•���º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘���H�ã���ü�‘�@�•�R�ã-�ü���@�‘���@�º���8�‘�¬�º�•�@�¬�‘���¬�����5�ü�º�N�P 

Ingredientele din bolul sunt rase în loc de tocate (sau invers).  �!�•�V�•�•���5���@�ã�«�ã�ü�‘�J���¬�V�R�ã�N�V�ü (19) nu este 
plasat corect. Solu �R�ã�º�J�� ���5�8�ã�R�ã�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�K�� �³�º�¬�����º�¬�N�•�R�ã-l de la re �R�º�•�V�•�� �º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�‘�K�� �5�ü�•�@�•�R�ã�� �ü�•�� �ü���¬��
cu �R�ã�N�V�ü (19). 

In �Õ�8�º�³�ã�º���N�º�ü�º���@�º���n�•�8�@�‘���@�•�V���¬�•�³���³�ã�����«���ü�V�ü���ç���� �N�ã���5���¬�º�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���Ô�V���¬�R�ã�����º�•�•�‘�P Cauze posibile: 
�«���ü�V�ü�� �º�@�N�º�� �5�ü�ã���U�� �N�º���5�º�8�•�N�V�8�•�� �³�º�� �Õ�‘�N�ã�N�� �@�º�ü�º�¬�N�•�N�‘�� �º�@�N�º�� �5�8�º�•�� �8�ã�³�ã�¬�•�N�‘�P�� �³���ü�V�R�ã�º�J�� �ç���³�º�5�‘�8�N�•�R�ã�� �º�t�¬�º�@�V�ü�� �³�º��
�ã���Õ�8�º�³�ã�º���N�º�� �³�ã���� �«���ü�V�ü�� �•�@�N�Ô�º�ü�� �ç���¬�˜�N�� �@�‘�� ���V�� �³�º�5�‘�H�º�•�@�¬�‘�� ���•�8�¬�•�ô�V�ü�� �x�xAX”; selecta �R�ã�� ���� �N�º���5�º�8�•�N�V�8�‘�� �³�º��
�Õ�‘�N�ã�N�����•�ã���@�¬�‘�•�V�N�‘�P 

���Á�0�z�Ä�X�0�M �(�•�¬�‘�� ���ã�¬�ã�V���•�� �³�ã���N�8�º�� ���º�N���³�º�ü�º�� �@�V�Õ�º�8�•�N�º�� ���V�� �•�ô�V�N�‘�� �ü�•�� �8�º�•���ü�n�•�8�º�•�� �5�8���«�ü�º���º�ã�K�� �¬�����N�•�¬�N�•�R�ã��
furnizorul sau un centru de service autorizat. Nu dezasambla �R�ã�� �H�ã�� ���V�� �ç���¬�º�8�¬�•�R�ã�� �@�‘�� �8�º�5�•�8�•�R�ã�� �@�ã���Õ�V�8��
dispozitivul.  

 
 
 
 

Informa �R�ã�ã�� �5�8�ã�n�ã���³�� �8�º�¬�ã�¬�ü�•�8�º�•�P ���¬�º�@�N�º�� �@�ã���«���ü�V�8�ã�� �ã���³�ã�¬�‘�� �Ô�•�5�N�V�ü�� �¬�‘�� �N�8�º�«�V�ã�º�� �@�‘�� �8�º�@�5�º�¬�N�•�R�ã��
Regulamentul privind de �H�º�V�8�ã�ü�º�� �³�º�� �º�¬�Ý�ã�5�•���º���N�º�� �º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�º�� �H�ã�� �º�ü�º�¬�N�8�����ã�¬�º�� �b�á�0�0�0�c�� �H�ã��
Regulamentul privind de �H�º�V�8�ã�ü�º�� �³�º�� �«�•�N�º�8�ã�ã�� �H�ã�� �•�¬�V���V�ü�•�N���8�ã�� �•�N�V���¬�ã�� �¬�˜���³�� �•�8�V���¬�•�R�ã�� �•�5�•�8�•�Nul, 
bateriile �H�ã���•�¬�V���V�ü�•�N���8�ã�ã���•�¬�º�@�N�V�ã�•�K���5�8�º�¬�V�����H�ã�� �•�¬�¬�º�@���8�ã�ã�ü�º���º�ü�º�¬�N�8�ã�¬�º�� �H�ã���º�ü�º�¬�N�8�����ã�¬�º���•�ü�º���•�¬�º�@�N�V�ã�•. 
�!�����Ô���8�����8�º�Õ�ü�º���º���N�‘�8�ã�ü���8���•�¬�º�@�N���º�¬�Ý�ã�5�•���º���N���N�8�º�«�V�ã�º���º�ü�ã���ã���•�N���@�º�5�•�8�•�N���ü�•���@�Ô�˜�8�H�ã�N�V�ü���³�V�8�•�N�º�ã���@�•�ü�º��
de via �R�‘�P�� �z�V�� �•�8�V���¬�•�R�ã�� �•�5�•�8�•�N�V�ü�K�� �«�•�N�º�8�ã�ã�ü�º�� �H�ã�� �•�¬�V���V�ü�•�N���8�ã�ã�� �•�¬�º�@�Nuia sau accesoriile electrice �H�ã��

�º�ü�º�¬�N�8�����ã�¬�º�� �ç���5�8�º�V���‘�� �¬�V�� �³�º�H�º�V�8�ã�ü�º�� ���V���ã�¬�ã�5�•�ü�º�� ���º�@���8�N�•�N�º�K�� �³�º���•�8�º�¬�º�� �•�¬�º�@�N�� �ü�V�¬�8�V�� �•�8�� �Ô�ã�� �³�‘�V���‘�N���8�� �5�º���N�8�V��
mediu. Pentru a elimina acest echipament acesta trebuie returnat la punctul de vânzare sau predat la  
un centru de reciclare local. Pentru detalii contacta �R�ã���@�º�8�n�ã�¬�ã�V�ü���ü���¬�•�ü���³�º���º�ü�ã���ã���•�8�º���•���³�º�H�º�V�8�ã�ü���8�����º���•�ô�º�8�º�P 

 
 
 

ASBISC î�H�ã�� �8�º�•�º�8�n�‘�� �³�8�º�5�N�V�ü�� �³�º�� �•�� �����³�ã�Ô�ã�¬�•�� �³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü���H�ã�� �³�º�� �•�� �•�³�V�¬�º�� �����³�ã�Ô�ã�¬�‘�8�ã���H�ã�� �¬�����5�ü�º�N�‘�8�ã�� �ü�•�� �•�¬�º�@�N��
�³���¬�V���º���N���Ô�‘�8�‘���•���•���V���R�•���ç�����5�8�º�•�ü�•�«�ã�ü���V�N�ã�ü�ã�•�•�N���8�ã�ã�P 
Perioada de gara n �R�ã�º���H�ã���³�V�8�•�N�•���³�º���n�ã�•�R�‘���•���@�º�8�n�ã�¬�ã�V�ü�V�ã��– �Ð���•���ã���³�º���ü�•���³�•�N�•���n�˜���•�‘�8�ã�ã���³�ã�@�5���•�ã�N�ã�n�V�ü�V�ã���ç�����8�º�R�º�•�V�•���³�º��
�n�˜���•�•�8�º���¬�V���•���‘���V���N�V�ü�P 
Informa �R�ã�ã�� �³�º�@�5�8�º�� �5�8���³�V�¬�‘�N���8�J�� ���³� �X�³�!�� �0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@�� �¨�n�!�K�� �X�•�5�º�N���V�K�� �Ï�K�� ���Õ�ã���@�� ���N�Ý�•���•�@�ã���@�K�� �Ò�Ï�Î�Ï�K�� �n�ã���•�@�@���ü�K��
Cyprus (Cipru). Tel.: +48732080077, inf o@asbis.com, asbis.com. �I�•�«�8�ã�¬�•�N�� �ç���� �!�Ý�ã���•�P�� �Á���•�N�º�� ���‘�8�¬�ã�ü�º��
comerciale �H�ã�� ���‘�8�¬�ã�ü�º�� �¬�����º�8�¬�ã�•�ü�º�� ���º���R�ã�����•�N�º�� �ç���� �•�¬�º�@�N�� �³���¬�V���º���N�� �@�V���N�� �5�8���5�8�ã�º�N�•�N�º�•�� �5�8���5�8�ã�º�N�•�8�ã�ü���8��
respectivi. Data de produc �R�ã�º���º�@�N�º���ã���³�ã�¬�•�N�‘���5�º���•���«�•�ü�•�ô�P 
Informa �R�ã�ã�� �•�¬�N�V�•�ü�ã�•�•�N�º�� �H�ã�� ���� �³�º�@�¬�8�ã�º�8�º�� �³�º�N�•�ü�ã�•�N�‘�� a dispozitivului, precum �H�ã�� �ã���@�N�8�V�¬�R�ã�V���ã�� �³�º�� �¬�����º�¬�N�•�8�º�K��
certificate, informa �R�ã�ã���³�º�@�5�8�º���¬�����5�•���ã�ã�ü�º���¬�•�8�º���•�¬�¬�º�5�N�‘���8�º�n�º���³�ã�¬�‘�8�ã���³�º���¬�•�ü�ã�N�•�N�º���H�ã���Õ�•�8�•���R�ã�ã���@�V���N���³�ã�@�5�����ã�«�ã�ü�º��
la aeno.com/documents . Acest dispozitiv este conform cu cerin �R�º�ü�º���³�º���@�ã�Õ�V�8�•���R�‘���•�5�ü�ã�¬�•�«�ã�ü�º�P 

mailto:info@asbis.com,
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RUS �•�'�(�9�!�� �$�.�1�)�(�(�9�!�� �+�)���)�-  – �.�,�-�+�)�!�,�-���)�K�� �*�+�����(�����(���2���(�(�)���� ���&�D�� ���9�*�)�&�(���(� �D�� �'�(�)�����,�-������
�0�.�(�$�3� �!�J���)�-��� ���'���&�7�2���(� �D���*�+�)���.�$�-�)�������)���*�+� ���)�-�)���&���(� �D�����&�C�����+�����&� �2�(�)�!���,�&�)���(�)�,�-� �P 
�†�)�����&� �J ACR 0001 S �b�-� �*����� �&�$�  E/F), ACR 0001 S-UK �b�-� �*����� �&�$�  G). 
�Œ���1�(� �2���,�$� �����1���+���$�-���+� �,�-� �$�  
�•�&���$�-�+�)�*� �-���(� ���� �b���1�)���c�J�� �Ð�Ð�Î–240  �u�� �bAC), 50–�Ô�Î�� �v�3�P�� �‡�)�'� �(���&�7�(���D�� �'�)�5�(�)�,�-�7�J 1300,0 �u�-��
(�(�����+�������-���&�7�(�9�!�� �>�&���'���(�- + �'�)�-�)�+ ), 1000,0 �u�-�� �b�(�����+�������-���&�7�(�9�!�� �>�&���'���(�-�c�K�� �Ô�Î�Î�K�Î �u�-�� �b�'�)�-�)�+�c. 
�ˆ���8���'�� �2���4� �J�� �Ñ�K�Ó �&�� �b�*�)�&�����(�9�!�� �)���8���' – 2,3 �&�c�P�� �‹�$�)�+�)�,�-�7�� ���+���5���(� �D�� �'�)�-�)�+���J�� �Ï�Ð�Ó–5000  �)���V�'� �(�P��
8 �*�+�)���+���'�'�� �*�+ � ���)�-�)���&���(� �D�P�� �u�,�-�+�)���(�(�9���� �����,�9�J�� ��� ���*�����)�(�� � ���'���+���(� �! – 0–5 �$���K�� �4������
���������4� �����(� �D  – 5 ���K�� �0�.�(�$�3� �D�� �,���+�)�,���� �����,���� �-���+�9�P�� �y� �,�*�&���!�J�� �,���(�,�)�+�(�9�!�K�� �Ó�ý. Wi -Fi: 802.11 b/g/n 
(2412–�Ð�Ò�Õ�Ð���†�v�3�c�P���†�)�5�(�)�,�-�7��� ���&�.�2���(� �D�J���Ï�Õ�K�Ñ ���t�'  / 53,7 �'�u�- �P���~���5� �-�����)�-���*���+�����+�������P���•�*�+�����&���(� ���J��
�+�.�2�(�)���P���•�+�)�����(�7���4�.�'�����b�(�����+���,�,�-�)�D�(� � ���Ï �'�c�J���¾ �×�Î�����t�P���y�&� �(�����4�(�.�+��  �*� �-���(� �D�J���Ï �'�P���†���-���+� ���&�J���s�t�‹-
�*�&���,�-� �$�K���(���+���������C�5���D���,�-���&�7�P���Š�����'���+���b�y×�“ ×�u�c�J���Ñ�Ö�Ò×280×330 �'�'�P���u���,�J���Õ�K�Ö���$���P���’�����-�J�����+���0� �-�)���9�!�P��
�•�,�&�)��� �D���>�$�,�*�&�.���-���3� � �J���-���'�*�P���Î�L�·�Ò�Î �ó�!�K���)�-�(�P�����&�P���Ò�Î–60  �Ï���b���������$�)�(�����(�,���3� � �c�P���•�,�&�)��� �D���1�+���(���(� �D�J��
�-���'�*�P���¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î �ó�!�K���)�-�(�P�����&�P���Ð�Î–75 �Ï���b���������$�)�(�����(�,���3� � �c�P 
�•�(�0�)�+�'���3� �D���)�����>�(���+���)�*�)�-�+�����&���(� �  
�u�9�$�&�C�2���(�(�)�����,�)�,�-�)�D�(� �����b�.�,�-�+�)�!�,�-���)���*�)���$�&�C�2���(�)���$���>�&���$�-�+�)�,���-� �K�����9�$�&�C�2���-���&�7���(���1�)��� �-�,�D������
�*�)�&�)�����(� �  O): �À 0,3 �u�-�P 

�u�+���'�D�� �*���+���1�)������ �����+����� �'�� �)��� �����(� �D�J�� 5/10/20  �'� �(�P���•�,�-�+�)�!�,�-���)�� �����-�)�'���-� �2���,�$� �� �*���+���1�)��� �-�� ����
�+����� �'�� �)��� �����(� �D�K�� ���,�&� �� �(���� � �,�*�)�&�7���.���-�,�D�P�� �u�+���'�D�� �����-�)�)�$�&�C�2���(� �D�� ��� �,�*�&���D�� �'�)���(�)�� ���������-�7�� ����
�(���,�-�+�)�!�$���1���.�,�-�+�)�!�,�-�����P���~�(���2���(� �����*�)���.�'�)�&�2���(� �C – 5 �'� �(�P 

�ƒ�)�'�*�&���$�-���*�)�,�-�����$�  �b�,�'�P���+� �,�P��A, B) 
�•�'�(�9�!�� �$�.�1�)�(�(�9�!�� �+�)���)�-�K�� �2���4���K�� �$�+�9�4�$���� �2���4� �K�� �$�+�9�4�$���� �$�)�'�����!�(���K�� �*���+�)�����+�$���K�� ���,�-�����$���� ���&�D��
�*���+�)�����+�$� �K���$�+�9�4�$�����*���+�)�����+�$� �K�������(�2� �$�K���(���,�����$�������&�D���*���+���'���4� �����(� �D�K���(���,�����$��-� ���'���&�7�2� �-���&�7��
�,�� �2���-�9�+�7�'�D�� �(�)�����'� �K�� �'���&���D�� �*���+�)�����D�� �$�)�+��� �(���K�� �����+�����-���&�7�� �(�)������ ���&�D�� �-���+�$� �V�4� �(�$�)���$� , 
�����.�,�-�)�+�)�(�(� �!�� �(�)���� ���&�D�� �-���+�$� �V�4� �(�$�)���$� �K�� �-�)�&�$���-���&�7�K�� �'���+�(�9�!�� �,�-���$���(�K�� �&�)�*���-�$���K�� �$�+���-�$�)����
�+�.�$�)���)���,�-���)���*�)�&�7���)�����-���&�D�P 
�•�&���'���(�-�9���.�,�-�+�)�!�,�-������� ���$�)�'�*�&���$�-�.�C�5� ��  �b�,�'�P���+� �,�P��A, B) 
1 – �'�.�0�-���K�� �Ð – �)�,�(�)�����(� �� , 3 – ��� �,�*�&���!�K�� �Ò – � �(��� �$���-�)�+  1, 5 – � �(��� �$���-�)�+  2, 6 – �+�����.�&�D�-�)�+�K��
7 – ���9�$�&�C�2���-���&�7�K��8 – �2���4���K��9 – �$�+�9�4�$�����2���4� �K��10 – �$�+�9�4�$�����$�)�'�����!�(���K���Ï1 – �*���+�)�����+�$���K���Ï2 – ���,�-�����$����
���&�D�� �*���+�)�����+�$� �K�� �Ï3 – �$�+�9�4�$�����*���+�)�����+�$� �K�� �Ï4  – �����(�2� �$�K�� �Ï5 – �(���,�����$���� ���&�D�� �*���+���'���4� �����(� �D�K��
16 – �(���,�����$�� -� ���'���&�7�2� �-���&�7�� �,�� �2���-�9�+�7�'�D�� �(�)�����'� �K�� �Ï7 – �'���&���D�� �*���+�)�����D�� �$�)�+��� �(���K�� �Ï8 – �����+�����-���&�7��
�(�)������ ���&�D�� �-���+�$� �V�4� �(�$�)���$� �K�� �Ï9 – �����.�,�-�)�+�)�(�(� �!�� �(�)���� ���&�D�� �-���+�$� �V�4� �(�$�)���$� �K��20  – �-�)�&�$���-���&�7�K��
21 – �'���+�(�9�!���,�-���$���(�K���Ð2 – �&�)�*���-�$���P 
�ˆ���+���(� �2���(� �D��� ���*�+�����.�*�+���������(� �D  
�‰���+������ �>�$�,�*�&�.���-���3� ���! �.�,�-�+�)�!�,�-������ ���(� �'���-���&�7�(�)�� �)���(���$�)�'�7�-���,�7�� �,�� �(���,�-�)�D�5� �'�� ���)�$�.�'���(�-�)�'�P��
�‹�)�1�+���(� �-�����>�-�.��� �(�,�-�+�.�$�3� �C�����&�D�������&�7�(���!�4�����)��� �,�*�)�&�7���)�����(� �D�P 

�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �s�$�$�.�+���-�(�)�� �)���+���5���!�-���,�7�� �,�� �(�)�����'� �J�� � �����&���$���!�-���� � �1�� � ���� �2���4� �� �*���+������ �-���'�K�� �$���$�� ������
�)�*�)�+�)���(� �-�7�K�����.���7�-�����)�,�-�)�+�)���(�9�����)�����+���'�D��� �1���)�2� �,�-�$� �P���‡�����*�+� �$���,���!�-���,�7���$���*�)����� ���(�9�'���2���,�-�D�'��
�.�,�-�+�)�!�,�-���������)�����+���'�D�������)���+�����)�-�9�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �u�9�$�&�C�2���!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�� � �� �)�-�$�&�C�2���!�-���� �����)�� �)�-�� �>�&���$�-�+�)�,���-� �� �*���+������ �����'���(�)�!��
�$�)�'�*�&���$�-�.�C�5� �1�� � �� �*�+�)���������(� ���'�� �'���(� �*�.�&�D�3� �!�� �,�� �2���,�-�D�'� �K�� �$�)�-�)�+�9���� ����� �����C�-�,�D�� ���)�� ���+���'�D��
�+�����)�-�9���.�,�-�+�)�!�,�-�����P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �Š� �,�$�� �*�)�&�.�2���(� �D�� �)���)���)���P���‡���$�)�-�)�+�9���� �2���,�-� �� �.�,�-�+�)�!�,�-������ �'�)���.�-�� �(�����+�������-�7�,�D�� � ��
�)�,�-�������-�7�,�D�� ���)�+�D�2� �'� �� �,�+�����.�� �*�)�,�&���� �)�$�)�(�2���(� �D�� � �,�*�)�&�7���)�����(� �D�M�� �‡���� �*�+� �$���,���!�-���,�7�� �$�� �2���4���K��
�$�+�9�4�$���'��� ���*���+�)�����+�$���� ���)��� �1���*�)�&�(�)���)���)�,�-�9�����(� �D��� �&� ��� �,�*�)�&�7���.�!�-�����$�.�1�)�(�(�.�C���+�.�$����� �3�.���&� ���)��
�*�&�)�-�(�.�C���-�$���(�7�P �‡�����*�+� �$���,���!�-���,�7���$���(�����+�������-���&�7�(�)�'�.���>�&���'���(�-�.�����)�������)���*�)�&�(�)���)���)�,�-�9�����(� �D�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡�����*�+�����9�4���!�-�����)�-�'���-�$�.���tMAX » �*�+� �������*�)�&�(���(� � ���2���4� ��– �>�-�)���'�)�����-���*�+� �����,�-� ���$��
�*���+���&� ���.���,�)�����+��� �'�)���)���2���4� �����)�����+���'�D���+�����)�-�9���.�,�-�+�)�!�,�-�����P�� 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‹�)���&�C�����!�-�����)�,�-�)�+�)���(�)�,�-�7���*�+� �����)�������&���(� � �� �����2���4�.�����)�+�D�2���!����� ���$�)�,�-� �K���-���$���$���$��
�)�(�����'�)�����-�����9�&� �-�7�,�D��� �����2���4� ��� ��-���������(�������*�(�)���)���)���+�����)�����(� �D �*���+���P 

�z�,�&� �� �.�� �����,�� ���)���(� �$�&� �� �$���$� ��-�&� ���)�� ���)�*�+�)�,�9�� � �&� �� �-�+�.���(�)�,�-� �� �*�+� �� � �,�*�)�&�7���)�����(� � �� �.�,�-�+�)�!�,�-������
���0�z�…�ò�K�� �*�)�����&�.�!�,�-���K�� �,���D��� �-���,�7�� �,�)�� �,�&�.�����)�!�� �*�)�������+���$� �� �*�)�� �>�&�P�� �*�)�2�-����support@aeno.com  
� �&� �������)�(�&���!�(-�2���-�����(����������-�,�-�+���(� �3����aeno.com/service -and -warranty �P���‹�*���3� ���&� �,�-�9���*�)�'�)���.�-��
�����'���+�����)���+���-�7�,�D�K��� �������'���(�����(�.���(�)�����.�����-���-�+���-� �-�7�����+���'�D��� ���.�,� �&� �D���(�����*�)�,���5���(� �����'��������� �(���P 
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�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡�������)�*�.�,�$���!�-�����*�)�*�������(� �D����� ���$�)�,�-� �������.���&�.���&���(� �������&�D���2���4� , � �K�������2���,�-�(�)�,�-� �K �(����
�+�����8���'�����&�D���.�,�-���(�)���$� ���2���4�  – �>�-�)���'�)�����-���*�+� �����,�-� ���$���*�)���+���������(� �C���.�,�-�+�)�!�,�-�����P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡���� � ���'���&�7�2���!�-���� ���� �.�,�-�+�)�!�,�-������ �'�D�,�)�� �,�� �$�)�,�-�D�'� �� � �V� �&� �� �1�+�D�5���'� �K�� �0�+�.�$�-�9�� �,��
�$�)�,�-�)�2�$���'� �K���)�+���1� �������,�$�)�+�&�.�*���P���‰�+���������+� �-���&�7�(�)���.�����&� �-�����$�)�,�-� �K���1�+�D�5� �K���$�)�,�-�)�2�$� ��� ���,�$�)�+�&�.�*�.�K��
�2�-�)���9��� �����������-�7���*�)���+���������(� �D���(�)�����P  
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �•������� �-���,�7�K���2�-�)���.�,�-�+�)�!�,�-���)�����9�$�&�C�2���(�), �*�+�����������2���'���,�( �D�-�7���2���4�.���,���)�,�(�)�����(� �D . 

�•�,�-�+�)�!�,�-���)�� �(���� �*�+�����(�����(���2���(�)�� ���&�D�� � �,�*�)�&�7���)�����(� �D�� �����-�7�'� �� ���)�� �Ï�Ô �&���-�� � �&� �� �&� �3���'� �� �,��
�)���+���(� �2���(�(�9�' � �� �0� ��� �2���,�$� �'� �K�� �*�,� �1� �2���,�$� �'� �� � �&� �� �.�'�,�-�����(�(�9�'� �� �,�*�)�,�)���(�)�,�-�D�'� �� �*�+� ��
�)�-�,�.�-�,�-��� � ���.���(� �1�����)�,�-���-�)�2�(�)���)���)�*�9�-����� �&� �����(���(� �!���*�)���>�$�,�*�&�.���-���3� � ���.�,�-�+�)�!�,�-������� �����,�&� ���)�(� ���(����
�(���1�)���D�-�,�D�� �*�)���� �$�)�(�-�+�)�&���'�� �&� �3���K�� �)�-�����-�,�-�����(�(�)���)�� ������ � �1�� �������)�*���,�(�)�,�-�7�P�� �•�,�-�+�)�!�,�-���)��
�*�+�����(�����(���2���(�)���-�)�&�7�$�)�����&�D��� �,�*�)�&�7���)�����(� �D���������9�-�)���9�1���.�,�&�)��� �D�1�P���~���*�+���5�����-�,�D��� �,�*�)�&�7���)�����-�7��
�.�,�-�+�)�!�,�-���)�����(�����*�)�'���5���(� �!�P�� �•�,�*�)�&�7���.�!�-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)��� ���$�)�'�*�&���$�-�.�C�5� �����-�)�&�7�$�)���*�)���*�+�D�'�)�'�.��
�(�����(���2���(� �C  � �� �,�)���&���,�(�)�� � �(�,�-�+�.�$�3� �  ���)�� � �����������(� ���� �-�+�����' . �‡���� �*�)�����)�&�D�!�-���� �����-�D�'�� � ���+���-�7�� �,��
�.�,�-�+�)�!�,�-���)�'�� � �� �$�)�'�*�&���$�-�.�C�5� �'� �P�� �‡���� �+�)�(�D�!�-���� � �� �(���� ���+�)�,���!�-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�P�� �‡���� � �,�*�)�&�7���.�!�-����
�*�)���+���������(�(�)���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�� � �� �$�)�'�*�&���$�-�.�C�5� ���P�� �•������� �-���,�7�K�� �2�-�)�� �(�)�'� �(���&�7�(�)���� �(���*�+�D�����(� ���� � ��
�2���,�-�)�-���K���.�$�������(�(�9���������-���1�(� �2���,�$� �1���1���+���$�-���+� �,�-� �$���1�K���,�)�)�-�����-�,�-���.�C�-���*���+���'���-�+���'���>�&���$�-�+�)�,���-� �P��
�Š�����)�-���!�-�����,���.�,�-�+�)�!�,�-���)�'���-�)�&�7�$�)���,�.�1� �'� ���+�.�$���'� �P���‡�����)�,�-�����&�D�!�-�����*�)���$�&�C�2���(�(�)�����$���>�&���$�-�+�)�,���-� ��
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5. �‡���� ��� �,�*�&������ �(�����'� �-�����t�‡���2���-�7�u�K���2�-�)���9�������*�.�,�-� �-�7�����9���+���(�(�.�C���*�+�)���+���'�'�.�P���ˆ���+���-�(�9�!���)�-�,�2���-��
���+���'���(� ���*�+� ���)�-�)���&���(� �D�����.�����-���)�-�)���+�������-�7�,�D���(������� �,�*�&�����P 
�‰�+� �'���2���(� ���P �ˆ���+���-�(�9�!�� �)�-�,�2���-�� ���+���'���(� �� �*�+� ���)�-�)���&���(� �D�� ���� �+����� �'���� �t�‰�+� ���)�-�)���&���(� ���� �(����
�*���+�.�u���(���2�(���-�,�D���*�)�����)�,�-� �����(� � ���-���'�*���+���-�.�+�9��+95 °C. 
�‰�+� �'���2���(� ���P �z�,�&� ���.�,�-�+�)�!�,�-���)��� �,�*�)�&�7���.���-�,�D���,���(�)���)�'�����&�D���-���+�$� �V�4� �(�$�)���$� �K��� �(���+����� ���(�-�9������
�2���4�.�� �(���)���1�)��� �'�)�� �*�)���������-�7�� �2���+������ �)�-�����+�,�-� ���� �(���� �$�+�9�4�$�� (10�c�P�� �y�&�D�� �*�)�����2� �� � �(���+����� ���(�-�)����
� �,�*�)�&�7���.�!�-�����-�)�&�$���-���&�7 (20). 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M���‡�����*�+� �$���,���!�-���,�7���$���*�)����� ���(�9�'���2���,�-�D�'���.�,�-�+�)�!�,�-���������)�����+���'�D�������)���+�����)�-�9�P 

6. �‰�)���)�$�)�(�2���(� � ���*�+�)���+���'�'�9���(�����'� �-���� �(������� �,�*�&�������t�‰�)���-�����+��� �-�7�u�K���*���+��������� �-�������9�$�&�C�2���-���&�7��
�����*�)�&�)�����(� ��  O � ���)�-�$�&�C�2� �-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)���)�-���>�&���$�-�+�)�,���-� �P 

7. �Š�������&�)�$� �+�.�!�-�����2���4�.�K���*�)�����+�(�.�����$�+�9�4�$�.���b���&�D�������+� ���(�-�����,���)�+�$� ���,���*���+�)�����+�$�)�! – �*���+�)�����+�$�.���,��
�$�+�9�4�$�)�!�c���*�+�)�-� �����2���,�)���)�!���,�-�+���&�$� ���b�,�'�P���+� �,�P��E). 
�‰�+� �'���2���(� ���P �z�,�&� �� �2���4���� �������&�)�$� �+�)�����(���K�� ������ �(�����)���'�)���(�)�� �,�(�D�-�7�� �,���)�,�(�)�����(� �D �K�� ���������� ���,�&� ��
�.�,�-�+�)�!�,�-���)���)�-�$�&�C�2���(�)���)�-���>�&���$�-�+�)�,���-� �P 

8. �‹�(� �'� �-���� �2���4�.�� �,�� �)�,�(�)�����(� �D �P�� �~���-���'�� �,�(� �'� �-���� �$�+�9�4�$�.�� � �� �(���,�����$�. �V�� �*���+�)���.�C�� �$�)�+��� �(�.�� � �&� ��
�*���+�)�����+�$�.�K���2�-�)���9��� �����&���2�7���,�)�����+��� �'�)���P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‰�)�����+�1�(�)�,�-�7�� �2���4� �� � �� �$�+�9�4�$� �� �'�)�����-�� �(�����+�������-�7�,�D�P�� �u�)�,�*�)�&�7���.�!�-���,�7�� �$�.�1�)�(�(�)�!��
�+�.�$����� �3���!��� �&� ���*�&�)�-�(�)�!���-�$���(�7�C�K���2�-�)���9���,�(�D�-�7���2���4�.���,���.�,�-�+�)�!�,�-������� ���$�+�9�4�$�.���,���2���4� �P 
�‰�+� �'���2���(� ���P �u�)�,�*�)�&�7���.�!�-���,�7�� �&�)�*���-�$�)�! (22�c�K�� �2�-�)���9�� ���9�(�.�-�7�� �'���&�.�C�� �*���+�)���.�C�� �$�)�+��� �(�.�� � ����
�2���4� ���b�,�'�P���+� �,�P D). 

9. �‰�+�)������� �-�����)�2� �,�-�$�.���.�,�-�+�)�!�,�-������� ���$�)�'�*�&���$�-�.�C�5� �1���b�,�'�P���t�ˆ�2� �,�-�$����� ���.�1�)���u�c�P 
�ˆ�2� �,�-�$����� ���.�1�)�����b�,�'�P���+� �,�P��F) 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‡���� �*�)���+�.�����!�-���� �)�,�(�)�����(� ��  �.�,�-�+�)�!�,�-������ ���� ���)���.�P�� �~���*�+���5�����-�,�D�� �'�9�-�7���)�,�(�)�����(� ��  ����
�*�)�,�.���)�'�)���2�(�)�!���'���4� �(���P  
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‰�+�)���)��� �-�����)�2� �,�-�$�.���-�)�&�7�$�)���*�)�,�&�����)�-�$�&�C�2���(� �D���.�,�-�+�)�!�,�-�������)�-���>�&���$�-�+�)�,���-� ��� �������)��
�*�)�&�(�)���)���)�,�-�9�����(� �D�P 
1. �u�9�'�)�!�-�������,�����2���,�-� ���.�,�-�+�)�!�,�-�����K���$�)�(�-���$�-� �+�.�C�5� �����,���*�+�)���.�$�-���'� �K���'�D���$�)�!�����.���$�)�!��� ���,�+�����,�-���)�'��

���&�D���'�9�-�7�D���*�)�,�.���9�P���‰�+�)�'�)�!�-����� �1���*�)�����*�+�)�-�)�2�(�)�!�����)���)�!�P���ƒ�)�'�*�&���$�-�.�C�5� �����-���$�������'�)���(�)���'�9�-�7��
�����*�)�,�.���)�'�)���2�(�)�!���'���4� �(���P  

�‡���,�����$�� - � ���'���&�7�2� �-���&�7 
�•�,�-���(�)��� �-���� �(���,�����$�. -� ���'���&�7�2� �-���&�7 (16) 
�(���� �' �.�0�-�. �b�Ï�c�� ���)�� �.�*�)�+���P�� �y�)�������7�-����
� �(���+����� ���(�-�9�� ���� �2���4�.�� � �� �����$�+�)�!�-����
�$�+�9�4�$�)�! (9) 

�u���(�2� �$ 
�•�,�-���(�)��� �-���� �����(�2� �$  (14�c�� �(���� �'�.�0�-�.�� ���)��
�.�*�)�+���P�� �y�)�������7�-���� � �(���+����� ���(�-�9�� ����
�2���4�.��� �������$�+�)�!�-�����$�+�9�4�$�)�! (9) 

�‡���,�����$�������&�D���*���+���'���4� �����(� �D  
�•�,�-���(�)��� �-���� �(���,�����$�.�� ���&�D�� �*���+��-
�'���4� �����(� �D  (15�c�� �(���� �'�.�0�-�.�� ���)�� �.�*�)�+���P��
�y�)�������7�-���� � �(���+����� ���(�-�9�� ���� �2���4�.�� � ��
�����$�+�)�!�-�����$�+�9�4�$�)�! (9) 

�†���&���D���*���+�)�����D���$�)�+��� �(�� 
�y�)�������7�-�����(���)���1�)��� �'�)���� �$�)�&� �2���,�-���)��
���)���9�� �b�(���� �'���(������ �Ô�Î�Î �'�&�c�� ���� �2���4�.�P��
�•�,�-���(�)��� �-�����$�)�+��� �(�.  (17�c���(�����'�.�0�-�.�����)��
�.�*�)�+���P�� �y�)�������7�-���� � �(���+����� ���(�-�9�� ����
�$�)�+��� �(�.��� �������$�+�)�!�-�����$�+�9�4�$�)�! (9) 

�y���.�,�-�)�+�)�(�(� �!���(�) �������&�D���-���+�$� �V�4� �(�$�)���$�  
�•�,�-���(�)��� �-���������+�����-���&�7  (18�c���(�����'�.�0�-�.�P��
�•�,�-���(�)��� �-���� �(�)���� ���&�D�� �-���+�$� �V�4� �(-
�$�)���$�  (19�c�� �(���� �����+�����-���&�7�� �'���&�$� �'� ��
�&������� �D�'� �� �b���&�D�� �(���-� �+���(� �D�c�� � �&� ��
�4� �+�)�$� �'�� �&������� ���'�� �b���&�D�� �4� �(�$�)���$� �c��
�������+�1�P���~���$�+�)�!�-�����2���4�.���$�+�9�4�$�)�! (10) 

�‰���+�)�����+�$�� 
�y�)�������7�-�����(���)���1�)��� �'�)�����$�)�&� �2���,�-���)��
�� �)���9�� �b�(���� �'���(������ �Ô�Î�Î �'�&�c�� ���� �2���4�.�P��
�‹�)����� �(� �-�����*���+�)�����+�$�.  (11�c���,���2���4���!��� ��
�*�)�����+�(� �-���� �*�)�� �2���,�)���)�!�� �,�-�+���&�$���K��
�2�-�)���9�� �����0� �$�,� �+�)�����-�7�P�� �y�)�������7�-����
� �(���+����� ���(�-�9�������*���+�)�����+�$�.��� �������$�+�)�!�-����
�$�+�9�4�$�)�! (13) 
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2. �‰�+�)�-�+� �-�����)�,�(�)�����(� ��  �'�D���$�)�!���-�$���(�7�C�K���,�'�)�2���(�(�)�!���������)�����P���~���-���'�����9�-�+� �-�����(���,�.�1�)�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �‰���+�������,���)�+�$�)�!���.������� �-���,�7�K���2�-�)�����,���������-���&� ���*�)�&�(�)�,�-�7�C�����9�,�)�1�&� �P 
�•�,�-�+���(���(� ������ �)���'�)���(�9�1���(��� �,�*�+�����(�)�,�-���!  
�•�,�-�+�)�!�,�-���)���(�������$�&�C�2�����-�,�D�P �u�)���'�)���(���D���*�+� �2� �(���J���+�)�����-�$�����(��� �,�*�+�����(���P���Š���4���(� ���J���*�+�)�����+�7�-����
� �,�*�+�����(�)�,�-�7���+�)�����-�$� �K���*�)���$�&�C�2� �����$���(���!�����+�.���)�����.�,�-�+�)�!�,�-���)�K���*�+� ���(���)���1�)��� �'�)�,�-� ���*�)���$�&�C�2� �-����
�.�,�-�+�)�!�,�-���)���$��� �,�*�+�����(�)�!���+�)�����-�$���P 
�•�,�-�+�)�!�,�-���)�� ���(�������*�(�)�� �*�+���$�+���-� �&�)�� �+�����)�-�.�P �u�)���'�)���(���D�� �*�+� �2� �(���J�� �,�+�����)�-���&���� �����5� �-���� �)�-��
�*���+�����+�������P���Š���4���(� ���J���)�-�$�&�C�2� �-�����.�,�-�+�)�!�,�-���)���)�-���>�&���$�-�+�)�,���-� ��� �������!�-�������'�.���*�)�&�(�)�,�-�7�C���)�,�-�9�-�7�P 
�•�(���+����� ���(�-�9�� ���� �2���4���� �(���-� �+���C�-�,�D�� ���'���,�-�)�� �4� �(�$�)�����(� �D�� �b� �&� �� �(���)���)�+�)�-�c�P �u�)���'�)���(���D��
�*�+� �2� �(���J�� �(�)�� (19�c�� �.�,�-���(�)���&���(�� �(�������+�(�)�P�� �Š���4���(� ���J�� ���9�$�&�C�2� �-���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�K�� �)�-�$�&�C�2� �-���� �)�-��
�>�&���$�-�+�)�,���-� �K���.�,�-���(�)��� �-�����(�)�� (19�c���)���+���-�(�)�!���,�-�)�+�)�(�)�!�P 
�•�(���+����� ���(�-�9�� ���9�&� �����C�-�,�D�� � �&� �� ���9�*�������C�-  � ���� �2���4� �� ���)�� ���+���'�D�� �+�����)�-�9�� �.�,�-�+�)�!�,�-�����P 
�u�)���'�)���(�9���� �*�+� �2� �(�9�J�� �2���4���� �*���+���*�)�&�(���(���U�� ���9���+���(���� �,�&� �4�$�)�'�� ���9�,�)�$���D�� �-���'�*���+���-�.�+����
�*�+� ���)�-�)���&���(� �D�P�� �Š���4���(� ���J�� �.�����&� �-���� � ���&� �4�$� �� � �(���+����� ���(�-�)���� � ���� �2���4� �K�� �2�-�)���9�� �)�(� �� �(����
�*�+�����9�4���&� ���)�-�'���-�$�.���tMAX �u�U�����9�����+� �-�������)�&�������(� ���$�.�C���-���'�*���+���-�.�+�.���*�+� ���)�-�)���&���(� �D�P 
�u�‡�•�†�s�‡�•�z�M �z�,�&� �� �(� �� �)��� �(�� � ���� �*�+�����&�)�����(�(�9�1�� �,�*�)�,�)���)���� �(���� �*�)�'�)���� �.�,�-�+���(� �-�7�� �*�+�)���&���'�.�K��
�)���+���-� �-���,�7�� �$�� �*�)�,�-�����5� �$�.�� �&� ���)�� ���� �����-�)�+� ���)�����(�(�9�!�� �,���+��� �,�(�9�!�� �3���(�-�+�P�� �‡���� �+������� �+���!�-����
�.�,�-�+�)�!�,�-���)��� ���(�����*�9�-���!�-���,�7���)�-�+���'�)�(�-� �+�)�����-�7�������)���,���'�)�,�-�)�D�-���&�7�(�)�P 
 
 
 
 
 
 
 
 

�•�(�0�)�+�'���3� �D�� �)���� �.�-� �&� �����3� � �P�� �•�-�)�-�� �,� �'���)�&�� �)���(���2�����-�K�� �2�-�)�� �*�+� �� �.�-� �&� �����3� � �� �.�,�-�+�)�!�,�-�����K��
�����)�� �����-���+���!�� � �� ���$�$�.�'�.�&�D�-�)�+�)���K�� ���� �-���$������ �����)�� �>�&���$�-�+� �2���,�$� �1�� � �� �>�&���$�-�+�)�(�(�9�1�� ���$�,���,�,�.���+�)����
�(���)�� �1�)��� �'�)���,�&�����)�����-�7���*�+����� �&���'���)���+���5���(� �D���,���)�-�1�)�����'� ���*�+�)� �����)���,�-�������>�&���$�-�+� �2���,�$�)���)��
� �� �>�&���$�-�+�)�(�(�)���)�� �)���)�+�.���)�����(� �D�� �b�á�0�0�0�c�� � �� �*�+����� �&���'�� �)���+���5���(� �D�� �,�� �)�-�1�)�����'� �� �����-���+���!�� � ��
���$�$�.�'�.�&�D�-�)�+�)���P���‹�)���&���,�(�)���*�+����� �&���'�K�������(�(�)�����)���)�+�.���)�����(� �����*�)���)�$�)�(�2���(� � ���,�+�)�$�����,�&�.�����9��
�*�)���&����� �-�� �+���������&�7�(�)�!�� �.�-� �&� �����3� � �P�� �~���*�+���5�����-�,�D�� �.�-� �&� ��� �+�)�����-�7�� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�K�� �����)��
�����-���+��� ��� �����$�$�.�'�.�&�D�-�)�+�9�K�������-���$�����������)���>�&���$�-�+� �2���,�$� ����� ���>�&���$�-�+�)�(�(�9�������$�,���,�,�.���+�9�����'���,�-����

�,���(���)�-�,�)�+�-� �+�)�����(�(�9�'� ���$�)�'�'�.�(���&�7�(�9�'� ���)�-�1�)�����'� �K���*�)�,�$�)�&�7�$�.���>�-�)���(���(���,���-�����+�������)�$�+�.�����C�5���!���,�+�������P��
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SLK �X���N�º�ü�ã�Õ�º���N���v�� �ø�V�¬�Ý�u���@�ø�v�� �8���«���N�� �ô�º�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� �V�8�®�º���»�� ���•�� �n�u�ø�����•�n�•���ã�º�� �������•�@�N�n�•�� �Ô�V���ø�¬�ã�å�J�� ���³��

rozomletia potravín až po prípravu jedál rôznej zložitosti.  

Modely:  ACR0001S  �b�N�u�5���•�•�@�N�8�®�ø�u���0�V�I�c�K��ACR0001S -UK �b�N�u�5���•�•�@�N�8�®�ø�u���J�c�P 

Tech nické špecifikácie  

Napájanie (vstup): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Menovitý výkon: 1300,0 W (ohrievacie teleso + motor), 

1000,0 W (ohrievacie teleso), 600,0 W (motor). Spotreba energie v pohotovostnom režime: < 2 ,0 W. 

�…�«�ô�º�������ã�@�u�J���Ñ�K�Ó���ü���b�n�u�V�•�ã�N�º�þ���v�����«�ô�º���J���Ð�K�Ñ���ü�c�P���…�N�•�®�ø�u�������N���8�•�J���Ï�Ð�Ó–5000 ot/min. 8 programov varenia . 

Vstavané váhy: rozsah merania – 0–5 kg, krok váženia – �Ó���Õ�K���Ô�V���ø�¬�ã�•�����³�5���®�å�N�•���ã�•���Ý�����N�����@�N�ã�����«�•�ü�V�P��

Displej: senzorový, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472 MHz). Vyžarovací výkon: 17,3 dBm / 53,7 mW. 

Och �8�•���•���5�8���N�ã���5�8�º�Ý�8�ã�•�N�ã�V�P���…�n�ü�•�³�•���ã�º�J�����•���V�•�ü���º�P���R�ü�•�³�ã���•���Ý�ü�V�ø�V���b�n�����n�•�³�ã�•�ü�º�����@�N�ã���Ï�����c�J���¾���×�Î���³� �P���(�ý�•�ø�•��

���•�5�•�ô�•�¬�ã�º�Ý�����ø�•�«�ü�•�J���Ï�����P���x�•�N�º�8�ã�•�ü�J���5�ü�•�@�N����� �³�K�����º�Ý�8�³�•�•�n�º�ô�W�¬�•�����¬�º�þ�P���à�º�þ�ø���@�P���b�(�¹�·�¹�à�c�J���Ñ�Ö�Ò�¹�Ð�Ö�Î�¹�Ñ�Ñ�Î�������P��

�R�����N�����@�P�J���Õ�K�Ö���ø�Õ�P���I�•�8�«�•�J���Õ�8�•�Ô�ã�N���n�•�P���¨�8�º�n�•�³�•�ø���n�»���5���³���ã�º���ø�u�J���N�º�5l. 0…+40 °C, rel. vlh. 40 –60 % (bez 

kondenzácie). Skladovacie podmienky: tepl. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���8�º�ü�P���n�ü�Ý�P���Ð�Î–75 % (bez kondenzácie).  

Informácie o spotrebe energie  

�à�u�5���V�N�v���@�N�•�n���b�•�•�8�ã�•�³�º���ã�º���ô�º���5�8�ã�5���ô�º���»���ø���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�º�ô���@�ã�º�N�ã�K���n�u�5�å���•�®���ô�º���n���5���ü���Ý�º O): �À 0,3 W. 

�#�•�@�� �5�8echodu do pohotovostného režimu: 5/10/20  min. Zariadenie sa automaticky prepne do 
�5���Ý���N���n���@�N���»�Ý���� �8�º�•�ã���V�K�� �•�ø���@�•�����º�5���V�•�å�n�•�P���#�•�@���•�V�N�����•�N�ã�¬�ø�»�Ý�����n�u�5���V�N�ã�•���³�ã�@�5�ü�º�ô�•�������•�������•���º���ã�P���n��
nastaveniach zariadenia. Predvolená hodnota  – 5 min.  

Obsah balenia  (pozri obr. A, B) 

Inteligentný kuchynský robot , misa, veko misy, veko robota, parný hrniec, parná vložka, veko 

�5�•�8���»�Ý�����Ý�8���¬�•�K���D�þ�•�Ý�•�¬�ã�•�����º�N�ü�•�K�����ã�º�D�•�¬�å�����•�³�@�N�•�n�º�¬�K���@�º�ø�•�¬�å�����•�³�@�N�•�n�º�¬���@�����D�N�u�8���ã�������•���ã�K�����•�ü�v���5�•�8���v��

kôš, držiak na strúhací/krájací nôž, obojstranný strúhací/krájací �����•�K���•�•�N�ü�•�®�•�³�ü���K�����³���º�8�ø�•�K���ü���5�•�N�ø�•�K��

�@�N�8�V�®���v�����•�n���³�����•���5���V�•�ã�N�ã�º�P 

Prvky zariadenia a príslušenstvo  (pozri obr. A, B) 

1 – spojka, 2 – �•�•�ø�ü�•�³�
�•, 3 – displej, 4 – indikátor  1, 5 – indikátor 2, 6  – regulátor, 7 – �@�5�å���•�®�K��8 – misa, 

9 – veko misy, 10 – veko robota, 11 – parný hrniec, 1 2 – parná vložka, 1 3 – veko parného hrnca,  

14 – �D�þ�•�Ý�•�¬�ã�•�����º�N�ü�•�K���Ï5 – miešací nadstavec, 1 6 – sekací nadstavec so štyrmi nožmi, 1 7 – malý parný 

kôš, 18 – držiak na strúhací/krájací nôž, 1 9 – obojstranný strúhací/krájací nôž, 20 – �•�•�N�ü�•�®adlo, 2 1 – odmerka, 

22 – lopatka.  

Obmedzenia a upozornenia  

�¨�8�º�³�� �5���V�•�ã�N�å���� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�� �@�ã�� �5���•���8���º�� �5�8�º�®�å�N�•�ô�N�º�� �N�º���N���� �³���ø�V���º���N�P�� �Á�º���N���� ���•�n���³�� �@�ã�� �5�����º�¬�Ý�•�ô�N�º�� �5�8�º��

budúce použitie.  

POZOR!  S nožmi zaobchá �³�•�•�ô�N�º�����5�•�N�8���º�J���n�u�«�º�8�N�º���ã�¬�Ý���•�����ã�@�u���5�8�º�³���ô�º�ô���n�u�5�8�•�•�³���º���å�����•���«�V�µ�N�º�����5�•�N�8���å��

�5�8�ã���ã�¬�Ý���®�ã�@�N�º���å�P���¨���®�•�@���5�8�º�n�•�³�•�ø�u���•�•�8�ã�•�³�º���ã�•���@�•�����º�³���N�v�ø�•�ô�N�º���•�ã�•�³���u�¬�Ý���5���Ý�u�«�ü�ã�n�v�¬�Ý���®�•�@�N�å�P 

POZOR!  �¨�8�º�³�� �n�v���º�����V�� �ø�����5�����º���N���n�� �•�� ���•���ã�5�V�ü�•�¬�ã���V�� �@�� �®�•�@�P�•���ã�K�� �ø�N���8�»�� �@�•�� �5���®�•�@�� �5�8�º�n�•�³�•�ø�u��

pohybujú, zar iadenie vypnite a odpojte od elektrickej siete.  

POZOR!  �z�º�«�º�•�5�º�®�º���@�N�n���� �5���5�•�ü�º���ã�•�P�� �z�ã�º�ø�N���8�»�� �®�•�@�N�ã�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�� �@�•�� �����•�V�� �•�•�Ý�8�ã�•�P�� �•�� �•���@�N�•�P�� �Ý���8�W�¬�º��

bezprostredne po použití! Nedotýkajte sa misy, viek ani parného hrnca, kým úplne nevychladnú, 

alebo použite kuchynskú  rukavicu, resp. hrubú utierku. Nedotýkajte sa ohrievacieho telesa, kým 

úplne nevychladne.  

POZOR!  �¨�8�ã���5�ü���º���å�����ã�@�u�����º�5�8�º�ø�8�•�®�V�ô�N�º���•���•�®�ø�V���x�x���æ�y��– �����•�º���N�����@�5���@���«�ã�P���5�8�º�N�º�®�º���ã�º�����«�@�•�Ý�V�����ã�@�u��

�5���®�•�@���5�8�º�n�•�³�•�ø�u���•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�P�� 

���ø�����•�N�º�� �•�ø�»�ø���þ�n�º�ø�����N�•�•�ø�u���•�ü�º�«�����5�8���«�ü�»���u���@���5���V�•�å�n�•���å�����•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�����0�z�…�ò�K�����«�8�•�P�N�º���@�•�����•���N�åm 

podpory prostredníctvom e -mailu support@aeno.com  alebo prostredníctvom online chatu na 

webovej stránke aeno.com/service -and -warranty �P�� �…�³�«���8���å�¬�ã�� �n�•���� �5�������•�V�� �n�u�8�ã�º�D�ã�P�� �5�8���«�ü�»���u�K��

�•�«�u���@�N�º�����º���V�@�º�ü�ã���@�N�8�•�¬�•�P���®�•�@���•�����•���•�Ý�V�����•�n�D�N�º�n���V�����«�¬�Ý���³�V�P 

mailto:support@aeno.com
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POZOR!  Pri pridávaní horúcej tekutiny do mis �ø�u�� �«�V�µ�N�º�� ���5�•�N�8���å�K�� �5�8�º�N���•�º�� �n�� �³���@�ü�º�³�ø�V�� ���•�Ý�ü�º�Ý����

�n�u�N�n�•�8�•���ã�•���5�•�8�u�������•�º���•�����ã�@�ø�u���n�u�N�ã�º�¬�P�P 

POZOR!  �z�º�³���n���þ�N�º�K���•�«�u���@�•���³�����5�8�ã�º�Ý�ü�«�ã���u���5�8�º�����ã�@�V���•�����•�ô���Ÿ�����•�����«�ô�å���ø�V���5�8�º���ã���D�N�•�ü�•�¬�ã�V�����ã�@�u���³���@�N�•�ü�•��

tekutina – �����•�º���N�����@�5���@���«�ã�P���5���D�ø���³�º���ã�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�P 

POZOR!  �à�� �•�•�8�ã�•�³�º���å�� ���º���º�þ�N�º�����Ÿ�@���� �@�� �ø���@�P�•���ã�� �•�V�•�ü�º�«���� �¬�Ý�8�V�5�•�n�ø�•���ã�K�� ���n���¬�ã�º�� �@�� �ø���@�N�ø�•���ã�� �•�ü�º�«����

���8�º�¬�Ý�u�� �n�� �D�ø�8�V�5�ã���•�¬�Ý�P�� �à���5�8�º�³�� ���³�@�N�8�•�
�N�º�� �ø���@�N�ã�K�� �¬�Ý�8�V�5�•�n�ø�u�K�� �ø���@�N�ø�u�� �•�� �D�ø�8�V�5�ã���u�K�� �•�«�u�� ���º�³���D�ü���� �ø��

poškodeniu noža.  

POZOR!  Pred vybratím misy zo základne sa uistite, že je zariadenie vypnuté.  

Zariadenie nie  �ô�º���V�8�®�º���»�����•���5���V�•�å�n�•���ã�º���³�º�P���ã�����ü�•�³�D�å���ã���•�ø�����Ï�Ô���8���ø���n���•�ü�º�«�������@���«�•���ã���@�����•���å�•�º���v���ã��

�Ô�u�•�ã�¬�ø�v���ã�K�� �³�V�D�º�n���v���ã�� �•�ü�º�«���� ���º���N�•�ü���u���ã�� �@�¬�Ý���5�����@�P�•���ã�K�� �5���ø�ã�•�þ�� ���º���•�ô�W�� �³���@�N�•�N���®���»�� �@�ø�W�@�º�����@�N�ã�� �•��

�•���•�ü���@�N�ã�������5���V�•�å�n�•���å���•�•�8�ã�•�³�º���ã�•���•���5���ø�ã�•�þ�����ã�º���@�W���5���³���³���•���8���������@���«�u���•���³�5���n�º�³���º�ô���•�•���ã�¬�Ý���«�º�•�5�º�®�����@�P�P��

�ñ�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� �ô�º�� �V�8�®�º���»�� �ü�º���� ���•�� �³�����•�¬�º�� �5���V�•�ã�N�ã�º�P�� �z�º�5���V�•�å�n�•�ô�N�º�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� �n���� �n�����ø�•�ô�D������ �5�8���@�N�8�º�³�å�P��

�ñ�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� �•�� �5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n���� �5���V�•�å�n�•�ô�N�º�� �ü�º���� ���•�� �V�8�®�º���v�� �W�®�º�ü�� �•�� �n�� �@�W�ü�•�³�º�� �@�� �5���ø�u�����ã�K�� �•�«�u�� �@�N�º�� �5�8�º�³�ã�D�ü�ã��

�•�8�•���º���ã�V�P���z�º�³���n���þ�N�º�K���•�«�u���@�•���³�º�N�ã���Ý�8�•�ü�ã���@�����•�•�8�ã�•�³�º���å�����•�� �5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�����P���z�º�³���n���þ�N�º�K���•�«�u���•�•�8�ã�•�³�º���ã�º��

spadlo ani ho nehádžte. Nepoužívajte poškodené zariadenie alebo príslušenstvo. Uistite sa, že 

menovité napätie a frekvencia uvedené v technických špecifikáciách zodpovedajú parametrom 

elektrickej siete. So zariadení m pracujte len suchými rukami. Nenechávajte zariadenie pripojené 

�ø�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�º�ô�� �@�ã�º�N�ã�� �«�º�•�� �³���•���8�V�P�� �¨���� �5���V�•�ã�N�å�� �•�� �5�8�º�³�� �®�ã�@�N�º���å���� ���³�5���ô�N�º�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� ���³�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�º�ô�� �@�ã�º�N�º�P��

�ñ�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� ���³�5���ô�N�º�� ���³�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�º�ô�� �@�ã�º�N�º�� �³�8�•�•���å���� �•�•�@�N�8�®�ø�u�K�� ���ã�º�� ���•�5�•�ô�•�¬�ã�º�Ý���� �ø�•�«�ü�•�P�� �ñ�•�8�ã�•�³�º���ã�º, 

�•�•�@�N�8�®�ø�V�����•�5�•�ô�•�¬�ã�º�Ý�����ø�•�«�ü�•���•���ã���@�•�����N���v���ø�•�«�º�ü�����º�5�����•�8�•�ô�N�º���³�����n���³�u���•���ã���ã���v�¬�Ý���N�º�ø�V�N�å���P���È�ã�@�N�ã�N�º���@�•�K���•�º��

���•�5�•�ô�•�¬�å���ø�•�«�º�ü�����ã�º���ô�º���@�ø�8�W�N�º���v�K���5�8�º�Ý���V�N�v�K���@�N�ü�•�®�º���v���•�ü�º�«�����n���ø�����N�•�ø�N�º���@���Ý���8�W�¬�ã���ã�K�����@�N�8�v���ã���5�8�º�³���º�N���ã��

�•�ü�º�«�����•�³�8���ô���ã���N�º�5�ü�•�P���z�•�5�•�ô�•�¬�å���ø�•�«�º�ü���ô�º�������•���»���n�u���º���ã�P���ü�º����pomocou špeciálneho náradia, preto ho 

�n�� �5�8�å�5�•�³�º�� �5���D�ø���³�º���ã�•�� ���V�@�å�� �n�u���º���ã�P�� �n�v�8���«�¬�•�K�� �•�V�N���8�ã�•���n�•���»�� �@�º�8�n�ã�@���»�� �@�N�8�º�³�ã�@�ø���� �•�ü�º�«���� �ã���v��

�ø�n�•�ü�ã�Ô�ã�ø���n�•���v�����³�«���8���å�ø�K���•�«�u���@�•���5�8�º�³�ã�D�ü�������º�«�º�•�5�º�®���v�����@�ã�N�V�•�¬�ã�•���P���z�º�5���V�•�å�n�•�ô�N�º���5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n���K���ø�N���8�»��

���ã�º�� �ô�º�� �@�W�®�•�@�P���V�� �«�•�ü�º���ã�•�P�� �x�ã�@�V�� �•�� �5�8�å�@lušenstvo nepoužívajte s inými zariadeniami. Misu a 

�5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�����5���V�•�å�n�•�ô�N�º���ü�º�����@���³���³�•�����V���•�•�ø�ü�•�³�
���V�P���z�•���®�ã�@�N�º���ã�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�����º�5���V�•�å�n�•�ô�N�º���¬�Ý�º���ã�¬�ø�u��

�•�Õ�8�º�@�å�n���º���®�ã�@�N�ã�•�¬�º���5�8���@�N�8�ã�º�³�ø�u�K���•�«�8�•�•�å�n���º���5�•�@�N�u�K���5�8���@�N�8�ã�º�³�ø�u�����«�@�•�Ý�V�ô�W�¬�º���ø�u�@�º�ü�ã���u���•���8���•�5�W�D�P�•�³�ü�•���•���ã��

drôtenky. Podrobný popis zariadenia, jeho režimov a funkcií nájdete v úplnom návode na použitie, 

ktorý je k dispozícii na webovej stránke aeno.com/documents . 

�È�8�®�º���ã�º���ø�����5�����º���N���n 

Komponent  �È�8�®�º���ã�º �«�v�¬�Ý�ü���@�P �#�•�@ 

 

Rozomletie mäsa  8–12 30–60 s  

�(�8�n�º���ã�º���þ�•�³�V 8–12 10–20 s 

Miešanie ingrediencií  8–12 1–2 min  

�«���•�����ü�º�N�ã�º���@�N�8�V�ø���n�å���K�����8�º�¬�Ý���n�K���ø�•�n���n�v�¬�Ý���•�9�� 12 2–3 min  

�«���•�����ü�º�N�ã�º���¬�ã�«�V�ü�º�K���D�•�ü���N�ø�u�K���•�º�ü�º�8�V���•�N�µ�P 5–7 15–60 s  

Hnietenie cesta  1 1–2 min  

 

�·�þ�•�Ý�•���ã�º���n�•�ô�º�®���v�¬�Ý���«�ã�º�ü�ø���n 4  2–4 min  

�·�þ�•�Ý�•���ã�º���@�����N�•���u 3 3–5 min  

 

Varen ie polievok pomocou funkcie ohrevu  1–2 1–90 min  

 

Varenie na pare.  

Poznámka.  Pomocou parnej vložky (12) môžete  �n�•�8�ã�P���n��

�5�•�8�º�����ã�º�ø���þ�ø�����5���N�8�•�n�å�����@�W�®�•�@���º 

– 

10–60 min  
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Komponent  �È�8�®�º���ã�º �«�v�¬�Ý�ü���@�P �#�•�@ 

 

Varenie v pare; varenie obilnín a iných drobných 
ingrediencií  – 

20–30 min  

 

Strúhanie/krá janie ingrediencií  5–6 30–60 s  

Indikácia zariadenia  

Stav  Význam  

Indikátor  1 

Bliká na zeleno  Zariadenie je v pohotovostnom režime  

Indikátor  2 

� �ü�ã�ø�•�����•���®�º�8�n�º���� Zariadenie je zapnuté, misa nie je nainštalovaná alebo nie je 
uzavretá vekom  

Bliká na bielo �•�����•���®�º�8�n�º���� Zariadenie je zapnuté a pripravené na spustenie programu  

Svieti na bielo  Program je spustený, teplota vo vnútri misy <  60  °C 

�³�n�ã�º�N�ã�����•���®�º�8�n�º���� Program je spustený, teplota vo vnútri misy >  60  °C 

Funkcie regulátora  

�…�N���®�N�º���³���5�8�•�n�•�V�³���þ�•�n�• Nast avenie parametrov zvoleného programu  

�³�N�ü�•�®�N�º���8�•�• Spustenie/zastavenie programu  

�³�N�ü�•�®�N�º���•���5���³�8�•�N�º���Ñ���@�º�ø�V���³�u Zrušenie spusteného programu  

�³�N�ü�•�®�N�º���•���5���³�8�•�N�º���b�n���8�º�•�ã���º���x�Á�V�8�«���y�c �…�N�•�®�•���ã�º�������•�• 

Príprava zariadenia na prevádzku  

1. Opatrne otvorte obal a vyberte z �•�8�ã�•�³�º���ã�º�� �•�� �5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n���P�� �…�³�@�N�8�•�
�N�º�� �•�� ���ã�¬�Ý�� �n�D�º�N�ø�u�� ���«�•�ü���n�»��
materiály.  

2. �à�u�®�ã�@�N�ã�N�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�º���•���5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�����b�5���•�8�ã���x�#�ã�@�N�º���ã�º���•���W�³�8�•�«�•�y�c�P 

3. Umiestnite �•�•�ø�ü�•�³�
�V (2) na rovný, stabilný povrch.  

4. �ñ�•�@�V�
�N�º���•�•�@�N�8�®�ø�V�����•�5�•�ô�•�¬�ã�º�Ý�����ø�•�«�ü�•���³�����º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�º�ô���•�•�@�V�n�ø�u�P 

5. �…�N���®�N�º���@�5�å���•�®���b7) do polohy I �•���5���®�ø�•�ô�N�º�K���ø�v�����@�•���•�•�5���º���³�ã�@�5�ü�º�ô���b�Ñ�c�P 

Pripojenie k sieti Wi -Fi a vytvor enie konta  

POZOR!  ���ø���¬�Ý�¬�º�N�º���•�å�@�ø�•�P���5�8�å�@�N�V�5���ø���8�º�¬�º�5�N�����K���•�ø�����•�ô���ø���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ã�•�����Ô�ã�8���n�»�8�V���•���³�•�N�•�«�•�•�u���8�º�¬�º�5�N���n�K��
���V�@�å�N�º���@�•���5�8�ã�5���ô�ã�P���ø���@�ã�º�N�ã���á�ã-�I�ã���b�Ð�K�Ò���J�R�•�c���•���n�u�N�n���8�ã�P���@�ã��konto pomocou displeja zariadenia.  

1. �¨�8�ã�5�8�•�n�N�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�����•���5�8�º�n�•�³�•�ø�V���•���5�����•�•�5���V�N�å���³�ã�@�5�ü�º�ô�•���@�N�ü�•�®�N�º���8�•�•���ô�º�Ý�����þ�V�«���n���þ���W���®�•�@�P�P 

2. �à���Ý���8���º�ô���®�•�@�N�ã�����N�n���8�º���»�Ý�������º���V���@�N�ü�•�®�N�º�� �•���n�u�«�º�8�N�º���5���•�•�³���n�•���W���@�ã�º�P���á�ã-Fi (len 2,4 GHz).  

3. �ñ�•�³�•�ô�N�º���Ý�º�@�ü�����@�ã�º�N�º���•���@�N�ü�•�®�N�º���x�¨���N�n�8�³�ã�P�y�P���¨���®�ø�•�ô�N�º�����•���³���ø�����®�º���ã�º���5�8���¬�º�@�V���5�8�ã�5���ô�º���ã�•���•���@�N�ü�•�®�N�º��. 

4. �³�N�ü�•�®�N�º�� �n���Ý���8���º�ô���®�•�@�N�ã�����º���V�P 

5. �à�����N�n���8�º�����������ø���º���@�N�ü�•�®�N�º���x�¨�8�ã�Ý�ü�•�@�º���ã�º�V�«�º�Õ�ã�@�N�8�•�¬�ã�•�y�P 

6. �³�N�ü�•�®�N�º���x�«�º�Õ�ã�@�N�8���n�•�P���@�•�y�P 

7. �à�� �8�º�Õ�ã�@�N�8�•�®�������� �Ô���8���V�ü�•�8�ã�� �@�ã�� �n�u�N�n���8�N�º�� �ø�����N���J�� �•�•�³�•�ô�N�º�� �@�n���ô�V�� �º-mailovú adresu a vytvorte heslo, 
p ���N�������º�D�N�º���8�•�•���@�N�ü�•�®�N�º���x�«�º�Õ�ã�@�N�8���n�•�P���@�•�y�P 

8. �à�����N�n���8�º�����������ø���º���•�•�³�•�ô�N�º���W�³�•�ô�º�������@�n���ô�������ø�����N�º���b�5���V�•�å�n�•�N�º�þ�@�ø�»�����º�����K���5���Ý�ü�•�n�ã�º���•���n�º�ø�c���•���@�N�ü�•�®�N�º��
�x�È�ü���•�ã�P�y�P 

Aktualizácia firmvéru  

�k�º�µ�� �@�•�� �•�ã�@�N�å�� �����n�•�� �n�º�8�•�ã�•�� �Ô�ã�8���n�»�8�V�� �b�•�ø�� �ô�º�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� �5�8�ã�5���ô�º���»�� �ø�� �@�ã�º�N�ã�� �á�ã-Fi 2,4  GHz), na di spleji sa 
�•���«�8�•�•�å�� �5�8�å�@�ü�V�D���»�� �V�5���•���8���º���ã�º�P�� �³�N�ü�•�®�N�º�� �N�ü�•�®�ã�³�ü���� �x���ø�N�V�•�ü�ã�•���n�•�P�y�� �n�� ���ø���º�� �V�5���•���8���º���ã�•�P�� �z�•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�ã�� �@�•��
�•���«�8�•�•�å���5�8���¬�º�@���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ã�º���Ô�ã�8���n�»�8�V�P���¨���®�ø�•�ô�N�º�����•���@�5�8�•�n�V�������³���ø�����®�º���å���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ã�º�P 

POZOR!  �¨���®�•�@���•�ø�N�V�•�ü�ã�•�•�¬�ã�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�����º�n�u�5�å���•�ô�N�º���•���ã�����º���³�5�•�ô�•�ô�N�º��z elektrickej siete.  
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Prevádzka  

1. �¨�8�ã�5�8�•�n�N�º���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�ã�º�J���n���5�8�å�5�•�³�º���5���N�8�º�«�u�����D�W�5�N�º���•�V�•�ü�º�«�����V���u�N�º���5���N�8�•�n�ã���u�U�����³�@�N�8�•�
�N�º���D�ø�8�V�5�ã���u���•��

���8�º�¬�Ý���n�K���ø���@�N�ã���•���¬�Ý�8�V�5�•�n�ø�u���•�����Ÿ�@�•�U�����•�ø�8�•�ô�•�ô�N�º���n�º�þ�ø�»���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�ã�º�P 

2. Vezmite príslušenstvo potrebné na prácu a nainštalujte ho do mis �ø�u���b�5���•�8�ã���N�•�«�V�þ�ø�V�����ã�•�D�ã�º�c�P 

Sekací nadstavec  

Nainštalujte sekací nadstavec (1 6) na 

spojku (1) až na doraz. Pridajte 

ingrediencie do misy a zatvorte 

vekom  (9) 

�·�þ�•�Ý�•�¬�ã�•�����º�N�ü�• 

�z�•�ã���D�N�•�ü�V�ô�N�º���D�þ�•�Ý�•�¬�ã�V�����º�N�ü�V���b�Ï4) na 

spojku až na doraz. Pridajte 

ingrediencie do m isy a zatvorte 

vekom  (9) 

Miešací nadstavec  

Nainštalujte miešací nadstavec  (15) 

na spojku až na doraz. Pridajte 

ingrediencie do misy a zatvorte 

vekom ( 9) 

Malý parný kôš  

Do misy pridajte potrebné množstvo 

vody (najmenej 600  ml). Umiestnite 

kôš  (17) na spo jku až na doraz. Pridajte 

ingrediencie do koša a zatvorte 

vekom  (9) 

Obojstranný strúhací/krájací nôž  

Nainštalujte držiak (1 8) na spojku. 

Strúhací/krájací nôž (1 9) nainštalujte 

���•�� �³�8�•�ã�•�ø�� �N�•�ø�K�� �•�«�u�� ���•�ü�»�� �®�º�5�º�ü�º�� �b���•��

�@�N�8�W�Ý�•���ã�º�c�� �•�ü�º�«���� �D�ã�8���ø�•�� �®�º�5�º�þ�� �b���•��

krájanie)  smerovali nahor. Misu 

zatvorte vekom ( 10) 

Parný hrniec  

Do misy pridajte potrebné množstvo 

vody (najmenej 600  ml). Spojte 

parný hrniec  (11�c�� �@�� ���ã�@���V�� �•�� ���N���®�º���å����

�n�� �@���º�8�º�� �Ý���³�ã�����n�v�¬�Ý�� �8�V�®�ã�®�ã�º�ø�� �Ý����

zaistite. Pridajte ingrediencie do 

parného hrnca a zatvorte vekom  (13) 

3. Umiestnite misku s nainštalovaným príslušenstvom do základne až na doraz, ako je znázornené 

na obr. C. 

4. �z�•���³�ã�@�5�ü�º�ô�ã���n�u�«�º�8�N�º���8�º�•�ã�����•�����•���•���•���V���•�����•�@�N�•�n�N�º���5�•�8�•���º�N�8�º���5�������¬���V���N�ü�•�®�ã�³�ã�º�ü�����•���³�ã�@�5�ü�º�ô�ã���•�ü�º�«����

regulátora ( 6). 

5. �z�•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�ã�� �@�N�ü�•�®�N�º�� �x�ñ�•�®�•�P�y�K�� �®�å���� �@�5�V�@�N�å�N�º�� �n�u�«�8�•���v�� �5�8���Õ�8�•���P�� �z�•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�ã�� �@�•�� �•���«�8�•�•�å�� ���³�5���®�å�N�•�n�•���ã�º��

�®�•�@�V���n�•�8�º���ã�•�P 

Poznámka.  �…�³�5���®�å�N�•�n�•���ã�º�� �®�•�@�V�� �n�•�8�º���ã�•�� �n�� �8�º�•�ã���º�� �x�à�•�8�º���ã�º�� ���•�� �5�•�8�º�y�� �@�•�� �•�•�®���º�K�� �ø�º�µ�� �N�º�5�ü���N�•��

dosiahne +95 °C. 

Poznámka.  Ak sa zariadenie používa so strúhacím/krájacím nožom, ingrediencie sa  musia 

�n�ø�ü�•�³�•�P���³�������ã�@�u���¬�º�•�����N�n���8���n�����n�º�ø�V���b10�c�P���z�•���5���³�•�n�•���ã�º���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�ã�å���5���V�•�ã�N�º���•�•�N�ü�•�®�•�³�ü�� (20). 

POZOR! �¨���®�•�@���5�8�º�n�•�³�•�ø�u���•�•�8�ã�•�³�º���ã�•���@�•�����º�³���N�v�ø�•�ô�N�º���•�ã�•�³���u�¬�Ý���5���Ý�u�«�ü�ã�n�v�¬�Ý���®�•�@�N�å�P 

6. �¨���� �@�ø�����®�º���å�� �5�8���Õ�8�•���V�� �@�N�ü�•�®�N�º�� ���•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�ã�� �x�¨���N�n�8�³�ã�P�y�K�� ���N���®�N�º�� �@�5�å���•�®�� �³���� �5���ü���Ý�u��O a odpojte 

zariadenie z elektrickej siete.  

7. �x�ã�@�V�� ���³�����ø���ã�N�º�� ���N���®�º���å���� �n�º�ø�•�� �b�n�� �5�8�å�5�•�³�º�� �n�•�8�ã�•���N�V�� �•���@�N�•�n�º���ã�•�� �@�� �5�•�8���v���� �Ý�8���¬���� – ���N���®�º���å����

�5�•�8���»�Ý�����Ý�8���¬�•���@���n�º�ø�����c���5�8���N�ã���@���º�8�V���Ý���³�ã�����n�v�¬�Ý���8�V�®�ã�®�ã�º�ø���b�5���•�8�ã�����«�8�P��E). 

Poznámka.  ���ø�� �ô�º�� ���ã�@�•�� �V�•�•���ø���V�N�•�K�� ���ã�º�� �ô�º�� �����•���»�� �ô�V�� �n�u�«�8�•�P�� �•o základne �K�� �•�ô�� �ø�º�µ�� �ô�º�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�º��

odpojené z elektrickej siete.  

8. Vyberte misu z o základne �P�� �¨���N������ ���³�@�N�8�•�
�N�º�� �n�º�ø���� �•�� ���•�³�@�N�•�n�º�¬�� �V�� �5�•�8���v�� �ø���D�� �•�ü�º�«���� �5�•�8���v�� �Ý�8���ã�º�¬�K��

aby ste vybrali obsah.  

POZOR!  �¨���n�8�¬�Ý�� ���ã�@�u�� �•�� �n�º�ø�•�� �@�•�� �����•�º�� �•�•�Ý�8�ã�•�P�P�� �z�•�� �n�u�«�8�•�N�ã�º�� ���ã�@�u�� �•���� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�� �•�� �n�º�ø�•��z misy 

použite kuchynskú rukavicu alebo hrubú utierku.  

Poznámka.  Pomocou lopatky (2 2) vyb erte malý parný kôš z misy (pozri obr. D). 

9. �à�u�®�ã�@�N�ã�N�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�º���•���5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�����b�5���•�8�ã���x�#�ã�@�N�º���ã�º���•���W�³�8�•�«�•�y�c�P 
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�#�ã�@�N�º���ã�º���•���W�³�8�•�«�•��(pozri obr. F) 

POZOR!  �ñ�•�ø�ü�•�³�
�V neponáraj te do vody. �ñ�•�ø�ü�•�³�
�V ���º�V���v�n�•�ô�N�º���n���V���v�n�•�®�ø�º���8�ã�•�³�V�P 

POZOR!  �ñ�•�8�ã�•�³�º���ã�º�����º�®�ã�@�N�ã�N�º�K���ø�v�������ã�º���ô�º�����³�5���ô�º���»���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�º�ô���@�ã�º�N�º���•���ø�v�����W�5�ü���º�����º�n�u�¬�Ý�ü�•�³���º�P 

1. �à�D�º�N�ø�u�� �®�•�@�N�ã�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�•�K�� �ø�N���8�»�� �5�8�ã�¬�Ý�•�³�•�•�ô�W�� �³���� �@�N�u�ø�V�� �@�� �5���N�8�•�n�ã���•���ã�K�� �V���u�N�º�� ���Ÿ�ø�ø���V�� �D�5�����Õ�ã���V�� �•��
prostriedkom na umýva ���ã�º�� �8�ã�•�³�V�P�� �…�5�ü�•�¬�Ý���ã�N�º�� �ã�¬�Ý�� �5���³�� �N�º�®�W�¬���V�� �n���³���V�P�� �¨�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n���� �ô�º�� �����•���»��
�V���v�n�•�P���•�ô���n���V���v�n�•�®�ø�º���8�ã�•�³�V�P 

2. �ñ�•�ø�ü�•�³�
�V �V�N�8�ã�N�º�����Ÿ�ø�ø���V���Ý�•���³�8�ã�®�ø���V�����•�n�ü�Ý�®�º�����V���n���³���V�P���z�•�@�ü�º�³���º���V�N�8�ã�N�º���Ý�����³���@�V�¬�Ý�•�P 

POZOR!  �¨�8�º�³���•���@�N�•�n�º���å�����•�•�8�ã�•�³�º���ã�•���@�•���V�ã�@�N�ã�N�º�K���•�º���@�W���n�D�º�N�ø�u���ô�º�Ý�����®�•�@�N�ã���W�5�ü���º���@�V�¬�Ýé. 

Odstránenie možných porúch  

Zariadenie sa nezapína.  �x���•���•���5�8�å�®�ã���•�J���•�•�@�V�n�ø�•���ô�º���5���D�ø���³�º���•�P���«�ã�º�D�º���ã�º�J���@�ø�����N�8���ü�V�ô�N�º�K���®�ã���•�•�@�V�n�ø�•��
�Ô�V���Õ�V�ô�º���@�5�8�•�n���º�K�� �•���N�����5�8�ã�5���ô�º���å�����ã���»�Ý�����•�•�8�ã�•�³�º���ã�•���ø�����º�ô�K���5�8�å�5�•�³���º���5�8�ã�5���ô�N�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�º���ø���Ô�V���ø�®���º�ô��
zásuvke.  

Zariadenie zrazu prestal �����Ô�V���Õ���n�•�P�P �x���•���•���5�8�å�®�ã���•�J���@�5�V�@�N�ã�ü�•���@�•�����¬�Ý�8�•���•���5�8���N�ã���5�8�º�Ý�8�ã�•�N�ã�V�P���«�ã�º�D�º���ã�º�J��
���³�5���ô�N�º���•�•�8�ã�•�³�º���ã�º���•���º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�º�ô���@�ã�º�N�º���•�����º�¬�Ý�•�ô�N�º���Ý�����W�5�ü���º���n�u�¬�Ý�ü�•�³���W�P�P 

Ingrediencie v mise sú namiesto nakrájaných nastrúhané (alebo naopak).  �x���•���•�� �5�8�å�®�ã���•�J��
nôž  (19) nie je správne nainštalovaný. Riešenie: vypnite zariadenie, odpojte ho z elektrickej siete, 
nainštalujte nôž (1 9�c�����5�•�®�����V stranou.  

�X���Õ�8�º�³�ã�º���¬�ã�º���@�•���5���®�•�@���5�8�º�n�•�³�•�ø�u���•�•�8�ã�•�³�º���ã�•���n�u�@�u�5�W���•�ü�º�«�����n�u�5�•�³���W���•�����ã�@�u�P �x���•���»���5�8�å�®�ã���u�J�����ã�@�•��
je plná; zvolená teplota varenia je príliš vysok �•�P���«�ã�º�D�º���ã�º�J�����³�@�N�8�•�
�N�º���5�8�º�«�u�N���®���»���ã���Õ�8�º�³�ã�º���¬�ã�º���•�����ã�@�u��
�N�•�ø�K���•�«�u�����º�5�8�º�@�ã�•�Ý�ü�ã���•���•�®�ø�V���x�x���æ�y�U���•�n���þ�N�º�����ã�•�D�ã�V���N�º�5�ü���N�V���n�•�8�º���ã�•�P 

POZOR!  ���ø���•�ã�•�³���u���•�����•�n�8�Ý���V�N�v�¬�Ý���@�5���@���«���n�����º�5�������•�º���5�8���«�ü�»�����n�u�8�ã�º�D�ã�P�K�����«�8�•�P�N�º���@�•�����•���³���³�•�n�•�N�º�þ�•��
alebo autorizované servisné stredisko. Zaria �³�º���ã�º�� ���º�8���•���«�º�8�•�ô�N�º�� �•���ã�� �@�•�� �Ý���� ���º�5���ø�W�D�•�ô�N�º�� ���5�8�•�n�ã�P��
sami.  

 
 
 
 
 

Informácie o  recyklácii. Tento symbol znamená, že pri likvidácii zariadenia, jeho batérií a 
�•�ø�V���V�ü�•�N���8���n�� �•�� �ô�º�Ý���� �º�ü�º�ø�N�8�ã�¬�ø�»�Ý���� �•�� �º�ü�º�ø�N�8�����ã�¬�ø�»�Ý���� �5�8�å�@�ü�V�D�º���@�N�n�•�� �@�•�� ���V�@�ã�•�� �³���³�8�•�ã�•�n�•�P��
predpisy o odpade z elektrických a elektronických zariadení (WEEE) a o odpade z batérií a 
akumulátorov.  �¨���³�þ�•�� �5�8�º�³�5�ã�@���n�� �@�•�� �N���N���� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� ���V�@�å�� �5���� �@�ø�����®�º���å�� �•�ã�n���N�����@�N�ã�� �•�ü�ã�ø�n�ã�³���n�•�P��
oddelene. Prístroj, jeho batérie a akumulátory ani jeho elektrické a elektronické 
príslušenstvo  nevyhadzujte spolu s netriedeným komunálnym odpadom, pretože by to bolo 

�D�ø���³�ü�ã�n�»���5�8�º���•�ã�n���N���»���5�8���@�N�8�º�³�ã�º�P�����ø���¬�Ý�¬�º�N�º���N���N�����•�•�8�ã�•�³�º���ã�º���•�ü�ã�ø�n�ã�³���n�•�P�K�����V�@�å�N�º���Ý�����n�8�•�N�ã�P�����•�����ã�º�@�N�����5�8�º�³�•�ô�•��
�•�ü�º�«�������³���n�•�³�•�P���³�������ã�º�@�N���º�Ý�����8�º�¬�u�ø�ü�•�®���»�Ý�����¬�º���N�8�•�P 

 
 
 

�³�5���ü���®�����@�P�� ���³� �X�³�!�� �@�ã�� �n�u�Ý�8�•�³�•�V�ô�º�� �5�8�•�n���� �V�5�8�•�n���n�•�P�� �•�•�8�ã�•�³�º���ã�º�� �•�� �n�u�ø�����•�n�•�P�� �•���º���u�� �•�� �³���5�ü���º���ã�•�� �N���Ý�N����
�³���ø�V���º���N�V���«�º�•���5�8�º�³�¬�Ý�•�³�•�•�ô�W�¬�º�Ý�����V�5���•���8���º���ã�•���5���V�•�å�n�•�N�º�þ���n�P 

�ñ�•�8�V�®���•���³���«�•���•���•�ã�n���N�����@�P��– 2 roky od dátumu predaja zariadenia v maloobchodnej sieti.  

Informácie o výrobcovi: ASBISC Enterprises  PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.  
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. �à�u�8���«�º���»���n���#�å���º�P���à�D�º�N�ø�u�����¬�Ý�8�•�����»���•���•���ø�u���•�����«�¬�Ý���³���»��
�•���•�®�ø�u���V�n�º�³�º���»���n���N�����N�����³���ø�V���º���N�º���@�W�����•�ô�º�N�ø�������5�8�å�@�ü�V�D���v�¬�Ý���n�ü�•�@�N���å�ø���n�P���(�•�N�V�����n�v�8���«�u���ô�º���V�n�º�³�º���v�����•��
obale.  

Aktuálne informácie a podrobný opis zariadenia, ako aj návod na pripojenie, certifikáty, informácie o 
�@�5���ü���®�����@�N�ã�•�¬�Ý�K�� �ø�N���8�»�� �5�8�ã�ô�å���•�ô�W�� �8�º�ø�ü�•���•�¬�ã�º�� �ø�n�•�ü�ã�N�u�� �•�� �•�•�8�V�ø�u�K�� �@�W�� �ø�� �³�ã�@�5���•�å�¬�ã�ã�� ���•�� �o�º�«���n�º�ô�� �@�N�8�•���ø�º��
aeno.com/documents . �Á���N�����•�•�8�ã�•�³�º���ã�º���@�5�ý�
�•���5�8�å�@�ü�V�D���»���«�º�•�5�º�®�����@�N���»���5���•�ã�•�³�•�n�ø�u�P 

mailto:info@asbis.com,
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SLV �¨�•���º�N���ã���ø�V�Ý�ã���ô�@�ø�ã���8���«���N���ô�º�����•�5�8�•�n�•�K���•�•�@�����n�•���•���•�•�����5�8�•�n�ü�ô�•���ô�º���8�•�•�ü�ã�®���ã�Ý���Ô�V���ø�¬�ã�ô�J�����³�����ü�º�N�ô�º���•�ã�n�ã�ü�•��

�³�����ø�V�Ý�•���ô�•���ô�º�³�ã���8�•�•�ü�ã�®���º���•�•�Ý�N�º�n�����@�N�ã�P 

Modeli:  ACR0001S  �b�n�N�ã�®���0�V�I�c�K��ACR0001S -UK �b�n�N�ã�®���J�c�P 

Specifikacije  

Napajanje (vhod): 220 –240 V  (AC), 50–�Ô�Î�� �R�•�P�� �z�•�•�ã�n���•�� �����®�J�� �Ï�Ñ�Î�Î�P�Î�� �á�� �b�Õ�8�º�ü���ã�� �º�ü�º���º���N�� �·�� �����N���8�c�K��

1000.0 W (grelni element), 600.0 W (motor). Poraba energije v stanju pripravljenosti: <  2.0 W. 
Prostornina posode: 3,5  l (uporabna prostornina  – 2,3 l). Hitrost motorja: 125 –5000  vrt/min. 

8 programov kuhanja �P���à�Õ�8�•�ô�º���•���N�º�Ý�N���ã�¬�•�J�����º�8�ã�ü���������«�����®�ô�º – 0–5 kg, korak tehtanja  – 5 g, funkcija 
ponastavitve teže. Zaslon: na dotik, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472  �x�R�•�c�P�� �0���ã�@�ã�ô�@�ø�•�� �����®�J��

17,3 dBm  / 53.7 ���á�P���ñ�•�D�®�ã�N�•���5�8�º�³���5�8�º�Õ�8�º�n�•���ô�º���P���È�5�8�•�n�ü�ô�•���ô�º�J���8���®�����P���«�•ven hrupa (na razdalji 1  m): 

< 90  dB. Dolžina napajalnega kabla: 1 m. Material: ABS plastika, nerjavno jeklo. Velikost (D×Š×V): 
384×280×330 mm. Teža : 7,8 kg. Barva: grafitna. Delovni pogoji: temp. 0…+40  °C, rel. vl. 40 –60  % 

(brez kondenzacije). Pogoji shra njevanja: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, rel. vl. 20 –75 % (brez kondenzacije).  

Informacije o porabi energije  

�³�N�•���ô�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º�����@�N�ã���b���•�5�8�•�n�•���ô�º���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º���•�����•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®�����������8�º�•�ô�º�K���@�N�ã�ø�•�ü�����ô�º���n���5���ü���•�•�ô�V O): �À 0.3 W. 

�#�•�@���5�8�º�Ý���³�•���n�����•�®�ã�����5�8�ã�5�8�•�n�ü�ô�º�����@�N�ã�J���Ó�V�Ï�Î�V�Ð�Î min. Naprava  �@�•�����³�º�ô�������5�8�º�ã�³�º���n�����•�®�ã�����5�8�ã�5�8�•�n�ü�ô�º�����@�N�ã�K��
�®�º�� ���ã�� �n�� �V�5���8�•�«�ã�P�� �#�•�@�� �@�•�����³�º�ô���º�Õ�•�� �ã�•�ø�ü���5�•�� �5�8�ã�ø�•�•���n�•�ü���ã�ø�•�� �ü�•�Ý�ø���� ���•�@�N�•�n�ã�N�º�� �n�� ���•�@�N�•�n�ã�N�n�•�Ý�� ���•�5�8�•�n�º�P��
Privzeta vrednost  – 5 min.  

Vsebina dobave  (glejte sliki A, B) 

Pametni kuhinjski robot, posoda, pokrov posode, pokrov k ombija, parni  kuhalnik , skleda parn ega 
kuhalnika , pokrov parnega kuhalnika , metlica, nastavek za mešanje, nastavek za mletje s štirimi 

noži, majhna košara za par o, držalo noža  za strganje/sekljanje , obojestranski nož za 
strganje/sekljanje,  potisnik, meriln a posoda, lopatka, hitri uporabniški vodnik.  

Elementi naprave in dodat ki  (glejte sliki A , B) 

1 – sklopka, 2  – baza,  3 – prikazovalnik, 4  – indikator  1, 5 – indikator 2, 6  – regulator, 7 – stikalo, 8 – posoda, 
9 – pokrov posode, 10 – pokrov kombija, 1 1 – pa rni  kuhalnik , 12 – skleda parn ega kuhalnika , 13 – pokrov 

parnega kuhalnika , 14 – metlica, 1 5 – nastavek za mešanje, 1 6 – nastavek za mletje s štirimi noži,  
17 – majhna košara za par o, 18 – držalo noža  za strganje/sekljanje , 19 – obojestranski nož za 

strga nje/sekljanje , 20  – potisnik, 2 1 – merilna posoda, 2 2 – lopatka.  

Omejitve in opozorila  

�¨�8�º�³���V�5���8�•�«�������•�5�8�•�n�º�����•�N�•���®�������5�8�º�«�º�8�ã�N�º���N�•���³���ø�V���º���N�P���Á�•�����•�n���³�ã�ü�•���@�Ý�8�•���ã�N�º���•�•���5���•���º�ô�D�����V�5���8�•�«���P 

POZOR!  Z noži ra �n���•�ô�N�º���5�8�º�n�ã�³�����J���5�8�º�³���ã�•�5�8�•�•���ã�N�n�ã�ô�����ô�ã�Ý�����³�@�N�8�•���ã�N�º���ã�•���5���@���³�º�K���5�8�ã���®�ã�D�®�º���ô�V���5�•���«���³�ã�N�º��
previdni. Med delovanjem naprave se ne dotikajte gibljivih delov.  

POZOR!  Pred zamenjavo sestavnih delov in rokovanjem z deli, ki se med delovanjem premikajo, 
napravo izklo �5�ã�N�º���ã�����ã�•�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�������8�º�•�ô�•�P 

POZOR!  �z�º�n�•�8�����@�N�� ���5�º�ø�ü�ã���P�� �z�º�ø�•�N�º�8�ã�� �³�º�ü�ã�� ���•�5�8�•�n�º�� �@�º�� �ü�•�Ý�ø���� �@�º�Õ�8�º�ô�º�ô���� �ã���� ���@�N�•���º�ô���� �n�8���®�ã�� �N�•�ø���ô�� �5����
uporabi! Ne dotikajte se posode, pokrovom ali parnega kuhalnika, dokler se popolnoma ne 
ohladijo, ali pa uporabite kuh injsko rokavico ali debelo krpo. Ne dotikajte se grelnega elementa, 
dokler se popolnoma ne ohladi.  

POZOR!  �¨�8�ã���5���ü���ô�º���ô�V���5���@���³�º�� ���º���5�8�º�ø���8�•�®�ã�N�º�����•���•�ø�º�� �S�x���æ�S�K�� �ø�º�8�����º�³���³�º�ü���n�•���ô�º���� ���•�5�8�•�n�º���ü�•�Ý�ø����
pride do prelivanja vsebine posode.  

POZOR!  �¨�8�ã�� �³���³�•�ô�•���ô�V�� �n�8���®�º�� �N�º�ø���®�ã���º�� �n�� �5���@���³���� �«���³�ã�N�º�� �5�8�º�n�ã�³���ã�K�� �@�•�ô�� �@�º�� �ü�•�Ý�ø���� �•�•�8�•�³�ã�� ���º���•�³���º�Õ�•��
�5���n�º�®�•���ô�•���5�•�8�º���N�º�ø���®�ã���•���8�•�•�ü�ã�ô�º���ã�•���5���@���³�º�P 

�#�º���ã���•�N�º���ø�•�ø�8�D���•���ø���ü�ã���n�5�8�•�D�•���ô�•�� �•�ü�ã���N�º�•�•�n�º���5�8�ã���V�5���8�•�«�ã�� ���•�5�8�•�n�º�����0�z�…�ò�K���@�º����brnite na ekipo za 
podporo po e -pošti: support@aeno.com  ali v spletnem klepetu: aeno.com/service -and -
warranty . Strokovnjaki vam bodo pomagali ugotoviti, kaj je treba storiti, da vam ne bo treba 
�ã�•�Õ�V�«�ü�ô�•�N�ã���®�•�@�•���ã�����N�8�V�³�•���•�����«�ã�@�ø�������N�8�Õ���n�ã���º�P 

mailto:support@aeno.com


 

aeno.com/documents  123 

POZOR!  �z�º���³���n���ü�ã�N�º�K���³�•���N�º�ø���®�ã���•���5�8�ã�³�º���n���n���N�ü�ã�������•�•���5���@���³�����ã�����•�ü�•�@�N�ã���n���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º�ø���•�•���5���@���³���K���ø�º�8���N����

lahko poškoduje aparat.  

POZOR!  Ne mletite v napravi ���º�@�•�� �@�� �ø���@�N���ã�� �ã���V�•�ü�ã�� �Ý�8�V�@�N�•���¬�ã�K�� �@�•�³�ô�•�� �@�� �ø���@�N���ã�� �ã���� ���8�º�D�®�ø���n�� �n�� �ü�V�5�ã���ã�P��

Pred tem odstranite kosti, hrustanec, semena in lupine, da ne poškodujete noža.  

POZOR!  Preden odstranite posodo z baze �K���@�º���5�8�º�5�8�ã�®�•�ô�N�º�K���³�•���ô�º�����•�5�8�•�n�•���ã�•�ø�ü���5�ü�ô�º���•�P 

Ta naprava ni namenjena otrokom, mlajšim od 16  let, ali osebam z zmanjšanimi telesnimi, 

�³�V�D�º�n���ã���ã���•�ü�ã���ã���N�º�ü�º�ø�N�V�•�ü���ã���ã���@�5���@���«�����@�N���ã�K���8�•�•�º�����®�º���ã���•�ô�����³���n���ü�ô���ã�•�ø�V�D�º���ô���•�ü�ã���•���•���ô�•���•�•���V�5���8�•�«����

���•�5�8�•�n�º�K���ã�����®�º���ô�ã�Ý�����•�³�•���8�V�ô�º�����@�º�«�•�K�����³�Õ���n���8���•���•�•�����ô�ã�Ý���n�����n�•�8�����@�N�P���z�•�5�8�•�n�•���ô�º�����•���º���ô�º���•���@�•�������•�•��

�³�����•�®���� �V�5���8�•�«���P�� �z�•�5�8�•�n�º�� ���º�� �V�5���8�•�«�ü�ô�•�ô�N�º�� ���•�� �5�8���@�N�º���P�� �(�•�� �«�ã�� �@�º�� �ã�•���Õ���ã�ü�ã�� �N�º�ü�º�@���ã���� �5���D�ø���³�«�•���K��

napravo in dodatno opremo uporabljajte le za predvideni namen in v skladu z navodili. Otrokom 

���º���³���n���ü�ã�N�º�K���³�•���@�º���ã�Õ�8�•�ô�����•�����•�5�8�•�n�����ã�����³���³�•�N�ø�ã�P���z�•�5�8�•�n�º�����º���@�5�V�D�®�•�ô�N�º���ã�������º�����º�®�ã�N�º�P���z�º���V�5���8�•�«�ü�ô�•�ô�N�º��

�5���D�ø���³���n�•���º�����•�5�8�•�n�º���•�ü�ã���³���³�•�N�ø���n�P���¨�8�º�5�8�ã�®�•�ô�N�º���@�º�K���³�•�����•�•�ã�n���•�����•�5�º�N���@�N���ã�����Ô�8�º�ø�n�º���¬�•�K�����•�n�º�³�º���•���n��

�N�º�Ý���ã�®���ã�Ý���5���³�•�N�ø�ã�Ý�K���V�@�N�8�º�•�•�N�•���5�•�8�•���º�N�8�������º�ü�º�ø�N�8�ã�®��ega omrežja. Napravo upravljajte le s suhimi 

�8���ø�•���ã�P���z�•�5�8�•�n�º�K���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º���º�����•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®�����������8�º�•�ô�º�K�����º���5�V�D�®�•�ô�N�º���«�8�º�•�����•�³�•���8�•�P���¨�����V�5���8�•�«�ã���ã�����5�8�º�³��

�®�ã�D�®�º���ô�º���� ���•�5�8�•�n���� �ã�•�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �ã�•�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�� �����8�º�•�ô�•�P�� �z�•�5�8�•�n���� �ã�•�ø�ü���5�ã�N�º�� �ã�•�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�� �����8�º�•�ô�•��

�N�•�ø���K���³�•���³�8�•�ã�N�º���n�N�ã�®���ã�������º�����•�5�•�ô�•�ü���º�Õ�•���ø�•�«�ü�•�P���z�•�5�8�•�n�º�K���n�N�ã�®�•���•�ü�ã�����•�5�•�ô�•�ü���º�Õ�•���ø�•�«�ü�•�����º���5���N�•�5�ü�ô�•�ô�N�º���n��

vo �³�����•�ü�ã���³�8�V�Õ�º���N�º�ø���®�ã���º�P���¨�8�º�5�8�ã�®�•�ô�N�º���@�º�K���³�•�����•�5�•�ô�•�ü���ã���ø�•�«�º�ü�����ã���•�n�ã�N�K���5�8�º�5���Õ���ô�º���K���5�8�ã�N�ã�@���ô�º�����@���®�ã���º�8���•�ü�ã��

�5�8�ã�D�º�ü�� �n�� �@�N�ã�ø�� �•�� �n�8���®�ã���ã�K�� ���@�N�8�ã���ã�� �5�8�º�³���º�N�ã�� �•�ü�ã�� �n�ã�8�ã�� �N���5�ü���N�º�P�� �z�•�5�•�ô�•�ü���ã�� �ø�•�«�º�ü�� �ô�º�� �����Õ���®�º�� �•�•���º���ô�•�N�ã�� �ü�º�� �@��

posebnim orodjem, zato ga mora v primeru poškodbe zam �º���ô�•�N�ã���ü�º���5�8���ã�•�n�•�ô�•�ü�º�¬�K���5�����«�ü�•�D�®�º���ã���@�º�8�n�ã�@��

ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnim situacijam. Ne uporabljajte dodatkov, ki 

���ã�@���� �n�ø�ü�ô�V�®�º���ã�� �n�� �³���«�•�n���P�� �¨���@���³�º�� �ã���� �³���³�•�N�ø���n�� ���º�� �V�5���8�•�«�ü�ô�•�ô�N�º�� �•�� �³�8�V�Õ�ã���ã�� ���•�5�8�•�n�•���ã�P�� �³�ø�ü�º�³���� �ã����

dodatke uporabljajte samo s  priložen o bazo �P�� �ñ�•�� �®�ã�D�®�º���ô�º�� ���•�5�8�•�n�º�� ���º�� �V�5���8�•�«�ü�ô�•�ô�N�º�� �ø�º���ã�®������

�•�Õ�8�º�@�ã�n���ã�Ý�� �®�ã�@�N�ã�ü���ã�Ý�� �@�8�º�³�@�N�º�n�K�� �•�«�8�•�•�ã�n���ã�Ý�� �5�•�@�N�K�� �ã�•�³�º�ü�ø���n�K�� �ø�ã�� �n�@�º�«�V�ô�º�ô���� �ø�ã�@�ü�ã���º�� �ã���� �N���5�ã�ü�•�K�� �•�ü�ã�� �ø���n�ã���@�ø�ã�Ý��

�Õ���«�ã�¬�P���¨���³�8���«�º�������5�ã�@�����•�5�8�•�n�º�K�����•�®�ã�����n���³�º�ü���n�•���ô�•���ã�����Ô�V���ø�¬�ã�ô���ô�º�����•���n���ü�ô�����n���¬�º�ü���N���º�����V�5���8�•�«���ã�Dkem 

�5�8�ã�8���®���ã�ø�V�����•���@�5�ü�º�N���ã���@�N�8�•���ã�J��aeno.com/documents . 

Namen dodatkov  

Dodatek  Namen  Hitrost  �#�•�@ 

 

Sekanje mesa  8–12 30–60 s  

Drobljenje leda  8–12 10–20 s 

Mešanje sestavin  8–12 1–2 min  

�x�ü�º�N�ô�º���@�N�8���®���ã�¬�K�����8�º�D�®�ø���n�K���ø�•�n���ã�Ý���•�8�� 12 2–3 min  

�³�º�ø�•���ô�º���®�º�«�V�ü�º�K��šalotke, zelene itd.  5–7 15–60 s  

Gnetenje testa  1 1–2 min  

 

�³�N�º�5�•���ô�º���ô�•�ô�®���ã�Ý���«�º�ü�ô�•�ø���n 4  2–4 min  

Stepanje smetane  3 3–5 min  

 

Kuhanje juh s funkcijo segrevanja  1–2 1–90 min  

 

Kuhanje v pari.  

Opomba.  Z vložkom za parni kuhalnik (1 2) lahko  kuhate 

�n�º�®���•ivil hkrati  

– 

10–60 min  

 

Kuhanje v pari; kuhanje žit in drugih manjših sestavin  
– 

20–30 min  

 

Strganje/sekljanje sestavin  5–6 30–60 s  
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Indikacija naprave  

Stanje  Pomen  

Indikator  1 

Utripa zeleno  �z�•�5�8�•�n�•���ô�º���n�����•�®�ã���V���5�8�ã�5�8�•�n�ü�ô�º�����@�N�ã 

Indikator  2 

Utripa r �³�º�®�º �z�•�5�8�•�n�•���ô�º���n�ø�ü���5�ü�ô�º���•�K���5���@���³�•�����ã�����•���º�D�®�º���•���•�ü�ã�����ã���•�•�5�8�N�•���@���5���ø�8���n���� 

�È�N�8�ã�5�•���«�º�ü�����ã�����8�³�º�®�º Naprava je vklopljena in pripravljena za zagon programa  

Sveti belo  Program je zagnan, temperatura v posodi <  60  °C 

�³�n�º�N�ã���8�³�º�®�º Program je zagnan, temperatura v  posodi >  60  °C 

Funkcije regulatorja  

Zavijte desno/levo  Prilagajanje parametrov izbranega programa  

Enkrat pritisnite  Zagon/zaustavitev programa  

Pritisnite in pridržite za 3  sekunde  Preklic programa za tek  

�¨�8�ã�N�ã�@���ã�N�º���ã�����5�8�ã�³�8�•�ã�N�º���b�n�����•�®�ã���V���S�Á�V�8�«���S�c Vrte nje noža  

Priprava naprave na delovanje  

1. Previdno odprite embalažo ter izvlecite napravo in dodatno opremo. Z njih odstranite ves 
embalažni material.  

2. �…�®�ã�@�N�ã�N�º�����•�5�8�•�n�����ã�����³���³�•�N���������5�8�º�������b�Õ�ü�º�ô�N�º���S�#�ã�D�®�º���ô�º���ã�����n�•�³�8�•�º�n�•���ô�º�S�c�P 

3. Bazo  naprave  (2) namestite na ravno in stabilno površino.  

4. �à�N�ã�®�����•�5�•�ô�•�ü���º�Õ�•���ø�•�«�ü�•���n�@�N�•�n�ã�N�º���n���º�ü�º�ø�N�8�ã�®�������n�N�ã�®���ã�¬���P 

5. Stikalo  (7) obrnite v položaj I �ã�����5���®�•�ø�•�ô�N�º�K���³�•���@�º���5�8�ã�ø�•�•���n�•�ü���ã�ø (3) vklopi.  

Posodobitev strojne  programske opreme  

�k���� �ô�º�� �•�•�•���•���•�� �����n�•�� �8�•�•�ü�ã�®�ã�¬�•�� �n�³�º�ü�•���º�� �5�8���Õ�8�•���@�ø�º�� ���5�8�º���º�� �b�®�º�� �ô�º�� ��aprava povezana z omrežjem  
Wi -Fi 2,4  GHz), se na prikazovalniku prikaže obvestilo. V oknu z obvestili kliknite gumb "Posodobi". 
�z�•���5�8�ã�ø�•�•���n�•�ü���ã�ø�V���@�º���5�8�ã�ø�•�•�º���5���@�N���5�º�ø���5���@���³�•�«�ü�ô�•���ô�•���n�³�º�ü�•���º���5�8���Õ�8�•���@�ø�º�����5�8�º���º�P���¨���®�•�ø�•�ô�N�º�����•��
�@�5���8���®�ã�ü���K���³�•���ô�º���5���@���³���«�ã�N�º�n���ø�����®�•��a. 

POZOR!  �x�º�³���5���@���³�•�«�ü�ô�•���ô�º�������•�5�8�•�n�º�����º���ã�•�ø�ü���5�ã�N�º���•�ü�ã���ã�•�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�������8�º�•�ô�•�P 

Povezovanje z omrežjem Wi -�I�ã���ã�����V�@�N�n�•�8�ô�•���ô�º���8�•�®�V���• 

POZOR!  Za dostop do receptov ter posodobitev vdelane programske opreme in podatkovne 
zbirke receptov se morate pove zati z omrežjem Wi -Fi (2,4 �J�R�•�c���ã�����V�@�N�n�•�8�ã�N�ã���8�•�®�V�������•���5�8�ã�ø�•�•���n�•�ü���ã�ø�V��
naprave.  

1. Pripravite napravo za delovanje in po vklopu prikazovalnika enkrat pritisnite na katerem koli 
delu prikazovalnika.  

2. Na vrhu menija, ki se odpre, pritisnite  in izberite želeno om režje Wi -Fi (samo 2,4  GHz). 

3. �à���º�@�ã�N�º�� �����8�º�•������ �Õ�º�@�ü���� �ã���� �ø�ü�ã�ø���ã�N�º�� �S�¨���N�8�³�ã�S�P�� �¨���®�•�ø�•�ô�N�º�K�� �³�•�� �@�º�� �5���@�N���5�º�ø�� �5���n�º�•�•�n�º�� �•�•�ø�ü�ô�V�®�ã�K�� �ã����
kliknite . 

4. Kliknite  na vrhu menija.  

5. V oknu, ki se odpre, kliknite "Prijava/Registracija".  

6. Kliknite "Registracija".  

7. V obrazcu za regis �N�8�•�¬�ã�ô�����V�@�N�n�•�8�ã�N�º���8�•�®�V���J���n���º�@�ã�N�º���@�n���ô���º-poštni naslov in ustvarite geslo ter znova 
kliknite "Registracija".  

8. �à�� ���ø���V�K�� �ø�ã�� �@�º�� ���³�5�8�º�K�� �n���º�@�ã�N�º�� �5���³�•�N�ø�º�� ���� �@�n���ô�º���� �8�•�®�V���V�� �b�V�5���8�•�«���ã�D�ø���� �ã���º�K�� �@�5���ü�� �ã���� �@�N�•�8���@�N�c�� �ã����
kliknite "Shrani".  

Posodobitev strojne programske opreme  

�k���� �ô�º�� �•�•�•���•���•�� �����n�•�� �8�•�•�ü�ã�®�ã�¬�•�� �n�³�º�ü�•���º�� �5�8���Õ�8�•���@�ø�º�� ���5�8�º���º�� �b�®�º�� �ô�º�� ���•�5�8�•�n�•�� �5���n�º�•�•���•�� �•�� �����8�º�•�ô�º���� 
Wi -Fi 2,4 GHz), se na prikazovalniku prikaže obvestilo. V oknu z obvestili kliknite gumb "Posodobi". 
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Na prikazovalniku se prikaže postopek posodabljanja vdelane prog �8�•���@�ø�º�����5�8�º���º�P���¨���®�•�ø�•�ô�N�º�����•��
�@�5���8���®�ã�ü���K���³�•���ô�º���5���@���³���«�ã�N�º�n���ø�����®�•���•�P 

POZOR!  �x�º�³���5���@���³�•�«�ü�ô�•���ô�º�������•�5�8�•�n�º�����º���ã�•�ø�ü���5�ã�N�º���•�ü�ã���ã�•�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�������8�º�•�ô�•�P 

Uporaba  

1. Pripravite sestavine: po potrebi jih olupite in/ali operite; odstranite lupine orehov, kosti in  
�Ý�8�V�@�N�•���º�¬���ã�•�����º�@�•�U���@�º�@�º�ø�ü�ô�•�ô�N�º���n�º�®�ô�º���@�º�@�N�•�n�ã���º�P 

2. Vzemite potrebne dodatke za kuhanje in jih namestite v posodo (glejte spodnjo tabel o). 

Nastavek za mletje  

Nastavek za mletje  (16) namestite na 
spojko  (1) do konca. Sestavine dodajte 
v posodo in jih pokrijte  s pokrovom  (9) 

Metlica  

Metlico  (14) namestite na spojko do 
konca. Sestavine dodajte v posodo in 
jih pokrijte s pokrovom  (9) 

Nastavek za mešanje  

Nastavek za mešanje  (15) namestite 
na spojko do konca. Sestavine 
dodajte v posodo in jih pokrijte s 
pokrovom  (9) 

Majhna košara za parnik  

�à���5���@���³�����³���³�•�ô�N�º���5���N�8�º�«�������ø���ü�ã�®�ã������
vode (vsaj 600  ml). Košaro  (17) 
namestite na spojko do konca. 
Dodajte sestavine v košaro in jo 
pokrijte s pokrovom  (9) 

Obojestranski nož za strganje/sekljanje  

Namestite držalo  (18) na spojk o. Nož za 
strganje/sekljanje  (19) namestite na 
držalo z drobnim rezilom (za strga nje) 
ali širokim rezilom (za seklja nje), 
obrnjenim navzgor. Posodo pokrijte s 
pokrovom  (10) 

Parnik  

�à�� �5���@���³���� �³���³�•�ô�N�º�� �5���N�8�º�«������ �ø���ü�ã�®�ã������
vode (vsaj 600  ���ü�c�P�� �¨�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º��
parnik  (11) na posodo in ga zavrtite v 
smeri urinega kazalca, da se zaklene. 
Dodajte sestavine v parnik in jih 
pokrijte s pokrovom  (13) 

3. �¨���@���³�����•�����•���º�D�®�º���ã���³���³�•�N�ø�ã���n�@�N�•�n�ã�N�º���n��bazo  do konca, kot je prikazano na sliki C. 

4. �z�•���5�8�ã�ø�•�•���n�•�ü���ã�ø�V���@���@�º�•���•���•���ã�•�«�º�8�ã�N�º�����•�®�ã�����ã�� z gumbi na prikazovalniku ali z regulatorjem  (6) 
prilagodite parametre.  

5. �z�•���5�8�ã�ø�•�•���n�•�ü���ã�ø�V���5�8�ã�N�ã�@���ã�N�º���S�ñ�•�®���ã�S�K���³�•���•�•�•�º���º�N�º���ã�•�«�8�•���ã���5�8���Õ�8�•���P���z�•���5�8�ã�ø�•�•���n�•�ü���ã�ø�V���@�º���5�8�ã�ø�•�•�º��
���³�D�N�º�n�•���ô�º���®�•�@���ø�V�Ý�•���ô�•�P 

Opomba.  �…�³�D�N�º�n�•���ô�º�� �®�•�@�•�� �ø�V�Ý�•���ô�•�� �n�� ���•�®�ã���V�� �S�k�V�Ý�•���ô�º�� �n�� �5�•�8�ã�S�� �@�º�� �•�•�®���º�K�� �ø���� �N�º���5�º�8�•�N�V�8�•�� 
doseže +95 °C. 

Opomba.  �#�º�� �•�5�•�8�•�N�� �V�5���8�•�«�ü�ô�•�N�º�� �•�� �8�º�•�ã�ü������ �•�•�� �8�ã�«�•���ô�º�V�� �³�8���«�ü�ô�º���ô�º�K�� �����8�•�N�º��sestavine v posodo 
dovajati skozi odprtino na pokrovu  (10). Za dodajanje sestavin uporabite potisni ka  (20).  

POZOR! Med delovanjem naprave se ne doti kajte gibljivih delov.  

6. Ob koncu programa na prikazovalniku pritisnite "Potrdi", obrnite stikalo v položaj O in izklopite 
���•�5�8�•�n�����ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�������8�º�•�ô�•�P 

7. Odklenite posodo tako, da zavrtite pokrov (za možnost sestavljanja s parnikom – parnik s 
pokrovom) v n asprotni smeri urinega kazalca (glejte sliko E). 

Opomba.  �#�º���ô�º���5���@���³�•���•�•�ø�ü�º���ô�º���•�K���ô�º�����ã�������Õ���®�º�����³�@�N�8�•���ã�N�ã���ã�•��baze �K���N�V�³�ã���®�º���ô�º�����•�5�8�•�n�•���ã�•�ø�ü���5�ü�ô�º���•��
�ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�������8�º�•�ô�•�P 

8. Odstranite posodo iz baze . Nato odstranite pokrov in nastavek  / košarico za parnik al i parnik, da 
odstranite vsebino.  

POZOR!  �¨���n�8�D�ã���•�� �5���@���³�º�� �ã���� �5���ø�8���n�•�� �ô�º�� �ü�•�Ý�ø���� �n�8���®�•�P�� �³�� �ø�V�Ý�ã���ô�@�ø���� �8���ø�•�n�ã�¬���� �•�ü�ã�� �³�º�«�º�ü���� �ø�8�5����
odstranite posodo iz napravo in pokrov iz posode.  

Opomba.  Z lopatico  (22) odstranite  majhno košaro za parnik iz posode (glejte sliko  D). 

9. �…�®�ã�@�N�ã�N�º�����•�5�8�•�n�����ã�����³���³�•�N���������5�8�º�������b�Õ�ü�º�ô�N�º���S�#�ã�D�®�º���ô�º���ã�����n�•�³�8�•�º�n�•���ô�º�S�c�P 
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�#�ã�D�®�º���ô�º���ã�����n�•�³�8�•�º�n�•���ô�º��(glejte silko F) 

POZOR!  Bazo naprave ne potapljajte v vodo. Ohišja naprave ne umivajte v pomivalnem stroju.  

POZOR!  �z�•�5�8�•�n�º�����º���®�ã�@�N�ã�N�º�K���³���ø�ü�º�8���ô�º�����º�����³�ø�ü���5�ã�N�º���ã�• napajanja in dokler se popolnoma ne ohladi.  

1. Vse dele naprava, ki pridejo v stik s hrano, operite z mehko gobo in detergentom za pomivanje 
�5���@���³�º�P���X�•�5�º�8�ã�N�º���ô�ã�Ý���5���³���N�º�ø���®�����n���³���P���(���³�•�N�ø�º���ü�•�Ý�ø�����5�����ã�n�•�N�º���N�V�³�ã���n���5�����ã�n�•�ü���º�����@�N�8���ô�V�P 

2. Bazo  obrišite z mehko krpo, na vlaženo z vodo. Nato jo  obrišite do suhega.  

POZOR!  �¨�8�º�³���@�º�@�N�•�n�ü�ô�•���ô�º�����@�º���5�8�º�5�8�ã�®�•�ô�N�º�K���³�•���@�����n�@�ã���³�º�ü�ã���5���5���ü�������•���@�V�Ý�ã�P 

Odpravljanje morebitnih težav  

Naprava se ne vklopi.  �x���•�º�����n�•�8���ø�J���n�N�ã�®���ã�¬�•���ô�º�����ø�n�•�8�ô�º���•�P���«�º�D�ã�N�º�n�J���5�8�º�n�º�8�ã�N�º���n�N�ã�®���ã�¬�����N�•�ø���K���³�•�����•���ô����
�5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���³�8�V�Õ�������•�5�8�•�n���K���5�����5���N�8�º�«�ã�����•�5�8�•�n�����5�������n�������5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���n���³�º�ü�V�ô���®�����n�N�ã�®���ã�¬���P 

Naprava je nenadoma prenehala delovati.  �x���•�º�����n�•�8���ø�J���•�•�D�®�ã�N�•���5�8�º�³���5�8�º�Õ�8�º�n�•���ô�º�����@�º���ô�º���@�5�8���•�ã�ü�•�P��
�«�º�D�ã�N�º�n�J�����•�5�8�•�n�����ã�•�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�������8�º�•�ô�•���ã�����5���®�•�ø�•�ô�N�º�K���³�•���@�º���5���5���ü�������•��ohladi.  

Sestavine v posodi se na strg ajo namesto sekljanja  (ali obratno ). Možen vzrok: nož  (19�c�����•�5�•�®������
���•���º�D�®�º���P�� �«�º�D�ã�N�º�n�J�� �ã�•�ø�ü���5�ã�N�º�� ���•�5�8�•�n���K�� ���³�ø�ü���5�ã�N�º�� ���³�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�� ���•�5�•�ô�•���ô�•�� �ã���� ���•���º�@�N�ã�N�º�� �����• (19) 
obrnjen.  

Sestavine se med delovanjem naprava razlijejo al i izpadejo iz posode.  Možni vzroki: posoda je 
�5���ü���•�U���ã�•�«�8�•���•���N�º���5�º�8�•�N�V�8�•���ø�V�Ý�•���ô�•���ô�º���5�8�º�n�ã�@���ø�•�P���«�º�D�ã�N�º�n�J�����³�@�N�8�•���ã�N�º�����³�n�º�®���º���@�º�@�N�•�n�ã���º���ã�•���5���@���³�º�K��
da ne presežejo oznake "MAX"; izberite nižjo temperaturo kuhanja.  

POZOR!  �#�º�������«�º�������³���5�8�º�³�ü�•�Õ�•���ã�Ý�����•�®�ã�����n�����º���5�����•ga odpraviti težave, se obrnite na dobavitelja 
�•�ü�ã���5�����«�ü�•�D�®�º���ã���@�º�8�n�ã�@���ã���¬�º���N�º�8�P���z�•�5�8�•�n�º�����º���8�•�•�@�N�•�n�ü�ô�•�ô�N�º���ã�������º���5���@�ø�V�D�•�ô�N�º���5���5�8�•�n�ã�N�ã���@�•���ã�P 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Informacije o  odstranjevanju.  Ta simbol pomeni, da je treba pri odstranjevanju naprave, 
njenih baterij in ak �V���V�ü�•�N���8�ô�º�n�� �N�º�8�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�� �ã���� �º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�º�Õ�•�� �5�8�ã�«���8�•�� �V�5���D�N�º�n�•�N�ã��
�5�8�º�³�5�ã�@�º�� ���� ���³�5�•�³���ã�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���ã�� �ã���� �º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�ã�� ���5�8�º���ã�� �b�á�0�0�0�c�� �ã���� ���³�5�•�³���ã�Ý�� �«�•�N�º�8�ã�ô�•�Ý�� �ã����
akumulatorjih.  Predpisi zahtevajo, da se ta oprema ob koncu njene življenjske dobe odstrani 
�ü���®�º�����P�� �z�•�5�8�•�n�º�K�� �«�•�N�º�8�ã�ô�� �ã���� �•�ø�V���V�ü�•�N���8�ô�º�n�� �N�º�8�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�Õ�•�� �ã���� �º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�º�Õ�•�� �5�8�ã�«���8�•�� ���º��
���³�ü�•�Õ�•�ô�N�º���@�ø�V�5�•�ô���•�����º�@���8�N�ã�8�•���ã���ã���ø�����V���•�ü���ã���ã�����³�5�•�³�ø�ã�K���@�•�ô���«�ã���N�����D�ø���³���n�•�ü�������ø���ü�ô�V�P���#�º���•�º�ü�ã�N�º��

to opremo odstraniti, jo morate vrniti na prodajno mesto ali oddati v lokalnem centru za rec ikliranje. Za 
podrobnosti se obrnite na lokalno službo za odstranjevanje gospodinjskih odpadkov.  

 
 
 
Družba ASBISC si pridržuje pravico do spreminjanja naprave ter do sprememb in dopolnitev tega 
dokumenta brez predhodnega obvestila uporabnikom.  

Garancijski rok in življenjska doba so 2 leti od datuma prodaje naprave v maloprodajo.  

Podatki o proizvajalcu: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus  
(Ciper). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Izdelano na Kitajskem. V se tukaj omenjene 
blagovne znamke in trgovska imena so last njihovih lastnikov. Datum izdelave je naveden na embalaži.  

�z�•�ô�����n�º�ô�D�º�� �ã���Ô���8���•�¬�ã�ô�º�� �ã���� �5���³�8���«�º���� ���5�ã�@�� ���•�5�8�•�n�º�� �N�º�8�� ���•�n���³�ã�ü�•�� �•�•�� �5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�n�K�� �¬�º�8�N�ã�Ô�ã�ø�•�N�ã�K�� �ã���Ô���8���•�¬�ã�ô�º�� ����
podjetjih, ki sprejemajo pritožb e glede kakovosti, in garancije so na voljo na spletni strani 
aeno.com/documents . Ta naprava je skladna z veljavnimi varnostnimi zahtevami.  

mailto:info@asbis.com,
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SPA El robot de cocina inteligente es un dispositivo diseñado para realizar diversas funciones: 
desde picar alimento s hasta cocinar platos de diversa complejidad.  

Modelos:  ACR0001S  (enchufe tipo E/F), ACR0001S -UK (enchufe tipo G).  

Especificaciones técnicas  
Alimentación eléctrica (entrada): 220 –240 V (AC), 50 –60 Hz. Potencia nominal: 1300,0 W (elemento 
calefactor + motor ), 1000,0 W (elemento calefactor), 600,0 W (motor). Consumo de energía en 
modo de espera: < 2 ,0 W. Capacidad del tazón: 3,5 L (volumen útil  – 2,3 L). Velocidad del motor:  
125–5000 r/min. 8 programas de cocción . Báscula integrada: rango de medición – 0–5 kg, paso de 
pesaje – 5 g, función de puesta a cero de la tara. Pantalla: táctil, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n  
(2412–2472  MHz). Potencia de emisión: 17,3 dBm  / 53,7 mW. Protección contra el 
sobrecalentamiento. Control: manual. Nivel de ruido (a 1  m de distancia) : < 90 dB. Longitud del 
cable de alimentación: 1  m. Material: plástico ABS, acero inoxidable. Tamaño (L×An×Al): 
384×280×330 mm. Peso: 7,8 kg. Color: grafito. Condiciones de funcionamiento: temp. 0…+40 °C, 
HR 40 –60% (sin condensación). Condiciones de almace namiento: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���R�«���Ð�Î–75% 
(sin condensación).  

Información sobre el consumo de energía  

Modo desactivado (el dispositivo está conectado a la red eléctrica, el interruptor se encuentra en 
la posición  O): �À 0,3 W.  

Tiempo de transición al modo prepa rado: 5/10/20  min. El dispositivo pasa automáticamente al 
modo preparado, si no se utiliza. El tiempo de desactivado automático de la pantalla se puede 
configurar en los ajustes del dispositivo. Valor predeterminado  – 5 min.  

Lista de equipo  (véase la fig. A, B) 
Robot de cocina inteligente, tazón, tapa del tazón, tapa del cortador de alimentos, vaporera, 
inserto de vaporera, tapa de la vaporera , batidor, boquilla para mezclar, boquilla picadora con 
cuatro cuchillas, cesta vaporera pequeño , porta cuchillos pa ra rallador/triturar, cuchillo de doble 
para rallador/triturar, empujador, taza medidora, espátula, guía de inicio rápido.  

Elementos del dispositivo y accesorios  (véase la fig. A, B) 

1 – embrague, 2 – base , 3 – pantalla, 4 – indicador  1, 5 – indicador 2, 6  – regulador, 7 – interruptor,  
8 – tazón, 9 – tapa del tazón, 10 – tapa del cortador de alimentos, 1 1 – vaporera, 1 2 – inserto de 
vaporera, 1 3 – tapa de la vaporera , 14 – batidor, 1 5 – boquilla para mezclar, 1 6 – boquilla picadora con 
cuatro cuchillas, 1 7 – cesta vaporera pequeño, 1 8 – porta cuchillos para  rallador/triturar, 1 9 – cuchillo 
de doble para rallador/triturar, 20  – empujador, 2 1 – taza medidora, 2 2 – espátula.  

Restricciones y advertencias  
Lea atentamente este documento antes de utilizar el dispo sitivo. Guarde estas instrucciones para 
futuras referencias.  

¡ATENCIÓN!  Manipule las cuchillas con cuidado: sáquelas del tazón antes de vaciarla, tenga 
cuidado al limpiarlas. No toque ninguna p ieza móvil mientras el dispositivo esté en 
funcionamiento.  
¡ATENCIÓN!  Apague el dispositivo y desconecte de la red eléctrica antes de sustituir accesorios y 
manipular piezas que se mueven durante el funcionamiento.  
¡ATENCIÓN!  Riesgo de quemaduras. ¡Algunas  partes del dispositivo pueden calentarse y 
permanecer calientes inmediatamente después de su uso! No toque el tazón, las tapas ni la 
vaporera hasta que se hayan enfriado por completo o utilice un guante de cocina o un paño 
grueso. No toque el elemento cal efactor hasta que se haya enfriado por completo.  

¡ATENCIÓN!  No sobrepase la marca "MAX" al llenar el tazón, ya que podría provocar el 
desbordamiento del tazón durante el funcionamiento dispositivo.  

Si tiene alguna pregunta o dificultad para utilizar el dispositivo AENO™, póngase en contacto 
con el equipo de asistencia por correo electrónico en support@aeno.com  o por chat en línea en 
aeno.co m/service -and -warranty . Los expertos le ayudarán a resolverlo y no tendrá que perder 
tiempo ni esfuerzo en ir a la tienda.  

mailto:support@aeno.com
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¡ATENCIÓN!  Tenga cuidado al añadir líquido caliente al ta zón, ya que podría derramarse debido a 
la repentina acumulación de vapor.  
¡ATENCIÓN!  No permita que penetre líquido en el hueco del tazón y, en particular, en el conector 
del tazón, ya que podría dañar el dispositivo.  
¡ATENCIÓN!  No pique carne en el dispos itivo con huesos y/o cartílagos, fruta con huesos, frutos 
secos con cáscara. Retire previamente los huesos, cartílagos, pepitas y cáscaras para evitar dañar 
la cuchilla.  
¡ATENCIÓN!  Asegúrese de que el dispositivo está apagado antes de retirar el tazón de l a base.  

Este dispositivo no debe ser utilizado por niños menores de 16 años ni por personas con capacidad 
física, mental o intelectual reducida, a menos que hayan recibido supervisión o instrucciones sobre 
el uso del dispositivo por parte de una persona re sponsable de su seguridad. El dispositivo está 
destinado exclusivamente al uso doméstico. No utilice el dispositivo al aire libre. Utilice el 
dispositivo y los accesorios únicamente para los fines previstos y de acuerdo con las instrucciones 
para evitar le siones personales. No permita que los niños jueguen con el dispositivo y los 
accesorios. No deje caer ni tire el dispositivo. No utilice un dispositivo o accesorios dañados. 
Asegúrese de que la tensión nominal y la frecuencia especificadas en los datos téc nicos se 
corresponden con los parámetros de la red eléctrica. Manipule el dispositivo solo con las manos 
secas. No deje el dispositivo conectado a la red eléctrica sin vigilancia. Desconecte el dispositivo  
de la red eléctrica después de utilizarlo y antes de limpiarlo. Desconecte el dispositivo de la red 
eléctrica sujetándolo por el enchufe, no por el cable de alimentación. No sumerja el dispositivo, el  
enchufe del cable de alimentación ni el propio cable en agua u otros líquidos. Asegúrese de que 
el cable de alimentación no esté retorcido, doblado, pellizcado o en contacto con objetos calientes 
y afilados o fuentes de calor. El cable de alimentación solo puede sustituirse con herramientas 
especiales, por lo que si el cable de alimentación está dañado, debe ser sustituido por el fabricante, 
un agente del centro de servicio autorizado o una persona con cualificación similar para evitar 
riesgos. No utilice accesorios que no estén incluidos en la lista de equipo. No utilice el tazón ni los 
accesorios con otros d ispositivos. Utilice el tazón y los accesorios solo con la base incluido en la 
lista de equipo. No utilice detergentes químicamente agresivos, pastas abrasivas, productos que 
contengan ácidos y disolventes, ni esponjas metálicas para limpiar el dispositivo . Encontrará una 
descripción detallada del dispositivo, sus modos y funciones en el manual de instrucciones 
completo disponible en aeno.com/documents . 
Asignación de accesorios  

Accesorios  Propósito  Velocidad  Hora  

 

Picar carne  8–12 30–60 s  

Picar hielo  8–12 10–20 s 

Mezclar ingredientes  8–12 1–2 min  

Picar legumbres, frutos secos, granos de café  12 2–3 min  

Picar cebollas, chalotas, apio, etc.  5–7 15–60 s  

Amasado de masa  1 1–2 min  

 

Montar claras de huevo  4 2–4 min  

Montar nata  3 3–5 min  

 

Cocinar sopas utilizando la función de calentamiento  1–2 1–90 min  

 

Cocción al vapor.  
Nota.  Utilice el inserto de vaporera (1 2) para cocer al 
vapor varios alimentos al mismo tiempo  

– 
10–60 min  

 

Cocinar al vapor; cocer cereales y otros ingredientes 
pequeños  – 

20–30 min  

 

Rallar/triturar los ingredientes  5–6 30–60 s  
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Indicación del dispositivo  

Estado  Descripción  

Indicador  1 

Parpadea en verde  El dispositivo está en modo preparado  

Indicador  2 

Parpadea en rojo  El dispositivo está encendido, el tazón no está inst alado o no está 
cubierto con la tapa  

Parpadeo en blanco y rojo  El dispositivo está encendido y listo para iniciar el programa  

Se ilumina en blanco  Programa iniciado, temperatura dentro del tazón <  60  °C 

Se ilumina en rojo  Programa iniciado, temperatura dentro del tazón >  60  °C 

Funciones del regulador  

Gire a la derecha/izquierda  Ajuste de los parámetros del programa seleccionado  

Pulsar una vez  Inicia/detiene un programa  

Mantenga pulsado durante 3 segundos  Cancelación de un programa en ejecución  

Manten ga pulsado (en modo "Turbo")  Rotación de la cuchilla  

Preparación del dispositivo para su uso  

1. Abra con cuidado el embalaje y extraiga el dispositivo y los accesorios. Quíteles todo el material 
de embalaje.  

2. Limpie el dispositivo y los accesorios (véase "Lim pieza y mantenimiento").  

3. Coloque la base  del dispositivo (2) sobre una superficie plana y estable.  

4. Inserte la clavija del cable de alimentación en una toma de corriente.  

5. Gire el interruptor ( 7) a la posición I y espere a que se encienda la pantalla (3).  

Conectarse a una red Wi -Fi y crear  una cuenta  

¡ATENCIÓN!  Para acceder a las recetas, así como a las actualizaciones del firmware y de la base de 
datos de recetas, debe conectarse a una red Wi -Fi (2,4 GHz) y crear una cuenta utilizando la 
pantalla del disposi tivo.  

1. Prepare el dispositivo para el funcionamiento y después de encender la pantalla, toque una vez 
en cualquier parte de la misma.  

2. En la parte superior del menú que se abre, toque  y seleccione la red Wi -Fi deseada (sólo 
2,4 GHz). 

3. Introduzca la contrase ña de red y toque "Confirmar". Espere a que finalice el proceso de 
conexión y toque . 

4. Toque  en la parte superior del menú.  

5. En la ventana que se abre, toque "Inicio de sesión/Registro".  

6. Toque "Registrarse".  

7. En el formulario de registro, cree una cuenta: introduzca su dirección de correo electrónico y 
cree una contraseña, vuelva a hacer toque en "Registrarse".  

8. En la ventana que se abre, introduzca los datos de su cuenta (nombre de usuario, sexo y edad) 

y haga toque en "Guardar".  

Actualización del firmware  

Cuando se detecte una nueva versión de firmware (si el dispositivo está conectado a una red  
Wi -Fi de 2,4 GHz), aparecerá una notificación en la pantalla. Toque el botón "Actualizar" en la 
ventana de notificación. La pantalla mostrará el proceso de actuali zación del firmware. Espere a 
que aparezca un mensaje indicando que la actualización ha finalizado.  

¡ATENCIÓN!  No apague el dispositivo, no ni lo desenchufe de la red eléctrica durante la 
actualización.  
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Funcionamiento  

1. Prepare los ingredientes: pele y/o lav e los productos si es necesario; retire las cáscaras de las 
nueces, los huesos y el cartílago de la carne; pique los ingredientes grandes.  

2. Coja los accesorios necesarios para el uso e instálelos en el tazón (véase la tabla siguiente).  

Boquilla picadora  

Coloque la boquilla picadora (1 6) en el 
embrague (1) hasta el tope. Añada los 
ingredientes al tazón y cúbrelo con la 
tapa  (9) 

Batidor  

Coloque el batidor (1 4) en el embrague 
hasta el tope. Añada los ingredientes 
al tazón y cúbrelo con la tapa ( 9) 

Boquilla para mezclar  

Coloque la boquilla para mezclar  (15) 
en el embrague hasta el tope. Añada 
los ingredientes al tazón y cúbrelo con 
la tapa ( 9) 

�‹�º�@�N�•���n�•�5���8�º�8�•��pequeña  

Añada la cantidad necesaria de agua 
(al menos 600 ml) al tazón. Coloque la 
cesta  (17) en el e mbrague hasta el 
tope. Añada los ingredientes a la cesta 
y ciérrela con la tapa ( 9) 

Cuchillo de doble para rallador/triturar  

Instale él porta (1 8) en el embrague. 
Coloque el cuchillo para  rallador/  
triturar  (19) en la porta con la hoja fina 
(para rallar)  o la hoja ancha (para 
triturar) hacia arriba. Cierre el tazón 
con la tapa  (10) 

Vaporera  

Añada la cantidad necesaria de agua 
(al menos 600 ml) al tazón. Conecte 
la vaporera (1 1) al tazón y gírelo en el 
sentido de las agujas del reloj para 
bloquearlo. Añad a los ingredientes a la 
vaporera y cúbrela con la tapa  (13) 

3. Coloque el tazón con los accesorios instalados en la base hasta el tope, como se muestra en la 
fig. C. 

4. En la pantalla, seleccione un modo de la lista y ajuste los parámetros mediante los botones de 
la pantalla o el regulador ( 6). 

5. En la pantalla, pulsa "Inicio" para poner en marcha el programa seleccionado. En la pantalla 
aparece la cuenta atrás del tiempo de cocción.  

Nota.  La cuenta atrás del tiempo de cocción en el modo "Cocción al vapor" comenza rá cuando 
la temperatura alcance los +95 °C. 

Nota.  Si el dispositivo se utiliza con un cuchillo para  rallador/triturar, los ingredientes deben 
introducirse en el tazón a través de la abertura de la tapa ( 10). Utilice el empujador  (20) para  
introducir los i ngredientes.  

¡ATENCIÓN! No toque ninguna pieza móvil mientras el dispositivo esté en funcionamiento.  

6. Al final del programa, pulse "Confirmar" en la pantalla, gire el interruptor a la posición O y 
desconecte el dispositivo de la red eléctrica.  

7. Desbloquee e l tazón girando la tapa (para la variante de montaje de la vaporera – tapa de la 
vaporera) en el sentido contrario a las agujas del reloj (véase la fig. E). 

Nota.  Si el tazón está bloqueada, no podrá sacarse de la base aunque el dispositivo o esté 
desconec tado de la red eléctrica.  

8. Retire el tazón de la base . A continuación, retire la tapa y la boquilla / cesta vaporera o vaporera 
para extraer el contenido.  

¡ATENCIÓN!  La superficie del tazón y la tapa pueden calentarse. Utilice un guante de cocina o 
un paño grueso para retirar el tazón del dispositivo y la tapa del tazón.  

Nota.  Utilice la espátula (2 2) para retirar la cesta vaporera pequeña  de l tazón (véase la fig. D). 

9. Limpie el dispositivo y sus accesorios  (véase "Limpieza y mantenimiento").  
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Limpieza y mante nimiento (véase la fig. F) 
¡ATENCIÓN!  No sumerja la base  del dispositivo en agua. No lave la base  del dispositivo en el 
lavavajillas.  
¡ATENCIÓN!  No limpie el dispositivo hasta que se haya desconectado de la red eléctrica y se haya 
enfriado completamente.  
1. Lave todas las partes del dispositivo que entren en contacto con los alimentos con una esponja 

suave y detergente lavavajillas. Aclárese bajo el grifo. Los accesorios también pueden lavarse en 
el lavavajillas.  

2. Limpiar la base  con un paño suave humedecido co n agua. A continuación, seque con un paño.  
¡ATENCIÓN!  Asegúrese de que todas las piezas estén completamente secas antes del montaje.  
Solución de posibles problemas de funcionamiento  
El dispositivo no se enciende.  Posible causa: la toma de corriente está de fectuosa. Solución: 
compruebe si la toma funciona correctamente conectando otro dispositivo a ella, si es necesario, 
conecte el dispositivo a una toma que funcione.  
El dispositivo dejó de funcionar de repente.  Posible causa: se ha disparado la protección c ontra 
sobrecalentamiento. Solución: desenchufe el dispositivo de la red eléctrica y deje que se enfríe 
completamente.  
Los ingredientes en el tazón se rallan en lugar de triturarse (o viceversa).  Posible causa: la 
cuchilla (1 9) no está colocada correctament e. Solución: apague el dispositivo, desconectado de la 
red eléctrica y vuelva a colocar la cuchilla (1 9). 
Los ingredientes se derraman o caen del tazón mientras  el dispositivo está en funcionamiento.  
Posibles causas: el tazón está lleno; la temperatura de cocción seleccionada es demasiado alta. 
Solución: retire el exceso de ingredientes del tazón para que no sobrepasen la marca "MAX"; 
seleccione una temperatura de cocción más baja.  
¡ATENCIÓN!  Si ninguno de los métodos sugeridos ayuda a resolver el problema,  póngase en 
contacto con su proveedor o con un centro de servicio autorizado. No desmonte ni intente reparar 
el dispositivo usted mismo.  
 
 
 
 

Información de reciclaje. Este símbolo significa que debe seguir la normativa sobre 
residuos de aparatos eléctrico s y electrónicos (WEEE) y sobre residuos de pilas y baterías al 
eliminar el aparato, sus pilas y acumuladores y sus accesorios eléctricos y electrónicos.  
Según la normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al final de su vida útil. No 
elimine e l aparato, sus baterías y acumuladores, ni sus accesorios eléctricos y electrónicos 
junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto sería perjudicial para el medio 

ambiente. Para la eliminación de este equipo hay que devolverlo al punto de vent a o entregarlo a un 
centro de reciclaje local. Debe ponerse en contacto con el servicio local de eliminación de residuos  
domésticos para obtener más información.  

 
 
 

ASBISC se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y adiciones a este documento 
sin previo aviso a los usuarios.  
Período de garantía y vida útil – 3 años a partir de la fecha de venta del dispositivo en la red de distribución.  
Información del fabricante: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limass ol, Cyprus 
(Chipre). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabricado en China. Todas las marcas 
comerciales mencionadas en este documento pertenecen a sus respectivos dueños. La fecha de 
producción se indica en el envase.  
En aeno.com/documents  enc ontrará información  actualizada y una descripción detallada del 
dispositivo, así como instrucciones de conexión, certificados, información sobre empresas que acepta n 
reclamaciones de calidad y garantías.  Este dispositivo cumple con los requisitos de seguri dad aplicables.  

mailto:info@asbis.com,
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SRP �¨�•���º�N���ã���ø�V�Ý�ã���ô�@�ø�ã���8���«���N�� �A�º���V�8�º�¶�•�A�� �³�ã�•�•�A���ã�8�•�����•�•�����«�•�n�ü�ô�•���ô�º���������Õ�ã�Ý�� �Ô�V���ø�¬�ã�A�•�K�����³�� �V�@�ã�N���ô�•�n�•���ô�•��
namirnica do pripreme �A�º�ü�•���8�•�•�ü�ã�®�ã�N�º���@�ü���•�º�����@�N�ã�P 

Modeli:  ACR0001S  �b�0�V�I���V�N�ã�ø�•�®�c�K��ACR0001S -UK �b�J���V�N�ã�ø�•�®�c�P 

�³�5�º�¬�ã�Ô�ã�ø�•�¬�ã�A�º 

�z�•�5�•�A�•���ô�º���b�V�ü�•�•): 220–240 V (AC), 50 –�Ô�Î���R�•�P���z�����ã���•�ü���•���@���•�Õ�•�J���Ï�Ñ�Î�Î�P�Î���á���b�Õ�8�º�A���ã���º�ü�º���º���•�N���·�������N���8�c�K��
�Ï�Î�Î�Î�P�Î�� �á�� �b�Õ�8�º�A���ã�� �º�ü�º���º���•�N�c�K�� �Ô�Î�Î�P�Î�� �á�� �b�����N���8�c�P��Potrošnja energi �A�º�� �V�� �8�ºžimu pripravnosti: < 2 .0 W. 
Zapremina posude: 3,5 l (korisna zapremina: 2,3 l). Brzina rotacije motora: 125 –5000  o/min. 
8 programa kuvanja �P�� �È�Õ�8�•�¶�º���•�� �n�•�Õ�•�J�� �8�•�@�5������ ���º�8�º���ô�•�� �ô�º�� �Î–�Ó�� �ø�Õ�K�� �ø���8�•�ø�� �n�•�Õ�•���ô�•�� �ô�º�� �Ó�� �Õ�K�� �Ô�V���ø�¬�ã�A�•��
�5�����ã�D�N�•�n�•���ô�•���N�º�•�ã���º���N�•�8�º�P���0�ø�8�•���J�����•���³���³�ã�8�K���Ó�ý�P���á�ã-Fi: 802.11 b/g/n (2412–2472  MHz). Snaga emitovanja: 
17,3 dBm / 53.7 mW. Zaštita od pregrevanja. Upravljanje: �8�V�®�����P Nivo buke (na udaljenosti od 1 m): 

< 90 dB. Dužina kabla za napa �A�•���ô�º�J���Ï�����P���x�•�N�º�8�ã�A�•�ü�J����� �³���5�ü�•�@�N�ã�ø�•�K�����º�8�¶�•�A�V�­�ã���®�º�ü�ã�ø�P���(�ã���º���•�ã�ô�º���b�(�¹�·�¹�à�c�J��
384×280×330  mm. Težina: 7,8 kg. Bo �A�•�J���Õ�8�•�Ô�ã�N�P���È�@�ü���n�ã���ø���8�ã�D�­�º���ô�•�J���N�º���5�P���Î�L�·�Ò�Î���ó�!�K���8�º�ü�P���n�ü�P���Ò�Î–60  % (bez 
kondenza �¬�ã�A�º�c�P���È�@�ü���n�ã��skladištenja: temp. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î���ó�!�K���8�º�ü�P���n�ü�P���Ð�Î–�Õ�Ó���Ï���b�«�º�•���ø�����³�º���•�•�¬�ã�A�º�c�P 

Informacije o potrošnji energije  

�³�N�•���ô�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º�����@�N�ã���b�V�8�º�¶�•�ô���ô�º���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º�������•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V�����8�º�•�V�K���5�8�º�ø�ã�³�•�®���ô�º���V���5���ü���•�•�ô�V O): �˜  0.3 W . 

Vreme prelaska u režim pripravnosti: 5/1 0/20  min. �È�8�º�¶�•�ô�� �@�º�� �•�V�N�����•�N�@�ø�ã�� �5�8�º�«�•�¬�V�ô�º�� �V�� �8�º�•�ã����
�5�8�ã�5�8�•�n�����@�N�ã�K�� �ø�•�³�•�� �@�º�� ���º�� �ø���8�ã�@�N�ã�P�� �à�8�º���º�� �•�V�N�����•�N�@�ø���Õ�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�º���ô�•�� �³�ã�@�5�ü�º�ô�•�� �����•�º�� �@�º�� �5�8�ã�ü�•�Õ���³�ã�N�ã�� �V��
�5���³�º�D�•�n�•���ô�ã���•���V�8�º�¶�•�ô�•�P���¨���³�8�•�•�V���º�n�•���•���n�8�º�³�����@�N je 5 min.  

Paket isporuke  (v. slike A, B) 

Pametni kuhinjski robot,  posuda, poklopac posude, poklopac multipraktika, parna posuda, 
umetak za parnu posudu, poklopac  parne posude, mutilica, mešalica, nastavak za seckanje sa 
�®�º�N�ã�8�ã�� �@�º�®�ã�n�•�K�� ���•�ü�•�� �5�•�8���•�� �ø���8�5�•�K�� �³�8�•�•�®�� �����•�•�� �•�•�� �8�º���³�•���ô�º�V�@�º�¬�ø�•���ô�º�K�� �³�n���@�N�8�•���ã�� �����•�� �•�•��
rendanje/seckanje,  �Õ�V�8�•�®�K�����º�8���•���®�•�D�•�K���ü���5�•�N�ã�¬�•�K���ø�8�•�N�ø�ã���ø���8�ã�@���ã�®�ø�ã���n���³�ã�®�P 

�0�ü�º���º���N�ã���V�8�º�¶�•�ô�•���ã���5�8�ã�«���8 (v. slike A, B) 

1 – spo �Aka, 2 – baza , 3 – disple �A�K���Ò��– indikator  1, 5 – indikator 2, 6  – regulator, 7 – �5�8�º�ø�ã�³�•�®�K��8 – posuda, 
9 – poklopac posude, 10 – poklopac multiprakti ka, 11 – parna posuda, 1 2 – umetak za parnu posudu, 
13 – poklopac parne posude, 1 4 – mutilica, 1 5 – mešalica, 1 6 – ���•�@�N�•�n�•�ø���•�•���@�º�¬�ø�•���ô�º���@�•���®�º�N�ã�8�ã���@�º�®�ã�n�•�K��

17 – mala parna korpa, 1 8 – �³�8�•�•�®�� �����•�•�� �•�•�� �8�º���³�•���ô�º�V�@�º�¬�ø�•���ô�º�K�� �Ï9 – dvostrani nož za rendanje/  
seckanje,  20  – �Õ�V�8�•�®�K���Ð1 – ���º�8���•���®�•�D�•�K���Ð2 – lopatica.  

�…�Õ�8�•���ã�®�º���ô�•���ã���V�5���•���8�º���ô�• 

�¨�•�•�ü�ô�ã�n�����5�8���®�ã�N�•�A�N�º�����n�����V�5�V�N�@�N�n�����5�8�º���ø���8�ã�D�­�º���ô�•���V�8�º�¶�•�A�•�P���³�•�®�V�n�•�A�N�º�����n�����V�5�V�N�@�N�n�����•�•���³�•�ü�ô�V���V�5���N�8�º�«�V�P 

PAŽNJA!  �…�5�8�º�•������ �8�V�ø�V�A�N�º�� ����ževima: izvadite ih iz posude pre nego što �A�º�� �ã�@�5�8�•�•���ã�N�º�� �ã�� �«�V�³�ã�N�º��
���5�8�º�•���ã���ø�•�³�•���ã�Ý���®�ã�@�N�ã�N�º�P���z�º���³���³�ã�8�V�A�N�º���5���ø�8�º�N���º���³�º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�A�•���³���ø���A�º���V���8�•�³�V�P 

PAŽNJA!  �X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�A���ã�����³�@�5���ô�ã�N�º���Õ�•���ã�•�����•�5�•�A�•���ô�•���5�8�º���•�•���º���º���5�8�ã�«���8�•���ã�ü�ã���8�V�ø���n�•���ô�•���@�•���5���ø�8�º�N���ã����
�³�º�ü���n�ã���•���V�8�º�¶�•�A�•�P 

PAŽNJA!  Opasnos �N�� ���³�� ���5�º�ø���N�ã���•�P�� �z�º�ø�ã�� �³�º�ü���n�ã�� �V�8�º�¶�•�A�•�� �����Õ�V�� �@�º�� �•�•�Õ�8�º�A�•�N�ã�� �ã�� ���@�N�•�N�ã�� �n�8�V�­�ã�� ���³���•�Ý��
���•�ø�������ø���8�ã�D�­�º���ô�•�M���z�º�� �³���³�ã�8�V�A�N�º���5���@�V�³�V�K���5���ø�ü���5�¬�º���ã�ü�ã���5�•�8���V���5���@�V�³�V���³���ø���@�º�� �5���N�5�V���������º�����Ý�ü�•�³�º�K���ã�ü�ã��
�ø���8�ã�@�N�ã�N�º���8�V�ø�•�n�ã�¬�º���•�•���8�º�8���V�����³�����@�������³�º�«�º�ü�V���ø�8�5�V�P���z�º���³���³�ã�8�V�A�N�º���Õ�8�º�A���ã���º�ü�º���º���•�N���³���ø���@�º���5otpuno ne 
ohladi.  

PAŽNJA!  �z�º�����A�N�º�� �5�8�º�ø���8�•�®�ã�N�ã�� ���•���•�ø�V�� �S�x���æ�S�� �ø�•�³�•�� �5�V���ã�N�º�� �5���@�V�³�V�� �ô�º�8�� �N���� �V�•�8���ø���n�•�N�ã�� �ã�•�ü�ã�n�•���ô�º��
sadrža �A�•���ã�•���5���@�V�³�º���ø�•�³�•���V�8�º�¶�•�A���8�•�³�ã�P�� 

PAŽNJA!  � �V�³�ã�N�º�� ���5�8�º�•���ã�� �ø�•�³�•�� �³���³�•�A�º�N�º�� �n�8�V�­�V�� �N�º�®�����@�N���A�º�8�� ����že da se prospe iz posude zbog 
naglog stvaranja pare.  

���ø���� �ã���•�N�º�� �«�ã�ü���� �ø�•�ø�n�ã�Ý�� �5�ã�N�•���ô�•�� �ã�ü�ã�� �5���N�º�D�ø���­�•�� �5�8�ã�ü�ã�ø������ �ø���8�ã�D�­�º���ô�•�� ���0�z�…�ò�� �V�8�º�¶�•�A�•�K�� �ø�����N�•�ø�N�ã�8�•�A�N�º��
podršku putem e -pošte: support@aeno.com  �ã�ü�ã���­�•�@�ø�•���ô�•���V�•�ã�n�������•���n�º�«�V�J��aeno.com/service -and -
warranty . �³�N�8�V�®���ô�•�¬�ã�� �­�º�� �n�•���� �5�������­�ã�� �³�•�� �8�º�D�ã�N�º�� �n�•�D�� �5�8���«�ü�º���� �N�•�ø���� �³�•�� ���º�­�º�N�º�� �Õ�V�«�ã�N�ã�� �n�8�º���º�� �³�•�� �@�º��
�n�8�•�­�•�N�º���V���5�8���³�•�n���ã�¬�V�P 

mailto:support@aeno.com
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PAŽNJA!  �¨�•�•�ã�N�º�� �³�•�� �N�º�®�����@�N�� ���º�� �V�¶�º�� �V�� �D�V�5�ü�ô�ã���V�� �•�•�� �5���@�V�³�V�K�� �•�� �5���@�º�«������ �V�� �5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�•�ø�� �•�•�� �V�Õ�8�•�³���ô�V��

�5���@�V�³�º�K���A�º�8���N���������•�º�����D�N�º�N�ã�N�ã���V�8�º�¶�•�A�P 

PAŽNJA!  �z�º�����ô�N�º�����ü�º�N�ã�����º�@�����@�•���ø���@�N�ã���•���ã�V�ã�ü�ã���Ý�8�@�ø�•�n�ã�¬�����K���n���­�º���@�•���ø���D�N�ã�¬�•���•���ã�ü�ã�����8�•�D�•�@�N�º���5�ü���³���n�º��
�V���ü�ô�V�@�¬�ã���V���V�8�º�¶�•�A�V�P���¨�8�n�����V�ø�ü�����ã�N�º���ø���@�N�ã�K���Ý�8�@�ø�•�n�ã�¬�V�K���ø���D�N�ã�¬�º���ã���ü�ô�V�@�ø�V���³�•���@�º���ã�•�«�º�Õ���º�����D�N�º�­�º���ô�º���@�º�®�ã�n�•�P 

PAŽNJA!  �È�n�º�8�ã�N�º���@�º���³�•���A�º���V�8�º�¶�•�A���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º�����5�8�º�����º�Õ�����D�N�����@�ø�ã���º�N�º���5���@�V�³�V���@�•��baze.  

�…�n�•�A���V�8�º�¶�•�A�����ã�A�º�����•���º���ô�º�����•�•���V�5���N�8�º�«�V�����³���@�N�8�•���º���³�º�¬�º�����ü�•�¶�º�����³���Ï�Ô���Õ���³�ã���•���ã�ü�ã�����@���«�•���@�•���@���•���ô�º���ã����

�Ô�ã�•�ã�®�ø�ã���K�� �5�@�ã�Ý�ã�®�ø�ã���� �ã�ü�ã�� ���º���N�•�ü���ã���� �@�5���@���«�����@�N�ã���•�� ���@�ã���� �•�ø���� �ã���•�A�V�� �³���n���ü�ô������ �ã�@�ø�V�@�N�n�•�� �ã�ü�ã�� �•���•���ô�•�� ����
�8�V�ø���n�•���ô�V���V�8�º�¶�•�ô�º�����ã�����@�ã�����•�ø�����@�V���5���³�����•�³�•���8���������@���«�º�����³�Õ���n���8���º���•�•�����ô�ã�Ý���n�����@�ã�Õ�V�8�����@�N�P���È�8�º�¶�•�A���A�º��

���•���º���ô�º�����ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�n�����•�•���ø�V�­���V���V�5���N�8�º�«�V�P���z�º�����ô�N�º���ø���8�ã�@�N�ã�N�ã���V�8�º�¶�•�A�����•�����N�n���8�º�������P���k���8�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�A���ã��

pribor samo u skladu sa  njihov om  namen om  i prema  uputstvima kako biste izbegli povrede. Ne 
�³���•�n���ü�ã�N�º���³�º�¬�ã���³�•���@�º���ã�Õ�8�•�A�V���@�•���V�8�º�¶�•�A�º�����ã�ü�ã���5�8�ã�«���8�����P���z�º�����A�N�º���ã�@�5�V�D�N�•�N�ã���ã�ü�ã���«�•�¬�•�N�ã���V�8�º�¶�•�A�P���z�º�����ô�N�º��

�³�•�� �ø���8�ã�@�N�ã�N�º�� ���D�N�º�­�º���ã�� �V�8�º�¶�•�A�� �ã�ü�ã�� �5�8�ã�«���8�P�� �È�n�º�8�ã�N�º�� �@�º�� �³�•�� �������ã���•�ü���ã�� ���•�5������ �ã�� �Ô�8�º�ø�n�º���¬�ã�A�•�� ���•�n�º�³�º���ã�� �V��
�N�º�Ý���ã�®�ø�ã���� �@�5�º�¬�ã�Ô�ã�ø�•�¬�ã�A�•���•�� ���³�Õ���n�•�8�•�A�V�� �5�•�8�•���º�N�8�ã���•�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�� ���8�º�•�º�P�� �(���³�ã�8�V�ô�N�º�� �V�8�º�¶�•�A�� �@�•������

�@�V�n�ã�����8�V�ø�•���•�P���z�º�����@�N�•�n�ü�ô�•�A�N�º���V�8�º�¶�•�A���5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�º�������•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V�����8�º�•�V���«�º�•�����•�³�•���8�•�P���X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�A��
���•�ø������ �V�5���N�8�º�«�º�� �ã�� �5�8�º�� �®�ã�D�­�º���ô�•�P�� �X�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�A�� �ã�•�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�� �V�N�ã�®���ã�¬�º�� �³�8�•�º�­�ã�� �V�N�ã�ø�•�®�K�� �•�� ���º�� �ø�•�«�ü�� �•�•��

���•�5�•�A�•���ô�º�P���z�º���5���N�•�5�•�A�N�º���V�8�º�¶�•�A�K���V�N�ã�ø�•�®���ã�ü�ã���ø�•�«�ü���•�•�����•�5�•�A�•���ô�º���V���n���³�V�����ã�N�ã���V���«�ã�ü�����ø���ô�º���N�º�®�����@�N�ã�P���È�n�º�8�ã�N�º��

�@�º���³�•���ø�•�«�ü���•�•�����•�5�•�A�•���ô�º�����ã�A�º���V�n�8���V�N�K���@�•�n�ã�A�º���K���«�ã�ü�����®�ã���º���5�8�ã�N�ã�@���V�N�K�����ã�N�ã���³�•���ô�º���V �³���³�ã�8�V���@�•���n�8�V�­�ã���K�����D�N�8�ã����
�5�8�º�³���º�N�ã���•���ã�ü�ã���ã�•�n���8�ã���•���N���5�ü���N�º�P�� �k�•�«�ü���•�•�����•�5�•�A�•���ô�º������že se zameniti samo uz speci �A�•�ü���ã���•�ü�•�N�ã�K�� �5�•��

�•�ø�����A�º�����D�N�º�­�º���K���@���º���Õ�•���•�•���º���ã�N�ã���N�º�ø���5�8���ã�•�n���¶�•�®�K�����n�ü�•�D�­�º���ã���@�º�8�n�ã�@���ã�ü�ã���³�8�V�Õ�•���ø�n�•�ü�ã�Ô�ã�ø���n�•���•�����@���«�•�K���ø�•�ø����
�«�ã���@�º���ã�•�«�º�Õ�ü�•�����5�•�@���•���@�ã�N�V�•�¬�ã�A�•�P���ñ�•�«�8�•���ô�º�������A�º���ø���8�ã�@�N�ã�N�ã���5�8�ã�«���8���ø���ô�ã�����ã�ô�º���V�ø�ü�ô�V�®�º�����V���5�•�ø�º�N���ã�@�5���8�V�ø�º�P���z�º��

�ø���8�ã�@�N�ã�N�º�� �5���@�V�³�V�� �ã�ü�ã�� �5�8�ã�«���8�� ���•�� �³�8�V�Õ�ã���� �V�8�º�¶�•�A�ã���•�P�� �k���8�ã�@�N�ã�N�º�� �5���@�V�³�V�� �ã�� �5�8�ã�«���8�� �@�•������ �@�•�� �5�8�ã�ü��ženim 
�ø�V�­�ã�D�N�º���P���z�º�����A�N�º���ø���8�ã�@�N�ã�N�ã���Ý�º���ã�A�@�ø�ã���•�Õ�8�º�@�ã�n���º���³�º�N�º�8�³žente, abrazivne paste, proizvode ko �A�ã sadrže 

�ø�ã�@�º�ü�ã���º���ã�ü�ã���8�•�@�N�n�•�8�•�®�º���ã�ü�ã�����º�N�•�ü���º���@�V���¶�º�8�º���•�•���®�ã�D�­�º���ô�º���V�8�º�¶�•�A�•�P���(�º�N�•�ü�ô�•�������5�ã�@���V�8�º�¶�•�A�•�K���8�ºžima rada i 

�Ô�V���ø�¬�ã�A�•�� �����•�º�� �@�º�� ���•�­�ã�� �V�� �ø�����5�ü�º�N�������� �ø���8�ã�@���ã�®�ø������ �5�8�ã�8�V�®���ã�ø�V�K�� �³���@�N�V�5�������� ���•�� �n�º�«�V�J��
aeno.com/documents . 

Namena pribora  

Pribor  Namena  Brzina  Vreme  

 

Ml evenje mesa  8–12 30–60 sek  

Drobljenje leda  8–12 10–20 sek  

Mešanje sasto �A�•�ø�• 8–12 1–2 min  

�x�ü�º�n�º���ô�º���ü�º�5�N�ã�8���ô�•�®�•�K�����8�•�D�•�@�N�ã�Ý���5�ü���³���n�•�K���•�8���•���ø�•�Ô�º 12 2–3 min  

Seckanje luka, šalota, celera itd.  5–7 15–60 sek  

Mešenje testa  1 1–2 min  

 

�x�V�­�º���ô�º belanaca  4 2–4 min  

�x�V�­�º���ô�º���D�ü�•�Õ�• 3 3–5 min  

 

�k�V�n�•���ô�º���®���8�«�ã���V�•���Ô�V���ø�¬�ã�A�V���•�•�Õ�8�º�n�•���ô�• 1–2 1–90 min  

 

Kuvanje na pari.  

Napomena.  Da istovremeno skuvate na pari više jela, 
koristite umetak za kuvanje na pari (1 2) 

– 

10–60 min  

 

Kuvanje na pari; kuv anje žitarica i drugih sitnih sasto �A�•�ø�• 
– 

20–30 min  

 
�«�º���³�•���ô�º�V�@�º�¬�ø�•���ô�º���@�•�@�N���A�•�ø�• 5–6 30–60 sek  
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�X���³�ã�ø�•�¬�ã�A�•���V�8�º�¶�•�A�• 

�I�V���ø�¬�ã�A�º���8�º�Õ�V�ü�•�N���8�• 

Okrenite desno/levo  Podešavanje parametara izabranog programa  

�¨�8�ã�N�ã�@���ã�N�º���A�º�³������ Pokretanje/pauziranje programa  

Pritisnite i držite 3 sekunde  Otkazivanje pokrenutog programa  

Pritisnite i držite (u "Turbo" režimu)  �«���N�•�¬�ã�A�•������ža 

P�8�ã�5�8�º���•���V�8�º�¶�•�A�•���•�•���ø���8�ã�D�­�º���ô�º 

1. �…�5�8�º�•���������N�n���8�ã�N�º���5�•�ø���n�•���ô�º���ã���ã�•�n�•�³�ã�N�º���V�8�º�¶�•�A���ã���³���³�•�N���V�����5�8�º���V�P���È�ø�ü�����ã�N�º���@�•�����ô�ã�Ý���@�•�n�����•�N�º�8�ã�A�•�ü���•�•��
pakovanje.  

2. �…�®�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�A��i komponente (v.  �S�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º�S�c�P 

3. Stavite bazu  �V�8�º�¶�•�A�• (2) na ravnu, stabilnu površinu.  

4. Pri �ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���ø�•�«�ü���•�•�����•�5�•�A�•���ô�º�����•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V���V�N�ã�®���ã�¬�V�P 

5. �¨�����º�8�ã�N�º���5�8�º�ø�ã�³�•�® (7) u p oloža �A��I �ã���@�•�®�º�ø�•�Ate dok se upali displej  (3). 

Povezivanje na Wi -Fi mrežu i kreiranje naloga  

PAŽNJA!  Da biste pristupili receptima, kao i ažuriranjima firmvera te listi  recepata,  treba da se 
�5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�����•���á�ã-Fi mrežu (2,4  �J�R�•�c���ã���ø�8�º�ã�8�•�N�º�����•�ü���Õ���5�������­�V���³�ã�@�5�ü�º�ô�•���V�8�º�¶�•�A�•�P 

1. �¨�8�ã�5�8�º���ã�N�º���V�8�º�¶�•�A���•�•���8�•�³���ã���5�����V�ø�ü�ô�V�®�ã�n�•���ô�V���³�ã�@�5�ü�º�A�•���5�8�ã�N�ã�@���ã�N�º���A�º�³�����������•���«�ã�ü�����ø���������ô�º�Õ���n�������³�º�ü�V�P 

2. �z�•���n�8�Ý�V�����º���ã�A�•���ø���A�ã���@�º�����N�n���8�ã���ø�ü�ã�ø���ã�N�º�� i izaberite potrebnu Wi -Fi mrežu (samo 2,4 GHz).  

3. �È���º�@�ã�N�º�� �ü���•�ã���ø�V�� �•�•�� ���8�º�•�V�� �ã�� �ø�ü�ã�ø���ã�N�º�� �S�¨���N�n�8�³�ã�S�P�� �³�•�®�º�ø�•�A�N�º�� �³�•�� �@�º�� �5�8���¬�º�@�� �5���n�º�•�ã�n�•���ô�•�� �•�•�n�8ši i 
kliknite  . 

4. Kliknite  na vrhu meni �Aa. 

5. �È���5�8���•���8�V���ø���A�ã���@�º�����N�n���8�ã���ø�ü�ã�ø���ã�N�º�����•���S�¨�8�ã�A�•�n�•�V�«�º�Õ�ã�@�N�8�•�¬�ã�A�•�S�P 

6. �k�ü�ã�ø���ã�N�º���S�«�º�Õ�ã�@�N�8�V�A���@�º�S�P 

7. U obrascu za r �º�Õ�ã�@�N�8�•�¬�ã�A�V�� ���•�5�8�•�n�ã�N�º�� ���•�ü���Õ�J�� �V���º�@�ã�N�º�� �@�n���A�V�� �•�³�8�º�@�V�� �º-pošte i kreirajte lozinku, 
�5�������n�����ø�ü�ã�ø���ã�N�º�����•���S�«�º�Õ�ã�@�N�8�V�A���@�º�S�P 

8. �È�� �5�8���•���8�V�� �ø���A�ã�� �@�º�� ���N�n���8�ã�� �V���º�@�ã�N�º�� �5���³�•�N�ø�º�� ���� ���•�ü���Õ�V�� �b�ø���8�ã�@���ã�®�ø���� �ã���º�K�� �5���ü�� �ã�� �@�N�•�8���@�N�c�� �ã�� �ø�ü�ã�ø���ã�N�º�� ���•��
�S�³�•�®�V�n�•�A�S�P 

Ažuriranje firmvera  

�k�•�³�•���@�º�����N�ø�8�ã�A�º �����n�•���n�º�8�•�ã�A�•���Ô�ã�8���n�º�8�•���b�•�ø�����A�º���V�8�º�¶�•�A���5���n�º�•�•�������•���á�ã-Fi mrežu od 2,4 GHz), na displeju 
se prikaže obaveštenje. Kliknite na dugme "Ažurira �A�S�� �V�� �5�8���•���8�V�� �@�•�� ���«�•�n�ºštenjima. Na displeju se 
�5�8�ã�ø�•�•�º���5�8���¬�º�@���•�•�V�8�ã�8�•���ô�•���Ô�ã�8���n�º�8�•�P���³�•�®�º�ø�•�A�N�º�����«�•�n�ºštenje da �A�º���•žuriranje  završeno.  

PAŽNJA!  �z�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�V�A�N�º���V�8�º�¶�•�A���ã�����º�����³�@�5�•�ô�•�ô�N�º���Õ�•���ã�•���º�ü�º�ø�N�8�ã�®���º�����8�º�•�º���N���ø�������•�•�V�8�ã�8�•���ô�•�P 

�k���8�ã�D�­�º���ô�º 

1. �¨�8�ã�5�8�º���ã�N�º���@�•�@�N���A�ø�º�J�����Õ�V�ü�ã�N�º���ã�V�ã�ü�ã�����5�º�8�ã�N�º�����•���ã�8���ã�¬�º�K���•�ø�����A�º���5���N�8�º�«�����U���V�ø�ü�����ã�N�º���ü�ô�V�@�ø�º�����8�•�Ý�•�K���ø���@�N�ã���ã��
hrskavicu iz mesa; iseckajte krupne komade.  

2. Uzmite pribor potreban za kuvanje i ugradite ga u posudu (v. tabelu ispod).  

Status  �ñ���•�®�º���ô�º 

Indikator  1 

Treperi zeleno  �È�8�º�¶�•�A���A�º���V���8�ºžimu pripravnosti  

Indikator  2 

Treperi crveno  �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V�ø�ü�ô�V�®�º���K���5���@�V�³�•�����ãje umetnuta ili nije zatvorena poklopcem  

Treperi belo i crveno  �È�8�º�¶�•�ô���ô�º���V�ø�ü�ô�V�®�º�����ã���@�5�8�º���•�����•�•���5���ø�8�º�N�•���ô�º���5�8���Õ�8�•���• 

Svetli belo  Program je pokrenut, temperatura unutar posude je <  60  °C 

Svetli crveno  Program je pokrenut, temperatura unutar posude je >  60  °C 
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Nastavak -seckalica  

Ugradite nastavak za seckanje  (16) na 
�@�5���A�ø�V �b�Ï�c���³���ø���@�º�����º���•�•�V�@�N�•�n�ã�P���(���³�•�A�N�º��
�@�•�@�N���A�ø�º���V���5���@�V�³�V���ã���5���ø�8�ã�A�N�º���ô�º��
poklopcem  (9) 

Mutilica  

Ugradite mutilicu  (14) na s �5���A�ø�V�� �³���ø��
�@�º�� ���º�� �•�•�V�@�N�•�n�ã�P�� �(���³�•�A�N�º�� �@�•�@�N���A�ø�º�� �V��
�5���@�V�³�V���ã���5���ø�8�ã�A�N�º���ô�º���5���ø�ü���5�¬�º�� (9) 

Mešalica  

Ugradite mešalicu  (15�c�� ���•�� �@�5���A�ø�V�� �³���ø��
�@�º�� ���º�� �•�•�V�@�N�•�n�ã�P�� �(���³�•�A�N�º�� �@�•�@�N���A�ø�º�� �V��
�5���@�V�³�V���ã���5���ø�8�ã�A�N�º���ô�º���5���ø�ü���5�¬�º�� (9) 

Mala parna korpa  

�(���³�•�A�N�º�� �5���N�8�º�«���V�� �ø���ü�ã�®�ã���V�� �n���³�º��
�b���•�A���•���ô�º 600 ml) u posudu. Stavite 
korpu  (17�c�����•���@�5���A�ø�V���³���ø���@�º�����º���•�•�V�@�N�•�n�ã�P��
�(���³�•�A�N�º�� �@�•�@�N���A�ø�º�� �V�� �ø���8�5�V�� �ã�� �•�•�N�n���8�ã�N�º��
poklopac  (9) 

Dvostrani nož za rendanje/seckanje  
�È�Õ�8�•�³�ã�N�º���³�8�•�•�® (18�c���V���@�5���A�ø�V�P��
Umetnite nož za rendanje/  
seckanje  (19�c���V���³�8�•�•�®���@�•�����•�ü�ã����
�@�º�®�ã�n�ã���•���b�•�•���8endanje) ili širokim 
�@�º�®�ã�n�������b�•�•���@�º�¬�ø�•���ô�º�c�����ø�8�º���V�N�ã����
prema gore.  Pokrijte posudu 
poklopcem  (10) 

Parna posuda  
�(���³�•�A�N�º�� �5���N�8�º�«���V�� �ø���ü�ã�®�ã���V�� �n���³�º��
�b���•�A���•���ô�º�� �Ô�Î�Î�� ���ü�c�� �V�� �5���@�V�³�V�P�� �³�N�•�n�ã�N�ã��
parnu posudu  (11) na posudu i 
okrenite je u smeru kazaljke na satu 
da je fiksi �8�•�N�º�P�� �(���³�•�A�N�º�� �@�•�@�N���A�ø�º�� �V��
parnu posudu i zatvorite poklopac  (13) 

3. �È���º�N���ã�N�º�� �5���@�V�³�V�� �@�•�� �V�Õ�8�•�¶�º���ã���� �5�8�ã�«���8������ �V��bazu  dok se ne zaustavi, kao što �A�º�� �5�8�ã�ø�•�•�•������ ���•��
slici C. 

4. �z�•���³�ã�@�5�ü�º�ô�V���ã�•�•�«�º�8�ã�N�º���8�º�•�ã�����@�•���ü�ã�@�N�º���ã���5���³�º�@�ã�N�º���5�•�8�•���º�N�8�º���5�������­�V���N�•�@�N�º�8�•�����•���³�ã�@�5�ü�º�ô�V���ã�ü�ã���³�V�Õmeta 
regulatora ( 6). 

5. Na displeju pritisnite "Start" da pokrenete izabrani program �P���z�•���³�ã�@�5�ü�º�A�V���@�º���5�8�ã�ø�•že odbro �A�•�n�•���ô�º��
vremena kuvanja.  
Napomena . �à�8�º���º�� �V�� �8�º�•�ã���V�� �S�k�V�n�•���ô�º�� ���•�� �5�•�8�ã�S�� �5���®���º�� �³�•�� ���³�«�8���Aava tek kada temperatura 
dostigne +95 °C. 
Napomena . Ako se u �8�º�¶�•�A��koristi sa nožem za rendanje/seckanje, sasto �Aci treba dodavati u 
posudu kroz otvor na poklopcu  (10). �k���8�ã�@�N�ã�N�º���Õ�V�8�•�® (20) da ubacite sasto �Ake.  

PAŽNJA!  Ne dodiru �A�N�º���5���ø�8�º�N���º���³�º�ü���n�º���V�8�º�¶�•�Aa dok �Ae u radu.  

6. �z�•�� �ø�8�•�A�V�� �5�8���Õ�8�•���•�� �5�8�ã�N�ã�@���ã�N�º�� �S�¨���N�n�8�³�ã�S�� ���•�� �³�ã�@�5�ü�º�A�V�K�� �5�����º�8�ã�N�º�� �5�8�º�ø�ã�³�•�®�� �V�� �5���ü���•�•�A��O �ã�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º��
�V�8�º�¶�•�A��iz napa �Aanja.  

7. �…�N�ø�ü�ô�V�®�•�A�N�º���5���@�V�³�V�����ø�8�º�N�•���ô�º�����5���ø�ü���5�¬�•���b�•�ø�����ô�º���@�•�@�N�•�n�ü�ô�º�������@�•���5�•�8���������5���@�V�³�����K�������³�•�����ø�8�º���ã�N�º��
parnu posudu sa poklopcem) u smeru suprotnom od kazaljke na satu (v. sliku E). 

Napomena . Ako �A�º���5���@�V�³�•���•�•�ø�ü�ô�V�®�•���•�K�����º�������•�º�N�º���ô�º���@�ø�ã���V�N�ã���@�•��baze �K���®�•�ø���ã���•�ø�����A�º���V�8�º�¶�•�A���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º���P 

8. �³�ø�ã���ã�N�º���5���@�V�³�V���@�•���ø�V�­�ã�D�N�•�P���ñ�•�N�ã�����@�ø�ã���ã�N�º���5���ø�ü���5�•�¬���ã�����•�@�N�•�n�•�ø���V���5�•�8���V���ø���8�5�V���ã�ü�ã���5�•�8���V���5���@�V�³�V���³�•��
izvadite sadrža �A�P 

PAŽNJA!  Površina posude i poklopca može se zagrejati. K oristite rukavicu za rernu ili deb lju krpu 
�•�•���@�ø�ã�³�•���ô�º���5���@�V�³�º���@�•���V�8�º�¶�•�ô�•���ã���5���ø�ü���5�¬�•���@�•���5���@�V�³�º�P 

Napomena . Koristite lopaticu  (22�c���³�•���ã�•�¬�V�®�º�N�º�����•�ü�V parnukorpu iz posude (v. sliku D). 

9. �…�®�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�A��i pribor (v. �S�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�n�•���ô�º�S�c�P 

�#�ã�D�­�º���ô�º���ã�����³�8�•�•�nanje  (v. sliku F) 

PAŽNJA!  Ne uranja �Ate bazu �V�8�º�¶�•�A�•���V���n���³�V�P���z�º���5�º�8�ã�N�º���ø�V�­�ã�D�N�º���V�8�º�¶�•�Aa u mašini za pranje sudova.  

PAŽNJA!  �#�ã�@�N�ã�N�º���V�8�º�¶�•�ô���@�•���������•�ø�������D�N�����«�V�³�º���ã�@�ø�ü�ô�V�®�º�����ã���5���N�5�V���������Ý�ü�•�¶�º���P 
1. �…�5�º�8�ã�N�º�� �@�n�º�� �³�º�ü���n�º�� �V�8�º�¶�•�A�•�� �ø���A�ã�� �³���ü�•�•�º�� �V�� �³���³�ã�8�� �@�•�� ���•���ã�8���ã�¬�•���•�� ���º�ø�•���ã���� �@�V���¶�º�8������ �ã��

�³�º�N�º�8�³�•�º���N�������•�•���5�8�•���ô�º���@�V�³���n�•�P���X�@�5�º�8�ã�N�º���ã�Ý���5���³���N�º�ø�V�­�������n���³�����P���k�����5�����º���N�º���@�º���N�•�ø���¶�º�������Õ�V��
prati u mašini za pranje sudova.  

2. Obrišite bazu  mekom krpom navlaženom vodom. Zatim obrišite suvom krpom.  

PAŽNJA!  Uverite se da su svi delovi potpuno osuše ni pre nego ih opet sastavite.  
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�…�N�ø�ü�•���ô�•���ô�º�������Õ�V�­�ã�Ý���Õ�8�º�D�•�ø�• 

�È�8�º�¶�•�A�� �@�º�� ���º�� �V�ø�ü�ô�V�®�V�A�º�P �x���Õ�V�­�ã�� �V�•�8���ø�J�� �V�N�ã�®���ã�¬�•���A�º�� ���º�ã�@�5�8�•�n���•�P�� �«�ºšenje: proverite ispravnost 
�V�N�ã�®���ã�¬�º�� �5���n�º�•�ã�n�•���ô�º���� ���•�� ���ô�V�� �³�8�V�Õ���Õ�� �V�8�º�¶�•�ô�•�K�� �•�� �•�ø�����A�º�� �5���N�8�º�«�����K�� �5�8�ã�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�A�� ���•�� �ã�@�5�8�•�n���V��
�V�N�ã�®���ã�¬�V�P 

�È�8�º�¶�•�A���A�º���ã�•���º���•�³�•���5�8�º�@�N�•�����³�•���8�•�³�ã�P �x���Õ�V�­�ã���V�•�8���ø�J���•�ø�N�ã�n�ã�8�•�ü�•���@�º���•�•�D�N�ã�N�•�����³���5�8�º�Õ�8�º�n�•���ô�•�P���«�º�D�º���ô�º�J��
�ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º���V�8�º�¶�•�A���ã�����@�N�•�n�ã�N�º���³�•���@�º���5���N�5�V���������Ý�ü�•�³�ã�P 

�³�•�@�N���A�¬�ã�� �V�� �5���@�V�³�ã�� �@�º�� �8�º���³�•�A�V�� �V���º�@�N���� �³�•�� �@�º�� �@�º�¬�ø�•�ô�V�� �b�ã�ü�ã�� ���«�8���V�N���c�P �x���Õ�V�­�ã�� �V�•�8���ø�J�� �����• (19) je 
�5���Õ�8�º�D������ �V�Õ�8�•�¶�º���P �«�º�D�º���ô�º�J�� �ã�@�ø�ü�ô�V�®�ã�N�º�� �V�8�º�¶�•�A�K�� �ã�@�ø���5�®�•�ô�N�º�� �Õ�•�� �ã�•�� ���•�5�•�A�•���ô�•�� �ã�� �V���º�N���ã�N�º�� ����ž (19) 
drugom stranom.  

�³�•�@�N���A�¬�ã���@�º���5�8���@�ã�5�•�A�V���ã�ü�ã���ã�@�5�•�³�•�A�V���ã�•���5���@�V�³�º���³���ø���V�8�º�¶�•�A���8�•�³�ã�P �x���Õ�V�­�ã���V�•�8���¬�ã�J���5���@�V�³�•���A�º���5�8�º�5�V���•�U��
�N�º���5�º�8�•�N�V�8�•���ø�V�n�•���ô�•���A�º���5�8�º�n�ã�@���ø�•�P���«�ºšenje: uklonite višak sasto �A�•�ø�•��iz posude tako da ne prelaze 
oznaku "MAX"; izaberite nižu temperaturu kuvanja.  

PAŽNJA!  Ako ni �Aedna od navedenih opcija ne pomogne u rešavanju problema, kontaktira �Ate svog 
�³���«�•�n�ü�ô�•�®�•���ã�ü�ã�����n�ü�•�D�­�º���ã���@�º�8�n�ãs�P���z�º���8�•�@�N�•�n�ü�ô�•�A�N�º���V�8�º�¶�•�A�����ã�N�ã�����º���5���ø�Všava�A�N�º���³�•���Õ�•���@�•mi popravite.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Informacije o odlaganju. Ova �A �@�ã���«���ü���•���•�®�ã���³�•���@�º���5�8���ã�•�n���³�K�����ô�º�Õ���n�º���«�•�N�º�8�ã�Ae i akumulatori, 

�ø�•���� �ã�� ���ô�º�Õ���n�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���ã�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�ã�� �5�8�ã�«���8�� �����8�•�Au odlagati u skladu sa smernicama za 

���N�5�•�³���V�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���V�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�V�� ���5�8�º���V�� �b�á�0�0�0�c�� �ã�� �8�ºgulativama za odlaganje otpadnih 

bateri �Aa. Propisi zahtevaju da se ova oprema selektivno odlaže na kraju njenog upotrebnog 

�n�º�ø�•�P�� �È�8�º�¶�•�ô�K�� ���ô�º�Õ���n�º�� �«�•�N�º�8�ã�ô�º�� �ã�� �•�ø�V���V�ü�•�N���8�ã�K�� �ø�•���� �ã�� ���ô�º�Õ���n�� �º�ü�º�ø�N�8�ã�®���ã�� �ã�� �º�ü�º�ø�N�8�����@�ø�ã�� �5�8�ã�«���8�� ���º��

smeju se odlagati zajedno sa nerazvrsta ���ã���� �ø�����V���•�ü���ã���� ���N�5�•�³������ �ô�º�8�� �­�º�� �N���� ���•���º�N�ã�� �D�N�º�N�V��

životnoj sredini. Za uredno odlaganje ove opreme, trebate je vratiti u prodajno mesto ili predati lo kalnom 

centru za reciklažu. �ñ�•���³�º�N�•�ü�ô�º�����«�8�•�N�ã�N�º���@�º���ü���ø�•�ü�����ô���@�ü�V�•�«�ã���•�•�����³�ü�•�Õ�•���ô�º���ø�V�­�����Õ�����N�5�•�³�•�P 

 

 

 

ASBISC zadrž �•�n�•�� �5�8�•�n���� �³�•�� �����³�ã�Ô�ã�ø�V�A�º�� �V�8�º�¶�•�A�� �ã�� �³�•�� �V�����@�ã�� �ã�•���º���º�� �ã�� �³���5�V���º�� �V�� ���n�•�ô�� �³���ø�V���º���N�� �«�º�•��

prethodnog obaveštenja korisnika.  

�J�•�8�•���N���ã���ã���V�5���N�8�º�«���ã���8���ø���@�V���Ð���Õ���³�ã���º�����³���³�•���•���5�8���³�•�A�º���V�8�º�¶�•�A�•���5�8�º�ø�������•�ü���5�8���³�•�ô�º�P 

�¨���³�•�¬�ã�������5�8���ã�•�n���¶�•�®�V�J�����³� �X�³�!���0���N�º�8�5�8�ã�@�º�@���¨�n�!�K���X�•�5�º�N���V�K���Ï�K�����Õ�ã���@ Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipar). 

Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. �¨�8���ã�•�n�º�³�º�������V���k�ã���ã�P���³�n�ã���•�•�D�N�ã�N���ã���•���•�ø���n�ã���ã���N�8�Õ���n�•�®�ø�•���ã���º���•��

pomenuta ovde su vlasništvo njihovih vlasnika. Datum proizvodnje �A�º�����•�n�º�³�º�������•���5�•�ø���n�•���ô�V�P 

Aktuelne inform �•�¬�ã�A�º�� �ã�� �³�º�N�•�ü�ô�•���� ���5�ã�@�� �V�8�º�¶�•�A�•�K�� �ø�•���� �ã�� �V�5�V�N�@�N�n�•�� �•�•�� �5���n�º�•�ã�n�•���ô�º�K�� �@�º�8�N�ã�Ô�ã�ø�•�N�ã�K�� �ã���Ô���8���•�¬�ã�A�º�� ����

društvima ko �A�•���5�8�ã���•�A�V���8�º�ø�ü�•���•�¬�ã�ô�º���V���n�º�•�ã���ø�n�•�ü�ã�N�º�N�•���ã�� �Õ�•�8�•���¬�ã�A�º�K���³���@�N�V�5���º���@�V�����•��aeno.com/documents . 

Ova �A���V�8�º�¶�•�A���A�º���V���@�ø�ü�•�³�V���@�•���n�•�•�º�­�ã�����«�º�•�«�º�³�����@���ã�����•�•�Ý�N�º�n�ã���•�P 

mailto:info@asbis.com,
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�(���&���4�-�.�����(�(�D�1���*�+� �,�-�+�)�C�P���~�(���2���(�(�D�������������'�)���2�.�����(�(�D�' – 5 �1���P 

�ƒ�)�'�*�&���$�-���*�)�,�-���2���(�(�D �b��� ���P���'���&�P��A, B) 
�Š�)���.�'�(� �!�� �$�.�1�)�(�(� �!�� �+�)���)�-�K�� �2���4���K�� �$�+� �4�$���� �2���4�?�K�� �$�+� �4�$���� �$�)�'�����!�(���K�� �*���+�)�����+�$���K�� ���,�-�����$���� ���&�D��
�*���+�)�����+�$� �K���$�+� �4�$�����*���+�)�����+�$� �K�����?�(�2� �$�K���(���,�����$�������&�D���*���+���'�?�4�.�����(�(�D�K���(���,�����$��-�*�)���+�?���(�C�����2���?����
�2�)�-� �+�'�����(�)�����'� �K���'���&� �!���*���+�)��� �!���$�)�4� �$�K���-�+� �'���2���(�)���������&�D���-���+�$� �V�4� �(�$�.�����(�(�D�K�������)�,�-�)�+�)�(�(�?�!��
�(�?�������&�D���-���+�$� �V�4� �(�$�.�����(�(�D�K �4�-�)���1���2�K���'�?�+�(� �!���,�-���$���(�K���&�)�*���-�$���K���$�)�+�)�-�$� �!���*�)�,�?���(� �$���$�)�+� �,�-�.�����2���P 
�z�&���'���(�-� ���*�+� �,�-�+�)�C���?���$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�? �b��� ���P���'���&�P��A, B) 
1 – �'�.�0�-���K���Ð��– �)�,�(�)���� , 3 – ��� �,�*�&���!�K���Ò��– �?�(��� �$���-�)�+ 1, 5 – �?�(��� �$���-�)�+ 2, 6 – �+�����.�&�D�-�)�+�K��7 – ��� �'� �$���2�K�� 
8 – �2���4���K��9 – �$�+� �4�$�����2���4�?�K��10 – �$�+� �4�$�����$�)�'�����!�(���K���Ï1 – �*���+�)�����+�$���K��12 – ���,�-�����$�������&�D���*���+�)�����+�$� �K��
13 – �$�+� �4�$�����*���+�)�����+�$� �K���Ï4  – ���?�(�2� �$�K���Ï5 – �(���,�����$�������&�D���*���+���'�?�4�.�����(�(�D�K���Ï6 – �(���,�����$�� -�*�)���+�?���(�C�����2��
�?���� �2�)�-� �+�'���� �(�)�����'� �K�� �Ï7 – �'���&� �!�� �*���+�)��� �!�� �$�)�4� �$�K�� �Ï8 – �-�+� �'���2�� �(�)������ ���&�D�� �-���+�$� �V�4� �(�$�.�����(�(�D�K�� 
19 – �����)�,�-�)�+ �)�(�(�?�!���(�?�������&�D���-���+�$� �V�4� �(�$�.�����(�(�D�K��20  – �4�-�)���1���2�K���Ð1 – �'�?�+�(� �!���,�-���$���(�K���Ð2 – �&�)�*���-�$���P 
�ˆ���'�������(�(�D���-�����*�)�*���+���������(�(�D  
�‰���+������ ��� �$�)�+� �,�-���(�(�D�'�� �*�+� �,�-�+�)�C�� �.�������(�)�� �)���(���!�)�'�-���,�D  ���� �3� �'�� ���)�$�.�'���(�-�)�'�P�� �~�����+�����?�-�7�� �3�C��
�?�(�,�-�+�.�$�3�?�C�����&�D���*�)�����&�7�4�)���)����� �$�)�+� �,�-���(�(�D�P 

�•�u�s�v�s�M �s�$�.�+���-�(�)�� �*�)���)���7�-���,�D�� ���� �(�)�����'� �J�� ��� �-�D�����!�-���� �@�1�� �?���� �2���4�?�� �*���+������ �-� �'�K�� �D�$�� �@�@�� �,�*�)�+�)���(� �-� �K��
���.���7�-�����)�����+�����(�?���*�?�����2���,���@�1���)�2� �5���(�(�D�P���‡�����-�)�+�$���!�-���,�D���+�.�1�)�'� �1���2���,�-� �(���*�+� �,�-�+�)�C���*�?�����2���,���!�)���)��
�+�)���)�-� �P 
�•�u�s�v�s�M �u� �'� �$���!�-���� �*�+� �,�-�+�?�!�� �?�� ���?���$�&�C�2���!�-�� �!�)���)�� ���?���� ���&���$�-�+�)�'���+�����?�� �*���+������ �����'�?�(�)�C 
�$�)�'�*�&���$�-�.�C�2� �1���?���*�+�)���������(�(�D�'���'���(�?�*�.�&�D�3�?�!�������2���,�-� �(���'� �K���D�$�?���+�.�1���C�-�7�,�D���*�?�����2���,���+�)���)�-� ���*�+� �,�-�+�)�C�P 
�•�u�s�v�s�M �Š� ��� �$�� �)�-�+� �'���(�(�D���)�*�?�$�?���P���y���D�$�?���2���,�-� �(� ���*�+� �,�-�+�)�C���'�)���.�-�7���(�����+�?�����-� �,�D���?�������&� �4���-� �,�D��
�����+�D�2� �'� �����?���+�����.���*�?�,�&�D�������$�?�(�2���(�(�D����� �$�)�+� �,�-���(�(�D�M���‡�����-�)�+�$���!�-���,�D���2���4�?�K���$�+� �4�)�$���?���*���+�)�����+�$� ��
���)�� �@�1�� �*�)���(�)���)�� �)�,�-� �����(�(�D�� �����)�� ��� �$�)�+� �,�-�)���.�!�-���� �$�.�1�)�(�(�.�� �+�.�$����� �3�C�� �2� �� �5�?�&�7�(�.�� �-�$���(� �(�.�P�� �‡����
�-�)�+�$���!�-���,�D���(�����+�?�����&�7�(�)���)�����&���'���(�-�.�����)���!�)���)���*�)���(�)���)���)�,�-� �����(�(�D�P 
�•�u�s�v�s�M �‡�����*���+����� �5�.�!�-�����*�)���(���2�$�.���t�x���æ�u���*�?�����2���,�������*�)���(���(�(�D���2���4�?��– �3�����'�)������ �*�+� �������,�-� �� ���)��
�*���+���&� ���.�����'�?�,�-�.���2���4�?���*�?�����2���,���+�)���)�-� ���*�+� �,�-�+�)�C�P�� 

�•�u�s�v�s�M �t�.���7�-���� �)�����+�����(�?�� �*�?���� �2���,�� ���)���������(�(�D�� ���� �2���4�.�� �����+�D�2�)�@�� �+�?��� �(� �K�� �)�,�$�?�&�7�$� �� ���)�(���� �'�)������
��� �&� �-� �,�D�������2���4�?���2���+�������+���*�-�)�������.�-���)�+���(�(�D���*���+� �P 

�£�$�5�)���.�������,����� �(� �$�&� �������*� �-���(�(�D���2�  �-�+�.���(�)�5�?���*�?�����2���,����� �$�)�+� �,�-���(�(�D���*�+� �,�-�+�)�C�����0�z�…�ò�K�����.���7��
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�•�u�s�v�s�M �‡���� �*�)���+�?���(�C�!�-���� ���� �*�+� �,�-�+�)�@�� �'�T�D�,�)�� ���� �$�?�,�-�$���'� �� �-���V�����)�� �1�+�D�5���'� �K�� �0�+�.�$�-� �� ���� �$�?�,�-�)�2�$���'� �K��
���)�+�?�1� �������4�$���+���&�.�*�?�P���‰�)�*���+�����(�7�)����� �����&�?�-�7���$�?�,�-�$� �K���1�+�D�5�?�K���$�?�,�-�)�2�$� ���-�����4�$���+���&�.�*�.�K���5�)�����.�(� �$�(�.�-� ��
�*�)�4�$�)�������(�(�D���(�)�����P 
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�‰�+� �,�-�+�?�!���(�����*�+� ���(���2���(� �!�����&�D����� �$�)�+� �,�-���(�(�D�����?�-�7�'� �����)���Ï�Ô���+�)�$�?���������)���)�,�)�����'� �������)���'�������(� �'� ��
�0�?��� �2�(� �'� �K�� �*�,� �1�?�2�(� �'� �� �����)�� �+�)���.�'�)��� �'� �� �����?���(�)�,�-�D�'� �� ������ ���?���,�.�-�(�)�,�-�?�� �.�� �(� �1�� ���)�,�-���-�(�7�)���)��
���)�,���?���.�������)�����(���(�7���������$�,�*�&�.���-���3�?�@���*�+� �,�-�+�)�C���?���D�$�5�)�����)�(� ���(�����*���+�����.�����C�-�7���*�?�����$�)�(�-�+�)�&���'���)�,�)��� �K��
���?���*�)���?�����&�7�(�)�@���������@�1�(�C���������*���$�.�P���‰�+� �,�-�+�?�!���*�+� ���(���2���(� �!���&� �4�������&�D����� �$�)�+� �,�-���(�(�D���.���*�)���.�-�)��� �1��
�.�'�)�����1�P�� �~�����)�+�)�(�D�=�-�7�,�D�� ��� �$�)�+� �,�-�)���.�����-� �� �*�+� �,�-�+�?�!�� �*�)������ �*�+� �'�?�5���(�(�D�'� �P �u� �$�)�+� �,�-�)���.�!�-����
�*�+� �,�-�+�?�!�� �?�� �$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�?�� �-�?�&�7�$� �� ������ �*�+�D�'� �'�� �*�+� ���(���2���(�(�D�'�� �?�� �����?���(�)�� ���� �?�(�,�-�+�.�$�3�?�=�C�K�� �5�)����
�.�(� �$�(�.�-� ���-�+�����'�P���‡�������)�����)�&�D�!�-�������?�-�D�'�����+���-� �,�D�������*�+� �,�-�+�)�=�'���-�����$�)�'�*�&���$�-�.�C�2� �'� �P���‡�����.�*�.�,�$���!�-����
�?�� �(���� �$� �����!�-���� �*�+� �,�-�+�?�!�P�� �‡���� ��� �$�)�+� �,�-�)���.�!�-���� �*�)�4�$�)�������(� �!�� �*�+� �,�-�+�?�!�� �-���� �$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�?�P��
�‰���+���$�)�(���!�-���,�D�K�� �5�)�� �(�)�'�?�(���&�7�(���� �(���*�+�.������ �-���� �2���,�-�)�-���K�� �������(���2���(�?�� �.�� �-���1�(�?�2�(� �1�� �1���+���$�-���+� �,�-� �$���1�K��
���?���*�)���?�����C�-�7���*���+���'���-�+���'�� ���&���$�-�+�)�'���+�����?�P�� �‰�+���3�C�!�-���������*�+� �,�-�+�)�=�'���&� �4�����,�.�1� �'� ���+�.�$���'� �P���‡����
�����&� �4���!�-�����*�+� �=���(���(� �!�� ���)�� ���&���$�-�+�)�'���+�����?���*�+� �,�-�+�?�!���������� �(�����&�D���.�P���u�?���$�&�C�2���!�-���� �*�+� �,�-�+�?�!�����?����
���&���$�-�+�)�'���+�����?�� �*�?�,�&�D�� ��� �$�)�+� �,�-���(�(�D�� �-���� �*���+������ �)�2� �5���(�(�D�'�P�� �u�?���$�&�C�2���!�-���� �*�+� �,�-�+�?�!�� ���?����
���&���$�-�+�)�'���+�����?�K�� �-�+� �'���C�2� �,�7�� ������ �4�-���*�,���&�7�K�� ���� �(���� ������ �4�(�.�+�� ��� ���&���(�(�D�P�� �‡���� �����(�.�+�C�!�-���� �*�+� �,�-�+�?�!�K��
��� �&�$�.���4�(�.�+������� ���&���(�(�D�������)���,���'���4�(�.�+���.�����)���.���2� ���?�(�4�?���+�?��� �(� �P���‹�&�?���$�.�!�-���K���5�)�����4�(�.�+����� ���&���(�(�D��
�(���� �*���+���$�+�.�2�.�������,�D�K�� �(���� �*���+����� �(�����,�D�K�� �(���� �*�+� �-� �,�$�����,�D�� �2� �'�)�,�7�K�� �(���� �$�)�(�-���$�-�.�������� ���� �����+�D�2� �'� �K��
���)�,�-�+� �'� �� �*�+�����'���-���'� �� �?�� �������+���&���'� �� �-���*�&���P�� �“�(�.�+�� ��� ���&���(�(�D�� �'�)������ ���.�-� �� �����'�?�(���(� �!�� �-�?�&�7�$� �� ������
���)�*�)�'�)���)�C�� �,�*���3�?���&�7�(� �1�� �?�(�,�-�+�.�'���(�-�?���K�� �-�)�'�.�� ���� �+�����?�� �!�)���)�� �*�)�4�$�)�������(�(�D�� �����'�?�(�.�� �*�)��� �(���(��
��� �$�)�(�. �����-� �� ��� �+�)���(� �$�K�� �,�*�?���+�)���?�-�(� �$�� �����-�)�+� ���)�����(�)���)�� �,���+���?�,�(�)���)�� �3���(�-�+�.�� �����)�� �?�(�4� �!��
�$�����&�?�0�?�$�)�����(� �!�� �0���1�?�����3�7�K�� �5�)���� �.�(� �$�(�.�-� �� ��� �(� �$�(���(�(�D�� �(���������*���2�(� �1�� �,� �-�.���3�?�!�P�� �~�����)�+�)�(�D�=�-�7�,�D��
��� �$�)�+� �,�-�)���.�����-� ���$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�?�K���5�)���(�������1�)���D�-�7�����)���$�)�'�*�&���$�-�.���*�)�,�-���2���(�(�D�P���‡������� �$�)�+� �,�-�)���.�!�-����
�2���4�.���-���� �$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�?�������?�(�4� �'� ���*�+� �,�-�+�)�D�'� �P���u� �$�)�+� �,�-�)���.�!�-�����2���4�.���?���$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�?���-�?�&�7�$� ������
�)�,�(�)���)�C�K���5�)�����1�)��� �-�7�����)���$�)�'�*�&���$�-�.���*�)�,�-���2���(�(�D�P���‡������� �$�)�+� �,�-�)���.�!�-�������&�D���)�2� �5���(�(�D���*�+� �,�-�+�)�C��
�1�?�'�?�2�(�)�������+���,� ���(�?���'� �C�2�?�������,�)��� �K�������+����� ���(�?���*���,�-� �K�������,�)��� �K���5�)���'�?�,�-�D�-�7���$� �,�&�)�-� ���-�����+�)���2� �(�(� �$� �K��
�����-���$�)�� �'���-���&�����?�����.���$� �P���y���-���&�7�(� �!���)�*� �,���*�+� �,�-�+�)�C�K���!�)���)���+����� �'�?�����-�����0�.�(�$�3�?�!���'�)���(�������(���!�-� ���.��
�*�)���(�)�'�.���*�)�,�?���(� �$�.���$�)�+� �,�-�.�����2���K�����)�,�-�.�*�(�)�'�.���(����������-�,�-�)�+�?�(�3�?��aeno.com/documents . 

�‰�+� ���(���2���(�(�D���$�)�'�*�&���$�-�.�C�2� �1 

�ƒ�)�'�*�&���$�-�.�C�2�? �‰�+� ���(���2���(�(�D �“��� ���$�?�,�-�7  �‘���,  

 

�‰�)���+�?���(���(�(�D���'�T�D�,�� 8–12 30–60 �, 

�‰�)���+�?���(���(�(�D���&�7�)���. 8–12 10–�Ð�Î���, 

�~�'�?�4�.�����(�(�D���?�(���+�����?�=�(�-�?�� 8–12 1–�Ð���1�� 

�‰�)���+�?���(���(�(�D�����)���)��� �1�K�����)�+�?�1�?���K���$�����)��� �1�������+���( 12 2–�Ñ���1�� 

�‰�)���+�?���(���(�(�D���3� ���.�&�?�K���3� ���.�&�?-�4���&�)�-�K���,���&���+� ���-�)�5�) 5–7 15–�Ô�Î���, 

�~���'�?�4�.�����(�(�D���-�?�,�-�� 1 1–�Ð���1�� 

 

�~��� �����(�(�D���D�=�2�(� �1�����?�&�$�?�� 4  2–�Ò���1�� 

�~��� �����(�(�D�������+�4�$�?�� 3 3–�Ó���1�� 

 

�‰�+� ���)�-�.�����(�(�D���,�.�*�?����������� �$�)�+� �,�-���(�(�D�'���0�.�(�$�3�?�@��
�(�����+�?�����(�(�D 

1–2 1–�×�Î���1�� 

 

�‰�+� ���)�-�.�����(�(�D���(�����*���+�.�P 

�‰�+� �'�?�-�$���P �y�&�D�� �)���(�)�2���,�(�)���)�� �*�+� ���)�-�.�����(�(�D�� �(����
�*���+�.�� �����$�?�&�7�$�)�1�� �*�+�)���.�$�-�?���� ��� �$�)�+� �,�-�)���.�!�-����
���,�-�����$�.�����&�D���*���+�)�����+�$� ���b�Ï2) 

– 

10–�Ô�Î���1�� 
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�ƒ�)�'�*�&���$�-�.�C�2�? �‰�+� ���(���2���(�(�D �“��� ���$�?�,�-�7  �‘���,  

 

�‰�+� ���)�-�.�����(�(�D�� �(���� �*���+�.�U�� �����+�?�(�(�D�� �$�+�.�*�� �-���� �?�(�4� �1��
���+�?���(� �1���?�(���+�����?�=�(�-�?�� – 

20–�Ñ�Î���1�� 

 

�‡���-� �+���(�(�D�V�4� �(�$�.�����(�(�D���?�(���+�����?�=�(�-�?�� 5–6 30–�Ô�Î���, 

�ž�(��� �$���3�?�D���*�+� �,�-�+�)�C 

�‹�-���(  �~�(���2���(�(�D 

�ž�(��� �$���-�)�+ 1 

�t�&� �'���=�������&���(� �'  �‰�+� �,�-�+�?�!���*���+�����.�����=�������+����� �'�?���)�2�?�$�.�����(�(�D 

�ž�(��� �$���-�)�+ 2 

�t�&� �'���=���2���+���)�(� �'  �‰�+� �,�-�+�?�!���.���?�'�$�(���(�)�K���2���4�����(�������,�-���(�)���&���(���������)���(���������$�+� �-�����$�+� �4�$�)�C 

�t�&� �'���=�����?�&� �'���?���2���+���)�(� �' �‰�+� �,�-�+�?�!���.���?�'�$�(���(� �!���?�����)�-�)��� �!�����)�������*�.�,�$�.���*�+�)���+���'�  

�v�)�+� �-�7�����?�&� �' �‰�+�)���+���'�.�������*�.�5���(�)�K���-���'�*���+���-�.�+�������,���+����� �(�?���2���4�?���¾ 60  �ó�‹ 

�v�)�+� �-�7���2���+���)�(� �' �‰�+�)���+���'�.�������*�.�5���(�)�K���-���'�*���+���-�.�+�������,���+����� �(�?���2���4�?��> 60  �ó�‹ 

�•�.�(�$�3�?�@���+�����.�&�D�-�)�+�� 

�‰�)�����+�(�.�-� �����*�+�����)�V���&�?���) �‡���&���4�-�.�����(�(�D���*���+���'���-�+�?�����)���+���(�)�@���*�+�)���+���'�  

�‡���-� �,�(�.�-� ���)��� �(���+����  �~���*�.�,�$�V�*�+� ���.�*� �(���(�(�D���*�+�)���+���'�  

�‡���-� �,�(�.�-� ���!���.�-�+� �'�.�����-� ���Ñ �,���$�.�(���  �‹�$���,�.�����(�(�D�������*�.�5���(�)�@���*�+�)���+���'�  

�‡���-� �,�(�.�-� ���!���.�-�+� �'�.�����-� ���b�.���+����� �'�?���t�Œ�.�+���)�u�c �ˆ�����+�-���(�( �D���(�)���� 

�‰�?�����)�-�)���$�����*�+� �,�-�+�)�C�����)���+�)���)�-�  

1. �ˆ�����+�����(�)�� ���?���$�+� �!�-���� �.�*���$�)���$�.�� �-���� ��� �!�'�?�-�7�� �*�+� �,�-�+�?�!�� �-���� �$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�?�P�� �u� �����&�?�-�7�� �?���� �(� �1�� �.�,�?��
�*���$�.�����&�7�(�?���'���-���+�?���&� �P 

2. �‰�+�)�������?�-�7���)�2� �5���(�(�D���*�+� �,�-�+�)�C���-�����$�)�'�*�&���$�-�.�C�2� �1���b��� ���P���t�ˆ�2� �5���(�(�D���-�������)���&�D���u�c�P 

3. �u�,�-���(�)���?�-�7���)�,�(�)���.�� �*�+� �,�-�+�)�C���b�Ð�c���(�����+�?���(�.���,�-�?�!�$�.���*�)�����+�1�(�C�P 

4. �u�,�-�����-�����4�-���*�,���&�7����� ���&���(�(�D�������+�)�����-�$�.�P 

5. �‰���+���������?�-�7����� �'� �$���2���b7�c���.���*�)�&�)�����(�(�D��I �?�����)�2���$���!�-���,�D�������?�'�$�(���(�(�D����� �,�*�&���D���b�Ñ�c�P 

�‰�?���$�&�C�2���(�(�D�����)���'���+�����?���á�ã-�I�ã���?���,�-���)�+���(�(�D�����$���.�(�-�� 

�•�u�s�v�s�M �y�&�D�����)�,�-�.�*�.�����)���+���3���*�-�?���K�������-���$�)�������)���)�(�)���&���(�7���*�+�)�4� ���$� ���-����������� ���+���3���*�-�?�����(���)���1�?���(�)��
�*�?���T�=���(���-� �,�D�����)���'���+�����?���á�ã-�I�ã���b�Ð�K�Ò���v�v�3�c���?���,�-���)�+� �-� �����$���.�(�-�����������)�*�)�'�)���)�C����� �,�*�&���D���*�+� �,�-�+�)�C�P 

1. �‰�?�����)�-�.�!�-�����*�+� �,�-�+�?�!�����)���+�)���)�-� ���?���*�?�,�&�D�������?�'�$�(���(�(�D����� �,�*�&���D���(���-� �,�(�?�-�7���)��� �(���+�������.�����.���7-�D�$�?�!��
�!�)���)���2���,�-� �(�?�P 

2. �•�� �����+�1�(�?�!�� �2���,�-� �(�?�� �'���(�C�K�� �5�)�� ���?���$�+� �&�)�,�D�K�� �(���-� �,�(�?�-�7�� �?�� ��� �����+�?�-�7�� �(���)���1�?���(�.�� �'���+�����.�� �á�ã-Fi 
�b�-�?�&�7�$� ���Ð�K�Ò���v�v�3�c�P 

3. �u�������?�-�7�� �*���+�)�&�7�� �'���+�����?�� �-���� �(���-� �,�(�?�-�7�� �$�(�)�*�$�.�� �t�‰�?���-�����+��� �-� �u�P�� �y�)�2���$���!�-���,�D�� ���������+�4���(�(�D��
�*�+�)�3���,�.���*�?���$�&�C�2���(�(�D���-�����(���-� �,�(�?�-�7��. 

4. �‡���-� �,�(�?�-�7�� �.�������+�1�(�?�!���2���,�-� �(�?���'���(�C�P 

5. �•�����?�$�(�?�K���5�)�����?���$�+� �&�)�,�D�K���(���-� �,�(�?�-�7���t�u�1�?���V�Š���=�,�-�+���3�?�D�u�P 

6. �‡�� �-� �,�(�?�-�7���$�(�)�*�$�.���t�~���+���=�,�-�+�.�����-� �,�D�u�P 

7. �•���0�)�+�'�?���+���=�,�-�+���3�?�@���,�-���)�+�?�-�7�����$���.�(�-�J�����������?�-�7�������+���,�.�� ���&���$�-�+�)�(�(�)�@�� �*�)�4�-� ���-�����,�-���)�+�?�-�7���*���+�)�&�7�K��
�(���-� �,�(�?�-�7���t�~���+���=�,�-�+�.�����-� �,�D�u���5�����+�����P 

8. �•�� ���?�$�(�?�K�� �5�)�� ���?���$�+� �&�)�,�D�K�� ���$�����?�-�7�� �����(�?�� ���$���.�(�-���� �b�?�'�T�D�� �$�)�+� �,�-�.�����2���K�� �,�-���-�7�� �?�� ���?�$�c�� �?�� �(���-� �,�(�?�-�7��
�t�~�����+�����-� �u�P 

�ˆ�(�)���&���(�(�D���*�+�)�4� ���$�  

�•���+�����?����� �D���&���(�(�D���(�)���)�@�������+�,�?�@���*�+�)�4� ���$� ���b�D�$�5�)���*�+� �,�-�+�?�!���*�?���T�=���(���(�)�����)���'���+�����?���á�ã-�I�ã���Ð�K�Ò���v�v�3�c��
�(������� �,�*�&���@�����T�D��� �-�7�,�D�����?���*�)���?���(�����,�*�)���?�5���(�(�D�P���‡���-� �,�(�?�-�7���$�(�)�*�$�.���t�ˆ�(�)��� �-� �u���.�����?�$�(�?���,�*�)���?�5���(�(�D�P��
�‡���� ��� �,�*�&���@�� ���?���)���+����� �-�7�,�D�� �*�+�)�3���,�� �)�(�)���&���(�(�D�� �*�+�)�4� ���$� �P���y�)�2���$���!�-���,�D�� �*�)���?���)�'�&���(�(�D�� �*�+�)��
���������+�4���(�(�D���)�(�)���&���(�(�D�P 

�•�u�s�v�s�M �‡������� �'� �$���!�-�����*�+� �,�-�+�?�!���?���(�������?���$�&�C�2���!�-�����!�)���)�����?�������&���$�-�+�)�'���+�����?���*�?�����2���,���)�(�)���&���(�(�D�P 
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�z�$�,�*�&�.���-���3�?�D 
1. �‰�?�����)�-�.�!�-���� �?�(���+�����?�=�(�-� �J�� ������ �(���)���1�?���(�)�,�-�?�� �)�2� �,�-�?�-�7�� �?�V�����)�� ��� �'� �!�-���� �*�+�)���.�$�-� �U�� ��� �����&�?�-�7��

�4�$���+���&�.�*�.�����)�+�?�1�?���K���$�?�,�-�$� ���-�����1�+�D�5�?�������'�T�D�,���U���(���+�?���-���������&� �$�?���?�(���+�����?�=�(�-� �P 
2. �u�?���7�'�?�-�7���(���)���1�?���(�?�����&�D���+�)���)�-� ���$�)�'�*�&���$�-�.�C�2�?���-�������,�-���(�)���?�-�7���@�1���.���2���4�.���b��� ���P���-�����&� �3�C���(� ���2���c�P 

�‡���,�����$�� -�*�)���+�?���(�C�����2 
�u�,�-���(�)���?�-�7���(���,�����$�.-�*�)���+�?���(�C�����2 (16) 
�(�����'�.�0�-�.���b�Ï�c�����)���.�*�)�+�.�P���y�)�����!�-����
�?�(���+�����?�=�(�-� �������2���4�.���?�������$�+� �!�-�� 
�$�+� �4�$�)�C���b9) 

�u�?�(�2� �$ 
�u�,�-���(�)���?�-�7�� ���?�(�2� �$�� �b�Ï4 �c�� �(���� �'�.�0�-�.�� ���)��
�.�*�)�+�.�P���y�)�����!�-�����?�(���+�����?�=�(�-� �������2���4�.���?��
�����$�+� �!�-�����$�+� �4�$�)�C���b9) 

�‡���,�����$�������&�D���*���+���'�?�4�.�����(�(�D 
�u�,�-���(�)���?�-�7�� �(���,�����$�.�� ���&�D�� �*���+��-
�'�?�4�.�����(�(�D�� �b�Ï5�c�� �(���� �'�.�0�-�.�� ���)�� �.�*�)�+�.�P��
�y�)�����!�-���� �?�(���+�����?�=�(�-� �� ���� �2���4�.�� �?��
�����$�+� �!�-�����$�+� �4�$�)�C���b9) 

�†�� �&� �!���*���+�)��� �!���$�)�4� �$  
�y�)�����!�-���� �(���)���1�?���(�.�� �$�?�&�7�$�?�,�-�7�� ���)��� ��
�b�(���� �'���(�4���� �Ô�Î�Î�� �'�&�c�� �.�� �2���4�.�P��
�u�,�-���(�)���?�-�7�� �$�)�4� �$�� �b�Ï7�c�� �(���� �'�.�0�-�.�� ���)��
�.�*�)�+�.�P���y�)�����!�-�����?�(���+�����?�=�(�-� �������$�)�4� �$��
�?�������$�+� �!�-�����$�+� �4�$�)�C���b9) 

�y���)�,�-�)�+�)�(�(�?�!���(�?�������&�D���-���+�$� �V�4� �(�$�.�����(�(�D 
�u�,�-���(�)���?�-�7�� �-�+� �'���2�� �b�Ï8�c�� �(���� �'�.�0�-�.�P��
�u�,�-���(�)���?�-�7�� �(�?�� ���&�D�� �-���+�$� �V�4� �(�$�.-
�����(�(�D (19�c�� �(���� �-�+� �'���2�� ���+�?���(� �'� ��
�&�������'� �� �b���&�D�� �(���-� �+���(�(�D�c�� �����)��
�4� �+�)�$� �'�� �&�����)�'�� �b���&�D�� �4� �(�$�.�����(�(�D�c��
���)���)�+� �P���~���$�+� �!�-�����2���4�.���$�+� �4�$�)�C���b10) 

�‰���+�)�����+�$�� 
�y�)�����!�-���� �(���)���1�?���(�.�� �$�?�&�7�$�?�,�-�7�� ���)��� ��
�b�(���� �'���(�4���� �Ô�Î�Î�� �'�&�c�� �.�� �2���4�.�P��
�~�T�=���(���!�-���� �*���+�)�����+�$�. (11�c�� ���� �2���4���C�� �?��
�*�)�����+�(�?�-�7�� ������ ���)��� �(�(� �$�)���)�C��
�,�-�+�?�&�$�)�C�K���5�)���������0�?�$�,�.�����-� �P���y�)�����!�-����
�?�(���+�����?�=�(�-� �� ���� �*���+�)�����+�$�.�� �?�� �����$�+� �!�-����
�$�+� �4�$�)�C (13) 

3. �‰�)�'�?�,�-�?�-�7�� �2���4�.�� ���?�� ���,�-���(�)���&���(� �'� �� �$�)�'�*�&���$�-�.�C�2� �'� �� ���� �)�,�(�)���.�� ���)�� �.�*�)�+�.�K�� �D�$�� �*�)�$�������(�)�� �(����
�'���&�P C. 

4. �‡���� ��� �,�*�&���@�� ��� �����+�?�-�7�� �+����� �'�� ���?�� �,�*� �,�$�.�� �?�� �(���&���4�-�.�!�-���� �*���+���'���-�+� �� ������ ���)�*�)�'�)���)�C�� �$�(�)�*�)�$�� �(����
��� �,�*�&���@�������)���+�����.�&�D�-�)�+�����b6). 
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�-���� ���&���$�-�+�)�(�(�)���)�� �)���&�����(���(�(�D�� �b�á�0�0�0�c�� �-���� �*�+����� �&�� �*�)���)�������(�(�D�� ���� ���?���1�)�����'� �� �����-���+���!�� �-����
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UZB  Aqlli oshxona roboti  – ko'p f unktsiyalarni bajarish uchun mo'ljallangan qurilma: oziq -ovqat 
mahsulotlarini maydalashdan tortib, turli xil murakkablikdagi taomlarni tayyorlashgacha.  

Modellar:  ACR0001S  (vilka turi E/F), ACR0001S -UK (vilka turi G).  
Texnik xususiyatlari  

Elektr ta'minoti ( kirish): 220 –240  V (AC), 50–60 Gs. Nominal quvvat: 1300,0 Vt (isitish elementi + 
�u�V�8�ã�N�Õ�ã�¬�Ý�c�K���Ï�Î�Î�Î�K�Î���à�N���b�ã�@�ã�N�ã�@�Ý���º�ü�º���º���N�ã�c�U���Ô�Î�Î�K�Î���à�-���b�u�V�8�ã�N�Õ�ã�¬�Ý�c�P��Kutish rejimidagi quvvat sarfi: < 2 ,0  Vt. 
Idishning hajmi: 3,5 l (foydalanish mumkin bo'lgan hajm – 2,3 l). Yur itgichning aylanish tezligi:  
125–5000 ayl ./daq. 8 ta pishirish dasturi . O'rnatilgan tarozi: o'lchov diapazoni – 0–5 kg, tortish 
bosqichi – 5 g, tara vaznini qayta tiklash funksiyasi. Displey: sensorli, 5". Wi -Fi: 802.11 b/g/n (2412 –
2472 MGs). Nurlanish qu vvati: 17,3 dBm / 53,7 mVt. Qizib ketishdan himoya. Boshqaruv: qo'lda. 
Shovqin darajasi (1  m masofada): < 90 dB. Ta'minot kabelining uzunligi: 1 m. Material: ABS 
plastmassa, zanglamaydigan po'lat. O'lchami (U×K×B): 384×280×330 mm. Og'irligi: 7,8 kg. Rangi:  
grafit rangli. Ishlatish shartlari: har. 0…+40  °C, nisb. naml. 40 –60  % (kondensatsiyasiz). Saqlash 
shartlari: har. �¸�Ð�Î�L�·�Ô�Î °C, nisb. naml. 20 –75 % (kondensatsiyasiz).  
Energiya iste'moli haqida ma'lumot  

O'chirilgan holat (qurilma elektr tarmog'iga ulangan,  uzgich O holatida): �˜  0,3 Vt . 

Kutish rejimiga o'tish vaqti: 5/10/20  daq. Qurilma foydalanilmayotgan bo'lsa, u avtomatik ravishda 
kutish rejimiga o‘tadi. Displeyning avtomatik o'chish vaqtini qurilma sozlamalarida o'rnatish 
mumkin. Sukut bo'yicha o'rnatilg an qiymat – 5 daq.  

Yetkazib berish to'plami  (A-, B-rasmga q.)  

Aqlli oshxona roboti, idish, idish qopqog'i , kombayn qopqog'i, bug'da pishirgich, bug'da pishirgich 
qo'shimchasi, bug'da pishirgich qopqog'i, ko'pirtirgich, aralashtirish uchun nasadka, to'rtta 
pichoqli maydalagich nasadka, kichik bug' savati, qirg'ich/maydalagich uchun pichoq tutqichi, 
qirg'ich/maydalagich uchun ikki tomonlama pichoq, turtgich, o'lchov stakan, kurakcha, qisqacha 
foydalanuvchi qo'llanmasi.  
Qurilma elementlari va tarkibiy qismlari  (A-, B-rasmga q.)  

1 – mufta, 2 – taglik , 3 – displey, 4 – 1-indikator , 5 – 2-indikator, 6  – rostlagich, 7 – ulab -uzgich,  
8 – idish, 9 – idish qopqog‘i, 10 – kombayn qopqog‘i, 1 1 – bug‘da pishirgich, 1 2 – bug‘da pishirgich 
qo‘shimchasi, 1 3 – bug'da pishir gich qopqog'i, 1 4 – ko'pirtirish, 1 5 – aralashtirish uchun nasadka,  
16 – to'rtta pichoqli maydalagich nasadka, 1 7 – kichik bug' savati, 1 8 – qirg'ich/maydalagich uchun 
pichoq tutqichi, 1 9 – qirg'ich/maydalagich uchun ikki tomonlama pichoq, 20  – turtgich, 21 – o'lchov 
stakan, 2 2 – kurakcha.  

Cheklovlar va ogohlantirishlar  

Qurilmani ishlatishdan oldin ushbu hujjatni diqqat bilan o'qib chiqing. Kelajakda foydalanish 
uchun ushbu qo'llanmani saqlab qo'ying.  

DIQQAT!  Pichoqlar bilan ehtiyotkor bo'ling: idishni bo'shatishdan oldin ularni idishdan chiqarib 
oling, ularni tozalash paytida ehtiyot bo'ling. Qurilma ishlayotgan vaqtda uning harakatl anuvchi 
qismlariga tegmang.  

DIQQAT!  Butlovchi qismlarni almashtirish va qurilmaning ishlashi paytida harakatlanuvchi 
qismlariga ishlov berishdan oldin qurilmani o'chiring va uni elektr manbayidan uzing.  

DIQQAT!  Kuyish xavfi. Qurilmaning ba'zi qismlari qizi b ketishi va foydalanishdan keyin darhol issiq 
bo'lishi mumkin! Idish, qopqoqlar va bug'da pishirgich to'liq sovimaguncha ushlamang yoki 
oshxona qo'lqopi yoxud qalin matodan foydalaning. Isitish elementi to'liq sovimaguncha unga 
tegmang.  

DIQQAT!  Idishni to 'ldirganda "MAX" belgisidan oshirmang – bu qurilma ishlayotgan vaqtda 
idishdagi mahsulotning toshib ketishiga olib kelishi mumkin.  

Agar sizda AENO™ qurilmasidan foydalanish bo'yicha savo llaringiz yoki qiyinchiliklar yuzaga 
kelgan bo'lsa, iltimos, support@aeno.com  elektron pochta manzili yoki aeno.com/service -and -
warranty  onlyan -chat sahifasi orqali qo'llab -quvvatlash xizmatiga murojaat qiling. Mutaxassislar 
muammoni hal qilishga yordam be radi va siz do'konga borishga vaqt va kuch sarflashingiz shart 
emas.  

mailto:support@aeno.com
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DIQQAT!  Idishga issiq suyuqlikni quyganda ehtiyot choralariga amal qiling, chunki u to'satdan 
bug' hosil bo'lishi sababli id ishdan to'kilib ketishi mumkin.  
DIQQAT!  Idishning chuqurchasiga va xususan, idishni o'rnatish joyiga suyuqlik tushishiga yo'l 
qo'ymang – chunki bu qurilmaga zarar yetkazishi mumkin.  
DIQQAT!  Qurilmada suyakli va/yoki kemirchakli go'sht, danakli mevalar, po' choqli yong'oqlarni 
maydalamang. Pichoqning shikastlanishini oldini olish uchun oldindan suyaklarni, kemirchaklarni 
va postlarni tozalab tashlang.  

DIQQAT!  Idishni taglikdan olishdan oldin qurilma o'chirilganligiga ishonch hosil qiling.  

Qurilma, 16 yoshgach a bo'lgan bolalar yoki jismoniy, ruhiy yoki aqliy qobiliyatlari cheklangan 
shaxslar tomonidan, ularda qurilmadan foydalanish bo'yicha yetarli malaka yoki bilimlar mavjud 
bo'lmagan va agar ularning xavfsizligi uchun mas'ul shaxsning nazorati ostida bo'lmasa , 
foydalanish uchun mo'ljallanmagan. Qurilma faqat maishiy sharoitda foydalanish uchun 
mo'ljallangan. Qurilmani ochiq havoda ishlatish ta'qiqlanadi. Qurilma va uning butlovchi 
qismlaridan faqat uning belgilangan maqsadi bo'yicha va shikastlanishni oldini o lish uchun uchun 
ko'rsatmalarga muvofiq foydalaning. Bolalarga qurilma yoki uning butlovchi qismlari bilan 
o'ynashga yo'l qo'ymang. Qurilmani tushirib yubormang yoki tashlamang. Buzilgan qurilma yoki 
aksessuarlardan foydalanmang. Texnik spetsifikatsiyalard a ko'rsatilgan nominal kuchlanish va 
chastota elektr tarmog'ining parametrlariga mos kelishiga ishonch hosil qiling. Qurilmani faqat 
quruq qo'llar bilan ishlating. Elektr tarmog'iga ulangan qurilmani qarovsiz qoldirmang. 
Foydalanishdan keyin va tozalashdan  oldin qurilmani elektr tarmog'idan o'chiring. Qurilmani 
ta'minot shnuridan emas, vilkasidan ushlab elektr tarmog'idan uzing. Qurilma, elektr shnuri vilkasi 
yoki shnurni suvga yoki boshqa suyuqliklarga botirmang. Ta'minot shnuri buralmagan, egilmagan, 
biro r narsa bilan bosilmagan yoki issiq, o'tkir predmetlar va issiqlik manbalariga tegmasligiga 
ishonch hosil qiling. Ta'minot shnuri faqat maxsus asboblar bilan almashtirilishi mumkin, shuning 
uchun u shikastlangan bo'lsa, xavfli vaziyatlarni oldini olish uch un uni ishlab chiqaruvchi, vakolatli 
xizmat ko'rsatish markazi yoki boshqa malakali shaxs almashtirishi kerak. Yetkazib berish 
to'plamiga kiritilmagan butlovchi qismlardan foydalanish taqiqlanadi. Idish yoki butlovchi 
qismlarni boshqa qurilmalar bilan ishl atmang. Idish va butlovchi qismlarni faqat yetkazib berish 
to'plamiga kiritilgan taglik bilan foydalaning. Qurilmani tozalashda kimyoviy agressiv yuvish 
vositalari, abraziv pastalar, kislotalar yoki erituvchilar bo'lgan vositalar, shuningdek metall 
gubkala rdan foydalanmang. Qurilmaning batafsil tavsifi, uning rejimlari va vazifalari 
aeno.com/documents  saytida mavjud bo'lgan foydalanuvchi to'liq qo'llanmasida mavjud.  

Butlovchi qismlarning belgilanish maqsadi  

Butlovchi qsimlar  Vazifasi  Tezlik  Vaqt  

 

Go'shtni  maydalash  8–12 30–60  s 

Muzni maydalash  8–12 10–20 s 

Ingrediyentlarni aralashtirish  8–12 1–2 daq  

Dukkaklilar, yong'oqlar, qahva donlarini maydalash  12 2–3 daq  

Piyoz, shalot piyozi, selderey va hokazo  5–7 15–60  s 

Xamir qorish  1 1–2 daq  

 

Tuxumnin g oqini ko'pirtirish  4 2–4 daq  

Qaymoqni ko'pirtirish  3 3–5 daq  

 

Isitish funksiyasidan foydalangan holda 
sho'rvalarni tayyorlash  

1–2 1–90  daq  

 

Bug'da tayyorlash.  
Eslatma.  Bug'da bir vaqtning o'zida bir nechta 
oziq -ovqat mahsulotlarini pishirish uchun bug'da 
pishirish qo'shimchasidan foydalaning (1 2) 

– 

10–60  daq  



 

144  aeno.com/documents  

Butlovchi qsimlar  Vazifasi  Tezlik  Vaqt  

 

Bug'da pishirish; don va boshqa kichik 
ingrediyentlarni pishirish  – 

20–30 daq  

 Ingrediyentlarni qirish/to'g'rash  5–6 30–60  s 

Qurilma indikatsiyasi  

Holati  Ma'nosi  

1-indikator  

Yashil rangd a miltillayapti  Qurilma kutish rejimida  

2-indikator  

Qizil rangda miltillayapti  Qurilma yoqilgan, idish o'rnatilmagan yoki qopqoq bilan 
yopilmagan  

Oq va qizil rangda miltillayapti  Qurilma yoqilgan va dasturni ishga tushirishga tayyor  

Oq rangda  yonyapti  Dastur ishga tushirilgan, idish ichidagi harorat < 60 °C  

Qizil rangda  yonyapti  Dastur ishga tushirilgan, idish ichidagi harorat < 60 °C  

Rostlovchi funksiyasi  

O'ngga/chapga burish  Tanlangan dastur parametrlarini sozlash  

Bir marta bosish  Dasturni ishga tu shirish/to'xtatib turish  

3 soniya bosib turish  Ishga tushirilgan dasturni bekor qilish  

Bosib turish ("Turbo" rejimida)  Pichoqning aylanishi  

Qurilmani ishlashga tayyorlash  

1. O'ramni ehtiyotkorlik bilan oching va qurilma hamda butlovchi qismlarni chiqarib o ling. Ulardan 
barcha qadoqlash materiallarini olib tashlang.  

2. Qurilma va butlovchi qismlarning tozalang ("Tozalash va parvarishlash"ga q.).  
3. Qurilma taglik ini (2) tekis barqaror yuzaga o'rnating.  
4. Ta'minot kabeli vilkasini rozetkaga ulang.  
5. Uzib ulagichni ( 7) I holatiga o'tkazing va displey (3) yonishini kuting.  
Wi -Fi tarmog'iga ulanish va akkaunt yaratish  
DIQQAT!  Retseptlarga, shuningdek chok va retseptlar bazasi yangilanishlariga kirish uchun Wi -Fi 
tarmog'iga (2,4 GGs) ulanish va qurilma displeyi yordamida ak kaunt yaratish kerak.  
1. Qurilmani ishlashga tayyorlang va displey yoqilgandan so'ng uning istalgan qismiga bir marta 

bosing.  
2. Ochilgan menyuning yuqori qismida kerakli Wi -Fi tarmog'ini bosing  va tanlang (faqat 

2,4 GGs). 
3. Tarmoq parolini kiriting va "Tasdiqla sh" tugmasini bosing. Ulanish jarayoni tugashini kuting 

va  ni bosing.  
4. Menyuning yuqori qismidagi  tugmani bosing.  
5. Ochilgan oynada "Kirish/Ro'yxatdan o'tish" tugmasini bosing.  
6. "Ro'yxatdan o'tish" tugmasini bosing.  
7. Ro'yxatdan o'tish shaklida akkaunt yarat ing: elektron pochta manzilini kiriting va parol yarating, 

"Ro'yxatdan o'tish" tugmasini takroran bosing.  
8. Ochilgan oynada akkaunt ma'lumotlarini (foydalanuvchi nomi, jinsi va yoshi) kiriting va 

"Saqlash" tugmasini bosing.  
Chokning yangilanishi  
Chokning yan gi versiyasi aniqlanganda (agar qurilma 2,4 GGsli Wi -Fi tarmog'iga ulangan bo'lsa) 
displeyda tegishli bildirishnoma paydo bo'ladi. Bildirishnoma oynasida "Yangilanish" tugmasini 
bosing. Displeyda chokning yangilanish jarayoni ko'rsatiladi. Yangilanish tuga llanganligi haqidagi 
xabarni kuting.  
DIQQAT!  Yangilanish vaqtida qurilmani o'chirmang yoki uni elektr tarmog'idan uzmang.  
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Ishlatish  

1. Ingrediyentlarni tayyorlab qo'ying: agar kerak bo'lsa, mahsulotlarni tozalang va/yoki yuving; 
yong'oq po'stloqlarini, go'sht ning suyak va kemirchaklarini tozalab tashlang; katta 
ingrediyentlarni mayda qilib kesing.  

2. Ish uchun zarur bo'lgan butlovchi qismlarni oling va ularni idishga o'rnating (quyidagi 
jadvalga  q.). 

Maydalagich nasadka  

Maydalagich nasadkani  (16) 
muftaga  (1) to'xtaguncha o'rnating. 
Ingrediyentlarni idishga soling va 
qopqog'ini yoping ( 9) 

Ko'pirtirgich  

Ko'pirtirgichni  (14) muftaga 
to'xtaguncha o'rnating. 
Ingrediyentlarni idishga soling va 
qopqog'ini yoping ( 9) 

Aralashtirish nasadkasi  

Aralashtirish nasadkasini  (15) muftaga 
to'xtaguncha o'rnating. 
Ingrediyentlarni idishga soling va 
qopqog'ini yoping ( 9) 

Kichik bug' savati  

Idishga kerakli miqdorda suv quying 
(kamida 600  ml). Savatni  (17) 
muftaga to'xtaguncha o'rnating. 
Ingrediyentlarni savatga qo'shing va 
qopqog'i ni yoping  (9) 

Qirish/to'g'rash uchun ikki tomonlama pichoq  

Tutqichni (1 8) muftaga o'rnating. 
Tutqichga qirish/to'g'rash pichog'ini  (19) 
kichik tig'lar (qirish uchun) yoki keng 
tig'lar (to'g'rash uchun) bilan yuqoriga 
qaratib o'rnating. Idishni qopqoq  (10) 
bilan yoping  

Bug'da pishirgich  

Idishga kerakli miqdorda suv quying 
(kamida 600  ml). Bug'da 
pchirgichni  (11) idishga ulang va 
mahkamlash uchun soat strelkasi 
yo'nalishi bo'yicha burang. 
Ingrediyentlarni bug'da pishirgichga 
qo'shing va qopqog'ini yoping ( 13) 

3. Idishni o'rnatilgan butlovchi qismlar bilan, C–rasmda ko'rsatilganidek, to'xtab qolguncha o'rnating.  

4. Displeyda ro'yxatdan rejimni tanlang va displeydagi tugmalar yoki rostlagich ( 6) yordamida  
parametrlarni sozlang.  

5. Displeyda tanlangan dasturni ishga t ushirish uchun "Boshlash" tugmasini bosing. 
Tayyorlashning ortga hisoblash vaqti displeyda ko'rsatiladi.  

Eslatma.  "Bug'da pishirish" rejimida pishirishning ortga hisoblash vaqti harorat +95 °C ga 
yetganda boshlanadi.  

Eslatma.  Agar qurilma qirish/to'g'rash pichog'i bilan ishlatilsa, ingrediyentlarni qopqoqdagi  (10) 
teshik orqali idishga kiritish kerak. Ingrediyentlarni idishga kiritish uchun turtgichdan  (20) 
foydalaning.  

DIQQAT! Qurilma ishlayotgan vaqtda uning harakatlanuvchi qismlariga tegmang . 

6. Dastur tuga gandan so'ng displeydagi "Tasdiqlash" tugmasini bosing, ulab uzgichni O holatiga 
o'tkazing va qurilmani elektr ta'minotidan uzing.  

7. Qopqoqni soat strelkasiga teskari burash orqali idishni blokdan chiqaring (bug'da pishirgichli 
to'plam  – qopqoqli bug'da pish irgich varianti uchun) ( E-rasmga q.).  

Eslatma.  Agar idish bloklangan bo'lsa, qurilma elektr tarmog'idan uzilgan bo'lsa ham, uni 
taglik dan chiqarib bo'lmaydi.  

8. Idishni taglik dan yechib oling. Keyin ichidagi mahsulotni chiqarib olish uchun qopqoqni va 
nasadka ni/bug' savatini yoki bug'da pishirgichni yechib oling.  

DIQQAT!  Idish va qopqoq yuzasi qizib ketishi mumkin. Idishni qurilmadan va qopqogni idishdan 
olish uchun oshxona qo'lqopi yoki qalin matodan foydalaning.  

Eslatma.  Kichik bug' savatini idishdan olish u chun kurakchadan (2 2) foydalaning  (D-rasmga q.).  

9. Qurilma va uning qismlarini tozalang ("Tozalash va parvarishlash"ga q.).  
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Tozalash va parvarishlash (F-rasmga q.)  
DIQQAT!  Qurilma taglik ini suvga botirmang. Qurilma taglik ini idish yuvish mashinasida yuvish 
taqiqlangan.  
DIQQAT!  Qurilmani elektr tarmog'idan uzib, to'liq sovutgandan keyingina tozalang.  
1. Qurilmaning oziq -ovqat mahsulotlari bilan aloqa qiladigan barcha qismlarini yumshoq gubka 

va idish yuvish vositasi bilan yuving. Ularni oqar suv ostida yuving. Bu tlovchi qismlarni idish 
yuvish mashinasida ham yuvish mumkin.  

2. Taglik ni suv bilan namlangan yumshoq mato bilan arting. Keyin uni quriguncha arting.  
DIQQAT!  Yig'ishdan oldin barcha qismlar to'liq quriganligiga ishonch hosil qiling.  
Mumkin bo'lgan nosozliklar ni bartaraf etish  
Qurilma yoqilmayapti.  Ehtimoliy sabab: rozetka nosoz. Yechim: rozetkaning sozligini unga 
boshqa qurilmani ulash orqali tekshiring va agar kerak bo‘lsa, qurilmani ishlaydigan rozetkaga 
ulang.  
Qurilma birdan ishlamay qoldi.  Ehtimoliy sabab:  haddan tashqari qizib ketishdan himoyalanish 
ishlab ketdi. Yechim: qurilmani elektr tarmog‘idan o'chiring va to‘liq sovishini kuting.  
Idishdagi ingrediyentlar to'g'ralish o'rniga (yoki aksincha) qirilyapti.  Ehtimoliy sabab: 
pichoq  (19) noto'g'ri o'rnatilg an. Yechim: qurilmani o'chiring, elektr manbayidan uzing, 
pichoqni  (19) teskari tomoni bilan o'rnating.  
Qurilma ishlayotgan  paytda ingrediyentlar idishdan to'kilyapti yoki tushyapti.  Ehtimoliy 
sabablar: idish to'lib ketgan; juda yuqori pishirish harorati t anlangan. Yechim: "MAX" belgisidan 
oshib ketmasligi uchun idishdagi ortiqcha ingrediyentlarni olib tashlang; pastroq pishirish 
haroratini tanlang.  
DIQQAT!  Taklif etilgan usullarning hech biri muammoni hal qilishga yordam bermagan bo'lsa, 
yetkazib beruvchig a yoki vakolatli xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qiling. Qurilmani 
qismlarga ajratmang yoki uni o'zingiz ta'mirlashga urinmang.  
 
 
 
 
 

Utilizatsiya qilish haqida ma'lumotlar. Bu belgi qurilmani, uning batareyalari va 
akkumulyatorlarini hamda elektr va elektron aksessuarlarni utilizatsiya qilishda siz elektr va 
elektron jihozlarning chiqindisi (WEEE) va batareya va akkumulyator chiqindilari qoidalariga 
rioya qilishingiz kerakligini bildiradi.  Qoidalarga  ko 'ra, ushbu  uskunaning  ishlash  muddati  
tugagandan  so'ng  alohida  utilizatsiyaga  yotadi . Qurilmani , uning  batareyalari  va 
akkumulyatorlari , shuningdek , unung  elektrik  va elektron  aksessuarlarini  shahar  chiqindilari  
bilan  bir  qatorda  utilizatsiya  qilishga  yo 'l qo 'yilmaydi , chunki  bu  atrof -muhitga  zarar  

etkaz adi . Ushbu  uskunani  utilizatsiya  qilish  uchun  uni  sotish  yoki  mahalliy  qayta  ishlash  nuqtalariga  
qaytarish  kerak . Batafsil  tafsilotlarni  olish  uchun  maishiy  chiqindilarni  yo'qotish  xizmatiga  murojaat  qilish  
kerak . 

 
 
 

ASBISC kompaniyasi foydalanuvchilarni o ldindan ogohlantirmasdan qurilmani rivojlantirish, 
o'zgartirishlar kiritish, ushbu hujjatga o'zgartirish va qo'shimchalar kiritish huquqini o'zida saql ab qoladi.  
Kafolat va xizmat muddati – qurilma chakana savdo tarmog'ida sotilgan kundan boshlab 2 yil.  
Ishlab chiqaruvchi haqida ma'lumot: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limass ol, 
Cyprus (Kipr). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Xitoyda ishlab chiqarilgan. Ushbu hujjatda 
keltirib o'tilgan barcha tovar belgilari va sav do markalari tegishli egalarining mulki hisoblanadi. Ishlab 
chiqarish sanasi o �a�8�•���³�•���ø���a�8�@�•�N�ã�ü�Õ�•���P 
Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'yicha ko'rsatmalar, 
sertifikatlar, sifat va kafolatlar bo'yicha da'volarni qabul qiladigan kompaniyalar haqidagi ma'lumotlar 
aeno.com/documents  sahifasida mavjud.  Ushbu qurilma tegishli xavfsizlik talablariga javob beradi.  

mailto:info@asbis.com,


 

 

 

 

 
 
ENG Warranty  card  ARA  �å�Ž�ä�À�ß�• �”�×�Ž�Ä�‘ BOS�×Garantni  list  BUL  �v���+���(�3� �)�(�(���� �$���+�-����
CES Záru �®ní list  DEU  Garantieka rte  ELL �����!�2�. �0�����*���1���1 EST Garantiikaart  FRA Carte  
de  garantie  HRV  Jamstveni  list  HUN  Jótállási jegy  HYE �7�•�`�v�l�j�ƒ�`�t�j�u �ƒ�`�•�~ 
ITA �‹ertificato  di garanzia KAT  �¹�¨�ª�¨�¸�¨�´�º�°�µ �º�¨�²�µ�´�° KAZ  �ƒ���*�?�&���?�$�� �-���&�)�(�9��
LAV  Garantijas  karte  LIT �J�•�8�•���N�ã�ô���@�� �ø���8�N�º�ü�Ç NLD  Garantiekaart  POL Karta  
gwarancyjna  POR  Cart ão de  garantia  RON  Card  garantie  RUS �v���+���(�-� �!�(�9�!���-���&�)�(��
SLK Záru �®ný list  SLV Garancijska  kartica  SPA Tarjeta  de  garant ía SRP Garantni  list  
UKR �v���+���(�-�?�!�(� �!���-���&�)�(��UZB  Kafolat  taloni  
 
Device  name : ___________________________________________________________ 

ARA �¯�Ž�ì� �ß�•�� �â�³�•  BOS Naziv  ure �¶aja BUL  �•�'���� �(���� �.�,�-�+�)�!�,�-���)�-�)  CES Název za�:�åzen í 
DEU  Gerätename  ELL �õ��� ���. �1�#�1���0�#���" EST Seadme nimi  FRA  Nom  de  l’appareil  
HRV  �z�•�•�ã�n���V�8�º�¶�•�ô�• HUN  Eszköz neve  HYE �O�`�•�ƒ�j �s�w�c�d�k�g ITA  Nome  del  dispositivo  
KAT  �³�µ�Ä�¿�µ�©�°�²�µ�©�°�¹ �«�¨�¹�¨�Æ�¬�²�¬�©�¨ KAZ  �­�Z�+�9�&�J�9�(�9 ���-���.�9��LAV  Ier �ñces nosaukums  
LIT �frenginio  pavadinimas  NLD  Apparaatnaam  POL  Nazwa  urz �¥dzenia  POR  Nome  
do  dispositivo  RON  Denumirea  dispozitivului  RUS �‡��� �'���(�)�����(� ���� �.�,�-�+�)�!�,�-������
SLK Názov  zariadenia  SLV Ime  naprave  SPA Denomin ación  del  dispositivo  
SRP Naziv  ure �¶aja UKR �‡�����������*�+� �,�-�+�)�C��UZB  Qurilma  nomi  

 
Serial  number : __________________________________________________________ 

ARA �ò�à�´�à�´�˜�ß�•�� �â�×�®�ß�•  BOS Serijski  broj  BUL  �‹���+� ���(�� �(�)�'���+  CES Sériov �»�� �®�åslo 
DEU  Seriennummer  ELL ���0���!���.���)�" �.�!�������)�" EST Seerianumber  FRA Num éro  de  série  
HRV  Serijski broj  HUN  Sorozatsz ám  HYE �O�d�•�j�`�n�`�u �o�`�s�`�•�g ITA  Numero  di  serie  
KAT  �¹�¬�¸�°�»�²�° �´�µ�³�¬�¸�° KAZ  �‹���+� �D�&�9�N���(�w�'�?�+�?��LAV  S�Ìrijas  numurs  LIT Serijinis  
numeris  NLD  Serienummer POL  Numer  seryjny  POR  Número  de  série  
RON  Numar  serial  RUS �‹���+� �!�(�9�!�� �(�)�'���+  SLK Sériov �»�� �®�åslo  SLV Serijska  številka  
SPA Número  de  serie  SRP Serijski  broj  UKR  �‹���+�?�!�(� �!���(�)�'���+��UZB  Seriya  raqami   

 
Purchase  date : _________________________________________________________ 

ARA  �ï�•�®�¸�ß�•���¦�ó�­�Ž�— BOS Datum kupovine  BUL  �y���-�����(���������$�.�*�.�����(��  CES Datum nákupu  
DEU  Kaufdatum  ELL �þ���0�!� ���������. �.��� �!���" EST Ostukuupäev  FRA Date  d'achat  
HRV  Datum kupnje HUN  Az vásárlás dátuma  HYE �5�u�s�`�u �`�s�|�`�h�j�}�g ITA  Data  di  
acquisto  KAT  �À�¬�Ã�¬�´�°�¹ �¯�¨�¸�°�¾�° KAZ  �‹���-�9�*�� ���&�.�� �$�Y�(�?�� LAV  Pirkuma  datums  
LIT Parda vimo  data  NLD  Aankoopdatum  POL  Data  zakupu  POR Data  de  
aquisi ção RON  Data  cumpararii  RUS �y���-���� �*�)�$�.�*�$�  SLK Dátum nákupu  
SLV Datum  nakupa  SPA Fecha de compra  SRP Datum  kupovine  UKR �y���-����
�$�.�*�?���&�?��UZB  Xarid sanasi  



 

 

Seller  stamp :  
 
ARA �Ê�‹�Ž�’�ß�•���â�˜�§  BOS Pe�®at  prod avca  BUL  �‰���2���-���(�����*�+�)���������2�� CES Razítko  prodejce  
DEU  Stempel  des  Verk äufers  ELL ���3�!�.�����/�. �2� �# �Œ�&�����2�� EST Müüja pitser  FRA  Cachet  
du  vendeur  HRV  �¨�º�®�•�N�� �5�8���³�•�n�•�®�•��HUN  Elad ó bélyegz �(je HYE �P�`�r�`�{�w�q�j �n�u�j�ƒ�g 
ITA  Sigillo  del  venditore  KAT  �ª�¨�³�¿�°�«�­�¬�²�°�¹ �©�¬�Å�¬�«�° KAZ  �‹���-�. �4�9���' �w�+�?��LAV  P�¤rdev �Ìja 
z�ñmogs  LIT Pardav �Çjo  antspaudas  NLD  Zegel  van  de  verkoper  POL  Piecz �Ï�­��
sprzedawcy  POR  Selo  do  vendedor  RON  �»tampila  �n�˜���•�‘�N���8�V�ü�V�ã��RUS �‰���2���-�7��
�*�+�)�������3��  SLK Pe�®iatka  predajcu  SLV Pe�®at  prodajalca  SPA Sello  del  vendedor  
SRP Pe�®at  prodavca  UKR �‰���2���-�$�����*�+�)�������3�D��UZB  Sotuvchining  muhri  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ENG Download  the  full  warranty  card  at  aeno .com  ARA  ���å�Ž�ä�À�ß�•�� �”�×�Ž�Ä�‘�� �Þ�ó�°�è�˜�‘�� �â�×
aeno.com �æ�ã�� �”�à�ã�Ž�Ü�ß�•  BOS Preuzmite kompletni garantni list na aeno.com  
BUL  �•���-�����&���-���� �*�8�&�(���-���� �����+���(�3� �)�(�(�����$���+�-���� �)�-�� �•�º�����P�¬������CES �É�5�ü���v���•�•�8�V�®���å���ü�ã�@�N 
je ke stažení na aeno.com DEU  Die  vollst ändige  Garantiekarte  steht  unter  dem  
Link  aeno .com  zum  Download  bereit  ELL ���.�2�0�����1�2�0 �2���� �Œ�����!�� �����!�2�. �0�����*���1���" �1�2�  
aeno.com EST Laadige täielik garantiikaart alla aadressil aeno.com FRA Téléchar ger  
la carte  de  garantie  compl ète  sur  aeno .com  HRV  Preuzmite potpuni jamstveni list 
s aeno.com HUN  ���� �N�º�ü�ô�º�@�� �ô���N�•�ü�ü�•�@�ã�� �ô�º�Õ�u�� �•�•�� �•�º�����P�¬������ �o�º�«���ü�³�•�ü������ �ü�º�N���ü�N�Ý�º�N�(��
HYE �H�d�•�a�d�{�u�d�k �`�s�a�w�q�z�`�n�`�u �d�•�`�v�l�j�ƒ�`�t�j�u �ƒ�`�•�~�g aeno.com -�w�•�s ITA  Scaricare  il  
certificato  di  garanzia  completo  su aeno .com  KAT  �¹�¸�»�²�°  �¹�¨�ª�¨�¸�¨�´�º�°�µ �º�¨�²�µ�´�°�¹ 
�Á�¨�³�µ�º�­�°�¸�¯�­�¨ aeno.com-�®�¬ KAZ  �Œ�)�&�9�N���$���*�?�&���?�$���-���&�)�(�9�(���,���!�-�-���(���•�º�����P�¬���������Y�$�-���*��
���&�.��LAV  �n�º�ô�V�5�ã�º�ü�¤�³�Ì�N�� �5�ã�ü���V�� �Õ�•�8�•���N�ã�ô�•�@�� �ø�•�8�N�ã�� �n�ã�º�N���Ì�� �•�º�����P�¬������LIT ���N�@�ã�@�ã�j�@�ø�ã�N�º�� �n�ã�@�¥��
�Õ�•�8�•���N�ã�ô���@�� �ø���8�N�º�ü�Ï�� �ã�D�� �•�º�����P�¬������NLD  Download  de  vol ledige  garantiekaart  op  
aeno .com  POL  Pobierz  pe ��n �¥�� kart �Ï�� gwarancyjn �¥�� na  stronie  aeno .com  
POR Descarregar  cart ão de  garantia  completo  em  aeno .com  RON  �(�º�@�¬�‘�8�¬�•�R�ã��
cardul de garan �R�ã�º�� �¬�����5�ü�º�N�� �ü�•�� �•�º�����P�¬������RUS �‹�$���2���-�7�� �*�)�&�(�9�!�� �����+���(�-� �!�(�9�!��
�-���&�)�(�� �(����aeno .com  SLK Úpln �v�� �•�•�8�V�®���v�� �ü�ã�@�N��je na stiahnutie na aeno.com 
SLV Prenesite celot no  garancijsk o kartico : aeno.com SPA Descargue  la tarjeta  de  
garant ía completa  en  aeno .com  SRP Preuzmite  kompletan  garantni  list  sa 
aeno .com  UKR �~�������(�-����� �-� ���*�)���(� �!�������+���(�-�?�!�(� �!���-���&�)�(���(���� aeno.com  UZB  To'liq  
kafolat  talonini  aeno .com  saytidan  yuklab  olish  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 



 

 

 

 

 

 

 


